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plates, chacune féparée dans leur cellule. 

Cet arbre eft fort long à croître, comme il 

arrive à tous les bois extrêmement dur com­

me celui-ci eft 

S A U G E , Salvia. Quoi qu'il y ait plu-

fieurs efpèces de fauges, je ne parlerai ici que 

de celle que l'on cultive généralement dans 

tous les Jardins, & qu'on employe dans la 

médecine; c'eft la petite fauge qui eft la plus 

eftimée & la meilleure. Elle eft céphalique, 

hyftérique , réfolutive , apéritive & ftoma-

cale. 

S U C R E , (Cannes à) Arundo Saccharifera, 

Je ne parlerai pas ici de la culture du fucre, 

vû que fa defcription en eft trop longue; je 

me bornerai de donner la maniere de le planter. 

I L faut obferver que le terrein doit être 

aligné, c'eft à dire qu'il faut étendre une 

corde de toute la longueur du terrein. Après 

que cela eft fait , on difpofe un Négre ou 

une Négreffe vis à vis de chaque ligne. On 

marque fur le manche de leur hoüe la diftan-

çe qu'ils doivent laiffer entre chaque foffe 

P 5. qu'ils 

I 
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qu'ils doivent faire & on commence le tra­

vail. Chaque foffe doit être de quinze à vingt 

pouces de long, de la largeur de la hoüe, qui 

eft pour l'ordinaire de quatre à cinq pouces, 

& la profondeur n'excéde pas fept à huit pou­

ces. A mefure que les Negres font les foffes 

avançant chacun fur fa ligne, d'autres les fui-

vent & jettent dans chaque foffe deux mor­

ceaux de canne de quinze pouces de long ; il 

y a d'autres Négres qui ajuftent avec leur houe 

les deux morceaux de canné l'un à côté de 

l'autre; deforte que le bout qui vient du côté 

de la tête de la canne, foit hors de la ter­

re de trois pouces & que le bout de l'au­

tre morceau faffe le même effet à l'extrêmité 

oppofée: après quoi ils empliffent la foffe de 

la terre qui en a été tirée. 

L E S morceaux de canne que l'on met en 

terre, fe prennent ordinairement à la tête de 

la canne, un peu au deffous de la naiffance 

de la feuille, on leur donne quinze pouces 

de long. Plus ils ont de nœuds ou de bour­

geons, plus ils ont d'yeux, & plus ont peut 

efpé-
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efpérer qu'ils poufferont de rejetions, & pren­

dront plus promptement racine. 

L E tems propre pour planter eft la faifon 

des pluyes, depuis fon commencement jus­

qu'à fes deux tiers. La raifon en eft toute 

claire, car pour lors la terre étant molle & 

imbibée d'eau, les racines & les germes que 

le planffon pouffe , y entrent facilement, & 

l'humidité les fait croître & leur fournit 

toute la nourriture dont ils ont befoin , au 

lieu que fi on plante dans un tems fec, la 

terre qui eft comme brûlée, attire & confit-

me tout le fuc qui eft dans le planffon, qui 

en peu de tems devient auffi fec que fi on 

l'avoit mis au four. 

A u bout de fept ou huit jours que les plans-

fons font en terre, on les voit lever & pous-

fer ; deforte que dans l'efpave de dix huit mois 

tout au plus, ils font parvenus à leur par­

faite maturité; c'eft alors le tems propre pour 

couper les cannes, pour les faire pafger au 

moulin & en tirer le fucre qu'elles rendent. 

T A B A C , Nicotiana. Quoique le Tabac 
eft 
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eft une plante originaire de l'Amérique elle 

ne croit pas par tout où l'on feme fa graine. 

On a fait à Surinam plufieurs tentatives pour 

le cultiver ; & quoiqu'on ait réuffi , cette 

plante ne vient pas fi aifément que l'on s'ima­

gine, foit que le terrein ne foit pas propre 

pour cette culture, ou qu'il revient aux ha-

bitans plus cher que celui qu'on achete des 

Anglois, c'eft ce que j'ignore entiérement. 

Cependant je me fuis laiffé affurer par plufieurs 

Planteurs que le Négres qui d'ailleurs font 

fumeurs de profeffion, ne veulent pas en fai­

re ufage, c'eft pourquoi on a abandonné cet­

te culture, pour préférer celui que les An-

glois apportent dans le pays. 

T A M A R I N D , Tamarindi. Cet arbre 

vient affez grand & étendu comme un paras-

fol. Son tronc eft fort droit & rond, cou­

vert d'une écorce brune, épaiffe & tailladée 

fort près à près. Ses branches qui font fort 

menues & en grand nombre, font longues, 

étroites, affez fortes, & toujours couplées, 

d'un verd un peu pâle. Le haut du tronc & 

les 
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le3 branches ont beaucoup de petites épines. 

I L porte deux fois l'année de petites fleurs 

d'un blanc fale, affez femblables aux fleurs 

d'orange tout à fait ouvertes, elles ont une 

odeur fort douce & fort agréable, un peu aro­

matique. Les filiques qui fuccèdent à fes 

fleurs, viennent par bouquets. Elles font 

vertes au commencement de la groffeur du 

petit doigt, & de quatre pouces ou environ 

de longueur. Elles deviennent brunes à me-

fure qu'elles meuriffent. Elles font remplies 

d'une pulpe grife, qui enveloppe de petits 

fruits à peu près comme dès feves, affez ten­

dres au commencement, de couleur violete, 

& d'un goût aigrelet & fort agréable. On 

confit ces fruits ou tout entiers avec leurs 

filiques , bien avant qu'ils foient meurs ou 

dépouillés de leurs filiques, lorfqu'ils font 

meurs, mais avant qu'ils foient fecs. 

L E Tamarin eft déterfif, légèrement laxa­

tif & aftringent, il calme par fon acidité le 

trop grand mouvement des humeurs, ils mo­

dère la fièvre, il rafraîchit, il défaltère, on 

s'en 
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s'enfert beaucoup dans les fièvres continuës, 

dans le cours de ventre, étant pris en décoc­

tion ou en bolus, on en tire la pulpe par un 

tamis comme de la caffe. 

V A N I L L E , Vanilla. Eft le fruit d'une 

plante affez femblable au Lierre. Sa tige 

qui eft de trois à quatre lignes de diametre, 

n'eft pas tout à fait ronde. Elle eft affez dure, 

fans être pour cela moins liante & moins fou-

pie ; l'écorce qui la couvre, eft fort mince, fort 

adhérante & fort verte, la tige eft partagée 

par des nœuds éloignés les uns des autres de 

fixà fept pouces. Il fort de ces nœuds les feuil­

les couplées ; elles reffemblent beaucoup à cel­

les du laurier, mais elles font plus longues, 

plus larges, plus épaiffes & plus charnuës; 

leur longueur ordinaire eft de cinq pouces 

fur deux & demi de large; elles font affez é-

paiffes, fortes & ployantes comme du cuir 

d'un beau verd vif & comme verniffé par 

deffus, & un peu plus pâle par deffous. 

C E T T E plante eft incapable de fe foutenir 

par elle-même, auffi vient-elle toujours aux 

pieds-
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pieds des arbres ; quelquefois elle tourne 

autour en montant, & quelquefois elle mon­

te affez droit en s'acrochant aux inégalités de 

l'écorce, aux nœuds, aux fentes, aux crévas-

fes qu'elle rencontre par le moyen de certains 

petits filets noirs qui fortent d'autour de fes 

nœuds au nombre de cinq ou fix de chaque 

côté, qui s'attachent à l'arbre par des petits fi­

bres , comme de petites griffes prefqu'imper-

ceptibles, qui s'y acrochent fi fortement qu'on 

a de la peme à les en féparer; fes fleurs font 

vertes au commencement, enfuite jaunâtres, 

& elles bruniffent à mefure qu'elles appro­

chent de la maturité. 

C E T T E plante eft fort cordiale, céphali-

que, ftomacale, carminative, apéritive, elle 

atténuë les humeurs vifqueufes, elle entre 

furtout dans la compofition du chocolat, & el­

le lui donne un goût très-agréable. 

C E T T E plante ne fe trouve que dans la 

riviere de Caffe-Vinica. 

T A -
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