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quils doivent faire & on commence le tra-
vail. Chaque fofle doit étre de quinze & vingt
pouces de long,de la largeur de la holie, qui
eft pour l'ordinaire de quatre a cing pouces,
& la profondeur n’excéde pas fept  huit pou-
ces. A mefure que les Negres font les fofles
avancant chacun fur fa ligne , d’autres les fui.
vent & jettent dans chaque fofle deux mor-
ceaux de canne de quinze pouces de long; il
y ad’autres Negres quiajuftentavec leur hotie
les deux morceaux de canne l'un a coté de
Tautre; deforte que le bout qui vient du c6té
de la téte de la canne, foit hors de la ter-
re de trois pouces & que le bout de l'au-
tre morceau fafle le méme effet 3 I'extrémité
oppofée: apres quoi ils empliffent la foffe de
la terre qui en a été tirée.

L es morceaux de canne que I'on met en
terre, fe prennent ordinairement a la téte de
la canne, un peu au deffous de la naiffance
de la feuille, on leur donne quinze pouces
de long. Plus ils ont de neeuds ou de bour-
geons, plus ils ont d'yeux, & plus ont peut

efpés
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efpérer qu'ils poufleront dercjettons, &pren- |
dront plus promptement racine. A

" LE.tems propre pour planter eft la faifon
des pluyes, depuis fon commencement jus-
qua fes deux tiers. La raifonen eft toute
claire, car pour lors la terre érant molle- &
imbibde d’eau, les racines & les germes queé
le planflon poufle , y enwrent facilement, &
T'humidité les fait croftre & leur fournit
toute la nourriture dont ils ont befoin , au
lieu que {i on plante dans un tems fecy Ia
“terre qui eft comme brlilée, attire & confu-
me tout le fuc qui eft dans le planflon, qui
en peu de tems devient auffi fec que fion
I'avoit mis au four.

A v bout de fept ou huit jours que les plans-
fons {font en terre, On les voit lever & pous-
fer; deforte que dans I'efpace de dix huit mois
tout au plus, ils font parvenus & leur par.
faite maturité; c'eft alors le tems propre pour‘
couper les cannes , pour les faire paffer au
moulin & en tirer le {ucre qu elles rendent.

TABAC, Niucatiana. Quoique le Tabac
eft
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eft une plante originaire de I'’Amérique elle
ne croit pas par tout ol 'on feme fa graine,
On a fait & Surinam plufieurs tentatives pour
le cultiver ; & quoiqu'on ait réuffi , cette
plante ne vient pas fi aifément quel'ons’ima-
gine, foit que le terrein ne foit pas propre
pour cette culture, ou qu'il revient aux ha-
bitans plus cher que celui qu'onachete des
Anglois , c'eft ce que jignore entiérement.
Cependant je me fuis laiffé affurer par plufieurs
Planteurs que les,Négres qui d’ailleurs font
fumeurs de profeflion , ne veulent pas en fai-
re ufage, c’eft pourquoi on a abandonné cet-
te culture, pour préférer celui que les 7n-.
glois apportent dans le pays.

TAMARIND , Tamarindi. - Cet arbre
vient aflez grand & étendu comme un paras-
fol. Son tronc eft fort droit & rond, cou-
vert d'une écorce brune, épaifle & tailladée
fort pres a pres.  Ses branches qui font fort
menués & en grand nombre, {ont longues,
¢troites; affez fortes, & toujours couplées,
d’'un verd un peu pale. Le haut du tronc &

\ les
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les branches ont beaucoup de petites épines.

I porte deux fois 'année de petites fleurs
d’'un blanc fale, aflfez femblables aux fleurs
d'orange tout a faic ouvertes, elles ont une
odeur fort douce & fort agréable, un peu aro-
matique.  Les. filiques qui fuccedent & fes
fleurs , viennent par bouquets. Elles font
vertes au commencement de la groffeur du
petit doigt, & de quatre pouces ou environ
de longueur. Elles deviennent brunes a me-
fure qu'elles meuriffent. - Elles font remplies
d'une pulpe grife s qui enveloppe de petits
fruits & peu pres comme des feves, affez ten-
dres au commencement, de couleur violete,

& d'un golt aigrelet &, fort agréable. On
confit ces fruits ou tout entiers avec leurs

filiques , bien avant qu'ils foient meurs ou
dépouillés de leurs filiquesy lorfquils font
meurs , mais avant qu'ils foient fecs: .

LE Tamarin-elt déterfif, légerement-laxa-
tif & aftringent , il calme par fon acidité le
trop grand mouvement des humeurs, ils mo-

dere la fidvre, il rafraichit, il défaltere, on
s'en
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s’en fert beaucoup dans les fievres continués ;
dans le cours de ventre, €tant pris en décocs
tion ou en bolus, on en tire la pulpe par un
tamis comme de la eaffe.

VANILLE, Vanilla. Eftle fruit d’'une
plante affez femblable au Lierre. Sa tige
qui eft de trois & quatre lignes de diametre
n'eft pas tout a faitronde. Elleeftaflez duresy
fans étre'pour»,cela moins liante & moins fous
ple; 'écorce qui la couvre , eft fort minee , fort
adhérante & fort verte, la tige eft partagée
par des neuds éloignés les uns des autres de
fix4a fept pouces. Il {fort de ees neeuds les feuil-
les couplées ; elles reffemblent beaucoup a cel-
les du laurier, mais elles font plus longues
plus larges, plus €paiffes & plus charnués;
leur longueur ordinaire eft de cinq pouces
fur deux & demi de large; elles font aflez é-
paifles, fortes & ployantes comme du cuir
d’'un beau verd vif & comme vernifi¢ par
deflus, & un peu plus péle par deflous.

CeTre plante eft incapable de fe {foutenir
par elle-méme, aufli vient-elle toujours aux

. pieds:
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pieds des arbres; quelquefois elle tourne
autour en montant, & quelquefois elle mon-
te aflez droit en s’acrochant aux inégalités de
.. I'écorce, aux neeuds , aux fentes, aux crévas-
fes qu’elle rencontre par le moyen de certains
petits filets noirs qui fortent d’autour de fes
neeuds au nombre de cing ou f{ix de chaque
coté, qui s’attachenta I'arbre par des petits fi-
bres, comme de petites griffes prefquimper-
ceptibles , quis’y acrochent {i fortement qu’on
a de la petne a les en féparer; fes fleurs font
vertes au commencement, enfuite jaunatres,
& elles bruniffent a mefure qu’elles AP
chent de la maturité.

CerTE plante eft fort cordiale, céphali-
que, flomacale, carminative, apéritive, elle
atténué les humeurs vifqueufes, elle entre
furtout dans la compofition du chocolat , & el-
le lui donne un gofit trés-agréable.

CerTE plante ne fe trouve que-dans la

riviere de Caffe-Vinica.

TA-
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Acacia, page 144.

Acajou.
Ahouai,
Aloé,
Ananas,
Aonara,
Arara.
Afperge.
. Aftragale.
Avocat.
Avora.
Pacovier.
Banane.
Bafilic.
Bois.
Branle.

Cacao. °
Caffé.
Calcbaffe.
Camifa.
Canelle. |
Capillaire.
Carotte.
Cafie.
Cerfeuil.
Cérifier.
Champignon.
“Chien-dent.
Chou.
Chou-Palniifte.
Citronier.
Cocotier,
Concombre.
Cottonier.
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182,
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Feve. blzxge 184
Feuille-Indienne, ibid.

Figuier. 185,
Fléche, ibid.
Fleur de Ia. Paffion.
187.

Fulain. 188,
Gingembre, 189.
Gomme-Copal, 191,
Goyave. 192.
Gragé. 193,
Grenade. ibid.
Guitarre, 194
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Jalap. 195.
Jasmin, 196,
Igname. ibid.
Indigo. | 198,
Junipaba, - 199.
Laitué. . ibid.
Latanier. 200,
Liane-d’eant.’ 201,
Limons. 202,
Mabouja. 203,
Mahis. ibid.
Mango. 204.
WManioc,, 295,
‘Maripa. 208,
Marjolaine, ibid.
Marons, 200,
MafTué, ibid.
Matatou, 210.
Mauve. ibid.
Melon. | | 2Lf,
d’eav,  ibid.
Menthe. 212,
Métif. ibid.
Mulatre, ibid,
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Néfle, 213.
Noyer. 214,
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Oignons.  page 2145
Orange. ibid,
Ofeflibisy « 2106,
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Pagale. 218,
Pagne, 219.
Paletavier. ibid.
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Paniers * ibid.
Papaye. 201
Patate. 282,
Patience. 2234
Perfil, 224
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Pimpernelle. 225,
Pirogue. ibids
Piftaches. 2206,
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Pomme deCanclle.ibid.
Pourpier, -, 228,
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Racaciti. - ibid.
Raifins. 229,
Rave. . ibide
Régliffe. ibid.
Réfine., | ibid,
Romarin. 230,
Rofe. ibid.
Rué, ibid.
Roucou. 231
( 8,
Sarcepareille,’ 232
Sapadille. ibid.
Sauge. 239. .
Sucre. ibid.
Tabac. 2?.4.}.
Tamarin, - 230«
V. '
Vanille. 238,
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Page 4. lig, dern. —— Bafle  Zfés Buffle.

19. 2. portée  —— ponte.
Ton — Tou.

32. 12.
Boiguam —— Boiguacu.

. 34. 15.

—— 35, ——— 3& 15. — Suki ——— Sneki,

ib. 1T, en e ) o
36. 1. Suki ~—— Sneki.
74+ 22, réfe€tion —— réflection,
82. 5. de Vipere —— Vivipare.
95, 1. oifon — oifeau.
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