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NOTES
SUR LES GUYANES FRANCAISE,

- HOLLANDAISE, ANGLAISE,

> -

ET SUR LES ANTILLES FRANCAISES

( CAYENNE, SURINAM, DEMERARY, LA MARTINIQUE,

-

LA GUADELOUPE 1.

Depuis cinq ans que j'ai quitté Ia France, Ies circonstances
m'ayant amené a Cayenne et permis de visiter deux colonies
étrangeres qui en sont voisines, Surinam et Demerary, jai

“voulu, avant de rentrer dans ma patrie, parcourir les deux
seuls autres pays que nous possédions dans cette partie du
monde, la Martinique et la_Guadeloupe, afin de bien cor-
naitre nos possessions de iAmenque et pouvoir les comparer
aux colonies étrangéres que j'avais vues.

La prospérité de nos colonies est liée a celle de notre com-
merce maritime : rechercher les causes qui peuvent {a faire ou
avancer ou retarder; apprécier le sort d'une population de
deux cent mille esclaves, et ce quon pourrait faire pour 'ame-
liorer, ne sont pas des questions oiseuses et indignes de tout
intérét. Si, parmi beaucoup d’erreurs quejai peut-étre com-
mises involontairement, il se trouvait une seule observation
qui put étre utile, mon but serait atteint, je ne regretterais
pas les peines et {es fatigues de pareils voyages.

I Ces notes font partie d'un mémoire plus étendu remis au ministere J{'
la marine, par M. Soleau.
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CAYENNE.

Je commencerai par la Guyane francaise, qui est {e pays ou
j'ai séjourné la plus grande partie du temps que j'ai passé hors
de France.

Cette colonie,, que par Ja nature de mes occupations jaj été
forcé de parcourir en tous sens, est, sous le rapport ddta,
fa plus belle que nous possédions ; mais des causes mombreuses
ont jusqu’a ce jour empéché ce pays de devenir florissant.-

Les principales sont :

1° Le grand nombre de propriétaires entre lesquels se
trouve partagée la petite population esclave de Ia Guyane : il
en résulte que la majeure partie de cette population, employée
4 un service personnel, ne produit rien pour fexportation.

2° La position des trois quarts de Ta population dans les
terres les mdins fertiles de Ia colonie.

3° La dissémination sur un vaste territoire d'établissements
qui, isolés fes uns des autres, ne jouissent d'aucun des avan-
tages que présente Tagglomération des masses, ou a division
du travail seule est une cause de prospérité; ce qui force le
colon & exercer depuis Tétat’ de médecin jusqu’a celui plus
humble d'ouvrier.

4° L'insalubrité de toutes les habitations de la colonie.
Cette derniére cause sera peut-éire admise avec peine; car on
regarde maintenant la Guyane comme fa plus salubre de nos
colonies.

Apres avoir dit de ce pays que c'était un tombeau propre a
engloutir toute fa population de Ia France, on Ta représenté
comme la plus saipe de nospossessions occidentales ; tant il est
vrai qu'il est difficile de se défendre de T'exagération dans un
sens ou dans Tautre, et de rester dans e vrai,

"Ainsi on a jugé de la salubrité de Ia Guyane, d'abord sur
une expédition aventureuse, ou des milliers de malheureux,
conduits sur une plage noyée, sans vivress sans abris, ont tous

[
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f péri en quelques mois, sans dire que Ia maniére dont Texpé
“dition avait €té exécutée en était la cause.

Maintenant on juge de Ia salubrité de Ia colonie sur la mor-

talité d'un point, sur celle du chef-lieu, situé¢ surie hord de la

' Vmer, dans un endroit élevé, rafraichi par les brises du large,
et dont tous les marécages environnants ont été desseches ;
sars-dire que partout ailleurs , sur les habitations, [a mortalité
est trois fois plus considérable.

Le colon auquel sa position de fortune permet de séjourner
presque toujours en ville, et qui ne va sur son plantage que
par intervalles, se porte bien ; mais celui qui ne peut faire ainsi
voit ordinairement sa santé ruinée par les fievres: quelquefois
un coup de soleil suffit pour Ie tuer en peu d’heures ; mais plus
fréquemment son sang se décompose, une maladie de foie se
déclare, et il en est trés-peu qui échappent i ces causes de
mortalité. Comment en serait-il autrement sur les plantages,
lorsqu'on songera quils sont sous a ligne, au milien des
grands bois qui retiennent Ies vapeurs et les miasmes s'exha-

-lant des marécages, qui forment Ies sept huitiemes du sol de Ia

Guyane francaise? Aussine voit-on pas dans cette colonie d’an-
ciennes familles; il n'est peut-étre pas un seul nom qui ait
soixante ans dexistence : si la population se maintient, c'est
par Tarrivée d'Européens. On concevra facilement comment
alors la population esclave est en décroissance, et comment
les mortalités excedent les naissances de trois a quatre pour cent,
sans que pour cela on soit en droit d'en faire un sujet de re-
proches au colon, dont ce résultat semblerait au premier
abord prouver I'inhumanité.

Remarquons bien que si Tesclave de Cayenne n'est pas
aussi heureux quaux Antilles francaises, et &t sujet & un grand
nombre de maladies qu'on ne trouve presque’pas aitleurs, telles
que fa {epre , Téléphantiasis, etc. , il faut attribuer Ies maladies
qui Taccablent & I'insalubrité du climat, et le peu de bonheur
dont il jouit, au défaut d'agglomération des individus, qui,
Yempéchant d'améliorer son sort par son travail, ne lui offre
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pas comme aux Antilles des marches ou il puisse trouver un
débit avantageux de ses produits, Remarquons bien que ce n&
sont pas les mauvais traitements ni l'excés de travail qui nuisent
a la reproduction : ces causes peuvent étre influentes sur un
nombre trés-minime d’habitations et non pas sur fa généralite.
L'intérét du colon est d'étre humain, et Thumanité est deve-
nue une nécessité; car, comment remplacer les travailleurs
que T'on perdrait par une gestion cruelle? Hitons-nous'd'ajou-
ter a l'eloge des colons de Ia Guyane, que, sur sept cents
propriétaires d'esclaves , dans I'espace decinq ans, il n'yen a
que deux dont la conduite ait donné lieu a des poursuites cri-
minelles.

Ce n'est donc pas dans le régime de I'esclavage que I'on peut
trouver les causes de la diminution de population. Voici d'ail-
leurs comment dans Ia Guyane les occupations des ateliers sont
réglées.

Depuis trés-longtemps on a calculé et essayé quel était le
travail qu'un homme de force moyenne pouvait exécuter dans
sa journce sans se fatiguer; on a fait cette expérience pour
toutes les natures de travaux quon exécute habituellement
sur les plantages; on a fixé en conséquence les tiches des
ateliers,

Maintenant on ne met aux travaux par tiches réglées
que les negres trés-forts et ceux d'une force ordinaire; les
negres faibles forment ordinairement ce qu'on appelle le petit
atelier, que 'on emploie a des travaux qui ne sont pas suscep-
tibles d'évaluation et que l'on fait exécuter sous la surveillance
d'un chef noir; ce petit atelier travaille tant bien que mal
toute fa journde. Quant a latelier de négres forts et de ceux
qui rentrent dansfa classe moyenne, on mesure & chaque es-
clave, Ie matin, son travail de Ja journée, dont la quantite
est réglée par Tusage : cest i lui & I'exécuter & sa fantaisie.

I w'est par rare de voir le négre un peu fort et qui emploie
bien son temps finir son travail 3 une heure de Fapres-midi,
-etalors il peut, s'il veut donner un coup de maina son cama-

b
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tade moins fort que lui, lui faire achever son travail. Tous
#eux sont libres a deux heures de Taprés-midi, le restant de la
journée leur appartient, Mais si le negre un peu fort ne veut
pas aider le negre plus faible, il peut étre quitte de son travail
Aune heure, et le négre d'une force ordinaire a trois heures,
Voila ce qui se passe le jour ou T'esclave veut bien employer
son temps.

Le négre laborieux peut donc disposer tous les jours de
quelques heures, qu'il Tui est loisible de consacrer soit a la
culture d'un jardin, soit 4 toute autre occupation ; tandis que
le négre paresseux se trouve puni par la nécessité ou il est de
vester toute la journée au plantage du maitre, quand il n’em-
ploie pas bien son temps, afin de finir la tiche qui lui a été
mesurée le matin, et dont e manque Iui attirerait {e soir une
punition proportionnée au déficit, et Texposerait peut-étre, si
la paresse avait été trop grande, a travailler pour le maitre le
jour de repos qui est donné a l'esclave.

Il est facile de sentir tous les avantages de ce systéme de
travail, qui représente une espece de contrat entre e maitre
et Tesclave, parlequel le premier sengage a nourir, habiller,
loger, soigner dans ses maladies, dans son enfance, dans sa
vieillesse, I'esclave, qui, de son cté, doit donner, tous les.
jours de bonne santé, une certaine quantité de travail déter- -
miné, et estainsi a l'abri du caprice et de Tarbitraire, soit du
chef noir, soit du chef blanc qui dirige les travaux.

Si ce contrat est observé des deux parts, n'y a-t-il pas sé-
curité compléte pour les deux classes qui composent fa colo-
nie! Cest dans son observation que repose le systeme colo-
nial; les devoirs du gouvernement consistent & empécher
quaucune classe ne se soustraie & ces obligations.

A Cayenne, le maitre, au lieu de planter des vivres pouar
tous les négres de son atelier, n'en plante que pour quelques-
uns, pour ceux qui n'ont pas la raison de travailler le. moins
du monde pour eux; a ceux qu'il juge assez raisonnables pour
travailler sans crainte de punition, il accorde un jour par
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quinzaine, au moyen duquel le négre plante les farineux nfi-
cessaires a son existence ; alors le maitre n'a plus qu'a fournf?,
pour compléter la nourriture du négre, les salaisons et le
rhum, dont la quantité & distribuer par semaine est ﬁxéeé il
sevite ainsi la peine d’avoira entretenir des cultures de vivres
considérables, en faissant au negre ie soin de travailler pour
[ui-méme. -.

Ce marché est avantageux au négre laborieux , qui, par cette
concession de jour de travail, produit au dela de ses besoins ;
cet excédant, réuni aux travaux quil peut exécuter tdus les
jours dans fes heures qu'il sait se ménager en finissant sa
tache de bonne heure, est la source pour Tui d'un pécule qui
Tui sert & satisfaire des gotts, des caprices qu’un maitre ne
peut étre tenu de contenter.

Aux Antilles, une organisation de travail par tiches, avec
toutes les facilités que Tes négres ont de tirer parti des heures
dont ils peuvent disposer, rendrait a plus grande partie des
négres riches en peu d'années, et cela sans que le revenu du
maitre en fut diminué. Actuellement fe négre, aux Antilles,
n'ayant aucun intérét a travaifler vite puisqu’il doit, travaillant
beaucoup ou peu, rester toute la journée au plantage du
.‘maitre, ne se presse pas ; si la quantité d’ouvrage était fixce, il
irait plus vite afin de pouvoir avoir du temps a lui.

A Cayenne, malheureusement cette organisation ne pro-
duit pas tout fe bien qu'on pourrait en attendre, parce que
lisolement des ateliers ne permet pas au négre de tirer bon
parti de ses loisirs; qu'il ne peut aller travailler sur un plan-
tage voisin moyennant salaire; qu'il ne travaillera pas pour
son maitre, auquel il ne voudra jamais faire connaitre 'heure
2 laquelle il fisit son travail, ou ce qu'il peut gagner par
son industrie; %t enfin parce que cet isolement fe privant
dacheteurs, il ne trouve pas un débit facile des denrées qu'il
cultive.

Liaspect des ateliers est donc dans la Guyane en général
peu séduisant; les negres y sont mal vétus, parce qu'ils sont
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piu soigneux de ce qu'on feur donne, et que n'ayant que trés-
pea de réunions ils ne peuvent avoir le gott de fa parure.

Leurs jours de repos sont consacrés a des excursions dans
les bois a la recherche du gibier dont ifs veulent se régaler. 1ls
contractent un peu, par leur isolement, Ihabitude de la tacitur-
nité et de la tristesse qui caractérisent la vie sauvage.

Quelle différence de leur joie 4 la gaieté pétulante des négres
des Antiiles, qui, réunis les dimanches au nombre de plusieurs
mille dans les bourgs ot ils sont venus vendre leurs denrées,
sabantlonnent & une joie bruyante ct enfantine,

D’aprés tout ce qui précéde, on peut juger que ce n'est ni
dans le régime de {'esclavage, ni dans Texces de travaux, ni
dans les punitions que 'on peut trouver fa cause de Ia dépo-
pulation de la Guyane; mais bien dans Tinsalubrité de Jieux
peu habités.

On peut donc conclure, je crois, que, si par le trop grand
nombre de propriétaires une grande partie des esclaves ne se
trouvait pas détournée de Ia culture, si la colonie n’avait pas
¢été malheureusement en grande partie fondée dans les terres
les moins fertiles du pays, et qui emploient en pure perte une
grande partie des bras; si les ateliers n'avaient pas été dissémi-
nés sur un immense territoire, dissémination qui est la cause
de l'impertection des travaux, du sort peu heureux des négres
et de la mortalité qui les décime, des immenses ravages occa-
sionnés par les animaux, qui, se réfugiant dans les parties in-
cultes, viennent dévorer les denrées que I'on cultive; on peut
donc conclure, dis-je, que, sans toutes ces causes, il et été
probablement possible i la Guyane de prospérer.

En effet, pour peu que l'on parcoure ce pays, combien
n'a-t-on pas lieu d'admirer ce luxe grandlose\ de veégétation,
dont on ne peut avoir Tidée dans Ies pays tempercﬂ Quelles
belles récoltes donneraient ces terres, dont trente ans de cul-
ture sans engrais ont & peine affaibli les qualités productives,
et auxquelles, si on a un reproche a faire pour certaines cul-
tures, c'est d'étre trop végétatives | Quelles ressources ce pays
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offrirait un jour a la France, si, trop peuplée, elle avaite-
soin d'écouler un excédant de population! Sans doute, duns
ce cas, les premiers colons qui, marchant en avant de 1a colo-
nisation qui devra toujours se faire du littoral & I'intérievr, se
trouveront comme les colons actuels & proximité du maré-
cage a dessécher, pourront s'en ressentir; mais quand on ne
desséchera et défrichera que de proche en proche, on pourra
réussir : la conquéte sera plus lente , mais elle offrira moins de
dangers. Ajoutons i ce tableau que je viens de présenter, que
le caractére mobile et inconstant du colon a été aussi Ia cause
du peu de revenus faits par cette colonie; en effet, dans Tes-
pace de quelques années, on a vu la plus grande partie des
habitants changer de culture, et perdre ainsi dans de nou-
velles plantations, qui exigent toujours un certain temps pour
étre en rapport, plusieurs années de revenus.

Cette circonstance , qui en a endetté une grande partie, a
disparu; la culture parait sétre définitivement bornée sur
quatre denrées principales :

Le sucre , le coton, e girofle, {e rocou. ,

On cultive aussi un peu de café et du poivre, mais en si
petite quantité qu'il est presque inutile d’en parler. Il est
facheux que Ia culture du café, qui se combine si bien avec
celle de la canne & sucre, ne prenne pas plus d'extension, Ia
terre du fond de toutes les habitations & sucre, en terre basse,
étant extrémement favorable & la venue du café : ce serait une
amélioration bien grande i introduire que d'en étendre la pro-
duction. Quant & celle du poivre, sa culture n'a été essayée en
grand que sur une habitation, qui, bien qu'elle eat di étre
en plein rapport depuis fongtemps, ne produit presque
rien. )

Celle du sucre a pris de I'extension depuis peu d'années; les
habitations & sucre vont toutes étre bientét en plein rapport.
Cette culture est avantageuse et bien faite; mais elle a a futter
contre une quantité énorme d'animaux malfaisants, qui, des
parties incultes avoisinantes , viennent la ravager et quelquefois

e e
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Fanéantir complétement. Du reste, les usines sont bien instal-
iéé\:, bien préférables a-celles des Antilles, et approchent de
fa perfection des usines anglaises,

La culture du coton serait trés-bonne si on renouvelait plus
fréquemment les plantations, selon Tusage adopté a Surinam

“sur les cotonneries , ou I'on n'exige pas plus de trois ou quatre

récoltes d'un pied de cotonnier. Cette culture est comme celle
du sucre sujette a étre anéantie par des insectes, en quantité
énorme ; inconvénient qu'elle doit sans doute aux parties in-
cultes avoisinantes. Les moulins dont on se sert pour nettoyer
fe coton sont parfaits et bien préférables a ceux employés dans
les colonies étrangeres.

La culture du girofle est ancienne, mais en décroissance,
parce qu'on a peu renouvelé les plantations, {a récolte de cet
arbre se faisant attendre fort longtemps et nayant pas lien
avant T4ge de 10 & 12 ans. Dans les colonies ou T'on n'a plus
confiance dans l'avenir, on 'abandonne.

La culture du roucou, qui avait pris un degré d’extension
pen en rapport avec la consommation de cette denrée, qui est
minime, se borne maintenant aux petites habitations, qui ne
peuvent faire autre chose.

C'est une culture d'un produit trés-Timité. )
La Guyane francaise est un pays immense, qui 2 80 lieues
de littoral maritime : il n'y a que le bas de quelques riviéres

etune partie de ce littoral d’habités,

La population esclave ne s'éléve qua 18,000. Cayenne,
chefieu de Ia colonie, est 4 50 lieues de ses limites sous le vent, -
et 230 lieues de ses limites au vent. Aucune portion dufittoral
au vent de Cayenne n'est habitée; il n'y a que les bords des
riviéres seuls dans cette partie quile soient; c'est dans la partie
au vent que se trouvent placées toutes les sucreries, sur des
terres basses, et qui seraient couvertes par fa marée, si elles
n'étaient protégées par des digues,

Toutes les terres au vent de Cayenne sont de cette nature et
d'une fertilité extrémement remarquable. I/ile de Cayenne et
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ses environs sont occupés par des établissements de vivres, (e
rocou et de girofle. La portion du littoral sous Ie vent du chief-
lieu se divise en trois parties, dontla premicre, la plus voisine
de Cayenne, a 15 lieues delong, et est occupée par des éta-
blissements de coton; Ta deuxiéme, de 15 Tieues de Tong , "a*la
la suite, est occupée par des ménageries ; Ia troisieme, de 20
lieues de Tong, est complétement déserte, 4 Texception du, petit
espace quoccupe la Mana, essai de colonisation dont je ne
parle pas : en sorte que Ta petite population que je viens d'in-
diquer est disséminée , non-seulement sur une longueur de 60
lieues de cites environ, mais encore le long des rivieres dans
lesquelles cette population s'étend encore quelque fois jusqu’a
20 lieues de profondeur, en remontant. Cette population se
trouvedonc disséminée surune étendue deterrain de 3,000,000
d’hectares environ, qui fourniraient facilement du travail a
1,000,000 de négres, quelle que fit Ta culture adoptée; fe
terrain cultivé n'occupe donc pas+1 du terrain non-cultivé qui
Tavoisine : quelles communications peut-on alors établir entre
des établissements de ce genre? On sent quelle imperfection
elles doivent avoir, et combien peu la dépense est en rapport
~ avec Tutilité.

Toutes les terres de la Guyane peuvent se ranger en deux
classes principales, les terres hautes et les basses.

On désigneles unes sous {e nomde hautes, parce que Jamarée
haute ne pourrait les couvrir, tandis que Ie mot de basses in-
dique au contraire, pour les secondes, qu'elles seraient cou-
vertes pour la marée haute,

Les terres hautes, qu'on ne fume pas, sont considérées comme
peu fertiles, parce qu'elles ne produisent presque plus quand
elles ont donny’ deux ou trois récoltes ; alors on les abandonne
pour les laisset, rcposer : les hois repoussent; quand ifs ont at-
teint une grande hauteur, on les abat de nouveau pour faire
travailler les terres qu'on abandonne encore ; voili Ia méthode
deculture, quiressemble i celle de I'Indien; il me semble difficile
qu'on ne puisse pas faire mieux.

-
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“Quand ces terres hautes sont garnies de rocou ou de girofle ,
elt>s travaillent un peu de temps, parce que ces arbustes de-
mandent du temps pour venir; mais on finit par abandonner
toujours les plantations quand elles ne produisent plus, sans
jamais les fumer.

C'est ainsi que Ton cultive Tile de Cayenne et ses environs.

Les terres basses, qu'on nefume pas pius que les terres hautes,
produisent mdeﬁmment sans jamais s'user, et sont cultivées i
la méthode hollandaise ; ce sont presque Ies seules qui four-
nissent quelque chose a Texportation , quoiqu'elles n'emploient
qu'un petit nombre de bras. Il est donc trées-ficheux que tous
les bras ne se soient pas adonnés a la culture de ces terres en
un seul et méme point, que Ton fit parvenu & parfaitement
assainir, et ou tous les établissements particuliers, ainsi que le
siege du gouvernement, réunis, eussent pu tous compiétement
prospérer.

Enfin il existe une troisitme nature de terre qui participe de
la terre haute par sa composition, et de la terre basse par son
peu de déclivite.

Ces terres, noyées en grande partie par les pluies de Ihiver-
nage, ne produisent que des herbes qui nourrissent des trou-
peaux de bestiaux ; telle est la nature de celles qui se trouvent -
a la suite des cotonneries, et quon nomme savanes.

Telles sont les principales divisions du sol de Ia Guyane.
Si le siége de administration n'eiit pas été placé dans T'ile de
Cayenne en terre haute, si les établissements ne s'étaient pas
trouvés disséminés tout au tour de ce chef-lieu, et si le gou-
vernement eiit formé dans la riviere d’Approuague son premier
établissement, en n'accordant de concessions que dans les
terres fertiles du bord de cette riviere , consacr: nt par exemple
aux cotons, les bords de 1a riviére qui avoi~ni‘nt fa mer; aux
sucreries et aux caféries les terrains qui viennent aprés, en re-
montant ; au girofle, au rocou et aux vivres les terrains supé-
rieurs, la colonie de Cayenne, avec la méme population que
celle qu'elle a, aurait pu exporter pour 6,000,000, au moins,
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de denrées, sans voir sa population diminuer, comme cela
arrive maintenant, et peut-étre, en travaillant bien, eﬁt-eﬂc&‘pu
exporter jusqua 7 et 8 millions; et qu'on ne croie pas que ce
chiffre est exagéré. L
Dans Ia colonie anglaise de Demerary, établie surfa riviéte

du méme nom, et dont les terres sont identiques avec celles '

de la riviére d'Approuague, 77,000 esclaves fournissent i une
exportation de 32,000,000 francs.

Le chiffre de 7 2 8,000,000 n’a donc rien d'exagéré pour
une population de 18,000 negres, et certes aucune position
n'était préférable a Ia riviere d'Approuague, dont la navigation
a toujours été trés-facile, et offre un abri sir et un bon port &
tous fes bitiments : tandis que Ia riviére de Cayenne se comble
maintenant , celle I’ Approuague n'a pas changé, et peut ad-
mettre des bitiments qui n'entreraient plus dans celle de
Cayenne. Nous eussions pu donc avoir la dans cette riviére une

fort belle colonie; il semble quune espéce de fatalité nous

poursuit, ou que notre caractére Iéger et inconstant nous rend

peu propres a coloniser.
On fera peut-étre une objection qui semble naturelle et juste

au premier abord : pourquoi les colonsne vont-ils pas tous s'éta-

blir dans la riviére d'Approuague, puisqu'elle et pu offrir
d'aussi beaux résultats?

Quelques-uns Tont fait et ont abandonné d'anciens établisse-
ments ot is ne faisaient rien; mais, pour aller créer des plan-
tages dans ce quartier, il faut d'abord abandonner des établis-
sements existants , ce qui répugne toujours; ensuite il faut faire
de grandes dépenses pour parvenir a dessécher et mettre en
culture les terres de cetie rivicre, attendre trois ou quatre ans
avant d'étre enfplein rapport : je le demande, combien est-il
d'habitants caplcbi:s de le faire? Lorsque beaucoup d'entre eux
doivent déji, ou trouveraient-ils du crédit pour exécuter de
pareilles entreprises ? Et d'ailleurs , quand méme ils ne seraient
pas endettés, sur quelle place de France les colonies peuvent-
elles trouver des capitaux? Comment en auraient-elles avec la

&2
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défaveur etfe défaut dé confiance que leur attire feur organisa-
tiofy sociale exceptionnelle? Les colons nele peuventdonc pas.
Supposons méme que les idées metropohr'unes ne leur fissent
pas de tort; la difficulté et le danger qu'on éprouve i exproprier
ancdlonies, ou le manque d'acheteurs et la perturbation que
cela améne dans la discipline des ateliers, seraient encore un
obstacle : un préteur ne se hasardera jamais & mettre son argent
Ia ou'il ne trouve pas des garanties pour le faire rentrer; il y a
donc, pour Thabitant piace dans de mauvaises terres, de
grandes difficultés & en sortir pour en aller cultiver de I)ounes

Qu'on ne croie pas au reste que les résultats que ]avance
sont tout a fait hy polhcllques

Depuis quelques années divers ateliers se sont transportes a
Approuague, et il a été reconnu que, sur une habitation en
plein rapport, dans la culture du sucre, par exemple, méme
en faisant fa part des rouleux et des rats, dont les ravages
sont occasionnés en grande partie par fa position ficheuse de
ces habitations au milieu de terres inculles; il a été reconnu,
dis-je,, que Ton peuvait. compter deux barriques de sucre de
produit par téte, de Tatelier; quiainsi 150 négres peuvent
produire facilement 300 barriques de sucre; et, sans les ra-
vages de ces animaux, cela irait a deux barriques et deniie et
trois barriques : admettons seulement deux barriques par
négre,

Sur 18,000 négres, supposons-en 15,000 seulement ap-
pliqués a cette culture: on produirait done 30,000 barriques
de sucre, dont le prix minime de 230 fi. ferait 6,900,000,
et si, au lieu d'avoir tout en cannes, on avait quelques ca-
féyeres dans le fond des plantages, on peut affirmer que la
population de fa colonie, concentrée dans fa riviére d'Ap-
prouague, produirait facilement pour 7 & 8 milliot}s de denrées,
sans aucune chance de jamais voir diminuer ses revenus, Il ny
a donc que des regrets & éprouver quand on voit cette colonie
condamnée a une stérilité qu'on eit pu éviter.

On a souvent songé a former dans fa Guyane une vaste ex-

)
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plottation de bois de construction propres a en fournir a la
France, ot ils commencent a devenir rares; mais cette exploi-
tation, qui a le défaut, a cause du fret du bois de Ia colonie en
France, de le faire revenir a un prix assez élevé, ne pourrait
dailleurs étre exécutée sur une grande échelle; ainsi il serait
déraisonnable de songer & fournir méme aux besoins de Ta
marine avec les bois de Ia Guyane. II est facile d'en rendre
raison en peu de mots: cest que, quoique le sol de Ta Guyane
soit entierement couvert de bois, les arbres d'une espcce in-
corruptible sont assez rares, et qu'il faut souvent visiter 500
pieds d'arbres avant d'en trouver un d'une bonne espéce; il
en résulte que ces foréts ne peuvent pas étre établies en coupe
réglée comme celles de France, et que, pour Texploitation
des bois, il faut faire une trace pour amener chaque pied
d’arbre du point ou on I'a abattu au bord de Teau; il en
résulte une grande imperfection dans T'exploitation.

Ce que la Guyane pourrait facilement faire, ce serait de
fournir fa Martinique et la Guadeloupe de bois durs; car je ne
crois pas que la consommation de ces deux colonies, en bois de
Porto-Rico, s'¢léve a plus de cing ou six cent mille francs, et
la Guyane suffirait sans peine i cette consommation, Porto-Rico
apporte principalement du balata, du cceur-vert: Ta Guyane
pourrait fournir facilement du balata, et remplacerait avec
avantagele ceeur-vert, par du vacapou ou du rose mile. Cayenne
pourrait fivrer ces bois a un prix trés-faible, si Tes batiments
qui, partant de France, vont aux Antilles chercher du sucre
venaient toucher & Cayenne, se charger de ces bois: le voyage
de ces bitiments serait & peine allongé de 5 a 6 jours en pas-
sant par Cayenne, au lieu d'aller directement aux Antilles. Mais,
pour créer cette industrie a Cayenne , il faudrait, pour quelques
années, mett e des droits sur les bois de Porto-Rico consommés
dans les Antitles, pour en empécher fa consommation. Les An-
tilles songeraient alors a Cayenne, qui, je le répete, pourrait
donner Ies bois au méme prix que Porto-Rico, et parfa suite,
quand l'industrie serait créée, @ un prix inférieur.

a1
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SURINAM.

La premiére habitation qué je visitai avait un atelier de 360
negtes de tout sexe et de tout 4ge; on y mettait tous les jours
120 personnes au travail.

Les terres de cette habitation, comme toutes cefles qu'on
cultive dans Ja colonie, sont des terres basses | semblables
celles d’ Approua"ue et qui seraient comme elles couvertes par
la marée, si elles n'étaient protégées par une digue. Il y avait
sur cette lmi)mt[on une étendue de 800 hectares d' endigué et
de desséché; mais Ia culture n'en occupait que Ia moitié, 400
hectares, sur lesquels on comptait 150,000 pieds de café en-
viron , rapportant moyennement I'une annde dans Tautre,
75,000 francs de café. Cette culture a Tinconvénient d'étre
fort précaire, c'est-a-dire de donner certaines annédes des ré-
coltes extrémement abondantes, et d'autres de ne rien donner
du tout; aussi tend-on & abandonner les habitations qui ne cul-
tivent le caf¢ que d’une maniére exclusive, eta y substituer la
canne a sucre, en ne conservant les caféyeres du fond des
plantages que comme accessoires du revenu principal, qui est
en sucre. On a soin de planter des bananiers parmi les pieds de
calé ; {e bananier donne une ombre au café, sans laquelle il ne
pourrait prospérer, et donne des régimes de bananes, qui for-
ment a base de la nourriture du neégre de Surinam.,

Le moulin pour enlever la cerise n'avait rien de remarquable;
il y avait une grande imperfection dans le moyen employé pour
dépouilier le café de son parchemin, et qui consiste & frapper
les grains avec des pilons, dans lesquels on a eu soin, il est vrai,
de mem“el“ des cavités pour perme[tre au rrmw desy Ioﬂrer,
et ne pas se briser par la percussion. - 3:

Dans le fort de la récolte, un négre cueille par ]ours 20 a
25 francs de café environ. On taille Tes cafiers & cing pieds
de hauteur environ; on ne remplace jamais ceux qui meurent,
on .préfére agrandir les cultures par de nouvelles plantations,

9,
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parce que le cafeyer ne revient jamais bien dans un endroit ot
il y en a eu de planté. On préfére sétendre dans le fond*®fes
plantages; quelque fois seulement, pour renouveler Ie cafeyer,
on se contente de le couper pare pied. .

On met le plus grand soin dans fa construction des séchoifs;
qui influent beaucoup sar la qualité du café. Celui que je vis'sur
cette habitation consistait en un glacis en maconnerie, carrelé
avec beaucoup de soin, en dales bleues ou noires, ou du moins
d'une couleur tres-foncée : Ie café est déposé sur ce carrelage,
et, soit que Ia nuance des dales influe sur la chaleur qu'elles
acquiérent, soit par tout autre motif, les graines de café sechent
trés-rapidement, et conservent toujours une couleur tres-verte,
qu'elles doivent sans doute a fa maniere dont elles sont saisies
par le soleil, ce qui leur donne un coup d'eeil trés-avantageux a
Ia vente,

Je pense que, dans nos colonies, ou le café peche par la
couleur blanche qu'ila généralement, on arriverait a obtenir fa
méme couleur verte si le séchage était plus soigné.

Toutes les hitisses étaient situées sur un banc de sable in-
submersible, fort étroit, et dirigé perpendiculairement au bord
de lariviére. Comme celles de toutes Ies habitations que jeus
occasion de visiter par Ia suite dans Ia riviére, ces terres sont
le produit des alluvions de Ia mer : il parait que la mer, aprés
avoir rapporté des vases pour former une certaine étendue de
terres noyées, a amené ensuite des bancs de sables, et que
cette création successive de terres noyées et de bancs de sables
s'est répétée d'une maniere réguliére, de distance en distance,
de facon & pouvoir retrouver des deux cotés de Ja riviere ces
révolutions successives qui se correspondent exactement, et qui
sont coupéesepar le lit du fleuve.

Je quitt:t?‘-l(:e plantage, et descendis sur un autre qui est voi-
sin, ot l'on fait du sucre, et dont latelier est composé de 150
négres, On ne met que 50 personnes tous les jours au travail;
le moteur employé a hroyer les cannes était une machine a
vapeur a basse pression de huit chevaux, qui travaillait depuis

¢
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quinze ans, et avait fait 4,000 barriques de sucre environ de-
pui‘% son installation ; on changeait 1a chaudiére de la machine,
qui était usée et qui avait été alimentée par T'eau salée. L'équi-
page a cuire le sucre était composé de six chaudiéres de pcnte

1mcn510n et faisait 4,000 de sucre par jour. Je remarquai la
forme des limandes, qui sont généralement employéesa Suri-
nam ainsi qua Déméray , et qui consistent en un plan incliné,
garni de madriers placés en long dans le sens de la pente, de
maniére que leurs bords soient en recouvrement les uns des
autres, et forment ainsi une série de rigoles qui, recevant la
mélasse , 'amenent dans une rigole générale régnantau bas du
plan incliné, et conduisant toutes les mélasses dans une citerne.

Coupe en travers.

On a soin darrondir les madriers comme la coupe ci-jointe,
faite en trayers dela limande, le représente.

En sortant de cette sucrerie, jallai sur une autre habitation
toute voisine ayant une force de 150 negres, sur laquelle on
mél tous Jes jours au travail 60 négres. Le moteur était une
machine a vapeur de Woolf, & haute et basse pression, de Ia
force de 12 chevaux. Je remarquai que cette machine était
un peu compliquée. Pour les colonies, ol les réparations des
machines sont difficiles et souvent impossibles, et ot le com-
bustible est en général a bon marché, il ne faut pas tendre &
¢conomiser le combustible, surtout au risque d'avoir des ma-
chines compliquées , mais bien & avoir des machines simples,
dont fe dérangement n'expose pas a perdre une récolte : il se-
rait bon de répéter souvent ces vérités pour emp,echer aux co-
lonies T'emploi des machines de Woolf, q‘ﬁl»n ‘offrent que
l'avantage d’économiser un peu de combustible, et ont toutes,
a ma connaissance, €té trés-nuisibles & ceux qui les ont em-
ployées.

L'équipage, composé de sept chaudiéres, avait 50 pieds de
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long , et élait suivi de trois clarificateurs , ou la defecatwn du
vesou se faisait a chaud, en faisant passer a volonté, au moyen
d'un registre, la flamme de 'équipage & c6té ou sous fes clari-
ficateurs, avant de a faire rendre ala cheminée, ou bien en
les chauffant parun foyer spécial : ces clarificateurs, que jevov ois
pour fa premicre fois, sont peu employés a Surinam , mais
beaucoup dans les colonies anglaises, ot l'on n'introduit le vesou
dans les chaudiéres de I'équipage que parfaitement clair; le
sucre par ce procédé gagne beaucoup en qualité. H est a re-
gretter que {usage des clarificateurs soit nul ou mal mis en pra-
tique dans les colonies francaises , qui n’en employant qu'nn, au
lieu de deux ou trois comme le font les Anglais, ne peuvent
parvenir i clarifier convenablement le vesou: T'usage du clari-
ficateur devient inutile par le mauvais emploi qu'on en fait.
A c6té de chaque chaudiere, dans cet équipage, comme dans
tous ceux que je vis par fa suite & Surinam et & Demerary , il
existe un trou en forme d'entonnoir, par lequel le négre j:tte
les écumes qu'il ramasse 4 la surface dussirop en ébulilition; tous
ces cones s égouttent dans un canal qui régne le long de I'équi-
page, et qui conduit ces écumes dans le méme réservoir que
celui ou sont regues les écumes provenant des clarificateurs.
Le long de Téquipage ie remarquai un tuyau en fonte, armé
d'unrobinetvisa-vis de chaque chaudiere;; ce tuyau communique
avec une pompe de la machine i vapeur, au moyen de laquelle
on envoie & volonté de I'eau chaude dans chaque chaudiére,
tant pour les laver tous les soirs i a fin du travail que pour
pouvoir achever Ja cuisson de la batterie, sans s'exposer, comme
par la méthode ordinaire, & brider ses chandiéres et a giter la
petite quantité de vesou que i'on est obligé de Iaisser dans
chaque chaunliére pour éviter de les casser. On met donc, au
moyen de ce fayau ,del’eau dans toutesIes chaudieres comprises
entre {a batterie et la grande, et f'on ne conserve de sirop que
dans les deux derniéres ; celui de la hatterie est enleve le soir
ala fin du travail ; celui de Ia grande reste pour commencer le
travail du lendemain. v
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La purgerie était fort petite; mais il faut remarquer que le
soitf que T'on apporte & Ia fabrication du sucre permet de {'ob-
tenir purgé dans un espace de temps de huit a douze jours, et
tellement bien purgé que e sucre que l'on obtient ne donne
pas plusde quatre a cing pour cent de coulage, dans fa traversée

- d'Europe lorsqu'on Texpédie. La case i bagasse était en char-

pente, couverte en essentes, et élevée sur piliers en maconnerie;
a I'entrée de cette case, ainsi que de toutes les cases i bagasses
de Surinam, on trouve un escalier par {equel on monte sur un
petit piancher central placé surles tirantes, duquel on jette fa
bagasse pour Ia ranger. .

Jallai ensuite sur une sucrerie qui recense 160 negres, et

- qui en met 40 au travail par jour. Le moteur était un moulin

a marée dont voici les dispositions principales :

On a une écluse fort large, par laquelle on faisse entrer, i Ta
marée montante, de Teau dans de grands réservoirs, qu’il est
facile d'obtenir dans un terrain placé au-dessouns de niveau des
hautes marées. Lorsque la marée perd, on ferme cette écluse,
et, quand fa marée est arrivée i peu prés au milieu de fa hauteur
dont elle doit descendre, on ouvre un pertuis étroit par lequel
on faisse écouler T'eau du réservoir; sur ce pertuis se trouve
une roue qui est mise en mouvement , et qui fait aller Ies roues
destinées a broyer la canne; on peut ainsi tourner environ six
heures par marce, et, sur quinze jours de grande et petite
marée, on peut marcher environ huit jours.

Ce moteur a pour principaux défauts 1° sa faiblesse , 2° son
irrégularité en force; qui change avec le degré de la marée;
3° l'inconvénient de forcer a travailler, tantot Ie jour, tantotla
nuit : aussi Tabandonne-t-on sur presque toutes les habitations,
et y substitue-t-on la machine & vapeur, qui coute moins cher
qu'un pareil moulin, et donne un travail plusrégulier.

Je vis [i un alambic dont la position du “serpentin me
frappa; j'en dirai deux mots, car je vis plus tard que cette dis-
position était également employée sur toutes les sucreries de
Surinam : elle consiste 4 placer le serpentin de Talambic 2
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{'air libre, en le surmontant d'un bailie d'eau percee de pems
trous a laplomb de la spirale qu'il décrit, de maniere que ce
serpentin, exposéa l'action de Ja brise régnante, est, par I'éva-
poration constante et prompte de feau maintenu a un degre
de’ froid bien supérieur a celui qu'il aurait, s'il était, seion
T'usage ordinaire, plongé dans une baille d’eau.

On a pour principe géncralement a Surinam de ne pas pla-
cer les cannes & sucre dans des terriers que T'on veut défricher ;
on a toujours soin d'user les terres par des plantations de vivres
ou de toute autre nature : on ne met de cannes dans un sol
que lorsque la végétation y est devenue moins fougueuse; on
craint les terres trop riches, qui ont linconvénient de faire
coucher la canne, de la pourrir, et de fournir un vesou dont le
sucre est trés-difficile 4 faire, On renouvelle ordinairement les
plantations tous les trois ou quatre ans. Quelques personnes
ont adopté Tusage de toujours recouvrir, sans renouveler ja-
mais comp!e’tement leurs plantations; nous verrons que cet
usage commence a devenir général & Démérary : on dit, pour
appuyer cette méthode , qu'il est déraisonnable daller détruire
des souches bien établies pour en substituer de nouvelies, dont
Ia venue est chanceuse.

Toutes les terres cultivées & Surinam étant des alfuvions
sont trés-fertiles et n'ont jamais besoin d'étre fumées; elles
sont entourdes de digues qui préservent Ie sol de I'inondation
de la marée haute, et éconlent 2 marée hasse {es eaux pluviales
qu'elles renferment par des écluses, qui s'ouvrent au perdant
et se ferment au montant de fa marée.

Ces écluses sont toutes en maconnerie, posées sur un gril-
lage en bois, & une profondeur telle, que ie radier de Técluse
ne découvre jamais, méme & marée basse, afin d'éviter que les
anguilles, lesczabes, ne puissent venir percer sous {e radier
des trous qui, occasionnant des filtrations, causeraient de suite
Ia destruction de ces travaux.

Aprés avoir encore visité une caféyerie, ou je ne visrien de
remarquable, jerevins {e soir 4 Paramaribo. Le {endemain ma-
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tn, je m ‘embarquai encore pour aller voir une sucrerie nou-
Vellement installée, et située dans [a partie supérieure de la
riviere,

.La machine a vapeur était de douze chevaux et fournissait
(lu vesou & deux petils équipages en cuivre, de cing chau-
dieres chaque et exigeant pour les servir dix négres. Un équi-
page a sept chaudiéres, je pense, et été préférable; il eit pu
avoir fa méme force évaporante que fes deux petites et aurait
moins exigé de J'iégres : avec cette installation, on pouvait faire
de sept & huit milliers de sucre par jour de travail. Sur cet éta-
blissement, Ta bagasse ne suffit pas a cuire le sucre; il faut
brider des pailles : cela tient, sans doute, & I'emploi des deux
petits équipages, qui consomment toujours plus de bagasse
qu'un grand ne le ferait; on aurait donc pu éviter cet incon-
vénient également par la substitution d'un grand équipage
aux deux petits. Les terres de ce plantage étaient desséchées
avec un soin toutparticulier; les tranches, au lieu d'avoir suivant
T'usage dix métres en largeur, n'en avaient que six et n'élaient
jamais sujettes, quelle que fit la force de la plute, a étrenoyées.
Sur ce plantage, comme sur tous ceux de Surinam, on donne
aux cannes deux ou trois saulages dans l'année, on épaille une
fois ; mais quand les cannes ont atteint Tige de huit mois, on
n'y fait plusrien.

Je partis e lendemain matin pour un quartier assez ¢loigné,
ou je désirais voir quelques cotonneries.

Mais en route je marrétai sur une sucrerie assez considé-
rable, devant Jaquelle je passai.

Cette sucrerie a une population de 500 négres; elle en met
tous les jours 200 au travail; elle a 200 hectares plantés en
cannes, et fait 11 2 1200 milliers de sucre par an; les cases a
bagasses sont extrémement longues, et oceupent un espace de
450 pieds de long; le plantage s'étend & deux lieues de pro-
fondeur, depuis le bord de la riviere, et se desséche sur toute
cette étendue par des écluses placées pres de la riviere ; sur cette
sucrerie, comme dans toutes celles de Surinam, on fait la ré-
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colte en tous temps; on ne tourne les cannes que quand elles
ont atteint I'ige de 15 a 18 mois : comme on a observé que 1}
pousse des rejetons était la plus belle de novembre en mai,
on force un peu la roulaison dans cette saison, pour mojns
tourner dans les autres mois de I'année. "

Les negres, sur cette habitation comme dans toutes les au
tres que javais vues, sont logés dans de grandes maisons ou
ils sont généralement tres-resserres, L'usage des colonies fran-
caises de donner a chaque famille sa petite maison est mille
fois préférable. '

Je narrivai que le lendemain dans e quartier ou sont
situés les cotonniers de Surinam; ces établissements sont
en grande partie abandonnés, a cause de I'incertitude qu'offre
cette recolte, et de l'inconvénient que présentent ces terres,
qui, un peu salées et peu propres au coton, ne peuvent pro-
duire des bananes, principale nowrriture du négre; ce qui
force par suite les propriétaires i [aire une tres-grande dé-
pense en vivres pour les ateliers, et les a dégoutés defa culture
du coton,

Au reste, le petit nombre de plantages qui existentencore est
bien entretenu ; on maintient les cotonniersa une tres-petite -
hauteur, qui contraste singulicrementavec celle qu'ils atteignent
a Cayenne; j'ai pris des graines pour en rapporter. On renou-
velle [réquemment fes pieds de cotonniers, en en plantant tous
les ans une certaine quantite, des qu'il existe un petit vide, de
maniére qu'ils nesont pas disposés réguliérement et que 1/3 ou
1/4 de Ia plantation est toujours de I'année. Dureste, toutes les
autres parties de la culture ne different pas de celles qui sont
en usage chez nous.

En revenant sur les établissements ou le coton se récolte,
je remalqual que, Iintérieur des cabanes est disposé par com-
partxmenta i claire-voie, dans lesquels on piace fe coton avec
sa grame, ce qm fe maintient tou;ouss aéré, et on reserve
entre ces compartiments des allées ou I'on peut circuler. Cette
disposition offre 'avantage, sur les cabanes ordinaires, de bien .
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aerer le coton, de permettre toujours de vérifier la quantite
de coton quon a en cabane, si latelier occupé i ramasser
le coton fait tous les jours Ie travail qu'il doit faire, le cube

~du.coton ramassé dans une journée et placé dans un de ces
t . . . 0y
yompartiments étant facile & prendre.

)
Les séchoirs en usage pour le coton sont semblables & ceux

employés pour le café. Le nettoyage se fait encore & Surinam
par les anciens moulins & baguettes; sous ce rapport on y est
moins avancé qua Cayenne ou T'usage du moulin a hérisson
bheavicoup plus expéditif est géneralement employé.

Voici, pour les différentes cultures en usage 2 Surinam, {a
quantité d'hectares plantés qu'un négre au travail toute fannce
peut entretenir.

En cotonniers un négre peut entretenir 2 hectares 1/2, rap-
portant 1000 livres de coton, c'est-dire sur le pied de 400 1i-
vres aT'hectare.

Mais cette culture a ['inconvénient, siTannée est pluvieuse,
de donner beaucoup moins, parce qu'on n'a pas fe temps de
ramasser fa récolte.

En caféyére jeune et en plein rapport, un negre peut en-
tretenir 2 hect. 1 /2, rapportant 1000 livres de cal¢, cesti-dire
400 Jivres a lhectare.

Mais cette culture exige, pour donner de pareils revenus,
quon étende ses plantations, en abandonnant les vieux ca-
fiers, tandis que, quand dans une caféyerie on estforcé d’entre-
tenir les vieilles plantations, le revenu moyen de I'hectare n'est
pas de plus de 200 livres.

Cette culture parait donc devoir étre abandonnée si elle est
faite d'une maniere exclusive, mais saccorder trésbien avec
celle des cannes a sucre, parce qu'alors on peut planter des
cannes a fa place des vieux cafiers, canngs qui viennent fort
bien, et remp{acer ensuite par de nouvelles piantations les ar-
bustes qu'on a L()Ilpf.'s

En cannes a sucre, un négre peut entretenir un hectare

“rapportant 7000 liv. : fa moyenne i I'hectare est de 7000 liv.
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Les belles cannes rapportent de 9 2 10 miiers et les cannes
les plus chétives de 4 4 5 milliers. »

La culture du sucre parait donc en général fa plus avanta-
geuse, d'abord par {e chiffre du revenu qu'elle offre, et ensvite
parla certitude de récolte que donne cette culture, dont le ren,\"\
dement, sur les habitations bien conduites, ne varie pas d'une
année a lautre de 1/10°, ’

Mais cette culture exige de grands capitaux pour étre bien
faite, et puis toutes les terres n'y sont pas propres, et d'ailleurs
il convient d'avoir de grands ateliers ; en sorte que, pour une
colonie ayant des terres du genre de celles de Surinam, et la
colonie de Cayenne est dans ce cas, il conviendrait, je pense :

1° Aux grands ateliers de cultiver le sucre, en ayant tou-
jours un peu de caf¢ dans {e fond du plantage ;

2° De ne pas cultiver le café d'une maniére exclusive;

3° Et, pour les petits ateliers, de sadonner a la culture du
coton , qui n'exige aucuns capitaus, et qui, en petit, peut étre
faite d'une maniére aussi avantageuse qu'en grand.

En général a Surinam T'aspect des ateliers est peu satisfai-
sant; on y remarque un grand nombre de maladies; Ia mor-
talité y est trés-forte. Plusieurs causes paraissent y contribuer;
Je citerai les principales : 1°{a dissémination des ateliers, qui,
sans étre aussi grande qua Cayenne, 'est encore beaucoup ;
2° {a trop grande sevérité de la discipline; 3° le peu de
substances alimentaires données aux ateliers; 4° le défaut de
surveillance du gouvernement sur la discipline intérieure des
plantages ; 5° {a mani¢re dont les negres sont logés; 6° et le
systeme d'impdts. Je ne répéterai pas tout ce que j'ai déja dit, &
propos de Cayenne, sur le mauvais effet produit par la dissé-
mination des ateliers.

On a créé a Svrinam, pour suppléer au défaut d'argent
monnayé qui se faisait sentir, du papier-monnaie, qui ne peut
pas sortir de la colonie, n'ayant aucune valeur en Hollande :
on l'a fait pour donner au commerce un moyen de pouvoir
exécuter ses échanges.
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St la création de cé papier-monnaie et été limitée, il n'y
avrait pas eu d'inconvénients; mais la liberté que le gouver-
nement ad’'en émettre & volonté I'a fait tomber de valeur; i était
alors 4 12 ou 15 p.°/, au-dessous du cours nominal.

72* On m'a cité un fait qui, s'il était répété, pourrait finir par
[¢ faire tomber dans un discrédit complet.

Le voici : une compagnie sétant organisée pour faire, avec
lautorisation du gouvernement, des avances aux colons, aux
conditions de payer 8 p. °/, pendant vingt-six ans pour se fi-
bérer, le gouvernement fit une émission de papier-monnaie
qui servit a former une partie de ces avances.Je ne crois pas
(ue cette opération ait contribué beaucoup a soutenir fa valeur
de ce papier, qui finirait par ne plus en avoir aucune si de
pareilles opérations se répélaient : ce qui m'étonne méme,
c'est que son cours soit encore aussi ¢levé. On dit que fes
impots sont hypothéqués a son remboursement; mais cette
garantie deviendrait illusoire par des émissions arbitraires,
apres lesquelles Te gouvernement Hollandais serait, comme la
France aprés la création des assignats, obligé de faire ban-
queroute,

DEMERARY.

Tous fes plantages de Démérary sont situés dans des terres
plus basses que 1a haute marée, et qui en sont protégées par
des digues.

Une levée existe a cet effet tout le Tong de la riviere, sur
le bord de laquelle toutes les habitations se succédent sans
interruption, & peu de distance les unes des autres; partout a
T'horizon on ne voit que cheminées; sur cette plaine parfaite-
ment unie , on embrasse d'un coup d'eil une immense quan-
tité de sucreries. Le chemin est placé, non pas sur cette levée
qui borde fa riviere , mais sur une seconde de retraite, qui est
en arriére et qui est entretenue avec {a terre de la route, que
T'on fait cuire, et qui, étant argileuse , forme une espéce de ci-
ment que {on répand sur cette chaussée. Comme il ne passe
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sur cette route que des voitures légeres, et que toutes les den-
rées provenant des habitations sont transportées i fa ville par
la riviere, cette chaussée est peu fatiguée et s'entretient parfai-
tement unie avec cette espece de matériaux.

Jarrivai chez M. M. . ., riche habitant du pays, qui posééd;:
deux habitations et est chargé de la gestion de plusieurs
autres; je ne pouvais étre mieux recommandé, pour bien con-
naitre 1a culture dont i sétait particuliérement occupé; ses
connaissances I'avaient placé i la téte de lasociété d’agriculture,
dont il était président. ;

Meerzory and schoon order (nom de la propriété sur fa-
quelle réside habituellement M. M.. . ) recense 330 négres et
est établi avec tous les perfectionnements qui donnent aux
sucres anglais une qualité si supérieure aux nétres.

Je m'occupai de suite de visiter la sucrerie, qui est établie
sur une grande échelle.

Léquipage a cuire le sucre est compose de six chaudiéres
seulement , mais de grandes dimensions, et est accompagné
de six clarificateurs, dont trois sont destinés a faire T'enivrage
du vesou a froid, et trois destinés a faire [a méme opération ,
mais a chaud, sur cette sucrerie, On n'enivre ordinairement a

_chaud que le vesou du travail du soir, que I'on veut garder
pour le Tendemain; dans fe courant de la journée, on le faita
froid habituellement.

Ces clarificateurs sont armés chacun de trois robinets, situés
a différente hauteur du fond, qui permettent de tirer du vesou
clair de fa partie supérieure avant que le dépot ne soit arrivé
tout & fait dans le bas; fe fond est légérement concave et est
percé d'un trou armé d'une soupape,, par lequel on fait écouler
les écumes qui restent apreés Tenlevement du vesou dans fa
citerne aux écumes.

On ne fait aidsi entrer dans {'équipage que du vesou parfai-
tement clarifié; ce qui est bien différent de la méthode fran-
caise,, qui consiste a faire Tenivrage dans la grande en titon-
nant : quand on reconnait qu'il n'y a pas eu assez de chaux, on
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en a]oule dans a propre, on va méme i en mettre jusques
dans Te flambeau ; aussi quel sucre peut-on faire en travailfant
ainsi, lorsque les écumes, la chaux, le sucre houillent ainsi
péle-méle dans toutes les chaudieres. Heureusement que e
_vesou travaillé dans les colonies francaises est fort riche; car,
B y a quelque chose de remarquabfe c'est qu'on puisse faire
du sucre en travaillant ainsi.

A Demerary, le sucrier blanc, deux ou trois fois dans la
journée, sl suppose que la richesse du vescu puisse changer,
fait Texpérience dans un flacon de fa quantité de chaux qui
convient pour l'enivrage, avec de petites balances fort exactes;
il juge, a la maniére dont les filaments se disposent dans fe ve-
sou, si la proportion de chaux est convenable ; alors la régle est
établie pour le dosage des clarificateurs, il n’y a plus de ta-
tonnement Taissé a larbitraire d'un esclave, comme dans les
colonies francaises.

A Surinam, javais eu lien de remarquer que toutes les
chaudiéres des équipages étaient en cuivre; ict au contraire
elles étaient en fonte : il n'y avait que la batterie et {e flambeau
en cuivre; Cest un usage geénéralement adopté a Démérary.
On n'aen cuivre que les deux derniéres, qui seraient exposées
plus que les autres & étre cassées par des coups de feu et des
changements subits de température, si elles étaient en fonte
de fer.

A la suite de I'équipage, il existait une place vide assez con-
sidérable, et qui était destinée a placer une chaudiére propre &
alimenter de vapeur d'cau Ia machine a vapeur employée &
broyer les cannes. Il parait que fa flamme de fa bagasse , apreés
avoir passé sous {es six chaudiéres de I'équipage, conserve en-
core assez de chaleur pour pouvoir, en fa faisant courir sous
une chaudiére dont la surface de chauffage correspond a vingt-
quatre chevaux , alimenter de vapeur une machine de la
force de douze chevaux. Cette place vide était réservée i la
chaudiére de la force de 25 chevaux qu'on devait y placer, et
qui allait permettre d'économiser fe combustible que Ton
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emploie maintenant a faire marcher la machine par fe procédé
ordinaire. L'espace horizontal parcouru par la flamme de Ia
bagasse va étre énorme : en effet, 50 pieds d'équipage; Ia
chaudiére qu'on va placer ayant 26 pieds pour ailée et retour
de Ia flamme, soit 52 pieds et 13 pieds de canal pourarriver
Ia cheminée, placée sur fe coté; total 115 pieds. Malgré cet e
distance entre le foyer et la cheminée, la combustion marche
bien ; il est vrai qu'on donne aux cheminées de 902 110 pieds
de hauteur. .

L’évaporation dans les équipages anglais marche d'une
maniere prodigieuse, et est, terme moyen, de 90 a 100 kil.
d'eau évaporée par métre carré de surface de chauffe, par
heure. Aussi est-on parvenu a tirer des batteries de 150
a 180 kil. chaque demi-heure au plus, et amener en deux
heures et demie environ, trois heures au plus, le vesou a I'état
de sucre. Quoiqu'il soit d'un degré trés-faible, puisqu’il pro-
vient de cannes venues dans des terres fort riches ou la végé-
tation est fougueuse, il est rare quele vesou surpasse 9 degrés;
il est généralement de 7, 8, a 9 degrés, suivant les saisons;
rarement on {a vu arriver & 10 degrés, tandis que, dans fes
Antilles, il va quelquefois jusqua 12 degrés, et reste deux ou
trois fois plus longtemps sur le feu.

= Ce systeme d'appliquer a la suite de I'équipage une-chau-
diere alimentaire pour la machine est tout récent; il n'y a
qu'un petit nombre dhabitations qui Taient adopté, mais il a
réussi partout, cest-a-dire que, sans consommer une plus
grande quantité de bagasse que celle qu'exigeaient les équi-
pages, sans ralentir fa cuisson du sucre, on est parvenu a
économiser e charbon qu'employait Ia machine a vapeur.

Je vis pour a premiere fois une manicre de vider la batterie
d'un seul coup qui me parut fort bonne. Pour en apprécier
lavantage, il ne-sera pas inutile d'indiquer que, dans les co-
lonies francaises , on a habitude , quand Ie sirop est cuit, dele
vider avec des cuillers; mais comme cette opération est
Iongue, il en résulte que, si fon commence a vider la hatterie



.88 )
au degré convenable celui qu ‘on enleve i fa fin est trop cuit
et quelquefms bralé, et qu ainsi, s¢ mélangeant avec le sucre
ting en premier [leu, il nuit & sa couleur. On est toujours, de
plus, forcé de ralentir fe feu, et alors les autres chaudieres
languissent. Voici ce qu'on fait & Demerary :

_Une chaudiere de forme exactement semblable a fa batterie ,

sercée i sa parlie inférieure d'un trou armné d'une soupape’ -
I

souvrant en dedans, est susPendue au-dessus de [a bau:"erre a
T'extrémite d'une chame manceuvrée par une grue. Au'moment
ot e sucre est cuit, un négre employé a lequrpag? quitte sa
place et, par le moyen de fa grue, descend cette |chaudiere
dans Ta battene la soupape se leve, et lorsque la uchaud:elc
quon descend a atteint {e fond dela batterie, elle a pns tout fe
liquide; en la relevant, il ne reste plus rien dans la batterie
Alors, au moment ou elle commence a remonter, pour ne pas -
laisser la batterie un instant a sec, on {eve une vanne qui
laisse tomber dans 1a batterie {e trop plein du flambeau, qu'on
avait eu soin de faire un instant avant d'enlever la batterie ;
celle-ci se remplit donc tandis que le sirop qu'on vient de cuire
monte lentement, contenu dans la chaudiére 4 soupape. Quand
cette chaudiére est arrivée a une hauteur convenable, on glisse
sous la soupape un conduit destiné a recevoir le sirop et a
lamener dans les rafraichissoirs; on léve la soupape, et le
sirop s'écoule.

Cette opération s'effectue en bien moins de temps qu'il ne
m'en a fallu pour la décrire.

La sucrerie était garnie, contrairement aux opinions recues
chez nous, d'un assez grand nombre de rafraichissoirs profonds,
On croit qu'il convient de laisser refroidir e sucre lentement,
pour lui faire acquérir un beau grain, ce qui du reste est
conforme i la théorie chimique ; les cristallisations Ientes don-
nant aux molécules Ie temps de se disposer d'une maniere
réguliére, on obtient de beaux cristaux, tandiz qu'un refroidis-
sement subit ne donne de parties cristallines que sous forme
pulvérulente. On est, il est vrai, par cette méthode, obligé de

3
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laisser Ie sucre dans le rafraichissoir, « jant de Tenfutailler,
deux jours au liew d'un, mais la qualité du sucre indemnise
bien de cet inconvénient. g

Quand on enfutaille le sucre, pour faciliter le coulage des
mélasses, au liewde mettre, comme chez nous, des morceaux
de cannes a sucre au milieu de Ia masse du sucre, on place
des cannes en cuivre, creuses, percées d'une foule de pems'
trous a feur surface, et qui, permettant {a filtration de fa mé-
lasse, la conduisent au fond de Ia barrique, qui elle-méme,
étant percée d'une grande quantité de trous de vrille, laisse
couler Ia mélasse sur les limandes ou elle est recueillie,

Je vis aussi la, pour Ja premiére fois, les machines em-
ployées & I'enlévement des bagasses, et dont'emploi est main-
tenant général dans la colonie.

Les bagasses sont dans cette colonie mises a I'abri de Ia
pluie, sous des cases en charpente fort bien construites.

Un chemin en fer, partant du pied du moulin et montant
par un plan incliné & Ia hauteur des tirants des cases a bagasse,
régne sur ces tirants dans toute fa longueur des cases. Suppo-
sons un chariot placé au pied du moulin, de maniére a rece-
voir dans sa caisse les bagasses qui sortent des réles; quand ce
charriot est plein , des deux négres placés prés du moulin pour
veiller i I'enlévement des bagasses, I'un reléve une planchette
qui empéche pour quelques secondes la chute des bagasses
qui sortent des roles; tandis que I'autre, avec un levier, meten
communication avec fe mouvement de Ja machine & vapeur
un tour sur lequel est enroulée une corde , qui par des poulies
de renvoi fait monter le chariot chargé dans les cases & ba-
gasses. Pendant que ce dernier va a sa destination, {es deux
neégres placés au moulin en aménent un autre vide, qui est
remisé tout pres, et le placent de maniére qu'en enlevant la
planchette, toute la bagasse qui s'était amassée entre la plan-
chette et les rofes tombe dans la caisse du chariot : pendant
que ce chariot s'emplit, celui que 'on a fait partir a rencontré
dans les cases a bagasse un négre qui I'a arrété au point
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convenble, 'a vidé ot 1a fait vepartir, en le faisant tomber le
long du plan incliné. Les négres qui sont au moulin voyant
reverir a vide le chariot qu'ils avaient fait monter tout plein,
et sapercevant que celui qui est au pied du moulin va bientdt
étre plein, vont détacher Ia corde du chariot qui vient de
rentigér, le remisent de coté, afin que celui qui va étre plein
puisse passer, attachent Ia corde au chariot qui semplit et
se remeftent en piace pour recommencer la manceuvre que
jai déja indiquée, au moment ou ils devront faire parnrie
deuxiéme chariot.

On voit quavec deux chariots on peut faire Ie service; on
en a trois au plus quand es cases a bagasse sont éloignées du
moulin, et il suflit de trois négres avec cette installation pour
ranger toutes les bagasses que peut fournir une machine a
vapeur de douze chevaux. Avant fa découverte de ce procédé,
l'enlévement des bagasses & téte de négres exigeait un atelier
de seize individus pour un moulin de cette force; c'est done
une économie de treize individus que Ton a faite par jour,
pour les sucreries ayant une machine de douze chevaux : je
n'entre pas dans les détails de ce mécanisme, qui est fort simple,
et que I'on pourrait mettre en pratique ailleurs si fon vou-
lait d'apres le peu que j'en ai dit, parce que je ne {e considere
pas comme étant d'une utilité aussi grande pour les colonies
francaises qu'il I'est pour Demerary.

Dans les colonies montées sur une grande écheile, comme le
sont en geénéral toutes les sucrerics anglaises, qui font depuis
6,000 jusqua 10,000 de sucre par jour, et quiont depuis 300
jusqua 800 négres d'atelier, et peuvent tourner deux, trois et
quatre fois pius de cannes que T'on n'en broie sur nos sucreries
ordinaires, si elles suivaient les mémes procédés que nous, elles
emploiraient trois et quatre fois plus de monde que nous n'en
avons chez nous : il n'en est pas ainsi, elles n'ont presque pas
plus de monde au moulin et & Ia sucrerie que nous, et trente
personnes suffisent en général aux besoins de leurs usines,
qui font trois et quatre fois plus de sucre que les notres.

3.
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Comparons leurs usines aux notres. 1° Leurs équipagés ayant
de fort grandes chaudieres n’emploient, comme les notres, qu'un
négre par chaudiere ; seulement, comme chez eux il y a'deux
chaudiéres de plus, il faut compter i I'équipage deux negres de
plusé Demerary que dans nos colonies. 2° Pour 'enléyement
des bagasses, on emploirait sur nos sucreries six personnes;
une usine anglaise en emploie trois: c'est donc trois négres de
moins a Demerary. 3° Pour donner a manger au moulin deux
personnes a Demerary et deux chez nous. 4° Pour Ia machine,
cestla méme chose. 5° Pour le feu del'équipage, on emploie
deux chavfleurs 2 Demerary ; nous n'en avons qu'un. 6° Pour
approcher les cannes, on ne met pas & Demerary plus de
monde qu'aux Antilles, parce que fes barques venant au pied
du moulin, on n'est pas forcé comme aux Antilles de laisser
de la place pour Ie passage des voitures: jusque-Ia il y a com-
pensation; Tapproche seule des bagasses exige un peu plus
de monde 4 Demerary. Tout 'avantage reste donc aux exploi-
tations en grand, et e jour ou Ton approchera par un
mécanisme la bagasse de 1équipage, les sucreries de Demerary
faisant trois et quatre fois plus de sucre que les notres, em-
ploiront moins de monde & Tusine. Pourquoi nadopterions-
nous pas les perfectionnements en usage & Demerary? Tous ce-
pendant ne sont pas égaIemenlavantageux pour nous: ainsi, par
exemple, pour l'enlévement des bagasses a Demerary, une
usine ordinaire employait seize négres; maintenant elfe n'en
emploie plus que trois : elle a bénéficié de treize journces a
3 francs, 39 francs par jour. Tournant 200 jours dans I'an-
née, T'économie est de 7,800 francs par an. L'instalfation de
la machine étant évaluée & 15,000 fr., pour I'usure et T'intérét
de Targent de cette machine, 10 p. 0/0, 1,500 francs; dédui-
sant cette somme, il reste pour I'économie réelle 6,400 fr,
damélioration pour une usine de Demerary.
Aux Antilles, voyons ce qui arriverait.
On emploie six negres a enlevement des bagasses; cette
machine permettrait de ne plus en employer que trois, par
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exemple : économie, 3 journces a 3 fr., soit 9 fr. par jour
d'éccnomie.

200 jours de recette. .. ... ... L oly800: fr.

Pour l'usure etcomme a Demerary 1,500

" Amélioration.. . ... .......... 300 fr. seulement.

On voit donc que cette installation, trés-avantageuse aux
Anglais, nous le serait fort peu.

On a souvent cherché a expliquer comment T Angleterre
pouvait produire dans ses colonies Ie sucre i aussi bon marché;
heaucoup de publicistes ont avancé que cela tenait a 'avantage
que les colonies anglaises avaient de recevoir les denrées de
leur métropole 2 meilleur marché que fa France ne peut les
livrer elle-méme i ses colonies; on a aussi cherché a rejeter
uniquement sur fa métropole Ia faute de Ia cherté du prix
de nos sucres. En faisant [a part de cette cause, qui doit
nécessairement influer un peu, il me sera facile de prouver
par Ta_comparaison des exportations des colonies étrangéres
et des nitres, que la cause majeure, la cause influente, est
qua population €gale, on produit dans les premicres trois
fois plus que dans les secondes.

Une des causes les plus puissantes de cette grande produc-
tion, est Thabitude d'exploiter en grand, Dans une exploita-
tion en grand , on peut distribuer tous les travaux d'une ma-
niére réguliere : ainsi tourner tous les jours des cannes sans
interrompre une fois qu'on a commencé, sans pour cela né-
gliger Ta culture. 1 en résulte que les travaux de tous les
jours se ressemblent et sont toujours faits par les mémes
negres, qui y deviennent plus habiles ense rompant a ce tra-
vail; que les plus Iégers perfectionnements introduits pour
économiser la main-d'ceuvre se répétant sur une grande
échelle contribuent puissamment i augmenter®le produit. Je
ne m'appesantirai pas sur ces effets bien connus; mais sil est
a craindre que les colonies francaises ne puissent jamais at-
teindre le chiffre de T'exportation des autres colonies, elles
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peuvent je crois profiter des perfectionnements qui tendent &
améliorer fa qualité de leurs sucres. "

Ainsi, si on sattachait un peu plus dans nos colonies a ac-
célérer I'évaporation du vesou; si on ne Tintroduisait q‘aplselr’é_
quipage que lorsqu’il’a été bien clarifié; si on ne laissait pas
Ie sirop se briler dans Ia batterie par Ia lenteur avec laquelle
on l'enléve; si nos ¢quipages étaient mieux construits; si on
laissait au sucre le temps de se refroidir dans le rafraichissoir;
si on mettait plus de soin dans la purge du sucre; si on main-
tenait plus de propreté dans les sucreries, nos sucres seraient,
je pense, supérieurs aux sucres anglais a cause de Ia richesse
du vesou des cannes que nous cultivons.

Les Anglais poussent la propreté si Ioin dans leurs sucre-
ries, que plusieurs sont carrelées en marbre; c'est, disent-ils,
pour forcer {eurs ouvriers a étre propres. Dans nos sucreries,
on ne marche que sur une terre fortement imprégnée d’é-
cume et de sirop.

Peut-étre ferions-nous bien d'adopter chez nous une mé-
thode de purger le sucre en usage généralement depuis quel-
que temps & Demerary; cest, quand on eniéve le sucre du ra-
fraichissoir, Torsqu’il est bien refroidi, de verser dessus un
peu d’ean de chaux, bien claire, d’en faire autant par trois ou
quatre fois, & différente hauteur, quand on emplit fa barrique,
de maniére 4 ne consommer cependant pas plus de trois gal-
Ions d’eau par millier; cette eau rend Ia mélasse fort liquide,
sans attaquer le grain du sucre, elle nuit peut-étre un peu a
la qualité de la mélasse; mais elle accélére et augmente fa ra-
pidité et Ia perfection avec laquelle Ie sucre se purge; en huit
jours des sucres sont propres a étre embarquds.

On avait essayé, avant T'emploi de ce procédé, celui de
T'alcoolisation des sucres; mais on y a renoncé, quoiqu'il blan-
chit singulierément les sucres, parce qu'il avait I'inconvénient
de diminuer e grain du sucre auquel il communiquait une
odeur tres-sensible d'alcool.

I y avait surtout une chose que je tenais a observer, c'était



(39)
la méthode de distifler des Anglais, qui donne i leur rhum
une qualité si supérieure aux notres; voici ce que je remar-
quai dans la distillerie :
«Les alambics qu'ils emploient sont fort simples et sont
“loih d'étre aussi parfaits que les alambics 4 la Derosne.

Les leurs consistent en deux cornues, dans lesquelles on
introduit la grappe, et qui sont exposces au feu; le résultat de
Ta distillation de ces deux cornues arrive dans une troisicme,
o une premiere condensation se produit et donne lieu a une
nouvelle distillation pour augmenter sans doute le degré du
rhum, qui vient apres avoir traversé un serpentin plongé dans
'eau froide, couler dans le vase destiné i fe recevoir.

Cette méthode de distiller fort imparfaite ne pouvait in-
fluer sur la qualité du rhum; il n'y avait dans cette distilla-
tion qu'une chosea remarquer, c'est quon recueillait séparé-
ment le liquide du commencement, du milteu, et de la fin de
la distillation. Le rhum du milieu de Topération est le seul
marchand, celui du commencement et de Ia fin sont rcunis
et forment un rhum de qualité inférieure, qu'on consomme
dans le pays.

Mais si on tient a la propreté dans la sucrerie, elle est en-
core plus de rigueur dans une rhumerie, aﬁn d’éviter les
moindres traces ([e fermentation acétique; chaque fois qu'une
picce & grappe est vide, on la lave & I'eau chaude et souvent
a T'eau de chaux, pour annuler la plus petite trace d’acidité
qui pourrait exister.

En général on distille peu de mélasse, 1a vente en étant
peu avantageuse et ne donnant pas dailleurs un rhum aussi
parfait que celui que 'on obtient avec les écumes.

Les proportions des différentes parties qui composent fa
piéce & grappe varient avec la quantité de mélasse que Ton
1, ou que T'on veut distifler.

Voici les proportions d'une piece a grappe; elle contient :

30 gallons d'écume,
30 d'eau,
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30 de vidange,
10 de mélasse.

On calcule que six parties d'écume correspondent en dou-
ceur a une partie de mélasse, de manicre que fa composition
de Ja piéce a grappe précédente est de 15 p. O/O de douceur; *
maintenant, si Ton fait varier les quantités respectives d'é-
cume et de mélasse, on s'arrange de maniére i avoir, par Ia
réduction et le nombre que 'on accorde aux écumes, 15 p. 0/0
de douceur, et a compléter les 100 parties en quantité par
I'eau et la vidange; on obtient ordinairement, par une pareile
combinaisen, de 20 a 22 p. 0/0 de rendement en rhum;
mais il faut observer que T'on a toujours soin de distiller 1a
mélasse et les écumes fraiches, sans quoi, si l'on faisait
comme dans les colonies francaises, ou on laisse vieillir {a
mélasse, Te rendement serait moins considérable.

Ajoutons que, dans les sucreries anglaises, la quantité d'e-
cume que l'on obtient est assez considérable par suite de Ia
maniére parfaite dont on déféque le vesou dans les clarifica-
teurs, et du soin que Ton met (par la disposition. que jai in-
diquée et qui est commune aux équipages hollandais et anglais)
a recueillir les écumes qui surnagent encore dans fes chau-
diéres, tandis que, dans nos sucreries, on n'en a que fort peu
a cause du mauvais procédé d'enivrage, de la négligence que
Pon met & les laisser couler sur le sol de la sucrerie, de Ia
portion qui reste mélée & la masse du sucre et de a consom-
mation qu'en font les bestiaux. Il en résulte que nous ne distil-
lons presque que des mélasses, ce qui sera toujours une cause
d'infériorité pour nos rhums.

Je remarquai chez M. M. . . .. , entre la sucrerie et la ri-
viere, un chemin en fer, sur lequel un négre trainait facile-
ment un petit charriot portant une barrique du poids de dix-
sept cents kil., qui est fe poids ordinaire de leurs barriques;
on lamenait & I'embarcadére , 1d une grue en fonte saisit cette
barrique, et la dépose dans l'embarcation qui doit la conduire
en ville. Cette grue est toujours armée a Textrémité de sa

¢
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chaine, d'une romaine, de maniére que le mouvement qui
serf & enlever Ta barrique de dessus le chariot, permet en
méme temps de lire e poids sur la romaine; aussitot qu'on
en_a pris note, la grue tourne, améne la barrique au-dessus
‘de‘Tembarcation;; i T'instant,, au moyen d'un frein on la laisse
tomber & sa place; en moins d'une heure de temps, quatre a
cing négres ont chargé une barque du port de 20 a 25 bar-
riques, travail qui, dans nos colonies exigerait une journce
au moins pour le méme nombre de negres, A Demerary,
toutes fes sucreries ont des installations de ce genre pour faci-
liter I'embarquement des sucres , mélasses, rhums, cafés, etc.

Ayant encore a ma disposition dans fa journée quelques
heures, je priai M. M.. . .. . de me faire conduire sur des éta-
hlissements voisins.

Lapremiére habitation que je visitai appartenaita M.B. . .;
j'y vis une machine i vapeur de dix chevaux seulement, l'ate-
lier était un peu plus faible que chez M M. . ...

I y avait prés de la sucrerie une ancienne tour de moulin
a vent en magonnerie, que T'on avait transformée en citerne a
eau. Comme on ne boit dans fa colonie que de T'eau de pluie,
on fait d’assez grandes dépenses pour Ja recueillir ; sur toutes
fes habitations on a de vastes citernes en fonte ou er: macon-
nerie , dans lesquelles on améne T'égout de tous les toits.

Le moulin a vent, dont la maconnerie existait encore, avait
é1¢ remplacé par une machine & vapeur, parce quon avait
été dégoité de ce premier moteur par irrégularité qu'il appor-
tait dans {es travaux, et par suite de fa perte de temps qu'il
occasionnait. On calcule qu'une machine & vapeur ne coiite
pas plus, et, dans certains cas, moins qu'un moulin & vent,
quil n'y a donc de différence pour Ia dépense qu'on est obligé
de faire que celle qu'occasionne le combustible brilé jour-
nellement par fa machine 2 vapeur. Avant q'on ne fiit par-
venu a économiser ce combustible, ce qu'on fait maintenant,
on caleulait qu'on dépensait pour fa machine une barrique de
charbon pour faive deux barriques de sucre.
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La barrique de charbon, rendue i Demerary, coite avec
la futaille 20 francs; on emploie- cette futaille vide pour fe
sucre, et elle est estimée 10 francs; on fait donc de dépense
en combustible pourle sucre 10 francs pour deux barriques de
sucre pesant net 3,200 kil., ce qui faisait 31 ¢. par quin.”
tal; avec cette légere dépense on était certain de ne lais-
ser jamais chomer les ateliers , languir le sucre, voir ses tra-
vaux sans cesse entravés et dérangés, ce qui arrive avec les
moulins & vent. Maintenant 'emploi des machines & vapeur
est encore devenu plus avantageux, puisquon n'a méme plus
a faire cette légere dépense de 0 fr. 31 cent, par quintal en
combustible, dépense qui pouvait arréter celur qui ne calcu-
lait pas toutes les pertes journalicres que Tui faisait éprouver
T'irrégularité. de son moteur. Les moulins & vent ont été par-
tout abandonnés & Demerary; mais il ne faut pas perdre de
vue que la position favorable de toutes les sucreries sur fe
bord de la riviére, leur permettait d'avoir de I'éau en abondance,
et le combustible sans frais de transport aucun.
Les frais de transport pour le combustible ne seraient plus
a considérer maintenant, puisquavec le nouveau procédé,
cette dépense est nuile; mais l'eau est indipensable; placer
des machines dans les endroits ou elle manque, est une opé-
ration peu sage. Il y a telle Jocalité aux Antilles ou, par fe
manque absolu d’eau on ne peut employer de machines a va-
peur; d'autres ot, ne pouvant disposer que d'une petite quan-
tité d'eau, I'emploi des machines a vapeur a haute pression
est seul convenable; d'autres ou, ayant de I'eau en abondance,
on peut se servir des machines a vapeur a basse pression. Je
vis chez M. B.. . ... un systeme différent de celui que je con-
naissais pour I'enlevement des hagasses. Au lieu de faire des-
cendre par un plan incliné les charriots au pied du moulin;
une chaine sans fin garnie de planchettes, et adaptée au mou-
{in, montait {es bagasses en un point situé au-dessus du mou-
lin, ot les charriots venaient les recevoir. Les charriots
étaient amenés des cases a bhagasse au moulin par le che-
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min en fer, qui, régnant sur les tirants de ces cases, était pro-
[6ngé 4 Ta méme hauteur, jusquau moulin. Les negres, qui
dans e mécanisme que javais vu chez M. M. .. ., étaient pla-
cés au pied du moulin,, ici se tenaient a Textrémité de Ta chaine
““Sans fin, 4 Tendroit ot Jes bagasses tombaient dansle charriot:
{e nombre de négres employés était toujours le méme ; ce pro-
cédé me parut seulement plus simple.

Cette idée de faire enlever les bagasses par une chaine
sans fin, va étre appliquée par M. B. ... . a Tapproche des
cannes. Il espére, par ce procédé, économiser 'emploi de
deux négres par jour,

En sortant de chez M. B.. . . . ., jallai sur un plantage voi-
sin, recensant 400 négres, dans lequel on avait employé pen-
dant un an Pappareil & cuire le sucre dans Ie vide, mais qu'on
avait abandonné par suite des pertes qu'il avait données. L'é-
tude de ce procédé étant le but principal de mon voyage,
je cherchai & me faire bien expliquer 2n quoi il consistait; je
n'avais plus I'espoir de pouvoir le suivre en pratique, puisque
toutes les sucreries qui s'en étaient servies, a I'exception d'une
seule située a Berbice, Tavaient abandonné; et encore cette
sucrerie n'avait-efle pu {e continuer sans perte, que parce
quelle trouvait un deébit avantageux du sucre qu'clle obte-
nait pour la consommation de Georgestown, et parce qu'elle
avait modifié le procédé primitif, de la maniere dont je Iin-
diquerai plus tard. Quoique ce procédé n'ett plus pour moi
aucun intérét, puisquil était constaté qu'il n'offrait aucun
avantage pour les sucres quon exportait, je recueillis sur
cette habitation, de Tobligeance de M. M. . . .. et des détails
que me donna le propriétaire qui 'emploie encore a Berbice ,
les renseignements suivants :

On commence par déféquer le vesou par fa méthode ordi-
naire et le réduire dans fes équipages i la moitié de son vo-
lume : arrivé 4 ce point ou Ton juge que fa méthode d'éva-
porer ordinaire nuit a la qualité du sucre; on transporte le
vesou ainsi réduit dans une chaudiére hermétiquement fer-
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meée et i double fond qui permet de chauffer ce sirop par la
vapeur d'eau qu'on introduit dans le double fond; ce sirep
entre en ébullition & Tabri du contact de Tair, et comme on
a soin de condenser les vapeurs, par un réfrigérant dans le-
quel des vapeurs peuvent arriver, et ou Ton fait des injectiﬁx”:é“"
d'eau froide, il en résulte que Ie sirop bout dans le vide, et
par conséquent 2 une température tres-faible; il est néces-
saire d’observer que Teau de condensation que T'on obtient
est sans cesse enlevée par une pompe manceuvrée par fa ma-
chine & vapeur.

On sassure au moyen dune éprouvette du degré auquel
est arrivé le sirop; quand il est arrivé 5 un certain point de
concentration, on Tenléve de cette chaudiere hermétique-
ment fermée, pour le placer dans une seconde, ou il est a
Tair libre, mais dans Jaquelle on opére comme dans la pre-
miére I'ébullition par fa vapeur d'eau qu'on introduit dans un
double fond. Cette seconde chaudiére est destinée a achever
T'évaporation du sirop : il parait quele est nécessaire pour
achever la concentration du sirop & un degré de chaleur
plus considérable que celui qui existe dans la premiére chau-
diere, et qui est nécessaire i fa formation du sucre.

Quand dans cette seconde chaudiere on a reconnu que e si-
rop ¢tait cuit au degré ordinaire, on 'enléve pour lui faire su-
bir les opérations d’usage.

Le sucre quon obtient par ce procédé est en général
d'un gros grain, mais noir en couleur, couleur qu'il doit sans
doute a I'impossibilité ot Ton est d'écumer dans la chaudiére
hermétiquement fermée; en pesant le sucre que 'on retire,
on trouve qu'd quantité égale de vesou au méme degré par
la méthode du vide on obtient de + & + de plus de sucre que
par Ia méthode ordinaire.

Alors commence une série dopérations minutieuses et
desastreuses pour Thabitant, qui, pour avoir du beau sucre
est forcé de le laver deux ou trois fois A 'eau de chaux, de le
faire sécher apres chaque lavage de maniére & finir par perdre
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5 2 0/0 sur le poids primitif, perdre fa plus grande partie
de ses mélasses, qui saigrissent, et en définitive obtenir trois
(fhalités de sucres dont le 17 est magnifique , blanc comme du
sucre rafliné, Te 2° encore fort beau, mais le 3° tout a fait in-
férieur, et qui, lorsqu'on Texpédie pour I'Europe, finit par
‘onner un coulage considérable dans {a traversée.

Voila Tes résultats de ce procédé, qui est moins désastreusx
quand on expédie le sucre brut tel qu'on Ta obtenu avec sa
couleur noire; mais qui a aussi, comme les sucres lavés, I'in-
convénient de donner un coulage considérable; il parait que
c’est un défaut attaché & tous les sucres qui n'ont pas éprouvé
un degré de cuisson un peu plus fort, et qu'alors il reste dans
le sucre de l'eau de cristallisation, qui, a la mer, occasionne
un fort coulage.

Ce procédé a donc été abandonné; il n'y a plus que
M.B....., a Berbice, qui Temploie, mais il y a fait la modi-
fication suivante.

Apres avoir retiré le sucre des chaudiéres évaporatoires a
vapeur, comme je T'ai indiqué, au fieu de faire subir au sucre
de suite des lavages & Teau de chaux, il commence par le faire
purger par la méthode suivante:

1l place e sucre dans des caisses a double fond, dont le
fond supérieur en contact avec le sucre, est percé d'une foule
de petits trous, ces caisses sont assez élevées et permettent
de mettre le sucre sur une assez grande épaisseur; ensuite au
moyen dune pompe mise en mouvement par la machine a
vapeur, il fait le vide dans le double fond, Tair alors par
fa pression atmosphérique tendant a arriver dans le double
fond, filtre a travers la masse du sucre et entraine une grande
partie des mélasses que le sucre contient. On Tobtient ainsi
en grande partie purge; alors avec un lavage & I'eau de chaux,
on obtient un sucre fort beau et hlanc, ce sucre est toujours
peu propre a étre envoyé en Europe, mais'est tres-bon pour
la consommation de Georgestown.

Peut-étre le procédé de cuisson du sucre dans fe vide,

&
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avec quelques modifications pourrait réus¢ir ; mais il y, au-
rait pour cela deux défauts a éviter, la couleur du sucre et -
son peu de cuisson qui le rend peu propre a supporter "a
mer. Je pense que si on décolorait le vesou au charbon ani-
mal, avant de T'évaporer, ou éviterait peut-étre le défaut de
la couleur, et quon éviterait Ie défaut qu'a le sucre de.c
pas bien se conserver & la mer, si & a fin de la cuisson
on l'exposait & un feu nu; il serait donc possible que ce
procédé réussit quelque jour, sion parvenait a éviter les deux
défauts dont je viens de parler.

Je terminerai en ajoutant que la dépense des appareils
dans le vide employés & Demerary ne sélevait pas 3 moins
de 60,000 francs en y comprenant Ia dépense dinstalla-
tron.

Le Iendemain je fis le tour des plantages que je ne n'a-
vais pas encore vus; ils s'étendaient 3 plus d'une lieue de
profondeur du bord de fa riviére; au centre se trouvent deux
canaux de navigation qui servent & amener les cannes au
moulin : des canaux transversaux, selon T'usage des cultures
en terre basse, viennent se réunir a angle droit avec les
canaux du centre de distance; ce qui me parut remar-
quable, ce que je mavais pas encore vu dans la cultuse
des terres basses, c'est 'emploi de ce double canal, voici son
but.

Comme on cherche & économiser partout a Demerary sur
Temploi des hommes, on ne fait pas haler, comme a Suri-
nam et Cayenne, les barqueschargées de cannes par des negres,
ony emploie des mulets, I eat falfu établir alors pour ces ani-
maux, des ponts sur les canaux transversaux; c'est ce qu'on
évite par le double canal, la digue de séparation servant de
chemin de halage.

Je pus remarquer en visitant les plantages, tous les avan-
tages d'avoir des ateliers nombreux; pendant que sur I'établis-
ment on fabriquait le sucre , des négres coupaient des cannes
pour alimenter l'usine, d'autres nettoyaient des picces de
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cannes que Ton venait de couper. On plantait des pieces
nouvelles, et on recourait de jeunes cannes; on avait ainsi
l'avantage de planter et de recourir avec des tétes de cannes
fraiches des pieces qu'on coupait; on sarclait et épaillait les
pieces qui en avaient besoin, rien n'était en souffrance, les
trayaux de tous les jours se ressemblent a peu-pres; com-
ment pourrions-nous travailler avec nos faibles ateliers de
cette maniere, dans nos colonies? Quand on fait un travail,
il faut en négliger un autre, un jour I'on en quitte un pour
en prendre un tout différent le lendemain, il est impossible
que T'ouvrier y puisse jamais acquérir Ihabileté qu'a celui qui
fait toujours {e méme travail.

Avec de grands ateliers on peul toujours maintenir la
plus grande propreté dans fes picces cultivées; peut-étre De-
merary doit-il & cette grande propreté Tavantage qu'il a de
ne pas avoir des pieces de cannes ravagées comme elles le sont
a Cayenne par les rouleux et les rats, et aux Antifles par les
pucerons et-les rats.

Sur Thabitation de M. M. . ..., on plante peu de nou-
velles cannes ; mais on recourt beaucoup, cette méthode tend
a étre adoptée généralement a Demerary. Le fond de Thabi-
tation est garnie de pieds de cafiers mélés de bananiers; c'est
une coutume suivie dans la culture des terres basses, et qui
serait introduite avec beaucoup davantage a Cayenne : ces
cafiers viennent parfaitement dans cette position, enlevent
peu de bras a la culture de la canne et forment une portion
notable du revenu. Je dis que ces cafiers enlévent peu de
bras & Ia récolte de la canne, parce qu'ils se trouvent placés
sous les bananiers que T'on est forcé de cultiver pour Ia nour-
riture de l'atelier, et qu'ils n'augmentent presque pas le temps
que, sans eux, il faudrait consacrer a [a bananerie.

Les cannes occupent donc le devant du plantage, et les
cafiers viennent 2 ia suite. Quand on veut étendre la cul-
ture de la canne, on coupe les cafiers fes plus voisins, et
qui sont ordinairement les plus vieux, pour y planter des
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cannes qui y poussent fort bien, et dans le fond de T'entou-
rage on sctend , et on remplace dans le fond de la plan-
tation en terre vierge les cafiers qu'on a coupés sur le de-
vant.
On ététe de temps en temps les cafiers de maniére i les
maintenir & une hauteur de quatre pieds et demi.

Je rentrai fatigue de cette fongue course, et me disposai
aquitter M. M., . ... alobligeance duquel je devais ce que je
venais dapprendre sur les sucreries de Demerary. Il me
remit une note des revenus qu'il avait faits Tannée pre-
cédente sur fa sucrerie ou il reside, je la transcris ici
telle qu'elle m'a été remise; on verra quelle somme énor-
me font ces grandes sucreries de Demerary, mais sur es-
quelles le capital en établissement, usine, machines, est
proportionnellement plus considérable que chez nous, de
maniére qu'une sucrerie de 3 ou 400 négres, qui avec nos
installations habituelles pourrait étre évaluée 1,000,000 fr.,
vaudrait 4 Demerary, avec tout le luxe de leurs installations,
1,500,000 fr. Mais si avec ces ¢tablissements coutant moi-
tié plus que les notres on fait trois fois plus de revenu que
chez nous, il y a encore un immense avantage.

Voici cette note:

Recensement, 330 négres :

Revenude M. . ... en 1833.

687,988 liv. de sucre, soit. ... .. 103,198"%"™ 49
24,601 gallons de rhum.. ... .. 18,450 15
59,000 de mélasse. . . . .. 41,300 00
BR AR Iy decater o =8 e T 39,326 00
T R v atiiie . §ALSLRTD 00

220,796" 55
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Ce qui fait de notre monnaie :

Revenu.... 385,000 francs 00
Frais...... 140,000 00

Ce qui établit une production de prés de 1200 florins
par téte de négre et une dépense de 400 floris. Ces
chiffres sont considérables tous les deux, comparés surtout
a ceux des colonies francaises, ou la production d'une ha-
bitation bien conduite, atteint rarement le chiffre de 400 fr.
par téte de negre, mais ou il est rare que les frais s'é-
lévent & plus de 100 a 150 fr. par téte de négre.

Une aussi grande différence de production tient aux causes
que jai déja détailies; quant a Iénormité des frais de fai-
sance-valoir, elle sexplique, 1° par le trés-grand matérie]
que Ies sucreries de Demerary ont & entretenir; 2° par I'es-
prit de progrés qui anime I'habitant et qui le porte a adop-
ter un perfectionnement aussitot quil est constaté, et méme
malheureusement quelquefois avant; 3° par {e grand nombre
d'objets que le maitre donne & son négre, auquel il n'aban-
donne pas, comme dans les colonies francaises, un jour par
scmaine. Remarquons que le nombre des objets délivrés a
l'esclave est aussi considérable; le gouvernement anglais
ayant pris tous les esclaves sous sa protection spéciale, a
rendu des réglements trés-sévéres, et a spécifié tout ce qui
était dd par le maitre a Pesclave : un maitre sexposerait a
des peines tres-séveres sil ne donnait pas & ses ateliers
tout ce qui est prévu par les lois; 4° enfin par le grand
nombre d'agents employés sur les sucreries, agents d'autant
plus nécessaires, que les punitions des esclaves ayant été

4
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en grande partie supprimées, il a fallu remplacer le senti-
ment de fa crainte par une plus grande surveillance dans
les travaux.

Ayant ainsi visité quelques sucreries de la rive gauche de
Demerary, je quittai M. M. . ..., et revins par le bateaua
vapeur i Georgestown; le lendemain matin jallai & peu de
distance de Ia ville, sur Ia rive droite, visiter une sucrerie
assez considérable, ayant un atelier de 500 negres, qu'on
nomme RR. . ...

Il y a sur cet etablissement pour moteurs deux machines
a vapeur de Ia force de douze chevaux; je vis un moulin a vent
qui ne servait plus.

Jeus lien d'adwirer sur cette habitation un fort bel hé-
pital, ot 60 a 70 malades environ étaient réunis. Il existait
des salles différentes pour chaque espéce de maladies. Le
plus grand ordre et 1a plus grande propreté y régnaient; il
neit pas été indigne d'étre comparé i nos hdpitaux pu-
blics. Chaque negre était inscrit @ son numéro d'entrée qu'il
gardait. Un médecin recevant par an 10 florins de traite
ment par téte de négres placés sur le plantage, a charge par
Tui de fournir tous les médicaments nécessaires, vient tous
les matins faire la visite, et dresse fe bulletin du régime ali-
mentaire et des médicaments que doit prendre chaque negre
dans Ia journée, et le lendemain constate que ses ordres ont
été exécutés Cette habitation était conduite par un gérant
qui avait sous ses ordres deux ou trois employés occupés
uniquement a des écritures, pour le revenu et la dépense qui
sont tenus en partie double: il n'entre pas et il ne sort pas en
consommation ou en recette, pour un centime qui ne soit
constaté sur les registres.

Je demandai 1a permission de constater les dépenses et
les revenus de Thabitation en 1833. Je pus constater les reve-
nus exactement, mais ['état des dépenses n'était pas encore
arrété, nons n'étions, il est vrai, alors qu'a a fin de février -
1834. Voici ce que je recueillis :
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Plantage de Rumwell, recensemeut, 500 négres.

804,000 liv. desucre . . ... .« 120,595 florins 00 .-
90,000 liv. decafé........ 54,000 PG
= -=<47,000 gallons de mélasse... 31,900 / 00
47,000 gallons de rhum..... 35,000 /* 00
BANATES s fr s RURRe S :. * 50,000, {00
291,495 \» “00

y

En frais approximativement . . . 90,000 florins.00

Ce qui converti en notre monnaie donne :

Proditions. 5&% Lt NS sy o) 500,000° 00
FIATS Senntm i@ i, R e 15 U L (1

Ce qui représente 1,000" de production par téte de negre,

Etdefrais...... 300 environ.

Ce résultat différe un peu des nombres donnés parM. M. . .,
mais cela s'explique par la présence et 'absence des proprié-
taires dans les deux cas.

! Le propriétaire de R. .. .. n'étant pas 1a, on y est trés-
reservé sur les dépenses de faisance-valoir, en n'adoptant les
installations nouvelles que fort tard; mais aussi fa produc-
tion est un peu plus faible que si fe véritable intéressé 4 Ia
production §'y trouvait

A peu de distance de R. .. .. se trouve un autre plan-
tage encore plus considérable, qui recense 800 négres.

On y emploie deux machines & vapeur de 12 & 14 che-
vaux, dont une i basse pression, l'autre a haute peession. Cé-
tait la premiére machine a haute pression que je voyais a De-
merary ou elles sont fort rares, 'usage des machines a basse
pression étant général, sans que cependant on ait eu occa-
sion d'étre mécontent de celles a haute pression.

Deux équipages, faisant chacun 6,000 florins par jour,
étaient en activité, Lorsquon parle de journée & Demerary,
c'est une journée de dix heures de travail, fes réglements
Jayant ainsi fixée; et un maitre qui, sur la déposition d'un

4.
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esclave prés de Tagent du gouvernement, qui a le titre et
Ies fonctions de protecteur d'esclaves, serait convaincu Favoir
dépassé ce temps fixé, serait condamné & une amende assez
forte. Nt

Je vis sur cette habitation une modification nouvelle ‘en-
core dans le systéme des traineaux, qui enlévent la bagasse,
mais dans les déails' de laquelle je n'entrerai pas, ce sys-
téme, comme je Tai déja dit, étant peu applicable aux co-
lonies francaises. Une petite machine a vapeur était employée
au nettoyage du café, elle faisait mouvoir les rapes qui en-
Tévent Ja cerise, d'un ¢6té, et dun autre, une roue cannelée
a Ia circonférence, dont fes cannelures roulant sur le café
privé de sa cerise, le nettoyaient parfaitement de son parche-
min, sans avoir I'inconvénient de briser un seul grain, ce
que ne font pasles pilons employés ordinairement. Un van-
nage destiné a séparer le café de la pellicule, et mu par Ia
machine allait étre installé avec différents cribles destinés a
calibrer le café, c'est-a-dire, aIe séparer en grains de diverses
grosseurs. _

Dans la cour on travaillait & la fouille d'un puits artésien,
dans lequel on espérait rencontrer de T'eau, sinon potable
pour {es hommes , au moins bonne pour les animaux et les be-
soins de Tusine.

Dans la ville de Georgestown, plusieurs puits de ce genre
avaient déja été établis, on avait rencontré partout 'eau arri-
vant a la surface du sol en venant d’une profondeur de 120 a
130 pieds. Malheurcusement cette eau, que je goitai, a un
gout métallique cuivreux qui Ja rend peu potable, sans
que cependant on ui ait reconnu des qualités nuisibles a T¢é- -
conomie animale; car, dans {été qui venait de s'écouler et qui
avait été forf fong, les provisions d'eau pluviale provenant
desciterness'étant épuisées, la classe esclave a Georgestown fut
réduite & boire de I'eau de ces puits ou de celle qui est ame-
née de fort loin en ville par un canal, pour abreuver les ani-
maux et pour tous les usages domestiques, et qui est fort
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sale; beaucoup d'esclaves ayant préfére hoire de celle qui pro-
vient des puits artésicns, on ne remarqua pas qu'aucun en eut
été incommolé.

Cette industrie toute francaise a pris une grande extension
a Pomerary, et va permettre d'établir des mcnageries nom-
breuses, dont le développement était arrété par fe manque
d'eau en éi¢, ce qui forcait Demerary & aller chercher, dans
les colonies voisines, la viande nécessaire a sa consommation.
De pareils puits seraient bien utiles a Ia partie de 12 Guade-
loupe appelée Grande-Terre et qui, en ¢té, na dautre res-
source que l'eau des mares.

Je n'appris malheureusement qu'en soriant qu'il existait
sur cette habitation une école ou fon apprenait a lire aux
jeunes enfants; je regrettai vivement de ne pas lavoir visitée;
on me dit qu'il en existait déjd sur plusieurs plantages, prin-
cipalement chez {es propriétaires méthodistes : il parait que
cet usage va se genéraliser sur toutes les habitations. 1l est
d'autant meilleur que, les ateliers devant étre ibres dans peu
d'années , il sera plus avantageux pour les propriétaires
d’avoir pour travailleurs fibres des hommes plus éclairés.

Je revins en ville assez tard, et jappris que je pourrais voir
le lendemain une sucrerie sur laquelle fa chaudiére, placée a Ia
suite de l'équipage et destinée & alimenter Ia machine de va-
peur, était en activité; j'étais bien aise de juger par mes yeux
d'un fait aussi important pour les sucreries qui font usage des
machines a vapeur; yemy rendis le fendemain , etreconnus en
cffet que la consommation de ia bagasse n'était pas pIus consi-
dérable que pour un équipage tout seul, que Ia cuisson du
sucre n'était nuliement ralentie, et que ce résultat avait été ob-
tenu sans qu'on eiit €ié obligé d'exhausser fa cheminée.

L'espace occupé par I'équipage était de 50 pieds, et celuide
la chaudiere de 26 pieds. La machine a vapear ¢tait bien ali-
mentée, et fonctionnait bien : javais donc sous les yeux la
preuve que Ton pouvait économiser le combustible que T'on
briile ordinairement pour les machines i vapeur.

Je retournai 2 Georgestown, et jeus le temps de visiter un
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atelier ou Ton fait les réparations de toutes les piéces de§ ma-
chines & vapeur : cet établissement comprend un fonderie et un
atelier d’ajustage. Les soufflets de la fonderie sont mis en mou-
vement par une machine i vapeur de la force de six chevaux,

qm, an besom, imprime un mouvement de rotation a ua tenr
4 métaux et a un alésoir. On peut ainsi se procurer toutes les
pieces des machines & vapeur sans avoir recours a I' Angleterre.

Je vis sur le bord de Ta riviére plusieurs scieries mues a Ia
vapeur, et qui débitent les bois qu'on améne en radeaux de
chantiers situés toutd-fait dans {e haut de la riviere de Deme-
rary. Ces chantiers exploitent desbois durs de fa nature de ceux
de Porto-Rico et de Cayenne, pour tous les Lesoins de Ia co-
lonie, et qui sont, suivant les demandes, débités par les scieries
dont jai parlé. Ces établissements n'offrant rien de curieux,
je n'en parlerai pas.

Ayant eu occasion de faire une visite a M. le gouverneur de
Demerary, et de Tui témoigner mon étonnement de fa quantité
de travail faite par les ateliers dela colonie, malgré l'existence
d'un protecteur d'esclaves, il me montra en réponse le rapport
qu'il venait de recevoir sur le service du mois dernier, de cet|
agent, qui, pas plus quun procureur du Roi chez nous, ne
peut garder le silence sur une plainte qui -lui est portée , sans
s'exposer aux conséquences les plus graves,

Eh bien, sur une population de 77,000 esclaves, les
plaintes portées par les esclaves contre leurs maitres s'éle-
vaient au nombre de 7, dans le mois de janvier 1834. Le pro-
tecteur ajoutait, au bas de cette note, qu'il en croyait trois sans
fondement. Mais, il faut {e dire, les commencements de cette
institution ont été déplorables; elle n'a excité dans fe principe
que du désordre; peu i peu son action s'est régularisée ; aujour-
d’hui elle a amené, entre les deux classes, une modération ad-
mirable: je dis admirable; car, sur une population de 77,000
imes, en Eurcpe, je doute qu'au correctionnel et au criminel{es
plaintes ou jugements ne s'élevent pas & plus de sept par mois.

Qu'on ne croie pas au reste que 'esclave est arrété dans les
plaintes quil aurait envie de porter, par la crainte qu'il a de
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son maitre : veut-on avoir une idée de la maniére dont la justice
trajte Te maitre qui abuse de son pouvoir? Quelque temps
avant mon arrivée, un propriétaire irrité et mécontent de trois
négresses, qui avaient fait une faute grave, leur avait fait don-
par a“chacune quinze coups de fouet, quoique la Toi défendit &
Demerary de faire fouetter les femmes. Plainte est portée par
ces négresses, et le propriétaire se voit condamné, dapres le
témoignage fourni par Tune d'elles, a 300 francs d'amende.
Prévoyant une condamnation semblable pour les deux autres
plaintes portées contre lui, il fit proposer au protecteur des
esclaves de donner la liberté A ces trois femmes, & condition
que la poursuite cesserait d'avoir son cours, L'offre fut acceptée,
et le propriétaire perdit pour ce fait ces trois esclaves : en gé-
néral, peu de propriétaires sont traduits pour des faits de cette
nature; ce sont presque toujours des géreurs, des économes,
contre lesquels des plaintes sont portées, et qui sont quittes
pour des amendes de 10 a 15 francs, dorsqu'il n'y a quabus
d'autorité, et non pas violation complete des reglements.

Cette position des esclaves n'a pas encore satisfait I' Angle-
terre,, qui vient de faire proclamer leur liberté par un acte du
‘parlement. Au premier aoit 1834, {e bifl a du étre mis en vi-
gueur. On ne peut se dissimuler que ce bill ne fasse du tort aux
propriétaires, I'indemnité accordée étant trés-faible; aussi les ha-
‘bitants se plaignent beaucoup, mais ils ne croient pas que cetacte
détruise complétement leurs propriétés : sils le ponsaient de-
puis un an qu'ils le connaissent, ils auraient cessé de s’ occuper,
‘par des améliorations cotiteuses, a augmenter leurs revenus; je
naurais pas trouvé de nouvei[es machines qu'on installait, des
fourneaux, des chemins en fer qu'on montait; ce n'est pas avec
lidée de voir les établissements annulés que partout on fes
augmenterait: non; ils comptent, et quelques-uns Favouent,
sur le travail libre de leurs négres apres I'émancipation;
d'autres méme comptent sur un renfort de Tavailleurs, qui
leur viendront dusol usé des Antilles, pour cultiver feurs terres,
quisont si fertiles, qu'elles n'ont jamais besoin d'étre fumées.
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Cette confiance d'une population entiére est un argument bien
fort, mais qui-ne m'a pas convaincu : paresseux comme je ¢on-
nais Te négre, il me sembie difficile qu'il quitte jamais un sol
qui, quoique peu fertile, suffit en {e grattant légérement pour
le nourrir; et pourquoi faire? pour en venir cultiver un, pkss
fertile il est vrai, mais qui ne peut étre, a cause de sa nature,
mis en culture que par de nombreuses associations : il faudrait
que les négres eussent en général des besoins, et il en est fort
peu dans ce cas.

Que les négres de Demerary continuent travailler, cest pos-
sible, surtout si le gouvernement intervient et s'oppose au vaga-
bondage quiaura inévitablementlieu apresTémancipation ; mais
compter sur d'autres travailleurs pourrait bien étre une ilfu-
sion : fa prospérité a venir de Demerary dépendra, je crois, uni-
quement de [a conduite dugouvernement apres I'émancipation.

Les habitants, ne désespérant pas de I'avenir, n'ont pas re-
poussé {e bill qui blessait leurs intéréts avectrop de vivacité; s'ils
ont témoigné peu de satisfaction a Tautoriié de Ia mesure qu'on
allait prendre a leur égard, cela tient plutot aux formes qui ont
été employées ; ainsi ils ont été blessés de voir legouvernement
se mettre en relation directe avec 1a classe des esclaves, Tuj
adresser des proclamations; ils eussent voulu avoir aux yeux
des esclaves une partie duméritede la concession deleurliberté.
Mais ifs ont voulu aller au devant desmesures qu'on alfai: peut-
étre leur prescrive; ils ont renoncé i se faire justice eux-mémes
des fautes de leurs négres; ils ont demandé Tinstitution d'un
certain nombre de juges, pris parmi les habitants notables,
dans tous les quartiers, pour juger les délits des esclaves, et
prononcer {es punitions : suivant {importance de Ia punition,
ce jugement doit étre rendu par un plus grand nombre de
juges; et enfin, quelquefois, Tavis du procureur général est
nécessaire, Peut-étre ont-ils senti que ¢'était un moyen de pré-
parer les voies du nouveau régime, qui doit étre mis en vigueur
au premier aott 1834, afin de passer de lancien régime au
nouveau sans changement trop brusque, et qui pit compro-
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mettre Vexistence du plantage Beaucoup d'habitants egale«
ment, devancant la mesure qui doit étre appliquéeau 1" aout,
et qui réduitles 60 heures de travail qui étaient exigées a 45
par semaine, T'ont déja adoptée ; aussi doit-on raisonnablement
esnérer qua Demerary le bill d’émancipation ne produira pas
de révoltes, ou du moins aussi graves que celles qui ont eu lieu
dans 1es autres colonies.

Il eiit été a désirer que le gouvernement anglais ne se con-
tentit pas de fixer, comme il I'a fait, les heures de travail du
négre, mais qu'il adoptit, comme a Cayenne, un systeme de
tiches en harmonie avec ces heures de travail; il aurait eu
pour ressource, et pour punir le négre qui ne remplirait pas la
tiche qu'il aurait du faire, non plus Ie fouet (punition qui n’est
plus en harmonie avec le titre de libre), mais Ia prolongation
de T'état d'apprenti laboureur , pendant un temps d'autant plus
long que ie travailleur aurait souvent manqué sa tiche.

L'émancipation du negre de plantage a été fixée au 1° aotit
1840, et celle du négre de vilie au 1°" aout 1838. Je crois
méme que dans les negres de plantage on admet la catégorie
de praedium et non predium, cest-i-dire que ies ouvriers
{Jart, tels que macons, charpentiers, etc., sont dans la méme
catégorie que fes négres de ville.

D apres les rcnseignements qui m'ont €té remis, Dcme:ary
avait e ‘porté pour 122 13 cent mille livressterling dans lannée
1833, ce qui fait environ 32,000,000 de francs. On ne peut
guére compter que 64,000 négres employés sur les plantages.
L colonie est protégée, comme jel'ai dit, par deux régiments
formant un effectif de 1200 hommes seulement; mais il existe
ure milice trés-forte et bien armée , composée de tous les gens
libres en état de porter les armes.

MARTINIQUE

l nsortant de la ville, on trouve quelques sucreries curieuses
a visiter , ou jeus lieu d'admirer, non pas la beauté des usines
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destinées a la fabrication du sucre je sortais de pays ou ]avala
trouvé beaucoup mieux, mais tous les embellissements squi
rendent le séjour de la campagne agréable, et surtout le bien-
étre des esclaves, qu'on représente en France comme si mal-
heureux. ‘ S Nmigg s

Il serait & désirer pour les colonies que quelques-uns de Teurs
ennemis les plus acharnés, par conviction ou par principes,
pussent visiter ces habitations, ot I'on est quelquefois un mois
sans entendre le bruit du fouet , dont ils croient qu'on accable
les esclaves : s'ils entraient dans les cases a negres, ils verraient
souvent un fuxe d'ameublement que Ie costume du négre au
travail ne semble pas indiquer; mais ce qu'ils verraient surtout
avec plaisir, c'est cette population nombreuse d'enfants, qui
indique si bien Je bonheur; je crois que c'est lameilleure preuve
quon puisse donner du sort heureux d'une population : on peut
étre assuré que ce résultat ne se présentera que la ou esclave
est bien traité.

I est satisfaisant de savoir qu'a a Martinique, sansles empoi-
sonnements qui quclquefois enlévent fes trois quart d'un atefier,
la population augmenterait par I'excés des naissances surles mor-
talités ; les recensements paraissent indiquer une augmentation,
méme avec Ja mortalité provenant des empoisonnemcnts-
mais ce resultat est inexact: il y a dimination;; dlmmuﬂwn qui
ne sarrétera que quand les empoisonnements cessetont‘ S

Javais quelques lettres de recommandation a remettre,
entre autres pour un habitant du Robert, qui se rendait sursa_ |
sucrerie ; je profitai de ['occasion qui se présentait pour moi de
voir, avec un habitant, quelques quartiers de fa colonie

Nous partimes dans un de ces légers canots qui font habi-
tuellement les voyages de Saint-Pierre au Fort-Royal, et qui
sont si dangereux, quun poids de que[ques livres porté de
trop d'un cité, eu la plus petite risée de vent sur les voiles
(s'ils n'étaient contrebalancés 4 Tinstant par le corps des cano-
tiers, qui, habitués i cette manceuvre, s'inclinent plus ou moins
du coté opposé), suffiraient pour faire chavirer 'embarcation.
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Aussi vous arrime-t-on comme du lest au fond duo canot
avec Ja recommandation de ne pas bouger, ou de calculer tel-
lement vos mouvements, qu'en déplacant {e bras droit on n'ou-
blie pas de déplacer le bras gauche, pour contrebalancer @
I'instant ce changement darrimage.

Mais si cette navigation est si peu rassurante et si desa-
gréable, elle a l'avantage d'étre fort rapide, car nous arrivames
en peu d’heures au bourg du Lamentin , ayant fait cing ou six
milles a Theure.

Ce bourg est un des plus fréquentés par les négres de la co-
lonie, et a un marché assez considérable, ou ils viennent ven-
dre leurs denrées le dimanche; on m'a dit que le nombre des
esclaves qui s’y rendaient s'élevait souvent a cing ou six mifle;;
j'y passai ce jourdd en allant dansle quartier du Robert, et ren-
contrai beaucoup de négres dans le chemin, qui se rendaient
au bourg. Tous portaient quelque chose qu'ils allaient vendre
sans doute, c'était de Ta farine de manioc, des patates, des
ignames, de la volaille, etc. ; ils allaient en méme temps en-
tendre Ja messe, vendre leurs provisions, voir les amis qu'ils
pouvaient avoir dans dautres quartiers, acheter ce dont ils
avaient besoin, pour rentrer le soir & leurs ateliers. Une chose
me frappa, que je n'avais vue nia Cayenne, ni a Surinan:, ni
a Demerary, c'est fa propreté et le Tuxe des vétements des es-
claves que je rencontrais; il est vrai que ce ne sont que les
negres industrieux qui fréquentent les marchés ; les paresseux,
nayant rien a vendre, restent sur les habitations; mais en
France, généralement, les paysans, aux souliers prés, ne se-
raient pas mieux vétus le dimanche, et méme ne porteraient
pas des étoffes aussi fines.

Je traversai le quartier du Lamentin, dont les plaines sont
renommées par leur fertilité; les principales sucreries de ce
quartier sont toutes situces prés de la riviere, dont on a dérivé
les eaux, et forme des moulins i roues mues par dessous.

Ces moulins sont en général peu soignés dans Teurs construc-
tions, et ne réalisent pas plus de un cinquiéme de la force de



)
eau qu'ils consomment; ils péchent principalement par [a
forme du coursier , celle des palettes de la roue et la transfor-
mation du mouvement inutile qui a été suivi pour broyer les
cannes,

Sur aucun de ces moulins on n'a encore adopté les perfec-
tionnements introduits dans l'emploi de ce moteur , par M. Po-
melet, et qui permettent de réaliser les deux tiersde Ia force de
T'eau dépensce, et on n'a pas méme mis en pratique ceux plus
anciens, qui consistent a incliner les palettes par rapport au
rayon de laroue, et & les garnir de rebords, suivant le systeme
de Morosi, et qui permettent d'utiliser au moins un tiers de la
force du courant; et cependant ces économies seraient d’autant
plus importantes, que, quand il tombe un peu d'ean qui fait
gonfler Ia riviere, ces moulins manquent de force, et occasion-
nent dans larécolte un retard trés-pernicieux qui peut Ja com-
promettre.,

Un changement qu'on pourrait au moins y introduire, et qui
consisterait a incliner les palettes et a Ies garnir de rebords, n'exi-
gerail pas une dépense de 100 francs, peut-étre, et permet-
trait & une sucrerie, qui fait 3 barriques de sucre dans une
journée, d'en faire cing; cependant on n’en fait rien : une ob-
servation générale qu'on peut faire sur Ja Martinique, c'est la
peine qu'éprouve cette colonie a admettre une innovation.

I y a dans les esprits une grande tendance & la fixité des
principes, qui non-seulement a di contribuer & rendre sa po-
sition politique plus ficheuse, mais encore a arréter l'essor de
sa production, qui, nous le verrons, est trés-faible.

Le dernier défaut que je crois devoir signaler pour ces
moulins, est celui de transformer inutilement, et sans autre ré-
sultat que de compliquer le mécanisme , nuire a {a force eta fa
commodité du travail, e mouvement horizontal de Ta roue en
mouvement vertical qu'ont les rofes destinésa écraser les cannes.
On et pu_sans inconvénient placer le maitre-role immédiate-
ment sur {'axe de la roue & eau, et les deux autres tangentieife-
ment comme dans les machines a vapeur; on aurait eu ainsi,
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comme dans les machines & vapeur, un moulin plus simpfe
et p[us commode a gamu de cannes.

Je ne tardai pas a arriver a Ialimite qui sépare le quartier du
Lamentin de celui du Robert; je m'arrétar fa sur une petite
“sucrerie dont Te moteur est un moufin & manége. J'étais arrivé
aucentre de Tile, dans un point oli e petit nombre de sucreries
qui y existent sont d'une création toute récente, et trés-faibles
en force d'ateliers.

Autrefois on y cultivait du café, mais les ouragans Jeur
ayant fait du tort, et le prix du café étant devenu trés-bas, les
petits propriétaires de life se sont décidés a remplacer fa culture
du café par celie du sucre, quoique Ie terrain montagneux ou
ils sont situés soit peu propre a facanne, qui y grille facilement,
et que le transport des matieres lourdes qu'exige Pexploitation
du sucre soit fort cotiteux : il est douteux qu'ils aient pris un
bon parti, car ils ne pourront jamais soutenir la concurrence
contre les sucreries dubord de mer, faites plus en grand, ayant
de beiles plaines, et oules transports sont trés-économiques;
la nature avait assigné le centre de I'ile a Ia culture du café.

Le soir, j'arrivai dans e quartier du Robert, sur une sucre-
rie que possédait mon compagnon de voyage. Nous nous déci-
dimes le lendemain a aller dans le quartier du Frangois, ot
je désirais voir quelques sucreries et la réunion des habitants
au bourg, dont on celchrait Ia féte.

Je ne rencontrai sur la route presque que des sucreries
ayant pour moteurs des moulins & vent : dans cette partie de
la colonie, les vents étant assez réguliers, lemploi de ce mo-
teur n'est pas trop désavantageux. Je vis cependant deux ou
trois autres établissements ot T'on se sert de machines & va-
peur : elles sont toutes a haute pression. J'en vis une qui me
permit de juger combien est puissante la force de Thabitude a
la Martinique : comme a f'époque ou lestcolonies ont été
fondées, on ne faisait de sucre quavec les moulins a manége,
ou il est convenable de disposer les roles a broyer les
cannes verticalement; il est arrivé que depuis I'on a employé
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la force de l'eau on a conservé la méme disposition, soit
pour les moulins & eau en dessus et en dessous, et enfin
tout récemment, pour cette machine a vapeur que je vis,
on avait encore recommandé cette disposition spéciale, gui n'a
probablement été adoptée que pour cette seule machive a va-
peur, parmi toutes celles qui existent sur {a surface du globe.

La récolte sannoncait partout comme devant étre fort belle;
T'année avait été pluvieuse, et pour les terres de fa Martinique,
en général, la pluie est favorable. J'euslieu de remarquer com-
bien on saccorde peu sur certains principes dagriculture,
méme dans les terres de méme nature; il est ficheux qu'il n’y
ait pas comme 2 Demerary un comice agricole desiiné a pro-
pager les meilleures méthodes de cultiver.

Ainsi les uns travaillent dapres ce qu'on appelle Tusage de
la grande culture, les autres daprés la petite culture; les uns
plantent rarement des cannes, et soignent beaucoup les rejetons,
en les fumant de maniére a récolter un premier, deuxiéme et
troisicme rejeton; d’autres ne les soignent pas et se contentent
du premier rejeton, aprés lequel on replante des cannes neuves.

Si ces résultats variaient suivant la nature des terres ce se-
vait bien ; mais non , tout dépend de fa maniere d'envisager des
habitants; il y a donc une trés-grande diversité dans fa mé-
thode de cultiver, dont il est diflicile d'apprécier fe degré de
bonte. Jai regretté seulement de ne pas voir planter les cannes
a la charrue, dont on se sert il est vrai pour le labour des
terres, mais qu'on n'a pas encore employée a la plantation des
cannes, que T'on exécute généralement en faisant fouiller des
trous par les négres : une charrue dite fouilleuse serait bien
plus économique. La méthode de fabriquer le sucre varie tres-
peu sur {es diverses sucreries ; aussi obtient-on presque partout
des sucres de méme qualité, bien inférieurs aux sucres anglais
et hollandais. Céite infériorité tient principalement, je pense,
au défaut d’enivrer le vesou dans les équipages, ce qui nuit a
la couleur du sucre, et au long espace de temps pendant le-
quel fe vesou reste sur le feu : ces deux défauts étant communs
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4 toutes les sucreries defa Martinique , je vais entrer dans quel-
que. détails sur ce sujet. Sil y a un assez grand nombre, mal-
heareusement, de sucreries ou f'on n'a pas toute fa propreté
qui serait convenable dans les usines, ot T'on ne tire pas tout
lP-_parﬁ possible du moteur qu'on a a ca disposition, ou fon ne
cherche pas assez a économiser les bras, ot I'on n'utilise pas
tous les residus que donne Ia fabrication du sucre, il y en a
quelques -unes qui n'ont pas ces défauts; mais partout on
“peche par Timperfection de fa clarification et de I'évaporation
du vesou. Le point essentiel pour la Martinique, je pense,
serait un changement dans le systéme des équipages. J'ai bien
vu, il est vrai, une usine ou I'on sattache beaucoup i la clari-
fication du vesou, et sur laquelle pour I'obtenir on emploie
a la fois fe charbon végétal, 1e charbon animal, le sang de
beeuf, les filtres ; tous ces agents ont Tinconvénient de com-
pliquer, retarder, renchérir singulitrement la fabrication du
sucre, et de consommer une quantité de bagasse telle, qu'ils
en rendent T'emploi presquimpossible. Je pense que, sans
chercher a atteindre un degré de clarification aussi complet,
on pourrait mieux clarifier quon ne le fait habituellement.

Le vesou quon cuit a la Martinique marque généralement
de 94 12°, et estde 2 a 3° plus riche que cefui de Demerary;
«on pourrait donc y faire de plus beau sucre que dans la co-

“Acnie anglaise. La défécation du vesou est abandonnée a un
esclave sucrier, qui met dans la grande chaudiére la quantité
de chaux qu'il juge nécessaire a fa défécation; Ia chaudiére
bout, et es écumes qui en résultent se mélent en partie avec
le liquide; Torsqu'on a transvasé une partie de la grande dans
la propre, si le sucrier juge a Ia couleur du sirop qu'il n'avait
pas assez mis de chaux dans la grande, il en ajoute dans Ia
propre; enfin quelquefois il en met jusque dans Ie flambeau,
dans un point de concentration du sirop, tel ¢'il n'y a presque
plus de purification possible; il en résulte que la pureté du
sucre en est altérée : c'est ce quon éviterait facilement par
I'emploi des clarificateurs en usage & Demerary.



61y |

Quant a I'imperfection de ['évaporation du vesou, elle tient
a deux causes : et a la mauvaise forme adoptde pour les cnau-
dieres, et a la forme vicieuse des maconneries qui les sup-
portent. La mauvaise forme des chaudieres est feur trop grande.
profondeur, ¢ui présente une grande épaisseur de liquide patr
peu de surface de chauffe; le défaut des maconneries est de
ne pas forcer {a flamme a frapper contre les chaudiéres évapo-
ratoires , de ralentir ainsi Ja cuisson et de Ia laisser languir.

Ainsi, a {a Martinique, ou généralement sur {es sucreries
on tire une batterie de 400 livres chaque deux heures, et o
les équipages étant composés, je suppose, de quatre chau-
diéres, le vesou pour arriver a I'état de sucre étant obligé de
passer deux heures dans chaque chaudiere, reste huit heures
sur le feu :si, en conservant fa méme surface de chauffe, qui
doit toujours étre proportionnée i la force du moteur qui
fournit {e vesou, on avait des chauditres beaucoup moins
profondes et qui ne continssent que le quart du liquide placé
sur le fea ordinairement, la surface de chauffe restant Ia méme
dans les deux cas, on ferait autant de sucre; seulement, au
lieu de tiver des batteries de 400 livres chaque deux heures,
on en tirerait de 100 livres chaque demi-heure, et le vesou
n'exigerait en tout que deux heures pour étre transformé en
sucre. Combien n'y gagnerait-on pas, et ne diminuerait- oz
pas cette masse de sucre incristallisable qui se produit toujours’
dans une évaporation lente, et qui donne une qualite si infé-
rieure 4 nos sucres !

I y aurait donc, je pense, une grande améfioration & ob-
tenir en medifiant la forme des chaudiéres employées, qui au
lieu d'étre profondes devraient étre plates.

En modifiant la forme des maconneries des équipages, on
pourrait augmenter aussi la rapidité de Tévaporation et écono-
miser Ia bagasse Yans la cuisson du sucre.

Hexiste un assez grand nombre de sucreries a la Martinique,
dont une partie peut cuire son sucre en n'employant que des
bagasses, et dont une autre ne peut y parvenir; on est obligé
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pow ezs dernieres de faire ramasser a grands frais des paifles
de ,cannes pour suppléer a la bagasse qui manque. Comme
presque tous les équipages se ressemblent pour la forme, on
ne peut attribuer ces différences entre les sucreries qu'a fa na-
ture des cannes qu'elles tournent, et qu'aI'état de maturité dans
lequel se trouvent ces dernicres. $

Les sucreries qui tournent en grande partie des cannes peu
grosses et qui sont en général fort peu aqueuses, soit parce
que ce sont des rejetons,, soit parce que Ies terres sont peu fer-
tiles, ont en général un poids de bagasse assez considérable
relativement & Ja quantité de vesou, qui, ordinairement riche,
exigera par cette raison moins de combustible; tandis que les
sucreries qui tournent en grande partie de grosses canes, qui
sont en geénéral.assez aqueuses, soit parce que ce sont des
cannes vierges, soit parce que les terres sont fertiles, ont, re
lativement a ia quantité de vesou qui est plus aqueux, un
poids de bagasse beaucoup plus faible que Ies premicres : il
en résulte que les premiéres pourront avoir de la bagasse en
excédant quand les autres en manqueront ; mais si les équi-
pages étaient bien construits aucune sucrerie n'en manquerait,
En effet, aucune sucrerie a la Martinique n'a de vesou d’un
degré inférieur a celui qui provient des cannes cultivées a De-
merary ; de plus, les cannes cultivées 3 Demerary sont en gé-
reéral fort grosses, parce qu'elles viennent dans des terres basses
¢xtrémement humides, et par conséquent fournissent un poids
trés-faible de bagasse pour un poids déterminé de vesou : ce-
pendant on cuit Je sucre avec la bagasse ; mais aussi les équi-
pages sont fort longs et la flamme est ramenée constamment
contre les chaudieres.

Les équipages anglais ont 50 pieds de long, ceux de Ja
Martinique 25 ; Ia flamme de la bagasse, a la Martinique, est
donc bien moins dépouiliée de sa chaleur et séchappe en effet
presque tout enticre par le haut de la cheminée. Si on vou-
fait remédier a cet inconvénient, il faudrait donc alfonger fes
équipages et employer six 2 sept chaudieres au lieu de quatre,

5
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selon T'usage ordinaire; ou bien, si on voulait ne pactrop
multiplier Ie nombre de négres a Téquipage, on pourrait em-
ployer des chaudiéres obiongucs dans le sens de l'espact que
parcourt fa flamme, de maniére a bien la dépouiller de ca-
lorique. “ :

Enfin, un des défauts essentiels des équipages de I» Marii-
nique, et qui, je pense, nuit non-seulement & fa rapidité de
ievaporauon mais encore est la cause de cette gr’nnde con-
sommation de bagasse, c'est Ia forme plane donnée a la route
que suit Ja flamme en partant du foyer pour aller a fa chemi-
née. Je vais indiquer par un petit croquis ce que jentends par
Ia. Le croquis n° 1 représente une coupe en long d'un équi-

Figure ne 1.

Flambeau.

Sole rectiligne.

page de la Martinique ; le croquis n® 2 représente une coupe

FiGure no 2.

fomments, Batterie,
RERRTAY = /i

Foren.

Gendrier

Sole ondulée.

en long d'un équipage a Demerary, lequel par sa forme force
la flamme & venir [rapper toutes les chaudiéres fes unes aprés
fes autres. I serait de la plus glande utilité, je crois, d'adopter
a la Martinique cet équipage, qui présente, il est vrai, un peu
plus de difficulté aiansT'exécution des maconneries, mais qui pro-
duit une évaporation extrémement rapide et économique. On
voit que les maconneries de dessous les chaudiéres présentent
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une sarlace semblable 4 celle des chaudieres et forcent Ia
flamgpe sans cesse a se relever en la dépouillant & chaque ins-
tant de son calorique: il est bon de remarquer aussi que, dans
T'équipage anglais, fa position du foyer n'est pas la méme que
dans celui de Ia Martinique, ot Ton place le foyer au-dessous
de 1a batierie; mais comme la flamme ne s'éléve pas vertica-
lement & cause du tirage, il en résulte qua la Martinique le
flambeau bout plus rapidement que Ia batterie, ce quia encore
Tinconvénient de faire fanguir le sucre. A Demerary, le foyer
est placé en avant de I'équipage, de maniére que la flamme va
frapper directement Ia batterie.

Voili quelles seraient , je crois, pour la fabrication du sucre
a fa Martinique, Tes principales améliorations que je résume
par Temploi, 1° des clarificateurs; 2° de chaudieres plus plates;
3° d'un plus grand nombre de chaudieres, ou bien de chau-
diéres oblongues; 4° d'un équipage a conduit de feu ondulé.

Il y en aurait encore quelques-unes, mais qui sont moins
importantes que celles que je viens de citer.

Ainsi il serait bon d'adopter laméthode de vider les batteries
d'un seul coup, en usage & Demerary, d'enfutailler e sucre
moins chaud; de Tarroser d’'un peu d'eau de chaux; de faciliter
la purge parTintroduction de cannes creuses en cuivre dans Ja
barrique ; ’habituer les négres & une plus grande propreté, qui
estun peu négligée; de recueillir avec plus de soin les écumes,
dont I'influence sur la bonté du rhum est si grande,

Avec toutes ces précautions, je pense que la Martinique
pourrait faire non-seulement de heaux sucres comme les An-
glais, mais des sucres qui seraient de beaucoup supérieurs a
ceux des étrangers.

Tous ces perfectionnements augmenteraient peu sans doute
fa production de la Martinique enquantité de denrées, mais
en accroitraient fa qualité. Pour produire davantage, il faudrait
que cette colonie et de plus grands ateliers’, ou parvint a
améliorer encore sa culture. Avee de grands ateliers, on arri-
verait facilement & économiser sur la main-d'ceuvre; en amé-

5,
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liorant {a culture, on pourrait obtenir un plus granid Yevenu
de ta terre; mais je ne connais aucun moyen (ui puisee con-
duire & de pareils résultats : ce qui, je crois, est possibsfe dans
ce moment-ci, c'est de produire de plus belles denrées.

Je partis du Robert pour me rendre a fa Trinité” En pas®
sant par Te Gaiilon, jeus occasion de vérifier que, “depuls Ie
Francois jusqua fa Trinité, on n’emploie pour moteur des su-
creries que des moulins a vent; malheureusement ces moulins
4 vent sont un peu incomplets : j'en visitai un assez grand
nombre, et je fus étonné de n'en voir aucun armé des freins
destinés ordinairement a les arréter ; cependant if arrive quel-
quefois, trés-rarement il est vrai, qu'un negre, s'oubliant en
donnant & manger au moulin, laisse engager sa main dans
fes roles; alors sa perte est certaine, parce qu'on n'a de res-
source pour arréter le moulin que de e déventer, ce qui
est fort long. Un frein serait bien utile dans ce cas ou lors-
qu'on veut arréter 2 un instant quelconque le travail, soit
pour faire une réparation aux voiles, soit pour tout autre
motif. Je ne fus pas surpris de ne pas voir adopté 1'usage des
voiles triangulaires & Textrémité des ailes, et qui sont si pro-
pres & augmenter, dans les faibles brises, {a force du moufin;
mais je ne sais pourquoi dans ces moulins, dont plusieurs sont
récents, on n'a pas donné aux ailes la forme de fa surface
gauche, qui a été reconnue Ia plus favorable, et qui se forme
par Tinclinaison des traverses qui supportent les voiles, va-
riable depuis l'origine des ailes jusqu'a T'extrémité entre les
limites de 2024 5° environ,

Nayant rien vu d'intéressant entre le Gallion et fa Trinité,
je ne marrétai que peu de temps en route el ne tardai pasa
arriver 4 la Trinité : c'est le troisicme port et fa troisiéme ville
de 1a Martinique. Ce port, situé au vent, est petit et peu sir;
sans cela il et été¢ fort utile i fa Martinique, qui n'a pas de
port bien str, si on en excepte le bassin du Fort-Royal, qui
malheureusement ne peut contenir quun petit nombre de
bitiments. ‘
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Le p:stit port de la 'Trinité a néanmoins rendu de grands
servicés & la Martinique en temps de guerre, walgré ses dé-
fauts ; les batiments de guerre ennemis ne pouvant garder son
entrée, la mer y étant fort mauvaise i cause de sa situation au
vet de 1a colonie, c'est par ce port que Ia colonie a requ
quelquefois ses approvisionements.

Aussi a-t-on établi une route entre le Fort-Royal et [a
Trinité, et une seconde entre Saint-Pierre et la Trinité est-
elle commencée; mais les fonds ayant manqué, je pense, on
n'y travaille plus. Quand cette seconde route sera terminée,
on aura par fa Trinité une communication par terre entre
Saint-Pierre et le Fort-Royal , ce dont on était privé.

Je vis prés de Ta Trinité quelques sucreries, mais qui ne
m'offrirent rien d'intéressant ; il y a en ce point une tuilerie et
une chauffournerie trés- considérable. On retire Ia chaux des
coquillages de la mer, qui sont en quantité considérable ; quant
aux tuiles, qui sont fort bonnes, on leur donne une forme
particuliére : on arrondit feur extrémité apparente, qui alors
au lien doffrir au vent une ligne continue de résistance, ne
lui présente quune série de petits cercles qui en brisent fa
force : on a reconnu que ce moyen était fort bon pour empé-
cher les tuiles d'étre souvent enlevées.

Je quittai la Trinité pour me rendre au Fort- Royal par
terre, afin de traverser une seconde fois I'ife de la Martinique.
Je ne marrétai que peu de temps au bourg du Gros-Morne,
qui est sur la route, et qui est ainsi nommé a cause de sa po-
sition sur une montagne élevée, de laquelle on jouit du plus
beau coup d'ceil ; on embrasse i la fois Tes deux cotés opposés
de T'ile.

On ne cultive prés du bourg du Gros-Morne qu'un pea de
café et de sucre; on ne trouve dans ce quartier que de fort pe-
tites sucreries, qui autrefois étaient en café ¢ qui ont changé
de culture; ces sucreries font fort peu de chose. Je continuai
ma route vers le Fort-Royal: j'euslieu, dans ce pays de mon-
tagnes, de voir combien les eaux dégradent les chemins; et In
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détérioration est dautant plus grande, qu'on a adopte Ia mé-
thode, je ne sais pourquoi, d'établir [a pente transversile du
chemin du c6té du ravin, au lieu de fa diriger du coté de Ia
montagne, et ensuite de faire traverser aux eaux la route, de
distance en distance, sur des cassis. Les eaux de la montagize,
par Ia disposition que Ton a adoptée, traversant la route en
tous les points , il en résulte que ces eaux, qui sont fort abon-
dantes, surtout avec les pluies des tropiques, ravinent la route
sur toute sa surface, et laissent a nu de gros blocs de roche
qui a rendent impraticable aux voitures.

La ville du Fort-Royal offre aux batiments un petit port
ou les navires du commerce de Saint-Pierre viennent séjourner
pendant Thivernage; elle est placée sur un terrain plat, borné
d'un coté par la mer, de Tautre par Ia riviere Madame, et des
deux cbtés par un canal qui réunit fa riviere Madame a la
mer; fa ville est par conséquent tout entourée d'eau, mais Ie
canal dont je viens de parler a l'inconvénient de beaucoup
senvaser: on a souvent cherché a y remédier, soit par une
cure mole et d'autres moyens qui, a ce qu'il parait, ont été
insuffisants ; Ie moyen le plus siir et Ie moins dispendieux, je
pense, serait de retenir les eaux de Ja riviere Madame & une
certaine hauteur, et de faire des chasses dans ce canal; Ia
chute de Ia riviére Madame étant torrentielle, ce moyen serai*
économique.

I y a au Fort-Royal beaucoup d'édifices publics fort beaux,
tels que les casernes, les arsenaux de Ia marine, le magasin
général; il y a un fort grand hopital de commencé, mais le
mauvais état des finances de Ia Martinique ne laisse pas d'es-
poir de fe voir terminé de quelques années : il est ficheux
qu'on ait employé A cet établissement des sommes aussi fortes
pour le faisser Ia ensuite. Si 'hépital existant pouvait, comme
il parait, servir éncore longtemps, il et été bien préférable
quon consacrit une faible somme pour amener en ville des
caux qui manquent au Fort-Royal. Quand on songe que dans
un pays comme fa Martinique, renommé par la quantité de ses
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belles eaux, on est réduit encore au chef lieu i boire de I'ean
de “pluie, et & ne pouvoir fournir aux bitiments de I'eau,
qu'ils sont obligés daller faire a une certaine distance du port,

il est difficile de se rendre raison de cette incurie,

1l existe une faible prise d’eau qui en amene de Ia riviere
Madame a Thopital et a une fontaine située pres Thopital; mais
cette eau est médiocre & boire, est en trés-petite quantité, et
est beaucoup trop basse pour la faire courir dans quelques rues;
mais on pourrait 2 une petite distance de la ville, en dérivant
l'eau de la riviere Monsieur, qui est torrentielle, et donnerait
facilement 1a hauteur dont on a besoin, amener en ville un
volume d’eau considérable de bonne qualité, et a une hauteur
telle, qu'on piit en fournir a toutes les maisons, et Ia faire cir-
culer dans toutes les rues: il n'ett pas été nécessaire de dé-
penser pour ce projet toute fa somme queT'on a employée a
I'hépital, et Ton jouirait dans ce moment-ci de Iavantage de
la salubrité et de Tagrément que répandent des eaux cou-
rantes dans des pays aussi chauds que le sont les colonies. On
pourrait, comme & Saint-Pierre, pour {es batiments mouilfés
dans {e port, disposer un conduit qui amenit I'eau dans les
barriques qu'on vient présenter dessous dans des chaloupes.

La seule promenade de Fort-Royal est celle qu'on nomme
Savanne; elle consiste en un grand carré environné d’une
allée d'arbres et situé sur Ie bord de la mer; on y jouit tou-
jours de la brise : cette promenade est trés-agréable et fré-
quentée le soir.

Javais souvent entendu parler des eaux chaudes qui se
trouvent i peu de distance du FortRoyal, dans un endroit
nommé les Pitons, et je désirais beaucoup les visiter; quoique

1a saison fut déja avancée, (nous étions a la fin de mai, et

c'est Tépoque ou les pluies sont déja commencées et les
eaux chaudes peu fréquentées ) , néanmoinsde trouvai quelques
compagnons de voyage.

L’établissement des bains chauds est situé sur une mon-
tagne fort élevée, au pied d'un pic que nous ne piimes gravir:
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Tes eaux chaudes découlent du pied de ce pic; elles sont ferru-
gineuses et laissent déposer une assez grande quantit¥de
peroxide de fer; elles attcignent quelquefois en été Ia tempé-
rature de 40 a 50° A Iépoque ou jy allai, elles n'avaient
guére que 25° centigrades, car on y plongeait Ja main sans
ressentir une forte chalear; il 'y trouvait, malgré cette tempé-
rature un peu basse, encore un grand nembre de baigneurs.
Prés de cette source coule un ruisseau d’eau froide et honne
a boire, d'un assez gros volume.

L’établissement est assez mal disposé; Ia nature offrait dans
cet endroit tout ce qu'on pouvait désirer pour en faire un sé-
jour extrémement agréable : de belles eaux, de la fraicheur, de
beaux arbres, et un point de vue qu'il eiit été facile de mé-
nager sur presque toute ['ile; il n'a manqué quun homme de
golt pour tirer parti de tous ces éléments,

Nayant pas pu trouver d'occasion pour la Guadeloupe, e
jour ou je voulais partir, je profitai de ce retard pour aller
visiter & une petite distance de Saint-Pierre un aqueduc qui
améne de Teau au sommet de la montagne qui domine Saint-
Pierre. Pour avoir de T'eau a une pareille hauteur, on a été
obligé d'aller Ja prendre dans Ie haut d’'un torrent qui porte le
nom de la riviere du Carbet, & deux licues de distance environ,
et de faire passer dans plusieurs endroits cet aqueduc a mi-
hauteur d’une falaise dans des rochers en surplomb: pour cela
il a fallu pratiquer des cavités dans des rochers, pour y sus-
pendre ce petit canal ; les owvriers chargés de ce travail ont été
obligés de se faire attacher par des cordes pour T'exécuter.
Quand on a Ia hardiesse de le parcourir, et qu'on peut marcher
sur un mur d'un pied de large environ, en ayant sous ses
pieds un ravin trés-profond, on a de Ia peine & comprendre
comment on a pu vaincre de pareilles difficultés d'exéeution;
mais l'existence ¢= plusieurs habitations en dépendait, et
on n'a pas craint de consacrer a ce travail des sommes assez
fortes.

Dans ce moment-ci, il sert a faire aller huil sucreries , et
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fournit de Teau a toutes les maisons de campagne situées sur
la m8Ptagne de fa Folie qui domine Saint-Pierre, et a donné
bf'aucoup de valeur & ces propriétés, qui déja avalent\{ avan-
tage de jouir d'un coup d'wil magnifique.

I
A

4 GUADELOUPE. ,
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Jai regretté de VoIr qua la Pointe-a-Pitre iadmlmstrauon
municipale ne s'était pas encore occupée des moyens d'amener
de T'eau A la Pointe-a-Pitre, qui, comme le Fort-Royal, na
d'eau que celle que Tui fournit fa pluie.

Ce wavail serait cependant dans ce moment-ci fe plus
utie & Ia ville que F'on puisse exécuter, et ne présenterait
pas des difficultés d'exécution insurmontables, comme on le
croit,

La ville n’ayant, dans e point e plus élevé, que 15 2 20 pieds
au plus au-dessus du niveau des marées, on pourrait, en allant
prendre del'eau i 6000 metres de distance environ, du coté de
la baie Mahaut, avoir de 'cau en ville & 25 pieds de hauteur au-
dessus des marées, et par conséquent en distribuer dans tous les
quartiers: les seules difficultés d'exécution qu'on rencontrerait
seraient de faire traverser & Taqueduc la riviére salée, et une
certaine étendue de terres noyées; ces difficultés, qu'on re-
‘garde comme insurmontables i la Guadeloupe, sont journelle-
ment résolues dans les colonies de Cayenne, Surinam et
Demerary, ou fon éleve quelquefois des maconneries de
100 pieds de hauteur dans une pareille nature de terreins.
Je ne pense pas qu'en employant les moyens usités pour batir
dans ces colonies, on dépensit plus 300,000 fr. pour amener
les eaux & Ia Pointea-Pitre, en supposant toutes les difficultés
d’exécution réunies; etsi on se hase sur les prix auxquels sont
vendues les eaux aux maisons des particuliess a Saint-Pierre
un  pareil travail pourrait rapporter au concessionnaire
2 ou 300,000 fr., sans compter Lout lavnnhge dont pourmlt
jouir la wHe d'avoir des fontaines dans plusieurs quartiers, qui
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pussent arroser lesrues, et de fournir aux bitiments du Port
(ui sont assez nombreux de T'eaua quai. &

Le fouvernement, il me semble, ne devrait pas négliger
un travail si avantageux; et, sil ne voulait pas y engager de,
fonds, au moins en faire faire I'étude, dut-il ensuite fairg Ia
concession aux capitalistés qui se présenteraient lorsqu'il serait
prouvé que T'on seffraye a tort de quelques difficultés.

Le premier quartier que je vis est celui du Gosier, qui est
le plus voisin de la Pointe; c'est un des quartiers les moins
bien cultivés, mais en méme temps les plus arides; il ne se
compose que de mornes calcaires, ou la canne vient assez mal,
ou les cafés réussiraient mieux; il n'y a qu'un petit nombre
de sucreries, qui ont toutes pour moteur des moulins a vent.

La surface des ailes est mieux calculée qu'a la Martinique ;
mais on ne connait pas & Ia Guadeloupe l'usage des voiles sup-
plémentaires et des freins.

Je ne vis pas de différence sensible entre les sucreries de
ce quartier et celles de Ia Martinique; j'y restai peu de temps,
et me rendis 4 Sainte-Anne, quartier tres-productif, et qui
fait environ 6 a 7000 barriques de sucre. :

La, les mornes qu'on rencontre dans le Gosier cessent, et
on entre dans de fort belles plaines, ol la canne vient bien.
Tous les moteurs de ce quartier sont des moulins a vent, ainsi
que dans toute la partie de la Guadeloupe quon appelle
Grande-Terre, oltle vent est trés-régulier et souffle ordinai-
rement depuis six heures du matin jusqu’a six heures du soir,
en ¢té seulement, ce qui saccorde avec la saison de la récolte
que l'on cherche i achever dans cet espace de temps : cette
méthode de travailler permet alors de ne pas mettre les ba-
gasses & couvert, la pluie ne tombant jamais pendantia ré-
colte ; ce n'est que quand la récolte tire a sa fin que I'on dispose
par meules les Vagasses qui, réservées pour la récolte pro-
chaine, doivent passer Thiver en plein air.

En général, ala Guadeloupe, les défauts des équipagessont
aussi grands qu'a fa Martinique: les chaudieres sont aussi pro-
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fondes; seulement, comme généralement les équipages sont
conjpasés de cing chaudicres zu lieu de quatre, on économise
un peu de bagasse, et il y a bien moins qu Ia Martipique de
sucreries qui manquent de chauffage. \

. Mais on pourrait opérer a la Guadeloupe toutes les ameélio-
rations dont jai déji parlé lorsqu'il'a été question de la Mar-
tinique.

Le quartier Saint-Francois, que je vis ensuite, ne me
présenta rien de particulier; il y a peu de différence entre
les méthodes de travailler de la Guadeloupe et de la Marti-
nique.

De Ii je me rendis au Moule, second port du commerce de
la colonie; le quartier dont il est fe chef-lieu est le plus
riche de Ia colonie, car il produit a Tui seul 10,000 barriques
de sucre environ.

Mais peu de navires viennent y prendre directement du
sucre, quon transporte en presque totalité ala Pointe-a-Pitre.
L'ouverture de ce port n'a donc pas fait de tort sensible au ca-
botage qui a lieu entre le Moule et la Pointe-a-Pitre, et a
été peu utile a ce qu'il parait.

“ Un seul navires'y trouvait dans le moment ou jy étais: e
defaut de ce port est Ie peu de profondeur que présente Ia
passe, ce qui ne permet qua des batiments d'un faible tirant
d'eau 'y pouvoir entrer. Or, comme Ja navigation des biti-
ments 2 faible tirant d'eau du Moule est plus coiteuse que
celle des batiments & grand tirant d'eau de la Pointe , il arrive
que Ies batiments qui sont & la Pointe, pouvant vendre leurs
marchandises et prendre du sucre a fret & un prix plus faible
que les bitiments qui viennent de France directement au
Moule, sont en position, en payant les frais de cabotage, de
pouvoir venir soutenir fa concurrence sur le marché du Moule
avec les bitiments qui y viennent directeniznt de France.

Les habitants de la colonie et le commerce n'ont donc
trouvé presque aucun avantage dans T'ouverture de ce port,
qui a l'inconvenient en outre d'étre peu sir : cet inconvénient
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au reste serait facilement évité, en établissant sur un récif
a fleur d’eau qui enceint le port une jetée ; mais ce travail:offre
peu d'in'Crét tant que la passe ne présentera pas plus de pro-
fondeur’

Je vis aux enviroris du Moule quelques sucreries o on s
servait de clarificateurs’ fhais comme au lieu d'en avoir plu-
sieurs on n'en employait qu'un seul, dans lequel on ne pou-
vait donner au vesou le temps de se séparer des écumes et de
se clarifier, il en résulte que son emploi était insignifiant, et
quon manquait le but que les clarificateurs sont destinés a
remplir.

Je pus admirer dans ces différentes courses combien dans
cette partie de a colonie les chemins sont bons : on a, il est
vrai, a sa disposition un calcaire excellent, formant des agrégats
imperméables aux eaux, et qui rendent fes routes tres-difficiles
a défoncer. T est seulement & regretter que, dans les dépenses
considérables qu'on vient de faire tout nouvellement pour ces
routes, on n'ait pas étudié un nouveau tracé qui ne suivit pas
les anciens sentiers qui existaient pour les communications,
sentiers qui, ayant des pentes heaucoup plus fortes que celles
quon voulait donneraux nouvellesroutes, et quifaisant souvent
des détours inutiles ont été quelquefois la cause de terrasse-
ments considérables qu'on eit pu éviter. Il est vrai qu'il eat
fallu prendre du terrain a certains propriétaires, en leur rendant
T'espace occupé par Tancien chemin, et que peut-étre cela
elit entrainé des contestations, de la lenteur dans l'exécution;;
mais on eit fait meins de dépenses, on elit en un chemin
plus court et qui aurait présenté un grand avantage i ceux qui
le parcourent journellement.

Je pense que fa méthode que F'on a adoptée pour {'exécution
de ces chemins est également vicieuse; cest de forcer chaque
propriétaire & en ‘aire une partie. Un entrepreneur, je crois,
et exécuté & bien meilleur marché que des ateliers d'habi-
tants peu habitués a des travaux de cette nature; c'est un sys-
téme de corvée, dont I'emploi est proscrit maintenant comme
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forteodteuy; il eit'mieux valu sans doute frapper le proprié-
taigg d'un impot, et Tui Taisser cultiver ses cannes : division de
travdlil estle principe de I'économie pour les particuliers comme
pour les états. »

Lesateliers de cette partie de fa colonie sont fort indus-
fiieux-et ont, comme i fa Mflrtlmque [éurs petites pI‘OPl‘Ie[eS
Je vais citer une fait qui m’est arrivé. Ayant besoin un jour,
dans Te quartier Sainte-Anne, d'un guide, jen demandai un
sur une habitation; on me donna un esclave qui était monté
sur un fort beau cheval; je lui demandai a qui appartenait
cette jdlie béte, cette béte était & Tui.

Jappris ensuite que ces exemples étaient fort nombreusx , et
quil n'y avait pas une seule habitation ou il n'y ett plusieurs
esclaves dans ce cas; aussi estil commun de voir des négres
posséder Ja somme nécessaire pour se racheter.

Dans cette partie de la Guadeloupe que je venais de voir,
on éprouve T'été une grande privation, cest le manque de
bonne eau; on n'a de ressource que dans l'eau de pluie pour
boire, et que de recueillir des eaux de mare pour les animaux
et les besoins des usines : quand Tété se prolonge beaucoup,
lés ateliers n'ont que de trés-mauvaise eau a boire.

Il est & regretter que Ton nait pas essayé, dans cette partie
de la Guadeloupe, Ie percement de puits artésiens. Un essai
de ce genre a été faita Houelbourg, mais malheureusement il
n'a pas réussi; peut-étre aussi n'a-t-on pas pris toutes les pre-
cautions convenables pour éviter les éboulements que la na-
ture du mauvais terrain qu'on a rencontré a occasionnés : cet
essai a eu pour résultat d’en empécher de nouveaux sans
iloute.

En sortant du Moule, je me dirigeai sur le quartier de
Grippon, tout récemment cullivé ; cette course avait pour moi
Tintérét de me faire connaitre le canal Desrotours, qui, dé-
bouchant & la mer entre le Morne-i-IEau' et le Petit-Bourg
devait étre prolongé jusquau Moule, et aisi traverser la
Grande-Terre par un canal intérieur, Ce travail n'eiit pas
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exigé une dépense considérable, si on et mis plus d'écanomie
dans les terrassements ; car il existe dans la ligne qu'il dgyait
parcouriy, une coulée de terres noyées par les eaux pluviales;
mais il 1 a €té exécuté que sur une licue et demie de longueur
environ, les fonds ayant manqué; et les terr assements,.au lieu
d'étre exécutés a Ja peHe comme dans tous les pays & terres
basses, ayant été faits a la main , ce qui a triplé la dépense, et
n'ett pas eu fieu si Tentrepreneur, trés-capable, etit pu en sur-
veiller T'exécution.

Ce canal, an point ou il est rendu, n'a été utile qua un
petit nombre d'établissements, qui par lui ont pu dessécher
leurs terres, et il a linconvénient, en n'attirant pas une assez
grande quantité d'eau, de laisser encombrer son embou-
chure.

Trois ou quatre sucreries environ se sont €tablies sur ses
bords et cultivent des terres qu'elles dessechent par ce canal;
malheureusement la culture de cette nature de terres, étant
toute nouvelle a Ia Guadeloupe, n'est pas bien faite : les
tranches de desséchement ne sont ni assez bombées ni assez
rapprochées; la pluie inonde les cannes; au lieu de faire ces
tranchesa la houe, il faudrait se servir de Ia pelle avec laquelle
elles sont exécutées a Surinam et Demerary.

Ces sucreries ont jusqua présent peu produit; elles em-
ploient des machines & haute pression, qui paraissent fort
bonnes; il serait nécessaire a ces établissements d’avoir un
économe habitué 2 la culture des terres basses, pour pouvmr
prosperer.

Je revins a la Pointe, avec I'imtention de partir de suite pour
[a Basse-Terre ; mais , n'ayant pas trouvé d'occasion , jallai aux
environs deda Pointe, voir quelques sucreries assez conside-
rables, telles que Houelbourg, Arnouville : ces établissements
jouissent d'un grand avantage, c'est de pouvoir améfiorer beau-
coup leurs terres par des engrais de mer ; aussi ces établisse-
ments sont-ils ceux qui donnent les plus beaux revenus.

La partie de la Guadeloupe que je venais de visiter et
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qu'on gignme Grand®-Terre, est extrémement plate et toute
diffévente de la Guadeloupe proprement dite, dont elle est
séparce® par la riviere salée; elle est extrémement productive,
et fournites trois quarts de l'exportation de Ia colonie; niyis elle
est infingnent moins agréable a habiter que fa Guadeloupe,
quitfenfgrme beaucoup de montagnes, d'edux vives, et de sites
charmants.

Je me décidai a retourner de la Basse-Terre 2 Ia Pointe-a-
Pitre par terre, afin d'avoir occasion de voir encore quelques
quartiers de 1a Guadeloupe. Je partis avec quelques compa-
gnons devoyage, qui me conduisirent jusquau quartier de la
Capesterre.Je vis que T'on avaitadopté sur la route de Ia Basse-
Terre & la Pointe-a-Pitre le systeme d’empierrementa Ia Mac
Adam, dont déja les mauvais effets se font sentir. Les pierres
avec lesquelles on recharge les routes, dans cette partie de Ja
colonie ,sont d'une nature entierement siliceuse et ne peuvent
former pite; il en résulte, comme elles sont de trés-petite
grosseur, qu'elles sont de suite entrainées ou déplacées par de
fortes pluies, qui sont 'apanage des tropiques dans T'hivernage.
Cesystéme, trés-bon dans fa Grande Terre, a cause du peu de
déclivité du terrain et de la nature calcaire des roches em-
ployéesa Tentretien des routes, est d'un mauvais usage pour
la partie montagneuse et siliceuse de la colonie. J'ai pu appré-
cier, aucontraire, combien sur cette route I'ancien systeme
de paver en pierres larges et fortes est bon : des parties de
routes trés-vieilles, telles que Ja montée du Col-Canard, sonten-

re en aussi bon état que si elfes venaient d'étre exécutées. Si
le gouvernement, comme il parait en avoir l'intention par
les: dépenses considérables qu'il fait sur cette route, tient i la
mettreen bon état, il fera bien de renoncet, je pense,fau sys-
teme de chargements en- petites roches, ei\de n employer sur
cette route que de grosses pierres, qui devmnt étre disposées
en forme de paves. ¢

Jeus lieu d'observer également beaucoup d'incgalités dans
certaines parties de la route : ainsiona fait dans certains endroits
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beaucoup de dépenses, et il y en a dauftes qu'on atgtdement
négligés. 1l y a aussi, il me semble, beaucoup de luxe de ma-
connegie dans des endroits ou I'on pouvait se dispen®r d’en
avoirffl.es murs en pierre séche ne doivent étre employés
pow®soutenir les terres que forsque fa pente du twrain na
turel sur lequel or® plagé un remblai est teI[ement.forte.?}ue
le remblai, sans le mur de soutenement, serait obligé de des-
cendre trés-bas; on a fait une quantité considérable de perrés
dans des endroits o le remblai incliné de 45° n'dit pas eu
plus de 1 m. 2 1 m. 50.

Je vis sur la route un pont ou deux en construdion, qui
me parurent bien faits : il y a beaucoup & faire entore pour
rendre cette route bonne jusquala Pointe; il est dout:ux qu’on
puisse y parveniravant quelques années.

On trouve, en passant {e ruisseau de Dolé, un établissement
de bains d'eau chaude, non pas ferrugineuse et tonique,
comme celles de la Martinique, mais sulfureuse. (ette eau
chaude jaillit de Ia terre en assez gros volume, et wit cette
qualité sans doute au voisinage de Ja souflriere.

Jarrivai dans le quartier de la Capesterre, qui ed le pIus
productif de la partie montagneuse de la colonie.

Tous les moteurs des sucreries de cette partie & la co-
lonie sont des moulins & eau en dessus, qui ont,comme
ceux de la Martinique, le défaut d'avoir feurs rdes ver-
ticaux , ce qui nuit a {a force et a la commodité du malin,

Je ne trouvai pas de différence entre les usines e cett
partie de la colonie et cellesdela Grande-Terre;ily a celqu
différences dans {eur maniére de travailler seulement ‘ainsi, a
la Gugdeloupe proprement dite, comme les moulins avent ne
sont p*. s employég et n'exigent pas quon tourne 1'été ,,et_t!lue
d'aifleurs 'été n'e’t pas aussi marqué dans la partie monta-
gneuse que dags la partie plate de fa colonie, on rest pas
astreint a faire ‘5.1 récolte en été: on tourne en tous temps ;
alors on a l'avantage, en ne travaillant pas au plus fort de I'été,
d'avoir de I'eau pour ses moulins; mais il faut avoir des cases a









(81)
bagagtes dans cette partie de la colonie, ce dont on se passe i
la Grande-Terre. '

Le quartier de Ta Capesterre, partant du bord de Ta mer,
s'‘éleve en pente doucejusquau pied des montagnes qui. yrment

®le centie de [ile, et présente ung plaine fort riche et bien
cudtivee, .

Cette plaine est arrosée par plusieurs ruisseaux, dont quel
ques-uns sortent des lacs situés au sommet des montagnes qui
dominent le quartier de la Capesterre. Javais entendu parler
d'un étang fort étendu qui, en se déversant, faisait marcher
plusieur’ sucreries et donnait naissance a la riviere du Bananier;
je résolus de voir cet étang, pres duquel je ne tardai pas a
arriver, apres deux heures de marche. Cet étang, quoique situé
sur une montagne trés-€levée, est encore dominé par quelques
pitons qui semblent indiquer que ce lieu a été autrefois un
volcan, dont e bassin du lac pourrait avoir été le cratire; on
n'en a jamais pu trouver le fond avec une sonde.

Jen fis Ie tour sur une petite nacelle : j'évaluai qu'd pouvait
avoir 1500 metres de circonférence. Ce lac ne tarit jamais et
baisse seulement en ¢té : a 50 pieds environ au-dessous de son
niveau, il séchappe du flanc de {a montagne sur laquelle il est
placé un jet d'eau assez fort, qu'on suppose avec quelques pro-
habilité étre alimenté par le lac; ; ce jet d'eauformela riviére du
Bananier.

¢ L'administration avait choisi cette localité pour y placer
quelques sangsues du Senegal et ticher d'obtenir leur repro-
ductmn aﬁn de pouvoir suffire aux besoins de la colonie ; les
sangsues se sont reproduites, mais elles ont en memehtemps A
a'ce qu'il parait, été détruites par Ia chasse quion leur a faite
aiant que le nombre en fit assez considégsble. -

Je ne sais si Ia chasse qu'on leur a faite a été Ie seul motif
de leur disparution,, et sl ne faudrait pas }mfﬁe‘?‘m partie
ace que la reproducllon ne donne que des ™ Sujets chétifs; du
moins cest ce qu1 a été constaté a Cdycnne. Si on lepete de

" nouveaux essais, peut-étre serait-il bon d'essayer a croiser la

6
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sangsue du Sénégal , petite et vivace, avec celle ' Eurdpé, qui
est plusforte; peut-étre le croraementd e ces deux races réussirait-
il dans yh climat qui, comme celui des montagnes de la Gua-
deIoqu , participe des pays chauds et des pays tempérés, et
obtiendrait-on une @spece_’
but qu'on cherche 3 attaix

articuliere qui pit bien ré?nplm fe
rou .

Je n'eus pas le temps d'alfer voir un autre étang, quoiqu'il
fat trés-voisin; je retournai a la Capesterre et de I, je me
rendis au bourg Sainte-Marie. A peu de distance de ce bourg,
se trouve une habitation sur Jaquelle le propriétaire a heaucoup
fait de dépenses pour 'embellir, et a parfaitement réussi; j'y
passai une demi-journée : il est si rare de voir aux colonies
la main des hommes faire quelque chose pour tirer parti des
beautés naturelles, que, quand on le rencontre par hasard,
on jouit doublement de ce bonheur!

De toutes les colonies que je venais de voir, ¢'était e seul
séjour & la campagne dans lequel je trouvais réuni tout ce qui
en fait fe charme : une maison simple, située sur un joli céteau,
entourée de fleurs; des charmilles épaisses, de belles eaux,
des vues habilement ménagées, d'un coté sur la mer, del'autre
sur un ruisseau roulant au fond de la vailée ; une jolie prairie,
a Ia suite de laquelle €tait un bois épais.

Je venais de voir piuSleurs de nos coiomes et des coiomes
étrangeres ; désintéressé comme je ['étais dans la question colo-
niale , je ne devais pas craindre de m'étre laissé aller & une in-/
fluence de parti, qui me portit a exagérer le bien et le mal
que ]e trouvals dansnos colonies et dans celles des étrangers; je
pouvals chbhr unlﬂues comparaisons entre elfes. oo

‘. ol |

La question la pliis importante comme question d' humamle
était cellesCi™ |

1°Les e%hvessont-lis aussi heureux dans nos colonies qu'ils
peuvent I'étre, et sont-ils mieux chez nous que chezles étran-
gers’?
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L& seconde question était :

28 nLes étrangers travaillent-ils mieux que nous dans leurs
colonies i esclaves?

Les chiffres de T'exportation de leurs colgnies, que 2 don-
nerai p'ius tard , pourront résoudie cett€ seconde question.
Sut la premiére question, voici ce éTw J'ai cru remarquer :

A Surinam, le sort des esclaves est fort malheureux; sous ce
rapport, [a France n'a rien 4 prendre d'un tel régime.

A Demerary, les esclaves ont, dans le gouvernement, un
protecteur tel, qu'ils ne sont soumis a aucun acte arbitraire,,
et que le negre ne souffre jamais daucun besoin, la plus
grande surveillance étant apportée par Ie gouvernement pour
que le maitre fasse aux esclaves Ies distributions qui leur sont
dues. Sile négre éprouvait quelque peine, ce ne serait donc
que dans la privation du droit de propriété; ce sentiment-Ia ne
tourmenterait, au reste, que le négre industiteux, qui seul est
apte a I'éprouver, et, comme c'est le plus petit nombre, on peut
dire que les négres a Demerary sont heureux, et que si, dans
cette colonie, 1usage d'accorder des propriétés aux négres efit
été introduit par le gouvernement, les esclaves eussent été
extrémement heureux, et beaucoup plus que dans toutes {es
notres,

A Cayenne, Tesclave est moins heureux que dans nos autres
colonies; cela tient, comme je Tai déja dit, a Tinsalubrité en
général du séjour qu'il habite, a Tisolement ot il vit, et au pen
tle parti qu'il peut tirer de son travail.

A la Martinique, 4 la Guadeloupe, les esclaves son traités
de Ia méme manitre, et leur sort est fe méme dansAs deux
dant il ydun petit
qui arrive dans ces

colonies. En général il est heureux, cepe
nombre d'exceptions. Voicia peu pres ¢
colonies :

Sur une habitation quelconque, la popqtion peut toujours
se diviser en deux classes, les négres laborieux et les paresseux;
celte derniere classe est fa plus nombreuse.
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Sur une habitation bien administrée, le négre faborieux sera
extrémement heureux, parce qu'outre lavantage qu'il a dg jouir
d’un rég/me trés-bon, par son industrie et fe temps qui Tui est
accordg/, ce negre devient riche et peut satisfaire i toutes ses
fantatsxes Quant al,.t,ncgre sparesseux, s 11 ne cultive pas assez

maitre ne Tui donne pas de j jour pour travalﬂer pour lui, et
fournit & tous ses besoins: ce négre ne sera donc pas a plain-
dre, car rien ne lui manque; seulement il n'est pas riche et
ne jouit pas de toutes les douceurs qu'a le negre Iabm:ieux D a
fui seul en estla faute.

Sur une habitation mal administrée, et cest le plus petit
nombre heureusement, le négre laborieux échappera aux ré-
sultats d'une mauvaise administration, c'est-a-dire que si le
maitre ne fait rien pour son atelier, le negre laborieux, avec
le produit de son travail, pourra non-seulement suffire a tous
ses besoins, mais encore jouir d'une assez grande aisance."
Mais le négre paresseux sera extrémement & plaindre; il sera
victime soit de a sévérité de la discipline, soit du déniment
dans lequel Te maitre laissera son atelier.

Voili 1a seule classe de négres a plaindre dans les colonies;
mais on ne trouve qu'un petit nombre d’habitations dans ce cas,
et sur ce petit nombre d’habitations, on ne trouve qu'une por-
tion de {a population qui soit maiheureuse. Si quelquaméliora-
tion pouvaii avoir lieu dans le sort des esclaves, ce serait par
une plus grande surveillance  exercer de Ia part du gouverne-
ment sur le régime intérieur des habitations.

Je sfis que cette surveillance présente des difficultés dans
Texécuttbit} mais qu ‘m songe bien que cette surveillance n'au-
rait besoin de s'exejcer que sur un trés-petit nombre de plan-
tages, t_cqu ll&‘s: drait pas seulement intervenir lorsqu'il y
aurait sévice,, malsz?-ncore quand il y a abus dans la discipline,
ou lorsqu'on irusse manquer les paresseux des ateliers de ce qui
est nécessaire a leur existence
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Stawx colonies francaises un trés-petit nombre d'habitations
ne venait pas giter le tableau satisfaisant que la presque tota-
lité preaente , je doute quun homme humain et sensé’ 2ut a gé-
mir jamais sur le spectacle qu'y offre matériellement I'es :lavage.

- On peut donc dire que Tesclave aux Azfilles francaises est
en°general heureux, et quavec un pe= Hfus de surveillance sur
Tadministration des ateliers de 1a part du gouvernement, qui
doit toujours se considérer comme le protecteur du faible, on
ne trouverait jamais d’exceptions a cette régle.

Voici maintenant le tableau comparatif des diverses expor-
tations des colonies que j'ai parcourues, mises en regard avec
Ja population, ce qui permettra de résoudre la seconde ques
tion.

e

DESIGNATION P“"”E"TIO*" BORULATION SRR BO NS OBSER-

e a

, des colonjes. Taicolonta. | Ta cultiife. | (TATION: VATION.
Demerary., .. .... 77,000 64,000 |32,000,000f 123 1300,000
SUTIAM. e s oo 48,000 40,000 | 10,000,000 |1-steh
Guadeloupe. .. ... 100,000 84.000 |16,000,000
Martinique. .. .... 85,000 70,000 |11,000,000
Calenne ......... 18,000 15,000 | 1,500,000
MRSt - AT Bl A SR o SR

Ce qui donne pour les différentes colonies, par téte de negre
eployé aux cultures :

Demenatey:. o CETE i B 5001 i
oy s s SR 250 [
Gnalelogpsiss s il tas i a0 &
MERBDIgHE: L0 o A 160

Gavennib: .. 7,5 ol D 100, % !

- On voit que, de toutes les colonies quigii: viens de citer, De-
merary est celle qui produit fe plus, et celle de Cayenne le
moins.
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Cette grande supériorité de production des colouiés an-
glaises nnnt a Tavantage qu ‘elles ont d'exploiter en grand et
par suitr“de pouvoir employer des méthodes perfectlounees de

travail | et & iavantarrc aussi de cultiver des terres tres-fertiles.
r'[’ . 0
On comprend CuKng.“II sera tonjours tres-difficile & nos
c

colonies de Tutter avectes colonies anglaises, produnsant terme
moyen , a population égale de travaﬂ[eurs , trois fois autant que
les notres, .

Mais {a colonie de Cayenne est dans un état d'infériorité ex-
tréme, et cependant, si une de nos colonies devait parvenir 2
produire comme les colonies étrangéres, ce serait plutot elle
que les Antilles, et ce résultat est facile & prouver.

Comparons , par exemple, ce que pourrait étre sa produc-
tion avec celle actuelle de Ia Guadeloupe; pour cela, consi-
dérons ce que font les sucreries de la Guadeloupe, qui sont
dans ce moment-ci les établissements qui font Ie ’plusqdc re-
venus, :

Si on consulte les tableaux de recensement, on voit que
63,000 négres, employés aux sucreries, fovrmssent a.une ex-
portation de 15,000,000; cest donc a Ll Guadeloupe qu'ap-
partient la cufture la plus avantageuse.

Comparons cetie culture a celle qu'on pourrait établir a
Cayenne.

A la Guadeloupe, 63,000 negres cultivent 25,000 hec-
tares de cannes, d'aprés les déclarations faites sur les recenge:.
ments.

Mais :omme on peut admettre des erreurs de fa part des
propmctw qui fon} ces déclarations, et d'ailleurs, pour ne
pas craindre de faire e part large a la Guadeloupe, | admeltr’u
quelan pe e alie 21,000 hectares de cannes.

Sur un atelier g met ordinairement qu'un tiers d’esclaves
au travail; on peut donc dire i Ta Guadeloupe qu'un negre au
travail peut planter et entretenir un hectare de cannes.

\ ]



(87)

Cotame on récolted la Gu"tdelmipe terme moyen, une année
dans l'mt:t‘ 63,000 lmrlques de sucre environ yon peul
comptm une barrique de sucre par téte de négre empigyé aux
sucreries.

!, Si Ton veut avoir le rapport moWeclare de cannes,
on pwt’ta{culcn que, sur 21,000 h s de cannes, il y ena
un tiers de-cannes vierges, un tiers de premier rejeton, un
tiers de second rejeton. ;

Les cannes vierges se tournent a 18 mois.
Les deux rejetons a l'année. .. 24

42, dont +==14 mois.

Lamoyenne de I'ige des cannes que T'on n;cc;]'te est de 14
mois, on ne trouve donc pas 21,000 hectares de cannes par
an, mais bien 18,000 hectares, qui produisent 63,000 bar-
riques de sucre, représentent 3 barriques et demie a 'hectare

nes. ™"

A Cayenne, quel est le résultat que T'on peut obtenir?
. Prengns le quartier ' Approuague, qui est celui qui serait fe
plus Jvenab{e pour y former une colonie.

Sur une habitation anciennement établie dans ce quartier,
I'habitation Mesnard , il a été reconnu quun négre au travail
peut également, comme & la Guadeloupe, entretenir un hec-
tare de cannes: or, I'hectare, dans ce quartier, peut quelquefois
rapgprter dix a douze barriques de sucre. Mais prenons les

tats ordinaires, tels qu'ils se présentent lorsque les cannes
ofit un peu souffert; alors T'hectare rapporte sept a hug barri-
ques de sucre, et cela 25 et 30 ans de sujte, sans M’(m ait
bésoln de fournir de l'engrais a a terre.
~. L'hectare de cannes, i la Guadeloupe Rne
3 barriques et demie, on voit que Cayenn
population égale, Te double de ce qu'on fala Guadeloupe, et
parviendrait facilement & exporter pour 6,000,000 de francs
de denrées coloniales.

i
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(Jayenne pourrail donc occuper, 4 cause de la ferdlité de
son sol, le premier rang parmi les colonies francatses et
approc[*} o1 de Ia production de Dememry
20 {aillet, 1834.
& 5 A. SoLEAU,
e mgcmeur desponts el ckaussees
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