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INTRODUCTION

Plus nous allons, plus nous devons prévoir Pavenir et aug-
menter la prospérité de nos colonies, parce que la lerre de
France s'épuise par le manque de bras, ce qui n'est pas le
cas de nos possessions lointaines qui en sont, la plupart da
temps, largement pourvues. La-bas, que ce soil en Afrique,
en Asie, en Océanie, la lerre, celle Mere, généreuse enlre
loules, ne laisse pas ses enfanls au dépourva, moyennant que
ceux-ct, bien entendu, lui accordent leur temps el le travail
de leurs bras vigoureux, du reste, bien facilités, grdce @ la
mécanique, ce qui fait qu'il y a aux colonies, plutdt pléthore
de travailleurs agricoles que pénurie, contrairement au cas
de notre vieille Europe, olv fous, pelils et grands, veulent
liter de la vie des grandes villes et de... Ulndustrie, qui
finira par tout absorber.

Je ne sais ol nous allons, mais je prévois que la lerre de
France déserlée aura, dans nos colonies, une énorme com-
pensalion dans lavenir, car déja, les agriculteurs de ces
régions lointaines s’efforcent de produire, pour que la Mere-
Palrie ne mangue de rien.

Je veux bien admetire que les colons ne travaillent pas pour
rien, parce que toule peine mérite salaire, mais toul le monde
en France voulant la richesse, il faul bénir ceuw qui s'en vont
au loin, dans le but d’élendre la prospérilé de leur Patrie el
la leur.

La Fortune ne se laisse assurément pas enchainer par lous,
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celle-ci élant inconslante, je ne dirai pas « comme toules les
Jemmes » parce que, ici, les éléments déchainés, les eyclones,
les tornades, voire le sirocco, sonl pur *fois les causes de bien
des maltheurs el de ruines.

Ces réflexions, loutes philosophiques, me viennent a [es-
prit, au sujeldes élablissements coloniaux qui, malgré loul,
pourraient élre plus prospéres encore, st les colons (rouvaient
le temps de distraire quelques heures de leur rude labeur,
pour se préoceuper un peuw plus de leur bien-élre,

Une ferme dans la brousse exolique — de méme qu'en
France — esl raremenl entourée d’un jardin bien tenu, voire
méme d’un verger et d'un fleuriste, qui ajouterail Uulile a
Cagréable, suivant les préceples du vieil Horace.

En effet, une ferme devrail loujours posséder un jardin
légumier et unverger ; hors de la, le confortable manque néces-
sairement ; puis, rien n’empéche d'y méler quelques végé-
taux a fleurs, qu'on n'a que la peine de recueillir dans la
forélvoisine ot la plupart du temps, on n'a qu'a se baisser
pour s'en procurer. El quelles fleurs ! Des merveilles, pres
desquelles celles de nos jardins de France sonl des... pau-
vresses, honleuses de leur insuffisance, car dans nolre pays,
il faul bien le dire, en dehors de la vie matérielle, rien ne
prime aujourd’hui, malyré que, a présent, ouvrier des villes
cherche @ se faire un coin a la campagne, alors que nos
paysans — du moins les enfanls de ceux-ci — courent lous
a la ville, ou le naufrage les guelle, avec, dans quelques
années, les désillusions el la misere. Ah ! le fils du culliva-
leur ne connail pas son bonheur ow du moins il semble le
dédaigner el quand, par hasard, U'un d’eux fail fortune, ¢’est
avee dédain qu'il considére ses parenls restés fidéles au sol
qui les a vus nailre.

Il ne faul pas que le colonial hésite & se donner loules ses
aises, d'autant plus que le produil de son jardin, dans cerlains
cas, peul élre rémunéraleur ; il faul, dis-je, qu’il s'accorde
lout le bien-élre possible, afin que sa table soil bien pourvue
de lout ce qui concerne la vie, aulrement, la monolonie de
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son existence aura lol fail de le dégoiler de son entreprise el
il Vabandonnera pour courir a d’'aulres travane, moins inté-
ressants et, a coup sur, plus décevants.

Colons ! Ecoutez-moi : créez autour de volre maison un
verger avec les arbres el arbustes fruiliers exoliques, que
vous avez aulour de vous — je vous conseille peu ceur d'Eu-
rope, puisque. dans la plupar! des cas, ils sont incullivables —
introduisez-les dans wvolre jardin, ajoulez-y des cullures
mixles de flears el de légumes, soit exoliques, soil quelques-
uns de cenx qui se cullivent en France el vous créerez pour
vous el les votres un petit Eden, d'ol vous aurez de la peine a
sortir, méme pour aller trés prés, dans le voisinage, surveil-
ler vos cultures.

Jestime — sans aucunement m'en glorifier — que c'est
quelque chose, que de donnerau colonial embarrassé, ce livre
que, au miliew de la brousse, il pourra consuller d tout ins-
tant el o il trouvera quelques enseignements praliques. Il
saura ainsi comment utiliser ses terres, comment planier son
verger el ce qu'il peul en espérer. Aulrement, sans ce vade
mecum, il aurail aétudier longlemps, ldlonner sans cesse el
alors perdre des heures précieuses.

" Mon but, en éerivant ce livre, est de donner au colgnial, '
non encore expérimenté, des nolions simples et pratiques,
pour qu'il puisse atteindre au but que je propose plus haul.

Je suis certain que je réussirai a lui démontrer que toules
les cultures sont possibles, quel que soil le pays qu'il habite,
moyennant, bien entendu, un travail bien compris el une
persévérance a toute épreuve. Hors de ces conditions, on courl
a linsucees, partant & la raine.

Jespére que mon livre sera lu avee profit, par tous ceux
qu'il doil inléresser el que la réussile sera le complément de
leur entreprise.

R. pE NOTER,
Vulgarisateur Agricole,
i Mougins, prés Cannes (Alpes-Marilimes).
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CHAPITRE PREMIER

LES DIFFERENTS CLIMATS DES COLONIES

Ce court chapitre est simplement destiné a renseigner
le colon sur les climats de chaque colonie, afin qu’il
puisse se faire une idée du pays qu'il désire habiter pour
en exploiter les ressources.

Nos possessions de 'Asie posstdent des climals assez
variés ; on les divise en lrois zones : chaudes, lempérées et
Jroides, Dans ces Pégions, toutes les cultures {ruiliéres
sont possibles, pourvu que 'on ne plante que des arbres
qui puissent s’accoulumer a leurs climats.

L'Asie ou Inde francaise comprend : Pondichéry, Kari-
kal, Mahé, Yanaon, Chandernagor, la Cochinchine, le
Cambodge, '"Annam, le Laos et le Tonkin.

Les divers climals de ces vastes contrées sonl plus ou
moins salubres, suivant les soins d’hygiéne qu'on se
donne, avec des moyennes de lempérature de 30° a 35°
en été et 20°, le restant de 'année. Toules les cultures d’ar-
bres fruitiers exotiques y sont possibles el cependant rare-
ment pratiquées.

I’Afrique nous donmne : le Sénégal, le Haut Niger, la
Guinée Francaise, la Céte d’'Ivoire, Bénin, Dahomey, le
Gabon, le Congo, le Soudan francais, Obock, Madagas-
car, la Réunion, les Comores, I’'Algérie, la Tunisie et le
Maroc.

Voila bien des climats divers, ol toules les énergies
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francaises se sonl donné rendez-vous, malgré les dan-
gers el les privations qu’on estobligé d'y supporter.

Le Sénégal produit toutes sortes de gommes utiles, du
café, du coton, ete. : mais le climal est assez malsain. La
moyenne de température est de 4jo° & Ho® en été et 25° a 30"
en hiver.

Le Haut Niger est aussi trés fertile, les produits agri-
coles sont les mémes qu'au Sénégal ; la température est &
peu pres analogue, mais en général, la malaria est a 1'étal
permanent. Il en est de méme des autres colonies d’Afri-
que, a part I'Algérie, la Tunisie et le Maroc, ou les
moyennes annuelles sont de 25° en élé, avec des maxima
de 30° et 35° ef de 10° & 15° en hiver.

Dans les colonies de I'Afrique Orientale, toutes les cul-
tures d'arbres fruitiers sont faciles, méme pour quelques-
uns d’Europe ; quant a I'Afrique du Nord, peu d’arbres
exoliques y prosperent et produisent des fruits, aussi,
mon livre ne s’adresse-t-il pas & ces derniéres régions.
Il n'y a que dans les parties chaudes “ou trés chaudes de
I'Afrique, que mes conseils puissentaboutir & un résullat
cerlain.

Sur les cotes de 'Amérique du Sud, nous possédons la
Guadeloupe, la Martinique et la Guyane, dont les climats
sont trées chauds et o les moyennes sont semblables &
celles observées en Asie et en Afrique, aussi les arbres
exofiques y viennent-ils & ravir et déja bon nombre d'es-
péces y sont multiplices. ;

En Océanie, la température est presque semblable a celle
de la Guadeloupe et sur les hauteurs de nos possessions
on cultive bon nombre d'arbres fruitiers d'Europe, sans
pourtant qu’ils atteignent 4 la perfection.

En Océanie, nous avons : la Nouvelle-Calédonie, les
Nouvelles-Hébrides, 1’Archipel de la Sociélé, les Iles Mar-
quises, les Iles Wallis, etc., ete. Ce sont d'importantes
colonies qui, malheureusement, ne sont pas aussi bien
exploitées qu’elles le mériteraient ; a cela, il faut objecter
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qu'elles sont trés éloignédes de I'Europe et que le prix du
fret, pour les transports, est considérable, mais il y a,

- tout pres, les colonies anglaises et I'Amérique, qui ne
demanderaient pas mieux que de devenir les clients de
nos coloniaux. L’avenir démontrera la justesse de mon
appréciation.



CHAPITRE II

LES SOLS ET LEUR DEFONCEMENT

Dans n’importe quelle région que 'on s’établisse, il faut
choisir 'emplacement le plus favorable pour consiruire
son habitation ; celui-ci doit étre & proximité de la pierre
ou d'une forét, afin d’avoir les matériaux sous la main ;
de plus le sol sera pris autour de la maison, sur la partie la
meilleure, afin dy créer le jardin, dont dépend I'exis-
tence du colon.

Le toit étant assuré, on défonce le terrain qui l'entoure
en ménageant les voies d'acces et les emplacements desti-
nés aux hangars. Sile sol est débarrassé de loule végéla-
tion, rien de mieux, il n'y a qu’a le labourer ; si au con-
traire il est couvert de bois, il faut le défricher en
conservant aulour de la maison, les arbres qui peuvent
lui seryir d’abri, par conséquent ceux qui sont les mieux
placés ; les autres sont abattus, et les souches arrachées a
la dynamife, systtme américain, expéditif et pralique,
qui en ¢branlantle sol, le rend facile & travailler a la fois ;
si avant de faire sauter les souches, le sol était couvert
d’herbes séches et de broussailles, je conseille d'y mettre
le feu, en prenant, naturellement, foules les précautions
voulues pour ne pas le communiquer a la forét voisine,
s'il y en a, car alors ce serait un vrai désastre. Le terrain,
une fois débarrassé de tout ce qui 'encombre, est labouré
au tracteur ou défoneé & la main.
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Pour créer un jardin verger Lropical, le choix du sol
n'est pas indifférent et ne doil pas étre fait au hasard ; s'il
est trop riche en alluvions, le calcaire manque ; il faut
alors y faire des apports qui le rendent propre a toules les
cultures, car le verger peut, en méme lemps, servir a la
plantation des légumes destinés & la ferme. Jajoute que
toutes les terres nouvellement défrichées, si elles sont
riches en azote sont Irés pauvres des aulres éléments,
qu’il estutile de leur incorporer sur le moment ; il n’en
est pas de méme de celles qui sont travaillées depuis
longtemps : le calcaire ne leur fait pas défaut.

Ce que je viens de dire n’est cependant pas d'une regle
absolue et 'on est dans I'obligation, bien des fois, de se
contenter de ce que l'on a sous la main ; dans ce cas, on
ne doit pas négliger les apports d'engrais ou d’autres élé-
ments qui favorisent la végétation. :

Le défrichement d’'une forét donne presque toujours
un sol trés riche en azote, parce que sa surface est recou-
verte d'un humus accumulé durant des sidcles, par la
chute des feuilles et la décomposition du bois mort qui
s'est transformé en un terreau d'une grande fertilité. En
retournant ce sol, soit au tracteur, soit par un défonce-
ment a la main, on se trouve possesseur d’'un support
idéal, pour y planter toutes les essences d’arbres fruitiers
qui, extraits direclementde la forél vierge, y retrouveront
les mémes conditions pour y végéter.

J'al parlé du sol de la forét, mais celui de la plaine
couvert d’herbes est également favorable pour I'emploi
qui nous occupe. Ces terres-1a, certes, ne sont pas aussi
riches que les précédentes, mais si 'on peul y incorpo-
rer des engrais, on ne s’en trouve pas plus mal, au con-
traire, l'on a moins de peine a le mettre en état, puisqu'il
suffit de briler les herbes sur place, puis de le retourner a
la charrue, au tracteur ou de le défoncer a la pioche ; les
cendres des herbes brilées forment un excellent engrais.

La grande question pour le colon c'est, au début de
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son installation — surtout s'il arrive dans un pays maré-
cageux ou la malaria régne souverainement — d’assainir
les alentours en plantant des Eucalyptus qui éloignent les
mousliques ou Anophéles, car en piquant, ils inoculent les
ficvres paludéennes, si néfasles aux pionniers de la civili-
salion.

Les plaines, placées au voisinage de rivieres ou de
cours d’eau qui débordent fréquemment lors de la saisomn
des pluies, sont dans les meilleures conditions pour éta-
blirune ferme. Cependant, un tel voisinage n’existe pas
toujours, ce qui oblige a recourir forcément aux engrais,
au boul d'un certain nombre d’années, ecar, comme par-
toul, le sol finit nécessairement par s'épuiser, lorsqu'il
est conslamment cultivé. Du choix bien fait d'un terrain
pour créer un jardin, dépend la réussile des futures plan-
tations.

Le débroussaillement préalable d’'un terrain par le feu
aun grand avantage, c’est qu'il détruit non seulement les
mauvaises herbes, mais encore une foule d'insectes plus
ou moins nuisibles, qui parla suite, s’ils ne I'étaient pas,
deviendraient une calamilé : il y en aura encore toujours
de trop.

Quoiqu'il en soit, en défrichant un coin de forél, il
faul toujours réserver les arbres de valeur, qui peuvent
élre débités en planches ou servir a construire des hangars,
surtout s'ils sont bien droils : el puis, si le commerce en
demande, cela paie une bonne partie des frais. Il est évi-
dent que @e travail esl imporlant et colleux, mais aussk
les avantages qu'on en retire sont-ils considérables. Le
mieux, assurément, ¢'est d’étre en possession d'un terrain
de plaine, qu'il suffit, comme il est dit plus haut, de débar-
rasser par le fen des herbes sauvages, puis de le labourer,
mais ¢’est loul a fait exceptionnellement que de tels ter-
rains existent el il esl rare qu'on soil dispensé de le défri-
cher.

Un travail semblable ne se fait assurémenl pas en un
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seul jour, il faut prendre son temps pour qu'il soit biem
fait afin de ne pas avoir a recommencer plus fard.

Quand le terrain est défoncé on le laisse reposer
quelque temps, pour qu'il s'affaisse, aprés quoi on le
nivelle dans le sens voulu pour qu'on ait la facilité d'y
pratiquer les irrigations, indispensables dans loules les
régions chaudes ; pour que 'eau puisse courir sur le sol, il
faut une pente de 1 & 2 cenlimeélres par metre, au moins.
ceci a titre de renseignement général.

L'emplacement du verger étant prét, il ne reste plus
qu'i pourvoir a sa plantation, mais d’abord, il est indis-
pensable de lentourer d'abris de haute fulaie, pour
que les vents violents ne délruisent et ne brisent les
arbres. ;

Les meilleurs abris, dans loules les régions coloniales,
sont : les Casuarina, Lauriers sauce, ou d’Apollon, Cypres,
Euealyplus, ete., plantés tres en dehors du lerrain réservé
au verger ; il serail méme bon de greuser un fossé entre
les arbres et le jardin, pour que celui-ci ne soit pas sil-
lonné par les racines des brise-vents, principalement
celles des Fucalyplus qui courenl & une distance considé-
rable (parfois a plus de 50 mélres), et qui vont absorber &
leur profit tout1'humus du sol. Il y aurail toul avanlage,
de créer des abris avee le gros Bambou des Indes. qui ne
trace que trés peun et dont les hauls el gros chaumes sont
si utiles. En effet, celte monslrueuse Graminée alteinl une
hauteur de 15 a 20 mélres ¢t son lronc creux, impu-
trescible, peut servir a dilférents usages : conduites d'edau,
seaux, pour transporter des liquides, pols a fleurs, dont
on a toujours besoin, charpenles, ele. C'est assurémenl le
brise-venl idéal el 'un de ceux qui poussent le plus rapi-
dement. SiI'Eucalyplus n’avail pas les inconvénients que
j'ai indiqués plus haut, il est cerlain que sa valeur serait
plus grande que celle du Bambou, parce quil assainil,
chasse les moustiques et produit en méme lemps une
gomme de grande valeur (Kino). 1l esl évidenl que d’aulres
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arbres peuyvent concourir 4 faire des abris, le mieux c’est
de choisir parmi les especes indigénes, ceux qui croissent
le plus vite ; il y en a toujours.

Une question importante pour un verger colonial, de
méme qu'en Europe, c’est de tenir toujours le lerrain
trés propre, condition sine qua non pour obtenir de beaux et
bons fruits. On obtient déja ce résultal en cullivant en
dessous des arbres fruitiers, des légumes variés, qui sous
les tropiques exigent la mi-ombre ou 'ombre complete,
tel est aussi le cas de la Vanille et d’autres végétaux pré-
cieux qu’on y établit en culture intercalaire. Dans tous
les cas, on posséde aujourd'hui divers outils, avec lesquels,
dans une journée, deux hommes peuvent nettoyer (en
binant et sarclant) prés de deux ares, sans se faliguer
oultre-mesure ; je citerai particulierement la Simpletie, sorte
de charrue transformable quun homme seul peut
mancuvrer, mais qui & deux fait un teés beau travail et
. le Retro-Foree qu'un homme fait agir facilement. Avee
I'un de ces deux instruments, je garantis I'entretien d’un
jardin verger ou autre, dans les meilleures condilions
possibles el on économise une énorme main-d’ccuvre.

Par de fréquents binages, les effets de la chaleur sont
beaucoup moins a craindre, la capillarité du sol s’exercant
d'une facon continue, agit sur la végétalion qui est beau-
coup plus aclive.

La ou il pleat beaucoup, si le sol reste toujours bien
meuble & la surface, la terre ne durcissant pas, les végé-
taux poussent sans arrét el la floraison des arbres n’est que
plus belle, parce qu'ils respirent mieux en dessous,
ce qui a une grande influence sur les parties foliacées.

Pour travailler la base.des plants de Vanille, d’A nanas.on
de légumes, rien ne vaut le Buco a4 3 ou 5 dents, qui
pénétrent jusqu’au collet sans endommager les racines, a
condition d’élre soigneux bien entendu.



CHAPITRE III

ENGRAIS ET ELECTRO-CULTURE, EAU ET IRRIGATIONS

-

Les engrais sont indispensables & la vie des plantes, si
le sol en est privé par suile de cullures successives,
il est urgent de lui en donner. Dans un défrichement de
forét, pendant plusieurs années, il n'y a pas lieu de s’en
préoccuper, parce que Fhumus qui y est accumulé depuis
trés longlemps y pourvoil, d'autre part, le brilage des
herbes et des broussailles fournit la potasse. Au bout de
4 ou 5 ans, lorsqu'on s’apercoit que la végétation est
moins aclive, il est de toule nécessilé d'incorporer au sol
le fumier qui lui est indispensable, soit sous une forme
(fumier d’étables), soitsous une aulre (engrais chimiques) ;
on rétablit ainsi I'équilibre perdu par la culture intensive.

Dans une ferme bien tenue, le fumier ne doit pas man-
quer, en raison des animaux qu’'on y entretient el celui-
ci cotite peu. Il n’en est pas de méme des engrais chi-
miques dont le coul el le transport, d’ailleurs difficile,
reviennent & un prix trés élevé.

L'emploi des polasses d'Alsace et du Chili est excel-
lent, dans lous les cas. car ces sels conliennent 'azole
nécessaire & la vie des végétaux, quels qu'ils soient, mais
cependant rien ne vaut le fumier frais.

Avee I'Bleelro-cullure,dont on cornmencea parler sérieu-
semenl, loutes les manipulations d'engrais seront sup-
primées, parce que les appareils en question apportent
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au pied des plantes les énormes réserves d'azote contenues
dans Patmosphére. D'autre part, 'électrification du sol
détruit la plupart des maladies el des insectes parasites,
qui annihilent, parfois, la totalité des récoltes. Jeerois étre
un bon prophete, en prévoyant que, d'ici quelques années,
ce nouveau mode de culture électrique sera adoplé par
la plupart des grands agriculteurs. Les appareils en ques-
tion attirent par I'électricité de I'air, tout 'azote contenu
dans l'atmosphere, le porte au pied des végétaux, qui
poussent alors avec une vigueur extraordinaire, I'ai vu
des produils ainsi obtenus étre trois fois plus gros qu'avec
les engrais, ordinairement employés et des pommes de
tere, donner jusqu'a 3o gros tubercules pesant ensemble
1b A 20 kilogrammes. Je le répeéte, 'avenir de l'agricul-
ture est dans l'électro-culture, qui fera rendre a nos
champs de blé, jusqu'a 6o pour un, sans aucun apport
d’engrais quelconque.

L'électro-culture possede encore un aulre avanlage,
c’est d'acliver ou plutdt de héter la production, ce qui
n’est pas a dédaigner, dans la culture fruilidre ou marai-
chere.

C'est partliculierement dans les régions ot il pleut beau-
coup, ou dans les sols trés irrigués, que, grice & 'humi-
dité, I'électro-culture rendra les services les plus grands et
les plus productifs. C’est la la plus bienfaisante décou-
verte au point de vue de I'Agriculture et de la Paix du
Monde. Honneura son promoleur, M. Justin Christofleau !
I’éminent industriel agricole, dont le nom a di parvenir
a l'oreille de mes lecteurs, M. J. Christofleaun appelle son
appareil : Eleclro-magnélique lerro-céleste.

En attendant son adoplion parfout il convient de rap-
péler aux coloniaux, qu'ils ne doivent rien laisser perdre
et que recueillir tous les déchets des baltages, lous les
résidus végétaux, lear assurent un fertilisant de premier
ordre ; pour ce faire, il est ulile de creuser une fosse dite
4 fumier, assez vasle pour y recevoir et y entasser tous ces



LE VERGER COLONIAL 13

détritus, qui, en quelques mois, se transformenten un
excellent terreau, qui servira dans bien des occasions,
soit pour faire les semis, soit pour repiquer les plantes en
pols et, enfin, pour meltre au pied des jeunes sujels ou
arbres que 'on transplante en vue d’en former un verger,
Ce terreau n'est autre que de I'humus qu’on reslitue au
sol, aprés 'en avoir extrail par des binages-sarclages ou
d’autre maniére.

Si l'on est prévoyant, on ne manquera jamais de
malieres fertilisantes, parce que la Nature est généreuse
au travaillenr, d’aulant plus qu'un fel engrais ne couite
rien, que la peine de se baisser pour le ramasser.

Sous aucun prélexte il ne faut laisser le sol s’appauvrir
€l pour ce faire ne jamais ensemencer les mémes produits
a la méme place, pendant plusieurs années successives ; il
faut procéder par rotation pour les plantes herbacées ; pour
les arbres fruitiers c’est autre chose, car ils sont destinés
4 occuper toujours la méme place, ce qui fait qu'il est
indispensable de donner & chacun d'eux, tous les ans,
une fumure qui est nécessaire a leur entrelien. |

En outre de ce que je viens de dire, il me faut ciler
d'autres produils dont la valeur fertilisante est Ires
grande :

1° Vinasses et pulpes des sucreries et dislilleries ;

2° Résidus du rouissage des plantes textiles ;

3° Pulpes des fruits du Caféier;

4 Enveloppes des gousses du Cacao ;

5" Déchels des tiges de cannes & sucre ;

6° Coques du Ricin. etc., ete.

Comme engrais, 'on a encore 2 sa disposilion cer-
taines plantes légumineuses qui, enfouies en vert, resti-
tuent au sol d’énormes quanlités de maticres fertilisantes :
lupins, feves, elc.

La queslion des engrais est celle qui doit alliver le plus
Lallention des agriculleurs coloniaus, qui, la plupart du
temps, se fient trop & la fertilité naturelle du sol, alors que
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celui-ci épuise si rapidement ses réserves qu'il ne lui laisse
plus que des déceptions.

L'eau ef les irrigations doivent éfre aussi I'objectif des
colons. Les Romains l'avaient si bien compris en Afrique
du Nord et ailleurs, que la plupart des gigantesques fra-
vaux hydrauliques qu'’ils ont créés il y a prés de 2.000 ans.
servent encore aujourd’hui aux-agriculteurs: algériens.

La majorité des végétaux cultivés réclame des arrosages,
sans lesquels le caltivateur n'obliendrait rien. 11 est
done indispensable, des le début de l'installation de se
préoccuper de se procurer l'eau, dont on aura besoin,
tant pour la viabilité de la ferme (usages domestiques) que
pour les cultures que I'on veut faire. :

Si une riviere, un fleuve, un lac, efc., se trouvent dans
le voisinage, toul ira pour le mieux, s'il est possible d’uli-
liser ces éléments, soit en les amenant par des canaux, an
moyen de saignées dans les berges, soit avec un
moleur plus ou moin puissants, suivant la quanlité
d’eau dont on a bhesoin; ces eaux sont du reste les meil-
leures. Les sources et les puils sont aussi trés bons, mais
moins que les eaux de rivieres ou de lacs, parce gu'elles.
sont le plus souvent calcaires.

Les puits forés & une plus ou moins grande profondeur,
donnent parfois d’excellents résultats et, suivant:le dia-
metre de la tubulure, d'immenses quantités d'eau; sil'on
a la chance d’accéder & une nappe artésienne, c’est le nec:
plus ullra ; mais ceci est rare, ou bien il faut creuser a des
profondeurs énormes.

La source, si I'on a le bonheur d’en posséder une, est
aussi une excellente chose, surtout si elle est & une cer-
taine hauteur sur une colline, ce qui en permet la dériva-
tion facile, au moyen de canaux.

Je ne parlerai pas de la caplation des eaux, dans un
réservoir, parce que sil'on est trés éloigné d'un centre
(i cause des difficultés pour se procurer le ciment néces-
saire & sa construction), c¢'est chose impossible.



CHAPITRE IV

LA PEPINIERE. — LES POTS.-— AMELIORATION DES ESPROES,
BOUTURAGE, GREFFAGE.

Le terme de pépiniere a plusieurs significations :

1° Cest une élendue indéterminée de terrain, habituel-
lement consacrée a ’éducation de toules sortes de végé-
taux, que l'on destine & étre mis définitivement en place,
lorsque leur force sera suffisante.

2° Pépiniere veut direun lieu oii on éléve les arbres.

3> Pépiniere est I'opposé de en place ; ce qui veut dire
que les plantes semées en place sont exemplées de passer
par la pépinidre, et que celles qui sont semées en pépi-
nidre doivent étre repiquées définitivement en place,
aprés avoir acquis la taille youlue pour la fransplantation.

Les Anglais appellentla pépinitre Nursery qui veut dive
lien d’élevage, d’éducation.

Il résulte de ce que je viens de dire, que tous les arbres
fruitiers doivent passer par la pépiniére, ou ils prennent-
la force qu'on désire leur voir atteindre, une bonne forme
et de bonnes racines. Certaines espéces d’arbres lropicaux,
se transplantant difficilement, sont cultivés en pots et
placés en pépiniere; ou on les éduque comme ceux qui
sont élevés en pleine terre.

La pépiniere est, de foutes facons, obligatoire, car il
est impossible de semer les graines d'arbres a la place que
ceux-ci devront occuper définilivement ; il en est cepen-
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dant qui ont de trés grosses semences, qui pourraient
s'accommoder du semis direct, mais les soins & leur don-
ner sur de longues distances ne compenseraient pas la
dépense de la pépiniére ; quant aux graines menues, il
n'en faut pas parler, elles réussiraient rarement dans de
telles condilions.

Toutes les graines demandent de certains soins pour
germer, croitre et produire I'arbre ou I'arbuste que 'on en
espere ; toules doivent étre semées dans un sol léger, fer-
tile, mais cependanl exempt de fumier frais ou d’engrais
chimique ; foutes sollicitent des soins constants, des
arrosements fréquentls et des emplacements ombrés ;
dans ces conditions I'on réussit complétement.

Grace & la pépinitre, les jeunes plants ne seront pas
abimésou anéanlis par les animaux sauvages vou domes-
fiques que l'on en éloigne facilement au moyen de bar-
riéres.

La pépiniére a semis doit étre, ¢’est obligaloire, placée a
P'abri des grands vents et du grand soleil. Pour ce faire,
on crée des abris arlificiels — si I'on n'en a pas de natu-
rels — ceux de dessus pas lrop compacts, pour que l'air
et la chaleur circulent librement dans tous les sens.

Le sol de la pépiniére doit étre léger et divisé en plan-
ches creusées 4 o m. 10 de profondeur sur une largeur de
1 métre & 1 m. 25 et sur la longueur dont on peul avoir
besoin. Ces planches en creux sont remplies de terreau
léger — recueilli dans la forét voisine — et criblé, on
avecdu terreau artificiel oblenu par la décomposition des
délritus végétaux accumulés dans la fosse & fumier, dont
Jj'ai parlé au chapitre III.

Toules les planches doivent étre dirigées dans le méme
sens et séparées entre elles par des sentiers de o m. 6o a
o m, 70, pour que l'on puisse y circuler facilement avec
une brouette, destinée a l'enlévement des détritus des
sarclages et des pols quand il s'agit de les t:anapmlcr-
leur place définitive.
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Les semis de végélaux pouvant se transplanter sans trop
en souffrir, s'exécutent en rayons, plus ou moins espacés,
afin que I'on puisse sarcler et biner facilement ; les grai-
nes d'arbres, que 'arrachage a racines nues éprouve forle-
ment, sont semées dans des pots — tron¢ons de bambous
a défaut d'autres — et ceux-ci enfouis jusques au bord,
dans le terreau de la pépinitre, ou il sera aisé, plus tard,
lorsque les plants seront assez forts, de les enlever pour
les planter — en les dépotant — & leur placedéfinitive.

Lorsque les graines sont bien levées, soit en pépiniére,
soit en pots, on les éclaircit, ne conservant, en général,
dans les pots que les plus foris et en en laissant deux dans
chaque récipient ; plus lard lorsqu’ils seront bien repris,
on en supprimera un, pour ne laisser que le plus vigou-
reux.

Lorsqu’'on a & faire & des graines trés dures, dont la
germination est longue, on les met en stratification ; cette
opération consiste & placer ces semences par couches
alternées avec du sable fin, dans des pols, des caisses ou
des tron¢ons de bambou, que 'on place dansun lien frais
ou que l'on enterre dans un coin du jardin ou il faut les
entretenir humides par des arrosages. Lorsque leur ger-
mination est & peu prés complete, ces graines stratifiées
sont repiquées dansla pépiniére ou dans des pots, comme
pour celles qui y sont semées directement, en leur don-
nanl tout 'espacement voulu pour qu’ils croissent sans se
géner.

Il est évident gqu'un planteur n'aura pas besoin d'un
grand nombre de sujels du méme genre, puisqu'il ne fait
que créer un verger pour son usage personnel, cependant
il aura besoin d'une certaine quantité d'arbres, élevés en
vue des abris ou §'il entreprend une culture industrielle
en grand : la Vanille, par exemple. Pour I'Ananas, les wil-
letons se plantent directement en place.

Si les genres restaient immuables dans leurs caracleres,
il vaudrait mieux avoir recours a la graine pour la mulli-

VERGER COLONIAL 2
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plication des arbres, quoique ce systéme soil plus long :
mais en semant, au contraire, on ébranle généralement
la stabilité des espéces et il s'ensuit que 'on oblient des
types différents qui, parfois, sontaméliorés naturellement.

8i des variations se produisent dans un semis et que °
celles-ci soient de réelles améliorations, la mulliplication
se fait alors de boutare ou de greffe sur des sujels de
moindre valeur ou sur sauvageon, ou bien encore de
mareotte.

La bouture se coupe sur un rameau aussi droit que pos-
sible, sur 2 ou 3 yeux, 4 au plus, en opérant & un ou
deux millimétres en dessous de I'ceil devant émeltre des
racines.

La greffe se fait en fente ou en' placage suivanl les
espices,

Quant & la marcotte, on couche simplement une bran-
che flexible, en 'incisant sous un il ef en la maintenant
au fond d'une rigole ouverte d’avance ; on recouvre de
terre et I'on n’a plus qu’a attendre que celte branche soit
enracinée, ce qui se reconnait lorsque 1€ rameau se met
i pousser Vigoureusement.

Si la branche qu’on désire marcotter ne peut s'incliner,
on l'incise en dessous d'un w@il, puis on entoure celte
incision avee un pot ou un tron¢con de bambou que I'on
remplit de terreau, en lefixant solidement au trone mére,
on entrelient humide et I'on agit comme je I'ai expliqué
ci-dessus. Tous ces genres de mulliplications sont bons,
le meilleur c’est la bouture, parce qu’il suffit, en somme,
de rameaux coupés el mis en lerre.

Quoiqu'il en soit, presque toutes les graines d’arbres
fruitiers exoliques sont rapidement éventées, leur durde
germinative étant trés courte. aussi faut-il les semer dos
la: réeolte.

Si la surface de la pépiniére — malgré les ombrages
donnés— se desséchait par trop dans la journée, je con-
seille d'y répandre une légire couverture de roseaux,
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d’herbes sdches, voire de minces bambous, qui empéche-
ront ce fait de se produire.

Lorsque les planls issus de graines ou de boulures sont
bien développés, on procede a leur mise en pots — tron-
cons de bambous perforés au fond — puis on les enterre
prés a pres, dans la pépiniere ombrée, on leur donne de
bons arrosages el, lorsqu'ils se sont suffisamment déve-
loppés, on les met définitivement en place ; ou bien en
pépinitre, en plein champ, ot il est facile de leur donner
des irrigations, et ot ils atteindront bien-
tot une forte taille, ee qui permettra de
les planter définilivement dans le verger.

Toutes ces explications sont bien
simples et paraissent cependant trés
compliquées, mais si I'on disséque mon
texte, on arrive aux résullats suivanls :
semis, boulurage, repiquage, plantation ou -
greffage el marcotlage.

Cependant, si les plants de semis ont Trongon de
été repiqués — dés le début — en pépi- bambou

. = 4 5 X servant de pot.
niére, a bonne distance, il est possible <

d’éviter la plantation en pots, des especes qui peuvent se
transporter a racines nues, ou d'autres, plus délicates,
qui pour la transplanlation exigent une bonne motte et
des soins plus grands pour la plantation.

Une recommandation & faire au planteur colonial, c’est
d’éviter de prendre ses graines sur des fruils médiocres
de qualilé et de beauté, car c’est l'avenir de son verger qui
est en jeu.



CHAPITRE V

PLANTATION D'UN VERGER EXOTIQUE

Les chapilres précédents nous onl montré ce qu'il fal-
lait faire au point de vue fterrain, engrais, irrigations,
el semis, ceci dit, passons & la plantation du verger, qui
doitétre ralionnellement organisé pour que, dans'avenir,
il ne soil pas nécessaire d'y rien changer.

Le verger sera divisé en carrés reguliers, en ayant soin
de ménager enlre eux des chemins assez larges, pour que
I'on puisse y circuler avec des véhicules, ceux-ci élant
destinés au transport, non seulement des engrais, mais
aussi des récolles.

Les bords de ces chemins peuvent étre limités ou main-
tenus par des pierres ou par des bordures de végétaux de
toutes sortes, dont la hauteur ne puisse dépasser 1 mélre
a1 m. bo: cerlains Eugenia, des Rubus ou Framboi-
siers sont toul indiqués. Ces chemins auront au moins
4 metres, pour que 'on ne soil pas trop a 1'étroit.

La bordure étant placée, on plante le premier rang
d'arbres, de chague cdté des voies de dégagement; ceux-
ci sont choisis parmi les espéces de taille moyenne, ne
dépassant pas b 4 6 mélres de hauteur, en les maintenant
a4 4 melres du bord et & environ 6 metres entre eux: a
8 métres plus loin, en lignes parallgles, on établit un rang
de végétaux de haule falaie, tels que Adansonia, Bassia,
Casimiroa, Averrhoa, Avlocarpus, ete., qui deviennent de



LE VERGER COLONIAL 21

grands arbres et que l'on place 2 des distances assez
grandes — 10 & 15 melres au moins. — Les arbres des
premiers rangs sont choisis parmi les suivants : Anona,
Goyaviers, Papayers, Carissa, Casimiroa, Cilrus, Cookia,
Eriobolrya, Euphoria, eté., qui atteignent de 3 a 6 métres
de hauteur, mais que I’on peut, par la taille, maintenir dans
les limites que I'on désire.

Entre les lignes des grands arbres, en continuant les
plantations,commeje I'indique. on peuten aligner d’autres
el ainsi de suile, suivant I'importance qu’on lient a donner
au verger. i

S'il s’agit d'une orangerie ou d'une bananerie de un
ou plusieurs heclares, rien n’empéche de planter autour de
celles-ci, les arbres fruitiers dont il vient d'élre question,
dont la haute taille leur servira d'abri contre les grands
vents, empéchant la chute des fruils et le bris des
branches ou des feuilles.

La plantation des arbres fruitiers se fail de la méme
maniére qu'en Europe, en creusant simplement des trous
proportionnés a la grandeur des racines et rien de
plus ; on est revenu d'ouvrir des excavations plus impor-
tantes, elles sont inutiles, parce que les puissantes racines
de tous les arbres se frayent des chemins dans les sols les
plus durs, sans le secours de I'homme ; il suffit que la
terre ait été bien labourée ou défoncée pour que toule
végétation y prospere.

Les rangées d’arbres de haute-futaie doivent foujours
étre établies de telle sorte que leur ombre ne géne en rien
les especes plus basses, auxquelles elles serviront plus
tard d’abris. J'estime leur écartement & 20 ou 25 méltres
au moins. Sur cet espace de 20 ou 25 metres, ‘on élablit
d’antres cultures délicates, voire des champs d’Ananas ou
méme des bananeries.

Toutes les plantations étant ainsi réglées, il n’y a plus
qu’a les entrelenir par des irrigations réguliéres.

Mais entre ces arbres, rien n’empéche de faire d’autres
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récoltes : des légumes, par exemple — on _ne perdra
ainsi pas de terrain, et l'entretien de ceux-ci sera favo-
rable & ceux-la. -

De toule manitre, an fur et & mesure de la plantation
des arbres, on doit leur donner une bonne mouillure,
pour que le sol adhére autour des racines ou des mottes.
Il ne faut pas oublier, non plus, de bien imbiber laTerre
des pols, avant de les dépoter, c¢a évile le bris de
celles-ci et facilite la reprise : si I'on plante un arbre avec
une motle séche, il souffre toujours, car sous terre il lui
faut un certain temps avant de s’humecter et il reste long-
temps & se remettre. En agissant ainsi il est trés rare

. d’éprouver des pertes.

Les plantations d’arbres se font plutot durant la
saison des pluies ; il n'y a donc pas a se préoccuper de
la question des irrigations ; on ne le fail que lorsque
la saison séche est sur le point de se manifester, mais
a ce moment, il ne faut pas perdre de temps et le
systeme hydraulique établi, afin que les jeunes planta-
tions n’aient pas A souffrir du manque d’eau. Il fauf que
I'eau courante entoure complétement le trone des arbres,
sur une surface d’a peu prés un métre, pour que I'imbibi-
tion soit parfaite et que le sol soit humecté parfaitement
aufour des racines. Plus tard, lorsque les arbres auront
atteint toutleur développement, on pourra ne les irriguer
que tous les quinze jours, ou tous les mois peut-étre, sui-
vant la nature plus ou moins séche du sol.

Certains arbres fruitiers exoliques, issus de semis, ne
produisent qu’au boutde 5 4 6 ans, surtout quand il s’agit
d’especes a végétation lente ; d’autres donnent leurs pro-
duits beaucoup plus tbt.

La plantation terminée, les arbres issus de semis étant
de taille réduite, il faut les garanlir des déprédations des
animaux, en les tuleurant d’aboi‘d, puis en les entourant
de quelques fragments de plantes épineuses.

Le tuteurage est indispensable pour tous les sujets qui,

-
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trop faibles, ne résisteraient pas aux ouragans des pays
chauds. ] \ '

Quant aux Orangers el aux Bananiers, le travail eb les
soins sont un peu différents.

Les Orangers ne sont mis duﬁmlivement en place que
lorsqu'ils ont atteint une taille suffisante ; ceux-ci ne sont
tuteurés que dans la pépinieére ; lorsqu’on les plante pour
en créer une orangerie, ils sont habituellement assez
forls pour s’en passer!.

Le Bananier est une grande plante a tronc herbacé, émis
par une forte souche ; ce sont les turions qui servent a
mulliplier cet utile végétal. On le plante généralement &
I'abri des grands arbres el malgré sa taille élevée il n’a pas
besoin d’étre tuteuré.

[l y a aussi la Vanille, dont le tuleurage est indispen-.
sable, ainsi que le Poivre et quelques autres végétaux.

1. Lire « Les Orangers », par R. de Noter et J. Paguet.



CHAPITRE VI

PRINCIPES DE LA TAILLE A APPLIQUEIR: AUX ARBRES TRUITIERS
EXOTIQUES, DES LEUR PLUS JEUNE AGE., — INSECTES, CRYPTO-
GAMES ET REMEDES.

Il n’est pas probable que jusqu'a présent personne ne se
soit préoccupé de soumeltre les arbres des pays chauds, &
une taille quelconque et ceci antant par indifférence que
par ignorance. Il faut pourtanl bien se mettre dans 'esprit
que tout arbre fruitier exige un allégement parmi ses
ramifications ; si on lui laisse produire lout ce qu'il
donne, il n’est pas douteux que les fruits seronl pelils et
sans saveur, landis que si on le maintient dans cerlaines
limiles, ils seront, au contraire, gros et savoureux : ceci,
c’est 'enfance de l'arboriculture fruitiére, aussi bien en
Europe qu'aux colonies.

Il est done urgent de lailler les arbres ou du moins, de
les alléger du bois inulile et surtout du bois mort, que
d’habitude dans les pays chauds on est trop enclin & con-
server au grand détriment de la bonne végétation et de la
production de ceux-ci, tout cela par indolence, ou par
ignorance el puis, parce que cela n'a jamais 616 fait par
personne. .

La laille des arbres fraiticrs aux colonies doit se prati-
quer, alors que I'arbre est au repos — car beaucoup ne
perdent pas leurs fenilles en saison d’hiver — peu aprés la
fructification et 'enlevement de la récolte. La taille a pour
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but de supprimer les rameauz inutiles et en {rop et de diriger
convenablement les branchesdevant former la charpente de
I'arbre, quel qu'il soit.

Dés le début, dans la pépiniére créée dans le but de
former un verger, on éduque les jeunes sujet issus de
semis ou de fragments de rameaux — boutures, greffes
ou marcoltes.

Quand il s'agit d'arbres devant former une téte plus ou
moins arrondie, il est urgent, dés qu’il commence a
s'élancer, de supprimer, par le pincement ou la laille,
faite avec un instrument trés tranchant, tous les bour-
geons latéraux en ne conservant que le bourgeon du
sommel qui prendra ainsi un essor plus grand et produira
bienldl ce que I'on nomme un scion.

.Lorsque celui-ci — par ce procédé — a '1t[01nt la
hauleur voulue, de 1, 2 ou 3 métres, on ne conserve au
sommel que quatre ou cinq branches qui formeront la
charpentle,

Arrivé & ce point, le jeune sujet doit étre tuteuré pour
qu’il reste aussi droit que possible, et la téle maintenue
solidement au moyen de liens pas trop serrés, pour qu'ik
n’y ait pas étranglement.

On agil ainsi avec tous les genres de sujets issus d'une
multiplication quelconque.

Par la taille, il esl parfaitement reconnu qu'on par-
vient a régler la végétation et a maintenir en équilibre
toutes les parlies de I'arbre ; sans la taille, il s’'emporte,
se¢ garnissant d'une grande quantité¢ de gourmands et on
arrive:bientol a constater que celui-ci dépérit, se dégar-
nissant des meilleures parties de sa charpente parce
qu'on n’a passuivi les principes qu’il fallait.

1l est facile de se rendre comple de la taille & appliguer
a telle on telle espéce, en suivant ses aptitudes végélalives.
et en observant quels sont les rameaux produclifs ct
comment il faul les obliger & se manifester.

Une branche lisse, exemple d’'yeux sur son parcours,
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ne produira jamais qu'a son sommet, en supprimant ce
sommel fructifére, tout ce parcours se couyrira de brin-
dilles, dont les unes seront a bois et les autres & fruits. 11
n'y a pas de doute que pour obtenir de beaux produilts, il
faut supprimer un certain nombre de ces deux produc-
tions. Par ce moyen, trés simple, presque rudimenlaire,
on amene 'arbre & donner des fruils partoul, alors que
précédemment il n'en donnait gqu’aux extrémilés des
egrosses branches.

L’étude physiologique de la séve el la connaissance de
I'aclion exercée sur les arbres par les agents extérieurs sont
néeessaire pour arriver a élablir I'équilibre de la sdve
et la répartir utilement dans toules leurs parties; par -
exemple : .

1” Plus une branche, un ramequ ou un bourgeon se
développe verticalement, plus la séve y circule libre-
ment, ce qui favorise la .croissance de ces parties et le
développement des racines.

2° Plus ces mémes branches, rameaux ou bourgeons
s’éloignent de la posilion verticale, plus la s¢éve y circule
difficilement et, naturellement, leur végétalion est plus
faible, parfois méme, ces parties sont compromises.

3° Plus la séve circule facilement, plus l'arbre déve-
loppe de rameaux a bois.

4° Plus la séve cireule difficilement plus 'arbre déve-
ioppe de rameaux a fruils.

5° Plus un arbre produil de fruits, moinsil jouit d'une
bonne santé, car la séve qui nourrit ces fruits, ne profite
pas aux autres parties de ceb arbre.

6 Plus un rameau esttaillé long, moins les bourgeons
qu’il donpe se développent.

7° Plus il est faillé court, plus les bourgeons qu'il
produit acquierent de longueur. '

8> Plus une branche est dgée, moins la séve circule
bien ef, naturellement, les yeux laleénts se développent
avec difficulté.



LE VERGER COLONIAL 27

9° L’eeil, qui termine un rameau, est toujours plus
favorisé de la séve que ceux qui sont placés en dessous ;
sauf de rares exceptions, ce bourgeon atieint une plus
grande longueur que les autres.

10° La chaleur, 'air ‘el la lumiére, étanl des agents
indispensables & la bonne végétation des arbres, il est
absolument nécessaire que ceux-ci soient taillés et plan-
tés dans des conditions telles, qu'ils puissent recevoir
ces agenls avee facililé. _

11° Enfin, les racines élant en communicalion directe
avec les parties aériennes de l'arbre, en raison de la séve
" transmise par elles, el chacune de ces parties végétant
proportionnellement aux racines qui leur correspondent,
les racines du cdté faible doivent étre plus favorisées que
celles du cbié fort, autrement dit, que I'arbre, vigoureux
d'un seul cOlé, doit étre taillé plus eourt que de l'autre
cOté qui est plus faible.

Pour parvenir au parfait équilibre de la séve dans un
arbre fruitier, il est indispensable de se baser sur les
principes suivants, en se conformant & l'ordre de la végé-
tation de chaque espéce, sans lequel on reste désarmé et
I'on perd ses arbres qui, retournant bienfdt & 1'état pri-
mitif, ne produisent plus que des fruits sans aucune
valeur:

1° §'il s'agit d'une branche charpentiére ramifiée, on
coupe d un ou deux yeux, le rameau terminal de la par-
tie forte, et on coupe celui de la partie faible de fagon &
lui laisser le double ou le triple d'yeux & faire, développer
ou i nourrir.

2° On doit enlever le plus tot possible les hourgeons
inuliles de la partie forle et faire cette opération le plus
tard possible sur la partie faible,

3° Maintenir verticalement autant que possible bien
entendu les parties faibles de 'arbre et incliner les autres.

4° Maintenir sur la partie forte, le plus de fruits pos-
sibles et les supprimer tous sur la partie faible.
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5° Il faut pincer l'extrémité des bourgeons de la partie
forte, deés qu'ils sont assez développés, mais on ne doit
pas toucher aux parties faibles.

6° Enfin, donner beaucoup de lumiére aux parties
faibles el, aux parties forles, que juste ce qui leur esl
indispensable pour éviter I'étiolement.

Avec ces quelques préceples bien suivis, le plus novice
des cullivateurs, obtiendrale maximum de fruclification
et 'assurance quc ses arbres ne s'épuiseront pas préma-
turément.

Je l'ai dit plus haut, le grand tort des arboriculteurs
débutants, c'est de laisser trop de fruils sur les arbres, ce
qui occasionne naturellement, le dépérissement ou du
moins l'affaiblissement de ceux-ci. Il est donc indispen-
sable d'opérer sérieusement en ne laissant, au débul de
la saison de fructification, que deux ou trois fruits sur
chaque branche secondaire et en n'en conservant qu'un
ou deux quand ils seront bien formés, mais toujours
supprimer ceux qui semblent en retard, car ils ne seront
jamais autrement qu’a demi-parfails.

Ce que le colonial doitavanttout rechercher, ce sontdes
produits de choix, dont la beauté attire le regard et dont
la venle esl toujours assurée sur tous les marchés, soit du
pays, soit de I'extérieur. Il est évident que cela donne un
peu de peine, mais obtient-on quelque chose sans rien ?

Il faut encore que le colon se melte bien dans lesprit,
que les arbres, partout ou ils se trouvent et quelle que
soit leur nature, sont la proie d'une foule de parasites :
cryplogames el insecles el que de toules maniéres, il
faut les combattre.

Les champignons se détruisent facilement par des.
bouillies cupriques (Bouillie bordelaise) appliquées aw
pulvérisaleur J/déal qui fait un travail extraordinaire-
ment économique, toul en atteignant toutes les parties.
alleintes, aussi bien en dessus qu'en dessous du feuil-
lage.
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La destruction des champignons assure la propreté des
branches, en méme temps elle empéche l'intrusion des
fourmis, qui sont terribles aux colonies.

Les pucerons. les kermes, les cochenilles, sont aussi les
causes (ui attirent ces redoutables fourmis ; et il est de
toute nécessité de se préserver de leurs altaques, car les
fruils en seraient les victimes. On trouve parfois, sur les
branches de cerlains arbres (Ficus, Artocarpus, ete.) des
couches épaisses de cochenilles et de kermes surtout, qui,
si on ne les détruit pas, ont bienldt fait de sucer toule la
stve sucrée de cerlaines espéces. Pour les enlever, iln’y a
que le grattage des branches, ce qui en écrase un nombre
incalculable, puis de passer celles-ci au pulvérisaleur,
dont j'ai parlé, chargé d'une solulion d’acide arsénieux,
de Grésil ou de Lysol, qui sont trois inseclicides d'une
puissance remarquable. Tl peut méme se faire que ces
affreux etsales insectessont anéantis par une simple appli-
calionde I'un de ces Lrois produits, quant aux pucerons,
I'emploi du jus de tabac les fait rapidement disparaitre
sans que l'on ait, plus d'une ou deux pulvérisalions a
faire.

Quoi qu'il en soil des procédés a employer, dans la
destruction des champignons parasiles : Blanc ou Meu-
nier, Fumagine, ele., qui atlaquent surtoul les feuilles, la
bouillie bordelaise pourvoit & leur deslruclion et partoul
a leur disparition complete, quand les arbres sont Lres
alteints ; mais, si le mal esl bénin, une simple pulvérisa-
tion d’eau saturée de potasse a 2 pour cent, suffit pour
s’en débarrasser.

Enfin. quand l'on connait la nature des arbres, qu'on
sait qu’ils doivent étre la proie des divers fléaux que je
viens-de eiter, je ne saurais trop recommander le sulla-
tage préventif & la bouillie bordelaise, et méme les pul-
vérisations a l'acide arsénieux, faits en saison d’hiver,
lorsque les arbres sont au repos, en opérant un matin ou
un soir lorsque le temps est relativement see, el s’il ne
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doit pas pleuvoir. Ce traitementempéche stirement 'enva-
hissement des arbres, lorsque I'on arrivera i la saison
d’été etil ne faudra pas exécuter ce travail au moment de
la floraison. Néanmoins, il y a des arbres fruitiers exoti-
ques, qui demandent lorsqu’ils sont en fleur un traite-
ment au pulvérisaleur, pour que les insectes ne viennent
pas délruire les embryons des fruits. Cest au colonial &
juger si cetle opération est opportune et il ne peut le
savoir que lorsqu’il connaitra a fond, aprés un peu d'étu-
des, les diverses especes qu'il aura en culture.



DEUXIEME PARTIE

Arbres et arbustes fruitiers exotiques
a cultiver dans un verger colonial.






Achras.
Aciolis.
Adansonia.
Acgle.

Anachardium.’

Ananassa.
Anda.
Anona.
Apeila.
Artocarpus.
Averrhoa.
Bassia.
Bertholletia,
Blakea.
Brosimum.
Calodendron.

Calophyllum.

Canarium,
Carica.
Carissa.
‘Caryocar.
Casimiroa.
Cecropia.
Cerasus.

CHAPITRE PREMIER

NOMENCLATURE DES GENRES

Cereus.
Chrysobalanus.
Chrysophyllum.
Cicea.

Citrus.
Clausena.
Cocoloba.
Cocos.
Condalia.
Cordia.
Cookia.
Cynometra.
Diospyros.
Durio.
Elzeodendron.
Eleagnus.
Eriobothrya.
Eugenia.
Feijoa.

Ficus.
Flacourtia.
Garcinia.
Genipa.
Glycosmis.
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Grias.
Hilocereus.
Hovenia.
Imbricaria.

. Jambosa.

Jubwa.
Lucuma.
Macadamia.
Malpighia.
Mammea.
Mangilera.
Marliera.
Melicocca.
Melodinus.
Mimusops.
Monstera.
Musa.
Myrica.
Myrtus.
Nectandra.
Nephelium.
Niemeyera.
Opuntia.
Pachira.
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Pamea.
Pappea.

Parinarium.

Passiflora.
Peireskia.
Persea.
Persica.
Pheenix.

Phyllocalyx.

Pistacia.
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Prunus.
Psidinm.
Puanica.
Rubus.
Sapindus.
Spondias.
Sterculia.
Tacsonia.
Tamarindus.

Terminalia.

P

Tonsella.

Vahea.
Vaugueria.
Vanilla,

Vitis.
Willughbeia.
Xanthochymus.
Ximenia.
Ziziphus.



CHAPITRE II

FAMILLE DES AMPELIDEES

VIGNES CULTIVEES ET VIGNES TUBERCULEUSES

Vitis. — A proprement parler, la vigne est & peine cul-
tivée dans nos colonies, parce que, presque foujours, le
climat trop humide, ne lui est pas favorable. Elle ne
pourrail sy acclimater, qu'autant qu’elle serait plantée
sur des hauteurs ou les saisons séches et pluvieuses sont
bien tranchées; si nous nous trouvons en présence d'un
climat chaud et humide en toutes saisons, il est de toute
évidence qu’elle ne réussira pas parce que, élant sans cesse
* en végétation, elle ne produira rien ou presque rien et, au
bout d'un laps de temps plus ou moins long, aucun fruit.

La vigne croitra parfaitement dans le Sahara et au Sou-
dan, par exemple, elle y végele du reste on ne peut
mieux ainsi qu'au Cap de Bonne Espérance, aux Iles
Canaries et de Madére, & Madagascar, etc., parce que les
saisons y sonlt régulidrement chaudes ou pluvieuses;
partout ailleurs dans les pays tropicaux, elle ne fera que
végéler sans cesse, sans donner de fruits. :

Dans les régions dont les saisons sont bien tranchées,
il sera possible d’obtenir de beaux et bons fruifs, tant
pour la table que pour la vinification, & condition — cela
va de soi — de bien choisir les cépages, en les prenant
parmi les variétés dont la maturité des fruits ne coincide
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pas avec la période des grandes pluies, car ils pourri-
raient sur pied, de plus, un bon conseil que je puis
donner, c'est de n’introduire que des variélés trés
hatives, alors, la réussite est certaine : le Chasselas est
dans ce cas, ainsi qu'un cépage algérien appelé Ain-el-
: Kelb, de qualité excellente
et bien plus précoce que le
premier; de plus, les vignes
originaires des Iles Canaries
seraient & méme de bien
fructifier dans ces pays.

Mais on pourrait essayer
d'adapter aux climats
chauds et humides, les
vignes tuberculeuses du Sou-
dan et de Cochinchine,
surtout ces derniéres, dont
la fructification est remar- .
quable.

Cette vigne est vivace par
sa souche ou racine tuber-
culeuse, qui devient tres
volumineuse (ligno-tubé-
reuse), rappelant celle du
houblon, mais avec des
proportions bien plus con-
sidérables ; en effet, on en
a extrail du sol pesant plus
de 7 kilogrammes ; ces ra-
cines ont parfois plusieurs meétres de longueur, ce qui
les rend éminemment plus résistantes aux sécheresses
prolongées de certaines régions. Lors de la végélalion,
les tiges qui sont annuelles, atleignent en quelques
semaines une longueur de 10 métres, tiges munies de
vrilles, qui leur permettent de s'accrocher facilement
aux supports voisins. Les feuilles rappellent celles de

Viris Lecanpin
Plantule el graines. (Grand. nature.)
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nos vignes, mais varient de formes. Les grappes
alleignent jusqu'a o m. jo de longueur sur une gros-
seur proporlionnée ; les grains sont gros ou trés gros,
suivant les variétés, car on en trouve plusieurs types
dans les foréts de Cochinchine, ainsi que des fruils
diversemenl colorés, a peaux
plus ou moins épaisses, a chair
ferme, et ayant des pépins de
grosseurs ¢t de formes diffé-
renles ; la saveur en est trés
agréable, ce qui ajoute encore
au mérile de celte Ampélidée.

Le vin oblenu de ces fruits ne
conlient que b °/, d’alcool, ce
qui est (rés sullisant, pour con-
lenter les personnes qui n’aiment
pas ce poison.

Ce que je viens de dire con-
cerne la planle sauvage ; il est
évident que cullivée, sa produc-
tion serait améliorée el la vinifi-
cation d'une force plus grande.
C’est une vigne qu'il faudrait
faire monter sur de fortes per-
ches, car on a réeollé jusqu'a
100 kilos de raisins sur un seul
pied ; cerlaines grappes onl al-

leint le poids de 4 kilogrammes. WEES FRCERDG
. STALR, (Vigne tuberculense
Une souche dgée donne un ou aG/Sontin)

plusieurs bourgeons producteurs
annuels ; cefle souche est plus ou moins tourmenlée
suivanl sa grosseur el loule terre un peu calcaire doil lui
convyenir,

La multiplication de celle vigne se fait par graines,
par boutures el par couchage ou marcoltes qui émetlent
vivement des racines, ce qui en augmente rapidement le
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nombre. Le semis est parfois lent et capricieux, comme
celui des vignes ordinaires, mais si I'on-a a faire & des
graines fraiches, la levée est plus certaine.

Dans tous les ecas de multiplication ci-dessus, on
opére

° En peplmere 4 semis, pour les graines ;

2 En pépiniére a repiquage, pour les boutures ;

32 Sur place, au pied des souches pour les marcottes
qui, lorsqu’elles sonf sevrées, sont aussi repiquées en
pépiniere, ou elles restent jusqu'au moment de la mise
en place définitive.

La planfation s’exécute & 2 métres sur 3 métres afin que
les fruils aient assez d’air pour murir parfaifement. Les
tiges herbacées ou sarments, seront conduiles sur trois
rangs de fils de fer superposés et ainsi la production sera
plus parfaite qu'avec des échalas. Je conseillerais bien ce
dernier mode eomme pour le houblon, mais en raison
des vents violents qui les renverseraient, cetfe méthode
n’est pas & recommander.

Pour ce qui est de la culture, & part ce que je viens de
dire, le travail est exactement le méme que pour la viti-
culture habituelle.

Je crois que, avec celte vigne tuberculeuse, le colonial
aura l'agrément de pouvoir manger du raisin et, mieux
encore, boire un vin, peut-étre pas trés capiteux, mais
du moins Lrés potable.



CHAPITRE IIT

FAMILLE DES ANACHARDIACEES

4 ANACHARDIUM, MANGIFERA, PISTACIA, SPONDIAS

Anachardium. — Ce genre renferme environ sept 2
huil espéces, mais une secule est considérée comme éco-
nomique ;: en voici la des-
cription : ANAGHARDIUM 0CCI-
DENTALE, Amérique Méri-
dionale (Anacarde). Fleurs
pelites, rougedlres, {rés
odorantes, portées sur un
pédoncule qui, se renflant
fortement, devient pyri-
forme, jaune ou rougedlre
et est comestible ; il porte
a son sommef la véritable
graine. Feuilles obovales,
oblongues, aromaliques ;
arbre de 8 a 10 mélres,
connu sous le nom d'Adeca-
wJjou & pomme, mais en réalité il devrait s’appeler Cajou

pomime.

Cet arbre forme sa tige de bonne heure et la ramifica-
tion de la téte, en s’arrondissant, lui donne l'aspect d'un
pomimier.

Anacarniom OCCIDENTALE.
(Pomme acajou.) ., "

(ol
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Le fruit dépasse peu la grosseur d'une feve, dont il a
un peu la forme ; la pean renferme une huile vésicanle
et il faul se garder de la mordre; la partie réellement
comeslible est le centre ou embryon, dont la saveur fine
rappelle celle de la noiselle. Pour extraire cet embryon,
on expose un instant le frail sur des charbons ardents :
il éclate alors et Taisse facilement relirer I'amande. Celte

. graine n’est pas la seule partie comestible, car la base,
qui n'est aulre que le renflement du pédoncule des
fleurs, atteint la grosseur d'une poire moyenne, el con-
tient une jus sapide, un peu acide, légérement astrin-
gent, de saveur agréable.

Je ne sais si ce fruit un peu spéeial aurait chance de
‘plaire en Europe, mais il esl assez goiilé des créoles. Cet
arbre n’est jamais cullivé, mais presque toujours planté
prés des habitalions oti, sans soins, il fructifie réguliére-
ment. Je le conscille dans la planfation d'un verger,
parce que ses fruits arriveraient en bon état sur les mar-
chés des grandes villes d'Europe et de I'Amérique du
Nord.

La multiplication est facile, de graines, qui conservent
assez longlemps leurs facultés germinatives. Il faut néan-
moins les semer en pols, parce que leur transplantation
esl difficile et il faut mellre les planis en place aussildt
leur germinalion, sinon, on ne réussira pas & multiplier
cet arbre: semé ainsi, il se développe trés rapidement.
On peut aussi le multiplier de marcolle en Uair, en pla-
cant autour d’une branche incisée, un pot que I'on rem-
plit de terre maintenue fraiche par des arrosements. O
plante cet arbre 4 10 mdires en tous sens. La taille con-
siste a le délivrer des branches morles et des gourmands
qui le surchargent. Je conseille chaque année, un ou
deux mois avant la floraison, de pulvériser sur ses grosses
branches une solulion claire de bouillie bordelaise, mais
cela, seulement, quand il prendra de 'dge.
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Mangifera Indica, Manguier. — Ce grand arbre de
I’Asie tropicale alteint de 12 & 15 m&tres de hauleur ; il
eroil avec une extréme rapidilé et il est répandu danstous
les pays chauds. Ses feuilles sont alternes, simples, lon-
gnes de 15 A 20 centimétres, plus ou moins élroites, sui-
vanl les variéiés elles ont de 3 a 5 centimetres de largeur
et d'un vert brillant; fleurs, reunies en grands panicules
terminaux, petites, jaundltres ; ovaire uniloculaire ne
contenant qu'un seul ovule. '

Le [ruil ou mangue est une
drupe ovoide, parfois régu-
lidre, mais le plus souvent
aplatie et inégale. Elle ren-
ferme un noyau plat dont la
surface csk couverle de fila-
ments dans les types sau-
vages, mais dont les fruits
des races perfeclionnées en
sont dépourvus. Sous sa peau
épaisse el non comestible, se
frouve une pulpe jaune, plus
ou moins foneée, juleuse,
trés onclueuse, sans aucun T T v Doy sy o8
filament dans les bonnes va- (Manguier.)
riélés qui sonlt dua resle nom-
breuses. ('est un fruit délicieux et recherché, variant
de grosseur el pouvanl atleindre le poids de 200 a
Hoo grammes et plus. '

La fruclification de cet arbre est siabondante qu’elle
lui a fait prendre une place prépondérante dans tous les
jardins tropicaux ou la pluparl du lemps on les laisse
perdre ; on en relire néanmoins un alcool d'une saveur
parliculitre, assez agréable.

Ce fruil, cueilli de bonne heure el dans certaines
conditions, pourrait étre exporlé au loin- et d'une fagon
réguliere sans que ledéchet puisse dépasser 8 & 10 °/,.
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Il en existe des variélés réputées, dont quelques-unes
peuvent se multiplier de graines, mais dont la plupart
doivent I'étre de greffe, de bouture ou de marcotte. Les
plus recherchées sont : Mangue Amélie, Mangue d'Or,
Julie Freyeinel, Bombay, Balavia, Dupang, ete., répandues
dans les Antilles, I'Inde, en Malaisie, elc.

Au moyen des graines, on obtient des sujets plus
vigoureux ; les plants, méme jeunes, supportent mal la
transplantation, aussi faut-il les semer en pols, mais les
arbres oblenus ainsi ne sont pas toujours trés francs ; ce
n'est que par la greffe que 'on peut perpétuer les carac-
teres des bonnes variétés.

Les sujels greffés atteignent une faille plus réduite
(b & 6 métres) ; le greffage se pratique par approche sur
des plants de semis et se fait toule I'année, de préférence
cependant pendant la saison des pluies ; le sevrage peul
se praliquerdés que la soudure est complete. 11 _pourrait
se faire que le greffage réussisse sur un type originaire
de I'Himalaya, ce qui procurerait peut-élre des arbres plus
rusliques pour certaines régions,

Le Manguier pousse dans presque tous les sols pourvu
qu'ils soient profonds : les lerres argilo-siliceuses lui
conviennent le mieux et il y atteint en peu de temps,
d’énorme proportions. Un plant de semis ne fruclifie
qu'au bout de cing ans: de greffe dés l'dge de lrois
ans.

On plante ces arbres issus de semis & 1o métres les uns
des autres, de greffe & 6 meétres environ.

La taille consiste a réduire la longueur des branches et
a supprimer les gourmands qui se produisent & I'intéricur
de la téle, afin de le maintenir dars les limites d'une
bonne production.

L’arbre n’étant pas, que je sache, sujet aux alleintes
des maladies et des insectes, il n’y a pas & le préserver;
ce n'est qu'au cas onl'on s’apercevrail que des parasites
y auraient élu domicile, qu'il serait urgent d'employer
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contre eux les moyens préconisés ailleurs : Acide arsé-
nieux, bouillie bordelaise, ete.

Pistacia vera, Pistachier. — Le Pistachier est originaire
de l'Asie occidentale, ¢’est un pelil arbre de 3 & § métres,
végétant assez rapidement et dont les fruits réputés, con-
nus sous le nom de Pislaches, constituent pour la confi-
serie, la patisserie et la charcuterie un produit recherché.

Les fleurs sont pelites, dioiques, apétales, en panicules
ou en grappes axillaires. Le fruil est une drupe séche, &
amande verte, que 'on mange dec diverses facons et dont
les Orientaux sont trés friands.

Cet arbre utile est cultivé dans le Midi de la France, en
Algérie, etec. On le plante & 4 mélres en tous sens, en
bonne terre franche et profonde.

On le maltiplie de semis — procédé un peu lent — de
marcottes et de boutures, qui émeltent rapidement des
racines. :

Si de temps a autre on peul donner au pistachier quel-
ques irrigations, l'arbre n’en est que plus vigoureux,
pourva qu'il ne soit pas inondé. Il est atteint par les
pucerons, lorsqu’il n’est pas trés vigoureux ; il suffit pour
I’en débarrasser de quelques pulvérisations au jus de
tabac et de lni donner en hiver, 100 & 150 grammes d’en-
grais chimique ou une bonne fumure au fumier de
ferme,

Ce produit toujours rare et recherché mériterait d’étre
cultivé sur une grande échelle, sa valeur marchande étant
trés grande, en raison de son ulilisation dans les diverses
branches de I'alimentation, dont j'ai parlé plus haut.

Spondias, Monbin, Prune de Cylhére, ele. — On connait
bon nombre d'especes de Spondias, qui sont cullivées
dans toules les régions chaudes, en raison de la bonté
des fruils qu'elles produisent. Le fruit est une drupe de
couleur et de saveur différentes.
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Les principales espéces connues sont :

- Spondias citherea ou ‘Prune de Cythére, orviginaire des
Iles de la Société, dont les drupes dorées, appétissantes,
sont d'un gott délicieux; S. pleiogyna, du Queensland
(Australie) aux fruits exquis : 8. purpurea ou monbin b(‘f—

tard ;S. lulea ou Pruniér monbin ;' S. dulcis, des Iles Fidjii;
ou Monbin doua, qui est un arbreimportant, dont les fruits, ...

recherchés ressemblent & de grosses prunes, ayant la

saveur el la finesse de I'Ananas ; S. {uberosa, Monbin du ~

Rio-Négro dans I'Amérique du
Sud, ou ils sont trés gotités, IL

d’espices que j'engage les ama-
teurs de bons fruils tropicaux
a réunir dans leurs vergers, ils
en trouveront toujours le débit,
4 cause de leurs fruils succu-
lents.

Les Monbins sont des arbres,
parfois de beile taille ; leurs gros
rameaux porlent des feuilles
imparipennées el opposées,
comme chez le Pistachier, ct
elies tombent en parlie avant la
reprise de la végélation. Fleurs réunies en grappes axil-
laires, pelites, a périanthe double ; ovaire de 4 ou 5 loges.
Fruit ou drupe 4 chair généralement parcourue par des
faisceaux fibreux qui atlachent la pulpe au noyau.

Les Spondias se mulliplient tous de graines et de bou-
tures qui reprennent facilement; les fruits qui ltombent,
pourrissent et leurs noyaux ne lardent pas & émellreune ou
plusieurs jeunes plantes, qu’on peul utiliser en les repi-
quant en pépiniére, pour les transplanter plus tard &
demeure & 8 ou 10 métres de distance en tous sens;: il
fructifient au bout de quatre ou cing ans.

Les arbres de boutures deviennent moins grands et

SPONDIAS DULGIS.

{Monbin doux.)

en exisle un plus grand nombre ', |

&
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donnent leurs fruils & la fin de la deuxidme ou troisidme
année,

Quelques irrigalions, données en temps opportun, sont
trés favorables a ces arbres si recherchés pour leurs fruits
suceulents et parfumés, donl l'exportalion & de courles
distances pourrait élre productive ; dans tous les cas on

Seoxpias Penpurea~(Pomme de Cythére).

en fabrique une cau-de-vie agréable connue sous le nom
de Eau-de-vie de Monbin, dont on se sert pour aromaliser
le rhum.

[l est bon de supprimer, dans U'intérieur de V'arbre, les
gourmands qui ne manquenl pas de s’y produire, ceci
dans l'intérét des fruils, qui deviennent plus beaux, ainsi
que de raccourcir les rameaux frucliferes qui s’emporte-
vaient par trop.



CHAPITRE LV

FAMILLE DES ANONACEES

Anona, Anone. — Les Anona sont des arbres de 6 &
8 meétres de hauteur; les rameaux porlent des feuilles
alternes, lancéolées, oblongues, pubescentes en-dessous ;
les fleurs globuleuses sont
d'un blanc jauniatre ou ver-
détre ; le fruit est ovale, glo-
buleux ou en cdne suivant
les espéces.

Les sortes de ce genre sont
assez nombreuses, on en
connait une cinquantaine
d’espéces, répandues dans
I’Amérique du Sud, I'Afrique
tropicale, Madagascar, etc.,
mais les principales, culti-

S o vées un peu partout et qui

(Pomme canelle.) sont évidemment les meil-

leures, sont peu nombreuses.

Je vais rapidement les passer en revue, en indiquanl
leurs différentes qualités respectives.

AxoNa Cuermoria ou Cugrimova, du Pérou, produil
un fruit un peu globuleux, écailleux, pourpre foncé, qui
_ _est considéré comme I'un des meilleurs ;

RS o tain VA :-\xom GLABRA, Amérique du Sud, petit arbre de 5 &

S
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6 métres, a fruil jaune verditre, conique, obtus et lisse ;
trés bonne espéce peu répandue
Anona LonciroLiA, de la Guyane, arbre de 6 & 7 métres &
fruit ovale-globuleux, ponctué et réticulé ; chair colorée,
exquise ; |
AxoNa mumicaTA, Corossolier, Sappadille, Amérique du
Sud. Arbre de 5 a 6 métres a fruils verts, & pointe char-
nue et chair blanche ; '
AnoNA paLustris, Pomme serpent, Amérique du Sud,
arbre de 5 & 6 meétres donnant
vn [ruit gros, cordiforme, un
peu aréolé, odorant, a chair
blanc de lait ; il est délicieux
et vient dans les lieux hu-
mides, comme le démonire
SON Nnom ;
. ANONA RETICULATA, Ceeur de
B B _Bozciumu;‘ ou Ceur de beeuf,
Qv Corossol ou Mamillier, du Bré-

faditrowvsil. Arbre de 5 a ‘8 meétres,
v U produisant un fruit ovale-glo-

-buleux, reticulé de la grosseur

P 2 s Axona MunicATA.
d'une forte orange, a chair (Corossol.)

tendre, jaunditre, assez estimé :

ANoNa sQuamosa, Pomme cannelle, Amérique du Sud.
Arbre de 6 motres ; fruit oviforme, écaillenx, dune
saveur exquise, le meilleur entre toules les espetces con-

nues ;

AxoNa prversironia, du Guatemala. Petit arbre de /4 &
5 meltres, fruit assez gros de o m. 18 de diamétre, cll.nr
blanche parfumée i saveur agréable et sucrée.

Je pourrais, en plus de ces especes, en citer d’autres,
qui ne feraient qu'augmenter le nombre sans pour cela
ajouter a la qualité, le colonial pourra i son gofil ajouter
ou diminuer celles que j'ai citées.

Pour obtenir des arbres sains, vigoureux el parfois
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supérieurs aux bypes, le semis est seul admis ; on le fait
en pépiniere et lorsque les plants ont 8 a 20 feuilles, on
les repique en pols ou en pépinicre, pour leur y laisser
prendre tout leur développement. Fruclificalion 5 ans
plus tard. La boulure faite avec du bois bien aofilé ou
mir, donne de bons résullals, I'émission des racines se
faisant promptement : la [ructification a lieu au bout de
3 ou /4 ans.

La greffe faile sur Asimina donne de Llrés beaux sujels
qui fructifient deux ans plus lard. On séme I'Asiminea (ri-
loba originaire de Pensylvanie, commeil est dil ci dessus
pour les bonnes espéces f[ruilieres ; quand le planl a
alteint a la base un diamétre de ¢ & 1 cenlimétre 1/2, on
le greffe en fenle ou a l'anglaise & o m. 10 du sol. Ce
mode de propagalion donne des plantes robusles qui
viennenl partoul.

On taille peu les Anoniers, si ce n'est pour leur donner
une forme et supprimer le bois inulile, car ces arbres ont
une végélation lente et la moindre brindille donne ou peut
donner un ou deux fruits. Tenir I'arbre bien propre par
des sullatages.

L’Anone est d'un transport facile, si on la cueille avec
son pédoncule, un peu avantsa maturité compléte.



CHAPITRE V

FAMILLE DES APOCYNEES

MELODINUS, VAHEA, WILLUGHBEIA.

Melodinus, Melodinus monogynus. — Ce genre com-
prend une quinzaine d'esptces originaires des Indes
orientales, de la Chine, de I'archipel Malais, des Iles du
Pacifique el de 1'Australie. Ce sont des arbustes grim-
pants, trés beaux par leur floraison. '

Le M. nogynus, du Nord et de ’Est des Indes Orientales
donne de grandes el belles fleurs blanches, en panicules
axillaires el terminales, sub-globuleuses et fasciculées. Le
fruit est jaune, & qualre angles, de la grosseur d'une
orange et renferme unepulpe comestible, sucré et agréable
au goil. C'est un fruit apprécié des populations indien-
nes. L'arbuste ne saurait élre cullivé que comme espéce
de fanlaisie, & cause de la beauté de ses fleurs parfumées.

Multiplication de graines, qu'il faut semer le plus tot
possible, de boutures qui s’enracinent rapidement et de
couchage.

Vahea, Vahea Florida. — Cel arbrisseau grimpant de la
Cole Oceidenlale d’Afrique ou il croit jusqu'a 8oo métres
d’allitude, donne, d’aprés Welwilsch, des fruits comes-
tibles excellents, de la grosseur d'une péche, mais il
aurail, d'aprés le célebre bolaniste, une plus grande

VERGER COLONIAL &
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valeur comme producteur de caoutchouc. Au premier
point de vue, je le recommande plus particuliérement,
puisque je ne m’occupe ici que de choses qui se man-
gent. Se multiplie comme le Melodinus.

Willughbeia, Willughbeia edulis. . — C’est ,aussi un
arbrisseau grimpant superbe, de la région de Malacca et
méme de Ceylan; fleurs roses, grandes, disposées en
cymes courtes et a pédoncules forts, auxquelles succédent
des fruits de la grosseur et de la forme dun citron, de
saveur douce el agréable.

Multiplication semblable aux genres précédents.



GHAPITRE VI

FAMILLE DES AROIDEES

MONSTERA
¢

Monstera deliciosa. — Cette curieuse et intéressante
Aroidée du Mexique est la seule dont les fruits soient uti-
lisés comme dessert ; c’est une plante gigantesque, grim-
pante, atleignant la cyme des arbres les plus élevés. Ori-
ginaire des lieux bas et marécageux, il est indispensable
de la traiter comme semi-aquatique et dans ces condi-
tions elle développe des feuilles de plus d’'un métre de
longueur, frés larges, coriaces, & limbe perforé dans le
centre et & bords profondément découpés en lobes unl peu
irréguliers et ondulés.

Cette plante plus connue sous le nom de Philodendron
pertusum, développe le long de son tronc de grosses raci-
nes adventives qui vont, en s’allongeant, s'enraciner dans
le sol, ce qui donne a l'ensemble un aspect des plus
curieux. Les fleurs, trés nombreuses, sont jaunatres ; le
spadice, qui forme le fruit, est charnu, succulent ef a une
saveur délicieuse d’Ananas, avec un parfum pénétrant et
exquis.-

Ce fruit est blanc en forme de cone, long de 18 a
20 cenlimélres et parfois plus.

Cette aroiddée est cultivée industriellement en Floride,
son fruit y étant trés apprécié. Il n'est pas doulepx que
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son transport serait aisé vers les grandes villes de-1'Eu-
rope qui pourraient ainsi profiter de ce produit si agréa-
blement sucré cl parfumé.

On multiplie cette plante, en coupant le tronc en autant
de morceaux qu'on le désire ; il suffit d'un ceil hors de
{erre ct un sous terre. pour qu’'une plante se produise.
Lors de la mise en place, il faut choisir un endroit trés
ombré, recevant les rayons dua soleil levant; les irriga-
tions doivent étre journalieres, si I'on ne dispose pas,
sous de haules fulaies, d'un lieu naturellement humide.
J'ajoule quela plantalion des boutures se fait directement
en place. sans passer par la pépiniére, en leur donnant
de forls supports ou en les plagant directement au pied de
grands arbres. .



CHAPITRE VII

FAMILLE DES ARTOCARPEES

F1GUS

Le Figuier (Ficus carica) vient mal dans les pays
chauds, sauf sur les hauleurs, ou il produit assez bien, &
3.000 ou 4.000 metres d’allitude. Je n'en parlerai donc
que pour mémoire, mais il existe quelques autres especes
dont je dirai deux mots, pour engager les arboriculteurs
coloniaux a se les procurer pour serendre comple de leurs
mérites et de leur valeur alimentaire.

Ficus sycomonus, de I'Orient et de I'Egypte, est un trés
grand arbre, au bois incorruptible, dont les anciens
Egyptiens se servaient pour faire leurs sarcophages a
momies. Ses fruits, gros, assez succulents, se vendenl de
nos jours sur les marchés égyptliens ; ils sont assez
recherchés des populations qui bordent le Nil.

Ficus invecTORIA, des Indes Orienlales, donne un arbre
superbe, de laille giganlesque; c'est sur lui que vit 'in-
secte qui produit la laque ; ses fruils sont gros, délicieux
el appréeiés.

Ficus macrocares, des régions froides de la Colombie,
est un bel arbre ornemenlal, de premiére grandeur, a
fruits trés gros, trés sapides et suerés, dont les indigénes
des Andes se délectent.

Il y a encore quelques esptces de Ficus qui sont &
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recommander, parce qu’ils produisent des fruits excel-
lents; ce sont : )

E. Indicus, virgala, Roxburghii, religiosa, glomerala, ete.,
originaires de 'Himalaya.

Tous les Ficus se multiplient de boutures, & 3 ou
4 yeux, qui développent rapidement une tige robuste,
que l'on éléve en pépiniére ou que l'on plante directe-
ment en place. ;

Par la taille, on leur donne une forme convenable et
si 'on tient a obtenir de beaux fruits, ce qui est toujours
le cas, on doif les débarrasser de toul le bois inulile qui
se produit annuellement sur leurs grosses branches, au
grand détriment de la fructification, de plus, il ne faut
pas négliger de veiller sur les insecles, qui dévorent les
tissus des jeunes branches, au grand détriment des pro-
duits futurs.



CHAPITRE VLI

FAMILLE DES BIXINEES

FLACOURTIA RAMONTCHI

Arbre épineux A feuilles courtement pétiolées, den-
tées, stipulées; fleurs petites, en cyme ou en grappes axil-
laires ou terminales ; fruit rouge noir-bacciforme, indé-
hiscent, de la grosseur d'une prune qui forme un dessert
recherché aux Indes Orientales.

Avec ce petit arbre et d’autres especes du méme genre,
aussi intéressantes, on fait, dans les pays chauds, des
haies défensives trés solides et qui sont en méme temps
d'utiles brise-vents de rapport.

Les Flacourtia se multiplient facilement de graines
qui germent aisément el se transportent au loin sans
perdre leurs facultés germinatives. On séme en pépiniére,
puis lorsque les plants ont 1o & 15 centimeétres, on les
repique dans une autre pépiniére, a om3osurombo. A la
fin de la premiére année, on peut les melire en place
pour en former des haies. Cet arbre qui se transplante
avee facililé, se taille & la cisaille, exactemenlt comme les
haies de nos jardins d’Europe sur la largeur et la hau-
teur qu’on désire. Le Flacourlia est surtout précieux pour
les terres basses, humides, riches en humus, néanmoins
il réussit partout,

Le Flacourlia Calaphracla a les mémes avantages que
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le précédent, ses fruits tres sapides servent a faire d'excel-
lentes confitures. G

Le Flacourlia inermis, qui n'a pas d'épines est un arbre
de 8 a g metres de hauteur, originaire de |'Himalaya.
Les fruits, d’un rouge brillant, ont la grosseur d’une
‘cerise el une saveur acidulée ; on en confectionne des
gelées agréables, comparables a celles de la groseille, et
l'on s'en sert de différentes fagons au point de vue culi-
naire.



CHAPITRE IX

FAMILLE DES BOMBACEES-MALVACEES

DURIO, PACHIRA

Le Durio zibethinus ou Durian de U'Archipel Indien,
esl un arbre de taille gigantesque, de forme plutot pyra-

midale qu’étalée ;
rameaux un peu
gréles, d'un gris
blanchitre ; feuilles
alternes, acumi-
nées, d'un vert gris
en dessus, blanc
roussitre en des-
sous. Fleurs gran-
des réunies en cy-
mes, apparaissant
sur les branches
dgées, souvent en-
tre lesentre-naeuds.
A ces fleurs succe-
dent les fruits vo-
lamineux, ovales,

Dinrio ZIBETHINUS.

({Dourian.)

oblongs, recouverts d'aspérités épineuses ; ils alleignent
fréquemment de 2 & 3 kilogrammes ; pulpe crémeuse,
d'un blane un peu fterne : c'esl la partie qui se con-
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somme ; cetle pulpe contient de 3 a 5 graines par loge.
Les uns considérent ce fruit comme l'un des meilleurs
des tropiques, les aufres le rejettent a cause de son
odeur spéciale tres forte dés gu’il a dépassé son point de
maturité : son odeur alliacée est tout a fait répugnanle,
mais dés qu'on a surmonté son dégoit, on le trouve
délicieux. Apreés tout, il ne faul pas discuter des gofils
et des couleurs; voici ce gu'en dit M. Raoul : « Clest
incontestablement, cette fois, le meilleur fruit de 1'Uni-
vers que celui da Durian ; la glace la plus exquise et la
plus' moélleuse ne peut donner une idée de la suave
oncluosité de sa pulpe crémeuse ; malheureusement, une
odeur alliacée et non pulride comme on I'a éerit, fort
nette, vient enlever-a ce fruit sa perfection absolue, mais
il est si exquis qu'on passe la-dessus. Il est d’ailleurs un
moyen de réduire cette odeur & son minimum, c'est de
cueillir le fruit au moment ot on va le manger. Clest
dire qu’on ne peut le transporter, car 'odeur alliacée
qu’il exhale devient, au bout de deux jours, el méme en
quelques heures, des plus désagréables. V

« Lorsque ce fruil se giéle, 'odeur alliacée se complique,
mais alors seulement, d'une odeur véritablement putride.
Mais, n'en est-il pas de méme, de beaucoup d'excellents
produits alimentaires qu'on ne peut conserver ? »

Il est évident que certains fromages ne sentent pas la
Rose non plus.

Les graines trés grosses du Durian se mangent gril-
lées, comme les chitaignes.

Ou multiplie le Durian de graines et de boutures ; les
graines, fraiches, germent en quelques jours, mais elles
perdent rapidement leurs facullés germinatives. Pour les
transporter au loin, il faut les emballer dans une pelite
boile de fer-blanc, par lits allernés de sciure de bois
mélée de poussier de charbon de bois, humide ; elles
parviennenl ainsi a destination, la plupart du temps ger-
mdées.
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Le semis se fait en pépiniére ; 'on met les planits en
pépiniére a om 4o sur 1 metre environ ; au bout d'une
année ils dépassent 1 m 50 et'2 metres de hauteur ; on les
plante alors en plaece, reprise facile, cet arbre poussant
avec la plus grande rapidité.

Le Durian demande un sol argileux, un peu léger, bien
drainé, s’il est humide, il craint les lieux inondés ; de
plus, il exige un climat équatorial, c’est-a-dire, chaud a
air humide.

La mise en place se fait & 1o meétres en tous sens, il
croit trés vite si le sol et le climat lui conviennent; sa
fructification a lieu en 6 ou 8 ans.

Issu de boulures, cel arbre n’'est pas aussi beau que
lorsqu’il vient de graines.

La taille du Durian ne se fail qu'au début de son jeune
dge pour lui donner une forme, plus tard, il est aban-
donné a lai-méme.

Ce n’est assurément pasun arbre & mulltiplier en grand
pour en exporter les fruits qui sont intransportables,
mais cepehdant, je crois qu'il serait possible d’en faire
des confitures et, & ce titre. ils rendraient peut-&tre quel-
ques services ! Ne I'a-t-on pas essayé déja ?

Pachira. — Comme arbre fruitier, on trouve dans les
colonies, trois gl‘and'es et belles espéces, dont le Pachira
insignis est le plus important, A cause des produits qu'il
donne. Les ramifications de ces végétaux sont robustes ;
elles portent des feuilles alternes, composées, palmées,
fermées de 7 A g divisions. Fleurs grandes, dressées aux-
quelles succédent des capsules, tantot glabres, tantot
couvertes d'un épais lomentum ; elles contiennent de
grosses graines A saveur de noisette, qui forment la partie
utile de ces beaux arbres,

Le Pachira insignis porte dcux noms vulgaires et im-
propres : Chélaignier de la Guyane et Cacao sauvage. 11 est
originaire de 'Amérique du Sud. Arbre de 6 & 7 métres,
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a4 rameaux dressés en forme de cyme claire. Fleurs
grandes, blanches ; fruit dela grosseur d'un ceuf de poule,
contenant des grajnes comeslibles, rancissant rapide-
ment : on les mange fraiches ou séches.

Pour le semis, il faut opérer comme pour le Durian ;
les sujets issus de semis fructifient au bout de qualre
ans, suivant que le lerrain lui convient plus ou moins.

Le Pachira macrocarpa se distingue du précédent par
de plus forles dimensions ; aux fleurs belles el grandes
succedent d'énormes capsules contenant de grosses
graines qu'on mange grillées.

Enfin, le Pachira aqualica, qui pousse dans les ferrains
humides de I'Amérique du Sud, produit un fruit assez
gros, oblong, qui contient de nombreuses graines comes-
tibles ; les Galibis les mangent, grillées sous la cendre.

Les Pachira sont de beaux arbres, aux lrones renflés
a la base et utiles, en dehors de leurs fruils, a former de
belles avenues, car ils végetent avec une extréme rapi-
dité. On ne les taille que pour leur donner une forme
convenable.



CHAPITRE X

FAMILLE DES BORAGINEES

CORDIA

Le genre Cordia conlient prés de deux cenls espéces,
mais peu sont ulilisées au point de vue de l'alimenlation.
Ce sont de beaux arbres ou arbustes de 3 & 10 métres,
répandus dans toules les récions chaudes ¢t tempérées.
Les inflorescences sonl lerminales ; les fleurs petiles, en
cymes dichotomes, scorpioides, en épis ou en bouquels
compacls, auxquelles succedent des fruils ou drupes glo-
buleuses, entourés du calice persislant. Feuilles assez
grandes, enlieres, allernes ou presque opposeées.

Les deux espéces les plus répandues sont :

Corpia myxa, de I'Asie tropicale ; arbre de 3 4 b melres
dont le fruit comeslible, quoique wun peu laxalif, est
lrés recherché pour sa saveur sucrée, des plus agréa-
bles.

Conpia sesestena (Sdbestier). des Anlilles. Arbre de
8 a4 10 melres, porlant des fleurs orangdes: feuilles
ovales, aigués, ayant 10 2 12 cenl. de longueur; fruit
d'un beau jaune orange i maturilé compléte, de la gros-
seur d'un cufl de poule. Clest Uceuf végélal des Antilles,
fruit trés-appréeié, quoiqu'on assure qu’'il esl un peu ra-
fraichissant:

Ces deux arbres sont lrés inléressants & culliver dans
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un verger, i cause de leur beauté et des fruits qu’ils don-
nent.

On les multiplie de semis — les graines germant ra-
pidement— en pépiniere et on repique les plants en pépi-
nitre, dés qu'ils ont 15 a4 20 centimetres de hauteur,
4 om. 30 sur o m. 8o environ ; et on leur donne la forme
voulue. Pour la forme arborescente on supprime tous les
bourgeons se trouvant autour de la tige, ne conservant que
les 3 ou 4 supérieurs pour former la téte. La production
a lieu la troisieme année aprés le semis.

La multiplication se fait aussi de boutures, celles-ci
prennent rapidement, pour peu qu'on les fasse dans un
endroit chaud, frais, ou bien arrosé.



CHAPITRE XI

FAMILLE DES BROMELIACEES

ANANASSA.

L'Ananas, aujourd’hui répandu dans toutes les'réginns
chaudes, est originaire de I'Amérique tropicale o on le
rencontre partout a I'élat sauvage dans les foréts humi-
des. [l présente un trés réel intérét pour le verger tro-
pical, quoique — je me demande pourquoi? —on le
relégue, platot au polager ; c’est une réelle anomalie,
puisque c’est un fruit et un fruit trés wecherché, dont
Uexportation estaisée, & de trés grandes distances. En
plus de son fruit apprécié de tous, ses fenilles sont utili-
sées industriellement, pour en retirer une filasse solide :
enfin, on distille les fruits pour en extraire un alcool de
premigre qualité et on le met en conserve dans du jus de
canne A sucre ; c'est donc une plante de grande valeur,
dont le colon ne doit pas se désintéresser, d’autant plus,
que sa culture n’offre pas la moindre difficullé el qu’elle
peul se faire partout dans les régions intertropicales.

Etant donné son expansion dans les loréts ou il croit
dans les couches d’humus accumulées par les sitcles,
I"Ananas demande un sol riche et fertile ; aprés un défri-
chement, il se trouvera dans les meilleures condilions,
pourva qu'il soit planté dans un terrain humide ou forte-
ment irrigué, soit en petile ou en grande culture.



'6.’1 . LE VERGER COLONIAL

La multiplication de I"Ananas se fail au moyen des
illelons se développant a la base et que l'on coupe
4 la serpelle ; on laisse sécher les plaies au soleil pendant
une journée, puis on les plante direclement en place, &
un meélre au moins en «lous sens, sur une rigole d’arro-
sage. On entrelient le lerrain aussi propre que possible
par des binages el des sarclages, et ces binages doivent se
répéter assez souvent, pour que la perméabilité de la
terre soit assurée, car aprés deux ou Lrois irrigalions —
dans la pluparl des cas — l'eau durcil la surface du sol
et ne pénetre plus qu'insuffisamment jusqu’aux racines.

Il est préférable de faire la plantalion au début de la
saison des pluies, parce que les planls s'enracinent plus
facilement el prennent, bienlot, un grand développe-
ment.

Les jeunes Ananas, ainsi planlés el trailés, fleurissent
au bout de huit & dix mois, mais bon nombre ne fructi-
fient que plus tard, vers la deuxiéme saison séche apres la
planfation, mais alors les planis de dix-huil mois don-
nent de plus beaux produits.

Quelques colons se conlenlent de laisser les Ananas for-
mer de forles touffes etrécoltent de six & huit fruits sur-les
stolons d'un méme pied, mais celle méthode est défec-
tueuse, car ceux-ci sonl moins beaux et leur valeur
marchande incertaine. Une planlation bien conduile ne
doit donner qu'un seul fruit, beau el de bonne qualilé, qui
vaudra plus que les siz ow huil autres venus aulour du
premier ; apreés la récolte, la plantation doil élre refaile,
dans les mémes condilions que précédemment. 2

La culture de 1'Ananas offre un intérékeréel pour I'ex-
portation, & n'importe quelle distance, en ayant soin,
bien entendu, de donner aux [ruits un emballage conve-
nable qui en empéche la délérioration en cours de
roule ; en oulre, il faut les récoller un peu avant la matu-
rité complete. S'il s’agil de la conserve ou de la dislilla-
tion, il est nécessaire, au conlraire, de les cueillir bien
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mirs, car alors ils ont atteint leur plus haut point de
perfection.

Le fruit de I'Ananas, dans les pays de production, est de
1 & 2 francs piéce et ce prix est des plus rémunérateurs,
car il fait rendre a 'hectare de 10.000 & 20.000 francs
brut et si'on en défalque la main-d'ceuvre, on se trouve
en présence d'un bénéfice intéressant.

On cueille le fruit pour l'exportation lorsque celui-ci
commence & changer sa teinte verte en une teinte un peu
Jjaundtre ; si on le cueille trop vert, il se fane et reste
acide ; s'il est mir a point, c’est-a-dire, s’il a une couleur
orange foncé, la plupart du temps, il arrive pourri ou
gité a destination.

Le fruit doit étre coupé avec son pédoncule entier, on
n'en retranche de la base que les eeilletons, qui forment
une couronne aulour de lui. Ces ceilletons servent & la
multiplication ; quant & la cyme qui ornemente le fruit
ou couronne, il faut se garder de la retrancher.

L’'emballage pour I'’expédition se fait en paniers — on
pourrait aussi employer des caisses a claire-voies — en
ayant soin d'envelopper chaque fruit dans des feuilles de
coton, puis dans du papier, el 'on fixe le tout avec du
raphia ou tout autre lien souple.

Maintenant, j'engage les colons & ne pas prendre, pour
la planter, n'importe quelle variété d'Ananas, mais au
contraire & se procurer des types de premier ordre, dont
la valeur marchande sera toujours trés grande ; en effet il
est des variétés qui ne dépassent pas trois a cinq cenls
grammes, tandis que d'aulres arrivent a deux et
trois kilos et ces derniers sont toujours plus succulents,
parce que plus charnus. Je conseillerais surtout les varié-
tés a feuilles lisses, dont la manipulation est plus aisée et
partantl moins dangereuse, car I'Ananas ordinaire, le
type sauvage, est férmidablement armé et d'un abord
difficile ; il y a aussi des Ananas hitifs et tardifs, mais a
mon point de vue, le colon a fout intérét+a culliver les

VERGER COLONIAL 5
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premiers, qui sont les plus avantageux, parce qu’ils pro-
duisent dans un délai plus court.

Parmi les meilleures variétés qu'il faut se préoccuper
de se procurer, on remargque :

A. de Saint-Vineent, A feuilles lisses, fruit gros, exquis ;
A. Onange, trés précoce, d'une belle grosseur, oblong,
parfumé ; A. Abacaxi, du Brésil, volumineux, de trés
bonne qualité, le meilleur de tous d’apres Edouard André ;
A. de Cayenne, trés gros ; du Malabar, trés sucré et trés
gros ; celles-ci sont des variétés plus ou moins hitives,
mais parmi les tardives, je puis conseiller : A. de la Jamai-
que, qui est délicieux ; A. Pain de Sucre, dont le poids
dépasse un kilo et demi ; Reine Orange, des Barbades,
dont la valeur marchande est trés grande.

Enfin, j'engage les coloniaux & se procurer les especes
suivantes :

A. MorpiLona, des régions froides de Colombie, dont
le poids dépasse gualre kilogrammes ; sa saveur est appré-
ciée des amateurs ;

A. BracaMORENsIS, originaire du Haut Maranon ; on le
rencontre en saison sur tous les marchés ; sa taille phé-
noménale lui attire de nombreux amateurs, car il alteint
fréquemment le poids de dix kilos et plus ; sa saveur est,
dit-on, exquise ? c’est douteux.

J’engage les coloniaux qui obtiendraient des fruits fer-
tiles — lorsqu'ils cultiveront plusieurs variétés ou espe-
ces d’Ananas, prés a prés — d’en semer les graines, il
pourrait ainsi se faire qu'ils obtinssent de nouveaux types
de plus grande valeur, plus précocesencore que ceux qui
existent actuellement et avec des fruits plus volumineux,
‘car il faut bien se mettre en téte que, en Europe, comme
partout, ce qu'on apprécie le plus, c'est la beauté et la
succulence des Ananas.

Ce bon fruit peut se cultiver sous les arbres du verger
et couvrir largement les frais d'une ftelle plantation.



CHAPITRE XII

FAMILLE DES BURSERACEES

CANARIUM COMMUNE.

Grand arbre de la Malaisie, a feuilles imparipennées ;
fleurs réunies en panicules axillaires, auxquelles succé-
dent des fruits de la grosseur d'une noix, enveloppés
d'une peau mince, d'un vert olive ; son noyau contient
une amande comestible, & saveur semblable & celle de la
chitaigne et qui ne rancit pas. Les Malais en retirent
une abondante nourriture — car Parbre est trés fertile —
ils en extraient une huile trés fine ; un pain d'une
extréme délicatesse auquel ils donnent le nom de
Baggi et Manga ; la péate qu’ils obliennent de ces graines
mélée ala farine de Sagou, la rend trés nutritive.

Les amandes des jeunes fruits, incomplétement mires,
étant broyées, puis battues avec de I'eau, donnent un lait
de saveur agréable ; enfin, avec l'amande bien mire et
du sucre, ils confectionnent des pitisseries délicates, hau-
tement appréciées des Européens.

C’est un arbre de grande valeur, Lmlncmmcnt utile,
qui exige un climat chaud et humide. Il se contente des
sols les plus ordinaires, mais il croit mieux dans les
terrains trés humiféres.

On le plante & 10 metres en tous sens; on le multiplie
de graines et de boutures.
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Le semis se fait en pots directement, sa reprise est
assez lente ; lorsque les plants ont une hauteur de
1 metre, on enléve, au canif, toufes les ramifications qui
se produisent le long de sa tige, on le tuteure et on le
met en place, toujours en pot, ou en pépiniére, si 'on est
obligé d’attendre que le terrain soit prét pour sa planta-
tion définitive.

Cet arbre demande un sol frais ou fortement irrigué
‘dans la belle saison etun climat chaud et humide.

La taille consiste a restreindre la trop grande vigueur
de certaines branches et & donner le plus d’air possible
dans la charpente.



CHAPITRE XIII

FAMILLE DES CACTEES

CEREUS, PERESKIA, OPUNTIA, HILOCEREUS. \

Les Céreus ou Cierges sont de gigantesques plantes
charnues, trés épineuses, que l'on peut uliliser pour en
faire des haies dé-
fensives a toule
épreuve. Les cier-
ges se confenlent
des sols les plus
pauvres el sonl peu
exigeanis au point
de vue du climat,
pourtant il ne fau-
drait pas croire
qu’ils résisteraient
en plein air sous le
climat de Paris.

Les fruits de bon
nombre d’espéces
sont comestibles et
alteignent de belles dimensions ; ils sont plus ou moins
épineux ou inermes ; on les mange crus, aprés les avoir
débarrassés de leur grosse peau et lorsqu’ils sont bien
miirs ; ils constituent alors un dessert agréable que I'on
consomme avec plaisir, méme en dehors des repas.

CenEvs GIGANTEUS.
(Cierges.)
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La meilleure espéce c'est le Cereus giganteus, qui
atteint une taille colossale, donnant des fruils exquis et
nourrissants, qui sont parfois la providence des explora-
teurs égarés dans les solitudes du Mexique. Puis vien-
nent les Cereus Peruvianus, Dyckii, gummosus, Forbesii,
Jamacaru. ete., du Mexique, de la Californie et du Brésil.

Ces plantes grasses se multiplient trés facilement de
boutures, aussi longues que 'on voudra, pourvu qu'on
laisse sécher au soleil la plaie produile par sa section,
pendant un jour ou deux. La plantation se fait directe-
ment en place, la reprise est toujours certaine. Une haie
de cierges, quand elle est bien établie, vaut mieux qu’un
mur, car elle est impénétrable aux malfaiteurs, d’autre
part ses fruits peuvent étre utilisés pour la confection
de confitures, pour en extraire de I’alcool et pour la
nourriture des pores.

Le genre Pereskia comprend environ 12 a 13 especes
d'arbustes ligneux ou d'arbres, habitant les régions
tropicales de I’Amérique ; les feuilles sont charnues, et
I'on peut les manger cuites, comme les épinards; les
feuilles sont presque toutes grandes et ornementales ; aux
fleurs succedent des fruits charnus, pyriformes ou ovi-
formes, avec un grand ombilic terminal entouré des
segments feuillus du calice.

Les especes suivantes sont des plus intéressantes par
leurs fruits globuleux entourés de sépales étroits et comes-
tibles : PErESkrA AcurLeaTA, espéce épineuse dont on fait
des haies solides ; P. Bueo, 'un des meilleurs fruits de ce
genre: P.aranpiroria ou grandiflora, a fruits assez gros, frés
épineux, ele.

La multiplication des Pereskia se pratique comme avec
toutes les Cactées, de boutures ou de graines; les bou-
tures se plantent directement en place, le semis se fait
en pépinitre, mais il ne faul pas trop les arroser pour ne
pas voir fondre les jeunes plantules. On les faille pour les
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L= mainlenir dans certaines limites et leur plantation s’effec-
« - tue dans n’importe quel sol.

iz «  Les Opuntia autrement dit Figuiers d'Inde ou Figuiers de
. Barbarie, sont originaires du Mexique ou ils croissent dans

- t

g _".les lieux les plus arides de la zone tempérée. L’Opunlia qui
Hf-' ~'est aujourd’hui naturalisé dans différents pays et surtout

~ . |dans I'Afrique du Nord, a été introduit en Espagne par

7. 'les Espagnols et par les

3 \“Maures, dans les régions
| < Nord africaines.

"~ "% Pendant longtemps, on

..~ ma connu que 'espdce au-

.+ jourd'hui presque indigéne

© 7 surlacote méditerranéenne,

~_“mais I'étude du genre (qui

contient plus de 200 espéces)

4+ _enamisen valeur un grand

¢ nombre, pouvant fournir

“~+-Jdes fruits abondants et

% J.-méme d'une certaine va-

~ < ~“leur, A la consommation et

<A l'industrie.
. _.: Lorsque cette plante a
37+ “toute sa taille et que ses

Opustia Ficus Inpica,
(Fignier de Barbarie.)

: o articles épineux (appelés feuilles) deviennent ligneux, elle
- vforme alors un arbre dépassant 3 métres. Tous les ans,
"sur le bord, de ces articles, naissent de larges fleurs d’'un

jaune verditre, auxquelles succédent des fruits charnus,

de la grosseur d'un @uf d'oie, couverts de piquants trés
fins. Ce fruit est trés apprécié partout et en Afrique du
Nord, lorsqu'il est dans sa saison de maturité, en sep-
tembre, les Arabes ainsi que les Européens en font une

énorme consommation.
L'Opuntia  pousse dans

tous les sols, si

soient-ils, aussi des la plus haute antiquité

mauvais
cet arbre

~

i
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servit-il a4 faire des clotures autour des villages kabyles
et arabes, dont il défendait les approches.

On cultive des Opuntia a fruits jaunes, orange, rouges,
roses et blancs, ayant tous une saveur différente les uns
des autres.

L'Hilocereus triangularis porte le nom de Pelaya blanca,
a Bogota, capitale dela Colombie. Le port de cette Cactée est
presque identique a celui du Cereus riangularis, mais ses
fruits en difféerent; ils sont gros comme une orange et de
la méme couleur, a chair blanche translucide, délicieuse
contenant de petites graines noires ; ce fruit est tres
recherché. L’espece, & demi grimpante, s’accroche d’elle-
méme quand elle a 'appui d'un rocher. Les voyageurs
qui l'ont dégusté sur place, assurent qu'il est 'un des meil-
leurs connus de cette famille.

L’'Hilocereus triangularis est assez rustique puisqu'il croit
a 2.000 métres d'altitude : il est certainement acquis a la
région méditerranéenne. On le mulliplie de la méme
maniére que les autres Cactées, par trongons des liges.



CHAPITRE XIV

FAMILLE DES CHRYSOBALANBES

PARINARIUM. CHRISOBALANUS.

Le Parinarium Nonda est originaire du Nord-Est de
I’Australie, par conséquent, il serait possible de le
répandre dans les régions méridionales avoisinant la Médi-
terranée. Cet arbre assez élevé mérite l'attention des.
planteurs par son fruit, ressemblant & une prune et qui
serait susceptible de s’améliorer par le semis successif de
ses graines,

On cultive, d’ailleurs, plusieurs espéces de ce genre inté-
ressant, dans diverses régions tropicales, et le colon aurait
intérét & se les procurer ; parmi les plus importanles, on
peut recommander les suivanles :

P. excersun ou Péehe de Guinéde, de Sierra Leone, don-
nant des grappes de fleurs blanches, auxquelles succedent
des fruits de la grosseur d'une belle prune, a chair un
peu séche, mais que I'on pourrail facilement améliorer par
semis el séleclion. ,

P. macropnyrLum, arbuste ou pelit arbre de la Guinée,
ayant les mémes avantages que la précédente espeéces et
en plus un lrés beau feuillage.

On raultiplie les Parinarium, principalement de graines
qui donnent rapidement de beaux sujets el de boutures
qui s'enracinent facilement.
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Les plants de semis faits en pépiniére, étant assez forts
au bout d'une année, peuvent étre livrés a la pleine terre,
au début de la saison des pluies ; leur reprise est assurée,
cet arbre se transplantant avec la plus grande simplicité.
Les boutures, dés qu’elles sont bien enracinées, sont égale-
ment mises directement en place et traitées comme les
plants issus de semis, en ayant soin comme pour les
premiers de supprimer, par la taille, toutes les branches
latérales qui pourraient se produire, afin d’obtenir un
tronc irréprochable.

En résumé les Parinarium donnent des fruits de saveur
agréable, mais A chair un peu séche, que l'on pourrait,
en quelques générations, amener & un point de perfection,
qui intéresserait 'arboriculture fruitiere. On en a fait de
délicieuses confitures.

Le Chrysobalanus icaco ou Prune colon est un arbuste
de 2 métres et plus, originaire de la Floride, ot Uon en fait
un certain cas. Il donne des fruits de la grosseur d'une
prune, de teintes variées, mais fréquemment pourpres et
couverts d'une pruine. En Floride, on en confectionne
d’excellentes conserves, qui, si elles élaient connues en
Europe, seraient trés appréciées comme dessert.

Le Chrysobalanus icaco se multiplie de la méme maniére
que le Parinarium, dont, sous quelques rapports, il se
rapproche beaucoup.



CHAPITRE XV

FAMILLE DES GCOMBRETACEES

TERMINALIA

Le Terminalia catappa est un grand arbre de 20 &
25 meétres de hauteur, originaire de I’Asie Tropicale et des

Indes Orientales ; son tronec
est droit, son feuillage su-
perbe ; ses fruits sonl con-
nus sous le nom de Noix de
Malabar, c’est une sorte d’a-
mande dont la saveur rap-
pelle la noisette ; ces amandes
sont {rés saines et agréables
a manger.

Pour bien prospérer, cet
arbre demande, au cours de
la saison séche, quelques irri-
gations qui le maintiennent
dans un élat satisfaisant. Il
se multiplie avee une grande

TeERMINALIA CATAPPA.
(Badamier.)

facilité, soit parses graines, qu’il donne & profusion et qui,
tombant sur le sol, germent pendant la saison des pluies :
soit de boutures qui émeltent rapidement des racines.
Dans les deux cas, les sujels élevés en pépinitre élant assez
forts, on les transplante directement en place & 1o métres
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en tous sens, en les traitant par une taille convenable,
pour les amener & former des troncs bien droits. Leurs
produits pourraient étre utilisés pour la fabrication d'une
huile comestible de premier choix. J'ajoute que l'arbre
est trés fertile et mérite loute l'attention des coloniaux.



CHAPITRE XVI

FAMILLE DES EBENACEES

DIOSPYROS

La plupart des Diospyros ou Plagueminiers sont intéres-
sants par leurs gros fruits succulents. Ils proviennent
tous de la Chine et du Japon et sont relativement rus-
tiques sous le climat du centre de la France, mais ou ils
produisent le mieux c’est dans la région méridionale. Les
fruits, arrivés & un certain point de maturité, se trans-
portent facilement & de grandes distances, sans aucune-
ment s’altérer ; ils ne sont d’ailleurs bons & consommer,
que lorsqu'ils sont complétement blets.

On en connaitun grand nombre d’especes et de variétés
améliorées, notamment, par les Japonais qui sont par-
venus, apres des siecles de sélections, a en faire un fruit
véritablement remarquahle au point de vue de l'alimen-
tation.

Les Diospyros sont des arbres de la taille de nos pom-
miers, au feuillage abondant et décoratif, surtout s’il est
irrigué de temps a autre.

Ses baies sont grosses ou trés grosses, d'une saveur rap-
pelant celle de divers fruits, entr’autres l'abricot, mais s’ils
ne sont pas bien mdrs, ils sont dpres et acerbes. ‘

Parmi les variétés qui sonl 2 recommander je r;:i_te—
rai :
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D. Kaxr ou Figuler caque, Kaki, Plagueminier, ete. Arbre
de 5 & 6 metres, donnant des fruits de la grosseur d'une
orange. C'est le type de toutes les. variélés connues qui-
sont cultivées en Chine et au Japon sur une trés grande
échelle.

Les meilleurs kakis connus sont :

D. KAkt auraNTIUM, assez gros, jaune orangé clair, de la
forme d'une pomme.

Diospyros KAk, Dioseynros Kagr.
var. Hatchia. var. Costala.

D. K. Berts, d'un beau jaune orangé, un peu rougeiltre,
gros, luisant, déprimé aux deux extrémités.

D. K. Cosrata, rouge brundtre, de la grosseur d'une
orange moyenne, pourvu de sillons, allant d'une extré-
mité a l'autre.

D. K. Mazeui, trés gros, rouge orangé, sphérique ;
superbe fruil.

D. K. Sanuri, jaune rougeitre et doré, couvert d’une
pruine argentée, trés gros, en forme de pomme, lisse.

D. K. Wirsexeri, oviforme, gros, sillonné, d'un jaune
orangé rouge. Trés bon.
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Je ne citerai que ces quelques variétés, quoiqu’il y en ait
beaucoup d’autres trés intéressantes que I'on peut se pro-
curer chez les pépiniéristes.

(C’est un arbre de grande valeur dont les fruits viennent
en hiver, ce quilui donne une certaine valeur ; lorsqu’il
sera plus connu en Europe, sa vente est assurée. Ce fruit
séché ou tapé serait trés apprécié des gourmets.

On multiplie le Diospyros principalement de greffe et
de boutures aotitées a demi, elles reprennent assez facile-
ment.

La greffe se fait en fente sur Diospyros lotus ou Virgi-
niand.

On peut aussi utiliser les semis, pour produire des sujets
porte-greffes.

L’arbre ne requiert aucune taille particulitre, sauf dans
son jeune Age, pour lui donner une forme convenable ;
néanmoins, en supprimant le bois inutile et en lui four-
nissant des irrigations, les fruits deviennent plus gros, plus
charnus et plus sapides.

Un acarien, dans les régions chaudes el tempérées,
attaque parfois cet arbre ; on fera bien d’y veiller et de
lui donner quelques pulvérisations d’acide arsénieux
qui I'en débarrassera rapidement.



CHAPITRE XVII

ELEAGNEES

ELEAGNUS

La plus intéressante espéce de Chalef ou Eleagnus est,
sans contredif, celle qui porte au Japon le nom de
Goumi (E. edulis ou E. umbellata). C'est un arbuste de
2 melres environ de hauteur, trés ramifié, portant un
feuillage dense qui le rend excessivement touffu ; ses
feuilles sont d’'un vert jaunitre en dessus, blanc d'ar-
gent en dessous; il se couvre littéralement de fleurs
blanc jaunitres, petites, odorantes, bienldt remplacées
par des pelites baies, de la grosseur d'une trés petite
cerise ou plutdt d’'une mérise qui, & maturité, prennent
une leinte rouge orange un peu foncée; ces baies sont
comeslibles et servent & faire de délicieuses gelées ; on
en obtient, par distillation, un Kirsch bien supérieur a
celui dit de la Forét-Noire, que l'on retire de certaines
variétés de cerises.

Cet arbuste est, en outre, plus avantageux pour la cul-
ture générale que le cerisier, parce qu’il n’est pas besoin,
pour faire la récolte de ses fruits, de grimper avec des
£échelles sur ses branches, puisque la cueillefte se fait
sans effort, étant donnée sa laille de 2 métres au plus.

La récolte d’un cerisier ordinaire occasionne presque
toujours des accidents, tandis que celle du Goumi,
Jjamais.
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C’est un arbrisseau a feuilles caduques, que I'on doit
A peine tailler, car on peutl lui laisser produire tout ce
qu’il veut, sans pour cela le fatiguer. Il est d'une grande
rusticité jusque sous le climat de la Belgique et, malgré
celte précieuse qualité, il est encore possible de le cul-
tiver dans les régions Andines de I'Amérique du Sud, en

Ereacyvs Epvwis (Goumi du Japon).

Australie, au Cap de Bonne-Espérance, efc., ete., & con-
dition de lui donner une ou deux irrigalions par semaine.
Les rameaux sont souples, ce qui permet de faire la
récolle en les tirant A soi sans aucun effort.

Ou multiplie le Goumi, de graines et de boutures ; de
graines, il donne ses {ruils au boul de cing ans, de bou-
tures, la troisieme année el parfois plus Lot.

On séme les graines en pépinitre et on repique les
plants en pépinitre, 2 o m. 10 ou o m. 15 en un sens et a
0 m. 4o enlre les rangs.

VERGEN COLONIAL G



Sa LE VERGER COLONIAL

La plantation définitive se fait dans n’importe quel sol,
a4 2 m. 50 en tous sens; on l'entretient propre par des
labours et on maintient sa fertilité par des apports d’en-
grais, a partir de la deuxiéme ou ftroisieme année. Que
ce soit en Europe ou aux Colonies, je recommande la
plantation de cet arbuste, parce que, au point de vue
économique, il est d'un grand rapport, par 'excellente
el agréable gelée qu'on en peut faire et par I'alcool de
premier choix qu'il donne en méme temps, par la distil-
lation de tout le fruit, soit que I'on se place a l'un ou
I'autbre point de vue.



CHAPITRE XVIII

FAMILLE DES GERANIACEES-OXALIDEES

AVERRHOA

Les deux especes d’arbres ou d’arbustes de ce genre sont
cultivées aux Indes Orientales, mais leur origine n’est
pas connue ; ils atteignent de 5 & 6 metres de hauteur,
portent un joli feuillage, des fleurs nombreuses en
grappes, pourpres ou rouges, ef des fruits agréables.

L'Averrhoa bilimbt donne un fruit un peu allongé, de
la forme d’un concombre, contenant une chair sapide et
des graines. Sa saveur est parfaite.

L’A. carambola (Carambolier) produit des fruits de la
grosseur d'un bel ceuf de poule, & cing angles aigus, a
peau jaune, mince et pulpe claire, juteuse.

Les Indiens en sont trés friands : on confit ces fruits
au sucre ou au vinaigre, ou bien on les fait sécher
comme les prunes, pour s'en servir en cas de pénurie
d’autres produits du méme genre.

La culture de ces arbres n'est possible que dans les
pays chauds, dont l'air ambiant est chargé d’humidité.
Il faut le planter en vue de lirrigation, on le met en
place & la distance voulue : on peut le lailler légérement,
en supprimant le bois inutile.

La multiplication se fait de graines et de boulures
prises sur des rameaux 4 demi-aotilés, comme il est dit
pour bon nombre d’autres especes. De I'avis de tous ceux
qui ont dégusté ce frait, il mérite d'étre introduit dans
les vergers coloniaux.



CHAPITRE XIX

FAMILLE DES GUTTIFEREES

CALOPHYLLUM, GARCINIA, MAMMEA

Les Calophyllum sont de grands arbres qui atteignent
une taille énorme; leur utilité au point de vue fruitier
est incontestable, car leurs produits sont trés recherchés
dans les régions olt on les cultive. Deux espéces notam-
ment sont propagées, (uoiqu'il en exisle un plus grand
nombre ; ee sonk :

Cavornyrrum cavasa, des Indes orienlales, arbre gigan-
lesque, au beau feuillage, donnant un fruit de la grosseur
d'une forte noix ; c’est une drupe, dont le noyau ligneux
ne renferme qu'une seule graine dont l'amande est
exquise.

CavopryrLum 1Nopayrnuy, du méme pays. Clest égale-
ment un trés grand arbre ornemental, aux fruils recher-
chés el de qualité semblable au précédent.

Tous deux peuvent servir pour border les grandes
avenues. Leur multiplication se fait de semis, en pépi-
niere, en espacant les noyaux de ro & 15 centimélres sur
o m. 30, et de boutures mi-aoiitées, qui émelttent rapide-
ment des racines, si on les plante dans du sable fin, que
I'on tient frais au moyen d’arrosages. Plantation en
place & 15> metres les uns des autres ; fortes irrigations
pendant la saison stéche ; on ne laille que si le besoin se
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fait sentir et si les arbres sont trop touflus a l'intérieur,
afin que la récolle soit partout réguliére. Les fruils
forment un dessert agréable, on pourrait, par expression,
en obtenir une huile de premiére qualité; d’autre part
I'exportation en relirerait des bénéfices certains, la patis-
serie ¢t la confiserie pouvant les utiliser. Culture dans les
régions lropicales.

Garcinia mangostana, des Moluques, est un grand arbre
de premiere grandeur. Les fruits délicieux, connus sous

GARCINIA MANGOUSTANA. Garcista Mancoustasa. (Mangoustan.)
(Mangoustan.) Coupe du fruil.

nom de Mangoustans, sont lrés appréciés dans les pays
chauds. Par le semis, le lype sauvage a éLé fortement amé-
lioré et I'on en possdde actuellement nombre de variétés
de choix. Pour bien venir, le Mangouslanier réclame un
sol riche en humus et frais, il redoule I'eau stagnante. 11
se multiplie de graines et de boutures; dans le premier
cas, les semences doivent étre fraiches, semées a fleur du
sol, celui-¢i tenu constamment frais : se méfier des four-
mis, qu'on éloigne en faisant tremper celles-ci dans une
solution forte de Quassia amara. Quand les plants ont
5 & 6 paires de feuilles on les met en place en motle, cette
espece craignant la transplantation ; il est donc bon
de la cultiver en pot. Les boulures sontlentes a reprendre,
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aussi, pour mulfiplier les bonnes variétés, vaut-il mieux
de les greffer en fenle sur I'une ou I'autre des nombreuses
especes qui habitent les Moluques. On planfe l'arbre a
6 ou 10 méfres les uns des autres. Il n'est pas exigeant
pour la taille qui consiste & supprimer simplement le bois
mort ou les gourmands trop nombreux. Il est bon pour
obtenir de beaux fruits d'en supprimer un certain
nombre. Le transport
au loin est possible, en
cueillant les fruifs avant
maturité complete; 'in-
dustrie pourrait en reli-
rer d’exquises conser-
ves.

Mammea Americana
(Abricotier d’Amérique
* ou de Saint-Domingue)
est aussi un grand arbre
de 15 4 20 melres de
hauteur, trés vigoureux
et ornemental. Le fruit
est une grosse baie, con-
tenant 2 4 4 noyaux vo-
MAMMEAL AMERICANA. lumineux ; pulpe d’un
(Abricotier a’Amérique.) jaune orangé, délicate
crue, excellente cuite.
Il en existe une variété & chair orange et une autre
blanche, dont on fait des confitures de premier choix.
Multiplication de graines qu’on fait stratifier ; planta-
tion & demeure, dés que les plants, élevés en pols, ont 20
a 3o centimetres de hauteur. L'industrie de la conserve en
retirerail de réels profits, pour Pexportation en Europe.
Plantation comme pour les Mangoustaniers ; taille plus
sévére en donnant de l'air, le plus possible, dans la
téte.




CHAPITRE XX

FAMILLE DES HIPPOCRATEACEES

TONSELLA

Les Tonsella sont de pelits arbres de la taille de nos
pommiers, donnant des fruils d’excellente qualité. Leur
feuillage est superbe.

On en connait deux bonnes especes :

TonserLa piryrorais, de UAfrique du Sud. Les fruits,
qui se vendent sur les marchés de Sierra Leone, ont la
grosseur d’'une poire bergamote, sucrés et parfumés,

Tonserva sarura, du Brésil. Les fruits de ce petit arbre,
un peu moins gros que le précédent, sont doux, mucila-
gineux, parfumés el exquis.

Multiplicalion de graines, qui se conservent peu de
temps, ou de boulures, comme il est dit pour les Calo-
phyllam. Les fruits étant cueillis avant maturité compléte
auraient chance de pouvoir voyager assez bien el se
transporter facilement dans les régions voisines du lieu
de culture.



CHAPITRE XXI

PAMILLE DES LAURINEES

PERSEA, NECTANDRA

Le Persea gratissima, ou Awvocalier, poire d'aligalor, ou
ayuaeale, sont les noms sous lesquels ce grand arbre esl
connu un peu partout ; il est originaire du Mexique, o
on le cultive, et son nom de poire d’'avocal n’esl qu'une
corruption du mot ayuacale qui est sa véritable appella-
tion.

L’Avocalier est de croissance rapide, dans les régions
qui lui conviennent ; son feuillage a toutes les apparences
de celles d'un laurier et est persistant. Les fleurs, petiles,
sont remplacées par des fruils de formes variables, d'une
saveur un peu fade, mais quoique ¢a, trés recherchés
aux colonies, el ils le seraient également en Europe si la
culture de cet arbre était plus étendue, pour en permettre
I'exportation. Je ne saurais trop engager les coloniaux de
cultiver cet arbre en grand, je suis persuadé qu'ils en retire-
raient de réels bénéfices, sisavaleuralimentaire marchande
élait plus connue. En général, ce fruit a la grosseur d'une
poire moyenne et il en a la forme ; dans certaines variélés
ils sont plus petits. 11 est d'un beau vert luisant au début,
puis passe au rouge violacé, lorsqu’il est mar. Il en existe
de nombreuses variétés, de formes variables — je l'ai
dit plus haut — mais il y a intérét & ne planter que les
sorles donl le fruit est piryforme et toujours de la teinte
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indiquée. Ce fruit contient un gros noyau rond ; la chair
est jaune, onclueuse, avec la consistance du beurre,
elle a la saveur de la noiselte ou de 'amande fraiche. On
consomme l'avocat plutét comme hors-d'ccuvre que
comme dessert; sa pulpe, élendue sur du pain, salée et
poivrée, constitue un mels délicat, cependant on le
mange avec du sucre en l'assaisonnant méme avec du
rhum ou du Kirsch.

Pour lexportation, il cen-
vient de le cueillir avant ma-
turité complile et il est pos-
sible, si I'emballage en a éLé
bien soigné, que des Antilles
il arrive & Paris en parfail étal.
Emballage dans du papier,
puis entouré de sciure de bois,
tel est le mode le meilleur.

L’arbre se multiplie facile-

ment de graines, dont les
jeunes sujels peuvent servir
de porle-greffe, car le semis PERSEA GRATISSIMA,
ne reproduil pas tous les ca- (Poire d’Avocal.)
racleres des bonnes variétés.
11 faul semer dés la récolle, les semences s'altérant trés
rapidement. Pour greffer, il faut faire choix des meilleures
sortes, ou, si l'on préfere de sujets francs de pied, couper
des boulures semi-aofitées, qui prennent trés facilement.
Cet arbre se transplanle aisément sans souffrir el il est
relalivement rustique, puisque. en Algérie, jai eu 'occa-
sion jadis d’en récolter. Il est donc cullivable dans
toutes les régions chaudes.

I’Avocalier ne demande pas une taille régulidre, si ce
n'est de le débarrasser des gourmands, car les jeunes
brindgilles d’un an sont celles qui produisent le mieux.
Si lUintérieur de la téte de I'arbre est bien aéré, la pro-
duction sera d'autant plus abondante.
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Le Nectandra glabrescens, est un arbre de 15 & 20 métres,
originaire de Costa-Rica, ou il porte aussi le nom d’Avo-
cal ; son fruit a loules les apparences de celui du Persea
gralissima, et il est, dit-on, délicieux.

La culture de cet arbre précieux est en tout semblable
4 celui de I'avocatier décrit plus haut ; je ne puis mieux
faire que d’en conseiller la cullure, sa rusticilé étant
tout aussi grande.



CHAPITRE XXII

FAMILLE DES LEGUMINEUSES

TAMARINDUS, CYNOMETRA

Le Tamarindus Indica est un arbre magnifique, natif
des Indes Orientales, de I’Asie tropicale, de I'’Afrique et
du Nord de ’'Australie ; son aire d’expension en permet la
culture dans toutes les régions chaudes oti I'on voudra .
Uintroduire. Les propriétés légérement laxatives et rafrai-
chissantes des fruils sont trés connues el mises a contri-
bulion dans les pays chauds : on les emploie aussi comme
alimenl, son importation en France est assez fréquente
et I'on en trouve souvent chez les marchands de produits
coloniaux, sous forme de confiture ou autrement.

Cet arbre se mulliplie facilement de ses graines, mais
comme foules les légumineuses, il se transplante diffici-
lement, aussi lorsque les graines'sont & peine germées,
on les met séparément dans des pots et lorsque les plants
ont atfteint une hauteur de o m. 5o & o m. 75 ou plus,
on les plante directement en place & 10 métres les uns
des aulres. Pour en activer la production, on pourrait
greffer en fente ces jeunes sujels avec des rameaux pris
sur un arbre en plein rapport, on gagnerait ainsi deux
ou trois ans. On peul aussi en faire des boufures, en pépi-
niere et en pots, elles reprennent assez facilement.

Les fruits du Tamarin sont cueillis & maturité ou verts
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et confits entiers, dans du sucre ou du miel ; les Turcs en
sont friands, ¢’est du reste une conliture agréable quoi-
que légérement laxative.

Le Cynometra cauliflora, des Indes Orientales, est un
bel arbre de 10 4 12 méftres, aux jolies fleurs rouges qui
naissent le long des grosses branches et du trone ; le
fruit est une gousse charnue, plus ou moins verruqueux
a 'extérieur ou arqué et comestible. Bien mir, il apaise
la soif ; on en confeclionne des marmelades avec du
vin et du sucre, aprés en avoir retiré la peau dure el
ligneuse ; enfin, ¢’est un mels salubre et sain, hautement
apprécié dans son pays.

La culture de cet arbre éminemment ultile, est absolu-
ment semblable a celle du Tamarindus. L'exportation en
Europe, sous forme de conserve, serait bien accueillie.



CHAPITRE XXIII

. FAMILLE DES LYTHRARIEES

GRENADIER

Le Grenadier (Punica granalum) est un petit arbre de
5 & 8 metres de hauteur, originaire de la Perse et proba-
blement de tout I'Orient. Ses fleurs sont belles et
allrayantes et ses [ruits, de la grosseurd'une belle pomme,
sont remplis de graines entourées d'une pulpe juteuse,
sucrée, un peu acide. La Grenade est trés recherchée
comme dessert ou pour en confectionner des sirops
rafraichissants.

Cet arbre est répandu dans le monde enlier ; il pro-
duit partout. Sur les rameaux vigoureux naissent des
ramificalions secondaires qui seules portent récolle. Sans
élre de premier ordre, la Grenade est d'un emploi général
dans les pays chauds et son exporlation esl rémunéra-
trice ; elle le sera davantage quand les nouvelles variétés,
a grains sans pépins, seront plus répandues, ainsi que les
variétés a fruits monstrueux oblenus un peu partouf, en
ces derniéres années.

[l y aurait avantage pour le Colonial, de cultiver cet
arbre sous forme de buisson, haut de 3 a 4 melres ; la
cueilietle en serail ainsi plus facile. Il faudrail pour sa
charpente, ne conserver que 4 ou 5 bonnes branches, qui
suffiraient amplement — lorsque le buisson serait bien
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développé — a produire de 20 a o fruits de toute beauté.
Quelques irrigations assureraient des fruits de choix.

La Grenade se transporle facilement au loin ; l'arbre
donne méme, lorsqu’il est planté dans les plus mauvais
sols, des récolles appréciables, mais rien n'équivaut a
une bonne culture, sil'on veut obtenir des prix rémuné-
rateurs, je conseille done de le traiter comme je l'indique
plus haut.

Comme je l'ai dit, les variétés du Grenadier primilif
se sont accrues, en ces dernitres années, dune facon
notable ; toules sont a fruils gros ou trés gros, avec plus
ou moins ou pas du lout de pépins, avec des saveurs
aussi trés différentes, puisqu'il y en a & pulpe rouge, de
gout agréable, a chair rose, vineuse, qui proviennent de
P'Afrique du Nord et du Sud ; d’autres nous viennent du
Caucase, & pulpe acide de saveur vineuse prononcée ;
une variété russe (de la Crimée) & pulpe rouge sang, de
saveur délicieuse ; quelques-unes ont la pulpe semi-
douce, de grande valeur pour les sirops et nous vient de
la Géorgie ; on en a aussi 4 chair jaundtre de qualité
extra ; puis des variétés oblenues en Espagne, dont aussi
bien que le jus, on absorbe les graines qui sont comes-
tibles ; enfin on en posséde une variété a fruils moyens,
dont la pulpe ne contient aucun pépin. Cetle derniére,
certainement, dés qu’elle sera frés répandue, primera sur
toutes les autres.

Le Grenadier se propage de graines, de boutures, de
greffe et de marcottage ; c'est néanmoins le bouturage
qui, jusqu'a ce jour, a été préféré partout, c’est assuré-
ment le mode le plus rapide de propagation. Les boutures
sont prises sur les rameaux les plus vigoureux et les plus
droits, en leur conservant un talon, puis taillées sur une
longueur de o m. 30 ; on les enterre & environ 20 centi-
metres ; quelques mois plus tard, elles émettent des bour-
geons, qui, s’ils sont bien soignés et irrigués, donnent en
une saison des sujets de plus d'un métre que l'on peut
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melttre en place & 3 ou 4 metres, en tous sens, si on les
cultive en buissons: il y a lieu-de les planter & 5 ou
6 metres d’écartement, si l'on tienta en former des arbres.

Il faut de 3 & 4 ans pour que le Grenadier soit en pleine
productlion. \



CHAPITRE XXIV

FAMILLE DES MALPIGHIACEES

MALPIGHIA

Le genre Malpighia est composé de plus de vingt espé-
ces de pelits arbres ou d’arbustes dont quelques-uns four-
nissent de trés bons fruits. 1ls sont originaires de I'Amé-
rique tropicale et de facile culture, moyennant des
irrigations réguliérement données.

Parmi les bonnes especes fruilicres, les plus recherchées
sont les suivantes :

Mavpicuia crasra, Iles des Cotes de I’ Amérique du Sud.
Pelit arbre appelé Cerisier des Anlilles. 11 alteint 5 metres,
produitdes fleurs roses et des fruils rouges, dela grosseur
d'une cerise, a pulpe rougeiltre délicieuse ; ceux-ci sont
trés recherchés comme dessert ou pour la confiturerie.

M. ruxiciroria, Amérique du Sud. Arbuste de 2 m. 5o
4 3 metres, a fleurs roses, produisant des fruits de la
grosseur et de 'apparence d'une cerise, & pulpe succu-
lente, mi-acide, trés appréciée des amaleurs, recherchés
pour en faire d’agréables conserves.

R. vrens, Amérique du Sud. Arbuste ayant l'aspecl
d’un Grenadier, a fleurs roses ou pourpres, auxquelles
succtdent des fruils comestibles de méme couleur ¢t de
méme valeur que les précédents.

Toules terres conviennent a ces végélaux pourvu
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qu’elles soient fertiles et faciles & irriguer. On les multi-
plie de boutures qui reprennent facilement et que l'on
mel en place, dés que les plants ont atteint une hauleur
convenable, & des dislances variables suivant les especes.

MavpiGuin GLABRA.

L'ulilisation des fruits des Mulpighia, au point de vue de
la confiturerie, est tout indiquée et la vente assurée en
Europe, o1 'on recherche de plus en plus les produils
exoliques.

VERGER COLONIAL 7



CHAPITRE XXV

FAMILLE DES MELASTOMACEES

ACIOTIS, BLAKEA

Les Aciotis sont des plantes ou des arbustes ; le genre
est assez grand, par le nombre des espéces qu'il contient,
néanmoins, on n'en connait quune seule dont les fruits
-aaient une réelle valeur an point de vue alimentaire, c¢'est
I’Acroris epunis, des Antilles, formant un joli arbuste
de 1 metre de hauteur, dont les fleurs rouges donnent
naissance a des baies parfumées et exquises, de la gros-
seur d'une prune de mirabelle. Cefte espéce ne peut pro-
duire que dans les régions chaudes et humides.

Multiplication de graines et de boutures qui se fonten
pépiniére. La plante véclame l'abri de grands arbres et
une ombre salutaire, pour se développer el produire
régulierement.

Blakea : petit arbre toujours vert, de la Guyane, attei-
gnant de 3 & b metres ; il porte le nom scientifique de
Blakea quinquenervia et celui plus populaire de corme, melé
ou mélier ; les fleurs sont roses et les fruils suerés, par
fumés, sont exquis.

Il se multiplie et se cultive comme les Aciolis.
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\;L CHAPITRE XXVI

FAMILLE DES MUSACEES o

MUSA OU BANANIERS

On a déja beaucoup publié sur cette plante économique '
de grande valeur ; je veux essayer d'en parler encore, ne
serail-ce que pour
en encourager la
diffusion partout
oul’on voudra créer
un verger d'un rap-
port réel.

Le Baxasier (Mu-
sa) est une plante
herbacée, tres gran-
de ou de moyenne
taille suivant les
esptces. Je ne par-
lerai pas de leur
feuillage ornemen-
tal* je n’entrelien- Musa SameNTUM,

‘drai que de leur (Bananier des sages.)
valeur au point de
vue [ruitier, qui est seule en jeu.

Le Bananier — quelle que soit l'esptce — émet de sa

souche un tronc plus ou moins élevé, se terminant par
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un bouquet de feuilles, entre lesquelles s'élance une vaste
inflorescence, dont les fleurs donnenl naissance aux fruits
ou bananes. L'ensemble de cette production porte le nom
de régime, chaque rangée de fruits, celui de main ct, sui-
vant les espeéces ou les variétés, il y ade 10 a 14 de ces
derniéres; cependant il peul y avoir des régimes ne por-
tant que 3 ou 4 mains.

J'ai vu des bananes miries sur pied étre ou jaune d'or,
ou orange foncé, ou rouge violacé.

Les Bananes se divisent en sections suecrées ou non
suerées ; ce sont les premiéres qui sont les plus appréciées
en Europe ; les secondes le sont davantage aux colonies,
parce qu’elles forment, en quelque sorte, la base des
repas, puisqu’elles remplacent le pain dans bien des cas.
. Le nombre des variétés du Bananier (Musa sapientum)

- est considérable, on en trouve dans loutes les régions
chaudes du globe et rien que leur description demande-

rait plusieurs volumes ; aussi, me contenterai-je d'en
décrire quelques-unes en engageant les coloniaux a
essayer celles qu'ils trouveront autour d’eux, caril y en a
partout, je le répele, el partout le fond des cultures est
constitué par le Bananier, souvent en plusicurs espéces ou
variétés. '

Cependant, toules les espeéces de Musa ne se dislin-
guent pas par des caracteres bien tranchés ; les variélés

seules se différencient hlen enlr'elles : voici les princi-

pales espéces :
Musa CHINENSIS Ou theudmhu ne s'élevant qu'a deux
metres et demi environ, il produit un régime souvent

_composé de plus de 100 fruits petils, trés parfumés et tres

sucrés, de plus il est de qualilé supérieure. Il pourrait se
faire que cetle prétendue espice ne soit en réalité qu'une
variété de faille réduite du Musa sapientum, obtenue dans
les régions chaudes dela Chine ?

Musa sapientow, originaire de U'Amérique tropicale,

- produil la banane la plus répandue dans le monde



élre une variété el a donné
“aussi une foule de types

dentes, on cultive encore,
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entier sous le nom de Bananier des sayes, A cause de son
fruit parfait, délicieux et parfumé.

Ce Musa a donné naissance & une infinité de variétds
dont au Mexique on fait grand cas, parficulierement aux
environs de Cordova, ot I'on en cultive une vinglaine,
dont les principales sont connues sous les noms de:

Platano Guineo, de qualilé supérieure ; Plalano enano,
naine, trapue, portant de grandes inflorescences et une
multitude de fruits minus- 3
cules exquis ; Plalano man-
2ano, ce nom se rapporte
la saveur du fruit qui a le
gout de la pomme ; Plalano
ciento en boca (cent en une
bouchée), rappelle la peli-
tesse du fruit ; ete., ete.

Musa paraDisiacs: Ce Ba-
nanier, de méme origine
que le précédent, semble en

mais a fruils plus gros.
Des deux espeéces préed-

un pe rk variélés
RE PR out, des va Musa SAPIENTUM,

. plus ou moins recherchées (Eruits:)

pour l'exportalion, je n'en

citerai que quelques-unes qui méritent d’alliver l'atten-

tion des planteurs :

Bananier figue prune ou dessert, qui produit des régimes
de 150 a 175 fruits trés sucrés et délicieux ; B. figue
Makangua, qui n’en donne que de 8o a 100, qui sonl
recherchés pour l'alimentation quolidienne ; B. Aris ou
de la Dominique, produit des régimes monstrueux de plus
de 200 fruils, sucrés, parfumés des plus délicals.

Musa TrROGLODYTARUM, lige élevée, a fruil relativement
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petit, rouge orangé, originaire de 1'Océanie ; son régime
est dressé au lieu d'étre ineliné.

Je dirai quelques mots sur les Musa a fruils gigantesques
qui n'ont, je crois, jamais élé introduits en Europe, ou
ils auraienlt pourlant du suceis, a cause de leur laille
giganlesque, quoique leur saveur soil nulle et comparable
a de la farine de blé, dont, du reste, ils remplissent
Voffice, puisque pour les manger, il faut les faire cuire
sous la cendre ou sur le gril et alors, ils rémplacent le
pain : .

Musa corxicvrata, de la Péninsule indienne, Java,
Sumalra, Borneo ; fruil énorme de la forine d'un con-
combre, long de o m. bo el parfois plus ; lorsque cette
banane est cuile, elle est trés nourrissante et procure un
assez bon mets ; erue elle est immangeable. Une variété
de celte espece, du méme pays, ou elle porte le nom de
Lubang, posstde des fruils encore plus volumineux et
plus longs.

Musa smirsrun (Bananier des singes), c'est le Pisang des
Tlesde la Sonde ; de eelle espece, il existe plus de Ho varié-
tés, plus ou moins grandes, mais toutes trés nulritives et
servant aux Malais, en guise de pain, qu'ils n'ont pas,
apres les avoir, au préalable, fait cuire sous la c(_:ndre.

Les Bananiers se multiplient exclusivement de drageons,
produits en abondance au pied de chaque touffe, dés qu’ils
sont bien établis. C'esl une grande plante vivace, aux
tiges charnues, qui, dés qu’elles ont fructifié, disparais-
sent, car elles restent improductives, mais elles se renou-
vellent sans cesse pendant 4 ou 5 ans, aprés quoi il faut
renouveler les plantalions.

Pour propager le Bananier, on divise les vieilles
souches, en choisissant les éclats formant bulbe et n'ayant
qu'un embryon de tige de 20 ou 30 centimeétres de lon-
gueur. Ces éclats, coupés nettement, sont mis a I'ombre
durantl quelques heures, pour que les plaies soient suffi-
samment séchées, puis on les meten place.
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Le Bananier croit dans tous les sols, pourvu qu'ils
soient profonds el fertiles ; quelques engrais phosphatés
leur donnent une actlivité extraordinaire. Ce sont les
terres d’alluyions qu’ils semblent préférer, leur végétation
y étant plus belle. Au début de la plantation, afin de leur
donner un ombrage qui leur est trés favorable, on peul
semer entre les rangs, des graines de mais qui, poussant
tres rapidement, protegent efficacement contre les ardeurs
du soleil, ou bien encore les munir d’abris temporaires,
qui remplissent le méme objet. 3
+ Les éelats de bananiers sonl espacés de 4 &5 melres
entre les lignes el de 2 2 3 metressur celles-ci, s'il s'agit
de variétés prenant un grand développement; si, au con-

lraire, ce sont des variétés plus pelites (Musa Chinensis) on

les distance de 2 & 3 métres en tous sens. Dés qu'un frone
a fruetifié, il faut le supprimer, ecar il n’est plus ulile
et il fatigue la souche, de plus ; pour oblenir une belle
fructification, il ne faul conserver la premiére annde,
que deux drageons el supprimer les autres; les années
suivantes on peut en laisser 3 ou /4 au plus, mais on doit
compenser cefte augmentation par de sérieux apports
d’engrais.

Pourla plantation elle-méme, on creuse des tranchées,
profondes de o m. bo sur un metre de largeur, aux dis-
tances indiquées plus haut et au.centre desquels on met les
sujets destinées & la future production. Ces tranchées ou
fosses sont inondées tous les 3 ou 4 jours en saison stche
seulement. C'est vers la fin de la saison des pluies qu'il
est préférable de planter les bananiers, parce que, ainsi,
les plants sont bien repris lorsque la saison d'été arrive.

Les régimes qui se produisent — selon les variélés —
en 12 ou 18 mois, doivent étre récollés & point, un peu
avant leur maturation, ¢’est-a-dire, quand les fruils sont
bien pleins ou lisses el non jaunes, autrement ils ne se
conservent pas; c’est du reste la pratique qui indiquera
plus stirement ce que je dis.
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On ne coupe les régimes que le malth de bonne heure,
on les dépose dans des paniers garnis de paille et on les
transporte au magasin ot on les emballe pour 'expédi-
tion.

Je ne veux pas m'élendre davantage sur I'importance du
Bananier, au point de vue économique, engageant le colo-
nial, & se procurer, pour avoir plus de délails, les ouvrages
spéciaux qui onl été éerits sur ce sujet, par de vieux
praliciens qui les renseigneront bien mieux gue moi;
d’un autre c6té, le cadre de ce livre pe me permel pas de
m’appesanlir sur «celte question si intéressante de la cul-
ture du Bananier.



CHAPITRE XXVII

FAMILLE DES MYRTACEES

BERTHOLETTIA, EUGENIA, FEIJOA, GRIAS, LECYTIS, MARLIERA,
MYRTUS, PHILLOCALYX, PSIDIUM

Le Bertholettia excelsa ou noix du Brésil, est un grand
arbre méme un arbre gigantesque, dontles fruitsénormes,
globuleux conliennent une vinglaine de noix triangu-
laires, dont 'amande, au goit fin, relevé, est trés recher-
chée. Celle amande se vendsur tous les marchés du Brésil
et s’exporle au loin el en Europe. Par expression on pour-
rail oblenir de ces noix, une huile comeslible de premiére
qualité.

Cet arbre se multiplie de graines germant rapidement,
si elles sont fraiches, plus lenlement, dés qu'elles ont
quelques mois. Comme toules les myrtacées, mis en
place, il est assezlong 4 la reprise, mais en semant en
pots, on les transplante plusaisément et sans craindre de
perte; il est bon, néanmoins, de ne le mellre en place que
lorsqu'il a atteint une taille suffisante. Pour I'amener &
I'état d’arbre, il est indispensable de supprimer le long
de sa tige, lous les rameaux qui se produisent.

La plantalion se fait & environ 12 ou 15 métres, lesuns
des aulres. Quand l'arbre est adulle, vers la 5° ou 62année,
la taille consiste en lasuppression de tout le bois inulile
pour que Vair circule librement dans le sommet. Sa pro-
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duclion est excessive el ses noix sont de bonne vente par-
toult.

Les Eugenia, forment un genre composé de plus de
700 especes d'arbres ou d'arbustes, dont hbon nombre pour-
raient devenir desarbres fruitiers de valeur, s'ils élaient
améliorés par la sélection, la greffe et une bonne culture,
Mais allez proposer cela aux indolenls créoles.

BerruoLerria Excersa (Noix du Brésil),

Les espéces suivanles offrent le plus grand intérét, car
je crois que ce sonl les meilleures et les plus réputées :

Eucenia acurancura. des Indes Orienlales. Arbuste de
1 metre et plus, a feuillage aromatique ; frait ou drupe,
petit, sucré, assez agréable.

E. corpiroria, Ceyland r.o0o métres d'altitude. Arbuste
de 1 m. bo: fruit comestible de la grosseur d'une pelite
pomme, trés parfumé.

E. masoimpes, Ceylan, & 2.000 mélres d’allitude. Fruit
de la grosseur d'une cerise, trés bon & manger.



LE VERGER COLONIAL 107

E. coTiNiFoLIA,
Martinique, Fruit
de trés bonne qua-
lité, dont on pré-
pare de délicieuses
confitures.

E. JAMBOLANA
(Syzygium jambola-
num), Indes Orien-
tales. Grand arbre,
au beau feuillage,
donnant des fruits
de la grosseur d'une
olive d'un noir-vio-
let.

Evcexia Jaumnos,

(Jambosier, Pomme-rose.)

EuGENIA AUSTRALIS.
(Jambosa.)

E. sameos, Indes Orienlales
(Jambosa wvulgaris). Pomme-
rose. Arbuste sarmenteux,
produisant des fruits de la
grosseur d'une nefle, déli-
cieux el parfumés.

E. wmavacecensis, Malaisie.
(Poire de cire). Arbusle de
2 melres environ ; fruil gros,
dont le parfum rappelle celui
de la rose, il est des plus
agréables. , -

E. sicueun (E. wniflora),
Brésil. Arbuste de 1 & 2 me-
tres, donnant un fruit colelé,
appelé cerise carrée, de belle
couleur rouge, lrés sapide et
recherché.

E. Sarrur, Australie Orien-
tale. Arbre de ro & 15 metres
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d beau feuillage ; fruits en grappes, blanes purpurins,
assez gros, de trés bonne qualité, dont on confectionne
des confitures, du vin et de bonnes conserves au vinaigre,
quand il est vert; tous produits de premier ordre.

E. unpurata, Afrique Australe. Arbuste de 2 métres ;
baies comestibles, sucrées, parfumées, d'un beau rouge,
exquises.

Evcesia Maviccessis. Evcexia MicuerLi.

(Poire de cire.) (Cerise carrée.)

E. Hacur, Pérou. Arbuste de 3 & 4 métres: fruits de la
grosseur d'une mandarine, succulents, trés recherchés des
Péruviens.

E. Cunnanm, Iles Philippines. Arbre de 1o métres, a
beau feuillage ; fruit en grappe, assezgros, duquel on pré-
pare de délicieuses conserves, du vin el des pickles.

E. myrriroria, Australie du Sud (Jambosa Australis).
Arbuste de 2 a 3 mélres ; fruils peltils, parfumés, exquis.

E. aquea, Egyptle, probablement introduit des Iles
Moluques. Fleurs blanches ; [ruils roses, de la grosseur
d'upe neéfle aromalisés ou parfumés, de saveur fraiche et
délicieuse.
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E. supna-axiLranis, Brésil. Arbuste ornemental ; fruits
presque noirs, globuleux, de la grosseur d’une cerise, de
saveur délicieuse dont les Brésiliens font grand cas.

E. Guaviu, Brésil. Arbuste de 1 m. 50 environ, ayant
I'aspectd'un Myrte; fruils noirs trés abondants ; I'une des
meilleures especes.

E. Zevnemi, Afrique Australe. Grand arbuste de
6 melres el plus ¢ baies de la grosscur d’une cerise, trés
parfumées.

Tous ces arbres ou arbustes sont répandus dans les
régions ou ils croissent spontanément et ou parfois ils
sont cultivés. Leur culture est des plus simples et, pour-
vu qu'ils ne soient pas inondés, mais simplement irri-
gués de temps & aulres, ils produisent avec une telle
abondance, que lear ulilisalion au point de vue indus-
tricl (confiturerie) rendrait de précicux services.

On multiplie les Eugenia, de graines, qui forment en
5 ou 6 mois, des plants déja assez forts pour étre mis en
place ; on les plante a des distances plus ou moins éloi-
gnées, suivanl la taille qu'ils doivent accuérir.

Le Feijoa Sellowiana du Brésil ott on le nomme Gua-
yaba del pais est introduit, depuis prés de 35 ans, dans
beaucoup de colonies, oit on I'apprécie plus ou moins,
Arbuste de 3 a 4 mélres, absolument rustique dans le
Midi de la France: il produit en abondance des fruits de
la grosseur d'un ceuf d'oie, finement parfumés, sucrés et
de saveur agréable. En Californie, on en a obtenu des
variétés qui, parait-il, laissent loin derriére elles, le type
primilif.

Multiplications de semis et de marcoltes; peul-élre
pourrait-on le greffer en fente surle myrtus communis,
dans lous les cas il réussit de boutures.

Planter 'arbuste & 3 mttres en tous sens el ne l'irriguer
que tous les 8 ou 15 joursenviron.
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Le Grias cauliflora, Amérique du Sud, est’ un grand
arbre de 10 & 15 mélres, au beau feuillage allongé de prés
d’'un metre de long, de croissance trés rapide. Les fleurs,
peu ornementales, naissent surle vieux bois; les fruits
ou baies sont de la grosseur du poing, brun roussifre,

FEWOA SELLOWIANA.

comeslibles et recherchés ; on le nomme Poire d’'an-
chois » ; se transporlant facilement & une grande distance,
ceci en permettrait l'exportation un peu partout en Europe,
ou il serail vile apprécié.

C'est un bel arbre d’avenue, qu’il faut planter a
10 metres les uns des autres. Multiplicalion de graines et
de boutures de pousses bien aotitées. Toutes les terres lui
conviennent; irrigations tousles 15 jours.
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Le Lecythis ollaria, est un trés grand arbre de 'Amé-
rique du Sud; feuilles énormes, coriaces; le fruit connu
sous le nom de Marmile de singe est une grosse capsule
dans le genre de celle du Bertholeltia excelsa, mais lerminé
par un opercule; ce fruit renferme de grosses graines que
I’'on mange crues ou grillées et qui ont la saveur de la
pistache.

L. Zapucaco, du méme pays, esl toul aussi intéressant ;
ses fruits se vendent parfois & Paris, sous le nom de noix
du Brési! el lui sont bien supérieures.

On mulliplie les Lecylhis de graines et de boutures,
comme il est dit pour le Bertholellia ; la plantation est la
méme. Au point de vue industriel, cet arbre peut étre
appeléa rendre de grands services aux coloniaux, soit par
la venle de ses noix, soitenretivrant de celles-ci une huile
comestible de premicre qualité.

Les Marliera Glomerata (Cambucaya) et tomentosa (Gua-
paranga), tous deux du Brésil, sont de grands arbustes
de 3 & 4 metres, dontle premier a des fruits de la grosseur
d’un abricot et le deuxiéme de celle d'une cerise ; ils pro-
duisent beaucoup et sontrecherchés sur les marchés brési-
liens, pour la confection de trés agréables confitures. Mul-
tiplication et culture des Eugenia.

Les Myrtes (Myrtus) se rapprochent des Eugenia, dont
ils ont toute 'apparence, par leur feuillage persistant et
aromalique et par leurs baies comestibles.

Les principales espéces cultivées pour leurs fruits sont
les suivanles :

Myrrus epuus, de 'Uruguay. Arbre de 7 a 8 métres,
dont les baies de la grosseur d'un ceuf de pigeon, sont
comestibles et agréables au gorit.

M. ruma, du Chili méridional. Arbre énorme de 20 &
2b mdtres, produisant des baies en grande quantilé,
recherchées pour faire des confitures.
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M. Nummurarta, régions froides du Chili. Petit arbuste,
préférant les sols marécageux, donnant des baies tres
appréciées pour faire des confitures.

Myntus Usxi (Goyavier du Chili).

M. vent (Eugenia ugni), Goyavier du Chili. Petil arbusle
dont les baies aromatiques, plaisent en général, mais
n'ont pas grand intérét pour les coloniaux.

M. Tomestosa, Indes et Chine. Bel arbusle, croissant
a 2.000 mélres d'allitude, donnant, parail-il, les fruits
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les meilleurs du genre ; ceux-ci sont de la grosseur d'une
cerise, d’un pourpre noir, juleux, sucrés, agréablement
parfumés. Cet arbuste ne se conviendrait que dans les
régions lempérées. Cullure et multiplication des Eugenia.

Psinem Pinyrenum (Goyave poire).

Le Phyllocalyx edulis [Eugenia Selloi!, Brésil. Arbusle
de 1 m. 50, & beau feuillage persislant, cependant plus
intéressant par ses fruils ou baies de la grosseur d'un
auf de pigeon, jaune, exhalant une forle odeur d’ananas

VERGER COLONIAL 8
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et ayant une saveur aromalique qui les font rechercher
des amateurs.
Culture des Eugenia et des Goyaviers.

Les Goyaviers (Psidium) sont en général des arbres, rare-
ment des arbustes ; I'on en connait plus de cenl especes,”’
dont quelques-unes sont cultivées en vue de la produc-
tion des fruits.

Leur culture est si facile, la rapidité et I'abondance de
leur production, si grande ainsi que la bonne qualilé de

leurs fruits, en font des arbres

qui ne doivent manquer dans
aucun verger. Assurément ce
ne sont pas des fruils de pre-
mier choix, mais ils n’en
figurent pas moins sur toutes
les tables et l'industrie de la
confiturerie en use chaque
« année une quanlité considé-
rable, qui s’exporte dans toules
les régions, mais peu en Eu-

Pirnron Maravotion rope, ot c'est a peine si on les
(Goyave pomme). connait.

Toutes les espéces de goya-

viers sont rustiques — plusieurs sonl cullivées dans la

région méditerranéenne — et ils se multiplient avec une
grande facilité ; dans cerlaines régions ils se sonl semés
tout seuls et y fructifient abondamment, madlgré qu'ils
soienl presque a I'état sauvage. Que [aut-il allendre d'un
arbre pareil s’il est bien cultivé ?

Néanmoins, il est bon de ne reproduire que les bonnes
esptees ; je n'en déerirai que quelques-unes, qui sont les
suivantes :

Psipivm acioum, Haut Amazone. Arbre de 10 métres ;
fruit de la grosseur d’'une pomme, trés parfumé, d'un
Jjaune péle, de saveur acidulée.
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¢ P. avstrans, (Jambosa.y Espece élevée, & fruits pelils,
mais exquis.
P. anacy, Antilles, Brésil. Arbre croissant dans les
monlagnes élevées et seches ; [ruil jaune, parfumé, a
saveur agréable.

Psipies Guavou (Goyave).

P. sansoreun, Brdsil méridional. Arbre élevé ; fruit de
la grosseur d'un ceuf de pigeon, excellent, trés répulté et
recherché sur les marchés.

P. Carrievasvy, Brésil, Urnguay. Pelit arbre, le plus
ruslique du genre ; fruitde la grosseur d’'un ceuf de poule,



116 LE VERGER COLONIAL

d'un rouge pourpre obscur, & saveur de fraise, fine et |
parfumée.
P. suxirorium, Floride. Se rapproche du précédent ;

Psivton Carreexaxes (Goyave de Callley).

fruit excellent. L’arbre est aussi rustique que le P. Catlleya-
num.

P. cuxearum, Brésil. Grand arbre ; fruil de la taille
d’un ceuf, & chair parfumée, exquise, trés recherché pour
sa qualité.
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P. nurun, montagnes du sud du Brésil. Grand arbusle
de 2 & 3 métres, & beaux el bons fruils ; aussi rustique
que le P. Callleyanum.

P. incanescens, Brésil méridional. Arbuste de 1 m. bo a
2 meltres ; fruit de la grosseur d’'un ceuf de pigeon, trés
parfumé.

P. cuvava, Amdé-
rique du Sud. (Go-
yave jaune). Arbre
de la taille dun
pommier, le plus
communémernl cul-
tivé dans loutes les
colonies. Ses fruils
ou goyaves ont la
taille d'un ceufl de
poule, jaune d'or,
parfumés, & chair
fine et délicate. Il
existe un grand
nombre de variélés
de cet arbre recher-
ché, dont quelques-

Psipium Passeasum.
unes produisent (Goyave de Passe.)

sans arrét. Clest

celle espéce qui a produit les types connus sous le nom
de P. pomiferum [(Goyavier pomme) el P. pyriferum
(G. poire) de ruslicité trés grande et dont la récolle des
fruits est parfaite en Algérie et méme dans le midi de la
Franece.

P. craypieronuy, Brésil. Espece naine (1 métre) a fruils
recherchés, de la grosseur d'une noix; trés productive.

P. passeanum, Colombie. Petit arbuste ; fruit de la
grosseur d’une prune Reine Claude, ovale, pyriforme, a
pulpe blanche, savoureuse et parfumée.

P. porycareum, lle de la Trinité. Arbuste de grande
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taille fruits nombreux, de la grosseur d'une belle cerise, &
odeur suave. Cette espéce des plus fertiles, produit toute
I'année d’'une maniere continue.

Le Goyavier se mulliplie de graines, de boutures et de
greffe en fente sur le P. Callleyanum.

Le semis se fait en pépiniere, les graines germent rapi-
dement ; lorsque les plants ont 1o & 15 cenlimétres de
hauteur, on les repique dans une autre pépinieére a
o m. 25 suro m. 35 ; au bout d'une année ces plants ont
atteint plus d'un metre et ils sont bien ramifiés ; on les
mel alors en place — si 'on veut — en les plantant &
4 metres en tous sens, La fructification se produit vers la
quatrieme année aprés le semis.

Les bouftures ef les plants greffés se cultivent d’abord
en pépiniére, puis mis en place, ils donnent des fruils au
bout de deux ans. Avec quelquesirrigalions au cours de
la saison séche, les Goyaviers deviennenl magnifiques et
donnent en abondance : si le sol est ferlile el que l'on
peut leur procurer annuellement des engrais, la produc-
tion n'en est que plus belle et les fruits plug volumineux.

La culture du Goyavier est d'un excellent rapport, sur-
foul sil'on se trouve au voisinage d'une grande ville ou il
existe des confitureries. Au casotil'on ne posséderait pas cef
avanlage, le colonial aurait tout intérét a traiter lui-méme
ces fruils en vue de 'exportation, soil qu'il les réduise en
confilures, soit qu’il les melfe en boites avec du sirop de
cannes a sucre, en passant ensuite les boites a lauto-
clave. Du reste beaucoup de fruits exotiques pourraient
¢lre utilisés de cette maniére el ainsi transportés entier en
Europe, ils deviendraient peut-étre plus pepulaires qu’ils
ne le sont. Ne voit-on pas un exemple de ce que j'avance,
avec 'dnanas, qui entre de plus en plus dans les meeurs
de nos contrées occidentales. Parmi les Myrlacédes, bon
nombre d'espeéces fruitiéres, conservées sous ces deux
formes, seraienl les bienvenues sur nos tables : Eugenia,
Myrtes, Grias, ele.



CHAPITRE XXVIII

FAMILLE DES OLACINEES

XIMENIA .

Le Ximenia Americana, originaire de I’Amdérique tropi-
cale, aujourd’hui répandu en Asie, en Afrique el en
Australie, il est naturalisé en Floride, est un arbre de
6 métres au beau feuillage persistant, auquel succédent
des fruits connus sous le nom de Prune des monlagnes ;
ceux-ci sont drupacés, ovoides ou globuleux, charnus ou
pulpeux, doux el aromatiques, agréables, qui le rendent
propre a figurer commme dessert sur les lables les plus
délicales. '

Ce petil arbre peul étre introduil parlout ou le climat
n’est pas trop humide, néanmoins, une fois mis en place
il demande des _irrigalions, au cours des saisons séches.

On le mulliplie de graines et de boulures.

Le semis se fait en pépiniére ; on repique les plants
également en pépiniére, & o m. 25 sur om. 35, lorsqu’ils
ontom. 1o & om. 15 de hauteur. Un an plus fard, on
peul les meltre en place a 4 mélres en lous sens. Les
boutures s’enracinent facilement, en pépiniére el produi-
sent beaucoup plus vite. C'est un bon arbre & introduire
dans tous les vergers lropicanx, mais il est indispensable
de supprimer les branches latérales, pour en faire un
arbre bien droit. :



GHAPITRE XXIX °

PAMILLE DES ORCHIDEES

VANILLA.

La Vanille (Vanilla aromatica) est originaire des Antilles,
mais elle est aujourd’hui répandue dans ftoules les
régions chaudes et humides du globe, ou du moins peu
sujettes aux longues sécheresses, dans ce dernier cas, on
remédie & cet inconvénient, par de copieuses irrigations ;
néanmoins, il lui faut une température réguliére supé-
rieure A 20° et pouvant atteindre de 26°a 28° durant
quelques moisde 'année.”

Le Vanillier exige un sol léger, humifere et fertile ;
dans ces condilions il se développe vigoureusement et
produit d’innombrables gousses parfumécs, recherchées
par l'industrie el les ménagores.

La multiplication se fait de boulures, en pépiniére et
quelquefois en place. Quand les plants de pépiniére sont
bien pris, on les met & demeure et on prépare en méme
temps les tuteurs sur lesquels on les assujeltira ; plus
tard, lorsque la végétation est bien entrain, leurs raci-
nes advenlives s’y attacheront d’elles-mémes et les main-
tiendront solidement : ces racines sont des sorfes de
crampons ayant quelque analogie avec ceux du lierre et
de la vigne vierge. Ces luleurs doivent du resle étre assez
gros et assez longs, 3 melres au moins, et fixés solidement
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‘dans le sol — au moyen d'une barre & mine — pour que:
le vent ne les renverse pas, de plus il faut les choisir parmi
les especes dont 'écorce ne se détache pas, alin que les
Vanilliers ne soient pas arrachés par le vent : avocatier,
manguier, casuarind, ele.

Les boutures sont coupées sur une longueur de 3 ou
4 yeux, dont on ne laisse sorlir qu'un ou deux hors dw
sol...

Au bout de 3 ou
4 ans, le Vanillier
commence a fleu-
rir ; il produit des
fleurs assez gran-
des, en grappes axi-
liaires, de couleur
jaune verditre ;
elles sont herma-
phrodites el ne
noueraient pas
leurs fruits sans le
secours des insecles
el mieux ’ de VASILLA AROMATICA.
I'hbomme qui, pour (Vanille.)
opérer la féconda-
tion nécessairve & la production des fruits, n'a qu'a incli-
ner 'étamine unique de la fleur contre le pistil, ol elle
adhére immédiatement. Peu de temps aprés l'ovaire se
gonflant, développe une longue gousse que l'on connait
sous le nom de Vanille. .

Mais pour arriver & ce résultat, il est indispensable
que, en outre d'un tuleurage parfait, d’irrigations don-
nées périodiquement, les plantalions soient faites i 'om-
bre ou du moins & mi-ombre, car exposé au grand
soleil des tropiques, le Vanillier ne vésisterait pas a I'inso-
Jdation. 5

La récoltede la Vanille se fait lorsque les gousses sont
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arrivées & un bon point de maturité, c’est-a-dire lors-
quelles exhalent le parfum ecaractéristique bien connu
— odeur suave d'acide benzoique. — Cesgousses difft-
rent de grosseur, de longueur et de parfum, suivant la
maniére dont elles ont éLé récoltées ou cultivées. Il y en
a done de plusicurs choix el les premitres qualilés
obtiennent, naturellement, les plus hauls prix ; ce choix
ne peut-étre fait que par des personnes expertes, ayant
I'habitude de ces manipulations ; enfin 'emballage exige
aussi une grande dexlérité.

La valeur marchande de la Vanille, en fail une plante
de premier rang pour le colonial, qui peut la cultiver
sous les arbres de son verger, plantalion qui ne nuira nul-
lement aux arbres et qui lui procurera de sérieux béné-
fices. Avant la grande guerre la Vanille valait & la pro-
priété de 5o & 3oo franes le kilo, aujourd’hui, ce prix est
décuplé. i



CHAPITRE XXX

FAMILLE DE PALMIERS

CARYOTA, COCOS, JUBAEA, PHOENTX.

Le Caryota urens, Indes Orientales, Himalaya jusqu'a
2,000 metres d'altitude. C'est un palmier des plus remar-
quables, par ses grandes [rondes; il végele assez bien en
Algérie, au Jardin d’essai, d'Alger. Ce beau végétal
atteint une trés grande hanteur — 15 & 20 mélres. — Son
tronc contient une fécule analogue au sagou : néanmoins
son produit principal est la séve sucrée qu'il donne en
abondance et dont on retire, par évaporation, un sucre
de choix, de plus par distillation on obtient de l'eau-de-
vie (Tody) tres recherchée des Indiens. Un arbre a, dit-on,
produit jusqu’a 54 litres de séve par jour: celte séve est
extraite en coupant les panicules de ses fleurs et est
recueillie dans des récipients en bambou, que 'on adaplte
au pédoncule. Avec les fibres des feuilles, on confec-
tionne des cordages d’une grande solidité, des natles, des
paniers, des brosses, ete.

La multiplicalion de ce palmier se fail au moyen de
ses graines, que ’on s¢éme une a une dans des pots ; elles
germent rapidement, et au bout d’'un an de pépinitre,
les plans sont bons & étre mis en place. La plantation a
lieu, au début de la saison des pluies, dans n’importe
quel sol, & 8 ou 10 métres en tous sens. L’exploilation ne
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peut commencer que 7 ou 8 ans plus tard ; il faut couper
les inflorescences, avant I'épanouissement des fleurs, c’est
d-dire lorsque les boutons se forment seulement, la récolte
dure plusicurs jours, mais il est bon de l'arréler avant
é¢puisement de la séve, pour ne pas tuer l'arbre; pource
faire on lute la parlie coupée avec du maslic & greffer et
cela aprés deux ou trois jours de récolle seulement,

Les Cocotiers, Cocos, sont desarbres d'une grande valeur,
poussant dans les pays chauds, un peu sous toutes les
latitudes ; les feuilles sont réunies au sommet d’'un trone
lisse, annelé par la chute de celles-ci ; les fruits sont des
sortes de baies plus ou moins charnues qui contiennent
un noyau servant & la multiplication de cet arbre.

Le nombre des Cocotiers connus est trés grand (35 ou
fo especes). Les plus imporlants, au pointde vue de 'inlé-
rél général, sont les suivants :

— Cocos yuarrera, de la Malaisie (vulg. noizde coco). Arbre

de 15 & 20 métres, produisant un fruit, presque de la
grosseur d'une léte d’homme, entouré d’une fibre solide,
dont on se sert de différentes maniéres. La noix dure et
ligneuse qui est au centre, contient avant la malurité une
sorte de lait qui forme une boisson rafraichissante, se chan-
geant un peu plus fard en un périsperme farineux ek
huileux; la coque de celle amande sert & loules sorles
d’usages domesliques. La culture du Cocolier ne peut se
faire qu'au voisinage de la mer el il n’est eilé ici, que pour
ceux qui auraient la possibilité d’en faire des planlalions.
En réalilé, il ne saurait entrer dans la constitution d'un
verger, parce que sa nalure ne lai permet pas de croitre
loin des rives salées des océans.

C. Auvstnans, Brésil méridional et Urnguay. Port élancé
a frondes largement recourbées : fruit de la grosseur d'une
petite prune, charnu, suceculent, dont le goit rappelle
celui de PAnanas. Dans U'Amérique du Sud, on se sert des
fruils pour nourrir le bélail qu'il engraisse, des noyaux,
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on peut, par expression, relirer une bonne huile a
manger.

C. flexuosa, dalil, coronala, regiua, ele., sonl aussi des
especes res inléressantes au point de vue rapport.

C. Yarar, des mémes régions el de la République
Argentine. Arbre lrés gros el moins élevé que les précé-
dents ; e'est aussi le plus ulile du groupe des cocoindées ;
fruit & pulpe sucrée, comestible, donl on relire encore
une liqueur alcoolique estimée. Les Dbesliaux en sont
friands et des noix, on extrait une huile comestlible de
premiere qualité. Son bourgeon lerminal forme un mets
eslimé (chou palmisle), mais si on le coupe 'arbre meurt.

Tous les Cocos se mulliplient de graines et se Lrailent
comme le Caryolda. )

Le Jubaea spectabilis du Chili et du Pérou, ou il porle
le nom de Coquito est un arbre giganlesque, au fironc
volumineux alteignant 1 meétre et plus de diamelre sur
une hauteur de 10 metres : il porte des frondes de 4 melres
de longueur : c'est le palmier le plus gros connu. On
saigne le lronc pour en relirer la séve qui produil une
boisson alcoolique : de celle séve on exlrail un sucre cris-
tallisé ct de la mélasse ; 'arbre ainsi (raité ou pluldt mal-
traité ne tarde pas & périr; ceux qu'on nec saigne pas
produisent de volumineux régimesde fruils, de la grosscur
d’'une prunc, donl la pulpe se mange el de la graine co-
mesltible aussi, on extrait une huile de (rés bonne qualilé.

Multiplicalion el culture des Caryola.

Comme acbre fruilier éminemment utile, le Pheenix
Dactifera ou datlier cst a citer, malhenrcusement cel
arbre si intéressanl ne pouvanl produire des fruils de
bonne qualilé que dans les régions du Sabara, ne peut
prendre place dans le verger colonial que comme orne-
ment el pour ses frondes, quiservent a faire d'excellents
abris & ombrer ou des brise-vents, des nalles, des paniers,
ele.



CHAPITRE XXXI

FAMILLE DES PAPAYACEES

CARICA.

Le Papayer, Carica papaya, est un petit arbre de 4 a
6 metres ; le plus habituellement sa tige est simple (il y
en a parfois de ramifiés) et se termine par une touffe de
feunilles, assez grandes et irés ornementales.

Les feuilles sont trés grandes el tres belles ; les fleurs
petites et insignifiantes'sont remplacées par des fruits
plus ou moins volumineux, allant de la grosseur du
poing & celle de la téte d'un enfant et pouvant atteindre
plusieurs kilogrammes. La pulpe d'un beau jaune orange
‘est parfumée, sucrée, d'une saveur agréable; on con-
somme ce fruit comme le melon, dont il rappelle un peu
la forme, d'ott son nom d’arbre @ Melons.

Ce fruil est de facile digestion el méme il aclive celle-
ci, & cause de la pepsine qu'il contient et qu'on désigne
du nom de papaine. On peul du reste manger les jeunes
fruits cuils aussi bien que crus, & la facon des courges, et
c’est un agréable aliment.

Le Carica papaya est originaire de 'Amérique du Sud,
il eroit dans les Andes de Colombie, jusqu’a une altitude
de 2.500 metres. On le cullive dans toute la zone torride,
a cause de l'excellence de son fruit, qui enlre pour une
bonne part dans 'alimentation.
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La culture du Papayer est des plus faciles ; il se plait
partout, pourvu que la gelée ne 'atleigne point.

La mulliplication de cet arbre ulile se fait de graines,
que I'on séme en pépiniére elles germent avec une faci-
lité surprenante ; dans un semis il y a plus de pieds
males — qui sont improductifs — que de femelles el rien
ne permettant de les reconnaitre, on est forcé d’atfendre
la floraison qui se fail rapidement, dans le courant d'une
année, pour se rendre compte '
de lear valeur.

Lorsque les plants ont 10 &
15 centimetres de hauteur, on
les repique dans une autre pé-
piniére en les espagant de de
o m. 4o sur 1 metre. Lors de
la floraison, on arrache les
pieds males en trop en n’en
conservant que deux ou trois
qui suffisent amplement pour
féconder un quart d'heclare
de ces a rbres.

On plante le Papayer a 4 ou
5 melre en tous sens ; il doit
élre !'CI]OI:II-\‘eié lous les .’.’L ou Cantca Papaya.

b ans, car en vieillissanl sa (Arbre & melon, papayer.)
production diminue tellement
qu'elle est pour ainsi dire insignifiante,

Le frait du papayer pourrait étre mis en conserve, trés
probablement, et expédié en boile, sur les grandes villes
de I'Europe, oni sa saveur fine le ferait admeltre sur loutes
les tables.

Une autre espice (Carica quercifolia), au lieu d'une lige
unique produit des ramifications dont toules se couvrent
de fruits ; les feuilles, longues de 35 a4 4o centimétres, ont
'aspect de celles du chéne. Ce pelit arbre possede les deux
sexes, ce qui fail que tous les sujels sont productifs; les
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fruits sont du volume d'une trés grosse olive, d'un beau
jaune doré, a pulpe délicieusemenl parfumée, renfermant
quelques graines. Ges fruits se produisent en grappes ser-
rées, en dessous des branches.

Le Carica quercifolia ou Vasconcella haslala est de beau-
coup plus rustique que le C. papaya, mais, quoique son
fruit soil appréeié, il offre beaucoup moins d'intérél que
le premier.

Le C. caxnixamarcess's, des Andes de I'Ecuador, a 2.000
metres d'allitude, est une autbre espece, haute de 2 métres
environ ; son feuillage esl ample el ses fruils, nombreux,
longs de 0 m. 25, sont d'une saveur agréable. Il résislerait
sans doute en Algérie el dans le midi de la France, de
meme que le précédent ; il est également dioique.

Le C. cavrircora, de 'Amérique du Sud, dans les par-
Llies élevées, est une aulre espéce ayant beaucoup d'affinilés
avec l'espdee ci-dessus ; on la cullive comme le gros
papayer.

On connail une lrentaine d’especes de Carica dont la
pluparl pourraient élre cullivées, c'est au Colonial
de juger celles qui pourraienl lui convenir.



CHAPITRE XXXII

FAMILLE DES PASSIFLOREES

PASSIFLORA, TACSONIA,

Les Passiflora, Grenadilles, fleurs de la Passion ou Passi-
flores, sont des lianes sarmenleuses, trés vigoureuses, ori-
ginaires des régions
chaudesdel’Amérique
du Sud et de 1'Asie.
Bon nombre d’espéces
ont été introduites en
Europe ot elles font
l'ornement des serres
chaudes el tempérées,
mais ce n'est réelle-
ment que dans les
conlrées tropicales ot
elles ont de la valeur,
par leurs fruits muci-
lagineux, parfumés et
sucrés, (rés appréciés

- Passirrora Epuris.
des eréoles. (Grenadille.)

Toules les esptees
qui intéressent le verger colonial, donnenl des fruit
plus ou moins volumineux, munis dune enveloppe
solide ou molle; on en connait dont les énormes baies
alleignent le poids de 3 a 4 kilogrammes. .

VERGER COLONIAL 0
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Les Passiflores, aux fruils monstrueux, sont encore
peu cullivées et peu nombreuses; celles a fruits pefits
sont, en général, trés répandues.

Ce sont des lianes a feuilles enti¢res ou palmées, dont
le tronc dépasse souvent la grosseur du bras, aussi leur
faut-il de solides supports ou 'appui de grands arbres.

Parmi les espéces a gros fruils, il en est deux qui ont
un grand mdérile, ce sonl:

PaAssiFrLona QUADRANGULARIS ou Barbadine, du Brésil, a
feuilles entiéres, dont la tige est relevée de 4 angles sail-
lants ; fleurs d'un bleu lilas, trés grandes ; [ruit trés volu-
mineux, dela grosseurd’un ceuf d’autruche, pesant parfois
plus de 2 kilogrammes ; il est ovale allongé, d'un jaune
blanchitre & maturité et lisse. L'intérieur de cette grenadille
est constitué par des graines entourées de I'arille, d'un goiit
tres fin, frais et un peuacide ; on la mange assaisonnée de
sucre eb de kirsch ; le péricarpe est épais, on l'utilise en
compoles et en confilures trés appréciées.

P. macrocarea, du Rio-Negro. C'est aussi une (rés forte
liane, & feuilles entitres ; fleursimmenses d'un beau rouge ;
fruit monstrueux dépassant le poids de 4 kilogrammes,
violet extérieurement, jaune blanchitre inlérieurement, a
pulpe parfumée et délicieuse.

Ces deux espéces sont certainement les plus précieuses
au point de vue de la production des fruits.

Aprés viennent les espices suivantes qui, quoique a
baies beaucoup plus petites, sont trés recherchées :

P. cocainea, Brésil. Belle liane a fleurs d'un rouge vif :
fruit comestible, rempli d’'une pulpe douce el juteuse.

P. avara, Brésil. Grande liane a feuilles cordiformes,
se rapprochant de la P. quadrangularis : fruit de la gros-
seur d'un ceuf d'oie, de saveur exquise.

P. ravmiroria, Antilles, Amérique du Sud. Feuilles
laurées ; fruit du volume dun cuf doie, connu
sous le nom de pomme liane, trés fin, communément cul-
fivé dans toutes les régions chaudes. Trés répandue a
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cause de ses excellentes qualités qui en font un dessert
de choix. g

P. savirormis, Amérique du sud. Fruit de la forme et
de la grosseur d’'une pomme, jaune sombre & pulpe
jaune pale, de saveur agréable.

P. Epurs, Brésil. Fruit rond, violet extérieurement a
pulpes orangée, acidulée rappelant la saveur de I'orange.

Passirrora Macrocarea (Grenadille & gros fruit).

P. merLexirLora, Guayaquil, Ecuador. Belle espece
aux fleurs grandes, rouges ; fruit comestible, assez gros
et de premitre qualité.

On connait plus de 200 espéces de Passiflores, dont
certainement, presque loutes doivent étre comestibles,
mais 2 part celles que je viens de désigner, peu sont
cultivées.

Les Passiflores se mulliplient de graines, dont les
‘plants fleurissent dés la deuxiéme année, mais ne don-
nent souvent des fruits qu'au boul de 8 ou 10 ans ; plus
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les pieds sont dgés, plus la fructification est abondante.
Ce n'est que par le bouturage, le marcottage et la greffe,
que l'on peut espérer d’obtenir-rapidement des fruifs. 11
est bon de faire les boutures et les marcottes dans des pots,
la reprise lors de la plantation étant plus certaine. Les
boutures sont rapidement enracinées, si elles sonl placées
dans un endroit favorable et chaud, toul en étant ombré.
Les graines semées en pépiniére germent en quelques
jours : le plant est repiqué deés qu'il a quelques feuilles.
Arrosages s'il y a lieu, mais ces végétaux s’en passent
facilemenl quand ils sont bien établis.

Les Tacsonia different des Passiflores par leurs fleurs
dont le tube du calice est allongé. Ce sont également de
grandes lianes, un peu plus rustiques que les Grenadilles,
dont elles portent aussi le nom. On en cultive un certain
nombre, dont les suivantes sont tres répandues :

Tacsonia pinvaristirinura, Andes de Quito, Ecuador.
Grande liane, a belles et longues fleurs roses : fruit de la
grosseur d'un bel ceuf de poule, sub-globuleux, tomen-
teux et comestible, a pulpe sucrée, acidulée. Se trouve
sur tous les marchés de I'Equateur ou il est recherché.

T. wmantcata, Colombie, Pérou. Espece vigoureuse, a
belles fleurs écarlate brillant ; fruil trés gros, 4 odeur
suave, excellent. r

T. moruissima, Quito. Forte liane, a feuilles cordées-
trilobdes ; fleur rose & long tube ; fruit de o m. ro de lon-
gueur, jaunitre, & pulpe parfumée, délicieux.

T. van Vorxemi, Colombie. Flears écarlates, trés bril-
lantes ; fruit jaune ellipsoide, de trés bonne qualité.

On cultlive encore les espéces suivantes :

T. Parrilae, de Tolima : mizta, des Andes de I'Ecuador ;
insignis, du Pérou ; Buchanani, etc., ele.

Multiplication, de boutures, de marcotles et de semis,
dont la fructification est aussi rapide que celle des Passi-
Mores. Méme culture,
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FAMILLE DES POL}GO!\LFS

COCCOLODBA

Les Coccoloba sont, en général, des arbres de 7 & § me-
tres, (quelques-uns sarmenteux) ; ils appartiennent lous
a la flore des Antilles, de 'Amérique du Sud el une
qui est native du Canada ? On en connait plus de qualre-
vingls esptces, répandues plus particulirement dans
I'Amérique du Sud, mais d'une importance momd:e que
celles que je cite ci-dessous. : SN

Coceorosa ExcoriaTa, Raisinier, du C'm.lda Arbre
assez gros de b a 8 metres, portant des fruits eu grappes,
de la grosseur d'un pelit raisin, d'une saveur douce et
agréable. (e Awinlls T T

C. macropuyira, Antilles, ' feuilles trés grandes orne-
mentales, portées sur des tiges un peu sarmenleuses,
gréles, hautes de 6 a 7 melres; fleurs rouges, auxquelles
succeédent des fr tul:-,. en grappes, rouge “'l()SL‘l“\‘ Lres pal—
fumés et sapides. .= = Al

C. uvirera, f\lntllf[UL du Sud. Raisinier & grappes.
Arbre de 6 metres; fleurs en épisde o m. 30 de longueur ;
fruit purpurin, de la grosseur d’'un pois, sucré, un peun
acide. :

Les Coecoloba pubesceus; nivea, Leoganensis, diversifoliu,
flavescens, pubescens,ete., produisent également des fruils
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de méme valeur et comestibles. La multiplication se fait
de graines et de boutures ; les semis en pépiniére comme
bon nombre d’autres plants ; on repique les jeunes plants
en pots et lorsqu’ils sont assez forts, on les met en place
a des distances suffisantes.

Les boutures se font avec des rameaux aotités, munis
de toutles-leurs feuilles ; elles s'enracinent rapidement ;
quand elles ont alteint la taille voulue, on les plante au
verger. :

Avec les raisiniers on fait d’excellentes confitures, trés
appréci¢es dans toute 'Amérique du Sud et du Nord, ou
I'on en importe et dans les Anlilles, ot elles sont égale-
ment recherchées.



CHAPITRE XXXIV

FAMILLE DES PROTEACEES

MACADAMIA

Le genre Macadamia ne comprend que deux especes
d'arbres toujours verts, confinés en Ausfralie Orientale.
L'esptee suivante est seule cullivée en Australie, aux en-
virons de Melbourne.

Macapamia TERNIFOLIA, arbre de 18 & 20 metres, & feuil-
lage persistant. Les fleurs qui sont insignifiantes, don-
nent naissance a des grappes de fruits drupacés a enve-
loppe externe charnue entourant une coque dure comme
une noix renfermant a maturité une amande ayant de
la ressemblance avec une noisette, mais d'un gotil plus
fin et plus agréable.

C’est un fruit qui serait accueilli favorablement par-
tout, s’il était plus connu ; il s’exporte en Angleterre.

Multiplication facile de graines, dont les jeunes sujets
fructifient des la 6° ou 7°année ; il y a des probabilités
que par la greffe, sur lui-méme, le Macadamia donne-
rait des produits plus rapidement que par le semis. Une
fois établi, cet arbre supporte les plus grandes sécheresses
et fructifie abondamment. '
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Macapamis Terstroria (Noiselte d’Australie).



CHAPITRE XXXV

FAMILLE DES RHAMNEES

" CONDALIA, HOVENIA, ZYZYPHUS

Le genre Condalia ou Coccosypselum une conlient que
seize especes, dont une seule esl comeslible, c¢est le Con-
dalia microphylla, du Chili ot on le nomme Piguillin ; c¢'est
un petit arbrisseau aux baies succulenles. sucrées el comes-
tibles.

Cette plante peut servir a border de grands carrés
d’arbres ; elle se multiplie facilement par éclalement des
touffes, que 'on peutreplanter immédiatement en place.

L'Hovenia dulecis, Chine, Japon, Himalaya, est un
grand et bel arbre, peul-étre un peu gréle, de 10 & 15 me-
tres de hauteur, pouvant s'accommoder de climals Lrés
divers. Ses branches étalées, porlent des feuilles caduques
qui, aprés étre tombées, laissenl & nu les rameauu de
l'inflorescence devenus alors charnus, succulents eb co-
mestibles ; ils ont la saveur du raisin sec et conslituent
un dessert de fanlaisie trés apprécié dans le pays dori-
gine de cet arbre. Le vrai fruit de cet arbre est une petite
graine dure immangeable, qui sert & multiplier ce sin-
gulier végélal.

On stme les graines en pépinitre ; on repique les
plants également en pépiniére & o m. 3o sur o m. 50 : au
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bout d'un an ils ont 1 m. 50 de hauteur et peuvent étre
mis en place: les jeunes sujefs fructifient vers la 3° ou
4 année de la plantation. Il est bon d’irriguer cel arbre
de temps a aufbre, caril aime assez la fraicheur et craint
les grandes sécheresses.

Les Zizyphus ou Jujubiers sont des arbres assez intéres-
sants, tant pour leur leurs fruils diversement appré-
ciés, que par leurs propriétés médicales. En effet,
le type qui a donné son nom a ce genre, est plult un
arbre dont le fruit est une drupe, d’'une saveur parlicu-
litre, formant la base de la pite dite de « Jujube » qui
sert & combalire le thume. Bon nombre d'espéces sont
des arbres fruitiers de valeur. Je vais décrire quelques-
unes des plus intéressantes :

Zyzypuus Jususa, Indes, Chine, Afrique, Australie.
Grand arbre, aux baies comestibles et bonnes, mais ne
mirissant que dans les pays chauds et tempérés. 11 en
existe un certain nombre de variéltés, a fruits plus ou
moins volumineux, depuis la grosseur d'un ceuf de pigeon
jusqu’a celle d’un ceuf de poule.

7. Mauritiana, lle Maurice, Chine, Indes. Arbre dont
les fruils, mis au vinaigre, servent de condiment.

7. MistavL, République Argentine. Arbre de 1o maétres,
les fruits ont la grosseur d'un ceuf de poule : trés sapides
ils ontune grande valeur commerciale.

7. Zoazeiro, Brésil. Arbre de moyenne laille croissant
dans les régions les plus ariddes ; le fruit est une drupe
comestible, grosse, sucrée des plus agréables.

Tous ces arbres sont d’autant plus produclifs et leurs
fruits plus beaux et plus succulents, qu’ils ont recu des
irrigations et des engrais. On les plante & 6 ou 8 métres
les uns des autres el on les multiplie de graines, semées,
a distance, en pépinitre. Leur production est énorme au
bout de 5 a 6 ans.



CHAPITRE XXXVI

FAMILLE DES ROSACEES

CERASUS, CHRYSOBALANUS, ERIOBOTHRYA, PERSICA,
PRUNUS, RUBUS

I’imporlante famille des Rosacées qui donne aux ver-
gers de I'Europe la plupart des arbres dont les fruils ali-
mentent nos tables, fournit aussi, pour les jardins colo-
niaux des especes intéressantes, qui ne remplacent certes
pas les bonnes variélés de Poires, Pommes, Cerises, Prunes,
Abricols et Péches, mais peuvent au besoin y suppléer
agréablement.

Les Cerasus ou Cerisiers proprement dits, ne peuvent
se culliver dans les pays chauds, lout au plus pourrait-
on les essayer sur les hautes montagnes, dans les ravins
frais et plus ou moins ombragés, mais il exisle des especes
exoliques, que les coloniaux devraient chercher a amé-
liorer par le semis et la sélection ; les espdces suivanlies
donneraient, sans doule, de trés bons résultals :

Crerasus caporiza, du Mexique. Arbre a feuilles persis-
tantes, & fruit sub-sphérique, de 2 centimelres de dia-
metre environ, rouge trés foncé ; pulpe verle adhérente
au noyau, sucrée, un peu fade. Ces fruits trés nombreux,
car arbre est d’une fertilité remarquable, sont loin de
valoir ceux de nos cerisiers d'Europe, mais tels qu'ils
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sont, ils sont appréciés dans les régions chaudes un peu
tempérées.

€. wrcwroriom (Pygeum ilicifolium), Californie. Petit arbre,
a fenilles persistantes, épineuses, comme celles du houx ;
fruit de la grosseur d'une prune, d'un violet foncé a ma-
turité de trés bonne qualité.

(. savicrroria, Chine. Arbuste de 1 m. 5o 4 2 métres,
a feuilles caduques ; fruit &
peu prés aussi gros qu'une
prune Reine-Claude. Espece
intéressante donnant un
bon dessert et d'excellentes
confitures.

C. spHAEROCARPA, Jamai-
que. Arbre de 3 4 4 meélres ;
fruit presque globuleux,
pourpre a la maturité. D'une
trés grande [fertilité. cetle
espece demande a élre cul-
tivée dans les pays chauds.

Il existe d’aulres espéces,
mais non encore en culture.
Ces Cerasus se multiplient
tous de graines et de grefies.
Les plants de semis frucli-
fient la 2° ou 3° année ; les
Cerasus CApoLIN:. grct'['es — sur C. (:(L}JO:‘,'L'H({

(Capoulin.) — la 2® année.

Le Chyrsobalanus icaco ou Prune colon, de I’Amérique
du Sud, est un pelit arbre de 3 & 4 métres, cultivé un
peu partout dans les régions chaudes. Son fruit de
la grosseur d'une prune est pourpre, couvert d'une
pruine blanchatre ; la chair esl blanche, adhérenle au
noyau, peu abondanle et sucrée mais conserve, malgré
sa maturité complele, une certaine aslringence, aussi ne
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I'emploie-t-on que sous forme de confitures qui sont, du
reste, excellentes.

Cetarbre se multiplie de graines, semées en pépiniere,
dont les plants fructifienta la 3° ou 4* année. On pourrait
essayer de le greffer en fenle sur Cerasus Capoling, nul
doute que le résutal serail intéressant.

Eriobothrya. — Le Neruier pu Javon (Eriobothrya Japo-
niea) Bibacier, est un pelit arbre de 5 a 6 métres de hau-
teur, aux grandes
et Dbelles feuilles
coriaces el persis-
tantes. Les fleurs
sont réunies en
cymes corymbifor-
mes ;- il leur sue-
cede des fruits, plus
ou moins gros sui-
vant les variétés,
lisses et glabres a
la maturité, d'un
Jjaune d'or, & pulpe
sucrée,! trés rafrai-

Enrio orHRYA JAPONICA.
chissante. Malheu- (Bibassier, Néflier du Japon,)

reusement dans

I'espéce type, ce fruit conlient de 2 3 4 noyaux qui res-
treignent I’épaisseur de la chair: mais cela n’existe plus
dans les variétés perfectionnées, aux baies d’abord beau-
coup plus grosses el ne possédant qu'un seul noyau. Clest
un excellent fruit de dessert, trés répandu dans toute la
zone méridionale, et fort peu dans les pays chauds.

Il est indispensable, au moment de la fructification
principalement, d’arroser cet arbre, si I'on veut oblenir
de beaux et gros fruits ; en sol see ceux-ci restent pelils et
peu charnus.

On multiplie le Néflier du Japon ou Bibacier de graines
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qui germent facilement si on les stme de suite et de
greffe sur jeunes plants d'un an, issus dé semis. On les
éleve en pépiniere jusqu’'a 'dge de deux ans et on les met
en place a 3 ou 4 metres en tous sens. Cet arbre ne se
taille que pour lui donner une forme convenable.

Le Persica vulgaris ou Pécher peul croitre — et vient
du reste assez bien — dans les régions chaudes, quoiqu'il
ne produise parfaitement que dans les climats tempérés.
Il vient & peu prés bien en Indo-Chine et il n'est pas
douteux, par conséquent, qu'il pourrait étre cultivé dans
tous les pays chauds analogues, moyennant les soins que
cet arbre précieux réclame.

Il conviendrait, pour ce faire, de choisir. des variétés
provenant de la Californie et de la Nouvelle Zélande, ol
I'on en posstde des types de grande valeur pour les pays
chauds,

Avec elles le Pécher donnera des produils de bonne qua-
lité, & condition de lui donner une taille appropriée au
climat out on lintroduira ; cette taille devra étre tres
modérée, afin de ne pas fatiguer cet arbre oultre mesure
et, pour le faire durer plus longtemps, supprimer les
neuf diziémes de la produclion, car ce qui tue le pécher
c’est d’étre abandonné a lui-méme et de Iui conserver
tous ses fruits. D'un autre cOté, il est urgent, en saison
stche, delui donner quelques irrigations — une au moins
tous les huit jours — et de plus, de le sulfater avec la
bouillie bordelaise pour Iui éviter les maladies cryptoga-
miques qui 'atteignent : Cloque, blanc ou meunier, fuma-
gine, ele., sans compter les pucerons, kermes, ele., qu'on
détruit avec le lysol & 10 °/, ou l'acide arsénieux a
1 °/,. dilués dans de l'eau claire. L'eau de savon noir
a 20 °/,, est également un bon insecticide, ainsi que le
jus de tabac ou nicotine.

On plante le Pécher & 3 metires en tous sens ; on le
dirige plutot en buissons de la méme hauteur, en ulili-
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sant principalement les vari¢iés hatives ou les Pavies du
Midi de la France, qui ont des chances de prospérer
partout.

Les Prunus ou Praniers sont des arbres qui doivent,
comme le Pécher, pouvoir se cultiver dans les régions
chaudes, en employant les bonnes vari¢tés de nos ver-
gers d'Europe ; je ne parlerai donc de ceux-ci que pour
les rappeler, mais dans certaines contrées de Chine, du
Japon et de PAmérique méridionale, il existe des espéces
ou varic¢tés a gros fruils, plus ou moins parfumés, qui
pourraient stirement réussir un peu partout ; la plupart
de ces pruniers croissent en Europe, mais n'y miirissent
pas leurs fruits qui exigent une plus forte chaleur :

Prunus pasycarea, Chine. Abricol noir. Arbre de 1o a
15 metres ; fruil noir-vielet, de la grosseur d’'une prune
Reine-Claude, assez agréable.

P. Jacquemont, Himalaya. Arbuste de 2 & 3 méetres;
fruits moyens, trés bons.

P. Javoxica, Japon. Arbre de 6 & 7 méftres ; frés vigou-
reux, produisant de gros fruits — de la faille d’'un bru-
gnon — ftrés charnus, de saveur diversement parfumée,
suivant les variétés, ne mirissant pas leurs baies en
Europe ou trop tard pour en lirer un bon parti. Il en existe
de trés bonnes variétés, plus productives les unes que les
aulres et qui mdriraient facilement dans les climats
chauds. Ces arbres demanderaient naturellement des
irrigations dans les pays trés chauds, les saisons séches
leur étant défavorables et faisant développer sur eux une
foule de parasites que 'on combat comme ceux du Pécher.
Les principales variétés de Pruniers - japonais sont :
Kelsey, Chabot, 1a plus belle et la plus inléressante, a fruit
assez gros, rouge nuancé, Bolan, Masu, Agden, Mariana,
Ognon, Satzuma, tous A fruils volumineux el de saveur
agréable.

P. onrruoserata, Sud du Texas. Fruit bleu-noir, de
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3 centimétres de diametre, & chair jaune de saveur déli-
cate. .

P. Warsont, Kansas. Arbre de 2 & 4 métres. Fruil rouge
orangé brillant, de la grosseur d'une belle Mirabelle a
chair jaune, de bonne qualilé.

Il y en a d'autres encore que le colon pourra peut étre
se procurer dans son voisinage ; dans tous les cas, ces
pruniers peuvent, élant bien conduifs et trailés indus-
triellement, faire la fortune du planteur parl’exporfation
de ses produils sous forme de confitures, de conserves
dans du sirop de cannes ou séchés. :

Les Rubus ne sont autres que des espéces sauvages de
framboisiers dont la plupart sont incullivables dans les
pays chauds, aussi ne parlerai-je que des sortes exotiques,
car ce sont des types donl la valeur est grande au point
de vue des fruils que 1'on pourrail répandre sur les mar-
chés voisins ou pour en faire de déiicieuses conserves.
Or, ‘toutes ces plantes sont de facile cullure, pourvu
qu’elles trouvent le milieu qui leur convient et ne soient
pas exposées au soleil ardent des tropiques ; il y a donc
nécessilé de les planter & 'ombre des grands arbres du
verger, en lignes inlercalaires.

Le genre Rusus comprend plus de huit cents especes
propres a4 toules les régions du globe, I'embarras du
choix est done trés grand parmi ceux provenanlt de
PAmérique du Sud, du Brésil, de la Tasmanie, des Indes,
de la Californie, du Gualemala, elc., je ne ferai que de
citer les plus mérilanls, pour que le colon soit a peu pres
fixé surleur valeur :

Rupus evupricus, monlagnes de 'Inde et de Ceylan.
Grand buisson, donnant des fruils jaunes assez gros,
ayant la saveur de la framboise du Nord de I'Europe.

R. mawaiensis, Iles Sandwich. Fort buisson, aux fruils
assez gros, parfumés, comme nos framboises, mais ne
pouvant réussir que dans les pays chauds el humides.
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R. mteerianis, Brésil, République Argentine. Arbuste
dpineux, tres beau, & fruits de qualité supérieure, mais ne
pouvant eroitre et fructifier que dans les pays chauds ou
tempérés, tels que I'Afrique du Nord. ete.

R. Lasiocanrus, Indes, Ceylan. Fruils pelils, rouges ou
orangés, parfumés, de
premicre qualité.

R. macroperaLUs, Ca-
lifornie, Orégon. Fruit
ovoide cylindrique,
noir, lrés sucré et re-
cherché.

R. pamrviFovius, Aus-
tralie méridionale, Asie
Orientale. Fruil gros et
bon, parfumé.

R. nosarrorivs, Afri-
que, Asie, régions lro-
picales et dans les foréls
de I'Australie orientale.
Arbuste d'une grande
ferlilité ; fruit gros,
excellent, se suceédant
pendantune bonne par-
tie de I'année.

R. nucosus, Asie

Rusus NusicEnvs MacnocAreus.
méridionale, dans les (Framboisier & trés gros fruit de Bogota.)
monlagnes. Sous un

climat chaud ou tempéré, produit presque loule 'année
des fruils succulents se rapprochant de notre framboise,
et presque le double de leur grosseur.

R. aperarus, Abyssinie. Grand arbrisseau, peuépineux;
fruil moyen, comeslible, recherehé des Abyssins.

R. yusicEyus Mmacrocanrus, Andes de Bogota, Colombie.
Arbuste épineux, trés vigoureux, a beau feuillage. Fruit
ou haie d'une grosseur extraordinaire, alleignant o m. 10

VERGER COLONIAL 10
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de longueur sur o m. 03 & 0 m. 0 de diametre ; ils sont
noirs, parfumés, succulents et d'une saveur agréable ;
un seul fruit pése 80 & 100 grammes et plus. C’est une
espece des plus remarquables.

R. Anpina, Andes de Quito, Ecuador. Grand arbusle, a
peine épineux ; fruit rouge pourpre, parfumé, excellent ;
de grande production.

Des innombrables espéces de Rubus, je ne vois que
ceux-ci a recommander, parce qu'ils sont plus ou moins
connus el cultivés dans les régions chaudes ; d’aulre
part, un Rubus hybride qui nous est venu d’Amérique,
Logan berry, esl a cultiver, il réussil a peu preés partout,
ainsi que sa variété améliorée Phénoménal qui, tous deux,
ont des fruits d'une belle grosseur et excellents, mais il
faut, dans les régions tempérées comme I'Afrique du
Nord, les planter & mi-ombre et dans les pays chauds, a
I'ombre éclairée ; dans ces condilions, ils donnent a pro-
fusion des fruits arrivant & peser jusqu'a 3o grammes
chacun.

Tous les Rubus sont susceplibles de se multiplier de
graines que 'on séme en pépinitre, elles sont d’une levée
plus ou moins lente (3 mois & un an). On repique en pépi-
nicre et on plante & demeure, & des dislances variables,
sur des rigoles d’arrosage, & 'ombre des arbres du verger.

Si I'on possede de vieux pieds, on obtient des plants
vigoureux par le couchage des sommilés de ces arbustes ;
on multiplie aussi d'éclals el de boutures. Les éelals et les
planls de couchage sont plantés direclement en place, les
aulres en pépiniere. Irrigalions copieuses en saison stche.

La taille consiste & supprimer les tigesayant donné leur
récolle el & raccourcir les sommilés des longs rameaux,
ce qui les fait ramifier el produire en abondance. Les
engrais sont nécessaires, chaque année,

Les Rubus ou Framboisiers exoliques & gros fruils, ainsi
que les Logan berry, pourraient concourir i la fabrication
d'excellentles confitures, dont le débit est assuré.
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FAMILLE DES RUBIAGEES

GENIPA, VANGUERIA

Les Genipa sont des arbres de 6 & 12 métres suivant les
especes ; le plusimportant est le G. Americana.

Ce genre comprend 8 espéces, originaires de I'Amérique
du Sud et des iles voisines de ce continent : les suivantes
sont seules utilisées pour leurs fruits qui, du reste, sont
de qualité médiocre crus, mais cuits ils sont trés accep-
tables :

Gexipa Americaxa, Amérique du Sud. Arbre de 10 &
12 metres, produisant des fruits aussi volumineux qu'une
pomme moyenne ou une péche, a peau épaisse d'un blanc
verdétre, remplie d'un suc violet foncé, a pulpe comes-
tible un peu fcre.

G. Merianag, Guyane. Arbre de 6 metres, & fruit velu,
ombiliqué, a pulpe douce et comestible.

G. oBLoxGiFoLis, Pérou. Arbre de 6 & 7 metres ; fruit
de la grosseur d'une péche, & chair blanche, que l'on dit
de saveur agréable.

Ces arbres se multiplient de graines et de boulures
vigoureuses el saines, avec lalons si possible; elles s'en-
racinent facilement.

Le semis se fait en pépinidre ; on repigue les jeunes
plants en pols el on les laisse & la pépinitre (dans les
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pols) jusqu’au moment de la plantation qui a lieu un an
plus fard.

Les Genipa demandent dabondantes irrigalions, pour
que leur végétation soit parfaite. La taille consiste & sup-
primer les branches qui font confusion et le bois mort.

Le genre Vangueria comprend une quarantaine d’es-
peces d’arbres ou d’arbustes, dont les fruits sont recher-
chés mais qui, par le semis et la sélection, pourraient
élre, sans doule, notablement améliorés. Les suivants
sont le plus habituellement cultivés : :

Vancueriy Epvris (Canthium edule), Indes, Java, Mada-
gascar, Anlilles. Vavangue. Arbuste de 4 mélres, trés
ramifié, a feuillage membraneux, persistant ; fruit glo-
buleux de la grosseur d'une petite pomme, d'un vert jau-
nalre, renfermant cing noyaux de petite dimension :
chair succulente, de saveur accentuée, trds goltée dans
leur pays ot1 on les consomme lorsqu’ils sont bien mirs,
ils sont méme meilleurs lorsqu’ils sont blets.

V. INFAUSTA, Cafrerie. Arbuste de 3 métres ; fruit du
volume d’une nefle, & chair sapide, agréable, recherché
des Cafres et des Européens.

Multiplication de graines et de boutures, de la méme
maniére que les Genipa ; ces arbustes exigent un sol
riche, argileux et frais ; ils deviennent superbes dans les
contrées chaudes et humides el leurs fruits se ressentent
d'une bonne culture ; plantation 2 4 métres en tous sens :
la taille se résume a raccourcir les rameaux faisant con-
fusion et a enlever le bois mort.



CHAPITRE XXXVIII

"AMILLE DES RUTACEES

AEGLE, CALODENDRON, CASIMIROA, CITRUS, CLAUSENA,
COOKIA, GLYCOSMIS

La famille des Rutlacées, lrés importante, comprend
prés de Soo especes, réparties en 131 genres, habitant
toutes les régions chaudes et tempérées du globe, beau-
coup d’entre elles sont des arbres fruitiers de valeur ; je
vais les passer successivement en revue :

L’Aegle marmelos, Indes Orientales. Arbre de 3 métres,
ayant 'aspect d'un oranger; fruit trés parfumé, nourris-
sant, un peu laxatif, de la grosseur d'une orange, de
saveur exquise; la peau, apérilive, est un bon remede
contre la dysenterie.

Ce petit arbre se multiplie de graines, mais les jeunes
plants sont un peu délicats ; dés qu'ils ont pris le dessus,
ils croissent rapidement. Le mieux serait de semer plu-
sieurs graines par pot, et I'on aurait ainsi la chance de
mieux réussir. Quand les sujels sont assez forts on les
met en place, dans une bonne terre franche et fertile ; ils
fructifient vers la cinquiéme année. On propage aussi cc¢
petit arbre, avec les rejets qu’'il émel au pied et de bou-
tures de racines ; ces deux derniers modes de mulliplica-
tion valent mieux que le semis, car ils réussissent lou-
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jours ; les rejels et les boutures sont plantés en pépinicre ;
ils produisent vers la troisieme saison. Les Aegle deman-
dent de copieuses irrigations, sans lesquelles ils ont tou-
jours l'air souffreteux.

Le Calodendron Austral, de la Cafrerie et du Cap de
Bonne-Espérance, est un grand arbre de 10 a 15 mafres de
hauteur, & feuilles persistantes ; les fruits sont des sortes
de chillaignes, qui se consomment dans ces régions, sous
le nom de Wild castanien (Chitaignes sauvages). Cet arbre
aurait des chances de se plaire dans U'Afrique du Nord et
méme dans le Midide la France.

On le multiplie, de la méme manieére que les Aegle,
mais il ne demande pas d’eaun, ear il croit dans un pays
sec et chaud.

Les Casimiroa sont de petits arbres, dont la valeuréco-
nomique est {rés grande ; ils sont encore peu répandus
et mériteraient de I'étre davanlage.

On en connait trois espdces, de valeurs diverses, mais
qui valent la peine d’étre introduites dans les vergers
coloniaux, ce sont:

Casiviroa Epuris, Mexique. Arbre de 44 5 metres, & beau
feuillage persistant, Fruil du volume d'une orange, a
pulpe fondante et délicieuse, rappelant la saveur de la
péche. Les graines passent pour vénéneuses. Les Mexi-
cains appellent ce fruit Sapole blanco.

G. rerrameria, Honduras. Grand arbre, qui produit des
fruits de la grosseur d’'une orange, conlenant de larges
graines ; chair d’'un beau jaune, trés douce.

C. wmovussima, Chine. Chdlaignier. Espéce géante.
Fruils trés gros et doux.

Multiplication et culture des Aegle.

Les Citrus ou Orangers sont bien connus et répandus
dans le monde entier, aussi n'en parlerai-je que pour
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mémoire, renvoyant le lecteur a mon livre « Les Oran-
GERS ).

Le Clausena corymbiflora, des lles de la Loyauté (Océa-
nie), est un grand arbusle ou petit arbre de 4 & 6 métres, &
feuillage persistant, donnant des fruits ou baies en
corymbes, de la grosseur d’une belle cerise, d’un blane
jaunitre, adorants, agréables au godl, que l'on mange
entiers. C'est par milliers que ces baies sont produites par
cet intéressant végélal.

Multiplication facile de boutures el de graines, en opé-
rant comme pour les Aegle ; cet arbre demande des irri-
galions et une température humide.

Le Cookia punctata ou Wampi des Chinois, est un petit
arbusle de 1 m. o & 2 melres, au feuillage persistant ; les
fruits, de la grosseur d'un ccul de pigeon, sont jaunes
exlérieurement, a pulpe blanche, douce, un peu dcre,
mais cependant trés agréables. Cet arbuste est rustique
dans toute la région méditerranéenne, ce qui laisse penser
qu’il peut se cultiver dans les pays les plus chauds.

Méme culture que les genres précédents, avee irriga-
tions en saison séche.

Les Glycosmis dont on connait 5 ou 6 especes, sont de
petits arbres ou arbustes, assez intéressants pour leurs
fruits agréables.

Les deux espéces suivantes sont Irés cultivées dans leur
pays d'origine :

Grycosmis trironiata, Archipel indien. Arbre deb a
6 métres, a feuilles persistantes ; fruit ou baie de la
grosseur d'une noisette, A saveur aromatique, sucrée, Lrés
relevée, que I'on mange avec la peau.

G. arBorEeA, Indes Orientales. Arbre de 6 mefres, ayant
le port du précédent ; fruit comestible, blanc, ressem-
blant & une groseille, de saveur agréable.

Culture et multiplication des genres précédents.



CHAPITRE XXXIX

FAMILLE DES SAPINDACEES

NEPHELIUM, PAPPEA, SAPINDUS.

Parmi les fruits donnés par certains arbres de celle
famille, les plus inléressants sont assurément les Nephe-
lium ou Euphoria, dont les produils sont trés recherchés
et arrivent quelquefois en Europe, mais séchés, leur
transport a I'état frais n'étant pas encore lrouvé; ainsi
réduits a 'élat de pruncaux, ils ont perda les trois-quarts
de leur bonne qualité, ce n’est que dans les payschauds
qu'on peut les mange: dans toute leur perfeclion. On
pourrail, peut-étre, les mettre en boites, dans du sirop de
canne & sucre el alors qui sait s'ils ne plairaient pas chez
nous.

Quoi qu’il en soil, on en cullive plusieurs espéces qui
exigent des climats chauds, pour produire abondam-

~menl ; ce sont :

NepneLtum  vareaceum, de I'Archipel indien (Ram-
boulou).

N. vir-cui, du sud de la Chine (Lil-chi).

N. voneanunm, des Indes Orvienlales (Longane).

N. smurasice, des Indes et Java (Kapoulassan).

Tous les Neplelium sont des arbres de 5 & 6 maolres, au
feuillage persistant, donnant des fruits drupacés, a pulpe
d'un beau blanc, de saveur sucrée, de la consistance d’un



LE VERGER COLONIAL 193

grain de raisin ; frais ils sont excellents, on dil méme,
délicieux.

L’espece la plus cultivée est le Nephelium lil-chi, que
I'on trouve dans toutes les régions chaudes ou elle a été
introduile depuis longtemps.

Ces arbres se multiplient de graines — mais il faut
qu’elles soient fraiches, car elles perdent rapidement leur
pouvoir germinalil -— en pépinitre ; on repique en pépi-
niere, lorsque les plants
ont ro a 1b cenlimdttres
de hauleur, & o m. 3o
sur o m. 6o ; plantation
A demeure & 4 metres en
tous sens,

On les propage aussi
par la greffe, sur jeuncs
sujels issus de semis
ou de marcolles, seuls
moyens de conserver les
bhonnes esptees, la graine
ne reproduisant pas tou- :
jours exactement les ca- Nepneriom Lircnr,
racleres de ces arbres.

Toules terres conviennent aux Nephelium, et il leur
faut quelques irrigalions en saison séche.

Le Pappea Capensis est un pelit arbre, dont les fruits,
de la grosseur d'une cerise, sont sains, sucrés, parfumdés
et agréables. Celle espice pourrait s'améliorer ; par le
semis el la séleclion on en ferait un véritable arbre de
verger pour les pays chauds et tempérés.

Multiplication flacile de graines semdées en pépinitre,
de marcoltes el peul-étre de grelle sur Sapindus sapo-
ngria. Demande peu d'eau cn saison séche, néanmoins
élant irrigué, 'arbre devient plus beau.
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Le Sapindus esculentus, du Brésil, esl une des rares
especes du genre dont les fruits soient comestibles. C'est
un grand arbre & beau feunillage caduc ; les baies sont
doucedtres et recherchées sur les marchés brésiliens ou
I'on en fait grand cas.

Le S. Senecarexsis est un autre grand arbre, dont
les fruils sont appréciés au Sénégal, & cause de leur
agréable saveur vineuse ; mais, si la pulpe est comestible
les graines doivent étre tenues pour suspectes et dange-
reuses.

Multiplication des Nephelium.
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— FAMILLE DES SAPOTACEES
ACHRAS, BASSIA, CHRYSOPHYLLUM, IMBRICARIA, LUCUMA,
MIMUSOPS, NIEMEYERA.

Les Achras sont de grands arbres fruiliers, répulés
comme ¢étant des meilleurs parmi ceux cullivés en Amé-
Les principales especes con-

rique el dans les Antilles.

nues sont les suivantes :
Acuras sarora, An-
tilles (Sapolillier, Zapole
et Nispero). Arbre de 8 a
15 metres, a4 branches
nombreuses formant une
cyme arrondie. Fruilt de
grande valeur, bacci-
forme, vniloculaire ou a
plusieurs loges, ayant la-
forme d'une pomme, a
saveur délicieuse; digne
de figurer dans lous les
vergers lropicaux.

_ ACHRAS SAPOTA.
(Sapotillier.)

A. Zarormra (A, vilellina) Antilles. "Arbre de méme
importance que le précédent, mais néanmoins de moin-
dre qualité que la sapotille.

A. AustraLts, Australie. Arbre peu répandu, dont les
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fruils sont comestibles mais médiocres, par le semis, la
sélection et I'hybridation avec I'A. sapola, on pourrait
I'améliorer notablement et le faire figurer, peult-étre,
dans les jardins méridionaux des bords de la Méditer-
ranée.

Les graines de ces fruits se conservent peu et perdent
rapidement leur pouvoir germinalif ; il faul les semer
de suile, en pépinmiére, on repique en pot dés que les
plants sont assez forls et on met en place quand ils ont
atteint 1 metre de hauteur. Pour la mulliplication, on se
sert aussi du boulurage 4 trois yeux dont deux sous
terre.

Plantation & 8 ou 10 melres en lous sens, en sol
fertile et léger ; irrigalions tous les 8 jours, en saison
seche.

Les Bassia mne sont pas, a proprement parler, des
arbres fruitiers, mais au point de vue industriel ils sont
si importants que je n’hésite pas a en parler ici, car ils
en walent vraiment la peine. Le genre loul enlier, com-
prend environ 35 esptces, répandues dans I’Archipel
indien et les Indes Orientales ; ce sont de grands et
beaux arbres, dont la produclion rend des services indé-
niables aux populations de ces conlrées et qui pourraient
devenir de premier ordre pour les cultivateurs coloniaux,
habitant les pays chauds el humides.

Bassia vamiroria, Bengale. (M howal des Indiens). Arbre
de 30 & 4o melres, au trone trés droit, le plus beau connu,
donnant une ombre épaisse. Il donne aux primitifs
habilants de ces pays, ce que les autres demandent & tout
le régne végélal.

Fin février, chule des feuilles, qui sont recueillies et
servent a une foule d'usages cnlinaires, J

Mars, floraison : belles fleurs jaunes, semblables & des
petits. fruits ronds, en bouquels terminaux : c’est la
manne céleste de la Jungle. Ces fleurs s’entr’ouvrant bien-
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tot, tombent sur le sol, nelloyé d'avance el sont ramas-

sées avec soin ; chaque arbre donne de 100 a 125 kil. de

fleurs. Leur odeur dcre est nauséabonde, mais elles ont

une saveur douce ; les Indiens les emploient en giteanx,

en mels nombreux des plus nourrissants el & 'élat sec”
— réduites en farine — ces fleurs servent 2 faire du

pain,

Avec ces fleurs et par fermenlation on fabrique un vin
de goiil agréable, qu'on doil consommer frais.

Par distillation on oblient un alcool trés fort ; avec le
mare on [ail d'excellent vinaigre.

En avril, les fleurs disparues, 1'arbre se recouvre
immédiatement de feuilles ; les fruils grossissenl rem-
plagant les fleurs : ils atleignenl une belle grosseur ;
Uinlérieur dur et ligneux conlient une large amande,
d'un blane laiteux, au gout fin et un peu gras. Avee elles,
les Indiens font des galeanx — aprés les avoir préalable-
ment pilées — ils en relirenl aussi par expression une
huile comeslible ; avec les résidus ils nourrissent leur
bélail.

C’est le vérilable arbre de wie, auquel les peuples
indiens doivent leur existence.

Il n'est pas douleux que, grice anolre chimie moderne,
on ne retire de cet arbre précieux, encore bien d’aulres
bonnes choses.

B. suryracea, Indes Orientales (Fuboara des Indiens).
Grand arbre, produisant une huile épaisse ayant Vappa-
rence du beurre. Les Indiens la mangenlt, mais en
Europe, sous le nom de beurre de Galam, elle sert en
pharmacie et pour le graissage des machines,

B. erskiveana, Nouvelle Guinée. Arbre de 15 a 20 me-
tres ; fruit de la grosseur d’'une orange, connu sous le
nom de Posi-Posi, il est trés recherché.

B. macrLeEvans, Nouvelle Gainée. Grand arbre, donnant
un fruit de la grosseur d'un pelit melon, il est excellent
ct est connu sous le nom de Diru.
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B. muBricania, Népaul. Arbre de 10 & 20 mélres ; fruil
assez gros, d'excellente qualité.

B. panku, Nouvelle Guinée. Le fruit produil une huile
comeslible trés bonne.

Il en est de méme des Bassia longifolia, Coceo, ete.

Mulliplication de graines et de boulures comme les
Achras. Plantation & 15 ou 20 metres en tous sens. Ces
arbres qui ne peuvent se cultiver que dans les régions
chaudes et humides, mérilent toule lallention des colo-
niaux, qui pourraient en relirer de grands profits.

Le Chrysophyllum cainito, Amérique du Sud, est un
arbre de 10 melres de hauteur, donnant des fruils con-
nus sous le nom de Cainile ; c¢'est une belle baie arron-
die, de grosseur variable, rose mélé de vert et de jaune,
a peau lisse et glabre, & chair molle, gluanle el sucrée a
malurité compléte. Récolté trop 6L, il se-conserve assez
bien, mais n’est jamais tres sucré. Il ne peut s’exporfer
frais, mais, je crois, que sous forme de conserve il plai-
rait en Europe, car c’est un excellenl fruit.

Il existe de cet arbre plusieurs variélés qui portent sur
le volume des fruils : Jamaicense, pomifera, monopyre-
num, ete.

C. mvpERIALE, Brésil. IPruit de la grosseur d'une pomme,
a chair blanche, de trés bonne qualité.

C. macroenyLrum, Sierra Léone. Grand arbre, dont les
fraits, de la grosseur d'uneorange, sont de saveur exquise.
Espéce encore peu répandue. -

La multiplication de ces beaux et bons arbres s’opeére
de la méme manitre que les Achras; ils réclament des
irrigations et une plantalion & 10 ou 12 melres en tous
sens.

- Les Imbricaria, dont on ne connail que trois espéces,
sont de grands arbres, dont les fruits, trés bons et recher-,
chés, ont toutes Tles qualités de la Sapolille, dont j'ai
parlé plus haul.
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Ces especes sonl :

Impricania Mavasanica, Malabar. Fruit de la grosseur et
de la couleur d'une orange, trés fin el recherché.

I. maxiva, Malabar. Bel arbre donnant de trés gros
fruits, de qualité supérieure.

I. Mapacascariensis A Madagascar, ot ce fruit est trés
appréceié, on le nomme Nalo.

Ces arbres précieux se mulliplient de graines, qu'il
faut semer en pépiniere, aussilot récollées, autrement
elles ne léveraient plus, car elles perdent rapidement
leurs facultés germinalives, comme du rvesle toutes les
esptces de la famille des Sapotées. Des que les plants ont
104 15 centimélres de hauteur, on les repique dans des
pots, ot on les laisse jusqu'a ce quils aient une taille.
suffisante pour &tre mis en place, & 6 ou 8 mélres en
tous sens. On peul aussi les propager de boutures qui
prennent facilement et fructifient en o ans, au lieu de
cing ans, qu’il faul pour les semis. Les Imbricaria ont
une végélalion trés aclive, dans toutes les régions chau-
des et humides ; dans les climats secs, ils réussissent
mal. Les fruils pourraient étre exportés en Europe sous
forme de conserves enliers au jus de cannes ou en confi-
tures.

Les Lucuma sont des arbres ou arbustes, dont quel-
ques-uns peuvent étre considérés comme des fruils de
valeur. Les plus importants sont les suivants :

Lucuma caviro, Pérou. Arbre de premitre grandeur, a
fruils gros, connus sous le nom de Abi, longs de 8 a
12 centimetres sur 6 & 7 de diame@tre, I'un des meilleurs
de I'Amérique méridionale.

L. mammosa, Indes Orientales (Sapotillier). Arbre ; fruit
gros, ovale ou turbiné, & peau rude, brunitre, & pulpe
molle, délicieuse, connu sous le nom de Joho-inco et en
Amérique sous celui de Marmelade tree. On en fail sur-

tout des compoles, des marmelades el des confitures.
L ]
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L. osovatum, Pérou. Treés cullivé comme les précé-
dents, cet arbre passe pour un des meilleurs connus,

L. sauicironia, Mexique (Borrecho). Bonne espéce, a
fruit délicieux, cultivé partout au Mexicque.

L. semreentania, Mexique (Zapole de Culibra). Arbre
estimé des Mexicains, qui le cultivent dans leurs jar-
dins parce qu'ils le considérent comme une espéce
précieuse,

Tous ces beaux arbres fruiliers ont une grande
valeur au point de vue indus-
triel, aussi les voit-on partout
tant en Amérique qu'aux An-

_tilles ol ils sont lrés estimds,
on connait les fruils sous le
nom de Sapolilles. Leur chairest
fine, délicale, succulente, d'une
saveur trés agréable, un pen
vanillée, qui permet de les clas-
ser parmi les meilleurs des
régions chaudes. On peut les
exporter au loin, s'ils sont soi-

LucuMA MAMMOSA: . gneusement emballés et cueillis

_(S:lpol.il[ier‘) e iac] avant maturité compléte. On

A [+~ = pourrait les emboiter, avec du

sirop dc canneé a sucre, pour les répandre en Europe,

enliers ; sous forme de confilures, ils sont lrdés appré-
ciés.

Le sapotillier exige un climat chaud et humide, cepen-
dant il réussit dans des régions un peu seches, a condi-
tion de Uirriguer ; néanmoins les fruits n’y sont pas aussi
gros.

Les sapotilliers se multiplient de graines qui germent
promptement, méme lorsqu’elles ont é1é récoltées depuis
plusieurs mois. On séme en pépinitre el on repique dos
la sortie du sol, par deux plants dans un seul pot ; on les
mel en place & 6 ou 8 mdires en tous sens, au bout de

§
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6 & 8 mois; irrigalions fréquentes ;: fructification, 4 ou
b ans plus tard.

La propagation se fail aussi de boulures, a trois ou
quatre yeux, dont on en enterre deux ; la reprise se fait
rapidement et les sujets fructifient au boul de deux ans.
La production se fait régulierement chaque année et elle
est trés forte — parfois trop. Alors, si on le peut, on
supprime un cerlain nombre de fruils, ceux restant n'en
seront qué plus beaux. Les sapolilliers sont & cultiver,
parce que, au point de vue industriel, ils donnent tou-
jours des récoltes rémundératrices.

Les Mimusops, sont des pelits arbres intéressants pour
Pindustrie, car ils sont tous dun. rapport trés grand et
leurs fruils ont une réelle valeur pour la confiturerie,
mais en onl moins §'il s'agil de les consommer crus.
Les espces suivanles sont les seules cultivées :

Mmusors wrexct, Surinam (Medlar des Indiens). Petit
arbre de 1o & 15 motres; fruit ovale, légérement sillonné
sur un c¢Olé, poneclué de jaune a la maturité ; sueré, a
peu prés comestible car il est un peu acerbe, mais il fait
de délicieuses conserves.

M. kavkr ou kaxr, Birma, Malaisie, Australie tropicale.
Arbre de 10 métres ; fruit meilleur que le précédent, a
saveur de kaki (Diospyros).

M. siesent. Anlilles, Floride. Petit arbre non cultivé,
dont les froifts sont Leds agréables a manger lorsqu'’ils
sont bien murs.

M. zevuenrr, Rhodesia. Arbre de belle taille; fruit de
8 & 1o cenlimotres de diametre, de saveur fine et délicate,
ayant quelque analogie avec la sapotille.

Méme culture que les Achras.

Le Niemeyera prunifera (Lucuma). Pelit arbre de I'Aus-
tralie. dans les massifs boisés de la Nouvelle Galles du Sud
particulierement, produit un fruit comestible qui est le

VERGER COLONIAL 11
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Cainito des Australiens ; il est assez semblable & une
prune, de saveur fine et agréable. Il serait possible de
I’'améliorer en le semant et en le sélectionnant. Actuelle-
ment, il est encore a I’état sauvage.

Culture des Lucuma.



CHAPITRE XLI

FAMILLE DES TERNSTROEMIACEES

CARYOCAR

Les Caryocar sont des arbres excessivement intéres-
sants, parleurs grosses graines comestibles, qui forment
un aliment et en méme temps produisent, par expression,
une huile comestible de premitre qualité. Les deux
especes suivantes, originaires de I'Amérigue du Sud,
sont les seules exploitées .

Canvocar suryrosum. Grand arbre de 20 & 30 mélres
de *hauteur, a beau feuillage: drupe, de 10 a 12 centi-
mefres de diamétre, contenant une seule graine ou
amande, qui est la partie comestible du fruit, cetle
amande, par expression, fournit aussi une huile épaisse,
comme bubyrense, qui passe pour éire supéricure a
toutes celles que 'on connait.

C. NUCIFERUM ( Beurre de Souart). Arbre de 50 meétres
et plus. Fleur grande et pourprée ; fruit de 12 a 15 cen-
timétres de diamétre, & quatre loges, contenant une
amande comestible, noyée dans la pulpe, arrondie, uni-
forme, comprimée sur un coté: coque tres dure. Gette
amande- est recouverte d'une membrane rouge brun,
blanc pur a l'intérieur; de consistance molle, charnue et
huileuse, d'une saveur trés agréable. On la mange crue
ou bien 'on en extrait une huile épaisse, Lrés recherchée.
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La multiplication de ces arbres est facile, de graines ou
de boutures.

Le semis se fait dans des pots (une graine par pot);
I'élevage des plants se continue en pots, jusqu'a ce qu'ils
soient assez forls pour élre mis en place. Les boutures se
fonl également en pots — un @il sous terre et un hors
terre — par ces procédés la réussite est certaine. Le
semis el le bouturage sur place peuvent éire dégalement
tenlés, mais ils sont moins assurés. Les Caryocar exigent
une terre franche et légeére : des irrigations au cours de
la saison seche, et une légere taille pour leur donner une
forme régulicre ; enfin, le climal doil étre chaud et
humide. La plantation se fait & 15'metres, au moins, en
lous sens. .



CHAPITRE XLII

FAMILLE DES URTICEES

ARTOCARPUS, BROSIMUM, CECROPIA

Les Artocarpus sont originaires de l:,-\l'riquc, de I'Oeda-
nie el de 1'Asie tropicale ; ils forment un génre dont on
connait une lrentaine d'es-
poces intéressantes ; les sui-
vantes sont seules cultivées.

AnTocArrus 1vcisa, Océanie.
(Arbre & pain, Jacquier.) Arbre
de 15 metres, d'un port majes-
tueux, iniroduit dans bon
nombre de régions tropicales,
ot il est apprécié pour ses pro-
«duits utiles. Feuilles grandes,
longues de o m. 6o a 1 mélre,
d'un beau vert foncé. Fruit
énorme, atteignant le poids
de 2 kil. 11 y a deux variélés
dont I'une ne donne pas de
graines fertiles’s" Taulr

AnrTocanpus Incisa.
{Arbre i pain.)

I en'

contient de 50 & 6o, ayant la grosseur d'une chitaigne,” 0"

mais elles ont une saveur moins agréable que l'espéce
type ; elle est peu cullivée. L'arlocarpus ou Jacquier, dont
les graines avortent toules, est un fruit ferme et féculent ;
on le consomme cuil au four, bouilli ou grillé el il cons-
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titue un aliment nourrissant. Dans certaines contrées, il
entre pour une bonne part dans l'alimentation.

Lorsque ce fruit est complttement mir, il est aroma-
tique, sueré, d'une saveur agréable, néanmoins il est d'un
usage moins général que lorsqu’on le récolle avant sa
maturité parfaite. Un arbre peut donner de bo & 6o fruits,
qui naissent tout le long du tronc: une variété de
I'A. incisa donne des fruits pesant jusqu’a 5 kil.

A. mrecrivonia, Moluques. (Jacquier, du nom indien
Jaca.) Grand arbre, comme le précédenl, mais ses graines
sont seules alimentaires, la pulpe qui les enloure n'est
pas comeslible. Ces graines cuites comme les chataignes
— roties ou bouillies — sont un mets nourrissant et
recherché.

A. mreEGra, Costa-Rica. Clest encore un arbre gigan-
tesque, dont les gros fruits sont remplis de grainesfari-
neuses, que 'on consomme de différentes manieres. On en
fait grand cas & Costa-Rica, oil on considére celle espece
comme étant supéricure au poinl de vue alimentaire.

La multiplication des Jacquiers est des plus simples :
semis immédiat des graines gui ne conservent pas long-
temps leurs qualités germinalives; bouturage des rejels
qu'ils produisent en abondance et reprennent trés rapi-
dement en pépiniére ; plantation en avenue principale-
ment, a ro métres les uns des autres, lorsque les plants
ont environ 1 meétre ; la production, de semis, a lien au
bout de 5 a 6 ans; de boutures, a4 la troisitme année.
On doit donner a ces arbres un sol profond et riche, des
irrigations abondantes, alors on peual espérer de belles
récoltes, mais seulement dans les régions chaudes et
humides, car dans les climals secs, ils ne donnent rien
el végétent mal.

La réeolte a lieu en mars-avril, juillet et novembre,
soit trois fois par an, dans certaines régions ; elle se fait
lorsque les fruits commencent & exsuder quelques gout-
teleltes de la séve laiteuse,
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Il me semble que ces fruits pourraient étre exportés
apreés avoir été séchés et réduits en farine. Notons que ce
que j'avance-la, n’est qu'une probabilité : dans tous les
cas, l'arbre & pain mérite une place prépondérante dans
tous les vergers tropicaux, & cause de la ressource’alimen-
taire qu’il offre aux coloniaux.

J.es Brosimum sont de grands arbres de "Amérique du
Sud, dont les produils peuvenl élre considérés comme
étant de premier ordre au point de vue alimentaire sur-
tout ; malheureusement, ils ne sont pas cultivés ; dans
leur pays on se contente d’en faire la récolte dans les foréts.

Les deux esptces qui méritent d'étre introduites dans
les vergers coloniaux sont :

Brosmun artcastrunm, Vénézuela. Arbre de 20a 30 mefres
a téte arrondie ; feuillage persistant; fruit sphérique, de
la'grosseur d'une belle chétaigne, servant de nourriture
dans son pays natal, a défaut de pain. On le¢ mange
bouilli ou grillé.

B. Garacropexpron (Galaclodendron ulile), Vénézuela:
(Arbre a la vache ou Palo de vaca). Arbre de 30 metres, &
tronc droit, lisse, alteignant 2 m. Ho de diaméetre a la
base, et portant une belle téte arrondie. Par incision, on
obtient de cel arbre un suc coloré blanc erémeux, ayant,
d’aprés Humboldt, des propriétés semblables a celles du
lait animal. Les Indiens et les Espagnols font grand
usage de ce produit naturel, excessivement nutritif,
comme le démontre 'analyse ci-dessous :

Cire, matidres grasses.. . . . . . . 84,10
Sucre interverti, réducteur . . . . . 2,00
Sucre interversible. . . . . . . . 1,40
Gomme saccharifiable. . . . . . . s
Caseunm, albumine. . . o AR A 4,00
Cendres alcalines, pho:aph’\tes o A ES 1,10
Subslances indéterminées, non azolées . h,25

TorAL. . . 100,00
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Voici ce que donne P'analyse du lait de vache :

Beurre ou matiéres grasses . . . < o 34,3
Snererdabattyfaf an 6L G L 4,0
Gaseumret phosphates . . . . . . . 3,0
TR SRcr et by rogrd & it R e

JoTar: % 5T 10010

Cet arbre peut se cultiver dans toutes les régions équa-
foriales, ayant un climat chaud el humide, comme le
Vénézuela, particulicrement en Guyanne, ot s¢ rencon-
trent les conditions climatériques éxigées pour sa bonne
végétation.

Multiplication de graines et de boutures. Le semis
s'effectue & la maturilé des semences, en pépinitre ; on
repique en pépiniére des que le plant a o m. 10 & o m. 15
de hauteur, & o m. fo sur o m. 6o: on retranche les
rameaux laléraux pour former le trone el l'on mel en
place & 15 ou 20 metres en lous sens.

I’arbre de semis n’est adulte qu'au bout dé¢ 8 a 10 ans,
il peut alors étre incisé, mais modérément. Dans ce cas, il
n‘a pas encore atleint tout son développement: ce n’est
qu'au bout de 10 & 15 ans qu'on peut lexploiter séricuse-
ment. Llincision doit se pratiquer au printemps, a la
montée de la stve, au moyen d’une forte vrille ou d’un
villebrequin. On recueille la séve dans des seaux ou
d’autres récipienls et on la porte au marché. Ce lait végé-
tal peul étre transformé en fromage, qui acquiert en
quelque temps des qualités excellentes ; il se consomme
également & I'état de fromage blanc.

On mulliplie aussi les Brosimum par boutures qui
reprennent rapidement et forment des arbres adultes en
moins de 10 ans, car ils végélent avee une extréme rapi-
dité. Je ne saurais lrop en recommander la culture, dans
toutes les régions ou le bétail fait défaut ; ce serait une
ressource de premier ordre pour la famille.
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Le genre Cecropia compte environ gquarante espeéces,
habitant le Brésil jusqu'au Mexique et I'Amérique tropi-
cale ; une seule mérite les honneurs de la culture dans
les régions chaudes :

Cecroria prLTATA, Jamaique. (Bois (rompelle.) Arbre
de 1o metres @ beau et large feuillage, fruils réuuis par
4-5 ou plus au sommet d'un pédoncule commun ; ce
sont des baies eylindriques, oblongues, juteuses, ana-
logues aux framboises et ayant la méme saveur fine et
délicate. On les mange frais ou sous forme de conserve
délicieuse.

Cet arbre mérile la culture au point de vue de la fabri-
cafion des econfitures qui sont trés appréciées en Amé-
rique et le seraient aussi en Europe.

Multiplication de graines et de boulures de la méme
maniere que les Brosimum. On le plante & 1o metres en
tous sens, on leur donne des irrigations tous les huil
Jours, Les arbres produisent en 5 ou 3 ans suivant le
genre de propagation adopté.
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