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NOMS DES AUTEURS gui ont travaillé ¢ la
ST47TISTIQUE DE L4 FRANCE y avec IIndication des
différentes Parties que chacun d’eux a traitées.

PE UCHET 3 Membre du Conseil de Commerce an Ministére de
Vlntérieur, et de plusieurs Sociétés Savantes. — Le Discours Préli-
minaire ; £ Industrie , les Arts et Métiers , les Manufactures et
Fabrigues ; le Commerce intérieur , extérieur , colonial ; la Na~
vigation extérieure; la Diplomatie commerciale et politique ; le
Description et le Commerce des Colonies et Possessions Fran-
caises dans les dewx Indes et en Afrique.

SONNINI s de la Société d’Agriculture de Paris, de celle de Statis-
tique , et de plusieurs autres Sociétés Savantes nationales et étrangéres ,
ete. ; Editeur et Continuateur de 'Histoire Naturelle de Buffor. — Le
Climat, la Météorologie, les Lacs , Montagnes ; le Sol, les Pro=

‘ ductions Pégétales et Animales. ;

DELALAUZE » Coopérateur du Cours d’Agriculture de '’Abbé
Rozren, — L’ Agriculture.

GORSSE , Bleve de I'ficole des Mines de France , Auteur de plusienra
Mémoires Géologiques et Minéralogiques, couronnés en Van IX, ek
rédigés d'aprés ses Voyages, faits dans lf?#ﬁépartemens pour I'Inspec—
tion des Mines , par ordre des Ministres.# Plntérieur et du Conseil des
Mines. — Jes Productions Minérales.

AMAURY- DUVAL , Chefdu Bureau des Sciences et Arts,an
Ministére de Ulntérienr; de plusieurs Sociétés Savantes et Littéraires.
— L Instruction Publique , les Sciences, Belles-Lettres et Arts.

DUMU N S, Homme de Lettres; — Les Monumens e#l‘i’d@ﬁce&
Publics, ete.

PARMENTIER ET DEYEUX., Membresde 'Ins=

titut National. — Les Eaux Minérales.

P.EEHERBIN, Employé au Ministére du Grand-Juge ; Membre
de la Société de Statistique , et de celle ’Encouragement pour I'Industrie
Nationale, — La Topographie Générale , la Situation , les
Limites , UEitendue , les Riviéres, Canawx ; les Anciennes et
Nouvelles Divisions ; la Population ; le Tableaw de la Géogra-
phie Industriclle ; les Etablissemens et plusicurs Tableaux re-
latifs au Commerce et & la Navigation francaise; la Barqgue
de France, les Bourses et Chambres de Commerce; les Routes ,
la Navigation Intérieure; les Mesures, Poids et Monnaies ; la
Relivion , le Caractére, les Meurs ; le Goupernement actuel s
les Finances, U Administration Civile ; le Développement des
Systémes Judiciaire , Forestier , Militaire et Maritime ; et la
Description Topographique, Physique, Politique, Industriclls
et Commerciale de la Frauce, par Bépartement,



STATISTIQUE

GENERALE ET PARTICULIERE
DE

LA FRANCE ET DE SES COLONIES,

AVEC UNE

NOUVELLE DESCRIPTION

TOPOGRAPHIQUE, PHYSIQUE, AGRICOLE , POLITIQUE,
INDUSTRIELLE ET COMMERCIALE DE CET ETAT;

OUVRAGE QUI DONNE UNECONNAISSANCE DETAILLEE:

1°. Des anciennes divisions Civiles , Militaires,
Financidres et Ecclésiastiques ; des nonvelles
etde lenr rapport aux anciennes;

2%, De la superficie et étendue , tant du Terri-
toire que des Foréts nationales, communnles
et parliculitres, par chague Département, d’a-
Pris les anciennes et nonvelles Mesures H

3°. Du Climat, deta naturedn Sol, de 1'¢iat de
T'Agriculture ; des Productions Végétales,
Animales et Minérales ;

4°. De la Population , tant ancienne que nou—
velle, de ses divers rapports au Territoire ,
aux Sexes , aux Naissances , aux Décis ; avec
des Table: de Longévilé;

5% De PIndustrie , des Manufactures et Pabri—
ques, del’état du Commerce tant d’importa—
tion que d’exporiation, et de la Diplomatie
commerciale et politique 3

6%, Du nouvean systtme des Monnajes , Poids
et Mesures, comparé & 1ancien;

79, Des principales Routes; de la Navigation
intérietire et marilime ; du conrsdes Fleuves,
Rivitres et Cananx;

8°, De Plnstruction publiqne , des Sciences ,
Belles-Lettres et Arts , des Monwmens , Edi-
fices Publics, et des Eanx minérales ;

9°. De la forme du Gounvernement actuel et des
systtmes Administratif , Financier , Judi-
ciaire , Mililaire, Maritime et Forestier ;

109. Des Revenus; des Contributions Foncidre s
Mobilinive , Personnelle et Somptuaire; de
VImpitdes Pories , Fenétres et des Patenles,
des dépenses Administratives , Judicinires et
d'Instruction publique ; le tout présenté par
chaque Département ;

11° Da Caractive , des Mceurs , dela Religion,
et des Forces de Terre et de Mer;

12°. De I’Etat politique , agricole et commercial
de chacune des Colonies et Possessions Fran—
gaises dans les deux Indes et en Afrigue, elcs

Oulon trouve aussi un trés-grand nombre de Tableaux, présentant, sousunsenl
coup-d’eeil , toutes les Anciennes et Nouvelles Divisions Géographiques ,
Militaires , Ecclésiastiques, etc.; le Commerce intérieur et extérieur; les
Tiocalités , le Nombre et le Produit des Mines , Forges , Fonderies, Usines,
Salines ; les Forces de Terre et de Mer , -etc. etc.

Avec un Atlas grand in-4°, contenant 19 Tableaux , et g grandes ct helles Cartes enluminées, tant dela
Fr:u_me et de sa Navigution intérienre , que des Colonies et Etablissemens Frangais dans les qualre
partics du Monde ; dressées par J. B. PoInson, et gravées en taille-douce par TARDIEU l'aint, cle,

PAR UNE SOCIETE DE GENS DE LETTRES ET DE SAVANS;

ET PUBLIE PAR P. E. HERBIN,

Lmployé au Ministire du Grand—Tuge , ot Membre de la Société de Statistique de Paris , et do celle
d’Encouragement pour I'Industrie nationale,

TOME PREMIER.

AT RACR S
Chez F. Buissox, Imprimeur-Libraire , rue Hautefenille, N°. 20s

Ax x11 (1805}



Je place la présente Edition sous lasauyes garde des Loix et de T
probité des Citoyens, Je déclare que je poursuivrai devant les Triegf
bunauxr tout Contrefacteur, Distributeur oz Deébitant d&’Edition
contrefaite. Jassure méme au Citoyen qui me fera connoftre le Conw
trefacteur , Distributeur ou Débitant , le moitié du dédommagemene
gue La Loi accorde. Les denx exemplaires, en vertu de la Loi, sont-

déposés & la Bibliothéque nationale, Paris, ce 25 Brumaire an XII de
ia République Francaise.




AVERTISSEMENT.

Lrox convient genéralement que les différens
Ouavrages de Statistique, d’Economie Politique
et de Géographie qui ont été jusqu’a présent
publiés sar la Frawcr, ne renferment que des
Connaissances insuffisantes et souvent inexactes,
qui obligent de recourir a plusieurs Auleurs dont
la plupart n’ont considéré ce grand Etat que sous
un seul point de vue ; ce qui occasionne un grand
nombre de Recherches et fait perdre un temps
précienx aux Personnes qui se livrent a ’étude
des Connaissances positives et de I’Administration
Publique.

Cetie observation conduit naturellement & faire
juger que ’'Ouvrage qui présenterait le Tableau des
Ressources en tous genres qu’offre le vaste Terri-
toire dela France, soit sous le rapport des Produc-
tions du Sol et del’h wlustrie, soit sous celui de ses
Relations Commerciales et Politiques, soit sous les
rapports Militaire et Maritime, etc. serait d’autant
plus genéralement utile qu’il manque a la Nation et
qu’il est vivement desiré depuis long-temps.

Ces Considérations me déterminérent, il y a
plusieurs années, a entreprendre un travail qui
plit atteindre & ce but.

Je ne me dissimulai point, dés le commence-
ment, qre Pentreprise était difficile, et exigeait
des Recherches longues et pénibles, puisqu’il
faliait compulser les Auteurs anciens et modernes
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ij AVERTISSEMENT.

qui ont écritsur les différentes Maticres que j'avais
a traiter. '_

Mon Ouvrage ¢tait déja trés-avanceé, lorsque,
dans le commencement de I'an IX, le Sénateur
Abrial ,alors Ministre de la Justice, qui savait que
je m’occupais de Recherches Statistiques sur la
France , me chargea, conjointement avec le C.
Chanlaire,non-seulement de préparer les Projets
de réduction des Cantons de Justices de Paix, mais
encore de les discuter avec les Conseillers d’Eitat
Regnaud de Saint-Jean-d’dngely et Berlier,
nommés Rapporteurs pour cette partie de FOrga-
nisation Administrative et Judiciaire de fa I'rance.

Ce grand travail, qui ne fut terminé que dans le
courantdeYanX, me procura, soit par la Corres-
pondance des Préfets, des sons-Préfets, des Juges
de Paix , des Maires, etc. soit par le dépouiilement
des nombreux Tableaux qu’adresserent au Mi-
nistre et au Conseil d’Titat tous ces Fonctionnaires
Publics, des Renseignemens sur la Statistique d’au-
tant plus précieux, qu’ils étaient revetus du scean
de Yauthenticité Ministérielle.

Je pensai déslors a en faire usage et a m’en
étayer pourl’Ouyrage que j'avaisentrepris. J’obtins
(le 1* fructidor an IX ) du Ministre 4brial, natu-
rellement porté a concounrir aux progres des Con-
naissances utiles, Pautorisation de publier tout ce
qui pourirait servirde complément au travail du
Gouvernement.

Mais desirant, d’apres le Plan que je m’étais tracé,
ne rien omettre d’utile ou de positif, j’écrivis an
LK. Duguesrvy , Maire du 10" Arrondissement de
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Parjs, chargé par le Ministre de I'Intérienr de re-
cueillir tous les Renseignemens que les Préfets sont
tenus de transmetire au Gotuvernement sur la Sta-
tistique de leurs Départemens respectifs , pour lui
demander demefaciliterles Recherches nécessaires
an complément de I’Ouvrage auquel je travaillais.
Cezélé propagateur des Sciences s’empressa, avec
une obligeance dont je ne puis trop lui témoigner
ma gratitude , de me fournir tons les détails et les
documens qui pouvaient m’éire utiles.

C’est d’apreés le dépounillement et les résultats
de cette foule de Renseignemens authentiques et
Officiels, que je mis la derniére main au travail
sur la Statistiguz de la France. Mais avant de la
livrer a 'impression, je crus devoir consulier des
Personnes instreites, el gui, m’honorant de leur
estime et de leur amitié , we donneraient des con—
seils et des encouragemens. Je n’ai point ¢té trompé
dans mon attente: j'ai recu avec reconnaissance les.
observations que m’a (aites avec franchise le mérite
éclairé du flambeau de Uexpérience. Plusieurs Ara
ticles de mon Ouvrage n'étaient point assez déve-
loppés relativement & d’eutres 5 el, n'ayant pas
toujours I’habitude de les traiter, ni les Connais—~
sances nécessairesspour le faire ex professo , plu-
sieurs des Personnes que j’avals consultées, vou—
lurent bien me rendre le service de s'en charger
elles-mémes , d’aprés la marche que javais suivie
pour toutes les parties de 'Ouvrage.

La Staristique pE LA TraNcE, telle que
la présente le Plan que je me suis tracé, est en
Quelque sorte I'Znpentaire de tous les Produits
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iv AVERTISSEMENT.

Territoriaux et Industriels , I’Etat positif de tout
ce qui existe, et le Tableau des Améliorations qui
restent a faire dans toutes les branches de notre
Systéme d’Economie Rurale, Commerciale et Po-
litique , pour faire circuler dans toutes les Classes
de la Société une plus grande masse de Richesses.

En effet, il est non-senlement utile de connaitre
la position d un Eta‘r, ses Divisions intérieures et sa
Topographie; mais il est nécessaire encore que les
Nationaux n’ignorent point la forme de Gouverne-
ment sous lequel ils vivent; celle dans laquelle Ia
Justice y est rendue ; la maniére dont les diverses
branches de P Administration y sont réglées ; or-
ganisation et 'état de ses Forces de Terre et de
Mer; quels sont les Moeurs et le Caractére dis—
tinctifs de la Nation ; quels ont été et quels sont
ses progres dans les Sciences, les Belles-Lettres et
les Arts ; comment IInstruction Publique s’y pro-
page; quelles sont les Productions da Sol et de
YIndustrie ; quel est son Commerce d'Importation
et d’Exportation ; quels Htablissemens ou Colo-
nies elle a formés dans les différentes parties du
Globe , etc. On sent combien il est utile d’avoirdes
données justes et positives sur tous ces points
importans , qui servent & déterminer quel rang les
Etats doivent tenir parmi les Nations,

Tel est en raccourci le Plan de cet Ouvrage (1)
gue je n’ai entrepris que pour Putilité publique.
Puisse-t-il servir & donner a tout Francais la con-
naissance exacte de la Richesse et des Ressources
de la Nation, de ses Forces et de sa Puissance! et
jaurai rempli la tiche que je me suis imposée.

P. E. HERBIN.

{1) Pour ledéveloppement , voy. le Discours préliminaire.



DISCOURS
PRELIMINAIRE,

oA S PEELCTH B

L’:NnxrﬁnIENCE et Pamour-propre ont fait croire &
quelques Lerivains quil n'y avait rien de moins difficile 2
traiter que les matitres d’Administration et de Gouverne-
ment. Sans ancune connaissance de la fortune publique,
des besoins et des ressources de ¥itat, ils ont présenté des
projets singuliers revétus des dehors de Vutilité ; ils ont
accusé les Administratenrs de négligence ou d'infidélité
dans Pemploi des Revenus, et dans la répartition des Im-
pots. A force d’exagérer les fautes des Ministres, et ex-
cellence de quelqués vérités abstraites , ils ont déerié en
quelque sorte cette noble inclination qui porte les Hommes
formés par la méditation et la connaissance des choses ,
a éerive surles affaires d’Fitat , et & appeler Patiention du
Gouvernement sur des améliorations ou des changemens
dont il pourrait nepassentirassez l'importance et le mériic.

De cetie faute de certains Terivains. d’Feonomie Poli-
tique sont résuliés souvent le dédain et Uindifférence de
ceux qui participent i Pexercice du pouvoir, pour les Ou-
vrages sur I’Administration, et pourles Hommes laborieux
et instruits qui se sont donné la peine d’y travailler; con-
duite plus ficheuse par ses effets, que celle des Auteurs
ignorans , parce qu'enfin , cenx-ci ne fontqu’un mal léger
et qu'on peut éviter en ne lisant pas lears Tlerits , an lieu
que I'Homme public porte préjudice i PIiat par son
mépris pour des iravaux estimables dont il aurait pu pro-
fiter dans T'exercice de ses fonctions,



vi DISCOURS

Ce travers tient 4 deux causes : d’abord I'ignorance ou
la médiocrité ; ensuite la jalousie secréte qui ne permet
pas & 'Homme puissant de reconnaitre un mérite d’ins-
triciion supérieur an sien , el qui par conséquent le force
acontrarier toute vue d'utilité publique du moment qu’elle
ne vient point de lui.

Quelque désagréable que soit celte morgue pour cenx
quien sont Pobjet, elle ne doit ni les détourner du but
quils se proposent en éerivant, ni flétrir leur talent par
la crainte de Finutilité des travaux auxquels ils se livrent.

Mais en méme temps qu'un pareil sentiment doit les
animer , aussi faut-il qu’ils ne se hasardent point & traiter
des Matieres qu'ils ne connaitraient point ou qu’ils ne
connailraient qu'imparfaitement.

1l wappartenait quaux Teonomistes, et & leurs imita-
teurs, de croire qu'avec cing ousix Adages généraux , on

pouvait régir les Etais et dicter les Lois du Gouverne-
ment , & peu prés comme les Niveleurs ont prétendu
gquavee leur Code fantastique , ils feraient le bonheur du
monde.

L’Homme véritablement éclairé sait qu'un Fiat Politi-
que est une machine trés-difficile & wener, que les Lois
générales ont hesoin souvent de plier sous la nécessité des
circonstances , et que vouloir tout soumetire a un Régle-
ment unique , c’est se meitre dans Pimpossibilité de con-
server 4 chaque partie d'un Empire, le genre de police et
de protection qui convient aux individus qui Phabitent.

Les Economistes et les Niveleurs Politiqucs ont tout
brouillé dans la manitre de traiter les queslions de
Gouvernement et de Législation ; ils ont voulu metire
en pratique un Aré Social , un Gouvernement Pliysio-
eratique , dont personne n’avait jamais entendu parler
et dont les fachenx résultats se feront long - temps sentip
en France.



PRELIMINAIRE. vij

Au reste ces Novateurs pouvaient bien avoir toute Ia
présomption des FHlommes a demi-éclairés , mais ils ne
croyaient pas en écrivant qu'ils produiraient tant de dé-
sordre , ni quiavec des formules symboliques , et des
hypothéses d’enfans , ils parviendraient i ruiner le crédit
et la force d'un des plus grands Yitats du monde.

On_doit donc éire circonspect en écrivant sur les objets
de Législation , et croire que toujours on s’égare lorsqu’on
ne lient compie ni de Pexpérience des siecles, ni des
Habitudes formées par le temps, soit parce qu'on se
livre aux écarts de I'imagination ou aux suggestions de
Tesprit de parti. :

Clest peul—étre encore le reproche a faire a ceux qui |
etrangers aux Etudes que demande la Science difficile du
Gouvernement , se prévalent de leur savoir dans les Con-
naissances Physiques ou Naturelles pour prétendre an
talent de Législateur. Erreur de noire siecle, née de
cette fausse doctrine qu'avec un peu de lecture on peut
éire a-la-fois habile Administraicur , Physicien distingué,
et Juge également capable.

’Art de gouverner résulte principalement , et avant
tout , de la connaissance du cceur de PHHomme , de ses
passions , de ses faiblesses , de ses besoins ; il réside en
partie dans les idées positives quon acquiert de la force
et de la richesse d’un Eiat.

On a toujours remarqué que les Hommes - distingués
par de grands talens Politiques ou de courageuses ac-
Lions , n'étaient pas ceux qui s’étaient le plus adonnés &
Pétude de ce quon appelle les Seiences exactes , et que
des Minisires, comme Ximenés, Sully , Chatam , versés
dans la connaissance des Lettres et des Lois, ne cher-
chaient point & paraitre profonds dans celles quis 5o
étrangeres aux fonctions de Vllomme d'Eiat.



yifj - - DISCOURS

Une méprise des Philosophes Modernes , est davoir
attribué aux Sciences exactes I'avantage sur celles de la
Morale et des Lois, et d’avoir confondu les progres des
premiéres avec la perfection supposée des secondes.

Nous étions & cet égard parvenus an dernier terme de
Verreur, au moment de la Révolution ; et peut-élre , n'a-
i-elle eu tant d’orages que parce que ceux qui, Pont
provoguée etsoutenue , avaient bien plus de connaissances
philosophiques qu'ils n'en possédaient de vraiment propres
au Gouvernement.

Clest vers les études, qui multiplient les connaissances
morales , qui forment & celle du cceur humain et soutien-
nent le caractére des Personnes, que doit se diriger le
travail et emploi du temps , lorsqu'on se destine al'Ad-
ministration des Ltats.

Notre objet n'est pas de traiter ces matieres ici , les
considérations générales que Pont vient de live n'ont é1é
placées en avant que pour nous metire plus & portée de
caractériser la Science que Pon appelle Politigue , dont
la Statistique [orme aujourd’hui une branche importante ,
ct dont elle ne pent plus se passer.

Son but est de donner la connaissance des choseset des
institutions , mais des choses ek des institutions considérées
sous le rapport qu'elles ont avec la Richesse et la Puissance
de Plitat.

Oa ne doit la confondre ni avec Pliconomie Politique ,
ni avec ce qu'on appelie I drithmétique Politique ; elle
differe de une et de I'autre par sa nature et par I'objet
qwelle se propose.

17Y:conomie Politique , qui west pas la Smence des
Lconomlstes, a été définie par M. Garnier , une Connais-
sance qui a pour objet de considérer les Lois de Por-
ganisalion des Sociéiés , et de rechercher les moyens qui
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peuvent rendre ces Sociélés heureuses ou puissantes. Elle
na pas cependant une aussi grande ¢tendue dans Vac-
ception commune du mot ; on ne la considére alors que
comme une Science occupée de la recherche et de Pexa-
men des causes immédiates de la Richesse et de la
prospérité des Nations, en se bornant dans cet examen
aux causes qui tiennent 4 la Culture , au Copmmerce,
a Vindustrie , & emploi des Fonds, et aux charges de
PEtat ; ses Divisions ne sétendent point aux actions
morales , & la disiribution des Pouvoirs PG]iLiqués sian
régime Religieux, Civil ou Militaire, qui entrent dans
Ja composition du Gouvernement. La Diplomatie , ou la
Science des rclations exiérieures , n'est pas placée non
plus dans son ressort, en sorte que , la Politique et TE-
conomie Politique sont deux Sciences différentes. L’une,
la Politique , ayant pour objet, les Personnes et leurs
rapports avec les Lois du Pouvoir et de I'obéissance
Vautre , PEconomie Politique , les choses et les institu-
tions dans leurs rapports avec les causes de la Richesse
et de la Prospérité territoriale on financitre de PEiat.

L’Arvithmétique Politique differe plus essentiellement
encore de Pliconomie Politique : elle n’est autre chose
que le calcul appliqué aux recherches ou i Pestimation
des Richesses de I'Etat, comme du nombre des Hommes
qui Phabitent , de la quantité de mnourriture quils
doivent consommer , du travail qu'ils peuvent faire, de la
valeur de ce travail , du temps qu'ils ont & vivre , de la
quantité de Productions que donnent les terres , de la
iréquence des naufrages , cte.

L’Arithmétique. Politique peut sous bien des rapports
servir d’aide 4 Flconomie Politique , et lui faciliter la
connaissance des moyens d’accroitre la Richesse , ou le
meilleur emploi des Richesses d’une Nation ; mais elle
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peut aussi Pégarer , et ne lui présenter dans les résaltats
de ses calculs , que des valeurs exagérées ou trop varia~
bles , pour fournir des bases solides d’appréciation.

On peut lui faire le méme reproche par rapport a la
Statistique, car celle-ci consistant toute en faits et en ré-
sultats , UArithmétique Politique , qui peut lui en faciliter
quelquefoisla connaissance par le caleul analytique , et le
rapprochement de certaines données , peut aussi l'induire
en erreur, et ne lui offrir que des quantités trop fortes ou
trop faibles , sans quil y ait moyen de fizer I'incerlitude.

Le premier qui ait écrit sur PArithmétique Politique ,
d’une maniére spéciale , est le Chevalier Petly , Anglais.
Il publia , en 16g9g , un Ouvrage sous le tie d’Essais
& Arithmétique Politigue. 1l y traite de la multiplicaiion
du genre Humain , et de Taccroissement de la ville de
Londres et de Dublin. On y trouve une comparaison
entre la ville de Londres et celle de Paris ; dans la-
quelle on s'atlend bien que I'Auteur Anglais donne la su—
périorité a la premiére. Le Chevalier Petly estimait qu'il
mourait alors 3,000 malades & PHétel - Dieu de Paris,
par la mauvaise Administration ; fait que U'on peut révo-
quer en doute , mais qui donne lieu de croire que le
régime n’en était pas hon, puisque c'est  cetle cause que
P'Auteur attribue cette mortalité, et qu'en fait de régime
d’Hopitaux , on peut faire quelque cas de Vopinion d'un
Anglais occupé dobjets dEconomie Politique.

Enfin , Petty soumet successivement & ses calculs le
prix des Terres , PIndustrie , I'Economie , les Manufac-
tures , le Commerce , la Péche , les Banques , les Com-
pagnies, le prix des Hommes, Paccroissement des Forces
Maritimes , et compare l'étendue et la valeur de chacun
de ces objets relativement a PAngleterre, 4 la Iollande et
& la France.
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Cet Ouvrage,, du Chevalier Petty , en a fait naitre un
grand nombre d’auires , tels que ceux de Davenant, de
Grant ; et en France , presque tous les Terits qui , depuis
la Divme de M. de Vauban, ont eu pour objet d’établir
quelque systéme ou réforme de finance , & laide des
hypotheses et du calcul.

C'est sur-tout & conmaitre la population qu’a été em-
ployée PArithmétique Politique. Autrefois on faisait usage
pour y parvenir , des dénombremens dont on formait des
Tables qui indiquaient le nombre des Citoyens d’un Ltat,
en distinguant les sexes, les ages et les professions.

Les premieres Tables de cetie esptce , qui méritent
quelque confiance, sont celles qu'envayerent les Inten-
dans vers le commencement du dix-huitieme sieele , anx
Ministres de Louis X1V , loisque ce Prince demanda
des renseignemens positifs sur PEtat de la France, pour
Vinstruction du Duc de Bourgogne, comme nous le
verrons plus bas en parlant des Kerits qui ont paru sur
la Statistique en France.

Cest encore i peu prés a celte époque que Petty , dont
nous venons de parler, et aprs lui dautres caleulateurs
Anglais , chercherent 4 connattre Je nombre des Habitans
d'un pays, en déterminant le rapport des Naissances,
des Morts , des Mariages & celui des Habitans. Leurs
observations faites d’abord sur une population connue ,
leur facilittrent Pusage du caleul pour déterminer le
méme rapport 4 une population inconnue, et Pon par-
vint ainsi & sayoir lenombre des Habitans d’an pays, du
moment que FPon sut ce que dans un temps donné il y

_maissait ou mourait de Personues.

I7Abbé Expilly , MM. de Buffon, Messance, Moheau
Deparcieux, ete., en France ; M. Kershoom , en Hollande ;
M. Nicolas Bernouilly , en Suisse; M. Halley et le Doo=
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teur Busching, en Allemagne; M. Hoeck, en Prusse; M’
Vargantin, en Suede ; Storck dans ces derniéres années ,
en Russie, ete., soccupérent successivement d’étendre et
d’appliquer les Principes de PArithmétique Polilique a la
connaissance de la Population de leur pays.

Quelques-uns de ces Auteurs ont pris pour bases de leurs
calculs , le rapport des morts & celui des habitans ; mais
ce moyen a paru bientdt fauiif , et a été abandonné depuis
pour s'en tenir au rapport des naissances.

En effet , Pordre de la mortalité est sujet & une foule
d’irrégularités; un changemenit survenu dans Patmosphére
par quelque cause physique que ‘ce soit , une épidémie ,
une guerre, d’autres accidens locaux suffisent pour aug-
menter le nombre des décés , et pour détruire ou changer
considérablement le rapport des morts aux habitans.

La méthode de ne calculer que d’apres les décds surve-
nus pendant 6, 8 ou 10 ans , peul parer jusqu'a un cer-
tain point & cet inconvénient , mais souvent elle le laisse
subsister en grande partie.

Croirait-on , par exemple , que l'année moyenne des
morls de 1705 4 1715, eit déterminé la population de
Pavis , et méme de la France, lorsque 'on considére que
I'biver de 1709, et ses suites funestes, firent périr & Paris
20,000 personnes au-dela du nombre des morts ordinaires ,
ainsi que-le rapportent Lous les Eerivains du temps ? L’an-
née commune de 1715 4 1725 etit-elle déterminé la popu-
lation de Marseille et de Toulon , lorsque I'on sait parla
relation qu'a donnée de la peste de Toulon , M. Dentre-
chaux , premier Consul de ceite ville, en 1721, qu'il périt
alors dans la Provence 120,000 mille personnes et 16,000
3 Toulon, ¢’est-d-dire le tiers de la population d’alors ?

Ces exemples , que on pourrait étendre , prouvent que
le rapport des morts an nombre des habitans, ne peut
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pas éire une hase solide de calcul statistique pour connai-
ire la population d’un pays.

Aussi a-t-on cherché un terme de comparaison qui filt
moins variable.

Celui des mariages ne peut peint remplir ce but ; trop
de causes morales peuvent en accroitre ou diminuer le
nombre.

Il pourrait , & la vérité , servir a calculer Paisance du
peuple , et I'état des meeurs , mais jamais celui de la po-
pulation , parce qu'on congoit en eflet que le nombre des
enfans naturels peut éire considérable , et par conséquent
accroitre d’aulant celui des naissances, sans que pour
cela il y ait davantage de mariages.

C’est donc aun rapport des naissances que I'on s'est at-
taché pour connaitve la population.

Mais sur cela comme sur le reste , les opinions ont été
encore parlagées.

Les uns , tels que l'abhé Expilly , pensent que dans les
grandes villes comme Lyon , par exemple, le rapport des
naissances au nombre des habitans est comme 1 4 34.
D'autres, tels que M. Moheau , I'ont réduite aurapport de
1 a 31 pour ces mémes villes. D’autres enfin, tels que MM.
de I'Académie des Sciences , dans leurs Mémoires pour les
années 1783, 1784, 1785 et 1786 , I'ont établi comme 1
est a 3o pour Paris et Versailles , et de 1 & 26 pour toutes
les autres villes et campagnes.

M. Necker , prenant un terme moyen, estime que le
rapport des naissances & la généralité des habitans de la
France est comme 1 4 25 1 ; rapport adopté par M. Mour-
gue , dans un Traité de Stalistique qu'il nous a donné sur
la population de Montpellier et du Département de IHé-
rault.

« Celte dilférence d'estimation ne doit pas étre attribuée
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a une simple variété d’opinions, dit M. Marc-Antoine
Barras , dans un' Mémoive imprimé sur U Arithmétique
Politique , en 1790. Il n’en est pas de PArithmétique Po-
litique comme des Sciences métaphysiques, dont la base
est purement idéale , et que chacun peut envisager suivant
sa maniere de penser ; elle consiste presque uniquement
dans des faits et des renseignemens qu'il n’est ni au pou-
voir; ni ala portée de tout le monde de connaijre et d’a-
nalyser.

» C'est sans doute , continue M. Barras , ce qui a donné
lien a plusieurs Travaux ordonnés parle Gouvernement,
pour mettre les Savans & méme d’avoir des bases positives
de calculs, afin de parvenir 4 une connaissance exacte
de la population. »

+ Parmi ces Travaux l'on peut citer ceux qu'ordonna M.
de la Michodiére , que nous croyons devoir indiquer ici
parce qu’ils se rapportent plus particuliérement a PArith-
métique Politique.

Ce Magistrat, qui accueillait avee honté les Travaux
des Savans, et les encowrageait par tous les moyens, 4 sa
disposition , fournit & MM. Duséjour , Condorcet et de
Laplace , Membres de ’Académie des Sciences, des Etats
de population et des dénombremens qui leur servirent &
faire les Tables insérées dans les Mémoires de PAcadémie ,
aux années dont nous avons parlé plus haut.

Clest sur les bases établies par ces Tables que quelques
personnes ont cherché & classer les villes en raison du rap-
port des naissances au nombre des habitans.

M. Barras, que nous venons de citer , a, entr’autres ,
publié un Travail sur cette matiére , dans sa Dissertation
sur PArithmétique Politique. Nous en rapporterons ici
Vapercu comme propre & donner la connaissance d’'une
branche de la Siatistique frangaise.
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11 pense que les villes de France peuvent étre divisées
en six ordres ou classes différentes d’aprés le rapport des
naissances an nombre des habitans,

1°. Le premier ordre est celui des villes olt le rapport
des naissances aux habitans est comme 1 est & 33.

Il ne met que Paris dans cette classe , parce que dans
cette ville le Gouvernement, les alfaires, les plaisirs, le
Commerce y attirent beaucoup d’étrangers qui n’y sont
pas nés, et qui, par conséquent , augmenteni le nombre
des habitans sans angmenter celui des naissances.

2°. Le second ordre est celui des villes ol le rapport
est de1 a 31. Ce sont Lyon, Bordeaux , Toulouse , Mar-
seille , Rouen.

0. Le troisitme ordre ot le rapport donne 1 & 30. Ce
sont Nantes , Brest, Lille , la Rochelle , Nimes,

4°. Le quatridme ordre est celui des villes ‘olile rap=-
port donne 1 & 29. Ce sont Versailles, Melz , Stras-
bourg, le Havre , Amiens, Toulon, Rennes, Lorient,
Montpellier, Rochefort, Orléans, Dunkerque , Grenoble ,
Saint-Malo, Nancy, Abbeyille.

5% Lecinquitme ordre est celui des villes ol le rapport
donne 1 428, Cesont Caen , Besancon, Troyes, Angers ,
Montauban , Aix , Valenciennes, Dieppe , Tours, Arras,
Clermont ( Puy-de-Déme ), Limoges , Baionne, Carcas-
scnne.

6° Le sixiéme présente le rapport de 1 & 27, et se
trouve dans les villes de Pau, le Mans, le Pay ( Haute-
Loire ), Poitiers, Bourges, Riom, Arles, Chalons-sur-~
Marne, Lunéville , Beauvais , Dounai, Moulins , Alengon,
Blois , Saint-Omer, Sédan, etc., elc.

Il y a deux choses a remarquer sur cette distribu~
tion des villes, en raison du rapport des naissances au
nombre des habitang ; 1°, Cest que depuis Pépoque ol

7
/
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il a éié dressé, il Sest fait des changemens considéra-
bles dans I’état des naissances; et que telle ville, comme
Versailles , ot le nombre d'éirangers pouvait donner le
rapport de 1 & 29, est diminué, et ne donnerait tout
au plus que celui de 1 & 28; 2°. que si lapopulation
des campagnes se trouvait confondue ave celle des villes,
Jes rapports indiqués ci-dessus seraient beaucoup trop
forts; car, si c’est une faible proportion que celle de
1 4 27 pour les villes, c’en est une trés-forte pour les
campagnes , ot 'on ne trouve que bien pen d’étrangers,
en comparaison de ce qui sen réunit dans les villes.
Voila pourquoi M. Necker premait 25 ; pour terme
moyen des rapports pour la tolalité de la France.

L'on sest également servi de PArithmétique Politique
pour counaiire le revenu territorial d'un pays, ou sa
richesse d'industrie. 3

M. Arthur Young, dont le Foyage en France est le
premier ouvrage ot on ait essayé de donner une idée
réelle de Ia Gulture et des Produiis de la France, se sert
de cette méthode, pour parvenir & connaitre la.somme
des valeurs que ‘ce Pays produit annuellement. Mais
comme ceile matitre est développée dans le corps de
cetouvrage , nous ne faisons que Uindiquer ici, pour rap-
peler une des applications de U'Arithmétique Politique a
une partie importante de la Statistique.

Mais reprenons nos considérations sur les progres de
cette Science.

L'on doit regarder comme une des principales causes
des erreurs en Economie Politique, Youhlidans lequel est
restéeétude de la Statistique. Pendant irés-long-temps les
Terivains ne raisonnaient que sur des hypothéses ; ignorant
les faits, ils s’obstinaient & soutenir des principes démontrés
faux, ou impraticables par les résuliats de Pexpérience.

Sagissail-il de la connaissance des Impositions, du

Commerce,
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Commerce, de la Culture , jamais ces Terivains ne fai-
saient, & un état de choses réel , application de leur doc-
trine , pour en prouver P'utilité par une juste concordance
avec la pratique de I'Administration.

Tel auteur faisait des volumes sur le Commerce des
grains, celui des Colonies, le prix des subsistances et
de la main-d’ceuvre , qui n’avait aucune idée des Lois et
des établissemens relatifs & ces objets; il ignorait jusqu’a
quel point Pexpérience avait démontré contre le raison-
nement, que ce qui semble nuisible & I'lltat contribue
souvent a4 le maintenir ; tandis que telle maxime qui
présenteen théorie des résultats avantageux , vient échouner
contre les moindres difficuliés de la pratique.

Ce qu'il y avait de particulierement remarquable dans
cette maniére de traiter Piconomie Polilique , c’était qu’a
‘mesure queVignorance ou la niaiserie du savoir croissait ,
le style emphatlique et les expressions ambitieuses de-
venaient & la mode. :

1l n’y avait d’ordre légal et essentiel de Gouvernement,
que celui des Lconomistes ; et pour micux se tirer d’af-
faires, et répondre aux objections du petit nombre de
personnes sensées qui ne se laissaient point abuser par
leurs phrases énigmatiques, ces Ecrivains allaient cher-
cher des exemples 4 la Chine, et dissertaient sur la
police et Vart militaire de ce pays, lorsqu'ils ignoraient
ce qui se passait dans le marché de leur quartier.

T'art d’équivoquer, de scinder, d’isoler les idées en
matiére &’ Administralion, y jeta un pyrrhonisme qui rendit
la marche du pouvoir incertaine et embarrassée. On fit ,
on défit , on refit, suivant que les raisonnemens parurent
meilleurs un jour que la veille, et toujours sans tenir
comple de Pexpérience.

Avant cet abus de lascience, il y avait plus de tenne

I. b
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de solidité, quoique moins d'esprit peut-étre et de subti-
lité, dans les actes de PAdministration ; ils avaient de la
stabilité, condition sans laquelle il n’y a point d'institution
sociale.

On parait étre revenu aujourd’hui & une maniére de voir
qui tient le milien entre ceux quine veulent dans PAdmi-
nistration que des hommes exercés par la pratique seule=
ment , et ceux qui ne donnent leur confiance quau talent ,
orné des connaissances simplement spéeulatives.

I’Economie Polilique, appuyée de Vexpérience, est
devenue une science véritable ; ce n'est plus une méta-
physique susceptible de toutes les applications , sans en
avoir une de stire; cest un juste mélange de faits et de
raisonnemens, tels que la Chimie , la Minéralogie, I'His-
toire naturelle en offrent Fexemple.

Clest & la Statistique particulitrement quw'elle doit cet
avanlage. Les bons esprits avaient dés long-temps jugé
qu’il fallait s'en aider toutes les fois qu'on avait en Admi-
nistralion & prononcer sur Iintérét public et les charges
b faire supperter aunx Peuples.

(’est ainsi que pensait Louis XIV et ses Ministres ,
potiris par une longue expérience et I'babitude des grandes
choses.

Ce Prince et son Conseil donnérent en quelque sorta
Vidée de la premiére et de la plus uiile Statistique que
don eticentreprise en France.

i.es Mcmoires du temps nous apprennent que, soit
par le conseil de Fénélon, soit par I'importance que le
Roi lui-méme attachait aux connaissances utiles, il voulut
que son Petit-Fils fit instruit de Pétat des Provinces et
de tout ce qui pouvait I'éclairer sur les moyens de gou-
verner avec sagesse.

Ou pensa que rien ne remplirait plus efficacement cet
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objet, que de demander aux Iniendans des détails sur le
Commerce, la Culture , les Fabriques, le Clergé , la No-
blesse, la Population , les Arts, les Chemins ,1a Navigation
des Provinees de leurs Généralités respectives.

M résulta de ce travail une collection de Mémoires,
qui n’ont pas tous le méme mérite. Quelques Intendans
1’y donnérent pas le soin nécessaire; d’antres, n’ayant
point assez .de connaissance des détails , ne iraitérent
que des objets généraux d’Administration ;. enfin, plu-
sleurs ne donnérent quune sorte de tableau des établis-
semens de la Magistrature , de la Religion et du Mili-
taire, que renfermait sa Proyvince.

Mais dans le nombre il sen, trouva qui contenaient
des apercus irés - instructifs , des dénombremens, des
Tonnaissances vraiment slatistiques sur la richesse et les
¥essources lerritoriales.
~ On cite, et avecraison, celui de M. de Lamoignon de
Basville, Intendant du Languedoc. On ne ferait pas mieux
aujourd’hui que ne fit alors cet habile et patriote Admi-
Tistrateur. 11 parait que ce Mémoire fut terminé vers 1698,
_Gt qu'alors le Commerce de cetie Province était dans ua
¢at remarquable de prospérilé. 7

Limperfection de la plupart des Mémoires envoyés par
les Intendans, est peut-étre la cause de Poubli dans lequel
ils tombérent , et la raison peur laguelle ils ne furent
Jamais imprimés.

Mais, le comte de Boulainvilliers, un de ces hommes
laborieux ¢t pleins de zéle pour le progreés des connais-
Sances utiles, entreprit d’abréger ce grand Ouvrage, et
1 publia un trés-hon Extrait en six petits volumes in-12,
50us le titre @’ FKzar de la France. :
) F’est un Recueil utile & consulter pour se former une
Mée positive de Ja situation intérieurc de la France, du

h a
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nombre des familles, de la Richesse, du Clergé , des Reve-
nus Publics, de Pétat de Agricalture, du Commerce et
des Arts, ainsi que des vues d'ordre et d’amélioration sur
toutes ces parties , @ une époque ot les systemes Teo-
nomistes n'avaient point encore jeté dans I'Administra-
tion cet esprit d'incertitude et d'irrésolution, qui a tout
désorganisé depuis.

Le Mémoire adressé au nom dw Roi aux Intendans est
placé a la iéte de 'Ouvrage du comie de Boulainvilliers ;
on n'y trouve ni hypothises, ni déclamations, ni affecta-
tion de savoir; mais on y remarque le caractére de la
maturité dans les aflaires, la connaissance des Hommes et
des choses, un véritable esprit public , sans étalage et
sans expressions recherchées.

Le Roi y explique anx Intendans les divers objets dont
ils doivent prendre connaissance, et la maniére dont ils
doivent les développer dans'le travail destiné i son Petit-
Tils. On n'oublie point @y demander tous les renseigne-
mens qui peuvent mener 4 alléger les charges du Peuple
et & encourager le Commerce et la Culture. On y de-
mande la connaissance du nombre des Familles nobles et
de la Population des villes : ce qui peat nuire aux Fabri-
gues dans chaque province, et ce (u'il faudrait faire pour
es y encourager‘. : ;

A Tépogue oir le Comte de Boulainvilliers fit paraitre
PExtrait des Mémoires des Intendans, la science perfec-
tionnée depuis, et connue aujourd’hui sous le nom de
Statistique ,se désignait par celui d’Zéar d’un pays; voila
pourquoi il intitula son travail : Ztat de la France. On en
a° vu paraitre ¢galement sur le Danemarck, la Suede,
P'Angleterre , portant les titres & Etat du Danemarck ,
& Brat de la Suéde, & Etat de & Angleterre.

Ces Etatsavaient pour objet principal de faire connailre
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les Magisiratures, et les diverses branches de I’ Administra-
tion Publique. Mais Pon y donnait aussi des Descriptions
plus ou moins exactes du pays, de ses Productions, de
son Commerce, de ses Lois, de sa Marine Militaire et
Marchande. )

L'on vit aussi paraitre vers la méme époque un Livre
qui fit beaucoup de bruit, et ol les Ficonomistes qui sont
¥enus apres, puisérent une pariie des déclamations dont
ils ont pendant si long-temps fatigué les oreilles du Public;.
c’est le Détail de la France, par PAbbé de Bois-Guilbert.

A travers beaucoup d’exagérations, on trouve dans cet
Eerit quelques vérités utiles et les premiers apergus de
Pestimation des Richesses et de la Consommation de la
France. Mais PAuteur n’ayant eu pour objet que de se
plaindre et d’éveiller l'attention du Gouvernement sur
quelques abus, s’est peu occupé de la partie qui regarde la
Statistique.

Un homme d’un bien autre mérite, et qui ne passait
pas son temps & dénigrer les Ministres, le célebre Maré-
chal de Vauban, avait, quelque temps avant PAbbé de
Bois-Guilbert, publié un Livre plein de Recherehes Statis-
tiques, sur I'litendue et la Richesse du Royaume, en Pro~
ductions, en Hommes et en Indusirie. ‘

Le Projet de la Dixme Royale fut le titre sous lequel ik
rendit public son travail. J1 s’y propose de remplacer les
antres impots par 'établissement de lataxe d'un dixieme,
levée sur les Propriétés I\ onmeres, les Revenus.du: Com-
merce et dé 'Industrie.

Le développement de ce plan oblige le Savant Auteur
d’établir plusieurs bases de calculs daprés des dénombre-
mens statisliques trés-bien- présentés.

Il suppose que la France avait alors 30 mille lieues.
carrées ( cétoit avant la réunion de la Lorraine a la
France); il en 6le wn cinguitme pour les rivieres, les.chos
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mins, les haies, les chateaux , les landes, les bruyéres, ¢
les autres lieux qui ne rendent rien ou peu de chose; il
soumet les 24 mille lieues restantes & la dixme , dont le
produit est, suivant lui, de §,600 liv. par lieue carrée , ce
qui, en dixmant 4 la onzieme gerbe, donnerait 130 mil-
lions 400 mille livres, sans compler la dixme des bois, des
prés, des paturages; mais I'Auteur ne fait entrer en ligne
de compte que la demi-dixme , c’est-i-dire, le 20°, et la
réduit & une somme ronde de 60,000,000 livres.

Aprés cé premier fonds prélevé en nature sur les ré-
coltes en grains, vins, {ruils, etc. M. de Vauban passe a
Pestimation de ce que doit lui donner la dixme des maisons
de villes et gros bourgs, des moulins, des pensions,
rentes , gages, salaires de domesliques, d’ouvriers, etc., et
travaux de 'Industrie.

11 estime qua Vépoque ou il écrivait, il y avait em
France 8oo villes ou gros hourgs, dont les maisons im~
posables réunies s’élevaient a 320 mille; comme il y com-
prend les maisons des grandes villes et celles de Paris, il
en porte le loyer a 100 fr.; ainsi cetarticle donnerait 32
millions dont la dixme au vingiitme, comme il Fappelle,
ferait 1 million 6oo mille livres. {

Quant aux moulins, il en porte le nombre & deux par
licue carrée , estimés nécessaires pour une population de
550 personnes comprises dans cet espace , ce qui fait 6o
mille moulins, qui, chacun donnent, 'un portant l'autre,
330 liv. de revenus, dont le produit, déduction faite du
quart pour les réparations, forme un total de 14 millions
850 mille I. dontla dixmeauyinglitmeestde 742mille 5o01.

Il ne sagit ici que des moulins 2 blé, et non de ceux
qui servent aux usines, forges, fabriques.

Nous ne suivrons pas I'Auteur dans I'énumération des
autres objets dont il compose son second fonds de dixme
royale , porté a 35 millions 422 mille 500 liv., et quise
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trouve formé, comme nousvenons de le voir, du vinglitme
de tous les revenus des maisons, moulins , gages, sulaires,
rentes, pensions de toute espéce.

Le troisieme est composé de Pimpét sur le sel; PAuteur

“conseille de supprimer les distinctions qui existaient alors
entre les provinces soumises & la Gabelle , et propose de
vendre, dans toutes, le sel au méme prix, qui, tous frais
prélevés, donnerait au Roi 18 fr. par minot.

Voici ensuite comme il s’y prend pour connaitre ce que
produirait cetle vente:

« Supposons, dit-il, qu'ily ait dans chaque lieue carrée
550 personnes de tout 4ge et de toul sexe, et que 14 per=
sonues consommeront par an, un minot de sel, c'est ce
que Pordonnance leur donne; il leur faudra done par an
pour le port et les saliéres seulement, 40 minots de sel, qui,
218 fr. le minot, donneront 720 liv.; or il y a 30 mille
licues carrées dans le Royaume, il y faut donc tous les ans
300 mille minots de sel : on y peut encore ajouter hardi-
ment 100 mille minots, tant pour les salaisors des beurres
et viandes que pour les bestiaux, ce quifera au moins
1,500 mille minots.

» Je suppose que le Roi tirera de chaque minot ces
18 liv. quittes de tous frais, par les raisons ci-devant expri-
mées , donc ces 1,500 mille minots feront un fonds net ,
toutes les années, de 23 willions 400 mille liv. »

Enfin M. de Vauban compose son quatricme fonds des
droits du Domaine , des Douanes, des impdts indirects sur
le thé, le caf¢, Peau-de-vie, le chocolat, elc. Les objels
lui donnent 18 millions.

Comme il proposait de supprimer les Aides, voici la
remarque quil fait & Pégard de Dimpdt a metire sur les
boissons - 3

« 1y a dansle Royawue , dii-il , enyiron 3o mille pa~



xxiv DISCOURS

roisses, et dans ce nombre de paroisses , il n’y a pas moins
de 4o mille cabarets, dans chacun desquels il se pourrait
débiter , année commune, 15 muids de vin, de cidre , ou
de bierre selon les pays, & ceux qui vent y boire, sl
arrivait un temps plus favorable au peuple. Supposons
donc les Aides supprimées , ce ne serait pas leur faire tort
que d’imposer 3 liv. 10 sous sur chague muid de vin ba
dans les cabarets et non autrement, et sur le cidre et la
bierre a proportion; cela ne reviendrait qu’a un liard la
pinte, et pourrait produire un revenu de 2 millions. »

La somme des quatre fonds sur lesquels repose tout le
systeme de la dixme royale produirait d’aprés les calculs
de M. de Vauban, un revenu de 116 millions 822 mille
500 liv.

Nous ne sommes entrés dans ces détails, que pour
donner un apercu de la maniére dont on estimait 4 celte
époque les Richesses Territoriales et d'Industrie de la
France, et pour donner une idée du plan de dixme
royale, dont on a beaucoup parlé dans le temps et qui a
€té reproduit a diverses époques avee des modifications et
sous des noms différens.

Cet impdt en mature parait avoir été établi parmi les
peuples de Pantiquité , et particulitrement chez les Hé-
breux, comme on le voit au chapitre VIII du livre des
fois. L'histoire prouve aussi que les Romains dans le
temps de la République , et les Empereurs ensuite I'ont
employé ; que les Rois de France de la premiere et se-
conde races en ont fail usage, comme il parait par les
Capitulaires,

M. de Vauban regardait cette forme d'impét comme la
plus simple, la plus aisée, la plus faeile ,la moins incom-
mode au peuple et la plus proportionnée au revenu.

Cependant elle n’a point €16 mise en pratique, et lorsque
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vers 1787 on proposa en France la subvention territoriale
ou impdt en nalure, il parait qu'on démontra assez claire-
ment les inconvéniens ¢énormes attachés a une pareille
perception dans un Ltat commela France. :

On a pu remarquer au reste dans ce que nous avons
rapporté de M. de Vauban gu’il estimait de son temps,
Cesi-a-dire, vers le commencement du siecle dernier et
par conséquent avant la réunion de la Lorraine ala France,
Ie territoire du Royaume de 30 mille lieues carrées, quoi-
qu’il soit connu que depuis méme la réunion de la Lorraine
cetie étendue ne soit que de 26 mille g51 lieues non com-
pris la Corse.

Comme M. de Vauban parle de lieues, mesure du Cha-
telet de Paris, ce sont des lieues de 25 an degré, et par
conséquent , de 2,282 toises. Ainsi il ne pent y avoir au-
cune différence du coté de la mesure , et erreur est dans
Pestimation.

il donne a la France 550 personnes de tout 4ge et de
tout sexe par lieue carrée, cette proportion était, en
1788, de 916 habitans, et anjourd’hui de 1,120 %

En parlant de la main-d’ceuvre et du prix de la journée
d’un lisserand , il la porte & 12 sous par jour , elle est au-
jourd’hui de 30 4 36 sous dans les campagnes : mais les
subsistances sont augmentées dans une méme proportion.

Le Projet de Dixme royale est un Ouvrage plein de con-
naissances et le premier ot Pon ait , en France, cherché
a appliquer les bases de la Statistique et de UArithmélique
Politique aux matitres d’Administration et de finance. It
fait connaitre 'état ol étaient lune et Vauire a celte
époque.

Nous ne placerons pas, comme le fait M. Koch dans un
Discours prononcé a 'Académie de Législation , les Gu-
vrages imprimés dans le courant du 17° siécle 5 sous le
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nom de Description Géographigue , au nombre des Eerits
sur la Statistique. Ce ne sont pour la plupart , que des
géographies augmentées de quelques détails ser la forme
du Gouvernement, les tribunaux et les droits des souve=
rains respectifs ; cependant 'Ouvrage de Divanti intitulé =
Etat des Empires , Royaumes e Réptbliques , imprimé
en un fort vol.in-4° en 1612, peut étre regardé comme
un apercu général, quoiqu'imparfait, des Forces, de las
Population , du Commerce ; du Gouvernement et des In=
téréts Politiques des Puissances d’alors; mais son- objes
n’est point déterminé, et ses détails sont trés-vagues.

A cette occasion nous distinguerons les Ecrits sur la
Statistique en deiux classes, les uns qui ont pour but la
connaissance d’'un Etat en particulier , les autres de plu-
sieurs Etats ensemble.

Ce n’est que depuis que 'on a publié des Traités de la
Premiéare sorte , que ceux de la seconde se sontmullipliés ,
a quelques exceptions pres; et ce fut sur-tout en Allemagne
que l'on vit paraitre les premiers qui présenterent la Sta<
tistique dégagie de beaucoup d’accessoires qui la dégui=
‘sajient encore chez les anives Nalions.

Notre objet ne peut pas étre ici d’entrer dans le détail
de tous les Auteurs qui ont écrit sur ceite matiére en Eu-
rope , nous ne devons nous proposer que de faire connaitre
quelques-uns des principanx , mais particulierement ceux
qui ont traité de la Statistique Francaise.

Sans done nous asservir & Pordre des temps , nous ferons
observer que FAuteur qui a traité d’une maniére plus gé-
nérale la Siatistique des divers Etats de I'Europe et da
Monde , est le célebre Busching.

Sa Géographie n'est pas seulement la Description To-
pographique et civile de chaque pays, elle présente avee
une assez grande précision et sur-tout heaucoup d'ordre,
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les principaux faits qui peuvent donner une idée de la ri-
chesse et de la force de chacun d’eux.

Busching fait connaitre la Situation , I'Etendue , la
Population , la Culture et ses Produits, les Mines , les Pé-
chies de chaque Etat, ses Finances , ses Ilevenus , ses For-
", ces de Terre et de Mer, ce qui constitne la Statistique
proprement dite ; mais ce qu'il dit sur la France est moins
exact que-ce qui regarde I'Allemagne et le Nord , parce
qua Pépoque ou il écrivait nous navions encore que des
connaissances imparfaites sur 'état slatistique de chacune
de nos Provinces. ;

Beaucoup d’Ecrivains ont puisé dans cet Auteur les con-
naissances qu'ils ont insérées dans leurs Ouyrages sur ces
matitres , et ne Pont point nommé ; ¢’est un double tort,
parce que d’un c6té ils ont fait une injustice , et que de
Pautre ils ont diminué la confiance que 'on peut avoir
dans ce qu'ils ont dit d’Eitats sur lesquels il ne pouvaient
pas avoir les mémes renseignemens que Busching.

Sa Géographie contient donc une Stalistique générale
et abrégée de tous les Etats Politiques connus.

D’autres ont depuis marchié sar ses traces; M. Guthrie,
entrautres , mais avec moins de succés et avec la confusion
que metlent presque tonjours les Auteurs Anglais dans
leurs Ecrils , sans compter que Iinexactitude est bien au~
trement sensible dans Guthrie que dans Busching qui tras
vaillait plus lentement , et analysait mieux que Aujeur
Anglais.

On a demandé si ce w'élait point une méthode nuisible
aux deux Sciences que lenchevétrement de I'une avec
FPautre , Ja Statistique avee la Géographie ; on a cru que
celle-ci devait seulement s’occuper de déerire la terre et
les choses qui résullent de la diversité de ses parties Phy-
siques et non des Institutions civiles des Peuples ou de
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leur Tndustrie ; que ces objels étant variables, mohiles, la
Science cilangerait avec eux si l'on les confondait ensemble.

1 est difficile de dire jusqu’a quel point cette objection
peut étre admise ; mais certainement la Statistique est une
connaissance assez étendue , assez importante par elle-
méme pour mériter d’étre traitée & part; et Pétrangler
pour en faire une sorte d’accessoire de la Géographie ,
c’est lui oter tout son mérite et nuire & ses progres.

On peut ajouter que le Géographe qui veut embrasser
la Statistique , ne le fait ordinairement que sur Pautorité
d'autrui, que daprés ce qu'il trouve dans les Auteurs qui
en parlent , que n’étant point. au courant des progres de
la Science, il compile souvent sans discernement ce qui
w'est plus vrai on manque d'exactitude.

1l arrive alors ici ce qu'on remarque toutes les fois que
des Ecrivains traitent de plusicurs Sciences élrangeres les
unes aux autres , et aux études qu’ils ont faites. Dans une
partie on voit '’homme qui parle des choses qu'il connait,
et dans une autre on apercoit I'ignorance ou le manque
d’habitude, percer au point que des erreurs de calculs, des
noms défigurés par I'impression , des méprises copiées avec
une imilation servile , y décelent le défaut de connaissance
de la matiére dans celui qui écrit.

Lesprit d’Encyclopédisme est nuisible aux progrés des
Sciences ; il en étend la surface aux dépens de la profon-
deur ; elles seraient encore dans l'enfance si quelques
hommes de génie n’avaient pris sur eux de se renfermer
dans I'étude d’une seule, et de ne prétendre qu'ala gloire
de bien la connaitre a fond.

Clest ainsi que les Duval , les Sanson , les Damville , les
‘Vaugondy,les Buache,les Gosselin, les Démarets, les Chan-
laire , les Mentelle, ont perfectionné la Géographie. Leurs
Ouvrages ne sont point des abrégés de Statistique , d'His-



PRELIMINAIRE xsix

toire Natarelle, d’Histoire Politique de chaque Pays, de
chaque Ftat; c’est de la terre quils ont cherché & faire la
description , et ils ne se sont aidés des autres connaissances
que comme d’échafaudage pour élever ou pour embellir
Pédifice de la Géographie.

Mais revenons a la notice des Auleurs qui ont trailé de
la Statistisque , particulierement en France.

Apr‘és les Mémoires des Intendans dont nous avons
parlé, le plus grand Ouvrage quiait paru sur cetle ma-
titre est la Description de la France , par Piganiol
de la Force ; mais son travail ne peut qu'improprement
porter le nom de Statistique. L’Auteur n’a guére pour
objet que de faire connaitre les Monumens , les différens
établissemens soit militaires, soit ecclésiastiques on de ma-
gistrature ; il s'étend beaucoup sur les époques historiques
de chaque Ville ou Province , mais n’entre que dans trés-
peu de détails sur la Culture , le Commerce , les Manufac-
tures , le nombre des Habitans et la Navigation. Ce qu'il
dit des produits agricoles de chague Province se réduit &
des généralités connues de tout le monde, en sorte que son
livre est bien moins utile sous le rapport dont nous nous
occupons , que celui du Comte de Boulainvilliers, I’Ou-
vrage de Piganiol de la Force est un état de la France,
4 peu prés comme celui de Chamberlayne et autres qui’
lraitent de PAngleterre.

Les Economistes ayant occupé le Public, vers le milien
du dernier siccle , d’objets d’Administration , et porté ’at-
lention des Ecrivains sur le Commerce, la Population et les
Tmpéts, on vit paraitre alors quelques dissertations, et des
Mémoires sur diverses branches de PEconomie Politique.
Quoique plusicurs de ces Eerits eussent plutét pour but
détablir des systémes ou d’en réfuter d’autres , que de don-
ner des connaissances posilives , néanmoins on en distin-
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gueplusieurs, dans la foule, qui contiennent des renseigne-
mens utiles sur les sources de la Richesse , sar Pétat réel de
la Calture , sur la Navigation et les Fabriques. Le Journal
Leonomigue , celui des Ares , die Commerce et des Finan-
ces , qui le précéda, ainsi que les Ephémérides du citoyen ,
sont des recueils que I'on peut encore utilement consulter
et ot Pon peft trouver d’excellens matériaux pour I'Hisd
toire de la Statistique , on, pour micux dire, de I'Eeono~
mie Politique et de Administration.

Parmi cenx qui, a-peu-pres vers celte épdque , écri=-
virent sur la méme matiére, on peut encore distinguer
T'Abbé Expilly , dont le Dictionnaire de la France et des
Gaules offre une masse d’instructions et de documens
sur I'état économique de la France , dont heaucoup dLeri-
vains ont fait Jeur profit sans le nommer , dont ils ont copié
jusqu'aux errveurs,.et aux fautes que leur ignorance ne
leur a pas permis de reconnaitre, quoiqu’ils voulussent
se donner au public comme les auteurs d’éerits qui exi-
geaient une grande habitude dans ces matitres.

Nous approchons du temps ol le Gouvernement com-
menca i favoriser ce genre d’étude et i en répandre le
gotit.

Déja M. de Gournay, Intendant du commerce, avait
sentl la nécessité de recucilliv et de publier les faits, qui
pouvaient donner une idde juste des richesses de la France
et de ses relations avec I'litranger.

Il avait formé le plan d’un Bureaw de renseignemens ,
comme il Vappelait, établi pres le Ministre des Finances,
dont lobjet devait étre d'extraire de la correspondance
des Intendans, des rapports des inspecteurs des Manufac-
tures, des Mémoires envoyés par les Consuls Francais a
l’lgtranger, en un mot, de tous les Mémoires remis au.
Gouvernement, ce qui pouvait étre jugé ulile au Public,
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au Commerce , aux Administrateurs. On devait liveer 41'im-
pression ces extraits, qui auraient ainsi formé un Recueil
de Statistique et ’Liconomie Politique trés-intéressant.

M. de Gournay composait son Bur'eau de trois hommes
de lettres , habitués aux matieres d’Economie Politique,
sous le nom de Commissaires-Rédacteurs , auxquels il
allachait deux Employés expéditionnaires.

Ce projet a été proposé de nouveau dans ces derniers
temps; et 'on ne saurait dire pourquoi il w’a pas éié adopté.
L'on a objecté que tons les renseignemens se trouvaient
chez les différens Ministres, et que les Préfets, par leurs
Statistiques, satisferaient suffisamment aux besoins d'ins-
truciion sur le reste. |

Cest de la population que I'on parait s'étre d’abord oc-
cupé, et pour laquelle le Gouvernement a ordonné quel-~
ques travaux 4 différentes époques.

Le premier, et le plus soigné de ceux qui furent faits
alors , est celui que M. Messance , receveur des Tailles
de TElection de Saint-Yitienne , fit imprimer en 1766. Ce
nest pointun Traité de Population complet et méthodique,
ce sont des Recherches sur celle des Généralités d’ Auyer-
gne, de Lyon, de Riom et de quelques Provinces ef
Filles duw Royawme. L'Auteur y fait application des
principes de PArithmétique Politique 4 l'estimation dn
nombre des habitans de chaque pays, et donne quelques
dénombremens ou états des morts et mnaissances de plu-
sieurs.années. 4 g

M. Messance a écrit principalement pour réfuter Fo-
pinion de quelques Fconomistes, qui assuraient que la
population de la France était diminuée, sans en donuer
d’autres preuves que des raisonnemens hypothétiques.

« La plupart des Auteurs politiques , dit-il dans sa Pré-
face,, dont les écrits ont é1é publiés depuis quelques années
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( 1768 ), ont assuré une dépopulation dans le Royanme ’
el n’en ont apporté aucune preuve. »

Ce que M. Messance fit alors, PAbbé Expilly Pavait éga=
lement fait dans son grand Dictionnaire de la Frante. 11y
avait consigné heaucoup de faits, de recherches et de dé-
nombremens qui prouvaient que la population n’était point
diminuée, comme le prétendaient quelques Ecrivains.

L’Abbé de Bois-Guilbert, dans son Détail de la France,
avait, plus de quarante ans avant cetle épogue, soutenut
la méme opinion, et présenté un apercu des pertes im-
menses que la France avait faites en population,

Ensuite vint PAuteur des Intéréts de la France mal en-
tendus dans son agriculture , dans son commerce et dans
ses finances, qui,réformant toutes les branches du Gouver-
nement, accusait les Minisires , les Magistrats, les Corps
Littéraives, de n’entendre rien & Piconomie Politique, de
ne donner aucun encouragement a la population, au com-
merce, d’y mettre des entraves et d'éire les auteurs des
grandes pertes que la France avait faites dans tous ces
points.

Presque tous ceux qui se mélerent alors d’éerire sur FA d=
ministration répétérent ce rabachage, comme depuis on a
vu, sur des matieres de législation et de polilique, des
hommes qui y étaient tout-a-fait éirangers, répéler les
déclamations des gens de parti contre le Gouvernement ,
et changer de langage quinze jours aprés, lorsque de nou-
veaux acteurs eurent donné lien 4 des changemens de
scéne.

L’ouvrage de M. Messance est suivi d’un travail ingé-
nieux sur le prix comparé du blé en Angleterre et en
France, depuis 1674 jusqu’a 1764. L’Auteur cherche a y
prouver que ce prix a haissé a 'avantage réciproque des

deux Ftats. Mais ces considérations entrent dans le domaine
de
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de 'Leonomie Politique proprement dite. Revenons ala
Statistique.

Apres M. Messance; il ne parut d’éerits importans sur
la population, que celuide M. Moheau, lequel avait été
chargé de faire des recherches sur cet objet, par le Gou-
vernement. Son travail fut imprimé en 1774. On y voit
que la question de la diminution on de Paugmentation de
la population, en a été la principale occasion. I’ Auteur
la traite dans le chapitre XII. ;

Comme cet objet est important et tient essentiellement
a Phistoire de la Statistique francaise, nous croyons de-~
voir rapporter ici Pextrait de ce chapitre ; il servira en
méme temps de renseignement sur Uhistoire Economique
de la France A cette époque. -

« Lesmoralistes, dit Moheau, ont tonjours déclamé con-
tre la dépravation de leursiécle, et presque tous les histo-
riens se sont plaint de la dépopulation , pent-éive les uns
etles autres par I'impression que faisait sur eux le spectacle
des vices et des malheurs qu’ils avaient sous les yeux, etle
penchant ordinaire gui ported ecritiquer et a se plaindre.
Diodore de Sicile, contemporain de César, affirme que le
nombre deshommes était considérablementdiminué i cetie
époque; et il appelle la terre un désert, en comparaison de
ce quelle était autrefois. Strabon, qui vivait du temps
d’Auguste et de Tibere, atteste aussi les pertes immenses
de 'humanité. L’ Auteur de 1 Esprit des Lois, dontlesidées
sont des principes , mais dont les relations ne sont pas tou-
jours des vérités, prétend qu'il n’existe plus sur la terre
gwenyiron le trentiéme de ce quiexistaitautrefois. Vossius,
en 1685, présentait un état de PEurope encore plus dé-
plorable; elle ne contenait, selon lui, que trente millions
d’habitans.

» Le vague de ces opinions et 'exagération évideate de

5 ¢
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quelques-unes poussées jusqu’a Pabsurdité, estla meilleure
preuve qu'aucune d’elles n'est fondée sur une vérité cons-
tante, et sur des couséquences méthodiques. La population
a un flux et un reflux sensible dans Vespace des sitcles, qui
enrichit ou appauavrit diverses régions, comme la mer dé-
couvre une plage pour en absorher une auire ; mais il faut
étre bien instruit ou bien hardi pour oser calculer ou balan-
eer les pertes et les gains de Ihumanité; et il n’est point
d’homme sage qui ne convienne que ce grand probléme
est, quant a présent, insoluble, parce que dansl'état ac-
tuel du commerce , des relations et de la police d'une grande
quantité de peuples, il est impossible d’avoir une idée de
leur population. Au reste, lesrecherches sur cet objet gé-
néral sont de pures spéculations, aussi inutiles que pé-
nibles.

» La queslion est encore assez dilficile & résoudre pour
une seule nation ; mais alors elle devient réellement inté-
ressante, parce quil en résulte une induction ou méme une
preuve de labonté ou des vices du Gouvernement. La pros-
perité de la Nation et le bonheur des individus étant les
objetsde la puissance publique, forme un monument qui
dépose conire le Gouvernement ou en sa faveur.

» La plupart des Auteurs qui ont écrit sur l'ancienne
population de la France, wont pas plus vérifié lears asser-
tions, que ceux qui ont traité de celles de 'Univers.

» Selon Valace, qui fait plusieurs suppositions, d’aprés
les Comnentaires de César , qui, lui<méme, avance des
propositions conjecturales, les Gaules du temps de cet
Empereur conlenaient 32 millions d’habitans. D’avires
spécalateurs font monter celte population a 37 millicns,
et quelques-uns a 438.

» Machiavel juge notre population, d’apris la terrenr
gulavaient exciiée en Nalie les armes frangaises, ot il parle
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d’armées de 25 & 30 mille hommes , comme de déluges dé
Barbares.

» Selon Puffendorf, sous Charles IX, on comptait en
France environ 20 millions d’habitans.

» Vossius, en 1685, n’en dounait a la France que §
millions.

» Lestimation faite & Ia fin du dernier sitcle a laquellg
on a douné le nom de dénombrement, portaitla popula-
tion & 19 millions.

» Il y a 50 ans,les Ecrivains donnaient assez générale-
ment & la France 15 oun 16 millions d’habitans.

» Dans quel temps donc placera-t-on la plus nombreuss
population de la France? Personne ne soupconnera qi’elle
ait existé dans les temps anciens, ol nos ancéires vi-
vaient dans lesforéls, et formaient unie nation de chasseurs:
Pespece d’hommes dont la subsistance exige wne plus
grande étendue de terrain, Ce ne sera pas non plus aux
temps de la féodalité, des guerres entre les grands vassaux
de la couronne et pendaat les premiers sivcles de la mo-
narchie.

» On placerait platét I'é poque de la plus grande popu-
lation vers le commencement du 14° > sincle, lovsque les
affranchissemens des serfs et la formation du Commerce
eurent {ait prendre 2 la nation une face nouvelle et plus
de consistance : mais depuis que les Valois montérent sup
le tréne, il fut sans cesse ébranlé, et les secousses qu’ik
recut, retentirent dans tout le Royaume.

» Sous Charles VIII, Louis XIT et Franceis I7 | la
France souffrit moins, 4la vériié; ces Rois firent en Ttalie
des guerres malheureuses, et on la nomma le 7hmbeay des
Ff'a"m:s, mais ce tombeau ne servit qu'a quelques guer
riers, qui composaient des armées moins nombreuses que
CEHCS d'aujourd hwi.

(-8
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» Depuis que des querelles de religion agitérent les es<
prits, nos malheurs furent portés & leur comble; la der-
nitre moitié du 16° sidcle n’est qu'une suite peu inter-
rompue de divisions intestines , de fureurs et de meurlres.

» Le commencement du 17°sizclene fut pas exempt des
divisions intestines; ce nest que depuis 1660, que les
tranquilles habitans des provinces de Vintérieur, n’ont
connu le bruit du canon que par des réjouissances ; ce-
pendant depuis que Louis X1V eut succédé dans le Gou-
vernement de son voyaume au cardinal Mazarin, son
regne ne fut qu'une suite peu interrompue de guerres.

» La population se ressentit peut-étre autant que le trésor
royal, des plaies que ce Prince fit au Royaume.

» Depuis 1715 jusqu'd nos jours (1786 ) la France a
respiré, et la population a di prospérer.

» Les guerres de 1741 et de 1756 furent longunes et menr-
iriéres, mais ce n’est encore que 15 ans de guerre sur 5g.

» Ilserait difficile de déterminer quels sont les pays ou
les lienx qpui ont gaygné ou perdu dans le flux ou reflux
de la population ; mais en général, les provinces et les
villes ol I’A gricultore et le Commerce oni prospéré , sont
cellesottla population a fait le plus de progres; aussi Liyon
donne dans letemps moderue unnombre de naissances fort
supériear aux temps anciens. La généralité de Tours est
peni-éire une de ceiles ol Paugmentation de la population
esi le moins sensible ; Ia plupart de scs villes ont perda,
et les campagnes ont gagné. C’est un sort peu ordinaire ;
la cause en est que les manufactures de Touraine, depuis
60 ans.; sont un peu déchues, et que Lyon lui a enlevé
une partie de son industrie. Une des villes du Royaume
dont Pangmentation est la plus vraisemblable , est la capi-
tale:nous n’en chercherons pas la preuve dans Fangmen-
talion prodigicuse du nombre des maisons, parce que leg
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mémes édifices contiennent aujourd’hui un nombre de
Personnes moins considérable qu’autrefois ; mais indépen-
damment des habitations, il est constant qu’il existe dans
cette yille , depuisle syst2me, une progression annuelle et
sensible du mombre des habitans. » it

Nous ne croyons pas devoir rendre compte minutieuse-
ment de tous les Ouvyrages qui parurent successivement
surles diverses parties de Pliconomie Politique , et qui
traitaient, par occasion, de quelque partie de la Statisti~
que. Nous avons déji indiqué les travaux faits par PAca-
déinie des Sciences sur les renseignemens que fit remetive
4 ses Commissaires M. de la Michoditre en 1785, afin de
Connaitre I'état des naissances en France., L'on sait les
recherches que fit faire M. Necker, et dont il a consigné
les résultats dans son Traité de P Administration des. Ti-
nances ; Mais Nous Ne saurions passer sous silence un ex-
cellent travail de M. le Chevalier de Pommelles, lieute~
nant-colonel du 5¢ régiment d’Ltat—“\fIa)or, imprimé en
1789, sous le titre de T'ablean de la Population de toules
L2s provinces de France , et de lu proportion sous tous les
rapports , des Nazssances des Morts, des Mariages , de-
Puis div ans, d’aprés les Retrzstres de c/mgue Génd! oo
Lité,

LAutenr avait pour but d’établir dans le Mémome
que nous citons , Iimpossibilité de remplacer les Milices
Par une contribution en argent qui serait employée a des
€ngagemens volonlaires. N

I fait voir que ces engagemens ne suffiraient pas aun
Tecrutement de armée , et pour cela, il entre dans quel-
ques développemens ot la Statistique se trouve jutlicifsluse—
ment appliquée aux calculs de la science mﬂztmre

Ce Mémoire de M. le Chevalier de Pommeﬂes est un des.
meillenrs Ecrits faits sur cetle maliére ; il conlient des faits.
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importans et des connaissances trés-sires dans la matitre
qw'on y traite.

L’on sait que PAssemblée Constituante fit faire des re-
cherchés et ordonna des travaux pour paryeair 4 connalire
Ie nombre des habitans de la France. Les résultats en furent
exagérés dans les premiersTableaux, parce que les droits
i lareprésentation nationale , ou au plus ou moins grand
‘nombre ‘délecteurs ayant ¢été établis sur la population
principalement, chaque district et ‘chaque dépariement
enfla autant que cela lai fut possible, les états adressés
‘aux comités de I'Assemblée. Dans les' dénombremens qui
“eurent lieu ' sous les Assemblées sunivantes, on douna
dans Tautre extréme , et la crainte de se voir chargé
d:mposnmns en raison du nombre d'habilans, porta les
Administrateurs et les Maires des villes & diminuer les
Tableaux de population autant qu'ils Te purcut.

On a depuis rectifié la plupart de ces erreurs par des
dénombremens ‘ordonnés et exéeutés par les Préfets,
en sorle qu ‘aujourd’hui Pon connait avec une exactitude

"Suﬂls.‘mle Ie noimbre des habitans de la France.

L_e_dernler deuumhrement ordonné pour 'la réduc-
“tion des justices de paix , terminé au commencement de
Tan X { 1802 ), est le plus complet et le plus exact que
Ton'ait.

Nous devons § ML Chanlaire f.:tH(i:rbin la publication
des Tableanx de Population qui ont servi a sa conlection.
OCcupes au iravail topographigue de la cir COI]bCI'tpllO‘n des
Justices de Paix ; lls onl pu porter dans 'Cuvrage qu'ils out

~flonné au Pubht une perfection dout toute autre per-
sonne n’aurait pu se flalter.

On vmt par le Tableau général ‘qui termine ce travail ,
_ﬂu en Tan'11 on comptait en France 47 mille 468 com-
m&.we:,, et que la populanon gelevail a 33 millions 10%
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mille 343 habitens , y compris la Corse et les acquisitions
faites en Europe par la République.

On voit par Pexposé qui précéde, que plusieurs Ecri-
vains ont sucecssivement traité diverses parties de la Sia-
tistique , sous des noms et des formes différentes, et avee
Plus ou moins d’étendue ;mais ce ne fut guére que de celle
dela France qu’ils s'occupbrent ; cependant M. de Beaufort
@ embrassé le systtme entier de Statistique & la manidre
des Eerivains Allemands. ;

L'Ouyrage qu'il fit paraitre en 1789, sous le nom ‘de
Grand Porte Feuille Politique , en 19 Tableaux , con=
tient la Constitution politique des Titats; leur population,
leurs Forcesde terre et de mer; leursReyenus , leur Dé-
penses générales, leurs Dettes, I’ Agriculture, les Produe-=
tions du Sol, le Commerce; la Navigation, les Fabriques,
les Monnaies , et les Relations avec les Puisgances éiran-
geres.

Ce travail a de grands défauts, quoiqu’utile plus dun.
égard. 11 manque d’exactitude dans Pénwmération des
objets d’'Industrie, dans: la partie’ du Commerce , dans
Uéyaluation des monnaies, dans Pestimation de Pétendue
territoviale. ol u |

M. de Beauforta été oh'[nge de puiserdans des Guvragea
dEJd fails sur dlanciens Lu‘)ts ‘en sorte que sous ce rapport
¢e qu'il indigquait’ n’était deﬁ! plas vrai au moment ot le
livre paraissait.

Ensuite il ne parait pas assez instruit dans les matiéres
de Commerce, de Navigation; aussi des yeux exercés y
apercoivent-ils tout de suite des erreurs ou des inexacti=
tudes qui dtent & Youvrage le mérite qui lui'est propre.

Quoi qu’il en soit ;e Grand Porte-Feuille Politique
sl wne Stauisiique générale assez bien faite , et gui
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aurait eu les autres degrés de perfection, si U'Auteur avais
pu travailler sur de meilleurs matériaux. L'ouvrage eut
peu de succes dans le temps et fit peu de sensation; on
n’y vit autre chose que des connaissances puisées dans
Busching, dans la- Monarchie Prussienne de Mirabeau,
et rangée sous la forme de Tableaux.

Cette Monarchie Prussienne de Mirabeau a eu & peun
prés leméme isort, malgré Véclat du nom de son auteur.
On y trouve une Statistique des Titats de la maison de
Brandebourg , de Saxe et d’Autriche.

Le comle de Mirabeaun cenfia la partie des recherches
et des détails statistiques & M. Miller et se contenta de
broder et de déclamer quelquefois dans histoire de son
héros ou des personnages qui figurent dans le cours de
son livre. g

Nous! croyons devoir remarquer ici que beaucoup LB
crivains frangais ont puisé dans cet Ouvrage el ne lont
pas cité.

Le peu de soin que Mirabeaw y a mis , ses inutiles apos-
trophes anx - Puissances , la rédaction indigeste de la partie
statistique , expliquent son peu de succes.

L’on trouve en téte du premier volume une indication
assez élendue des auteurs qui ont écrit sur la Statistique de
la Prusse, de la'Saxe, de la Maison .d’Autriche et des
prineces d’Allemagne: Mais revenons a la France.

M. Necker avait en quelque sorte éveillé Pattention des
Ferivains sur ces matieres et mis 4 la mode ees connais-
sances par son Livre de I Administration des Finances.

On conuait le débit rapide: de cet ouvrage et Payidiié
avec laquelle il fut 1o dans 1oute I'Europe. reviG

Ce n’était plus le style vague des Bconomistes; il y avait
dans ce Livre de l'instruction , des faits et un Tablean po-
sitif des Richesses deda France. L'Auteur avait, sur les
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malitres qu’il traitait, beancoup plus de connaissances et
desprit de calcul , quaucun de ceux qui, depuis 50 ans, se
melaient d’en parler.

On critiqua son Ouvrage ; on en analysa les diverses
parties : on voulut Pimiter, le surpasser; on fouilla chez
Péwranger , dans les bureaux, dans les porte-feuilles pour
faire des traités ot on pit combatire les faits par les faits ;
etlascience profita de cette discussion publique.

Le Livre de M. Necker sur I Administration des ¥'i-
rances est encore aujourd’hui le senl que Pon puisse con-
sulter sur Pétar Economique de Ja France i Pépoque ot
il fut imprimé.

On y wouve Paperen de I'étendue Territoriale de la
France , de la Population, des Naissances, des Produc-
tions et du Commerce de chaque généralité ; le Tableau
des Revenus et des Dépenses de I'¥iat, du Commerce ex -
térieur et plusieurs autres renscignemens uiles, et qwon
chercherait vainement ailleurs.

11 a mis & la mode, comme nous Pavons dit, les Ecrits
d'Economie Politique,, fondés sur les faits, et en cela ila
contribué au per['ecuonnement de la Statistique dent on
ne promongait point encore le nom en France.

M. Necker ne s’était point contenté d'écrire sur cetle
maliere ; il avait établi pour en étendre et perfectionner
Yenseignement un Bureau de renseignemens dans son mi-
nistére ; Ton y faisait I'exirait des Mémoires et de la cor-
respondance,, Pon y classait les faits , les observations,
propres A guider I'Adminisiration et & perfectionner
Piiconomie Politique.

Ce Burcau est devenu depuis, celui que Pon désigne
sous le nom de Balance du Commerce , établi au Minis-
tere de Plntérieur , mais avec moins d’élendue que ne lui
en ayail d'abord donné M. Necker.
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Nous verrons Loat i heure qu'il en existe un autre dans
le méme Ministere pour la pariie de la Statistigue dépar=
tementale, dont lobjet est de rédiger sur les Mémoires
des Préfets, les Tableaux dont le Ministe a ordonné la
confection.

Les travaux de PAssemblée Conslitnante pour parvenir
a ladivision de la France par dépariemens et a la con=
naissance de la Population et du genre de richesse de
chacun d’eux, peuvent élre mis au rang des causes qui
ont contribué aux progrés de la Statistiqgue Francaise et
qui en oot répandu le goit.

Vers la méme époque, ou plulét une année avant, un
Auteur connu par quelques ouvrages d’Leonomie Politi-
que, M. Bonvallet Deshrosses, ancien trésorier de la Ma=
rine et des Colonies 4 la Rochelle, avait fail paraitre un
travail considérable sur la méme matitre, sous le titre de
Richesses el Ressources de la France. 1l avait tiché de
donner une Notice de la situation, des Frontiéres, des
Rivieres, des Ports de mer, du Régime, de I'litendue
Territoriale, de 'emploi du terrain , delaPopulation, des
Productions, du Commerce, des Fabrigues, des importa~
tions , des exportations, du Numéraire , des Produits et
Revenus de chacune des Provinces de Franceet un résumé
de Ja France en général.

Si Pexactitude et la solidité des bases de FOuvrage de
M. Bonvallet égalaient Pordre , lIa précision ; la clarté qui |
v regnent, ce serail sans contredit la meilleure Statistique
de la France gue Fon pit faive.

Mais de la plupart des calculs, des estimations ne résul=
tent que d’apercus hypothétiques, en sorte que, dans la
pratique des choses, on ne peut établir aucun principe dé
galcul ser le travail de PAurenr.

Son but a cependant ét¢ doffrir de nowveaux moyend
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de simplifier la perception et la comptabilité des Revenus
de I'Tiat en faisant connaitre la somme de Richesses Ter-
ritoriales et d’Indusirie, sur laquelle on peut les faire
porier,

Cet Quvrage est par son objet du domaine de I'Eeono-
mie Politique, et P'on ne saurait refuser & celui qui Pa écrit
des Connaissances dans la matitre, et des vues sagement
&ablies. Mais il y a si loin de la rédactioa d’un Livre &
Pexéoution d'un plan d’administration! Seus la plume de
I’éerivain, Lout est aisé, facile, d’accond; dans la pratique,
Jes difficultés, les obstacles, les objections imprévues, les
erreurs de caleul se font apercevoir; et Pon reconnait
qu'aprés avoir bien travaillé, lon w'a souvent enfanté

~qu'une chimére qui disparait devant I'exéention.

M. de Tolosan avait aussi fait paraitre ea 1789 un Ta-
bleau dela Richesse Commerciale ei d'Iadustrie frangaise,
sons le titve de Mémoires sur le Commerce dela France et
des Colonies.

Beaucoup d’]écrivai_ns d’Ecenomie_Poiitique ont puisé
dans ce Livre sans le nommer. 1l en a été fait usage ainsi
que de celui de M. Bonvallet Deshrosses, dans P Bissai de
Statistique, que rédigea M. Peuchet il y a deux/ans; surla
demande du Ministre de VIntérieun.

M. de Tolosan a douné dans son Mémoire Pestimation
et Lévaluation des prineipales Richesses'de la France,
tant en produciions du Sel qu'en objets de Fabrigues; il
y & développw plusicurs vues d’administration de Com-
merce fort sages et avee la simplicité d’expressions qui
convient aux personnes Labituées au maniement des
Affairves publiques.

Depuis PQuvrage de M. Tolosan, M. Lavoisier fit pour
le Comitédes Finances de I'Assemblée Constitnante un des
meillewrs A{liergus‘ de la Richesse Territoriale et des Reve-
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nus de la France. Ce savant homme a donné 4 ce Travail
le caractére de Texactitude, qu’il mettail a tout ce qu’il
faisait. Cest un des meilleurs Lcrits sur cete partie de la
Statistique qui a pour objet la Connaissance de la fortun€
nationale. Il aété imprimé en 17go.

Comme la Statistique embrasse toutes les parties de Ia
Richesse et de la force des Titats, Pon pourrait successive~
ment classer dans les Ouvrages qui s’y lient tous ceux qui
ont paru sur les diverses parties du Gouvernement et de
PAdministration; mais, comme nous avons dit, cette ma-~
niére de voir ne pourrait que nuire aux progrés de Ia
science et conduirait & IEncyclopédisme, le plus dange=
reux ennemi du véritable savoir. '

Cependant nous ne saurions nous défendre de placer
an rang des Quvrages propres a faire connailire la Statisti-
que francaise, le Traité de la Balance du Commeree, de
M. Arnould, Tribun et Membre du Conseil de Commerce
du département de la Seine. ]

Sans compter les Tableaux vraiment statistiques qui
sont & la suite de son Livre, et sur lesquels il Fa rédigé’e ,
M. Arnould y a inséré tows les faits et les résultats
propres & donner une idée juste de nos relations com-
merciales et de Iétat de nos ports, de notre marine
marchande; et par conséquent d’une partie considérable
dela Richesse publique, & des époques mémorables, la
fin du régne-de Louis X¥V et le commencement de la
Révolution.

L’étude de Ia Statistique proprement dite, de celle de
la France sur-tout , ne s'est répandue d’'une maniére remar-
quable, et n’est poar ainsi dire devenue & la mode parmi
nous, que depuis environ quatre ans.

Le Dictionnaire Universel de la Géographie Commer—
gante en fut , vers cetle ¢époque , Voccasion principale; les
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détails qu'il offvit sur presque toutes les parties de cette
Science éveillerent Tattention et répandirent le gout des
connaissances stalistiques. On le critiqua, on le pilla; on
fit des recherches semblables 2 celles qui avaient servi 4 sa
rédaction; et sans nommer ni PAutear, ni I'Ouvrage,
chacun voulut écrire sur quelques-uns des objets dont
e Dictionnaire avait fait connaitre Iimportance et les
rapports.

En le rédigeant, I'Aunteur avait eu principalement en
vue I'état du Commerce ct les moyens de le faire dans
les divers itats ; maisil n’a pas tellement isolé cetle ma-
tiere qu'il la traitdt sans entrer dans T'explication de tou
ce qui constitue la Force, la Richesse et la Puissance de
chaque Pays. A la vérité, il n'entra pas dans les détails
&’ Administration Civile et Militaire, et ne parla point des
Armées, des Lois religieuses ou criminelles , des Meeurs,
de la Littérature et de I'état des Arts ; mais Lout ce qui tient
& la richesse territoriale et d'industrie y fut traité avec
beaucoup de détail.

La Géographie Commergante est le Livre le plus étenda
de Statistique que Pou ait imprimé en France, et peut-éire
en Europe. Il n’est nile plus parfait, ni le plus complet
que I'on puisse faire , mais le plus complet et le plus par-
fait qui existat et qui existe encore dans son espéce sur
la méme matibre.

ATépoque o il parut, M. Boltin, secrétaire de PAd-
ministration départem'entalc du département du Bas-Rhin,
et anjourd’hui de la Préfecture de celni du Nord, donna au
Public, sousletitre &’ Annuaire du Bas-Rhin, la premicre
Statistique départementale que nous connaissions. Cest un
modele de précision, de savoir et de talent pour ces ma-
titres. L’Auteur I'a perfectionné et augmenié les deux
années suivantes, et a donné depuis, sous le nom
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& Annuaire du département diw Nord , un trés-bon Traité
sur la Statistique de ce département.

M. Boltin a prouvé par son Ouvrage qu'il est toujours
avantageux pour le progres des Letires et des Connais-
sancesutilesque lesplaces d’Adminisiration soient occupées
par des hommes laborieux , instruits et éclairés; malhen-
reusement , on ne sait pas pourquoi, dans notre France , si
policée, ce sont si souvent les gens & morgue, ceux qu’an
petit esprit et le manque d’élévation caractérisent , qui ont
la prélérence, tantdt sous un prétesie , tantdt sous Pautre.

Nous avons eu un grand nombre d’Eerits sur la Sta-
tistique départementale de la France depuis celui de
M. Bottin.

D’abord, les Administrations Centrales, obligées de
donner un comple public chague année de I'éiat de lenrs
départemens respectils, y firent quelquefois entrer des dé-
tails instructifs d’Agricalture, de Manufacture, de Com-
merce, de Population , qui en faisaient autant de petites
Statistiques; mais les meilleurs de ces Eerits ne furent pas
toujours ceux que donnérent les Administrations, collec-
t'vement prises ; ce furent assez ordinairement ceux qu'on
devait aux soins et au savoir de quelque Membre en parti-
calier, et quile publiait sous son nom.

M. Francois (de Neufchdteau), pendant qu’il était
Ministre de P'Inlérieur , avait provogué ce genre d’Ecrits,
qmi, depuis, I'a été beaucoup plus par ses successeurs.

11 engagea les Administrations de département a Tui
communiquer les renseignemens qu’elles pourraient sé
procurer sur les produits de la Culture, du Commerce, sur
Tétat des Fabriques, des Chemins, des Canaux de navi-
gation dans l'étendue de leur ressort.

Clest & cclte invitation du Ministre que sont dues uné
Bescription abrégée du Département dss Landes, envoy¢é
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par PAdministration Centrale, sous la date du 18 ventdse
an 7 ; une Description abrégée diwe Diépartement des Hautes-
lpes, également envoyée par I'Administration, sous la
date du 17 pluvidse an 7.

Ces Descriptions abrégées, et quelques Ecrits semblables
gue nous passons sous silence, sont tres-imparfaites; il y a
peu de faits instructifs , de la déclamation dans quelques
endroits, et des projets a la place des connaissances posi-
tives que Pon devait s'attendre d’y trouver.

Mais le Mémoire qui parut en Yan 8, sur FEtat dw
Dipartement de [ Indre , et que on doit & M. Gretré, Pun
des membres du Conseil général de ce département , est
trés-hon; c’est un des mienx faits. Il instruit bien de I'état
Agricole , de Ulndusirie, de la Population de I'Indre; en
un mot, c'est une Statistique abrégée et soignée de cette
pariie de la France. h

Celui de M. Verneilh, sur le département de la Corréze,
imprimé en l'an g, & Tulle, et envoyé aux Miuistres de
Ilntérienr et des Finances, peut éire classé & peu prés an
méme rang. 1l y a de linstruction , des détails, et sans
avoir tout le mérite qu’on peut attendre d’un semblable
travail, il est bien au-dessus de plusieurs qui ont pafu de-
Puis, et qui ont €€ envoyés par quelques Préfets.

On a un Essai Statistique Agricole, Indusériel et
Commereial du Département de la Dréme, par M. Daly,,
Conseiller d’Arrondissement, et Membre de la Société
d’Agriculiure, Commerce et Arts de ce département , im-
primé & Valence. C’est plutSt un Discours assez bien fait,
sur cette matiére, qu'une Stalistique proprement dite. Le
Préfet en a publié une depuis qui n’est guére plus com-
plete; nous en parlerons plus has.

Il parut vers le milien de 'an IX un Mimoire sur les

quatre Dep&"’rifmens de la rive gauche du Rhin, sur la
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Commerce et les Douanes de ce fleuve, sous le nom de
M. Eichhoff, maire de laville de Bonn , et imprimé chez
Testu, a Paris.

Cet Quvrage , qui , par la maniére dont le sujet est traité
et V'importance de L'objet qu'on s’y propose, fit heaucoup
de réputation & P'Autenr ficiif, est dit & M. Peuchet, qui
s'efforca d’y réunir avec ordre et précision lout ce qui
pouvait jeter du jour sur la matiere des Douanes, da Com-
merce et de la Navigation du Rhin. Ce travail est un
exemple de Lapplication que 'on peut faire des Connais-
sances Statistiques & 'Economie Politique et a la Diplo-
malie. Le Mémoire de M. Peuchet a été copié, démembré
par vingt écrivains qui ne Pont point cilé ou quilont
cité comme de M. Eicchhoff.

Lorsque M. Lucien Bonaparte entra au Ministere de
U'Intérieur, il donna une attention plus particulicre & la
Statistique; il s'occupa positivement de Pexécution de celle
de la France. 11 fit écrire aux Préfets des départemens; il
invita par une leire particuliere les Savans de Plustitut a
concourir-de lears lumiéres avec lui, & donner une bonne
Description Genérale et Topographique de lu France.
Il forma dans son Ministére un Burean de Statistique,
dont il donna la direction a M. Duquesnoy , si connu par
ses excellens Ecrits sur diverses parties de PEconomie Po-
litique , et aussi par satraduction francaise de la Statistique
d’ dllemagne, de Hoeck.

M. Duguesnoy v’a rien négligé des moyens qui pouvaient
concourir a Pexécution du vaste plan du Minisire. 1l n'a
cessé jusqu'a ce jour de donmer une attention suivie a
P'exécution de la Statistique de la France. Il a pensé qu'un
scmblable travail avait besoin de maturité , et que les pre-
miers Essais des Préfets, ainsi que quelques bons Ouvrages

sorlis du cabinet des Gens de Lettres, ne suffisaient pas;
.
qu’il
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qu'il fallait examiner, comparer, allendre encore que tons
les détails fussent bien connus; et que rien ne restit incer=
tain ou problématique dans le riche Tableau de la Puis-
sance et de la Fortune de 'Empire francais.

Ces vues sont également celles du Ministre actuel de
IIntérienr ; qui connait comme son prédécesseur les se+
cours que 'Administration doit tirer pourla répariition
des Secours et des Impots , Pétablissement des Fabriques,
et la connaissance des Lieux , d’un travail bien fait sur'la
Statistique nationale.

Le systéme adopté par lui, parait simple; et cﬁnvient a
Yobjet que Fon se propose dans cette grante entreprise.

Tous les renseignemens obtenus par la correspondance
des Préfets sont dégagés des observations qui les accom-
pagnent ou des preuves qui les constatent. 1ls sont ensuite
classés sous des' chefs ‘généraux en forme de Tables, et
présentent ‘d'un coup-d’eeil les résultats statistiquesde
outes les branches de la richesse publique. ' g

Mais cette Méthode gui est trés-bonne pour un Ouyrage
fait sous les yeux de I'Administration; qui en garantit
Fexactitude ; conviendrait peu a tout autre, oirFon aime 4
voir et & conbaitre les preuvesdes apercus éi"ﬂ"és':'t:alculs
présentés par I Auteur. : '

Aussi met-on au nombre des meilleurs Mémoites Stalis=
tiques, adressés' par les Préfets, ceux ol Von' éntre dans
de grands développemens, et ou I'on expogefﬁ uné
niere étendue les Etablissemens utiles et 1es  causes de
leur prospérité ou de leur ruine. g

M. Chaptal avait pensé que , pour offrir'aux Préfets qm
avaient & lui envoyer des Mémoirés, nne sorte dé modele
a suivre, il serait utile de tracer Pesquisse, ou, si Pori'véut ;
le cadre de cette Sciénce , telle quelle était a ]époque ol
il 'entra au Minisiére, F&

5 : i
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11 demanda en conséquence & M. Peuchet de lui faire un
travail sur cette matiere. Celui-ci rassembla ce qu'il y
avait de faits connus sur la Stalistique francaise, et lui
remill Essai d’une Statistiqgue Générale de la France, qui
fut imprimée en l’an g, et adressée aux Préfets des dépar-
temens et aux Gens de Letires connus pour s'occuper
d’Economie . Politique.

Cet Zissai me mérite que ce nom; et le Ministre lui a
fail trop d’honneur en le regardant comme un Ouvrage
digne d’étre offert comme modtle. Mais tel gu'il est, c'est
le seul ot le cadre complet de la Statistique soit présenté
avec les limites et 'étendue qui lui conviennent; c’est le
seul olt, dans un ordre raisonné, tous les résultats alors
connus en matiere de Stalistique francaise, soient pré-
senlés sans anlicipations étrangeres sur Histoire Natu-
velle , sur celle des Mceurs, des Antiguités, ete., comme
Tont fait depuis et coutinuent encore. de le faire ceux qui
écrivent sur la méme matidre , et font de la Statistique
une Science universelle.

_Peun de Préfets ont suivi la Méthode tracée dans ' Essai
d’une_Statistique Générale de la France ; elle était trop
assujélissante et demandait des Connaissances Littéraires
ou d’Economie Politique , que tous n’ont pas également
le tems de cultiver.

Depuis cetie époque néanmoins , nous avons eu un grand
nombre de Mémoires sur la Statistique des départemens;
les uns éerits par les. Préfets, d’autres par leur ordre
seulement, quelques-uns par des Hommes de Lettres, ou
des_pqrsannes attachées & ' Administration.

Tdchons. d’en faire connaiire les principaux 'sans nous
assujétir & les classer d’aprés leur mérite respectif.

Je doisremarquer avant , que MM. Dyaniere gt Mourgue
avaient donné au Public, dés 'an 8, deux Ouvrages recom«
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mandablessurlaméme matiére i peupres;celui dupremier
intitulé : Essai d Economie Politique ; et Vautre : Essat
de Statistique. Ce dernier a pour objet de faire connaitre
les Mouvemens de la Population , les Rapports entre les
Naissances , les Mariages , et le nombre des Habitans &
Montpellier et dans le Département de I'Hérault. Sous
un titre aussi simple, M. Mourgue a réuni beaucoup de
Connaissances et d’apercus intéressans.

Nous avons déja fait connaitre les obligations que Pon
a 3 M. Bottin , pour avoir le premier donné Texemple
d'une Statistique détaillée dans ses excellens Annuaires
du Bas-Rhin. Nous ne reviendrons donc pas sur ce qui le
regarde ; opinion publique est fixée sur le mérite de son
travail , et 'on s’attend bien que ce ne sera pas le dernier
dont il enrichira la Science qu’il cultive.

M. Vanrecum, Administratenr du Département, fitaussi
imprimer & Coblentz, en I'an 8, 'Annuaire de Rhin et
et Moselle, olt 'on trouve des Renseignemens Topogra-
phiques et Statistiques sur chacun des Cantons de ce Dé~
partement. M. Wasserfall, Administrateur , en publia
€galement un pour celui de la Roér, a la méme époque .
Ces petits Ouvrages qui ont été conlinués, sont remar-
quables par leur précision et par des détails imdtructifs
sur la Culture des Pays.

Celui du Département de la Sarthe, également publié
en I'an 8, est recommandable par la multitude de Con=
naissances locales dans tous les genres , que ceux quil'ont
rédigé , ont eu soin de recueillir dans leur Quvrage. 11
est fait sur le modéle de PAnnuaire de M. Bottin ; c’est
une véritable Statistique. On la doit aux Membres de la
Société Libre des Arts , établie au Mans , MM. Chaubry,
Chesnean , Deshourmeaux , Le Prince , Maulny, De-

tounay , Crocharditre , Garnier , chacun ayant fourni une
d 2
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partie suivant son gotit et ses Connaissances particulitres.

M. Auvray , Préfet et Membre de la Société des Arvts du
Mans ; Admiuistrateur distingné par ses Connaissances
Litiéraires, a, depuis, donné un Mémoire sur la Statistique
du département de la Sarthe , ot Pon reconnait les soins
quil a donnés & en reconnaitre et développer les détails
avec exaclitude. Gest un des bons Mémoires envoyés par
les Préfets au Minisire de FIntérieur, il a été imprimé par
ordre de celui-ei.

Sous le titre &’ Almanach du Département de 'Y onne ,
M. Tarbé, Libraire & Sens, a publié une espéce de petite
Statistique de ce Département , ott Pon lit avec intérét des
recherches historiques sur PAgriculture et les anciens
Monumens de cette partie de la France.

M. Berriat de Saint-Prix , Professeur 2 Ieole Centrale
de Grenoble, apublié, enTang et enPan 1o, un Annuaire
Statistique du Département’ de Tlstre , trés-bien fait. 11
est comme celui de la Sarthe | rédigé sur le modele de
celui de M. Boltin,

L’Annuaire du Dépa.rtement de la Nitvre peut éire
également cilé comme un Ouvrage de Statistique. Nous
Je devons & M. Gillet, Juge supplmnl au ‘Tribunal Cri=
zinel ;, Membre. dé Ia ‘Société du Commerce et des Arts
de ce Département. L’Auteur y a recueilli d’excellens
renseigriemens’ privicipalement sur le travail des Forges
et le commerce dés Fers de la Nidvre.

‘Lie Département de 'Ain a éié en partie décrit par M.
Riboud , dans'un’ Annuaire ‘imprimé ¥ Bourg , et oli la
description ‘du Sol et des Productwns est expliquée avee
méthode et précision.

Le Pas-de-Calais a aussi son Annuaire Statistique , dd
aux soins de M. Piequenard , Secrétaire-général de la
Préfecture dw Déparienent, Les renseigiemens quion y
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trouve sur la Péche du Port de Boulogne et la Géologie
du Boulonais, sont de M. Masclet , Sous-Préfet de Ar-
rondissement ; MM. Benard - Lagrave et Podevin en
ont donné sur les Arrondissemens de Sainl-Omer et de
Bethune.

Le Lycée d'Alencon a publié la Description Statistique
du Département de 'Orne ; cest un Quvrage instructif et
qui en fait hien connaitre la Culture et Pindustrie.

M. Monteil , Professeur d’Histoire 2 Rhodes , a fait une
bonne Description Statistique du Département de PAve-
reyron. 11 sest écarté dans sa méthode de celle de M.
Bottin, et est entré dans de plus grands Développemens sur
les Productions, PIndustrie et les Eiablissemens publics
de cette Contrée. C'est un Quvrage estimé et gui remplit
bien son titre.

. Presque tous les Tierits dont nous venons de parler ont
paru avant les Mémoires rédigés par les Préfets , sur la
demande du Ministre de PIntérienr ; mais de ces derniers
iln’y a encore qulenviron une vingtaine dont le travail
ait été rendu public ; il parait méme que le parti est pris
de ne plus livrer & Pimpression les autres , soit que Fon
ait trouvé que plusieurs, éerits précipitanument, n’aient pas
Tépondu i Tidée qu'on s'en était faile , soit quion ait ve-
gardé comme un double emploi de publier les Mémoires
Particuliers lorsqu’on est déterminé a en extraire ¢e quil
¥ ade plus positif pour en faire des Tableaux Statistigues,
“qui seront imprimés par ordre du Gouvernement.
Voici au reste les noms des Préfets dont les Mémoires
.onl é1é rendus publics:

MM. Borie, Statistique du Département d'Ille et Vi-

laine;; Pietry, du Golo ; La Magdelaine, de FOrue , c'est
12 méme dont nous avons parlé plus haut et quia é1é
approuvée par le Préfet, aprés avoir €1¢ rédigée par le
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Lycée d’Alencon ; Bourgeojs-Jessaint , de la Marne ; Au-
vray , de la Sarthe ; La Marque, du Tarn ; Barante , de
PAude ; Dupin, des Deux-Sévres. Outre deux Mémoires
Statistiques , M. Dupin a fait rédiger dans ses Bureaux
un trés -bon Dictionnaire Topographique , Agricole et
Induestriel de son Département , ou Yon trouve les plus
petits détails sur eetle partie de Pancien Poitou.

Dauchy ,de I’Aisne ; Huet , Secrétaire-général dela Pré-
fecture de la Loire-Inférieure, la Statistique de ce Départe-
ment ; Bruslé , de PAube ; Delaistre , de la Charente-Infé-
ricure ; Pyere fils , de Lot et Garonne ; Vergnes, de la
Haute-Saéne ; Lucay, du Cher ; Huguet , de PAllier ; Bal-
guerie , du Gers ; Laumond , du Bas-Rhin : mais'le travail
de ce Préfet consiste plutét en un Recueil de bons Mé-
moires , sur divers sujets d’Agriculture et d’Industrie de
cette partie de I'Alsace , qu'en délails statistiques prepre~
ment dits ; il n’en est pas moins intéressant et instruetif.

Garnier , de Seine et Oise ; Cochon , de la Vienne ;
Bonnaire , des Hautes-Alpes ; Serviez , des Basses-Py-
renées ; Fauchet ; du Var; Saussay, du Mont-Blane. Nous
remarquerons , 4 l'occasion de ce dernier Département ,
qu'on vient d’ajouter au travail du Préfet, par une nou-
velle Description de la Savoie. M. Albanis de Beaumont,
Membre de la Sociéié Royale de Londres et de celle de
Gentve , a publié tout récemment sous le nom de Des-
cription des Alpes Grecques et Cottiennes ,une Statistique
de la Savoie , sous le rapport de ses Antiquités , de sa Po~
pulation , de ses Productions Minéralogiques , etc., en
quatre yolume in-4°, avee un grand nombre de planches.

M. La Bretonniére , Ingénienr des Ponts et Chaussées
a la Division de Fontenay, a composé la Statistique du
Département de la Vendée ; ellea été imprimée par ordre
du Ministre de 'Intérieur , ainsi que celle de la Batavie ,
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rédigée par M. Estienne , Médecin de Parmée Gallo-Ba-
taye. Mais ce dernier Ouvrage ne répond pas, & beaucoup
Pris, a ce quwon a droit dattendre d’une Statistique de la
Hollande. Ce n’est qu'un apercu.

Celle des Deux-Néthes a é1é faite towjours en forme
trés-sommaire , par M. d’Herbouville, Préfet; de I'Ourthe
Plus sommaire encore , par M. Desmonsseaux ; de Sambre
et Meuse , par MM. Peres, Préfet, et Jardinet , Membre
du Conseil des Arts et du Commerce de Namur.

M. Cavenne; Ingénieur des Ponts et Chaussées , a fait
celle de ]a Meuse-Inférieure ; elle a é1é adoptée par le
Préfer M. Loysel , Membre de PInstitut Natioval, et im-~
primée par ordre du Minisire de 'Intérieur.

Le Département de PAllier a été fait par M. Huguet,
préfet ; ce nest qu'une mnotice trés-abrégée ; les Vosges
Pont été par M. Desgouttes , alors préfet , aujourd’hui com-
missaire des relations commerciales & Gothembourg. Quoi-
que courte, cette derniere Statistique contient des rensei-
gnemens insiructifs sur 'Tndustrie et les Usines nombreuses
de ce Département.

La Description Physique et Politique du Departement
du Rhéne , per M. Verninac , Préfet , n'a que le défant
d’éire trop bréve. Une ville comme Lyon méritait de plus
grands délails et une notion plus étendue de son Commerce
el de son Industrie.

M. Jerphanion , Préfet , a décrit le Dépariement de la
Lozire avec une égale briéveté dans un/ Mémoire imprimé
par ordre du Ministre de UIntérienr. Ms Colin a rédigé de
fort bonnes Observations sur le Département de la Drdine,
¢ar il n’a pas cru devoir donner  cing ou six feuilles d'im-
Pression, le nem de Stalistique , commie ont fait quelques-
uns de ses collegues. Nous avions d’ailleurs un Essai de
Statistique de ce Département , par M, Daly , membre du
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Conseil d’arrondissement et de la Société d’Agriculture
de Valence , dont nous avons parlé plus haut.

Qutre ces Travaux des Préfets , quelques Personnes ont
publié encore récemment des Ouvrages sur la méme ma-
tiere, entr’autres I'Annuaire du Département de la Dor-
dogne, pour 'an XI , qui contient une Deseription Topo-
graphique et Statistique de cctte partie de la France et que
nous devons a M. Dellau , Secrétaire-général dela Préfec~
ture , qui Pa rédigé sur Pinvitation du Préfet.

Nous pouvons ciler encore la Description ‘du Départe-
ment de I'Eure, par M. Touquet , employé dans 'Admi-
nistration centrale de ce Département.

Plusieurs personnes ont donné des Descriptions fort
bien faites de Départemens qu’elles ont parcourus; telles
que M. de Cambry I'a fait pour le Finistere; M. Noél,
de Roupn , pour le Département de la Seine-Inférieure ;
M. Legrand d’Aussy, pour les anciens Départemens for-
més de Auvergne ; M. Lequinio, pour le Département
duJura; M. Roussel, pour la partie da Calvados appelée

le Bocage.

‘M. Colchem , préfet , a donné une exeellente Statistique
gla département de la Moselle ; c'est un travail riche en
fails et en connaissances statistiques. Mais ancun des Ou-
yrages que ncusvenons de citer, n’égale la Description
de I'Oise par M. Cambry, soit pour le-mérite des détails ,
Pélégance du style et le savoir quon y trouve. L'Auteur
a donné dans ce Livre une nouvelle preuve de son gotit
¢clairé et deson amour pour les Arts et les Sciences utiles.

H existe encore plusieursEcrits qui, sansétre proprement
des Descriptions Statistiques, en font nécessairement par-
tie, tels que celui de M. Peravey, sur la Navigation du
Rhin; celui de M. Noél , intitulé : Tablean Statistig}te de
la Navigation de la Seine , depuis la mer jusqu & Rouen ;



PRELIMINATRE Lvij

Ouvyrage ol PAuteur a développé beaucoup de connais—
sances sur Pobjet quil se propose de traiter. Nous y join~
drons un Mémoire de M. 'Obgeois, Officier du Génie ,
a Bordeaux , sur V' Etablissement d'un canal de Navige-
tion entre I Adour et la Loire , olt "Auteur a fait entrer
une notice Topographique , trés-bien faite, des Départe-
mens par ot il propose de faire passer son canal.

Quelques Auteurs ont voulu traiter aussi la Statistique
générale , mais avec un succts médiocre , cest-d-dire ,
quils n'ont point assez médité leur sujct et soigné leur
travail.

Cest ainsi que M. Lehlane , défenseur Officienx , Mem-
bre de la Société des Belles-Lettres de Paris, qui aurait
pu faire un Ouvrage utile , a manqué son but en étran-
glant sa matiere dans un Livre intitulé : Introduction &
Pétude de I Elconomie Politique et de la Statistique géni=
rale.

§'il a voulu prendre pour modéle Beausobre, qui a aussi
fait une Introduction & PErude de la Politigue , il w'a pas
assez examiné les diverses parties que cet Ecrivain a traitées.

Beausobre n’a point composé son Quvrage, qui, au
reste, est plein d’inexactitudes, de généralités, de pré-
ceples ou d’axiomes d’Economie Politique; il ne s’est pas
borné 3 de simples définitions des termes généraux em-
ployés dans la Statistique: il a developpu les bases sur les-
quelles repose cette Science, a cité des faits, des exem-
ples, donné un apercu des principales Connaissances qui
en forment les diverses parties.

Pour donner de Putilité & son Introduction & la Statis-
tigue , M. Leblane aurait dit en tracer le cadre , placer
dans chaque division un apercu des caleuls généranx
et des méthodes , a Paide desquels on est parvenu i con-
naitre chaque résultat ou preduit de Ia force et de la ri-
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chesse publiques, faire connaitre les Ecrits qui ont paru sue
la Population , la Culture , les Fabriques, le Commerce ;
la Marine et les Arts; discuter le mérite de chacun des Au-
teurs et P'état actuel de chacune de ces branches de 'Ad-
minisiralion , donner ensuite une notion exacte des Liyres
de Statistique et Pexamen de quelques-uns d'eux.

Nous faisons ces observalions avec d’autant plus de fon-
dement que le petit Ouvrage de M. Leblanc annonce qu'il
aurail pu étre meilleur , si PAuteur avait voulu y mettre
plus de temps et de travail. Il y a de la clarté , de la mé-
thode et une étendue de vues qui est & remarquer ; mais
le cadre est trop vague, trop vide et pas assez marqué.

M. Donnant , Membre de PAthénée des Arts, nous a
donné les Elémens de Statistigue de Playfair, avec des
notes et des additions considérables , imprimés en Pan XTI.

Playfair, Auteur Anglais , a voulu présenter les Elémens
des Connaissances Statistiques sur chaque Etat de 'Europe;
c’est-a-dire , les principales données sur leur étendue ier-
ritoriale , leur Population, leurs Productions, leurs Forces
de terre et de mer.

Clest la répétition de 'Ouvrage de Hoeck , pour PAlle-

magne, et de celui de Beaufort, pour le reste de 'Europe 3
avec cetle différence qu'il y a, dans ce dernier, plus de
choses sur IIndustrie, les Productions, les Meurs, que
dans Playfair.
- L’Auteur a eu la prétention singuliére de faire voir a U'ceil
les forces respectives de chaque Etat, a Paide de cercles,
dont les rapports de diamétres sont entr’eux comme ces
mémes forces.

Cette nouveauté ne peut rien ajouler 4 la Statistique ;
Pon n’a jamais vu que application inusitée des méthodes
d’une Science i une autre en ait avancé les progres. Ces.
tours de force peuvent en imposer ou amuser les esprits
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qui aiment les formules symboliques , mais ne peuvent que
déplaire a ceux qui veulent une instruction solide et claire.

Nous ferons la méme réflexion sur l'idée d’introduire
dans Economie Politique , les formules algébriques et les
calculs de la Géométrie; il ne peut résulter que plus d’obs-
curité de cette méthode étrangere i la Science; on eroit la
rendre plus certaine, on ne la rend que plus difficile & com-
prendre. Ce ne sont pas les conséquences qui embarras-
sent , en Economie Politique , ce sont les principes, que
tous les caleuls du monde ne peuvent rendre justes s'ils
sont faux ou mal établis. :

On n'a rien appris de plus quand on a traduit en lan-
gage algébrique , un résultat sur lequel personne n’est
d’accord ; c’est 1a un charlatanisme ou un ridicule dont la
yéritable Science ne peut saccommoder.

Mais revenons a la Statistique que l'on n’a pas encore
tenté de charger de formule algéhrique , et qui n'en a
pas besoin. Parmi ceux qui ont pris & tiche d’en répandre
le gotit , et qui l'ont fait avec succes dans ces derniers
temps , nous devons citer avec éloge, les 4rnales de Sta-
tistique de M. Ballois.

Cet Ecrivain attaché au Bureau de la Statistique du Mi-
nistre a donné tous ses soins & recueillir les faits qui sont
propres & cette science, i attirer l'attention publique sur
les avantages qu'elle offre & ceux qui cultivent I'Economie
Politique et se destinent i PA dministration.

Les Annales de Statistique forment un Recueil qui
senrichit chaque jour de nouveaux Mémoires sorlis de
la main ¢hommes formés dans ces malitres.

Une pareille entreprise méritait d’étre encouragée , et
nous aimons & croire que UAuteur aura trouvé aupres des
Ministres les secours que son Ouvrage demande. A mesure
- que l'utilité de la Statistique se fera sentir, son livre sera
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recherché comme tous les Ecrits sur les mémes objelsy
par ceux qui se piquent de ne parler d’adminisiration
quapres en avoir an moins étudié les premiers élémens.

Un autre Ouvrage périodique qui, sans étre propre-
ment destiné & la Statistique , en traite cependant une
partie principale, c'estla Bibliothéque Commerciale. L'av
teur ne horne pas son travail & des Mémoires sur le
Commerce iniérieur et maritime seulement, guoique c’en
soit Pobjet capital, il y fait entrer souvent des Tableaux et
des résultats positifs sur Pétat de 'Industrie, des Fabriques,
des Consommations et des Richesses Nationales.

Par cette réunion , la Bibliothéque Commerciale se
trouve remplir deux objets: 1% d'offrir aux Négocians
Pexpérience des autres pour leur servir de guide dansleurs
entreprises ; 2°. de présenter aux Administratenrs des
bases positives sur les produits territoriaux et de IIndus-
trie dans chaque partie du Commerce et des Fabriques.

Cependant au miliew de tant d’Ecrits publiés sur la
Statistique , depuis deux ou trois ans, il n'en était ancun
qui offrit avec I'exactitude et I'étendue convenables, I'en-
semble et les divisions générales et particulitres de celle
de la France; aucun Ouvrage ne réunissait les connais-
sances des Lieux, de la Population, desRichesses, des
Elablissemens, des Administraticns et des Etablissemens
publics de PEmpire francais,accrn des nouvelles conguétes,
et conformes aux changemens survenus heureusement de-
puis le Gouvernement Consulaire.

Des Préfets,.des Administrateurs, des Gens de Lettres
avaient publié des Mémoires particuliers. Les travaux or-
domiés par le Gouvernement avaient procuré d’excellens
matériaus. Des recherches, des voyages avaient enrichi
la Géographie de nouveaux faits ; mais il fallait réunir ces
parties opposées, les classer , les élaguer , faire en un mob
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Un travail régulier et complet sur la Siatistique de la
France et donner enfin sur cette Science un Ouvrage
digue de son importance , et au niveau de son état actuel.

Tel a é1é Pobjet qu’on sest proposé dans celui-ci. Plu-
Sieurs personiies se sont réunies pour Pexécuter ; elles se
Sont partagé les réles suivant la nature particulicre de
lewrs ¢rades, de leurs professions, ou des emplois qu’elies
remplissent.

Les unes se sont attachées a la Description du territoire,
de la Population, des Productions territoriales; les autres
a Piadustrie , au Commerce, A la Navigation ; quelques-
unes aux Arts, aux Meeurs, aux Etablissemens publics,
€n sorte que chaque partie s'est trouvée confice a celui des
Auteurs qui en était le plus capable.

Par ce moyen, 'Ouvrage a le degré de perfection que
Produit toujours la division du travail; et, comme nous
Yayons remarqué dans plusiears endroits de ce Discours
Préliminaire, c'est toujours pour avoir vouln embrasser
seuls un trop grand nombre d'objets, ou des objets trop
disparates & la fois, que tant d’Auteurs ont fait des Livres
médiocres ou faibles dans une pariie, quoique souvent
distingués et bons dans une auire.

Mais afin de metire le Lectear & ‘méme de juger plus
positivement des soins et de Pattention que P'on a apportés
a I'Ouvrage que nous présentons au Public, nous allons
entrer dans quelques détails sur son Pian , ses Divisions et
les Articles que chagae Auteur a traités séparément.
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Et Division de la Statistique Générale et
Particuliére de la France et de ses Colo-
nies , avec Uindication des Auleurs qui ont
traité chaque Article.

Dans I'exécution du Traité de la Statistique , on a com~
mencé par faire connaitre la Topographie Physique et les
Divisions Territoriale et Politique de la France.

Dans la Topographie Physique, on a compris la con-=
naissance de la Situation , des Limites, du Climat ; on
a indiqué, les chaines de montagnes qui partagent le
Territoire, les Rivieres et Canaux qui l'arrosent et qui
servent a établir une communication entre ses diverses
parties.

On concoit qu’en traitant ces objels qui Liennent essen-~
tiellement a la Géographie Physique, on ne les a considérés
que sous les rapports qui les lient 4 la Statistique, et que
Yon a dits'abstenir de tout développement sysiématique
sur les causes deschangemenset de la variété du Sol. Clest
toujours sous le point de vue d'utilité que I'on a cherché
a les présenter dans un Ouvrage dont le but est de faire
connaitre les sources de la Richesse et de la Prospérité
Nationale.

. Avant de présenter la Division Politique de la France
telle qu’elle existe aujourd’hui, on en a fait connailre les
Divisions Anciennes, en sorte quil est aisé , i aide de
cette double connaissance , de se faire une idée des chan-
gemens survenus dans cette partie de la Géographie Fran-
caise , et de reconnaitre a quel Département correspond
chacune de nos anciennes Provinces.

L'onn’a pas borné eette attention aux seules Divisions
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Politiques, on I'a étendue aux Divisions Ecelésiastiques,
Militaires , A toutes celles qu'ont nécessilées les divers
genres d’administration éiablis sons la Monarchie, ainsi
qu’a celles qui existent aujourd’hui, ou qui ont été formées
depuis la premiere Constitution en 1789.

On a jugé ensuite indispensable, avantde présenter les
Tableaux des différentes Divisions Territoriales , faites de~
Ppuis cetle derniére époque jusqu’an 28 pluvidse an VIIL,
de faire connaitre le rapport des anciennes Provinces aux
Départemens , en indiquant de quelle Province, ou de
quelles parties de ces Provinces , chaque Département est
formé.

Apres la Description Topographique d’un Pays, la pre~
mitre connaissance que I'on est porté & acquérir, est celle
du nombre des habitans. On a suivi cet ordre.

On a considéré d’abord la Population de la France, re~
lativement 4 son ancien terriloire et 4 son étendue actuelle;
on a ¢labli ensuite son partage, ou sarépartition présumée
entre les différentes classes de la Société ; ses Rapports &
Pétendue territoriale , ancienne et nouvelle; aux Nais-
Sances, aux Moris, aux Mariages , aux Sexes ; aux divers
Ages, aux Levées Militaires ; enfin, on a ajouté a ces
détails statistiques des considérations sur les causes de la
Mortalité suivant les diverses saisons : un Tableau métho-
dique offre la réunion du nombre des Naissances, des Ma=
Tiages et Déces pour l'an IX dans toute I'étendue de la-
France,

Cest & M. Herbin que sont dues les deux parties dont
Nous venons de parler, c'est-i-dire , la Topographie etla
Population. Les matériaux quiont été asa disposition dans
les travauy qu'il a exécutés au Ministére de la Justice ; lui
ont donné la facilité de puiser dans de bonnes sources, en
sorte que les bases et les résultats quil présente, peuvent
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éte regardés comme ce quil y a de plus exact sur cetie
maliere.

La connaissance du Snl, de ses variétés, de sa fertiliié ,
des diverses Cultures auxquelles il est employé , suit nata-
rellement la Description Topographique. M. Sonnini a é1é
chargé de cetle Partie. Il y examine Pétendue de territoire
nise en valeur dans chaque Dépariement, les dilférentes
Couches de terre végétale et productive qui s’y trouvent,
les Productions qu’elles donnent, celles qu'elles pourraient
donner ; en un mot, tous les rapports du Sol avec Ia Cul-
ture et la reproduction.

Aprés cet exposé de la fertilité et des diverses espéces de
Sol, Pordre des idées demandait que Pon {it connaiire les
méthodes de culture employées pour les mettre en valeur
et en tirer le plus de produits; c'est I'objet du chapitre qui
traite de l’Agriculmré.

M. Delalauze, qui en est Uauteur, s’y est particuliére-
ment appliqué a faire connaitre notre Agricalture , ses
progrés , ses usages , sou élat actuel , ses défauts, les amé-
liorations dont elle est susceptible; il a soin d’y indiquer
les Pratiques usitées dans chaque Département, et les
avantages ou les vices que les meilleurs Agronomes y ont
remarqués.

M. Sonnini s'est chargé de larticle des Productions;
il y considere les divers Produits de la Cullure et les Pro-
ductions de toutes espéces qui entreni dans le Commerce
ou la Consommation.

lles divise en Productions animales , végitales el mi-
nérales. 1

~En traitant des Productions végétales; il s'occupe prin-
cipalement de ceiles qui sont un fonds de richesses consi-
dérables , tel que les grains, les vins; les chanvres, les
bois. ! ' :
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il commence par les Planles céréales , explique quelles
sont les Contrées o elles occupent le cultivateur, la
quantiié qu'on en récolte , celle qui entre dans le Com-
merce , celle qui se consomme pour la nourriture des
hommes et des animaux ; enfin celle quabsorbent les Bras—
series , les Amidonneries et les autres Manufactures.

Le méme plan est suivi pour les plantes & fourrage, les
Plantes i huile et & teinture, les arbres fruitiers slesfleurs ;
Par-tout les vices des culture sont indiqués , et des moyens
damélioration proposés.

Ce chapitre est terminé par Pénumération des espéces
Parbres forestiers qui croissent en France, leurs usages
dans les Constructions Civiles , Militaires et Navales; la
quantité de terres qu’ils couvrent, le nombre que Pon en
exploite ; tous les genres d’utilité auxquels leurs différentes
Parties les rendent propres , soit dansles Arts , ou le Com-
Inerce.

M. Sonnini appelle I'attention du Gouvernement sur la
disparition de plusieurs foréts , Ie dépérissement de toutes,
les inconvéniens incalculables qui résultent de leur dévas-
tation, et sur lanécessité de prendre des mesures promples
ct eflicaces pour détourner une partie des maux que la
disette des bois nous fait éprouver el tous cenx dont nous
Sommes menacés.

En traitant des Productions animales , PAuteur passe
1 revue toutes les especes d’Animaux que Pon éléve et
que Pon nourrit en domesticité sur toute P'étendue de la
France , leurs qualités , leur nombre, Tutilité qu'on en
retire par leur emploi, leurs produits et leurs dépouilles;
enfin i) assigne les causes de leur détérioration ou de leur
diminution » et les moyens de lear amélioration.

Les Animaux sauvages qui sont des objets de consom-
mation ou dindustrie, qui fournissent quelque matitre

I, €
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aux Arts ou au Commerce, tels que les cuirs , la soie, Ia
cire , le miel , etc. occupent une partie de ce Chapitre
que 'on peut regarder non-seulement comme un Précis
de ce que la Zoologie de la France offre d’ulile dans ses
diverses classes, mais encore comme une excellente ins-
truction sar ce que ceile partic de nos richesses yerse
d’objets utiles dans le commerce.

En effet, M. Sonrini donne des détails extrémement
intéressans sur la quantité de soie que nous récoltons,
leurs diverses qualités, leur emploi dans les étoffes, la
consommalion que mous en faisons, ce gue nous expor-
fons de Soieries, et les licux ol se trouvent situées les
diverses Fabriques qui s'en occupent.

Tl.en fait & pea prés de méme pour les Cuirs, les Cires,
Ies Pelleteries , le Beurre , le Fromage , la Péche , dong
il fait conmaitre les diverses especes.

Les Productions Minérales font une masse de richesse
pour la France, moins considérable sans doute que celles
que nous venons d’indiquer ; mais elles n’en méritent pas
moins de tenir une place distinguée dans le Tableau de
ges productions.

Elles ont éié traitées par M. Gorsse, Eleve de PEeole
des Mines de France, le méme qui fut chargé plusieurs
fois par le Conseil des Mines et le Ministre de IIntérieur, de
faire Vinspection des Mines de la République , et dont les
Mémoires Géologiques et Minéralogiques, fruits de ses
yoyages, obtinrent le prix propos¢ en lan 1X an meilleur
travail sur cetie maliére.

Cet Auteunr jeite d’abord un coup -d’ceil rapide sur
les progres qua fails successivement en France 'Exploi-
tation des Mines, et fixe particulicrement Pattention
du Lecteur sur Létat on elle était a l’epoque de la Révo=
Lution,
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11 considere ensuite cette branche de Richesse Natio-
nale sous Vaspect qu'elle offre dans le moment présent;
et, afin de faire mieux sentir Uétendue et la nature des
@vantages qui en résultent, M. Gorsse fait connalire
1% la position géographique des principales Mines ;
2. leur site géologique ; 3°. le moyen de les appro-
prier au Commerce.

Clest sur-tout dans les Tableaux qui font partie de
Y dtlas qu'est développée cette derniére partie ( Foyez
le Vol. in-4°. ). On y indique la position des Mines ex-
Ploitées , et méme de celles qui sont susceptibles de Pétre ;
€t pour les Mines de fer, la situation des Ateliers dans
lesquels elles sont converlies en métal ; en faisant connaitre,
aussi exactement qu'il est possible , le produit des Subs~
tances Minérales ; enfin en établissant un caleul sur le
Numéraire qu’elles mettent en circulation, et surle nombre
des bras qu'elles emploient.

Aprés Papercu détaillé des Richesses naturelles de la
France, Pon passe & Pindustrie qui les emploie, les fa-
$onne el les applique aux divers hesoins de la Société.

Dans cet Article qui est de M. Peuchet, Von définit
d'abord ce quon doit entendre pan Indusirie ; et, aprés
avoirdonné une estimation raisonnée des hénéfices qni en
résuitent, on la distingue en deux sortes: 1°, I'Industrie
d““tl")hjet estde faconner les matiéres premieres qu'offrent
Ia Calture » les Animaux, les Mines : c’est celle qui em-
rasse les Fabrigues , les Manufactures, etles grands Ate-
liers de toute espece ; 2°. DIndustrie. qui a pour objet
d’aPPquuer immédiatement aux usages de la vie les Pro-
duits fabriqués et les Ouvrages de PArt ; celle-ci embrasse
les Arts Mécaniques , les Métiers.

Apré_s celte division, Auteur donne un aper¢n de
Yancien et du nouyean Régime des Fabriques et Manu-

€2
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factures, ainsi que des Arts Mécaniques et des Métiers.

I passe ensuite en revue les diverses Manufactures qui
emploient les Matidres premitres et les Productions natu~
relles. 11 les divise en quatre sortes : 1° les Manufactures
qui emploient les Substances Végétales ; 2°: les Substances
Animales ; 3°. les Substances Minérales ; 4°. deux ou plu-
sieurs de ces Substances a la fois.

Cette division le met &4 méme de parcourir le do-

maine de I'Industrie Francaise et d’en offrir le riche
Tableau. 11 fait connaitre sur chaque genre de Fabrique
~ le bénéfice de la main-d’oeuvre qui en résulte au profit du
Manulacturier et des Quvriers qui s'en occupent.
.~ Ge Tablean est suivi dune Géographie Industrielle de
la France , cest-a-dive d’une Table Analytique des Lieux
ol se fabriquent les diverses sortes d’Ouvrages, Etoffes ,
Objets queleconques de Vlndusirie Francaise; il a' été
dress¢ par M. Herbin.

Le Commierce qui lie les Penples entr’eus et les fait
réciproquement participer aux avantages de la Culture et
de VIndustriec de chaque Pays , est une des plus impor-
tantes parties de la Siatistique , et sa place s’y trouve na-
turellement ‘aprés celle des Productions du Sol et des
Ouvrages de Art.

L’on a suivi, dans 'Exposé qu'on en a fait, la division
du Commerce en Intérieur et Extérieur, auquel on a
ajouté le Commerce Colonial , qui semble tenir le miliew
entre 'un et Pautre.

Ce serait une grande erreur cependant de croire que ces
trois sortes de Commerce soient indépendantes et isolées
Pune de Pautre. Le Commerce intérieur , du dehors et des
Colonies sont tellement liés ensemble que 'un ne saurait
prosperer ou souffrir sans que les deux autres ne s'en res-
senient ; Cest ce que expérience prouve et dont il est aisé
de sentir la raison,
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En lraitant du Commerce intérieur , Pon a d'abord in-
diqué les objets qu’il offre  la consommation, et les espices.
particuliéres de denrées et marchandises que présentent
les Villes et Départemens d’aprés leur position locale et
leur industrie respective.

Le Commerce extérieur offre le tableau de nos expor-
tations, celui des importations que nous faisons delLran-
ger; enfin le résultat de ce Commerce connu sous le nom
de Balance.

Comme la Statistique a principalement pour objet de
faire connaitre la richesse et la puissance d’un Titat, Yon
4 eu soin de présenter sur tous ces points des données lixes
qui puissent seryir a apprécier I'une et Pautre avec justesse ;
elles se trouvent en quelque sorte renfermées dans les Ta-
hleaux qu’on a ajoutés a 'Ouvrage.

Le Commerce Colonial forme une Division & part , p‘u'ce
quil n'est point intéricur , et que d'un aulre edté, il est
exercé par des Irancais exclusivement , et sur des pro-
priéiés Francaises ; il est le soutien de la puissance Ma-
rilime , et par conséqaent une des grandes Divisionsde la.
Statistique.

La Navigation trouve naturellement sa place aprés le
Tablean du Commerce. M. Peuchet a présenté un apercu.
Listorique de ses progrés , de ses lois, et Pexposé de son
€lat actuel 5 le to'unagc de nos vaisseaux en temps de paix,
la part qu'y prennent les Etrancers enfin la valeur des
ca1gaisons que la navigation et le cabotage exportent de
France et y apportent annuellement.

La Bangue de France , les Poids , Mesures Monnaies :
comme moyens de Commerce, terminent ceile partie de
POuyrage qui a paru aux Auteurs devoir mériter quel-
guétendue par son importance et sa liaison avec 'objet
dela Stalistirlue. Ces derniers articles sont de M. Herbin.
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Les Monnaies n’étant point seulement un moyen d'é-
change ou de Commerce , mais étant encore la mesure de
la valeur des choses, on a dit entrer dans quelques détails
pour en bien faire sentir la nature et les propriétés.

On fait donc connaitre , 1°. le Systéme monétaire, le
nom, le titre et la valeur des Monnaies avant la Réyo-
lation ;

2% Les Monnaies que 'on appele Constitutionnelles ,
leur poids, titre , nom, valeur, comparés aux anciennes.

On y a joint Pexposé de ’Adminisiration des Monnaies,
qui, en présentantla nomenclature des lieux ol 'on frappe
des espéces , fait en méme-temps connaitre la lettre ap-
posée sur chacune des pitees.

Les Routes sont de grands moyens de Commerce et se
sont élendues et perfectionnées a mesure de ses progrés.

M. Herbin, qui les a traitées , expose sommairement
les avantages que P Agriculture et le Commeree en retirent ;
trace la Division des diverses sortes de routes qui existent
en France , en présente le Tableau général , indique les
Départemens par ot elles passent , avec leur longueur res+
pective calculée en Kilometres et Lienes anciennes.

Enfin, il termine cet article par gquelques détails sur
Pentretien et la réparation des routes, et les droits de
passe.

Le méme Anteur a développé le Systeme et 'état actuel
de notve Navigation intérieure.

DansleChapitre qu’il leura consacré, il présente, 1°. des
Considérations sur la Navigation générale et intérieure de
la France ; , .

2°. Le Syst?me dela Navigation naturelle; 3°. celui de
la Navigation artificielle et des Canaux ; 4°. le Cours des
principales Rivitres navigables en France , avec leur éten-
due respective estimée en kilomeires et licues francaises
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Ie point ot elles commencent i éire navigables, ele. 95%1e
cours des Canaux exécutés ou projetés; enfin quelques
détails sur Fentretien et la réparation des Canaux et les
droits de Navigation.

Jusqu’a présent Yon avait séparé la Diplomatie ou la
Science des Relations extérieures et politiques , duTableaw
Statistique des Titats. Mais Pimpossibilité de se faire une idéa
juste de la force et de la puissance d’une Nation , sans la
connaissance de ses obligations ou de ses droits dans le
Systéme actuel de 'Europe , a dtt nécessairement conduire
2 faire de celte science une des branches de la Statistique
générale des Fitats politiques:

Cette partie a é1é traitée par M. Peuchet, qui V'a divisée
en deux Sections : dans la premitre, il traite des attri-
butions du Ministere des relations extérienves, du caracs
tere et des diverses especes de Ministres que la France
entretient dans l’Elmnger.

Ces Ministres sont des Agens Politignes ou de Com-
" merce. Lés uns et les autres ont des fonctions , des devoirs
et des droits qui lear sent propres, et 'Auteur a soin de
les faire connaitre.

La seconde Section traite des Relations Politiques et
Commerciales de la France avec les autres Ftats de
I‘Eumpe.

Ces Relations résulient des traités et conventions par<
ticulidres. 11 a done fallu donner une notice ouw plutét un
€xlrait positif de chacun d'eux. :

Cest ce qui eonstitue la plus grande et la plus utile
Partie de cet article ; PAuteur a en soin de rapporter tex-
tuellement les dispositions des traités qui-établissent les
d.roils et les rapports réciproques des nations contractantes
2insi que les obligations ausquelles elles se sont engagées
respeclivement,
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L’ Instruction publigne , dont M. Amaury-Duval, Chef
d’une des Divisions du Ministre de I'Intérieur , est Auteur,
forme une des plus grandes et des plus intéressantes bran-
ches de la Stalistique. Aussi 'Auteur sest-il attaché i lui
donner une étendue proportionnée i son importance.

1l commence par quelques observations sur I'Instruction
publique ; examine Porganisation qu'elle recut en 'an 1V,
parce quelle a servi de base & celle qu'on lui a donnée
depuis et qui a été mise & exécution en an X.

Aprds avoir fait connaitre Jes Fcoles Primaires, Secon-
daires et les Lycées , M. Amaury passe au Prytanée
Frangais, aux Ticoles Spéciales, a celles de Service Public,
et termine par quelques observations générales sur ce qui
reste & faire pour compléter le: Systeme nouveau d&’Ins-
iruction nationale.

L'Instruction a pour objet Ienseignement desSciences
et des Aris ; on en présente done le tableau i I'époque
actuelle ; on passe en revue les Etablissemens Publics qui
leur sont destinés , lels que les Bibliothéques, les Galeries
d’Histoire Naturelle, les Obgervaloires , les Musées, les
Théatres , ete.

Ces détails eussent été incomplets sans la notice des
Sociétés Savantes et Liitéraires , sans celle des Hommes
de Lettres, et de ceux qui se distinguent dans les Sciences
ctles Arts. L'on atiché, dans ce dernier article , de n’ou-
blier aucun des Herivains connus par un véritable talent
et des connaissances réelles dans quelque partie de la
Littérature ou des Sciences que ce soit. Tache difficile ot
Ia vérité a souvent pour adversaire I'amour-propre des
protecteurs beaux esprits ou la fausse gloire des Auteurs
médiocres.

Ce lablean cst terminé par des observations générales
sur Pétat actuel des Sciences et des 4rts en France, et ol
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Ton reconnait le golt et le talent distingué dont M.
Amaury a donné des preuves dans les excellentes disser-
tations quil a publiées sur ces malieres, et dont plusiears
ont ¢té couronnées par I'Institut National etautres Socictés
Savantes.

Les Monumens Publics sont le produit de la eivilisation
et du luxe des Nations puissantes. Ils accompagnent
presque toujours les progres des Arts, et en sont la preuve
quand ils sont exécutés avec gotl. L'on a done di en
traiter & la suite de Instruction.

L’Auteur de cette partic , M. Dumuys ( d'Orléans ) , fait
comnaitre d’abord ceux de ces Monumens qui remontent
aux temps antérieurs, i la conquéte des Gaules par les
Romains ; il passe ensuite & ceux qui indiquent les pre-
migres époques de la conquéte ou des lemps moins recu-
lés , et qui peuvent soutenir la comparaison avee les mo-
numens de la Gréce et de Rome. il traite successivement
des Monumens francais de la premitre race , da moyen
dgeetenfin des Edifices modernes qui attesient la puissance
dela Nation ct les talens de ses Artistes.

Le plan de 1'Ouvrage n’a pas permis & 'Auteur de les
citer tous , mais dans Pesquisse qu'il en a faite , en suivant
le Systéme des régions adopté pour la Description Topo-
graphique , il a du moins indiqué les principaux. M. Ail-
lin a reyu ce chapitre.

L'on a cru devoir ensuite présenter les ressources qu’of-
fre chaque Département pour la santé, aprés avoir fait
Connaitre ceux qu'on y trouve pour linstruction. Le Ta-
bleau des Haux minérales remplit cet objet. On Ie doit
AMM, Parmentier et Deyeux , qui Yont fait précéder de
quelques réflexions générales. Tls observent que de tout
tentps ces Faux ont 6ié regardées comme un hienfait de
la nature »que les anciens les appelaient sacrdes, qils wen
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approchaient qu’avee respect , persuadés qu'une Divinité
présidait a lear source. Ils entrent ensuite dans quelques
détails sur Thistoire de ces Eaux et 4 leur classification ,
d’apres Panalyse qu'on en a faite; ils les divisent en quatre
classes : 1°. les Eaux sulphureuses ou hepahques 2% les
. Baux {errugineuses ou martiales ; 3°. les Eanx gazeuses
ou acidules ; 4°. les Faux salines. Ils remarquent quon les
distingue encore en Eaux froides et en Eaux chaudes oun
thermales ; en Eaux simples ou composées. Ils font aussi
guelques réfiexions sur les Eaux minérales et artificiclles,
et aprés avoir indiqué les précautions qu'exige I'msage des
Faux minérales , il présente le Tablean alphabétique de
celles qui sont auvjourd’bui le plus fréquentées , dont la
plupart jouissent , en Europe , d'une réputation distinguée
et qui forment par la une sorte derichesse pour laFrance.

La Religion , comme culte et comme base de la morale,
peul étre placée a la suite de l'instruction, et doit trouver
son rang dans le Tableau des moyens d'ordre et de puis-
sance d'un Etat.

Llarticle qui Ini est consacré ici a éte traité par M. Her-
&in ; il y doune Pexposition de la loi sur Vexercice des
Cultes en France et les réglemens particuliers qui y sont
relatifs.

On a cru devoir placer les considérations et les ohser-
vations qui peuvent faire connaitre le caraciére et les
meeurs nationales , aprés ce qui tient a instruction et avant
de traiter de la forme du Gouvernement.

Le méme auteur a tiché de donner une idée dans cet
‘article, du génie et du caractére actuel des Francais, en
comparant I'un et Fautre a ce qu'ils étaient autrefois; il a
également présenté un Tableau de nos meeurs comparées a
celles de nos voisins.

Le Gouvernement d'wn Etat ou l’ordre politique qui y
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est élabli pour y maintenir la Streté , la Liberté, la Pro-
priéié au-dedans , le Respect et'Indépendance au-dehors,
se compose des Lois constitutionnelles ou fondamentales ,
des Lois civiles, des Lois de police, et des Réglemens
d’administration.

M. Herbin, chargé de cette partie, a donc commencé ,
dans Pexposition du Systeme Politique actuel de la France,
par donner Pextrait des Lois constitutionnelles sur le Gou-
vernement , Porganisation du Consulat , du Sénat Conser~
vateur, du Corps Législatif, du Tribunat. Il y fait connai-
tre quelles sont les fonctions de chacun de ces corps, leur
composition , leur mode de renouvellement , lenrs atiri-
butions, ete.

1l passe de suite & Torganisation du Conseil dFitat, et
des divers Ministéres ; il satlache particuliérement a celui
des Finances , comme le plus étendu et le plus important
par ses rapports avec la fortune publique ; il donne Pétat
des recettes et dépenses de 1791 et le budget de Yan XI5
il en fait la comparaison , expose le Systtme des Contri-
butions actuelles, celui de leur répartition entre les Dé-
partemens , Pétat des Rentes et Pensions, enfin fixe les
idées sur le montant de la dette nationale et les opérations
financidres relatives a cette partie du service public.

L’Administration civile vient apreés ; M. Herbdin fait con-
Raitre dans Particle quila concerne, les principes surlesquels
est établi le Systéme judiciaire en France ; la compétence
des divers Tribunaux et les fonctions de chacun des mem-
bres qui les composent.

1l présente la composition des Jurys pour les matiéres
eriminelles; les formes les plus générales de procédure , les
¢as d'appel , Porganisation , la compétence et les atiribu-
tions du Tribunal de Cassation ; on donne ensuite le Ta=
bleau général de-la Division de la France par arrondisse-
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mens de Tribunaux d’appel , ensuite un Tableau particu-~
lier pour chaque Tribunal d’appel, indiquant les Départe-
mens qui en forment les ressorts respectifs , le nombre des
Justices de Paix , des Tribunaux de Premiére Instance ,
Criminels et de Commerce qui en dépendent , et des Juges
qui sont attachés & chacun d’eux, ainsi que des noms des
Villes oti leur siége est fixé, etc. On termine par un Ta-
bleau de T'organisation judiciaire de la France, qui en
présente tout ensemble sous les yeux.

Le Systeme militaire , c'est-a-dire , Uordre administra-
l; la discipline , les formes de service et la comptabilité
¢tablis pour la formation , Pentretien et la conduite des
armées , a toujours éié en France , un des grands soins du
Gouvernement.

M. Herbin a donc dii attacher i bien faire connaitre
cette pariie.

il commence d’abord par exposer le mode de formation
de Parmée , tel que le recrutement, la conseription ; il
entre ensuite dans la division des différentes Armes, In-
fanterie, Cavalerie, Artillerie , Génie ; il en fait connailre
la composition , le nombre , les forces , le mode d’avan-
cement, de complabilité, les fonctions des différens grades,
tant pour les Officiers-généraux que pour les Officiers infé-.
rieurs et la troupe..

11 expose les Divisions militaires et fait commaitre les
Départemens qui les forment , les places et postes de guerre
qui sy trouvent ; les Officiers qui y commandent , les Ins-
pecteurs aux revues et les Commissaires des guerres quiy.
sont employés.

1l a extrait des Loix et Réglémens militaires anjourd’hui
en activilé , tout ce qui a trait a ces divers objets , ainsi
que tout ce qui concerne la comptabilité en général , [ha-
billement, équipement , armement, vivres, fourrages , hé=
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pitaux , étapes, remonte ; les retraites, les vétérans , les
invalides , le régime de I'Hétel et de ses Suecursales ; ete.

Enfinla Légion d’honneur, 'emplacement des cohortes,
la nature et le montant des fonds territoriaux affectés &
chacune d’elle , son organisalion et les conditions de 'ad-
mission dans ce corps distingué.

Cet Exposé du Systeme militaire est terminé par celui
des Conseils de guerre et de révision , du mode de procé-
dure qu'on y suit, des fonctions des Officiers qui y sont
attachés , avec une notice du code pénal militaire.

Dans le développement du Systeme maritime que Pon
doit également & M. Herbin , PAuteur s'attache & donner
une idée de la Marine en général et des progres de celle
de laFranceen particulier; il fait connaitre les divers états
ou elle sest trouvée aux époques antérieures; et donne
le Tableau de nos forces maritimes en 1791.

1l présente ensuite les principales dispositions de notre
acle de Navigation , de la police de la Mer et des Ports de
Commerce ; entre dans le détail des vaisseaux de guerre
el autres bitimens que nous sommes dans 'usage de mettre
en mer, et fait quelques observations nécessaires a Vintel-
Iig&nce durégime actuel de Administration de la marine.
Vient ensuite la division du territoire maritime , les fonc-
tions des Préfets maritimes, leurs atiributions , traitemens;
le service des Ports et Arsenaux ; les Etats-Majors des
Ports, les constructions navales , la composition du corps
de Génie maritime , le nombre et les fonctions des officiers
qui y sont attachés, les pares d'artillerie ; enfin PAdmi-
nistration et Ja comptabilité qui comprend le magasin gé-
Néral , les recettes et dépenses qui sont relatives & la ma-
rine , les chantiers, armemens , désarmemens des vais-
seaux , les hépitaux , bagnes, avec les fonctions et traite-
mens des personnes occupées dans ces divers services.
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M. Herbin entre aussi dans quelques développemens
sur Jinscription maritime , donne lextrait des Régle=
mens relatifs & cette inscription , ayec le Tableau des ar-
rondissemens , quartiers, syndicats, et le Tableau général
des Officiers mariniers , Matelots et autres gens de mer
classés an 1°° Juillet 17g1.

Le Corps militaire de la Marine forme une division de
service particulier ; 'Auteur en traite a part, et I'on fait
connaitre la composition , Uorganisation , les grades, lo
mode d’avancement de ce Corps; il y ajoint celui de Var~
tillerie de la marine dont il détaille également l'orga-
nisation , la forme -et les fonctions de chaque grade des
Officiers qui y sont attachés.

1l gattache particulitrement & donner une connais~
sance exacte de la composition des Etats—majors et }.:Lqui—
pages des vaisseaux de guerre, des Usages et Réglemens
suivis pour le Service, pour la Nourriture des malelots,
des officiers ; pour la Répartition des parts de prises, pour
les Pensions , Retraites et Récompenses des Marins. Ces
détails instructifs, et fondés sur le texte des Lois, sont
terminés par un aper¢u du Code pénal maritime.

La Marine marchande tient; & la vérité , aux progrés
du Commerce d’une part, et & ceux de la Marine mili~
taire de laulre ; cependant, 'Auteur a cru devoir en placer
le développement & la suite de cette derniere. Cest la
quil donne la connaissance des Réglemens d&’Admi-
_nistration ‘sur la police du commerce de mer, le départ
et Varrivée des batimens marchands, et les dispositions
les plus générales sur la tenue des Equipages , les salaires
et les obligations des gens de mer, les armemens et les
sociétés pour la course , les letires de marque et caution-

nemens , les encouragemens. accordés pour les prises
faites par les corsaires ; la police de la course et les ran-
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gons, et enfin linstruction, le jugement, la liquidation
et la répartition des prises.

La Conservation , 'Aménagement , la Reproduction

des Bois et Foréts, forment une des grandes branches de
FAdministration Economiqne, et une des plus impor-
tantes parties de la Statistique.
_ M. Herbin sest occupé, d’une maniére particuliere,
de les faire connaitre dans le développement du Systéme
Forestier ; c’est-a-dire , les moyens d’ordre, d’Adminis-
tralion et de Police , employés en France pour la con-
Servation des Foréls.

Il commence par quelques observations générales sur
les Foréts , sur les causes de leur dépérissement, leur Re~
Peuplement , Aménagement, Exploitation , Division ek
Produits des Foréts ; sur Administration Forestiére, avant
¢t depuis I'organisation actuelle; aprés quoi il place le
Tablean de la Division de la France en Conservations,
Inspections et Sous - Inspections forestiéres ; il y ajoute
Vextrait des lois sur les fonctions des Administrateurs,
COmervaleurs, Tnspecteurs, Sous- Inspecteurs, Gardes
des forgis ; sur les soins particuliers qu'exige d’eux la dé-
Signation des hois propres aux constructions navales , au-
quel est joint le Tableau des Arrondissemens forestiers de
la marine ; enfin, cet apercu est terminé par un Précis
des Opérations de UAdministration forestitre , depuis son
OTganisation.

- Ce wétajt point assez d’avoir ainsi présenté le Tableaw
de l,Elat'poliLique , des Richesses et de la Puissance inté~
Yieure de ]a France en général , il rentrait dans Pexécu-
tion du plan d’une Statistique générale et particuliere,
de présenter Pinventaire des Richesses territoriales, si lon
Peut parler ainsi , en les suivant dans les départemens, et
0 présentant, dans une Description topographique de
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chacun d’eux, le genre de Productions, les T:tablissemens
d’Industrie, les Monumens qui leur sont propres.

Ce grand Tableau a été fait avec une attention, un
soin et une exactitude particuliere. On le doit encore 2
M. Herbin, a qui des fonctions publiques ont permis de
se procurer des matériaux dans lesquels il a été autorisé
4 puiser.

Il expose dans celte Description Topographique des
cent - huit Départemens de la Frapee (1), de quelle
Province chacun d’eux est formé, quel est son chef-lieu,
d’ottil tire son nom , quelles sont ses limites, les princi-
pales Rivieres qui y coulent, en indiquant si et jusquoiz
elles sont navigables, les Canaux qui y débouchent, et
les travaux & faire pour étendre ou perfectionner la navi-
gation des uns et des autres; quel est le Climat ; la nature
du Sol, les Productions, les améliorations qu’on pourrait
y faire , les Manufactures, Fabriques quiy existent ; quel
est le Commerce actuel et quel il pourrait étre en accor-
dant tels encouragemens , etc. ; quelles sont les Villes prin-
cipales du Département ; son étendue en superficie en
nouvelles mesures comparées aux anciennes , 'étendue des
Foréts de méme en nouvelles et anciennes mesures, et
divisées en outre en Foréts Nationales, Communales et
Particulitres ; la Population d’aprés les derniers recen-
semens, et le nombre d’'Habitans par lieue carrée ; les
Contributions pour Pan X1, divisées en Fonciére , Person-
nelle , Mobiliaire et Somptuaire, Portes et Fenétres, Pa-
tentes et Centimes additionnels ; le montant de la quotité
contributive de chaque individu; les dépenses a la charge
du Département, prises sur le produit des centimes addi-
tionnels, et divisées en dépenses d’Administration , de

(1) Ce Travail, entitrement neuf, forme les Tomes V et VI en
totalité. Lisez U dvertissement qui précede ce Discours préluninaire-

YOrdre
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U'Ordre Judiciaire et de PInstruction Publique ;la division
du Département en Arrondissemens Communaux , Can-
tons des Justices de paix et Communes, le nombre des
Membres qui composent le Collége Electoral du Dépar-
iement.

M. Herbin entre ensuite dans quelques-uns des détails
ci-dessus relativement & chaque Arrondissement en parti=
culier , en indiquant combien il contient de Communes,
sa division en Cantons ou Justices de paix, et en en pré-

“sentant les noms ; quelle est la population de 1’1'31Tondis-—
sement et le nombre des Membres du Collége Electoral ;
da description de la Ville chef-lieu de PArrondissement, sa
situation , sa population, sa distance de Paris; quels Lia-
“blissemens elle posséde dans son sein , ete.; quelle est en-
suite la nature du sol de I'Arrondissement , ses Produc-
tions, les Fabriques, Manufactures , Usines , ete. qui y
sont établies ; quel est son Commerce principal , etc.

Si Pon s'était borné a n’exposer que la Statistique inté-
rieure de la France , on n’eiit donné qu'une idée fausse,
Ou fout aw moins incompléte , de sa force et de sa
puissance. Le systéme colonial, c'est-a-dire les moyens
ordre, de police et d’administration employés pour faire
servir i Paceroissement de la richesse nationale , la Culture
et le Commerce des Colonies, fait aujourd’hui partie du
régime politique de la France; il entre dans celui de son
Gouvernement , et est 2 hon droit regardé comme un des
Principaux soutiens de sa Marine et de sa considération en
Europe,

Nous devions done, par ces motifs, faire connaitre les
Colonies et Possessions francaises dans les deux Indes et
n Afrique. Les difficultés de la guerre, qui en génent un
moment le Commerce et la jouissance, ne doivent point

Ty 7
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faire perdre de vue les ressources et I'importance de ces
riches Etablissemens.

M. Peuchet qui a traité cette matiére, I'a divisée en deux
parties; il a considéré d’abord la forme du Gouvernement
€conomique et politique, établi dans les Colonies francaises
en général ; ensuite les lois'du Commerce qu'on y observe,,
et les Produils que le Commerce francais en tirait, et les
Marchandises qu’il y portait avant la guerre.

11 fait aussi connaitre pour quelle quantité le Commerce
étranger s’y trouvait intéressé en vertu de la loi du mois
d’aoiit 1784, renouvelée par un réglement des Consuls.

Ces considérations généralessont suivies de la Deseription
particulitre de chaque Colonie et Possession francaise.

L’Auteur les partage en trois sections: 1°. Colonies et
Possessions francaises en Amérique; 2°. en Afriques;
3v. dans I'Inde.

11 donne sur chacune d'elle, d’abord, une Deseription
Topographique abrégée, et I'Etat dela Population blanche
et de couleur; ensuite le détail des Productions que la
Culture y fait naitre, leur quantité, leur qualité. Enfin,
le Commerce de la Colonie est ce qui Voccupe sur-tout,
parce gue c'est sous ce rapport principalement que chacune
d’elles intéresse la prospérité de U'Elat.

Iln’a pu oublier, en parJant de 'Inde, la situation floris-
sante ot la France s’y trouvait avantla guerre de 1756, et
lorsque sous les ordres de Dupleix nous nous rendiouns
maitres des plus riches Contrées de la cite de Coroman-
del, assujéties aujourd’hui 4 la domination de nos heureux
rivaux.

I’Auteura cru devoir rappeler le tablean de nos Pos-
sessions d’alors , dans Uespérance qu’un jour nous y ren~
trerons, et quun plus juste partage s'élablira dans ces
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riches pays entre la Puissance Francaise et celle de la
Grande-Bretagne.

1 était difficile aussi quen parlant de 'lnde M. Peéuchet
oublidt Pincertitude ou les systémes économistes nous ont
jetés sur le régime & donner au commerce que nous
Pourrions y faire. Les idées sont encore & cet égard dans
la méme confusion quily a 50 ans, et les gens de bonne~
foi voient bien que de part et d’autre il y a d’excellentes
raisons, suivant la maniére dont on envisage le Commerce
de PInde.

Ces motifs ont porté ’Auteur a terminer cette importante
partie du Tableau statistique de notre Puissance dans
I’Inde, par un résumé des raisons avancées pour et contre le
Systeme d’une compagnie privilégice.

Tels sont ensemble et les divisions de la Statistique gé-
nérale et particuliere de la France; telles sont les nom-
breuses et importantes matitres que nous y avons Lraitées.

Pour en rendre l'utilité plus générale encore, Pon a en
soin de réunir dans une Appendice étendue plusicurs Ar-
licles supplémentaires d'un grand intérét, tels que celui da
Tableau des Productions ou de la Richesse territoriale de
laF rance, et anssi qnelques lois et réglemens d’adminis-
tration de Commerce, Banques , Monnaies , elc. , indispen-
5‘{1’1&3 a connaitre , et dont la publicationa eu lieu pendant
Vimpression de POuvrage.

]j:'“ﬁn, Pon a ajouté pour lintelligence du texte, pour
facilitey Pétude de la Statistique de la France, celle de son
Commerce » de sa Marine, de sa Topographie continentale,
de ses Tleg et Possessions, un Atlas composé des Tableaux
de Population , d’exportations, d’importations, des Subs-
tances Minérales, des Denrées Coloniales, des Vaisseaux

5
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de I'Etat, de la Force Militaire , etc. ainsi que des Cartes
de toutes les parties de I’Empire Francais, des deux Indes
et de I'Afrique, et out sont placés avec attention nos Eta-
blissemens dans ces trois parties du Monde.

Ici se termine la tiche que les Auteurs de ce grand
Ouvrage s'étaient proposée ; ils ont fait tous leurs efforts
pour le rendre utile; ils croient, dans le concours des
soins qu'ils ont donnés 4 sa publication, avoir rendu quel~
ques services aux Amis des Sciences, et ayoir donné i leur
Patrie une preuve de leur amour, par le zéle qu'ils ont
mis i en faire connaitre I'Etendue, la Richesse et [a
Puissance.

PaopcHET

10 Brumaire an XIT.

STATISTIQUE



STATISTIQUE
GENERALE ET PARTICULIERE
DE LA FRANCE
ET DE SES COLONIES.

—

. TOPOGRAPHIEZ GENERALE.

S:ta puissance ef la richesse d’une nation consistent, en
quelque sorte, dans sa masse physique, nous voulons dire
dans le nombre , dans Pétendue et dans la réunion conti~
gué de ses diverses parties,la REPusLiQuE FrRaNgAISE
jouit éninemment de ces avantages, puisque les différens
départemens qui la composent , forment un tout contigu,
et prdsentent tous les genres de productions utiles.

" 'La France doit sa domination naturelle 3 ses régions
Tnies, enclavées entre trols grandes mers , un grand fleuve
(1e Rhin ), et plusieurs chaines de montagnes escarpées.
La Nature wa rien oublié pour la rendre constamment flo-
T_iBSante et redoutable i ses ennemis; et elle ne demande,
dit BOlingbrool-e , qu'un gouvernement supportable pour
€lre heureuse et riche.

On jouit en France d’un air pur et sain , sous un ciel
Presque par-tout tempéré. L’Océan et la Méditerrance bai-
guent une partie de ses cotes. Défendue ailleurs par les

3 A



9 ik G e L DR e 6 T T

Pyrénées, les Alpes et 1e Rhin , elle n’est ouverte sur au-
cun point: et tandis que les mers peuvent faire flearir son
commerce au dehors, de grands fleuves et de belles ri-
vitres favorisent la circulation intérieure, aidée encore
d’un grand nombre de canaux de communication.

SITUATION, LIMITES.

LAREPUBLIQUE FRANGAISE s’étend entre les 13° et
25° degrés de longitude du méridien de T'ile de Fer, et
entre les 42° et 52° degrés de latitude septentrionale.

Elle a 150 myriamétres (300 lieues) delongueur dunord
ausud , depuis la Meuse et le Wall jusqu’anx frontitres de
la Catalogne en Espagne ; et 125 myriamétres { 250 liees)
delargeur de l'est & Pouest,, depnisStrashonrgjusqu’a Brest.

Ses LiMITES sont, au nord, la Manche et la Répu-
blique Batave ; au nord-est, le Rhin quila sépare de PAI-
lemagne; & P'esz, le Mont-Tura qui la sépare de la Suisse;
au sud-esé, les Alpes qui la sépavent de I'Italie; au midi,
la Méditerrande et les monts Pyréndes qui la sépavent de

1’Espagne; et & Vowest, 'Océan. ( # oyez la. Carte de la
France dans le vol. in=42.)

Ainsi; point de situation plus faverable que celle de la
France. Placée & pen prés an cenire de I'Eurape, elle est
le pays le plus fréquenté des antres nations européennes.
Ses frontitres touchent aux pays les plus considérables de
la partie de la terre que nous habitons; et les ;mérs qui la
baignent lui ouvrent Vacces des plages les plus lointaines.
Elle unit, dans une grande surface de terrain , ’Océan , 12
Meéditerranée , et un continent commercial et policé, Clest
le pays le plus riche et le plas penplé de PEurope.

CLIMAT

L.a France, comprenant une vaste étendue de pays,
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noffre pas une température égale sur tous ses points. Mais
Tes différences qui existent ne sont pas trés=considérables;
elles ne présentent nulle part des excés bien marqués de
chaleur ou de froid; en sorte qu’il est & pen prés vrai de
dire que le climat de la France est un climat tempéré, qui
ne tend ni & reldcher les fibres par de trop fortes chalenrs,
ni 3 Jes yoidir et & les engourdir par la rigueur du froid.

Afin de donner une idée précise des variations qu’épronve
le climat de la France, il est nécessaire de le considérer
sur des points divers. Nous allons présenter Pextrait de
Bombreuses remarques météorelogiques faites avec le plug
grand soin par des observateurs exacts et exercés. Le terme
Moyen sera seul indiqué , et nous ne tiendrons pas compte
de ces particularités rares, de ces aberrations extraordi=
Zaires qui ont signalé de temps en temps quelques anndes,
Comme des époques Temarquables.

L’on sait que, par la température d’un pays, Yon en-
tend e vésultat de toultes les causes physiques dépendantes
de P'atmosphére , qui agissent concurremment dans ce pays;
SL, par une conséquence nécessaire ; il est cerlain que les
différentes circonstances de la localité , doivent apporter

- s modifications dans la tempcrature , ayant toutes nne

Influence plus ou moins directe , plus ou moins sensible,
Sur les productions du sol , ’état de la végétation , le phy-
Sique des hommes et des animaust , et méme sur le moral

e Peuples; ce qui rend les connaissances météorolo-

8iques plys importantes qu’on ne le pense communément,

Nous faisons précéder le précis de ces connaissances,
rfelativement ala France , par un Tableau général des La-
Hitudes et deg Longitudes du méridien de I’ile de Fer, poux
chaque Chef-lien de Préfectures , avec le Lever et le Cou-
Sher du Soleil dans Tes plus longs Jours de I’Année.
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TABLEAU , par ordre alphabélique de Départemens
des Loncitupes et Larirvpes.des Chefs— Lieus
de toutes les Préfectures , avec le LEVER et le CoU”
cuEr du Soleil aux plus longs Jours de 1. Année-

Longitud § Latitudes
f| Dip ARTEMENS, | CHEFS-LIEUS. IrpReiRiy
ST e Bomg...._,, 22|54| » J_&G 12{30
B Atsne i A Raor. . .§21|17|29}47|33|52
B Allieri, o oo - Moulius .. .2 f20[59{59146\54] &
y _Mpes.(Busses-% Digne. . .. . 023| 2| »- RE4ES [0
8| Alpes.(Haub.-)|Gap......... 23|44 7, 44133\ 50
| Alpes-Marit. . |Nice........ 241571 » §43141(54
| Ardeche:. ... Privag: 4% 22016|' w4451 »
E| Avdennes... .. |Mdézitres. . s . §22[18101 §4gi50|»
f Arridge.. . &, |Foix. ... 000 19|15| » 43| 2 | »
Bl Aabe.. ..o Troyes...... 21|44[55348118) a
| Audes:wnne. . |Carcassonne. . J20| » [4g§43| 12|51
gl Aveyron. ... [Rodezi. . ... j20014 20;4-’} 21 |
'f Bouches-du-R.|Marseille.. ., .§23| 2 | » #43117| »
g Calvados.. .. . |Caen' . . [.. L8] » fu) 11{10
| Cantal. ol e, Aurillae: ... .f2o| 7 | 5 1345510
¢ Charente.. ... | Angouléme.. f17|49| »1445|8g| &
i Chiavente-Inf, . [Saintes... .. ..§17| ¢ |.6§#5}44145
| Olievsl <=, = ];»otlwes..._;.. 20| 3 |26§47] 4 |58
£ | Corrtze. ! ATaHES s Sk 19!23| » §45(16] »
g1 Co te-tl‘Or Bijona il ve fenibal 5 Fa711G] 22
i Coles-du Ncrd Saint-Bricwx. }14|56(43848(3 1 2y

Creuse.......|Guéret.. ..., 19|32| » §46{10] »
: DQI(}OGHE. o Pcrltmeux LA18[23) 1 §45]11]10
| Daubs. s .- Besang:bn;. .. }23l43) » Higi13|45
Drmm, ....... Valenee.. ... . 22|30] i §44{568| »
8 Dyle.,.......|Broxelles. .. .22} o{ »450[51| »
R Escant.......|[Gand ..., ., . [21]|35{ » §51 |24} »
gl Bure.... .o, [ BEYrenxii .. .. J18 483949 1 |24
| Eure et Loire. |Chartres. ... .}19{ 9 [ » §48/26]4g
| Finistere. . . . . {Quimper . .. .[13|32|35547|58(24
il oxélsa. .. .. ojLuxembourg. {23460 » 45130] »

Leverl Couc.

duSoleilfdusaleil

>N~ |~
418107 52i
31531817
4747153
4 (1887 |2
4 [16] 7 |44
4194 7141
4 {158 7145 |
3152488 |}
4 |21 % 30 |
Lln g8 |» |
4 {2047 [10
&g 7',-’1-5"
4 |20} 7 [0l
315548 |51
4 117 7 f}ﬁ
41103 7|50
4 l10§ 7 (00
4517159
4|13} 7 147
& 447 A6
3 16946 |
Llgly 51
4 |13} 7 |4
&l4Y7 5
& 118f 7|42
3 4748 |23
3 1444 8 |16
3 (5658 14
3 59L8 1
4(1)7%9
31524818
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Sv1rE du Tableau des Loxerrupgs, LATITUDES ,

et du LEvER et CovcHER du Soleil dans les Chefs-

Lieux des Préfeclures.

: Longitud.
DEPARTEMENS. | CHEFS-LIEUX. ~ A
Srelg
STV B R Nimesi. ... 221 |»
Garonne, (H.-)|Toulonze . .. .|20|54| »
EES S ATHCH s g« o o EBITI LD
Gironde. .. .. Bordeaux....{17/5 | »
018 5 s i I Bastian, o, » e7fre»
Heévault.. . ... Montpellier. .21 33| »
e et Vilaine.|Rennes. .. ... 21|43 »
Indre........|Chiteauroux.. 19[21|10
Indre et Loire|Tours... . ... .J18}21|»
Bipg L o e Grenoble. . .. |23[24| »
emmape. ., , . |[Mons....... A21(37 »
e s o b Lons-le-Saun. J23[15] »
Lé}ndes ...... Mont-de-Maxs.J16{56] »
i Cman...,..|Genéve...... 24|15| »
‘amone.. .. | AJactio. v« u- 26(28| »
oIr et Cheg.. (Blois. . ..... 185050
OIS, o el Montbrison.. . 21|42 »
Loire, (Haute)|Le Puy. . ... . Jz1[33|21
OlreInfér, , . (Nantes ... ... 16[6 |12
gEeht ., Orléans. . . ... 19|34 »
LUt --------- Cahors ... ... 19{ 6 |51
LOt?tGarcnm Agent’, i ne 18]15]49
LOZcre ...... Metide. <. < voa 21[9 {32
Mys ......... Bruges.. ... ..123|33]30
Manche ...... Saint-Ld.....J16{32] »
i e Chilons.. ....|22[2 |»
arne.(Hant.)| Chaumont . ... [22/50] »
:§Z$e‘.£ﬂ I RS 16{53] »
Ae ek Li, | Angers...... 17|6 | »
Mﬁgghe ..... Nagcy ....... 2% 4g|»
ARV Bar-sur-Orn.. [22/50| »

{43(50135

8
 148141(28
5

Latitudes
seplentrional.
Slel|s
ksl B
S | ——

=lla:

433554
43(38|46
44)50]18
42135) »
43|36(33
49]14/36
46[48|45
4r7|23|44
451149

41154 »
47(35|19
45|32] »
45|25) 2
47113(27
47154] &
44|26| &
44)12| 7
AP
51]12{20
dgl 7 | »

48| 4 | »
47|28

48146

Lever | Couc.
duSoleildduSoleil
4 1191 7 |41
4 191 7 |1
4 f19f 7 |41
4 [15] 7 (45
4 (23] 7 |37
4 |19] 7 |41
4117 [5g
41617 |54
41417156
4|13} 7 |47
349L811
4{7 17153
4 (18} 7 |42
41817 |52
4 |25] 7 [35
41317 |67
4 114 7 |49
4 [14] 7 146
414]71{56
412 |)7|58
4 (16] 7 |44
4 |17} 7 |43
4 (16§ 7 (44
3 45] 8 tad
3 156§8 | 4
315618 | 4
4114715
441 753
414 )7 |56
515818 | 2
31574815 |
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Svire du Tableaw des LonNcITupESs , LATITUDES

et du LEVER et Covennr du Soleil dans les Chefs

Lieux des Préfectures.

Longitud.{ Latitudes {Lever fCotic.

DEPARTEMENS, | CHEFS-LIEUX. A %ﬂ“}i‘;k‘,‘f‘?ﬁ il
BRI B B e e et A

3 ;.‘_::.i.”__ii_f_.-’_l

Meuse-Infér.. [Maestricht. . . [23[23] » ’50 dgl» }3 14718 |13
Mont-Blanc.. . |[Chambéry.. . .§23[35} » 145/31|» | & {12 7 |48
Mont-Tonner.|Mayence.. .. .}26| » [ » §ig5%| » | 5 5148 (g
Morbihan. . . .|Vannes.......f14!35 34547 39(14} 4 |2 § 7158
Maoselle. ... .. Metz.+. .. .- (2015110 jhgl 7 |0 | 3 15588 | 5
Néthes.(Deux)|Anvers. . .... 29| & [» 151(13|15) 3 145] 8 15
Nitvre.......|Nevers...... j20l49|25 46|59(134 & ; 5 | 7 |55
Nord 7% 48 Douay... ... .j20/44|47,00/221128 3 149l 8 |11
ety dis s Beauvais. . .. .§19|45| » t49[26| 2|3 (5418 | 6
One s o 1. 0% Alengon. ... 17[45|» 1481055 | 3 (5818 | 2/
Ourthe. ..... Liége.. vaeoeo.123{15) 2 t50i3g(n | 3 |48] 8 |12
Pas-de-Calais.. [Arras........ 20/26| » §50(17(30} 3 |49} 8 |11
Puy-de-Déme.|Clerment. . . . f20/45| » 145461458 4 |10f 7 |50
Pyréndes.(B.-)iPan. .o .cnnt 17{31| » 143115\ n | 4 |20} 7 |40
Pyrénées (H.-)Tarbes.. .. ... 17143135 43141 2 & |21] 7 |39
Pyrénées-Or. . | Perpignan.. . .j20(34| » 142l41|55] 4 |20} 7 |38
Rhin. ( Bas-). |Strasbourg. . . 25(206] » (48(34(35} 3 |59 8 | 1
Rhin. EHaut-) O AT 5 v b wtars L::15 2 111348| 4 |44} 4 | 1 7 |59
Rhin et Mosel.[Coblentz. . .. .}25| 14| » 50l22i» | 3 |49l 8 |21
Rhoneis. 5. Lyou ........ 22|30| » 14545151} 4 |10} 7 |50
5 Kol 3 et Atx-la-Chapel.i23155| » [51(15] n } 3 |45] 8 |15
Sambre et M.. (Namur...... r2‘2 32} » {50[25|» §3 (49§ 8 {11
Sabne.(Haute) Vesoul ...... 23|49!39147|37 501 4(2]7 158
| Sadbne et Loire.|Macon, ... ... 22|23 n Hibl20(» [4 |8 |7 |52
Sarre. . o oives. Tréves.. . ... . 24[16]» &g 461n |3 (521818
Sarthe, . ,.,..|l.eMans..... 17(45] » [47158|» {4 |1 |7 |59
Seiney .. .....|Paris....... 20| » | » §43100(124 3 |574 8 | 3
Serne-Infér. .. |[Rouen.. ..... 18|45 » thgiab|43) 3 |54 8 [ 6
| SeineetMarne,|Melun;. . .. . . 20|16 » §48{33|» § 3 58“8 2
Seine et Oise, . [Versailles. .. .[19]47| » 1484318} 3 (5718 |8
Sévres. (Denx)[Niort.. .. ... .f17{10133}46120 8 {4 |8 17 |32
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SviTE du Tableau des LoneiTUDES , Li4TITUDES ,

ét du LevEer et Covcner du Soleil dans les Chefs~
Lieux des Préfectures.

Il Longitud.| Latitudes{Lever | Couc.
DEPARTEMENS. | CHEFS-LIEUX. |a_a_~ [iiemiionsdpinsoleld i Soled)
Somme. . ....|Amiens. ..... 19{58i» §4q|53|38: 3 51} 8 |9
(1 R MDY i o me i o0[11|» §43|55|44% 4 (18] 7 [42
e PORIOR: <5 s 23|37 » §43| 7 |24 4 |21] 7 39
Vaucluse . . .. |Avignon... .. .}|23(29| » §43|57|25§ 4 18} 7 |42
Vendée .|[Fontenay-leP.J15/42] » §46|30|» § & |7 § 7 (53

ienne. . ..., Poitiens. ;. & 18| » |5 §46/35|»n §4 |7 h7 (53
Vienne. (H.-)|Limoges. . ...J18|55| g §45149/53; 4 1047 |50
O88E8,. o o’s s Epinal....... oh(14] » [4822|» [ 3 [59§8 |1
onnel eN s AUXErTe. ..., 21|14 » Y4r|47|541 4 |24 7 |58

En commengant par le centre de la France, le climat de
Paris est un des plus tempérds et des plus agréables de la
B-épublique. Si on en jugeait par la variéte et la hati-
veté des productions qui croissent dans les marais de cette
‘rande cité, Uon attribuerait plus de douceur encore & la
température de son atmosphére ; mais cette sorte de luxe
dans ]a végétation est le fruit d’une laborieuse et intelli~
Senteactivité, On n’y est pas exposé aux froids rigoureux
qui se font sentir dans les contrées de Ia Frauce, plus éle-
Véesen latitude et voisines des hautes chaines de montagnes;
la neige et 1a gréle n’y sont pas aussi fréquentes, ni anssi
abondantes ; et ’on n’y éprouve pas les chalenrs qui dessé-
chent Jes départemens méridionaux. Les vonts i’y sont pas
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aussi violens que cenx que l'on éprouve dans le voisinage
de la mer; les orages s’y font rarement sentir; il est ménre
assez ordinaire,, au moment ol ils semblent préts i fondre
sur Paris, de les voir se diviser , et ne point suivre la di-
rection qui les y amenait : les pluies y sont favorablement
distribudes, et ne tombent pas en torrens, comme cela ar—
rive dans le Midi.

Le terme moyen d’une longue suite d’observations mé—
téorologiques faites & Paris, donne, pour la plus grande
chaleur, 27,0 degrés de la graduation de Réaumnur; pourla
moindre chaleur, — 7,0; pour la chaleur moyenne, g,6. La
plus grande élévation du barometre a été, pendant le
meéme espace de temps, de 28 pouces 5,7 lignes; la moindre ,
de 27 pouces 3,3 lignes, et la moyenne de 28 pouces. La
quantilé de pluie tombée dans année moyenne, a été de
20pouces 2,4 lignes : il en est tombé pendant cent soixante-
quatre jours, et les vents dominans ont soufllé du sud-ouest
et du nord-est.

Au Nord, le chef-lien du département de la Dyle,
Bruoxelles, dont le circuit est d’environ deux lieues, se
présente en amphithéiire dans ’enfoncement d’un cotean,
sur la riviere de Senne, qui, en la traversant ; forme plu-
sieurs iles dans la partie basse. Le coteau qui lui sert de
base est coupé par un grand nombre de ravins, et une gorge
large et profonde , dans laquelle se trouvent environ cin-
quante étangs de diverses grandeurs. Il est naturel d’attri-
buer & ces amas d’eaux stagnantes, les vapeurs froides ,
humides et mal-saines qui se répandent aux environs, en
méme temps que les plantes céréales et potagires, ainsi que
les arbres fruitiers qui y croissent , attestent la fertilité du
sol. En général , les trois mois d’été sont chauds et humides
a Bruxelles, et les autres mois de Pannée plus ou moins
froids, avec la méme huymidité dans Vatmosphére, 2 la-



ME: CATERLNTCE q

quelle il faut attribuer les maladies qui régnent ordinaire-
ment. Les mois de pluvidse, ventose , germinal et floréal,
sont ceux otril menrt le plus de monde, et Pépidémie fait
plus de ravages dans la partie basse de la ville que dans la
haute. L’on a observé que les maladies sont beaucoup plus
rares lorsque les fruits sont abondans.

L’année moyenne de huit anndes d’observations, a donné
les résultats suivans : Plas grande chalenr, 25,5 degrés;
oindre chaleur,—8;1; chalenr moyenne, g,5: plus grande
¢lévation du barometre, 28 pouces 7,3 lignes; moindre
€lévation , 27 pouces 2,11 lignes; élévation moyenne , 27
Pouices 11,11 lignes : vents dominans , sud - onest et ouest;
jours de pluie, 151.

A Dunkerque , département du Nord , dont la latitude
est de 51 degrés 2 minutes 4 secondes , la plus grande cha-
lear , annde moyenne , est de 23,2 degrés ; la moindre, de
=—6,6; la moyenne, de 8,7: la plus grande élévation dn
mercure dans le barométre, de 28 pouces 8,3 lignes; la
moindre, de 27 pouces 1,4 lignes, et la moyenne, de 28
Pouces 1,1 ligne : il y a 126 jours de pluie, et le vent do-
minant est celui dua sud-est.

Lesrésultats moyens de sept années d’observations, sont,
aMetz, département de la Moselle : La plus grande chaleur
de 28,y degrés; la moindre, de — 7,4; la moyenne, de 10,8+
la plus grande élévation du baromeire, de 28 polices 0,9
lignes; la moindre ,de 26 pouces 11,21lignes, et lamoyenne,
de 27 Pouces 7,3 lignes : 27 pauces 3,0 ligne de pluie, pen-
dant 144 jours, et le vent de sud-onest dominant.

A Test de la France, la plus grande chaleur & Nancy,
département de la Meurthe, est, année moyenne, de 24,3
degrés; la moindre, de 9,5, etla moyenne , de 8,9 : la plus
grande élévation da mercureest de 27 pouces 10,10 lignes;
la moindre, de 26 pouces 8,5 lignes, et la moyenne, de 27
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pouces 4,2 lignes. I1 y plent pendant 145 jours, et les vents
‘dominans sont ceux de nord-onest et de sud-ouest.

Besangon , département du Doubs , offrc & pen pris les
mémes résultats que Nancy : 24,5 degrés pour la plus
grande chaleur: — 7,10 pour la moindre, g,0 pour la
mbyenne; et le vent d’ouest pour le vent dominant.

A Mont-Lion, ci-devant Mont-Dauphin, I'un des points
les plus élevés de la France, situé dans le département des
Hautes-Alpes, et par 45 degrés 20 minutes de latitude, le
thermometre indique la plus grande chaleur & 27,0 degrés,
la moindre & — 8,7, et la moyenne & 7,9; le barométre
marque sa plus grande élévation 25 pouces 3,0 lignes, sa
moindre 2 23 pouces 10,0lignes, etsa moyenne & 24 pouces
8,7 lignes: 'on compte 96 jours de pluie et de neige, et le
vent dominant est le sud-ouest.

' §i on passe & I'ouest de la République , Brest, dans le
département du Finistére , et par les 48 degrés 22 minutes
25secondes delatitude, éprouve24,0degrésde chaleur pour
le plus haut terme , — 6,0 pourle moindre , et 9,8 pour le
moyen ; I’élévation moyenne du barometre y est d’environ
28 pouces 3 lignes : il y pleut pendant 150 jours, et le vent
qui domine est le nord-est.

Au midi de la France régne une température douce,
dont la chaleur augmente 4 mesure que Fon avance vers
Porient ; mais cette chalenr m’est pas aussi briilante que
celle de contrées qui en sont peu éloignées ; elle y est, en
général ;assez modérée : Ponn’y ressent pas, en revanche ,
les piquans et douloureux aignillons de I’hiver des contrées
du Nord, et tout concourt & en faire un séjour agréable.

En commencgant par Poccident de cette bande méri-
dionale de la France; on trouve Bordeanx, dans le dé-
partement de la Gironde, bati sur larive gauche dela Ga-
ronte, et élevé d’environ vingt toises au-dessns du nivean
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de POcéan. Voici les résultats moyens de plusienrs années
d’observations: Plus grande chalear, 26,8 degrés; moindre,
— 3,0, et moyenne, 11,1. Plus grande élévationidu baro-
mttre, 28 pouces 6,3 lignes; ¢lévation moindre, 27 pou-
ces 4,2 lignes; élévation moyeniie, 28 pouces 0,10 lignes :
quantité de pluie, 24 pouces 3,7 lignes; nombre de jours
pluvieux, 150; vents dominans , nord-ouest et onest.

Au - dessous du département de la Gironde est celuni des

Landes, dont la chalenr un peu plus forte a permis , dans
ces derniers temps , & un habile agricultenr qui a bien vouln
en informer Pauteur de cet Article, de cultiver avee succts
en pleine terre le coton du Levant, le cofon herbacé des
botanistes.
. Plus & Pest, et & pen prés an milieu de la base du midi
de la France, les observations faites & Montpellier, ont
offert pour résultats moyens: Laplus grande chaleur 4 28,2
degrés; la moindre & — 3,7 degrés, et la moyenne 4 12,2
degrés : la plus grande ¢lévation du barometre & 28 pouces
5,3 lignes; la moindre & 27 ponces 5,5V lignes, etla moyenne
& 28 pouces: la quantité de pluie & 27 pouces 8,0 lignes;
les jours de pluie & 74; enfin, les vents dominans au nord
¢tan nord-est.

A Marseille, département des Bouches —~du~Rhoéne,
comme dans toute la partie méridionale de la ci- devant
Provence , 1a chalenr est grande et se soutient long-temps;
ar, depuis le milien de prairial jusqu’a la fin de fruc-
tidor, 1¢ thermometre marque généralement plas de 24
degrés. Dans les lienx bas , tonrnés vers le midi, et que
des montagnes mettent i Pabri du c6té du nord, la cha-
leur st plus forte. Le froid s’y fait quelquefois aussi
sentir ayec riguenr. Le 4 et le 5 janvier 1768, 3 7 heures
trois quarts dg matin , le thermométre & mercure descens
dit 3 9 degrés au - dessous de la congélation: ¢’est le plus
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grand froid que Von y ait ressenti de mémoire d’homme,
puisquil n’est pas certain que celui de 1709 ait été anssi
fort;maisil fut de courte durée. Diés le lendemain, la gelée
cessa dans la ville; Vatmosphere se radouncit successive-
ment, et tous les amandiers de la campagne étaient en
fleurs avant la fin du mois : mais ces variations considé-
rables de la température ne sont point ordinaires & Mar-
seille,, ainsi qu’on le verra par les résultats suivans de nenf
années d’observations, pendant lesquelles la plus grande
chaleur a été de 25,3 degrés; la moindre, de — 3,1, et 1a
moyenne;de 11,8 : la plus grande élévation du mercure, de
- 28 pouces 7,2 lignes; la moindre, de 27 pouces 3,7 lignes;
lamoyenne, de 28 pouces 0,8 lignes: laquantité de pluie, de
21 ponces 10,2 lignes; le nombre desjours de pluie, de 57;
et les vents dominans ont soufllé du sud-est et du nord-ounest.
La ville d’Aix est élevée de 630 pieds an-dessus du ni-
vean de la mer 4 Marseille, d’aprés un nivellement fait
en 1776. Le baromelre s’y soutient & 8,6 lignes plus bas
quwa Marseille, I’étonnante variété du climat dans la ci-
devant Provence, est occasionnée par les montagnes de la
partie haute. Le sol s’éleve i mesure qu’il s’éloigne du
midi; & Barcelonette, bitie dans une plaine, il est a plus
de 600 toises au-dessus du niveau de la mer. L’air, si chand
dans le reste de cette contrée, est ici trés-froid; aussi y
trouve-t-on plusieurs plantes de Laponie, et les récoltes
sont-elles extrémement tardives, puisqu’on y stme Uorge
en méme temps qu’on la moissonne dans la partie méridio-
nale.

ETENDUE TERRITORIALE DE LA FRANCE.

Dans estimation de ’étendue territoviale de la France,

il est nécessairve de distinguer Vancienne de la nouvelle
France.
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L’ancienne France , sous le rapport de 'étendue terri-
toriale , est la France telle quelle était avant la réunion
du Comtat d’Avignan, de la Savoie , du comté de Nice, de
Porentruy, de la Belgigue, de Pévéché de Liége, du'comté
de Namuy ct des pays situés sur la rive gauche/'du Rhin.

11 faut encore distinguer le territoive continental® de Ta
totalilé du territoire, qui se compose de la partic da conlti-
nent qui forme la France, et des iles a&}acentes qm qu
appartiennent, '

De I’ Etendue Territoriale el Contmenlale de
- PAncienne France. il

 Suivant M. N, ecl.e} b l’éten&ue territoriale de ancienne
France, sans y comprendre la Cmse etait de 26,950 heues
Cﬂrrees deab andegré;la heue »de 2,282 toisesde sdetoise.
Le ccn:ut(, de division de ’assemblée constituante don—
nait & Pancienne France 26,463 licues carrées. ;. '
La différence de 487 lieues entre Pestimation de M Nec-
ker et celle du comité de division , est trop Peuconsaderable
Pour opérer une grande erreur dans les résultats; et cepen-
dant elle est assez forte pour désirer que on put declder
laquelle des deux estimations est la Ph:ls]uste mais cette
Connaissance ne peut étre que le résultat d’un I:ravaﬂ. par-
tiel syy chaque division du territoive. = 5. g0
“ 11 faut observer que 1’eshmal1on du terntmre en Tleues,
carrdes, west utile que dans les calenls des rapports de Ta
P°Pﬂ1ahon au territoire; mais que lorsqu’il s’agxt d’appré—
cier leg produits de la cnlture il faut nécessan‘cment em-
Ployer les mesures Sgraipeg, T 800 .
Jusquiy préseiit on ne connait de travanx sur Fetendue
territoriale de la France actﬁ‘eﬂe SdiTnes "o mosures
agraires, que celui du Bureanduw cadastre , publiéen 1’an
VIpar le cit, Prony , et les résultats de Iétendue'en kilo~
I
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metres carres des nouveaux arrondissemens de justices de
paix, faits parordre du citoyen Abrial, ministre de lajustice.

. Le premier travail donne au continent de ’ancienne
France , non compris lile de Corse, une étendue de
52,795,116 hectares (1), 103,442,004 arpens des eaux et
foréts; chaque arpent de 1,344 toises carrdes ¢ de toise,
qui valent 5,105 métres carrés. i

De I’ Etendue Territoriale et Conﬁ'n_entale de la
Fr‘ance_actueﬂe.

L’étendue territoriale et continentale de la France,
telle qu’elle est aujourd’hui, sans comprendre I'ile de
Corso, ‘est de 30,121 lieues carrées de 25 au degré
(753,025 kilometres carrés), y compris la Belgique et les
dépaitemens situés sur la rive gauche du. Rhin.

Réduiteen arpens deseanx et foréts, cette ctendue donne
1 18,035 464—arpens ou 6n 245 352 hoctales ;

De I’Etendue Termtomale des Isles et Posses--
-stons Colonmlps de la Franc‘e L

Les ilea de Corsc » de Bel],e-lsle d’OIereu, ;1 Aix,de Ré,
sont Ies prmapales de celles qui s¢ trouvent dans les mers
littorales de France. .

Lile de Corse a une etcuduﬂ de 484 lieues carrdes (g ,805
]ulométres carrcs ) ce qui donne 980,510 heclares, ou

1,921, 123 | _al"pgns des eaux et-foréts.

L’ile &Oleron a 20 lieues carxées, on 92 mille arpens.

L’ile de Ré a 15 lieues carrées , ou 6o mille arpens.

Lile ’Aix a 6 lieues earrées , ou 27,600 arpens.

L 1Ie Dleu a 6 lieues caxrées , on 27,600 arpens.

- (1) Pour connaitre la valeur des Mesures et*Par.ds nouvellement
adoptés en France, voyez VArticle intitulé : Mesures et Poids,
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L'ile de Noirmoutier a 21 lieues carrées, ou 98,600 ar-
pens. _

Et celle de Belle-Isle a 10 lienes carrées, ou 36 mille
arpens.

Nous devons observer, qu’a P’exception de 'ile de Corse,
qui forme deux départemens & elle seule , chacune des fles
dont il vient d’&tre fait mention appartient réciproquement
au département maritime qui Vavoisine, et qu’ainsi, ce se-
raitun double emploi que d’en porter Uestimation dans celle
du continent de la France.

Quant & ’étendue territoriale des iles et possessions fran~
gaises, tant en Amérique qulen Afrique et aux Indes, la
connaissance que 'on en a est trés-imparfaite; aussi estime-
t-on, par approximation, qu'elle s'’éltve & 8,563 lieues
carrées , on 39,453,310 arpens des eaux et foréts.

Ainsi, concluons gue le résultat général de Détendue
territoriale des possessions francaises en Eunrope, est de
61,225,842 hectares (111,956,587 arpens), ou 762,625 ki-
lomitres carrés (30,505 lieues carrées).

RIVIERES, CANAUX, LACS ET MONTAGNES.
Riviéres.

La France est arrosée par plus de sept mille rividres,
-Aant grandes que petites, et par sept flenves considérables,
Quisont : Je Rhéne, le Rhin,la Meuse,l Escaut, la Seine,
Vla Loire et 1a Garonne. Le Rhone et le Rhin en baignent
.l'a Ppartie orientale, et se perdent,l'un dansla Méditerranée,
Tantre dans la mer du Nord ; la Meuse et ’Escant en arro-
sent la partje septentrionale , et f'embouchent dans la mer
du Nord; Ja Seine et la Loire y coulent au centre ct 3
Vouest, et se pexdent , la premiére dans la Manche , et la
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seconde dans 'Océan; la Garonne y proméne ses eanx dang
la partic méridionale, et sembonche dans 'Océan.

Qutre ces flenves, on distingue encore, parmi les grandes
rivitres, celle de Sabne , qui coule a Pouest, et sejette dans
le Rhéne; la Charente, qui,aprés avoir Lraversé la partie
de l'ouest, sembouche dans 'Océan ; la Marne, qui arrose
Pintérienr de Pest & 'ouest, ot se perd dans la Seine; la
Dordogne , qui parcourt la partic méridionale , et se jetie
dans la Garonne; la Somme; qui coule an Nord, et se
perd dans la Manche ; IOise , 'Eure, le Lot , le Gers, la
Drbme, cte. (1)

ACetrsian;) mh 69, d
Les fleuves et rivieres donnent a la France de grands
avantages pour le commerce , en facilitant les transports,
et ces avantages ont été encore bien augmentds par les ca-
.manx qni ont ¢té construus pour faciliter sa nayigation in~
térieure: Les plus remarquables sont le canal du Midi, qui
formelajonction de I'Qcéan  la Méditerrande, et est connu
sous le nom de canal du Languedoc ; celni de Briare et
& Orléans, ainsi nommé, en ce qu’il joint la.Seine & la
Loire par deux branches, dont Pune aboutit 3 Orléans, et
Yautre & Briare; celui de 1’Es¢, connn sous le nom de ca—
nal de la Céte-d’Or , ou de Bourgogne , faisant communi-
‘quer I’Yoxme alaSadné]celui du Centre, autrefois dEslgné
sous le nom de canal dis Charolais , faisant cummumqucb:
la Saéne ala Lon'e e'fc (Q’j

(1) Pour plus de detalls » voye;. le cours des prmmpa,les Rivieres
de France, dans les Articles intitulés : Nawgatwn intérieure ; et
Descn_pfwn de la Nouvefle Division de la France , par Departe—
mens' et Arrondissemerns communau.r

(2) Pour plus de détails #o_vez] Article intitulé : Navwatzon
intériere,

Lagss
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Lacs.

Si 'on compare les lacs de France avec les grands amas
d’eaux qui, dans d’autres pays, portent le nom de mers,
quoique, ne fournissant point d’eanx anx mers proprement
dites, ils ne soient vraiment que deslacs, les notres parat-
tront bien peu considérables.

Les plus remarquables entre ces lacs de France, sont:
1% le lac connu sous le nom de lac de Genéve, et auquel
on a rendu récemment son ancienne dénomination de lac
Léman. 11 est situé dans le département de ce nom. Sa lon-
gueur est d’environ 20 lieues (100 kilometres), et sa plus
grande largeur, de 4 lienes ( 20 kilométres ) ; le Rhone le
traverse, et ses eaux limpides abondent en poissons : Uon.
¥ péche sur-tout de fort grosses truites. 2°. Lelacd’ Annecy,
département du Mont-Blanc , dont la longueur n’est que de
4 licues (20 kilométres), et la plus grande largeur d'un
Peu plus d’une demi-lieue ( 2 kilométres); mais il est trés-
Profond. 3° Celui du Bourget, méme département , qui est
encore plus petit, 4° Celui d’Allégre, an sommet d’une
Montagne du département du Puy-de-Dome, ete. ete. (1)

11 existe en France quelquesétangs ou lacs artificiels qui
ontplus d’étendue que plusieurslacsnaturelsdnméme pays;
telssont Pétangde Villers dansle département du Cher, qut
ablienes (30 kilométres)de circonférence; ] *étang de’Indre,
département de 1a Menrthe , dontle circuit est de 4 licucs
(20 kilomdtres ), et doit la riviere de Seille tire sa source.

Montagnes.

Les inégalités qui sont & la surface de notre globe, et
dont 14 disposition diverse favorise la vie et la végétation,
(1) Poyez dans ce Volume, pour plus de détails, la Descrz']?‘tion
d¢ la Nouvelle Digision de la France par Départemens , Arron-

dissemens communayzx et Cantons.
T B
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offrent & J'observatenr des phénomenes intéressans; mais
ce genre d’observations appartient & la physique géné-
1a'c, & la géologie en particulier, et clles sont étran—
géres aux ouvrages de la mature de celui-ci. Cepen-
dant il n’est pas hors de propos de remarquer, comme des
objels qui s'attachent i la richesse territoriale de la France,
quelques-uns des nombreux avantages que les montagnes
sions présentent , soit dans leur sein, soil  lenr superficie.

Clest A Pintérienr des plus hautes éminences dela terre,
que , par un travail lent, pour lequel les sitcles ne sont
qu’nn point dans sa durée, la nature élabore les substances
minérales, dont les arts et le commerce tirent des produits
précieux. Clest 1a que se irouvent amssi les carritres des
pierres les plus compactes, les plus durables et les plus
helles, ete. ete. (1)

De la surface inclinde des montagnes s’élévent les arbres
les plus hauts etles plus durs, qui fournissent leshoisles plus
propresanx constructions civiles etnavales, et les meillenys
pour le chaunffage.

Tinfin, c’est des montagnes que sourdent les eanx qui,
apris avoir arrosé un long espace de terrain, et fourni des
moyens faciles et peu dispendieux de communication , se
jettent & la mer pour y ouvrir un vaste débouché an com-
merce de Loutes les nalions.

Sous un autre point de vue, les grandes chaines de mon-~
tagnes paraissent avoir €té placées par la nature pour sé-
parer les peuples enlr’eux , tandis que des ramifications de
petites montagnes oun de collines, se eroisant sur divers
‘points, divisent le territoire en diflérenssens pardes limites
immuables.

C’est ainsi quelaReépublique Frangaise a, sur ses confinsy

(1) Fopes | Article Productions minérales.
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alorient, 1a chaine des Alpes les plus hautes comine les
plus renommeées des montagnes de notre continent. Cette
chaine fraverse les trois départemens auxqtiels on 4 donné
somn nom ; savoir : le département des Alpes-Maritimes
celui des Basses-Alpes ct celui des Hautes - Alpes; elle re-
monte ensuite vers le nord; et, aprés avoir séparé la
France del’Ttalie, elle fait encore sa limitedu coté de I'Hel-
Vvétie. (Pest dans cette partic, ol les Alpes semblent entas-
sdes les unes sur les autres ; que se trouve leur plus grande
dlévation , quelques-uns de leurs sommets ayant jusqi’a
2 mille 700 toises ( 5 mille 260 metres ) au-dessus du nivean
de la mer.

Une branche des Alpes, mais beancoup moins haute , qui

_tommence dans le département du Léman, se prolonge
dans les départemens do Jura, de la Haute-Sadne , du
Doubs , du Haut-Rhin , des Vosges , du Bas-Rhin , de la
Meurthe , de la Moselle , de la Sarre ét du Mont-Tonnerre :
Une autrebranche s’éleve danslé département de la Drome;
traverse ceux de I’Ardeche, de la Loire, du Rhone, de
Sadne et Loire et de la Cote - ’Or jusqu’a Dijon. Celle-ci
Pousse encore des rameaux dans les départemens du Cantal
¢t du Puy-de-Dome; elle se continue au sud-ouest, par les
départemens de Ta Haute-Loire et de la Lozere ; coupe
ceux du Gard, de ’Aude; de 'Hérault, da Tarn , de la
Haute-Garonne , de ’Arriége , et se joint aux monts Py-
Ténées 5> qui font la démarcation naturelle entre la France
et I’Espagne.

Cette chaine des Pyréndes s'étend au sud de la France ;
depuis e port Vendres sur la cote de la Méditerrande, jus-
9wa POcéan surles cotes d’Espagne. Sa plus grande largeur
est de 4o lienes (200 kilometres ) , et sa créte la plus haute
& 1 mille 442 tojges (2 mille 808 métres ) an-dessus du ni-
Yean de la mer, Les Pyréndes jettent comme les Alpes

B 2
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quelques ramifications dans plusienrs départemens de la
République.

L’on sait aussi qu’il y 2 peu de départemens ot le sol ne
soit traversé par des montagnes , plus on moins larges , plus
ou moins hautes ; mais ces détails sont entrés, pour la plu-
part, dans la Pescription de la Nouvelle Division de la

France par Départemens , drrondissemens communaus
et Cantons (1)

{1\ Foaer oot Articla,




DIE LA FRANECEE 21

ANCIENNES DIVISIONS
DE LA FRANCE

EN PROVINCES ROMAINES, COUVERNEMENS
MILITAIRES, GENERALITES ET INTEN-
DANGES.

Avnn' de décrire 1a Trance telle qu’elle est anjourd’hui,
il convient de faire connaitre, en abrégé, les divisions an-
ciennes de ce grand Fiat : cette comnaissance est d’ailleurs
nécessaire pour Pintelligence de Ihistoire.

Provinces Romaines.

Nous ne parlerons pas de cette Gaule que les Romains
appelaient Cisalpine; Cest-d-dire celle qui était, par rap-
port a leur situation, en-decd des Alpes : c’est la partie de
I'ltalie qu’on a nommée depuis Lombardie, et qui com-
prend actucllement la République Italienne.

La véritable Gaule, que les Romains appelérent Tran-
salpine , c'est-a-dire au-del des Alpes, par rapport a eux,
comprenait les pays connus sous les noms de France ; de
Savoie , de Suisse et des Pays-Bas :le Rhin an nord et 2 .
Vorient Jui sexvait de limites.

Les peuples qui habilaient ces conirdes, portaient le
nom de Z¥elehes ou de F ails , auquel les Romains ; dans
lenr langage, substitutrent celui de Galli: ils donnerent
au pays celui de Gallia.
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Ce fut vers Pan 124 avant 'tre chrétienue, que les Ro=
mains commencérent la conquéte de la partie méridionale
de la Gaule. Ils s’%étendirent dans le pays situé a Pouest du
Rhone, et le nommérent Provincia Gallica, on simple-
ment Provingia. Ensunite ils savancirent daus les pays
situés a Pest du Rhone, en s’étendant au sud jusqu’a Nar-
honne; et cette conquéte recut le nom de Provincia Nar+
boniensis. - : ¥

Ces provinces étant tombées dans le département de
César, qui eat le commandement de toute la Gaule {on
appelait ainsi, comme nous avons dit plus haut , la partie
septentrionale de U'ltalie ,4 commencerdn Rubicon et dela
Macra), il fit la conquéte de tout le pays situé au nord-
ouest des Alpes, et nommeé Gaule Lransalpine.

César divisa alors ces contrées en trois parties, gui
avaient rapport anux trois sortes de peuples qui les habi-
taient. :

11 nomma Belges tous cenx qui se trouvaient dans la
parlie septentrionale, & partir de douze on quinze licnes
de la Seine, et en-dega de la Meuse;

Celtes , ceux qui étaient au sud de ces peuples, et qui
s'ctendaient jusqu’d la Garonue,

Et Aquitains, tous ceux qui habitaient la partie com-
prise entre la Garonne et les Pyrénées.

Les empereurs changevent plusienrs fois la division de
Ja Ganle; ot celle que Valence en fit est la plus connue :
elle était divisée en dix-sept provinces; I'Helvétie , les
Pays-Bas et les Provinces-Unies en faisaient partie, ainsi
quenous I'avons déja observé, et la Gaules’étendaitjusqua
Yembouchyre dy Rhin.
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T4BLE AU de la division de la Gaule en dix-sept
Provinces romaines..

PROVINCES | suBpivisIOoNs. METRQPOLES.

Belo; § Premitre........ Tri_eves.
DRANESss vt o sne ). St cgmte . | Reims.
" Premigre...... .. | Mayence.
Germanies........ % ¥
Seconde, ...... .. | Cologne.

Premitre.. .. ... fLyon.
Seconde. . ... .... | Rouen,
Troisitme. . ... . . { Tours.
Quatrigme....... |Sens,

Lyonnaises.. . +. . é
Premitre........  Bourges.

Aquitaines ;... .. .
4 3 Seconde......... | Bordeaux.

e (N e P

i TCMIETCe s v one os Narbonne.
Narbonnaises. . . .. P arbony
Seconde..:cv:ie- Aix.
Alpes Grées on Hautes. | Moutier-en-Savoie.,
""" L Maritimes. . .. ... Embrun.
Viennaise.. ... ... Al et Lesads e g N GITA T,

ovempopalanie. .|’ s Skl D00 Anch.
Tande Séquanaise. | v...eovesiemiaes Besangon..

s SR

La premiére Belgique s'étendait & Pest, vers la Moselle,
-av-dela de la Meuse, ot comprenait le territoire de l'ar-
chevéché de Z'réves, ot de ses trois anciens suffragans ;
Mets, Toul et Ferdun.
La seconde Belgique , depuis la Meuse jusqu’d la mer
vers le noxd et Vouest , s'étendait au sud jusqua Ja Seine,
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et comprenait le territoire de 'archevéche de Reims et de
ses suffragans,

La premiére Germanie , sitnée au sud, a Uest, le long da
Rhin ,comprenait le territoire de Parchevéché de Mayence,

et de ses suffragans en-deca du Rhin; Strasbourg , Spire et
" W orms.

La seconde Germanie , au nord , le long du Rhin , jus-
qua I'embouchure de ce fleuve , renfermait le territoire
de 'archevéché de Cologne, et de ses suffragans; Liége et
Utrecht.

La premiére Lyonnaise commengait aux montagnes du
Vivarais, et s’étendait jusqu’anx sources de ’Aube et de la
Marne, entre la Saéne et la Loire. Elle renfermait ce que
Von appelait I'archevéché de Lyon et ses suffragans.

La seconde Lyonnaise formait 'ancienne province de
Normandie.

La troisiéme Lyonnaise s'étendait depuis Pextrémité de
la  Bretagne , jusques y compris la Touraine.

Y.a guatriéme Lyonnaise renfermait Vlsle-de-France,
IOrléanais , 1a Brie , et partie de la Champagne.

Lapremiére Agza}lmine comprenail la Marche, le Berry,
le Bourbonnais, le Limosin et V Auvergne.

La seconde Aquitaine s'étendait a Pouest, le long de la
mer, depuis Pembouchure de la Loire jusqu’au-dela de la
Garonne et vers les Pyrénées.

La premiére Narbonnaise, au nord de ’Aquitaine ef au
sud de la mer, s’étendait de la Garonne an Rhéne.

La seconde Narbonnaise comprenait une partie de Ia
Provence, mais ne s'étendait pas a I'onest jusqu’an Rhéne :
Arles et Marseille n’en faisaient pas partie.

Les Alpes grées on hautes comprenaient la Savoie.

Les Alpes maritimes comprenaient une partie du Dau-
phiné , dela Provenece et de Vivalie.

.
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La Ziennaise renfermait, & Pest du Rhéne, presque
tout le Dauphiné; et a Vouest, le Fivarais.

La Novempopulanie renfermait la Gascogne , et les
pays enclavés entre la Garonne, la mer et les Pyrénées.

La grande Séquanaise comprenait la Franche-Comté et
une partie de I’ Helvétie.

Gouvernemens Militaires.

I1 est inutile d’entrer dans le détail des causes qui con-
Cournrent a I'affaiblissement de ’Empire romain. On sait
que de toutes parts il devint la conquéte des divers pen-—
Dles sortis, 4 des époques différentes, des régions septen-
trionales; que les Bourguignons, les Goths ou Wisigoths,
Peuples de Germanie , s'établirent dans les provinces mé-
ridionales; qu’ils furent vaincus, en 487 , par Clovis qui
- Commandait 4 un penple guerrier nommé Franci, les
Franes ou Frangais; et qu’alors le pays perdit le nom de
Gaule , et prit celui de France.

- On sait aussi que cet Btat naissant devint , sous Charle-
Magne, un grand Empire, qui fut démembré i la mort de
Ce prince , et divisé en plusieurs royaumes et provinces,
qui eurent également leurs petits sonverains particuliers ,
©t se réunivent enfin pourne former qu’nn seul Etat divisé
1 trente-denx gouvernemens.
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TA.BLE.A v de la Division de la France en trente-dews Goupernenten
telle gu’elle existait en 178g,

SET A T 1S TT-0 Heu

Prs XS

DEPENDANS
de

NOMS

des

CHEPS — LIEVS

|

GOUVERNEM, | cariTarEs. [CHAQUE GOUVERNEMENT.
|
Amiens.
Péronne.
i ; + | Saint-Quentin:
G . La Thiérache. - | Guise,
La Haute-Picardie. & .o eauvaisis . | Beanvais.
1 Lie Soissonnais . | Soissons.
, - Le Noyonnais. . . | Noyon.
Picardie < «o- - AN 4 aasrs L Laonnais...ves .. Laon.
Le Calaisis, on Pays
- TECOMAUIS s ssns™n Calais.
\ T.a Basse—Picardie.< Lt Boulonnais Boulogne. _
s Le Ponthieu.. . | Abbeville, ™ =
; Le Vimeuz......eas., | Saint—Valerfe
Artoisiasves v |ATFAS. v e aenes ;
La Flandré-Maritime.....oe Cassel,
. TLa Flandre—Wallonne. Lille.
Flinitesveier{Raile . . oo '{Lc Cambraisis.ese.sies . | Cambray.
Tic HainautFrangais, oo uesaanaresss <=+ss+s | Valenciennes-
Lo Pays de Caux...... | Dieppe.
Lie Pays de Bray. . Neufchitel.
¢ Le Vexin-Normand... | Gisors.
Haute—Normandie. LeRoumois...... Rouen.
. Le Pays d’Ouche. Evreux.
& Le Lienvin... . | Lisienx.
e Le Pays d*Aunge....... Livarot.
Normandie ... Rouen... .. ...
Lies Marches....cvuees Argentan.
Lacampagne d’Alengon | Alengon.
La campagne de Caen.. | Caen.
Le Bessin....... veveo | Bayenx
Basse—Normandie. . T Wachseue o Vire.
Le Pays d’Houlme Domfront.
Le Cotentin... Coutances.
I Avranchin. ...our. . | Avreanche.
Lo Vexin-Frangais ...ceeeeces,ves o Pontoise..
La Goelle ou Gou- ;
‘5 L'Tsle—de-France i e I Dammartin:
jproprement dite ...{ Ta Franc Saint—-Denis-
Isle-de-France. | Paris...... e Le Parisis, ., . Paris.
3 P T R e e e e gt B vn v | Mantes,
Ln Hurepoix Donrden "
1a Brie-Francaise, , Bnc-(‘lc-nﬂb’r
Lie Galinais—Frangais. . .«..coees,snns e Melua.
| Le Poreien, partie du
Le Rethelais.,..... Pays oun Forél d’Ar-
BORNEL e oo nsi v o o Rethel.
Principauté de Sédan, Sédan.
¢ s RAmoid e caiismvaine veresann Reims.
e Haute=Brio co,ceasses Meaux.
Champagne ..« TTOYes v 0saa,+ La Brie Brie-Pounillense ou Pays =
5 : Champenoise...v ... de Galvesseii.oavius Ché.h-:n“—'rh’et
Basse-Brigi.cosaiseees Provins.
{:: ]i‘mmpa{'m ]): ?!\‘rv ............ z‘:‘ “,I‘_qh‘.}'rﬂ“q‘
Tie V Joinvilles
Le B Liangress
Le i Seng

1

|
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Svrrr du Tableaw de Pancienne Division de la France.

NO

des

e —

GOUVERNEM.

M S P A8

DEPENDANS
de

Nl

cariTALES. ([CHAQUE GOUVERNEMENT.

NOMS
des

CHEFS — LIEUX.

Lorraine Propre...qsssecssscnasesseraanany
Lorraine—Allemande. .

Le Pays des Vosges..

TLc Pays Messin,. ...

Le Toulois. covuves

Le Verdunois..q.uaneeee

Le Luxembourg-Frangais

Principauté de Bonillon

Le Barrois, . ... M

! Lo Hautp—Alsace. .y oeerseonn e
La Basse—Alsace. .

Strasbourg ... s
€ oundlgaw

Haute—Bretagne (les diccdses dela)...ceive-

. {Renncs

Anjnu -

13
T ouraing

13
§ | Orléanays,, TR

1%
Berrgooe,-.,

oo A%
{ | Nivernais, ,

16
B-“'“HOEBU. o

Basse-Bretagne ( les dioctses de Ja )oeeeossas

Le Haut—Maine.... ..
Tee Bas—Maine..ceiveassseesnsnnansionnses
Le Mans......

Le Perche-Gouet qui renferme les Baronnies dc?

Angers ...‘....{

Tnura........;

]

Le Haut—Anjou...... ambvananan S W
LeBas—Anjon...eaveess weresitiraanann aven

T Hante—Tonrame.. .ocosssssasveiois Ak
La Basse-Fonraine.icoeecsiiiianes e

Lie Pays Chartrain.....
Lie Dunois...,.
Le Vendomois. ..

LaBnuuce.........{

Le Gitinais-Orléanaisi. .. covvenisiaann,inns
17Orléanais propre avec la Puissaye.
“Le Blaisois ¢t partie de la Sologng....ouve +

]

NOVErs cour, s

A e Haut-Berry...... = S—— e . = i
BOUrges sovue oy iy, Bna—Bcrry.:.I. ot

L’ Auxerrois

Le Pays de Ia Montagne
EPANYois s Lol

Le Dijonnais
L Auntunais....eeees
Le Chilonnais....
Le Chérolais..

Le Miconnais..... 3
Principauté de Domb
La Broesse
Le Bu

Los Paysde

Dijon.....q0..
o

ex el Valromey

Nﬁllﬂy.
Surreguemines.
Saint — Dié.
Metz.

Toul.
Verdun.
Thionville.
Bouillon.
Bar—le—Due.

Colmar.
Strashourg.
Belfort.

Rennes.
Nantos.
Saint-Malo.
Dol.
Saint—Brieux.

Vannes.
Quimper,

S.—Pol-do=Liéon. | §

Tréguier.

Mayenne.
Le Mans.

Auton.
Brou.
Bazoches.
Montmirail.
Alluye.

Angers.
Saumur (1).
Tours.

Amboise.

Chartres.
Chiteandun.
Vendbme,

Montargis,
Ovrléans.
Blois.

Bourges.
Issoudun,

Auxerre.

Chétillon—sur—S. '

Scmur.
Dijon.
Autun.
Chélons.
Charolles,,
Mécon.
Trévoux.
Bourg.
Belley.
Gex.

LY E 3
o V) be Sanmurois Vool V. " 4 ek
fa 1 ; "0if , on territeire de Saumur, cowprend partie du Baz-Anjoy , el partie de §
'@ Hawte ~ T ourajne, il i T 1 Aunjow, el p I
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BEPATISTIO U

Svrrr du Tableaw de Uancienne Division de lg France.

B GOUVERNLAL.

B ARYS
DEFENDANS
de

cariTarLes. |CHAQUE GOUVERNEMENT.

<7

NOMS
des

CHEFS — LIEUX,

'z
& | Franche-Comté

18

Poiton.

19 Aunis..

|20 Lin Marche
; 21
by lu)un onnais «

ng

alonge,
gonmois,

ad

B | Limosin. ...

Liyounais .. ...

-|Limoges. ... .%

fClermont... ...

Lo Bailliage d’Amont ......
Le Bailliage de Besangon .
Le Baillinge de Dble ,
Lie Bailliage &’ Aval .

| ji
Xe Haunt=Poilow. < . . . ...
Le Bas—Poitou. ., ..+,

Besangon ..u.e

i ST R e e S s o i i o
La Rochelle, .. |

Gueret vevsos

La TTaute—Marche.
) Lia Basse=Marche. .

%

.} Yie Hant—Bourhonnars,
1 ke Bus—Bourbonnais.
I

«|Mounlins.....

\_La Haute—Suintonge, < . . ...
*Lin. Ba l»:.zu‘wmlnnb(
Le Brouageais . . .

I.J’Al'lblllllll 0i§.

Saintes..ernns

Te Hant-Limosin. . . . . .
Le Bas—Limosin .
I

F e v e N e e aa i 2o, mis

LaLimague, le Paysde
Daupliné. .

EaBasse-Au \'v-rgm-.{

Lie Pays de Comlirnilles. e S R

J Le Lyonnais proprc avec le Frane-Lyonnais.
Le Forez

i Beaujolais,

Le Haut-Dauphiné, 3
Grenobles. ..
Lie Bas-Dauphind. . }
l S
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Lies Baronnies, .
Le Gapengais: »
L’Embrunais . ,
Le Brianconnais
Le Grésivaudam
Le Royannés . .

Le Tricastin .
Le Valentinais .
LeDiois: & . .. .
Le Viennais . .

Le Bordelais propre.
Landes de Bordeaux.
Lec Paysde Busch . . |
Le¢ Pays de Borm
Le Pays de Moren
Lie Benauges , le Ensa
gnis, le Pays d’enire
Deux-Mers
Le Vitresny « -« - v+
Le Médoe avee la pe—
tite Flandve de Mé—
doL+ o s

¢

LaGaienne propre,
3 ou le Bordelais,

? L Pays de l-l'huurne
&' L Fronsadois « « « « «
8 Lo Rourghs., « .u v

2 Le Blayois + .« 4 «
Partie dn Bazadois . . . . . .. .
J Flaut i 34
""" L Bxaistan o e

8

Vesoul.
Besangon,
Dole.
Salins.

Poitiers.
Fontenay-le~Cte.

Gueret.
Dorat.

Mouling.
Bourbon-1"Arch.

Saintes.
S.Jean-d"Angely.
Brouage.
Angouléme.

Limoges.
Tulles.
Saint—Flour.
g(‘lcrmom.

Evaux:

ﬁynn.
ontbrison.

Villefvanche.

Le Buis.

Gap.

Embron.
Briangon,
Grenoble.
Pont—de—Royan.

S.—Panl-5--Chét.
Valence.

Bordeanx,

IL ‘Taparre.

Libourne,
Fronsac.
Bourg.

Blaye.
Bazas.

Pérignenz.
Sarlal.
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OMS BT g
N.O 3 NoMs |§
DEPENDANS i
des e
N [Nt de
s L
GOUVERNEM. | CAPITALES:. |JCHAQUE GOUVERNEMIENT. AR STy i
|
I E’ L'Agenois. . 4 o+ voc ot Agen, '1
8 Heut, 3% 4.0 « « | Cahors. i
& LeQm:rcy.........{ PR s Lt s Mot ‘.
= fi
? Comté de Rouergue . . | Rodez. {:
5" \JLe Rouergue......§ La Haute-Marche. .. | Milhaad. =
B l La Basse-Marche . - .| Villefranche. i
o !
Th AR ooy Dhie i i Vel £ Dax, :_
y TeLabour v o v o s o s Bayonue, ¥
4 LieFayades Bdsque&{ Le Vicomté de Soule. « Mfulbuﬂ’. i
gt Bor— 1
Guienne o
et Gascogne. ../ deaux La Chalosse propre . . | Saint-Séver, I3
€t La Chalosse oy vyee0q LePmisan. . ..., . Aire. b
A Le Marsan » + « .+« « | Mont-de-Marsan, | 8
Le Condomois. . .. cevs v e ss s Condom.
Lo Pays de Gabiardan. « » v 20 ovs s o, Gaharet.
Les Quatre-Vallées . . | Castelnau—Magn.
Haut-Armagnac.< Le tervitoire ’Auch. . | Auch, g
Le territ. de Lectoure.. | Leetoure,
&
& L'Armagnac propre . . | Nogaro.
S Lie Comté d’Astarac . . | Mirande,
‘E Le Brullois. . . . , . .| Leyrac,
. L'Eansan. . . . . - | Buuse,
Le Comté de Fucusac TFézensac. y
Le Bas—Armagnac, Le Co. de Fézenzaguet, | Mauvyesin, b
Le Comté de Gaure . . | Flenrance, i
Le PaysdeRiv. Verdun. | Verdun. ¥
La Lomagne - . . . . . Vic de Lomagae.
Lie Pays de Lussan, . . | Lus,
Ties Montagnes, , . . . B
Lie Bigorre.eesassed La Plaine. . . . { Tarhes, 1
Le Rustan , ., . . .
. TLe Haut~Comminge. . § Saint~Bertvand,
Le Comminge.. ... Le Ba&—Cummmgcg. .« | Lombez.
a8 Lo Couserans. -« o oo v s v sicus oo | Saint-Lizier,
Béarn , LcBéam.................. . | Pan.
e ek By e ot i Pt o er -t N - e, e P
e Payan Ve AS S Sl s Yooned Saint-Palais.
29 ‘
Ta " Le Comtede Foix .. . s ol st ain oo ol Foiss
de L‘i&?mw Foi La Vallée d’Andorre oy P A A Audug're.
"""" OlEisas evnes+ 9]0 Donezan. . . . CRCI Al S Quérignt,
Le Pays de Sault, . s aeis wiae s ute | Pamiers,
o | Le Roussillon Topre, ou la Viguerie rln Per— LPerpignan.
d Lo R - S pignan avec le Val BADIF. - e e
] umsll]un.ll’arpignm,._ vem Le Comtéoula V erie de Culliaus aveo le '}Vi!lcfrxm:he. I

D
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Svizre dis Tableau de Lancienne Division de la France.

<La ..vvng,ne Trangaisg, o ¢ 5o« v *

o) Puy-Cerde,
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Svrrz et fin du Tableaw de Pancienne Division de la France:

PAYS

des DEPENDANS
[, B de doa
GOUVERNEM. | cAPITALES: |CHAQUE GOUVERNEMEN T, | S*5FS - LIEEx.

NoMs

“Toulouse.
Montauban.
Alby:

Castres.
Lavaur.
Saint—Papoul.
Mirepoix.
Rieux.

Aleth.
Carcassonne.
51 Saint—Pons.
Narbonne,
Languedve. . .. [ Tonlouse ... : Béziers.
Bas-Languedoc (les diocésss du) .« 4« ¢ o . Agde.
Montpellier. I
Liodéve.
Alais.
Uzis.
Nimes.,

Haut-Languedoc ( les diocésesdu ). . . . . .

I Le Gévaudan. . . . . . | Mende.
Les Cévennes......d Le Vélay. . ... * .« .| LePuy.
L Le Vivarais . - .. . . Viviers.

Apt.
gDign:.
Haute-Provence ( les sénéchaussées dela). -?"._n--z.

Sa

Provences cveel AiX. s ve s |

Arles.

Aix.
Marseille.
Basae-Provence (les sénéchanssées de la) . .¢ Toulon.
: Fréjus.
Grasse,
Vence.

Outre ces trente-deux gouvernemens, que 'on nommait

grands gouvernemens , on en comptait encore huit autres,
mais de trés-pea d’étendue, et ne renfermant pour la plu-
part qu’une ville. C’étaient, 1° Paris et ses environs; 2". Te
Boulonnais en Picardie; 3°. le Hévre-de-Graceen Norman-
dic; 4°. Saumur entre ’Anjon , la Touraine et le Poitow;

6% Metz et le Pays Messin 6° Verdun et le Verdunois;
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7°. Toul et Ie Toulois, tous trois enclavés dans la Lor=
raine , et désignés sous le nom des Trois-Evéchés : enfin,
8°. Sedan , entre la Lorraine et la Champagne , an nord.

Généralités et Intendances.

La France était encore divisée, pour la perception des
taiiles et antres droits, et pour tout ce qui concernait la
finance, en généralités et intendances. Elles avaient aussi
leurs subdivisions pour la facilité des recettes particu-—
litres ; mais tontes n’étaient point subdivisées de la méme
manieére.

Les unes étaient partagées en un certain nombre d’élec-
tions, et on les nommait généralités des pays d’élection :
les antres comprenaient des pays d’états, et étaient subdi-
visées en bailliages ct recettes ; en diocéses ct recettes ; en
vigueries et recettes ; en pays et villes abonnées ; en re-
celles proprement dites; en goupernemens ; en districts de
villes; en subdélégations et en gouvernances. On nommait
quelques-uns de ces derniers départemens généralités des
Pays d’états ; etles autres n’étaient , 4 bien dire, que des
intendances , ttendu qu’il y avait, au nombre de ces der—
niers districts, quelques provinces qui n’avaient qu’un
Intendant sans burean de finances; et elles n’étaient regar-
dées, comme je viens de le dire, que comme des départe
mens d’intendance,



3o &§TATISTLQUE
T4BLEAU des Généralités et Intendances.

PAVYE DPEEBECTIONG

§| CHEFS-LIEUX NOMS
e da PROVINCES. |

HofnNftRrRALITHS| ELECTIONS

S AFETICOTL S 45w s2es 4
Argentan.......
'Bernay .........
Conches .v.vvuy.

Alencon...oeees Domtxcnt., .- vt

i 0 50 L P S S

ILIE: 7T 5 o A

Nernetnls.msisiaws

Mortagne....... Perche.

Normandie.

Boulogne .......

Poulens..:-ess-

f Montdidier......
Amiens.. .....s TP S
Saint-Quentin. . .

Saint-Valery.... i

Picardie.

Ol Sasd
Montreuil.......

Vie-de-Lomagne.
} Gascogne.

Anchyct i e i Bayonne.......-
Mauléon. .... 5=

#

g Castelnam: «..ees

¥ \ Saint-Gandeng . .
Svirk®
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Svrire du Tableaw des Généralités et Intendances:

PAYS DELECTIOXNS.

CHEFS-LIEUX
: des

5
CENERALITES.

(—

NOMS
des

ELECTIONS.

PROVINCES.

Bordeanx,......

I

Bordeanx..... .
Lesparre...... bie
Libourne.......
Fronsac.. - es B s
Bonrg J... il
Blaye

Agen

Condom

Bazas

Bourges
Le Blane
La Charité

Chéleauroux. ...\

Lia Chatré.vve s
Issoudun
Saint-Amand....

CaEI e DR 48
Coutances
Avranches

Carentan
Mortain
Saint-Lo

; Valogue ........

GChalons ... v Bad
Bar-sur-Aube. ...
Chaumont.......
Epernay........
Joinyille e s oo e

Guienne.

Basse-Normandie.
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Spire du Tableau des Généralités et Intendances:

P B§ wD K T BOT § O 8

CHEFS-LIEUX NOMS
des des PROVINCES.

GENERALITES.| ELEOTIONS.

Chalons : Champague.
Sainte-Menehould

Vitry-le-Frangais.

Grenoble........ . » Dauphiné.

Limosin.
Limoges...
4§ Bourganeuf La Maxrche.
. Angouléme i
Eyonc.s.s FaY s Lyonnais.
Montbrison ;
Lyomissceseens,
Villefranche ....| Beaujolais.
| Montauban.. = eie
Cahors o 08 S8 ?. Quercy.

Montauban. ..... Villefranche. .

Hodezan st %Roucrgue.
Milhau. .. ......

I l



DIl R ATHERA A NE E a5
Svrre du Tableau des Généralités et Intendances.

PAEYS D HLECTIONS.

CHEFS - LIEUX NOMS
des des PROVINCES.
CEnfnpaznITEs.| ELECTIONS.
Mouiing: o,
Gannat:. .o SHU5L Bourbonnais.
Mont-Tugon.. .. g
BMoulins.. ..o.ue . Nevers.  ..... A : )
: Chiéteau-Chinon , { NNivernais.
Gadret. v i elns.. Marche.
Evaws. .- 5e-4. Auvergne.
] Orléans. . ' oo
Beangency......
Bloisi. . v awtitessa
Chartresiinvini.,
Chiteau-Dun.. ..
Clamecy.«ve:-.-
Dourdan........'\
Orldans........{ Viontargis.. ..., Oléanais.
Pithiviers..... e
Romorentin. .. ..
Vendome . ooae-.
Valal- o e ey,
Rambouillet.....
Fanville : cc.i v
: Cosne s .. L300,
Paridospio ki e Isle~de-France.
Beauvais........
Compitgne. .... % Haute~Picardie.
Senlig s a0 035N,
Po.: Mesux,. et sees
T Rl (312 5 5 41 ] N )
Monterean . .....» Brie.
Melun e,
Coulommiers. ...




56 S§ T ATTET&TI O UE

SviTe du Tableau des Généralités et Intendances:

P ATV S wDYE B BT B 0r NS

CHEFS-LIEUX NOMS
des des PROVINCES.

cENERALITES| ELECTIONS.

Nogent-sur-Seine.
) il o1 e
Saint-Florentin. . » Champagne.
Tonnerre ...... ;
JOISRY Yoot o
Nemours ,.c....
e TR o T e Giétinais.
Montfort!’Amaun'y
FIenux: s sk baa.
Etampes ....... % Beauce.
Mantes . . ... td.
Pontoise..se.... | Vexin-Frangais.
Vezelay: vanivs o Nivernais.
|

Poitiersumptsmics..

: S Fonténay ...... 5
| - Saint-Maixent. .. .
] P oHIeYEs o ninncins Ties Sables. st . Poitou.
] Chatllon sosvns.
g Confolens...e.u.

Chatelleranlt. ...

Riom ;1 Yevsalde

Clermont....o..

a0 s aien

RioM. \ v ve s +..¢ Brioude.......u.% Auvergne.
i Saint-Flour......
Aunrillac: sadses -
MArIae .. wefwads -

i La Rochelle, .. : o
La Rochelle.. .. { Batiitesiv woisleign - } SaintongectAﬂ‘u’
St-Jean-d’Angely.

.
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Svire du Tableau des Généralités et Intendances.

PAPS DB EECTT ONS,

CHEFS-LIEUX
des

CENER ATLITES.

NOMS
des

ELECTIONS

PROVINCES.

La Rochelle.. ...

SUiSSDns

.........

--------

¢ Rochefort.......

Brouage

--------

Pont-Aundemer.. .
Pont-PEvéque. ..
Pont-de-I’Arche.
Honfleor. - 2.
Caudebee
Montivilliers....
Le Hivre.... v
Andely. sty
ATQUES e e v a's v v
| D e . e

Nerhon. ', 22y oa-
Neunfchitel ... ...

........

Guise

..........

Tours
ATBOISE evrisianes

o e

himenslr
Tondonire i i
Richelient ... ...
TaFleche.......

........

BNITETBL |y ol v oles

> Haute-Normand.
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Svire du Tableau des Généralités et Intendances.

PA4YS DPELECTIONS

des

GENERALITES.

des

ELECTIONS.

CHEFS-LIEUX NOMS

PROVINCES.

Montreuil-Bellay.
L S R e C
Mayenne.. ., ....
Chateau-Gonthier,
Chéteau-du-Loir.

Suivent les

I

} Anjou.

E Le Maine.

¥ P A ST AT S,
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Svire du Tableau des Généralités et Intendances.

0 (s o 1 S o s

CHEFS-LIEUX N O M S
des des Districts PROVINCES.

) r
GENERALITES.| DE RECETT E.

Gt : Provence.

Rieg-v.ooroe st
Senez i i V..

Toulon 7 WaEsl.,
Vence. ... e ,

{ Auxerre........
Chatillon . :u. .. -
Semurrossreid,
] Bijon' < s Ry,
:s Antune AT,
e L 2 Chalons Bourgogne.

.........

Béziersilvaaidlil .
Agde oo ik .
Montpellier......
LOdéVB.--.- TR

h

AJeth. i s
Carcassonne. . ...
Saint-Pons......
Montpellier, , . , . J Narbonne.....-. Bas - Languedoc.
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Svi7re du Tableau des Généralités et Intendances:

PA Y S DETATS

CHEFS-LIEUX N 'O M S8
des des Districts PROVINCES.

GENERALITES.| DE RECETTE.

Montpellier A Bas-Languedoc.

Rennes Saint-Brieuc.. ... > Bretagne.
 Vannes
Quimper
St.-Pol-de-Léon. .
Tréguier

Tou]oﬁse
Montauban..,....

Toulouse.. ......

Mot = 2o
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Svire du Tableau des Généralités et Intendances.

I.NTEN.DA’NCES._

CHEFS-LIEUX
des

JINTENDANCES.

N O M S
des Districts

DE RECETTE.

PROVINCES.

Besancon,....... <

Maubeuge
ou Valenciennes {

-------

Doéle

...........

vaass

SATDOME o ivid s s s
Pontarlier.. .iv.s.
Lons-le-Saunier.
Saint-Claude. . ..
O] Iy e B e
Luxeunil

........

---------

Saint-Amonr ....

Lille
Bergnes ..o em
Ca386Y. v oo o 53
Douay.. . ool s«
Dunkerque... ...
Gravelines
Honschote.......
Hazebrouck.....

......

Baillenl. ....tcn s « 2

.........

...........

.....

E > Franche-Comté.

Flandre.
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Svirk du Tableau des Généralités et Intendances.

I'NDPENDANGES

CHEFS-LIEUX

des
INTENDANCES.

A

N @ M 8
des Districts

DE RECETTE.

=

PROVINCES.

Maubeuge
ou Valenciennes. .

Charlemont.. ..
Landrecies
Marienbonrg o
Maubenge. .. ....
Philippeville. . .
Le Quesnoy.....
Valenciennes. . .

Botchain: .o, .44
Caribvay. 5%,
Le Cateattss va. ..
Mortagne ...... ‘

Saint-Amand. .. .

Nancyrsaorbzen:
Tanéville. .. ....
Vezelise !
Badonvillers.....
Neufchitean. . ...
Rozitres auxsalines.
Chatean-Salins.. .
Nomeny........
Blamont... .. ...
Sarreguemines. . .
Dievze.......

Hottlay A S0k
Bouzonville.....
Bitche: S o
L5 o] 07201 1l ke A
Saralbe’. .. ... s

Fenestrange . . ...
Boucquenom . ...
Saint-Diez......
pveal. 00
Mireconrt, . ...

Hainaut frangais.

Cambresis.

Lorraine..... -
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Svire du Tableaw des Gérniéralités et Intendances,

I N T B N DA NG ES

p=

CHEFS-LIEUX N O M S
des des Districts PROVINCES.

INTENDANCES.| DE RECETTE.

Remiremonr.. ...
Bruybresasgilah . Lorraine.
ChHAtE, oo aneaniahis
Sainie-Marie. . ...
Bafare oy it +

< Lignyieiosiitniio o

Bain. « sttt « Barrois.
Longuyon.......
Pont-a-Mousson. .
Saint-Mihiel. .. ..
Thiaucourt. ... ..
Commercy ., .....

Perpignan.......
Villefranche. . ...% Roussillon.
Puy-Cerda....::.
DI e ala g s A
Quérigut. .. .....

Pays de Foix.
Donezan.

Weissembourg. - -
Haguenau.......
Saverne. . ....--:
BATE. . e il arniee Alsace.

§
|
[ Strasbourg.. ... ..
;
I

O 1 e b RO Principauté

L TOiSSEY - o v s eman e de Dombes.
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Svire du Tableauw des Généralités et Intendances.

FoN BB N-DA N RS

CHEFS -LIEUX N O M S
des des Districts PROVINCES.

INTENDANCES.| DE RECETTE

- Mont-Merle
Beauregard
Villeneuve

Principaunté

Amberienx de Dombes.

. Saint—Trivier., - .
Chalamont

By a1 b R

Chitelart
Baucins

Ainsi, il y avait en France vingt-cing généralités, dont
vingt étaient pays d’élection; cing pays d’états , et huit
intendances; ce qui faisait en tout trente-trois départe-
mens de finance, pour lesquels il y avait trente-deux in-
tendans, attendu qu’il n’y en avait qu’un pour les deux
généralités du Languedoc.
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=

DIVISIONS ECCLESIASTIQUES,
ANCIENNES ET NOUVELLES.

ANCIENNE DIVISION,.

LA hiérarchie ecclésiastique avait aussi sa division terri-
toriale. Lors de 1’établissement de la religion chrétienne
dans les Gaules, les villes reconnues déja comme meétro-
poles civiles, furent désignées également métropoles ecclé-
siastiques. On y placa des archevéques, qui avaient sous
eux un certain nombre d’évéques, que 'on nommait szuf-
Jragans.L/étendue de chacune de cessubdivisions ecclésias-
tigues fut nommée diocése ; mot dont on se servait dans Ie
Bas-Empire , pour désigner un petit gouvernement.

En 1789, la France était divisée en dix-huit archevé-
chés ou métropoles, et cent donze évéchés, comme il suit :

Tipreav (?L la Division de la France en Métropoles
et Lvéc]zés 5 a Pépoque de 1789.

SIEGES SIEGES
des des - s
TN e e,
METROPOLES. Evicuts. METROPOLES. EVvEcCHES,
| )
1 Arras. Smss_ons.
Cambray. - Szint-Omer. Senlis.
I 4 Beauvais.
Tisieux. Reims . .. ./} Laon.
= Evreux. Enyon.
L Séez. miens
et Avranches. ' Boulogne,
Coutances, ) Chalons-sur-Marn
Bayeux, ©° [
i 3 i 5 Troyes.
T Meaux. bt Auxerre.
ot ot - L P | o et Nevers.
Orléans. l ¢
: Bluis. 6 Tours. . .l LeMans, .
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Svxrredu Tableaw de la Division ecelésiastique en 1789

———-—w
SIEGES STEGES g
des des !
METROPOLES. EVvRBcHES, METROPOLES. Eviécmiks |
Angers. 15 Aix.. . .| Gap.
Rennes.
é)(']i.tM : s Ce;rcassonne.
aint Malo. Aleth.
6 Saint-Brieux. Agde.
£ ¥aYery T— ]'I\Eanteg. Bériers,
StPolde-Léon 1§ e T
N Thes g Narbonne , . Lodeve
s : Montpelher.
| Quimper - Corent. Xl]mes
als
Limoges. Uzés.
glulles. | Perpignan.
-_ ermont,
Bogrges.:, « - Saint-Flour. Czhors.
Le Puy. o Rodez.
Vabres.
: ALY oin
£ 8 Belley. Mende.
esangon . ., Castres.
.M':af,on. Lavnur.
ghalous-sur—Saﬁn. Saint-Papoul.
9 atun, Rienx.
Ty on. et o Dijbny Mirepoix.
Saint-Claunde. ['oulou.,e. 3 I’amigra'. :
Langres. Lombez.
| a3 n ‘r'[ontauba.n.
renoble.
( il Va_i]encc. Leictoure.
B Vienne, .. . . ) Die. Bazas.
Viviers. Aire.
| Dax: il
Digne. Baionne.
o ?}f:l'nez(i'é Au"h Tarbes. ;
andéve. S.-Bertrand-de-C.
! Embrun . . . Grasse, Couserauns.
l Vence. Lescar.
Cleron.
¥arieille. La Rochelle.
12 oulon. Poitiers.
Arles. . .. .) Orange. Lugon,
i S-Paul-3-Chiteaux Saintes.
Angouléme,
= Apt. Bordeaux - Pér‘i'gucux.
13 Sisteron. Sarlat.
\ix. . . Riez. Agen,
Condom.

Fréjus.,
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Cutre ces dix-huit métropoles, il y avait encore celle
&’ Avignon pour le Comtat-Venaissin enclavé dans la
France, et qui appartenait au Pape; les évéchés de Ca-
vaillon , Carpentras et ¥ aison étaient ses suffragans. -
11 y avait aussi six évéchds dépendans de deux métro-
poles situées en Allemagne : ¢’étaient Strasbourg , suffra-
gant de Mayence ; et les évéchéds de Lorraine , Metz , Toul,
Ferdun , Nancy et Saint-Diez , suffragans de Tréves.
Nous allons en ounlre présenter et réunir, par ordre
- alphabétique et dans un méme Tableau, sous les yeux du
lectenr, les moms des archevéchds et des évéchés suffra~

8ans; les noms des villes ol étaient les siéges métropoli-

tains et épiscopanx; les époques de leur établissement ; le

nombre des paroisses qui en dépendaient; ainsi que celui
- des abbayes d’hommes et de filles , et des chapitres; enfin,
- leur taxe en cour de Rome, et leurs revenus.

Depuis le concordat fait 4 Bologne en 1516 ; entre le
Pape Léon X et Frangois I*", on était convenu de payer
~ 41a conr de Rome un droit pour les bulles ou provisions
des hénéfices consistoriaux; c’est-d-dire pour les grands bé-
Néfices, comme les archevéchds, évéchés , abbayes et an-
tres dignités pour lesquels le pape accordait des provisions,
SUivant une délibération prise dans le consistoire des car-
dinaux, Ia taxe due 4 la cour de Rome avait été réglée sur
l’estimatioh faite du revenu de chaque bénéfice, a I'époque
du concordat. Le florin de la taxe est évalu¢, dans le Ta-
blean » 25 liv. 5 sous tournois.

( Suit le Tableau. )
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SsTATISTIQUE

T4BLEAU GENER 4L de I’Organisation

EPOQUES
DIOCESES. PROVINCES. de
Pétablissement.
s1ECLBS
10 AP IS ... Basse-Provence...... + TER
: .
Aptisesp <ok’ SR, o N Haute-Provence. .. ..: TN
——
I TS0 s ve 2 ey Basse-Provences ..... IV.
i
Gap-..vesseinan ... | Haut-Dauphiné...... Vs
k: S
05 R AL TS P Haute-Provence...... VL
& 3 N
SiSteroan & 5y sioss siss aion Haute-Provence.. . ... V.
: : =
2. ALBY.ieevsersen. | Hant-Languedoc. .. .. I.L 8
CahoTa o, ey gty Y QUErCy ..o oneeeeenn. TR
=0 =
Gostrdmase b s Hagt-Languedoc. .5+ X.I V.
: B
Mende. s s uve s o s vnnn by Gévandan. ...ty oo V.
AT crehe s coomisrainiaors Roﬁ_ergue peie. Ui V.
. h ! el
; Haute -Marche dans le | 7
Yiabres s sty ritisog o> Rottergue, .2 8.8 X1V 4
3. ARLES. <« .1 .ees-. | Basse-Provence...... 15
e
Marseille.......:0v. .| Basse-Provence....... 1.
'_"—_.__.__.—f
(D e SR Haute-Provence. .... IV.
e
S.-Paul-trois-Chéaleaux.| Bas-Dauphiné....... 1V.
—--_.-_—_—’
ooy .+..| Basse-Provence....... IV.

Eeclésiasiiques



llésiastique , @ Pépoque du 1°" Mai 178q.

B E LA FmiainTets,

=
(URES 5 TEAX T
on ABBAYES. = REVENUS. en cour
Mrorsszs. ke DE R OME.|§
LIVRES. FLORJINS.
Nt
82 1 40,000 2,400
| o v
3 2 d’hom.
\__f_____ 2 de filles. e i Shet
88 1 d’hom. 6 25,000 1,000
“‘"——.__
229 1 d’hom. 1 20,000 1,400
‘-'5"--—__
3% 1 18,000 850
\\ -
‘_ﬁi-_ f 3:3;“ 2 15,000 800
32y 2 d’hom.
W 1 defi) 4 Younee A
80g 8 d’hom. ;
e - b aen 6 40,000 1,000
log 1 d’hom.
o g SR ey 1 35,000 2,500
2 ' :
L 1 de fil. 6 50,000 ‘2,500
oo 5 d’hom. 2.396
| 5 defil, 7 tiojo00 >
16g 3 d’hom. 4 24,000 1,000
\. 1 de ﬁl.
)
S T R
39 1 d’hom, % 36,000 700
e | hedep
13 1 de fil. 2 10,000 400
-___-———-h
34 1 d’hom. 4
1 de fil. 1 12,000 00
25 2 d’liom, 19 15,000 4oo




STATAS T IQ YR

Svirs du Tableaw général de U’Organisat

DIOCESES.

PROVINCES.

EPQQUI
de

I’établissemer

==

511 cLBk

N
& BB oo oy VEERG Gascopned) o Soon., 1V
AP a3 s RO ol Gascogne boy e os wlr [P vVid
s —
Baioune.. .. ... D AR EnbhomiP . .55 . =% TEi Y I3
! Bazadis o oot LT 08 Bazadais. ¢, . .o il
! T —————
‘ Bextrand. (St ).cvvate Comminges. ... . o ik
Couserans.: -« . sussq Couserans. ..... s Ve
3 5T R e Guscognerd. . o s. 5 i
e ———
Lectoure.. §...: .ol GRICegNe.: vasioesies . V.
Liespira v b » 5.0 T P 3Ty PR S e V.
SRR
Blerons. . b - e o Bearn. .... Ay Y.
T ORDEES. ., % a oo arvamae Bszotie; <4 BEU Y;
H
5. BESANGON..usas- Franche-Comté, .. I1L .
—
Belley. oevevvvvinen]| Bugey...oo..... V. .:
< I
6. BORDEAUX +«.vv.| Guienne............ I TR
——
AEET T B S ABeofs: » o oo cbualbs IV
- —
Angouléme. ......... Angoumois. ... ... . I
B

Condomy, o sy ovnnss

Condomois. . vy ees.
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Slesiastique

a Pépogue du 1°*

Mai 178g.

tRES - TAXE
= =
o ABBAY ES. 2 REVENUS. en cour
‘Mtorsses. ﬁ DE RODME.|§
o
i LIVRES, FLORINS,
e,
72 8 dhom. | 10 100.000 10,000
o4 $ d’hom. =
b A 2 30,000 12,000
2 d’hom.
100 s da i, 1 20,000 100
23k 4 d’hom. 3 2,000 6oo
206 2 d’hom. 3 @
1 de fil. _So,ooo 1,000
82 1 d’hom. 3 20,000 1,000
106 4 d’hom.
9 Aol 2 18,000 500
79 o2 20,000 1,600
%40 2 d’hom. -
L de fil. 19,000 1,300
280 1 d’hom. 2 13,000 6oo
384, S5 d’homn. 1 25,000 1,200
876 v d’hom. . | i
1 de fil, P SN, Lg%
83 1 ’hom.
> 1 de fil. ; 8,000 oy
480 11 d’hom. 4 60,000 4,000
373 4 d’hom, 3 35,000 2,440
6 d’hom.
290 e ETIH 3 35,000 1,000
_-—.-_‘ﬁ- " -
140 1 6o,000 2,500

D 2
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Sv1re du Tablean général de I’Organisal

LPOQU.
DIOCESES. PROVINCES. de
I'établisseme
= 81 BECLES
N e Ve
15Ty PR~ Bas-Poitou.......... X B
Périguenx, v el Haut-Périgord. ...... IW
POTIers, . .4 o w.o hatm Haut-Poitou......... I DE
Rochelle. (1a).. une.a Pays d’Aunis.. ....... X VAl
SATRERR s o ey o s Saintonge. .......... IV
Saxlan o, o0 o+ | Bas-Périgord. ....... X 1
7. ‘BoURGEs. . . Sitidl r Berry. SN s 1T
Clermont. . «.o s fafsiartte Basse-Auvergne, ... .. 1IL
Eiinoges. .. ... SN Haut-Limosin. ....,.. 118K
LePUY « o vv oure Fiterd Vieldy: | SRSty VIL
Saint-Flour. ... .... Haute-Aunvergne. . ... X 'V
- T
HHEEA - s vres ARSI Bas-Limosin, ........ X I ¢
—_—
8. Cameray.. 00y, Cambresis. .......... Vi
———-—-)
7 R R W Nrkofe X abLn T IOH 2o o
— by
Saint-Omer, ... ..... Axtofes C2L L, FIARCS X VIik
_JI
Q BMBRUN. cooreivs Haut-Dauphiné. .... 1 V‘_:J‘
Digno....ooveiniin. Haute-Provence.. . ... V.
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a
o
C(URES > TAXE
ol ABBAYES. e REVENTUS. en cour
PIROISSES. i DE ROME.
#
LIWER ES. FLORINS.
R N . 0 Vo
250 12 d’hom. 1 25,000 1,000
6 d’hom.
430 5 de Bl 3 25,000 2,590
25 d’hom,
722 4 de £l i 30,000 2,800
108 6 d’hom. 1 50,000 742
13 d’hom. 2
So1 2 de fil g 20,000 Saat
T | e |
3o 'l :
30 d’ham. =
Boo . :!c o 25 40,000 4,033
F e e— J——
250 15 d’hom. S 5 4.55
6 de fil. < Wi e
20 d’hom. SR . G
qoo 3 de 6l 13 23,000 1,500
229 2 Chom. - 2655
5 de fil. 3 PGI0S 2 .
S e
3 d&’hom. ,
9 43 (]Ie E:i 7 phee0 it
= SF S
1 d’hom.
70 2 E] 1 12,000 1,400
—TT =
5 29 d’hom.
398 g de £ 8 150,000 6,000
koo 12 ’hom. / &
4 4 000
11 de fil. g S ;
112 6 dhom. ’ T
5 de fil & g i
e fil. :
— [y
121 1 d’hom. 1 30,000 2,400 §
35 1 12,000 400
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SvIre du Tableaw général de I’ Organisati

DIOCESES.

PROVINCES.

EPOQUE
de
1’établissement

o

5TECLES

Glandave. L., oo v Haute-Provence. «o... | Vi
—__——-—-"
(T Ty e e RS Basse - Provence...... X Jeik
DEAS ey v a's Sse s oy Haute-Provence. .... \E
AL Basse-Provence...... IV
e
T O N s e e ens Liyonmaigd - dismion. IL
j
r
ATEEI v o3 s oA BOI"'I‘gOgH(’.. I W '
—e
CIRIONS. 2 fa G Bourgognc. TR IV
I GTRTL e vk Ao Bourgogne X vV Bl
Langl‘es ...... o wa i Bi}.SSigll‘f €en Chan]l)ag. I V'
———-——'/
Micon. Bourgognesih ot Lt V.
Saint-Claude......... Franche-Comté. . .. ..

11. NARBONNE.

Bas-Languedoc

Aade s v i g Bas-Langunedoe ... ..
BABEEE. oo e s e s Bas-Languedoc. ... .. :
1T TG el Bas - Languedoc.. .. ..
Be;icrs

Bas-Languedoc. ......

Carcassonne. ..., ..

Bas-Languedoc.., ...
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Relésiastique , & I’épogue du 1* Mai 1789

—
(URES o TAXE
L3
on ABBAYES. g I{EV:ENU‘;- en cour 1}
HRo18SES. ;’: DE ROM L.‘
LIVRES, I-‘I.onl'.\'s‘:‘
56 ¥ 10,000 k00: |3
22 1 d’hom. 2 24,000 ok !
42 1 10,000 300 i
-._-.——-'_— .
23 X 7,000 290
8 g9 d’hom. ; 2
£ Ao B R ¢ 50,000 , 3000
2 Ik -
6 g d’hom. : ; R i
i 4 de fil. 16 25,000 4,080
i il 5 d’hom
29,’!' . .
G daEL. 5 15,000 700
5 2 d’hom. : 033
R 3 de fil. 5 25,000 1,23
| 8 d’hom
6 5 t sl
20 3 de fil. 8 40,000 9,000
268 2 d’hom. 2 20,000 1,000
84 4 Zh,000 1,500
cf
240 i gehz]ln 3 160,000 9,000
22 2 d’hom. 2 36,000 1,500
95 1 de fil. 1 18,000 500
8o 1 18,000 1,500
3 d’hom. ) n
106 1 de fil, 2 30,000 2,008
4 d’hom. 5
96 ¥ de L 1 | 36,000. 6,000
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Svire du Tableau général de I’ Organisatio

EPOQUES

DIOCESES. PROVINCES. de
I’établissement
ST ECLES |

LiodEve .« o vs i . »es+| Bas-Languedoc....... V.
4-—-/

i Montpellier.,......... Bas-Languedoc. .....,. VL

Bil) 6137 A A Bas_]:‘angueﬂgc _______ Y.

‘ U
Perpignan..........s| Roussillon .......... ol Ve
SantePorsl 2. s e Bas_La_nguedo.c ______

g e Bas- Languedoc. . .. ..
TASECERI S o o Bty ay Isle-de-France. . ... ..
I B o s o il 5 075 s S i Sy
ChATEnES. . . o farers o Pays-Chartrain ... ...
T e R Brie—Champenoise. i
(@33 (0 I S O dahaie s s L
1T R - s A Champague........,.
KA.\ b sy Haute-Picaxdie. . . . ...
BEAGUVAIS: 20 0 oraciie b Isle-de-Framce. ......
Boulosne, L i .o Basse-Picardie........
Chilog., i, A Basse—Cllampagne.

N e SO

77, T ST, Isle-de-France........
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Beelésiastique , @ Uépoque du 17 Mai 178g.
E TAXE
ABBAYES.| = |REVENUS.| e cour
: DE ROME.
@
LlIVRES. PLORINS,
NS v
2 d’hom. - m
99 1 de fil. E¥ s 2
200 é g;hg;n 1 33,000 4,000
90 ; :ih?l;n' 2' 1= iaf000 1,200
180 6 d’hom. 2 20,000 1,500
o 2 d’hom. 1 33,000 3,/x00
281 1 de fil. 1 30,000 1,000
1o d’hom. X
g2 vl deGl 29 200,000 [ 4583
4 q 2
200 : 1(1(,113?' i 4 36,000 2,533
o A Y
810 1; 3 ;] EI;J 9 25,000 4,000
. X
ya 1 p
27 g g:lﬂin 7 25,000 2,000
e
¥
272 g g(l:giu. 10 30,000 2,000
20 d’hom,
b77 3 delE{n 7 80,000 4,750
*hom.
e — —_—
’ »
993 15 g:‘ﬁ;n' 12 60,000 4,600
= . ] 5
77 11 d’hom. 1 20,000 1,500
————
304 1 % g‘eh{?;n. 4 30,000 3,000
. :
A 3
a0 IZ z{ehgin. 10 50,000 4,000
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Svitre du Tableau général de I’Organisation

EPOQUES
DIOCESES. PROVINCES. de
Vétablissements
STEC 1._15:-
INGYORT .« s +oe sl Isle-de-France....... vV E
iy SRR
Setbeoreb i Ui Isle-de-France. ...... I LK
BOIBIONG: - 48« o some s 2la Isle-de-France....... I Tk
14 ROUVEN cov vawwss Vexin-Normand...... 11k
Avranches.) . .vovyams Basse-Normandie. .... 1%
BaFenss o« b vy Basse-Normandie.. ... I Na
COMLANCES e o vrn s s sis0 Basse-Normandie... .. e
] U5 T < i SR Haute-Normandie. . . . i —I—-—F
A A7 v e R Haute-Normandie. ... Vi
T A e — .»+| Basse-Normandie..... I
LIS ENE. oerw sroiisinisiais Basse-Champagne. ... I L
4 T Y A g et BOUTHOSIE. o feisee bhes I ¥3
Faubourg de Clamecy , —3 i
Bethléem , ou Panthe- dans le Nivernais,[ < IR
IOt s yhv e boiovis b ¢rigé en éveéché in
partibus.
G T o scaiapenave s R n | P ST Yl
45 ) SRR Champagne.......... IV.
16, TovLoUsE...... Haut-Languedoc. .., . 1L
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Beclésiastigue , a Uépogue du 1*" Mai 1789.

] o] i
CURES - TAXE
H 2
ou ABBAYES.] & [REVENUS.| en cour
PAROISSES, -ﬁ DE ROME :i
LIVRES: FLOTI NS,
e | N
11 d’hom. " ;
7ok S Bl 2 36,000 3,000
?
97 :15 ﬁ:lgin‘ 4 20,000 1,254
P 14 d’hom.
{ ‘ 4
tho 9 de fil. 4 20,000 2,400
1,388 2;3 %(I:EIID' 10 100,000 12,000
T hor :
180 : E]Iehﬁin' 1 25,000 2,500
?
611 12 g :’Ein‘ 3 90,000 4,433
3
50 2 gehg?]' 2 26,000 2,500
— i
tl
485 2 3 a'*ﬁ;“- 5 26,000 2,500
580 5 d’hom. : iaah Aot
ey - | & denl 7
- ¥
580 g 3 :'E?]' 1 18,000 3,600
775 2; ‘.}’Ilﬁ;u‘ 16 80,000 6,160
ace i,
|
258 8 d’hom. Zh ooy s
6 de fil. 9 & i
Kota. Ce siége d’éviché né consistait que
dans le titre, et il n’avait ni paroisse ,
3 33
niabbaye , ni chapitre dans sa dépen- ok
dance.
271 12 3’1‘3;“’ 8 20,000 2,152
e fil.
b
372 12 g(}l({,illn 10 | 20000 2,500
> 21 R
250 g g;lg}n' 6 102,000 5,000,
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Svrire du Tableau général de I'Organisation

EPOQUES
DIOCESES. PROVINCES. de
1’établissement.
SIECLES
e
LS 7:0 v o S RN | Haut-Languedoc. . .. . X 1%
S
Liviah&as. -« 54l Bas-Comminge. ...... X IVa
.
MIPEHOIR. v <o <iine | Haut-Languedoe..... X 15NE
_H—-‘_-F—"/
Montaghan .. . . coses Bas-Quercy. . ..cvnvus X 1
__-——’
Pammigns, . 0 s «+»| Pays-de-Foix........ X 19k
137, 5 SRR PR s Haut-Languedoc. ... . X IV
/
Saint-Papoul........ Haut-Languedoc.. . . . X 1A
A—A
LRRBOm G, - - o i I3 i1 (R e o I1IL
——-—-——"‘.’.
R R 7 APWOLE <iicy pvore et I1V.
GRS T Haute-Bretagne.. . ... V.
. g
ARG i 0T e s o ITE
4__-/
Nantesiis -0 . . e Haute-Bretagne. .. ... IV.
—_-___"
IATNIOTS - 151 e aies = Basse-Bretagne. ...... 1% ‘
———-—-—'--’-'
FEMNCE. o va v watois Haute-Bretagne. ..... & 7
Saint-Brieux........ 2 Haute-Bretagne...... E
' Saint-Malo. ......... Haute-Bretagne...... Vel
Saint-Pol-de-Léon, ... Basse-Bretagne. ...... YE
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Beclésiastique , a ’époque duw 1** Mai 1789.

e —
CURES E TAXE
ou ABBAYES.| 5 |REVENUS.| en cour
PAROISSES, g DE ROME.
LIVRES, FLORINS.
——
86 1 d’hom. 1 35,000 1,500
90 1 de fil. 1 20,000 2,500
154 1 d’hom. 1 24,000 2,500
93 1 d’hom. 3 25,000 2,500
103 1 d’hom. 3 25,000 2,500
H
90 i‘ gehfi)lrfl. 1 2,000 2,500
56 s 2,000 2,500
ay 16 ’hom. Y
fo4 - e 12 t5,000 9,500
15 d’hom.
4668 3 de fil. 20 26,000 1,700
9% 3 d’hom. 1 25,000 4,000
6a6 16 d’hom. : : 5 ohG
9 5 de fil. 10 ‘25,000 >
217 8 d’hom. 4 40,000 2,000
o d’hom,
2 d’hom.
i Sy - 185000 i
114 4 d’hom. 3 25,000 800
200 5 d’hom. 1 36,000 1,000
120 2 d’hom. 2 15,000 8oo
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Svire du Tableaw général de I’Organisation

__MN

EPOQUES
DIOCLESES. PROVINCES. s
Uétablissement,
|
steRcuea |t
A R .
bl Tréguier. c.oovnnns .+| Basse-Bretagne.. ... 11X,
WaRiIros « « b v onrns Basse-Bretagne. .. «.. . Vi
IO NN N I Bl o erbasans +1 Bas-Dauphiné........ I T4
_ - DR T T ea—- Bas-Dauphiné.oeii. . TV
{ N
(Y5 o 0 e AT Oy l;[_iLLlll—Dﬂlll)hilléo e T %
W alBTige: - <t - = apmininse Bas-Dauphiné. ...... 1 Ve \
T e — et
TR s A ety VL AT 5% e T ariam e S e V.
Suffragans dez Tréves.
Metz........ocvvevo| Pays-Messin...... .-y ILH
Nangyh'. .. b BOEARE Torraine. . » » s =5 X vilk
4__-'-"-
T ] RN SR d Lorraine. s+ R I W
SEEINES <
Veutun. . - ccosasdl Lorraine. & . . cqws 1V,
) L.
Suffragantde Mayence.
Strashourg.. . .« gwesss | Alsage...h..s i VvV I

Comme nous n’avons eu en-vue que de donner uneidéé
e6Tableau la taxe en cour de Rome des hénéfices col
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CURES TAXE|f

ou ABBAYES. CHAPITRES. |REVENTUS. en cour | g
’!IAKOI-":SES- DE ROME

LIVRES |rrons§

S | u

130 2 d’hom, 3 20,000 46o E

18g 4 dhom, 3 30,000 550 |}
365 . 3 gslgjrn‘ 6 30,000 1,854

200 2 d’hom, 2 18,000 2,126 |

334 1 de fil, 2 40,000 1,008
140 g ﬁ:lﬁ? 3 18,000 | 2,389

B 4

314 g gehEiE 2 38,000 | 4,400 |§

523 1; i}ﬁiﬂ ; 9 120,000 6,000 |8

12 d’hom. 6 d’hom. :

1000 % de Bl 3 de fil. 30,000 2,500 ||

10 d’hom, 3 d’hom.

700 Y do £, L de £, 30,000 2,500 3

350 ? 321‘:3‘ 4 60,000 4,466 |8

30 g illg‘l%gu‘ 14 4oo,000 |} 2,500

in haut clergé , nous n’ayons pas cru devoir insérer dans

xistqriaux inférienrs.
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On voit , par cette énumdration des provinces eccldsias-
tiques, qu’il y avait en France: '

1° 18 métropoles ou archevéchés;

2% 112 évéchés;

3°. 4p,000 paroisses , dont 7oo dépendaient de dioctses
étrangers limitrophes de la France;

4°. Boo abbayes d’hommes, y compris 13 qui dépen-
daient de dioctses étrangers limitrophes;

5°. 281 abbayes de filles, y compris 8 qui dépendaient
de dioctses étrangers limitrophes;

6°. 679 chapitres, dont 24 étaient des chapitres de filles
nobles, et 10 étaient du ressort de dioctses étrangers limi-
trophes.

La taxe en cour de Rome, des métropoles avec lenrs
suffvagans , se montait & 1,694,810 livres, monnaie de
France, et leur revenu & la somme de 4,939,000 liv.

Dans le total des 40,000 paroisses de la France, sont
comprises 147 cures situées en pays étrangers limitrophes;
quoique dépendantes de divers évéchés de France, tels que
Glandive, Embrun, Grenoble, etc.

L’archevéché d’Avignon et celui de Tréves, ot les évé-
chés de Bile , Carpentras, Cavaillon , Geneve, Lausanne,
Liége, Spire, Tournay , Vaison et Ypres, qui avaient tous
lenr siége en pays élrangers, étafent ceux de qui dépen-
daicut les 700 paroisses, les 13 abbayes d’hommes, les.8
abbayes de filles, et les 10 chapitres que nous avons com-
pris dans le dénombrement général de ces divers articles-

De Tarchevéché d’Avignon dépendaient 33 paroisses,
3 collégiales et 2 abbayes, une d’hommes et une de filles,
situdes en France; de Vévéché de Spire, 115 paroisses,
3 collégiales et 3 abbayes d’hommes; de 'évéché de Bile,
237 paroisses, 2 collégiales, 6 abbayes d’hommes et 3 de
filles, situdes également en France.

DIVISION
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"DIVISION ECCLESIASTIQUE.

Cette division ecclésiastique fut changée par Iassemblée
nationale le 12 juillet 1790, et le nombre des métropoles
réduit 3 dix au lien de dix-huit. Le Tablean suivant fera

connaitre cette nouvelle division dans ses détails,

Tasrrav des Métropoles et Evéchés rangés (?ans
Pordre du Décret de I’ Assemblée Nationale , du

11 Juillet 179o.

NOMS
des

METROPOLES

—

81 BE.GLE-S
des
P TS SR

METROPOLES.

fvicumts.

1.

| Cotes de 1a Manche.

2.

Norg -Est

reswavan

3
Bst, ,

R R ]

I.

Rouen:. ces s

Reitig ¢ aeetoisa .

»
3

Besangol. s vues s

3
|

|
|

Rouen.
Bayeux.
Coutances.
Séez.
Evreux.
Beauvais.
Amiens.
Saint - Omer,

Reims.
Verdan:
Nancy.
Metz.
Sedan.
Soissons.
Cambray.

Besancon.
Colmar. "
Strasbourg.
Sairt-1rez.
Vesoul.
Langres.
Dijon.
Sant = Clande.
&
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Svi1re duTableaudes Métropoles et Lyvéchés, ete.

STATISYT I.QUE

NOMS

des

METROPOLES.

4.

Nord-Ouest. .....

6.

Clentye. v .o vamrs

7.
Sud-Ouestiessosa.

Renzes:.. ...

PATid i o e s spnins

Bonrges........

Bordeaux.. ......

;
|
|
3

Rennes.
Saint= Brieux.
Quimper.
Vannes.
Nantes.
Angers.

Le Mans.
Laval.

Paris.
Versailles.
Chartres.
Orléans.
Sens.
Troyes.
Meaux.

Bourges.
Blois.

Tours.
Poitiers.
Chiteauroux.
Gueéret.
Moulins.
Nevers.

Bordeaux.
Lucon.

Saintes.

Dax.

Agen.
Périguenx
Tulle.

Limoges.
Angouléme.
Saint - Maixcat.
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NOMS

des

METROPOLES.

9.

Cotes
de la Méditerrande.

10.

Sud-Est0 % b

onlonaeses s oy

S, 2 e

i By e RN

i T N S

Toulouse.
Auch.
Oloron,
Tarbes.
Pamiers.
Perpignan.
Naybonne.
Rodés.
Cahors.
Alby.

Aix.
Bastia.
Fréjus.
Digne.
Embruan.
Valence:
Mende.
Nimes.
Béziers.

Lyon.
Clermont.
Saint - Flour,
Le Puy.
Viviers,
Grenoble.
Belley.

' Autun.
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NOUVELLE DIVISION ECCLESIASTIQUE,

Le gouvernement, désirant éteindre le schisme qui exis-
tait en France entre les ministres du culte catholique, et
rétablir ce culte conformément & la discipline générale de
Péglise , a signé, le 6 thermidor an IX ( 25 juillet 1801 ),
une convention avec la cour de Rome.

Par cette convention , comme il est prouvé que la reli-
gion catholique est celle de la trés-grande majorité des
Frangais; le libre exercice en est permis publiquement , et
Ie territoire de la France a été divisé en dix métropoles ou
archevéchés, et cinquante évéchds. .

11 est pourvu 4 la nomination de tous les archevéques
et évéques par le premier consul, etle pape confere I'ins-
titution canonique, suivant les formes anciennement éta-
blies pour Ia France. Les cures on paroisses sont rétablies,
mais senlement dans la proportion de P'établissement des
nouvelles justices de paix. Les évéques nomment aux
cures; mais leur choix ne pent tomber que sur des per-
sonnes agrédes par le gouverncment, '

D’apres ces dispositions , tous les archevéchés, évéchés
et cures, ont été déclarés vacans, et n’ont été remplis que
de concert avec le premier consul , le pape et les évéques
ayant donné aux nouveaux litulaires institution cano-

mique (1).

(1) Voyez 1'Article Religion dans le ITI¢ volume, ot 'on trouve
tous les détails nécessaires sur la nouvelle organisation des cultes.
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T4Brr4v de la Nouvelle Division Ecclésiastique
Catholique , d’aprés la Loi du 18 Germinal an X,
(8 Avril 1802) pour tout le Territoire européen de
la France , en conformité de la Convention passées
le 6 Thermidor an IX ( 25 Juillet 1801 ), entre le
Gouvernement Francais et sa Saintetdé Pie V11,

SIEGES
des . DIPARTEMENS

-—

formant

METROPOLES

Ny Eviecn fos CHAQUE DIOCESE.

ARCHEVECHES.

——

2T Lo el T S R P T
; Aube.

Troyess» 2l { i

Amiens { Semne-

eeeree o) Otse.
I S01S50118. . v+« . oo . | Alsne.
1 I ATRAS.S e v St Pas-de - Calais.
Cambray........ Nord.
N sredilies Seine et Oise.

Eyre et Loire.

{ SO Seine et Marne.

Marne.
- Loiret. {
Ouleasetize. Loir et Cher.
Malines. Deux - Nithes.
------------- a8 te e ]Jy_]e'
2 Namur.........| Sambre et Meuse.

Tournay........| Jemmape,
Aix-la-Chapelle. . ! Rotr.
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S vrTe di Tableaw de la Nouvelle Division Ecclésics=
tiqgue Catholique, en 1802.

il ARcmrEvE

£'1'%'6 B §
des
METROPOLES
ot EvEomEs

CHES.

DEPARTEMENS
formant

CHAQUE DIOCESE.

Malines,.......

Besangon, s s wiat

Strasbourg.......

Naney.: . ... S

[ B3 MR Ll A

Rhin et Moselle.
La Sarre.

Escaut.
Liys.

Meuse-Inférieure.
Ourthe.

Mont-Tonnerre.

Doubs.
Haute-Sadne.
Jura,

Sadne et Loire.
Nievre.

Moselle.
Foréts.
Ardennes.

Bas-Rhin.
Haut-Rhin,

Meurthe.
Meuse.

Vosges.

(Cdte-d’Or.
Haule-Marne.




DE LA FRANCE ~1

Svi1re du Tableau de la Nouvelle Division Ecclésias-
tigue Catholique , en 1802.

R S R T S Y
SIEGES-
des

DEPARTEMENS

—
i formant .
METROPOLES %

i EVvEoHES CILAQUE DIOCLSE.

ARCHEVECHES.

Rhone.
Loire.
Ain,

Lozere.
Ardéche.

Isere.
Dréme.

Grenoble........
Yalence..a vsivan s

Chambéry....... %i?}:i;B] il
Bouches-du-Rhon. |
Var.

................

Vaucluse.

Gard.
Golo.

Liamone.

Basses-Alpes. -
Hauntes-Alpes.

Haute-Garonne.

Toulouse........ Arriége.

Lot.
Aveyron..

|
21
{
|
{
- e ‘ Alpes-Maritimes.
{
|
?
:
|
{
|
E
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Svire du Tableawde la Nouvelle Division Ecclésias—
. tigue Catholique , en 1802.

DEPARTEMENS

i ant.
METROPOLES formant

L J CHAQUE DIOCESE.
ARCHEVECHES.

§ Hérault.
Tarn.

Toulouse Montpellier,

Aude.
Carcassonne S ;
Pyréndes-Orient.

Lot et Garonne.
Gers.

Basses- Pyréndes.
Hautes-Pyrénées.
Landes.

BOTAeMIR S lanls sl & cumiv s ss veisess) iGiTonde:

Vienne.
Deux-Sevres.

Charente-Infér.
Vendée.

i

Charente.
Dordogne.

& . Cher.
ourges. ..., .. Indre.
Puy-de-Déme. .

Clermcfnt Allier.

Cantal.

Saint-Flour. ,,.. T e

P et i i .
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SUITE duTablean de la Nouvelle Division Ecclésias-
v tigue Catholique , en 1802.

DEPARTEMENS
: formant
METROPOLES :
ou EvicHZLs CHAQUE DIOCESE.
ARCHEVECHES,
——
|
| Haute-Vienne.
8 Bourges.......{ Limoges........) Crense.
Correze.
e e R S S Indre et Loire.
Sarthe.
Le Mans.,-....... :
Mayenne.
9 Angers...... ... | Mayenne et Loire.
INATLes:, S . a sty Loire-Inférienre.
Rennes......... Ille et Vilaine.
NMannes o voae Morbihan.
‘ , Saint-Brieux . ... | Cotes-du-Nord.
| Quimper. ... . Finistére,
Rouen.. ., S M T Seine-Inférieure.
Coutances....... Manche,
Bayeux.........| Calvados.
SO 4t Eavd el Orne.
....... Eure.
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il
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"NOUVELLES DIVISIONS
DE LA FRANCE

LN DEPARTEMENS ET DISTRICTS (1), ET EN
DEPARTEMENS ET ARRONDISSEMENS COMN
MUNAUX (2).

Avaxt de mettre sous les yveux du lecteur les Tablean®
des divisions territoriales de la France depuis 1789 , nou®
avons jugé indispensable de faire connaitre le rapport des
anciennes Provinces aux Départemens, en indiguaut de
quelles Provinces ou de quelles parties de ces Provingé®
chaque Département est formé. Ainsi, quand on voudi®
savoir yuelle Province ou quelle partie de Provinee rc}ﬂ’é'
sente le Département d’Eure et Loire , on tronvera dans 1?
Tablean ci-aprés, qu'il est composé de la Beauce, ef quil
a pour cheflien Chartres. Il en sera de méme pour tous 168
autres.

(1) D’aprés les décrets des 15 janvier, 16 et 26 février 17992
sanctionnés le 4 mars suivant.
(2) Suivant laloi du 29 pluvidse an VIII ( ..... février 1800 )=
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T i
4; BLE AU de la Diyision de la France en 102 Dépar~
eémens , classés par Régions , indiquant les Chefs-Lieux
et leyr rapport aux anciennes Provinces.

!N\O}MS des

R

CHEFS-LIEUX.

PROVINCES.

| O8NS, | pEpanTEMENS.
e ——
% Rhgcse § Duché de Juliers, Electorat §
l ot sl Aix-la; Chapelle). de Cologne. % ;
r \ Rhin et Moselle. | Coblentz.. ... l Flectorat de Tréves.
4] ) Elect. de Mayence , Hunds- | §
‘ Mont-Tonnerre. | Mayence. ... ) " Ruck, Palatinat.
" l Tlect. de Tréves, Hunds-
| s bt e ERPTAg TS % Ruck,Duc.de Deux-Ponts,
i l
Bl . y Pays de Luxembourg, Du-§
& Borbtss . s Luxembourg, . } b dp Boratlon. 2
E, { :
n
Sambre et Meuse. § Namur........ y Comte ds:Namur, Pay’s de:f
) ILiege.
Jemmape....... Mons At r Hainault-Autrichien.
= TSR Bruges. . cuoeee Flandre-Autrichienne.
BECRIE, | o sl Gand. .... .. | Flandre-Autrichienne.
I Deux-Nethes. .. | Anvers........ Brabant,
Meuse-Infér, ... | Maestricht..... | Paysde Liége, Gueldre.
Ourtles. 0. reu Liége.... .... | Paysde Liége, Limbourg.
| Oydeis b slaei Bruxelles.. .. Brabant.
!
. Pas-de-Calais. . § Arras. ... .... | Artois,Calaisis, Boulonnois. |f
i ! : > ,
; . ) Flandre-Francaise, Hainault, |§
Mords s il DOUAYs, nasinsns ) Cambresis. > y
: | Brie — Pouillense , Soisson-
g =t N A G s ety ot { nais. Taohuic: Ve tmen s 5
= B i
I = : | Gatinais-Frangais, Hauts ||
Seine et Marne. . f Melun i % Gﬁ;;?:l%ri;?ngms’ g s
Serneipeen s L TN G e l Isle-de-France.
Seine et Oise. ... § Versailles. .. .. { Mantais, Vexin - Frangais. |§

(1sle-de-France.)
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STATISTIQUR

Svirz de.la Division de la France en 102 Déparlemnens’
et leurs rapporis aux anciennes Provinces

>

NOMS des
i, U N

RECIONs. | DEPARTEMENS.

CHEFS-LIEUX.

PROVINCES:

Eure et Loire,..
Harel s IR %

Seine-Inférieure,

Ardennes,
Meuse

Moselle. .....5.

*§9010G SIP.NO © JST-PION.

Vosges.
Haute—Marne.. -
AnBeat &y i
Margal P Vlras.
Meurthe

Cote-d’Or......

Haute-Sadne. ..

wpaan

*3UBAST NP NO ‘357
¥

I)oubs._ Lsls

Beauvais..... ..

Méziéres
Bar-sur-Ornain

Metz...... .’

Strasbonrg. ...

Colmar.

Chaumont
Troyes
Reims.. «.... .

Beauce. e)
Pays d’Ouche. (Normandi€/{§

Roumois, Pays de Ca“;’
Pays de Bray. (Normaﬂd‘

Pounthieu, Vimeus, Santer’®
Amiénais, ( Picardie. )

Beauvoisis. (Isle-de-FranG""}

I{ethelaié , Porcien, Prind’
pauté de Sedan. ( Cha®

pagne. )
Barrois, Verdunois. (LO“']

Pays -~ Messin, Lorrain€”
Allemande , Luxembour§
Frangais. ( Lorraine. )

Basse-Alsace. (Alsace.)

Haute - Alsace , SundtgaW?
Porentruy. ( Alsace. )

Pays des Vosges.

Bassigny. ( Champagne-)
Champugne-Propre. )
Rhémois, Pertois. (Champ:
Lorraine , Toulois.

Pays de la Montagne, 877
xois, Dijonnais, {Bourgog'}

Bailliage ¢’Amont. (Frad”
che-Comté. )

Bailliag. de Besangon. (Fram
che-Comté, )
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St " :
ITE de la Division de la France en 102 Départemens ,
et leurs rapports aux anciennes Provinces.

CHETS = LIEUX.

PR-O.N ¥ N .C E-S;

“QUQII np no ‘ys;-png
P

NOMS des
F\.-—I’\.__"_‘\
R:
ﬁc!oxs. DEPARTEMENS.
T —

T R
Mont-Blanc.
N dadpe il 2000
:r";- TIOTY R e s e ap
°
B
TS Sadne et Loire
=
o
S
H Jural &.eantii
:5: AP [l
g | BUGTC . aiasis
i Haute-Loire....
Ardéche........
DB s

Hautes-Alpes....

Basses-Alpes. ..
Alpes-Maritimes
Var

Gard.

Genéve

Chambéry. ... .
Grenoble......
Montbrison, . ..

Mécon........t

Lons-le-Saunier

!

Valence....,..

f
Draguignan. . ..

Marseille
Nimes

Avignon

"

Bastia. il by,
Ajagcio. ...y .-

|

I

Pays de Gex, Savoie, Pays-
Genevyois.

Savoie. .
Grésivaud, Viennais.(Daup.)
Forez. ( Lyonnais. )

Autunais, Charolais,
Chélonnais, Miconnais.
( Bourgogne. )

Bailliages de Dole et d’A~
val. ( Franche-Comté. )

Principauté de Dombes,
Bresse, Bugey. (Bourgog.)

Lyonpais , Beaujolais.

Velay, Cévennes. (Lang.)
Vivarais, Cévennes. (Lang.)

Valentinois , Diois. ( Dau-
phiné. )

Gapencais , Embrunais
Briangonnais. (Dnuphiné.j i

Haute-Provence,
Comté de Nice.
Basse-Provence,
Basse-Provence.
Bas-Languedoc.

Comtat-Venaissin, Princi-
,
pauté d’Orange, .

Isle de Corse,




»8 BT AT LETEQUS

Suvire de la Division de la France en 102 Depariemﬂﬂs’

et leurs TCEPPO?‘&S aux anciennes Provinces.

NOMS des

-'QUHOJT.’.b v] op 10 ¢ 359M0O~pOg

Basses-Pyrénées. 3 I

. A~ giw——, | CHEFs- LIEDX,
|
B REGIONS. [ DEPARTENMENS, {
|
COUTREE: oty aine iz HTOIVE) v syl Bas-Limosin.
Cantal: venivsswe Aurillac...-... Haute-Auvergne.
Lozére........ Mende.... ... | Gévaudan,Céveniies. (La“g
Hérault. : Montpellier. .. | Bas- Languedue.
?a Pyrénees—OrlPrl Perpignan. . ... Roussillon.
o AR e Carcassonne. .. | Bas-Languedoc.
Tarn.. ... ... FE 3 Haut-Languedoo.
7 v 1 Cahors. ...uuo. Quercy. ( Guienne. ) <
Aveyron....... 7 Y B g Rouergue, Marche, (GH“ "l
[ ’ Bordelais, Médoe, 1"‘{ 5
Gironde., s ... Bordeaux. .... de Libourne , Bazadd®f|

Blayois, ( Guienne. )

Dordogne....... §Périgueux..... Périgord. ( Guienne. ) |
Lot et Garonne. §Agen. .......; Agénois. ( Guienne.
Haute-Guroite. §Toulouse. ... .. Haut-Languedoc.
a
ke Toi Comté de Toix, Pay
lrlbge ....... OlX:sasvancans Sault_
T -
Hautes-Pyvénées § Tarbes........ Bigorre. ( Gascogne. )

Béarn , Pays des Basq™

007
Landes , Chalosse. (G#

Eandes. oo aiosy . Montde Marsan. §
{ gue.)
| - Colt
i : i Armagnac,Condomol8
\ (6275 v PO 280 (o3 ) AN i mingf;cs. (Gascogﬂe'j
| Loire-Inférieure | Nantes.u... ... Haute-Bretagne. !
MayenneetLoire § Angers........ Anjou. i
Indre et Loire.. l Tours......... Touraine.
g Vienne. .. ...fJPoitiers....... Haut-Poitou.
o ® Haute-Vienne... § Limoges....... | Haut-Limosin.
£h ) Charente....... Angouléme. ... | Angoumois.
Chavente-1nfér . | Saintes, .. .- ... Samtonge Aunis.
Vendée. ... ...} Fountenay..s... Bas- I’mtou
Deux-Seévres. .. § Niort. ........ Bas-Poitou.
|
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ITE de la Division de la France en 102 Départemens,
et leurs rapports aux anciennes Provinces.

NOMS des

e AL i,

Riicroys,

DEPARTEMENS.

CHEFS — LIEUX.

PROVANCES,

"SI $IpP naﬁ‘ 150N 0Q-PAON

*eaua)
or

Manche,.....- 2

Sarthe.! . ous diew
Mayenne
Morbihan.......
Finistére.......
Cotes—du-Nord .
Ille et Vilaine...

Loir et Cher....

Tioiret: Jycars .
Yonne. ...

Puy-de-Dome...
Creuse
Indre

™ e

Vannes. .
Quimper.
Saint-Brieux. .
Rennes.:. ...«

Bl0I8. . cpephies {

Orléans. ..
Auxerre
Nevers. «...u.
Moulins. .....
Clermont, ....

Chéteauronx. .
Bourges

Cotentin, Avranchin. ( Nor—
mandie. ) :

Campagne de Caen, Bessin,
Lieuvin , Bocage. ( Nor-|#
mandie. ) i

Marches, Campagne d’Alen-{H§
con, Paysde Houlmes.(Nor- |#
mandie. 4

Bas-Maine.

Haut-Maine.

Basse-Bretagne.

Basse-Bretagne.

Haute-Bretagne.

Haute-Bretagne.

Blésois, Sologne. ( Orléa-
‘nais, = d
Orléanais.

Auxerrois. ( Bourgogne..)
Nivernais.

Bourbonnais.
Basse-Auvergne.
Marche.

Bas-Berry.

Haut-Berry.




Bo STATISTIQUGE

Division de la France en Départemens
et Districts.

La division de la France en Départemens et Districts fut
Youvrage de assemblée constituante. Elle se proposa, par
ce plan de division en quatre-vingt-trois Départemens et
cing cent quarante-quatre Districts’, de réunir tous les ha~
bitans de la I'rance par de nouveaux liens, de les rappro-
cher d’un centre commun par de nouveaux intéréls, et de
substituer & des priviléges opposés, a des coutmmes con-
traires, 4 la diversité des imp6is, un égal affranchissement,
des loix uniformes, les mémes devoirs, les mémes charges
et prérogatives.

Tasre4v, parordre alphabétique , de la Division
de la France en Départemens et Districts , d’aprés
les Décretsdel’ dssemblée Nationale des 15 Janviers
16 et 26 Féyrier 1790 , sanclionnés le & Mars.

N DEPARTEMENS. | CHEFS-LIEUX. | DISTRICTS.

Bourg.

Nantua.
" Gex.

: “ Belley.

FATR -5t o et OTFTBOLEG « oo v B LS . Montluel.
i Trévoux.
Pont-de-Vaux
o R - Saint-Rambert.
— Chatillon.

Saint-Quentin,
Laon.

Soissons.

ATIIOL s e e s 0t be LROTh ke o1 nwaiein v » ) Chitesu Thierry:
Vervins.

Chauny.

SviTE



DE LA7FRANLCE

bl

SvirEe du Tableau de la Division de la France
en Départemens et Districts , etc.

CHEFS-LIEUX.

DISTRICTS.

Alpes ( Basses- )..

Alpes (Hantes-)..

.......

.........

T arascoB. <.

TrOYes s voeseen

Moulins.

Le Donjon.
Cusset.
Monimarault.
Mont-Lucon.
Cerilly.

Digne.
Sisteron.
Barcelonnette.
Castellanne.
Forcalquier.

Briangon.
Embrun.
Gap.

Serres.

Tournon,
Aubenas.
Joyeuse.

Rocroy.
Charleville.
Sedan.
Rhetel.
Grand-Pré.
Vouziers.

Mirepoix.
Tarascon.
Saint-Girons.

Nogent-sur-Seine.
Arcis-sur-Aube.
Bar-sur-Aunbe.
Bar-sur-Seine,

®
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SvirrTEe du Tableaun de la Division de la France
en Départemens et Districls , elc.

DISTRICTS.

{ DEPARTEMENS. | CHEFS-LIEUX.

I

|

: Ervy.
TAnDe., v b louf B EOYE8! Gt { Troyes.

Narbonne.

La Grasse,
" Quillan.

Limoux.

Aude. =i st Carcassonne. ... .

Castelnaudary.
g Carcassonne.

Saint-Affrique.
Sauveterre.
Villefranche.
St-Aubin.
Rodes.

: Mur-de-Barrts.
Severac.
: Milhau.
AVeYTOD. snmmerad | TOLESs wes sravarpiaia

Salon.
Arles.
Tarascomn.

Apt.
Aix,
Bouches-dwRhon, | Aix.voensnen... Marseille.

Calvadt_)s. seeccen ] VAR v, Lisieux.

Bayeux.
Caen. |
Caen ko Pont-1"Evéque-
Falaise.
Vire.
Murat.
Saint-Flour.
Aurillac.
Mauriac.

Cantal. c.vivsmnsss | Saint-Flopr.:<% s
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Svirr du Tableaw de la Division de la France
en Départemens et Districts , etc.

CHETFS-LIEUX.

DISTRICTS.

Chﬂrente. e

Charente-Tnfér.. -

GOI‘I'EZe.........

CGte—d’Or_. Mo

Saintes,. ......

Bourgesi.o..v.a.

Pale: s vivesaine

BASTEE ey s vl

IDvjon. iusmacssit.n

%
3
o

Ruffec.
Confolens. i
LaRochefoucanld, |§
Angouléme,
Barhezieux.
Cognac.

La Rochelle. i
St-Jean-d’An gely. |
Saintes. -
Marennes,
Pons.

Montlieu,

Sancerre.
Bourges.
Saint-Amand.
Vierzon.
Aubigny.
Sancoins. ;
Chatean-Meillant. (¥

Uzerches,
Ussel.
Tulle.

Brives.

Bastia.
Oletta.

La Porta,
Tallano.
Ajaccio,
Vicco.
Isle-Rousse.
Corte.

Chatillon-sur-Sein.
E 2
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Svire du Tableau de la Division de la France
en Départemens et Districts , elc.

DEPARTEMENS.

CHEFS-LIEUX.

DISTRICTS.

Cote-d’Or.u o v o s

Cotes-du-Noxd . ..

| Crevige. . 2 uainl |

Doxdogne. . ..o

8 Vo BT B (e o

Saint-Brieux.. ...

Perigueux.......

Besangon... .. ...

S TN i, A st

Is-sur-Tille.
Dijon.

St-Jean-de-Losne.

Beaune.
Arnay-le-Duc.

Sémur-en-Auxois-

Lannion.
Pontrieux.
Saint-Brieux.
Lamballe.
Dinan.
Broons.
Loundéac.
Rostrenen.
Guingam p-

La Souterraine.

Guéret.
Boussac.
Felletin.,
Bourganeuf,
Aubusson,
Evaux.

Nontron.
Exidenil.
Sarlat.
Montagnac,
Bergerac.
Riberae.
Périguenx.
Montignae.
Belves.
Mussidan,

Besancon.
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Svrire du Tableon de la Division de la France
en Départemens et Districts , ete.

DEPARTEMENS.

CHEFS-LIEUX.

DISTRICTS.

Eure et Loire.. . .

Finistere

--------

Gard,

faseec s

Nalencs o woien

Nimes..........{

Besangomn. .. cns s g
l

Beaume-lesDames
Saint-Hyppolite.
Pontarlier,
Quingey.

Ornans.

Romans.
Valence.
Die.
Montelimart.
Crest.

Nyons.

Pont-Audemer.
Louviers.
Evreux.
Verneunil.
Bernay.

Les Andelys.

Dreux.

Chartres.
Joinville.
Chiteandun.
Nogent-le-Rotrou.
Chateauneuf-en-T.

Brest.

Lesneven.
Morlaix.
Quimper.
Pont-Croix.
Chiteaulin.
Landerneau. )

Alais.
Pont-Saint-Espril. &
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‘Svrre du Tableau de la Division de la France
en Départemens et Districts , ete.

R DEPARTEMENS.

CHEFS-LIEUX.

DISTRICTS.

Sard s e

Garonne (Haute-).

D - e s T

Caronde:. s vonnei

Eérault, o eos

Ille et Vilaiue. ..

Tounlouse....cen.

Bordeaux.......

Montpellier. .. ..

Remnes,

Uzés.

Beaucaire.
Nimes.
Sommiéres.
Saint-Hyppolite.
Le Vigan.

Castel-Sarrazin.
Toulouse.
Revel.
Villefranche.
Muret.

Rieux.
Saint-Gaudens.
Grenade.

Condom.
Lectoure.
Mirande.

Auch.
LIsle-en-Jourdais
Nogaro.

Lesparre.
Libourne.
La Réole.
Bazas.
Bordeanx.
Cadilhac.
Bourg.

Lodeve.
Montpellier.
Beziers.
Saint-Pons.

Saint-Malo. L



DE LArE RANCE 87

Bvire du Tableaw de la Division de la Framice
en Départemens et Districts, cte.

P e e =
DEPARTEMENS. | CHEFS-LIEUX. | DISTRICTS. i

Dol.
TFougtres.
Vitré,
R La Guerche.
ennes.

\

\

|

e et Vilaine.... | Rennes.. ....... Bain.
Redon.
Montfort.
Rennes.

Chatillon-sur-Ind.

Issoudun,
haire.

I . r La Cha
ndre...........| Chiteaoroux..... 2 Argenlon.

Le Blane.

Chateanrouz.

é Tours. i
Chatean-Renault, {8
Amboise. i

Indre et Loire..,.| Tours..........< Loches.
Prenilly.
Chinon.

Langeais.

Vienne.
iy ? Grenoble.
i A R, Grenoble... ..o 3 R e

La Tour-du-Pin. |

veeenese.| Lons-le-Saunies.. Orgelet.

Lons-le-Saunier,
Arbois,

Déle.
Poligny.
Saint-Claude.

: Landes iaa.eeres | Mont-de-Marsan, ! Tartas,
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SvrTe du Tableau de la Division de la France

en Départemens et Districts , ele.

' DEPARTEMENS.

CHEFS-LIEUX.

DISTRICTS.

|

Eaptesai s, &

Loir et Cher, ....

Loire ( Haute-)..

Loire-Inférieure.

Loiret,

-------

Mont-de-Marsan..

Nontesr ni e s

Orleans. .. cvoevals

Cahors.. .

.......

:

Mont-de-Marsan.
Saint-Sever.
Dax.

Monltdoubleau.
Vendome.
Mer.
Romorantin.
Blois.
Saint-Aignan.

 Brioude.

Le Puy.
Monistrol.

Blain.
Chéateaubriant.
Ancenis.
Clisson.
Machecoul.
Paimboeuf.
Guérande.
Savenay.
Nantes.

Nenville-aux-Bois
Pithiviers.
Bois-Commun.
Montargis.

Gien.

Orléans.
Beaugency.

Figeac.
Cahors.
Montauban,
CGourdon.
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Svi1rE du Tableau de la Division de la France
en Départemens et Districts , etc.

DEPARTEMENS.

CHEFS-LIEUX.

DISTRICTS.

Lotet Garonne.. .

S
&
N
o
<
*
.

_Manche.........

----------

Marne ( Haute- ).

Caliors:. o= -vsvana

Mende:ic . iuvans 3

Coutances. +.....

Chalons-sur-Marn.

Saint-Céré.
Lauzerte.

Lauzun.
Montflanguin.
Villeneuve- d’Ag.
Valence,

Nérac.
Castel-Jaloux.
Marmande.
Tonneins.

Agen.

Saint-Chély.
Langogne.
Villefort.
Florac.
Meyrueis.
Marvejols.
Mende.

Cherbourg.
Valognes.
Saint-1.6.
Mortain.
Avranches.
Coutances.
Carentan.

Reims.
Sainte-Menehounld
Vitry-le-Frangais.
Sezanne.
Epernay.
Chalons-suy-Marn.

Chaumont...,.,. \ Joinville.
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g ol O R G o s S

SvrrTe du Tablean de la Division de la Francé

en Départemens et Dislricls , ete.

l: DEPARTEMENS.

CHEFS-LIEUX.

o :

DISTRICTS.

Marne ( Haute- ).

Mayennessenid, 2

MayenneetLoire.

Meunxthe.vois. ..

POTLIRNS o s o s vicTe

..........

Bar-sur-Ornain. , .

Bourmont.
Bourhonne-les-B-
Langres.
Chaumont.
Saint-Dizier.

Ernde.
Mayenne. :
Chéatean-Gontiel*
Craon.
Laval.
Villaines.
Evron.

Segré.
Chiteauncul.
Baugé.
Saumur.
Vihiers.
Chollet.
Angers. s
S.-I"lorcrlt-le-V-lell i

Pont-3-Mousson-
Dieuze,
Sarrebourg.
Blamont.
Lunéville.
Vézelize.

Toul.

Nancy.
Chatean-Salins-

Stenay.
Etain.
Verdun.
Saint-Mihel.



DE InA ;F:R A N G E g1
Svire du Tableau de la Division de la France
en Départemens et Districts , elc.
&._‘___;

]DEPARTEMENS. CHEFS-LIEUX. | DISTRICTS.

' S Bar-sur-Oxrnain.
Mense,, . e Bar-sur-Ornain.. . Ornain
g " ) Vaucoulenrs.

Clermont.

Le Faouet.
Ponlivy.
Josselin.
Ploérmel.

i ; Commercy.

Rochefort. :
LaRoche-Bernard:
Vannes. 3
Auray.
Hennebond.

sl ate PN ATTICE o e s o e

Thionville.
Boulay.
Sarreguemiries.
Bitche.

Metz.

Briey.
Longwy.
Sarrelouis.
Morhange.

i. Moselle. .. ...... Metz..... s

Clamecy.
Chétean-Chinen.
Moulins-Eungilb.
Décize. X
S.-Pierrele-Mout. |8
Nevers.

La Charité.
Corbigny.

AL Bt L e T

Nidvre., ., ..o, I ENET8s s ais v

|
Hazebrouck.

: L S R DOuf‘y------:.-- Liue' ?

{
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T Y s T EQ U

Svrre du Tableaw de la Division de la France
en Départemens et Districts , etc.

DEPARTEMENS.

CHEFS-LIEUX,

DISTRICTS.

_—

Nordesbiepmiratis.

Pas-de-Calais. . . .

Dotay: v e 3
|
Beauvais.«.s... 3
|
Alencon.co v vi va 3
|
Bavag, t o %
[
AR e e

Domnay.
Valenciennes.
Le Quesnoy.
Avesnes.
Cambray.
Bergues.

Grandvilliers.
Bretenil.
Noyon.
Compitgne.
Crespy.
Senlis.
Chaumont.
Beauvais.
Clermont.

Domfront.
Argentan.
Laigle.
Mortagne.
Belesme.
Alengon,

Paris.
Saint-Denis.
LeBo urg-la:Rel“e

Calais.
Saint-Omer.
Béthune.
Arras,
Bapanme.
Saint-Pol.
Boulogne.
Montreuil.:
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Svrrr du Tableaw de la Division de la France
en Départemens et Districts , etc.

CHEFS-LIEUX.

DISTRICTS.

Puy-de-Dame. ]

Pyrénées {Basses-)-

Pyre'uées(Hautes-)

Pyrénées-Orient..

Rhin ( Bas- )

Rhin (Haut-)...

Rhéne et Loire.. .

Clermont-Ferrand

| 55T ¢ P

Perpignan.. .....
Strashourg

Colmar Juniiisils

-------

o
|
4

s
|
%
=

Montaigu.
Riom.
Thiers.
Billom.
Ambert.
Issoire.
Besse.
Clermont-Ferrand

Saint-Palais.
Orthes.

Pau.

Oloron.
Mauléon.
Ustarits.

Vic-Bigorre.
Tarbes.

Bagneres.

La Barthe-de-Nest
Argellés.

Perpignan.
Ceret.
Prades.

Wissembourg.
Strashourg.
Haguenau.
Benfelden.

Colmar.
Altkirch.
Béfort.

Roanne.

Villefrauche.
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SviTe du Tableaw de la Division de la France
en Départemens et Districts , elec.

E DEPARTEMENS.

DISTRICTS.

et

Sarthe, .. 0300, .

Seine-Inféricure. .

{| Rhone et Loire. .

Saténe ( Haute- ) .

Sadne et Loire.. .

MACOm: o5 Casine .)
Le Mans:u/vus' 3

Lyon.
Saiut-Etienne.
Montbrison.

Jussey.
Luxeuik.
Lure.
Vesoul.
Gray.
Champlitte,

Auntun. ;
Chalons-sur-Saoi-§
Louhans,

Micon.

Charolles.

Bourbo u—Lanc)'
Marcigny.

Fresnay-le-Vic'
Mamers. 1
La Ferté-Bernard:
Saint-Calais.
Chatean-du~Lo1}
La Pleche.

Sablé. -
Sillé-le-Guillann
Le Mans.

Cany.

Dieppe.
Nenfchatel.
Gournay.
Rouen.
Caudebec.
Montivilliexs.
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Svire du Tableaw de la Division de la France
en Départemens et Districts , etc.

DEPARTEMENS.

—

CHEFS-LIEUX. |

DISTRICTS.

Seine et Marne. . .

Seine et Oise

Styres (Denx-)...

..........

............

..

IROBIGN: 0 e as med

Meaux.
Provins.
Nemours.
Melun.
Rozoy.

Mantes.
Pontoise.
Corbeil.
Etampes.
Montfort.
Saint-Germain.
Versailles.
Gonesse.
Dourdan,

Thowars.
Parthenay.
Saint-Maixent.
Melle.

Nioxt.
Chatillon.

Abbeville.
Doullens.
Péronne.
Montdidier.

Amiens.

Gaillac.
Alby.

La Caune,
Caslres.
Lavaur,

Barjols.
Diraguignau,
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STATISTIQUE

Svire du Tableau de la Division de la France
en Départemens et Districts , ete:

DEPARTEMENS.

CHEFS-LIEUX. |

DISTRICTS.

|

------------

Vendée. .

.......

Vienne. . ..

.....

Vienne (Haute-).

Tonlon

Poitiers

Limoges... ..« ..

Bipimalis o, oo i

~ Epinal.,

S.-Paul-lés-Vence:
Grasse.

Fréjus.

Hitres.

Toulon.
Brignolles.
Saint-Maximin.

Challans.
Montaigu.

La Chateigneraie.
Fontenay-le-Peup-
Lies Sables-d°Qlon-
LaRoche-sur-Yon

Loudun.
Chatelleranlt.
Montmorillon.
Civray.
Lusignan.
Poiliers.

Le Dorat.
Bellac.
Saint-Léonard.
Saint-Yrieix.
Limoges.

Neufchatean.
Mirecourt.
Ramberviller.
Saint-Diez.
Bruyéres.
Remiremont.
Darney.

La Marche.

SearE
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Svrre et fin du Tableau de la Division de la France
en Départemens et Districts , etc.

DEPARTEMENS.{ CHEFS-LIEUX. | DISTRICTS..

Sens. -
Saint-Florentin,
Tonnerre. ;
Axvalon.
Saint-Fargeau,
Auxerre.

AULCETE . o e's sre9ie

a
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Division de la France par Préfectures et Arrondis=
SEIMens COMINUNALY.

TLes administrations de districts, intermédiaires entre celles des com*
gnunes et des départemens , ayant été supprimées par la loi du 19 vendé=
miaire an IV, portant fixation d’'une nouvelle division du territoire dels
Républigne’, et déterminant le placement et Vorganisation des autorités
administratives et judiciaires , les administrations départementales ftil’ﬂnt
alors chargées de tous les détails du service public dans 1’étendue
chaque département.

Mais ce mode d’administration ayant paru défectueux dans plusieil®
‘de ses parties, lergouvernement établi par la constitution de Van Vil

3 propuea au corps Ygislatif 1e rétablissement, & peu de chose prés, d"
anciens distriéts , sans rien changer anx departemeus ; et ce plan, ‘lm
gut adopté le'28 pluvidse an VIII, divise la France en 102 dt,p.u'temeﬂ
et en 417 arrondissemens communaux. En voiei le Tableau :

T48BLE AU de la Nouvelle Division de la Francés
présentée dans Uordre alphabétique des Départé=
mens et Numéros des Arrondissemens commi
nauwx , d’aprés la Loi du 28 Pluvidse an VIII.

CHEFS-LIEUX
NOMS CHEFS-LIEUX &

d :
des & SOUS-PREFECTURE:

DEPARTEMENS.| PREFECTURE. avee le numéro

des arrondissemnens communAu=’

i Bourg.
AT it o | BOMEG s <o s piuv 5 ; ]I:(;T;é;a'

4 Trévoux.

1 Chétean-Thierry:
Soissons.

Laon.
Saint-Quentin.
Vervins.

G AR

Montlucon.
Moulins.
Gannat.

La Palisse.

LI =

Allier.. .o ovaios fMonling. . o ess

L
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Svrrn du Tableau de la Division de la France
en Départemens et Arrondissemens communaux.

CHEFS-LIEUX
NOMS |CHEFSLIEUX de

des de SOUS-PREFECTURE,

5
DEPARTEMENS.| PREFECTURE. aves I niméro

des avrondissemens communaux.

Barcelonnetle.
Castellanne.
Digne.
Sisteron.
Forcalquier.

=

LS = S L

1 Briancon.
Embrun.

Gap.

|
Alpes ( Basses-).. | Digne.......... ;
|
§

Alpes (Hautes-). SETeE B <

(SN U]

1 Nice,
! 2 Monaco.
3 Pujel-Théniers.

Alpes-Maritimes. | Nice.. . ....... 3

1 Tournon.
2 Privas,
3 L’Argentitre.

2 Mézieres.
3 Sedan.
4 Rethel.
5 Vouziers.

(
l
5
(
%
|
g 1 Rocroy.

1 Pamiers.
COT FOIE. e v il ) o Saint-Girons.
3 Toix.

1 Arcis-sur-Aube.
2 Nogent-sur-Seine.
Troyes.
4 Bar-sur-Aube.

G 2
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s A R & T QR

Svire du Tableaw de la Division de la Franté
en Départemens et Arrondissemens communau.

NOMS

des

DEPARTEMENS.

CHEFS-LIEUX
de

PREFECTURE.

CHEFS-LIEUX
de

S0US-PREFECTURE; |
avee le numéro

des arrondissemens communanXs
—

M b it o,

Aude...

Aveyron

........

Bouches-du-Rhon.

T e

Charente, ... .-

.........

il B BT TR P

Aurillac. ......

Angouléme. . . ..

1]

Bar-sur-Seine.

Casteluaudary.
Carcassonne.
Narbonne.
Limoux.

=l -

-

Espalion.
Milhau.
Saint-Affrique.
Rodes.
Villefranche.

4

1 Marseille.
Alxy
Tarascon.

[SL R &)

—— A

Bayeux.

Caen.
Pont-I'Evéque.
Lisienx.
Falaise.

Yire.

S

()1
f
:

(=R R SRR

I Mauriac.
Murat.
Saint-Flour.
Anrillac.

| Ruffec.

Confolens.

Angouléme.

1
5
3
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Sviry du Tableaw de la Division de la France
en Départemens et Arrondissemens communaix.

CHEFS-LIEUX
NOMS CHEFS-LIEUX ; b
des de SOUS-PREFECTURE,§
DEPARTEMENS | PREFECTURE. PR
des arrondissemens communanx. | §
——
e e . { 4 Barbezieux.
T a2 i Angouléme.... ] 5 Cognuac.
1 La Rochelle.
2 Rochefort,
-} -d?
Charente-Tnfér. . . | Saintes.. ... ... :z gal';l;?i? S
5 Jonsac.
6 Marennes.

1t Sancerre.
Bourges.
Saint-Amand.

Lo

Ussel.
Tulle.
Brives.

-

(S~ &)

Chatillon.
Sémur,
Dijon.

4 Beaune.

T.annion.
Saint- Brieux.
Dinan.
Loudéac.
Guingamp.

-

Cﬁtes—du—Nor&. . | Saint-Brieux. ..

L5 S SR

2
o>
P
=¥
~
=
)
L
=
=
T R Nl T AT NN —— A
LI =

ko 1 Guéret.
YeUSE. .+ ssraca wole | Gibret. vvuvn..s 2 Boussac.
3 Aubusson,




102 STATISTIQUE
Svire du Tableaw de la Division de la France
en Départemens et Arrondissemens communaux.
R e Y TR A T SIS L Y T T Ay

CHEFS-LIEUX
NOMS CHEFS-LIEUX qe

des de

|s0US-PREFECTURE,
r
DEPARTEMENS.| PREFECTURE. At L1 e Ko

des arrondissemens communaux.

=

Creuse....x. Fobeds GUETet, ine < o0, Bourganeuf.

Nontron.
Périgueunx.
Sarlat.

4 Bergerac.
5 Riberac.

-

(SAEY]

Dordogne. ...... Perighenx, e o5

1 Besangon.

2 Baume.

3 Saint-Hyppolite.
4 Pontarlier.

Doubs..........|Besangon.......

Valence.
Die.

Nyons.
Montelimart.

R OTe S arareen Valence....... A

1 Bruxelles.
2 Louvain.
3 Nivelles.

Byle. ... suuh Betaxelles. ...,

1 Gand.

2 Aundenaerde.

3 Termonde.

4 Le Sas-de-Gand.

TR R 16

TS —— AN AT —— AT N —— TN AT —
PSS SR

1. Pont-Audemer.

2 Louviers.
FEure. ., b} [Egrens . v . .{ 3 Les Andelys.
‘ : &

q

Evrenx.
Bernay.
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103

Svire du Tableaw de. la Division de la France
en Dépariemens el Arrondissemens communaus.

NOMS
des

D 7 ;
EPARTEMEN s.

de

PREFECTURE.

CHEFS:LIEUX

SOUS-PREFECTURE,

des arrondissemens communaunx,

CHEFS-LIEUX
de :

avec le numéro

Eare ¢t Loire.. ..

CHartres: ...

Quimper. ......

Luxembourg. ..

L5755, S —

Toulonse.. s+

ATICH, et eios

P NAT = ™ e, - NI\ NN e I s AP

1 Nogent.

2 Chartres.

3 Chateaudun.
4 Dreux.

Brest.
Morlaix.
Chéteaulin.
Quimper.

Quimperlé.

'

LS N b

Neufchateau.
Luxembourg,
Bitbourg.
Dieckirch.

A =

1 Alais.
Uzes.
Nimes.

Le Vigan.

-GN

Castel-Sarrazin.
Toulonse.
Villefranche.

4 Muret.

5 Saint-Gaudens.

=

S0

Condom.
Lectoure.
Auch.

4 Lombes,

5 Mirande.

=

(SRR




To4 STATISTIQUTE

Svire du Tablean de la Division de la France
en Départemens et Arrondissemens communaux.

CHEFS-LIEUX

de

NOMS CHEFS-LIEUX
des - de SOUS-PREFECTURE,

I DEPARTEMENS.| PREFECTURE. P D

des arrondissemens communauz.

-

Blaye.
Libourne.
La Reole.
Bazas.
Bordeaux,
Lesparre.

15

SO N

Bastia.
Calvi. T
Corte.

[}

(SER )

1 Lodéve. .

2 Montpellier.
3 Beziers.

4 Saint-Pons.

Herault. .. . « ++ - | Mouipellier. . . .

1 Saint-Male.
2 Fougéres.
3 Vitrd.
Redon.

b Montfort.
Rennes. i

| Ille et Vilaine.. F s REDHCS ________

1 Issondun.

2 Chiteanroux.
3 La Chitre.

4 Le Blanc.

i Indre.., ..y .o .o | Chiteanronx . . .

Tours.
Loches.
Chinomn.

ok

t Indre et Loige.. [fTours. .:....4d

S s

LI
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SUrre du Tableau de la Division de la France
n Départemens et Arrondissemens communau.

CHEFS-LIEUX

de

NOMS CHEFS-LIEUX

d ; :
£ i SOUS-PREFLCTURE,||

N :
EPARrEMENs.| PREFECTURE avee 16 numbro :
ﬂ(‘-'i "ern(uFE"mc"S communanx. _“

Vienne. .
La Tour-du-Pin. |8
Grenoble.

Saint-Marcellin.

Isi:re y le
R A R s | Grenoble......

NA—
SR

|

1 Tournay.

'Ifmnmpe ......... INEBTES < ecsraricu 505 2 Mons.
3 Charleroy.
Déle.
o
T Mona e Samthr ) e g

T.ons-le-Saunier.
Saint-Claude.

1 Mont-de-Marsan.
2 Saint-Sever.
3 Dax.

LT s Mont-de-Marsan.

1 Geneve.
o e S Gentve. Joa. ) 2 Thonon.
3 Bonneville.

T e el e MG N TN A e —,
IR -

Vicd:
Ajaccio.
Sartenne.

..... sahlbgaccia . s,

1 Vendéme. = ,
Blois.
Romorantin,

Ao e N
(SO RIS

sasa e

Loir et Chez. .. | Blois. ..

(o)

Roanne,
Monthrison.

P
RS

Loire"'--uc-n

Montbrison, . , ..



106

STATISTIQUE

Svire du Tableau de la Division de la France
en Départemens et Arrondissemens communaus-

NOMS
des

DEPARTEMENS.

CHEFS-LIEUX
de

PREFECTURE.

CHEFS-LIEUX
de

SOUS-PREFECTURE,

avee le numéro

des arrondissemens communans-

LL0108: s wamerialen

Loire ( Haute-). .

Loire-Inférieure.
Lio1ret v o vsiran AR
B e T

Lot et Garonne. .

Lys. covivianees

Montbrison. . ...

Mende. .

BEEERS, o ov imes nh

3

1
2

Saint-Etienne.

Brioude.
Le Puy.

3 Yssingeaux.

1
2
3
4

5

1

L =R

SRR

&

- I

LRt

Savenay.
Chateaubriant.
Ancenis,
Nantes.
Paimboeuf.

Pithiviers.
Montargis.
Gien.
Orléans.

Montauban.
Figeac.
Gourdon.

Cahors.

Agen.
Marmande.
Nérac.

Villencuve d’Ageﬂ-

Maxrvejols.
Mende.
Florac.

Bruges,
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Svrrg du Tableau de la Division de la France
€

¢ -
% Départemens et Arrondissemens communaux.

——

CHEFS-LIEUX
NOMS CHEFS-LIEUX i

des de

SOUS-PREFECTURE,
»
IDEPARTEMENS. PREFECTURE. avee lo numéro

des arrondissemens communaux.

Furnes.
Ypres.
4 Courtrai.

(430 L]

-

Valognes.
Saint-1.6.
Mortain.
Avranches.
Coutances.

[N

1 Reims.

2 Ste-Menechould.
3 Vitry-le-Frangais.
4 Chalons.

5 Epernay.

1 Wassy.
Marne (Haute-). | Chaumont.... .. 2 Chaumont.

3 Langres.

1 Mayenne.

2 Laval.

3 Chatean-Gontier.

Mayenne........ AL v st

-

Segré,
Baugé.
Saumur.
Beaupréau,
Angers.

Mayenueet Loire. | Angexs.........

(SISl

Toul.
Naney.

™

T e gl A A e P ety (e i~ -

Menrthe.,......., AN oo o srainie

B
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Svirte du Tableau de la Division de la France
ern Dej)artemens et Arrondissemmens communai’.

CHEFS-LIEUX
NOMS CHEFS-LIEUX
des de

IDEPARTEMENS.| PREFECTURE. avee le numéro

de

SOUS-PREFECTURE;§

des arrondissemens communanss

Chateau-Salins.
Sarrebourg.
Lunéville.

Meurthe. .... ... | Nancy

G G

Bar-sur-Ornain.
Commercy.
Montmédy.
Verdun.

Mense s vintaislda Bar-sur-Ornain.

I

Maestricht.
2 Hasselt.
3 Ruremonde.

-

Meuse-Inféricure. | Maestricht . .. ..

|
|
1 Chambéry,
Mont-Blanc., . ... |Chambéry...... % ﬁ’;ﬁﬁg;a
% S-J.-de-Manrienné
|
1 Mayence.
2 Spire.
3 Kaiserslautern.
4 Deux-Ponts.
é
|

Mont-Tonnerre. . | Mayence. . ... ..

1+ Pontivy.
2 Ploermel.
3 Lerient.
4 Vannes.

Morbihan. ««..in NV ENNER .« v s oivte

1 Briey.

2 Thionville.
3 Metz.
4

Masclle. .o stomits? IMVEZ, o v o s o eirit
: Sarguemines-
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8o17r du Tableaw de la Division de la France
én Dépcu‘temt_zns et Arrondissemnens communaux.

NOMS
des

DEPARTEMENS.

CHEFS-LIEUX
de

PREFECTURE.

S50US-PREFECTURE,

des arrondissemens communauns, | |8

CHEFS-LIEUX |f
de ;

avec le numéro

Nithes (Denx-). .

...........

...........

_ Pas-de-Calais, . . .

Anvers,

........

Nevers.. «... e

Douay. . ceeseea

Beauvais. « o« -

Alengon. +...nn

Tiidge. sovvavnsy

ATras oo

praow

Anvers.
Turnhout.
Malines.

=

(SN &)

Cosne.

Clamecy.
Nevers.
Chatean-Chinon.

EX NN G

1 Bergues.

2 Hazebrouck.
3 Lalle.

4 Cambray.

5 Avesnes.

6 Douay.

1 Beauvais.
2 Clermont.
3 Compitgne.
4 Senlis.

1 Domfront.
2 Argentan.
3 Alencon.

4 Mortagne.

1 Liége.
2 Malmédy.
3 Huy.

1 Boulogne.
2 Saint-Omer.
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STATISTIQUE

SvrTte du Tableanw de la Division de la France
en Départemens et Arrondissemens communau.

NOMS
des

DEPARTEMEN 5.

CHEFS-LIEUX
de

PREFECTURE.

CHEFS-LIEUX
de
SOUS-PREFECTURE;

avec le numeéro

des arrondissemens communan®s

Pas-de-Calais.. . .

Puy-de-Déme. ..

Pyrénées (Basses-)

Pyrénées(Hautes-)

Pyrénées-Orient..

Rhin (Bas-).....

Rhin (Haut-) ...

Strasbourg

Colmear, .. s5<a {

3 Béthune.
4 Arras.

5 Saint-Pol.
6 Montrenil.

1 Riom.

2 Thiers.

3 Ambert.
4 Clermont.
5 TIssoire.

1 Pan.

2 Oloron.
3 Mauléon,
4 Baionne.

5 Orthes.

1 Tarbes.
2 Bagnéres.
3 Argellés.

1 Perpignan.
Ceret.
Prades.

1 Weissembourg.
2 Saverne.

3 Strashourg.

4 Barr,

1 Colmar.
2 Altkirch.
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Svire du Tableauw de la Division de la France
en Départemens et Arrondissemens communausx.

hh___-__

CHEFS-LIEUX
NOMS |CHEFS-LIEUX do

des de

: SOUS-PREFECTURE,
D
LPARTEMENS | PREFECTURE. Svce e o

des arrondissemens communanx.
———

3 Délemont.
4 Porentruy.
5 Béfort.

lem(Haut—-).. «. | Colmar

.......

1 Coblentz.
2 Bonn.
3 Simmeren.

Rhin et Moselle. . | Coblentz.......

1 Villefranche.
.......... B
Aix-la-Chapelle.
Cologne.
Crevelt.

Cleves.

Namur.
Dinant.
Marche.
Saint-Hubert.

Sambre et Meuse. AN < «aeintais

AN e

1 Gray
Vesounl.

Sabne (Haute-).. | Vesoul.....,... b
ure.

(SR &)

e
o
D
b
.
-
M
e
5
b+
=
0o
3
e AN = A . AT e [ e N e o A P
Gl -

Autan.
Charolles.
‘Chilonis.
Louhans.

Miécon.

Satne et Loive, . . Mécon. .ooveees :

Qb -

........... Tréves... vos..| 1 Tréves.
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Svrre du Tablean de la Division de la Franst
en Départemens et Arrondissemens communat:

CHEFS-LIEUX
NOMS |CHEFS-LIEUX ¥ |

d |
des g SOUS-PREFECTUREL

B DEPARTEMENS.| PREFECTURE.

avec le numéro :

des arrondissemens commumit

2 Sarrebruck.
-3 Prum.
4 Birkenfeld.

S R AN A o 1 i S

1 Mamers.

2 Saint-Calais.
3 La Fliche.
4 Le Mans.

1 Saint-Denis.
2 Sceaux.
3 Paris,

Le Hivre.
Y velot.
Dieppe.
Neufchitel.
Rouen.

Seine-Inférieure . | Rouen, .

1 Melun.
2 Coulommiers.
3 Meaux.
4 Fontainebleau.
5 Provins.

Seine et Marne. . e Melam. s v

TR, A TN e T R NP e TR NI e
. i o =

4 Corbeil. |
5 Etampes,

; 1 Mantes, !
; g L 2 Pontoise. i
Seine et Qise.. ... | Versailles. .. ... 3 Versailles.

© Stvres (Deux-). . | Niort 1 Thouars.

SovIr¥
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Svirz du Tableau de la Division de la France
en Départemens el Arrondissemens communaus.

CHEFS-LIEUX |}

de

NOMS CHEFS-LIEUX

‘ de
des SOUS-PREFECTURE,|}
.
DEPA_RTE'MENS. PRZ&PECTURE- avec le numéro

des arrondissemens communausx, | §

2 Parthenay.
Stvres (Deux-).. |Niort..........J 3 Niort,
4 Melle.

1 Abbeville.
2 Doulens.

3 Péronne.

4 Montdidier,
5 Amiens,

1 Gaillae,
2 Alby.

3 Castres.
4 Lavaur.

Brignolles.
Draguignan.
Grasse.
Toulon.

oI -

Orange.
Avignon.
Carpentras.
Apl.

Vaucluse. . . ....... Avignon.......

= I

1 Sables-d’Olonne,
Vendée. . . ... ..|Fontenay. ..... 2 Montaigu.
3 Fontenay.

1 Loudun.

2 Chatelleranlt.
3 Montmorillon.
1, =

Vienne.,..,....|Poitiers. s o0 e...
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Svrrs etfin du Tableau de la Division de la Francé

en Départemens et Arrondissemens communaux.
i

CHEFS-LIEUX

de

NOMS CHEFS-LIEUX

des de SOUS-PREFEOTURE;

§DEPARTEMEN 5.| PREFECTURE. avee le nnméro

|
| des arrondissemens communans.
|

Civray.

= e
icnne Poitiers. .....
¥ Poitiers.

1 Bellac.
Limoges.
Saint-Yrieix.
Rochechouart,

Vienne ( Haute- ). | Limoges ;
4

Neufchitean.
Mireconrt.

5 Epinal.
Saint-Dié.
Remiremont.

1 Sens.

2 Joigny.

3 Auxerre.
4 Tonnerre,

5 Avallon.

Y ONBer il e e
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POPULATION DE LA FRANCE,

L.A. Population d'uan grand Etat tel que la France, de-~
Mande & élre examinge sous plusieurs rapports.

On doit considérer :

1°. Sa totalité ;

2° Son partage on sa répartition présumdée entre les
différentes classes industrieuses de la sociétd;

3°. Son rapport i I’étendue territoriale;

4°. Son rapport aux naissances, aux mariages, aux
Horts, aux sexes, aux divers dges et aux levées militaires.

Telles sont les principales faces sous lesquelles nous
envisagerons la Population , relativement an but de eef
Ouvrage.

DU NOMBRE TOTAL DES MABITANS DE LA FRANCE.

11 fant faire pour la Population générale de la France,
a2 méme distinction que nous avons établie pour ’étendue
territoriale , c’est-a-dive qu’il faut distinguer Vancienne
Lrance de la nouvelle.

Population de I’ancienne France.

Jusqu’a I’époque ot M. Necker fixa les incertitudes par
des recherches dont il publia les résultats, on avait beau-~
coup varié sur la Population de Pancienne France.

Mirabean pire évaluait, en 1754, la Population de la
France § 18 millions 107 individus.

L’abbé d’Expilly Vestimait, en 1772, & 22 millions 14
wille 357 habitans.

i a
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Le céltbre Bulfon la portait, 4 la méme époque, & 2t
millions 672 mille 777 individus.

Llestimation de M. Necker, en 1785, était portée & 2%
millions 676 mille habitans.

Tn 1789, M. Bonvallet-Desbrosses Pévaluait & 27 mil-
lions 957 mille 267 individus.

Enfin, en 1791, le comité de division de 1’assembldée
conslituante Pestima d’abord 4 28 millions 896 mille ha-
bitans ; mais un second travail, ordonné par la méme
assemblée, la réduisit & 26 millions 363 mille 74 individus.

Populatfon de la France actuelle.

Le Burcan du Cadasire , dont le citoyen Prony publia
le résultat, portait en Pan VI la Population de la France
actuelle , y compris 1a Corse , & 31 millions 123 mille 218
individus; savoir:

26,048,254 habitans Sur le territoire de lancienne Trance.
5,511,055 idem.... Par la réunion du comtat d’Avignon , de la
Savoaie, du comté de Nice, du Porentruy ,
de la ci-devant Belgique, et du territore
de Génes.
1,563,909 idem.... Par la réunion des pays situés entre Rhin
et Moselle,

31,125,218 habitans. Total tgal.

Le ciloyen Dépire, dans son Rapport prononcé le 7
brumaire an VII aun conseil des cing-cents, évaluait
& 33 miliions 501 mille 694 habitans de tout age et de tout
sexe ; savoir :

28,810,604 habitans Sur le territoire de I"ancienne France.
5,094,000 idem.... Par la réunion de la ci-devant Belgique , de
la Savoie, du comié de Nice , du Porentruy
et du comtat d’Avignen ;
83,000 tdem...« Par la réunion du territoire de Genéve;
1,564,000 idem.... Parla réunion des départemens situés sur 12
; _oxive gauche du Rhin.
: ¢
33,501,604 habitans. Total égal.
CRGERECETII R 3R



pE" P AFE X ® ¢ £ 117

Le relevé des états fournis en Pan IX et Pan X aux Mi-
nisteres de la Justice et de I'Intérieur par les préfets, et
Qaprés lesquels on a fait le travail de la réduction des
justices de paix, et fixé le nombre de membres des col-
1éges dlectoranx d’arrondissemens et de départemens, en
déterminant le contingent 2 nommer par chaque assemblée
de canton dans le nombre des membres des colléges élec-
toranx assignés 4 chaque arrondissement et & chaque dé-
Partement, d’aprés la Population, el les dispositions du
sénatus-consulte organique dn 16 thermidor an X (4 aofit
1802); ce relevé, disons-nous , donne une Population gé-
nérale de 33 millions 111 mille g62 individus de tout sexe
et de tout age. Mais cette Population sest accrue depuis
d’un million 864 mille 351 individus, par la réunion du
Piémont et de I'Tle &’Elbe , opérée par les sénatus-consultes
organiques des 8 ct 24 fructidor an X (26 aotit ef 11 sep-
‘tembre 1802 ), ce qui en porte le total général & 34 millions
976 mille 313 habitans.

I1 est possible , et méme probable , quiil y ait quelque
différence entre ce total et le nombre réel des habitans de
Ia France ; mais c’est le mieux établi que on ait jusqu’a
cette époque. 1l sera trés-facile de le rectifier par les Ta~
bleaux ingénieux du mouvement ce la Population gqu’a
dressés le citoyen Duquesnoy, chef du burean de la Statis-
tigue au Ministére de PIntérieur, et gue les préfets sont te-

nas de remplir, et d’envoyer chaque trimestre an ministre.

Partage ou Répartition présumée de la Popula-
tion entre les différentes Classes de la Sociélé.

Les économistes se sont beaucoup appliqués aux calculs
qui devaient donner des résultats sur ce sujet important :
mais on ne voit pas que le gouvernement s'en soit occupé
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particuliérement , quoique son objet puisse étre d’nne trég
grande utilité.

On trouve cependant , dans un état dressé par le comité
de division de ’assemblée constitnante , qu’il estimait que
la Population de 26 millions 363 mille 74 habitans dtait
partagée en deux grandes portions ; savoir :

1% 20 millions 593 mille 530 individus dans les cam—

pagnes;
2° 5 millions 769 mille 470 dans les villes ; mais il ne

fait point connaitre les bases sur lesquelles repose cette es-
timation.

M. Bonvallet - Desbrosses , dans son Ouvrage des Res-—
sources et Richesses de la France , porte la Population
27 millions 957 mille 267 habitans, dont 20 millions 645
mille 335 dans les campagnes, et 7 millions 311 mille 832
dans les villes.

Par Ie premier calcul du comité de division de Vassem~
blée constituante , on aurait & peu prés un tiers moins un
demi-tiers de la Populalion totale dans les villes; clest-i-
dire que la Population des villes scrait 4 celle des campa-
gnes, comme t est A 3 et demi.

En suivant Popinien de Pauteur des Ressources et Ri-
chesses de la France, on aurait & peu prés la moitié moins
six septitmes de la moitié de la Population totale dans les
villes, et le reste dans les campagnes; cest-a-dire que la
Population des villesserait  celle des campagnes, comnie i
est a 2 six septitmes.

LesavantLavoisier disiribue ainsi qu’il suit,la Popula-
tion entre les diverses classes de Ja sociélé :

Population des villes et gros bourgs. ( Dans ce nombra
#ie sont point compris les agens de Pagriculture, qui de=
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meurent dans les villes et bourgs).......... 8,000,000
Laboureurs, fermiers,valets, fillesde basse-
Cour, hergers, hommes, femmes, enfans com-
TR STt W e P A e ...« 6,000,000
Journaliers occupéds a batire en grange
Pendant Phiver, a fancher et moissonner pen-
dant 1’été; terrassiers ,macons et autres ( leurs
Tamilles comprises ), vivant anx dépens de
Pagricolture .. ....oveivnesns S MO .. 4,000,000
Vignerons et leurs familles. ...... dieie sl A 1L 750,000
Salariés par les vignerons et propriétaires
T NI S S PRI o 2€. X 800,000
 Marchands, cabaretiers , fournisseurs des
bourgs et villages, maréchaux , bourreliers,
charrons, vivant aux dépens de Pagricnltare,
hommes, femmes et enfans compris......... 1,800,000
Petits propriétaires, vivant pour la plus
grande partie du produit de leurs fonds. . ... 450,000
Matelots, journaliers de toute esptce, atta-
¢hés aux manufactures hors des villes; car-
Tiers , mineurs, voituriers , rouliers , nobles,
ccelésiastiques, et leurs domesliques , vivant
hors des villes. ..... R e e (L e kT T
ATINEe Fran Cainess o s v e s oaiials e sleka 250,000

Toran de Pestimation de M. Lavoisier. 25,000,000

Il résulte de cet aperen de M. Lavoisier, que la réparti~
tiondela Population des villes serait & celle des campagnes,,
et de tous ceux qui, quoique demeurant dans Jes villesy
Sont agens de Pagriculture, comme 8 est & 17 , on comme
1estd o plus 1 huitiemes
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Rapportdela Population dl’étendue territoriale.

Une des plus utiles applications des connaissances que
nous avons établies, est sans contredit le rapport de la Po-
pulation & Pétendue territoriale. Son résuliat procure le
moyen de comparer la Population d’'un pays a celle d’'un
autre, d’'une manitre absolue, lorsque la mesure territo=
riale dont on se sert est commune.

M. Necker a donné le rapportde la Population & I'éten=
due territoriale , & 'époque de 1785, de 916 habitans par
lieue carrde.

A Pépoque de 178g, suivant ’auteur des Ressources et
Richesses de la France, le rapport de sa Population 3
Vétendue du territoire, était de 917 habitans par liene
carrée.

En 1791, d’aprés le travail du comité de division de
Passemblée constitnante, le rapport de la Population & 1’é-
tendue territoriale, élait de 996 un cinquitme d’habitans
par lieue carrée,

Le résultat du travail do Cadastre publié en Pan VI,
donne, pour le rapport de la Population 4 I’étendue texri~
toriale, 1,020 un quart d’habitanspar liene carrde.

Suivant Popinion du citoyen Dépere, le rap}'port yenlan

*'V11,de la Population & I’étendue territoriale, est de 1,101
et demi d’habitans par lieue carvée.

Le releve des états fournis en I'an IX et I’an X aux Mi-
nistéres de la Justice etde PIntérieur par les préfets, sans y
comprendre le Picmont et I'Ile d’Llbe, donune, pour le
rapport de la Population & Pétendue territoriale, 1,086 75
d’habitans par lieue carrée.

Mais si la connaissance du nombre d’habitans par liene
carrée peut servir a comparer la richesse de Population
@un Liat avec celle d'un autye, il n’importe pas moins ,
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Pour connaitre le rapport de la Population d’une partie
Pun territoire a celle d’une autre partie, de savoir ce que
donne, par lieue carrée , 1°. chaque ancienne province,
2% chaque ancienne généralité, 3°. chaque département :

3 .
€est ce que présente le Tableau suivant ;

T4srp4v chvERAL du rapprochement de
PEtendue et de la Population des anciennes
Proginces et des Généralités , avec celles des
Départemens formant le Division actuelle.

ANCIENNES PROVINCES.

La France, divisée en 36 Provinces, compris la Corse,
AVait, suivant Bonvallet - Desbrosses , 30 mille 465 lieues
farrées, de 25 au degré , d’étendue , et une Population de
27 millions g57 mille 267 individus; ce qui donne pour

terme moyen 917 habitans par chaque lieue carrde;

8 ANOIR:

S
NOMS Etendue Résultat
des en lieues| rorurarioN. |parliene
TROVINCES. carrdées. carrée.
|
! glandl‘e-.... 176 352,000 | a.000
b renian s s 2 63 75,600 1,00
' L TR e 192 269,200 | 1,350
T e e ¥ e 240 319200 | 1,330
Icardije, (R S 548 616,500 7,129
Is?rm&ndm' e | LT 2,021,625 1,125
ede-Frapce. ., ....... 1,548 2,322,000 | 1,500
PR S e aes) b 00 1,197,120 960
F fraine et Trois-Evéchés| 1,424 1,139,200 8co

7,235 8,302,445 |
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Svirzs du Tableau général du rapprochement
de I'Etendue et de la Population des anciennes
Provinces , des Généralités , ete.

Suite des ANCIENNES PROVINCES.

NOMS Titendue Résultat

des en lienes | popuraTION. |parlient
PTROVINGCES carrées. carree.

g |

D’auire part.. . 7,235 8,302,445

Blaite . o v N 561 554,525 | 1,028
Bretagne. . ., . i sntsth 1,801 1,822,612 1,012
Maine et Perche. .. .. 831 682,775 779
ATOU:. e s whs ey o 708 589,640 830
Ponraine .o ohes . e 519 519,000 1,000
Onleanats: i s ol 982 819,970 835
Borri. ... it s 569 474,546 834
NIVEerRaI8: % e shis e s 330 273,890 834
Bourgogne........ N L 1,072,800 800
Franche-Comté.........| 1,309 1,047,200 800
DBRDIEL 5k os. s Ok 1,554 1,165,500 750
L el e : 111 150,960 | 1,360
Marodien i itde e e 252 187,488 ?44
“Bourbonnais. ..... - 4ok 282,800 700
SaintOnge.. e v 273 227,409 833
AN FOUTHOE . oo o iR s 286 212,498 745
Lamositi. s st : 626 500,800 800
S nverghe. il 1,176 882,000 750
MO ORMBIS.:, b o5 s 44k 666,000 1,500
Davphiné, ... ...... «-+ 1,006 804,800 800

Guienne et Gasco«ne. e 3,437 2,863,021 833 l
Béarn et Navarre,...... 37k 209,200 800
Comté-de-Foix......... 160 149,760 956
Rotussillon. Stas s s st e 252 223,776 888
Languedoc....... e 2,250 1,998,000 888
S TOVOH0E. e s 2 4ie o) 1,104 980,352 888
Isle-de-Corse.. ., ..... = 540 202,500 375
Toravx.......| 50,465 | 27,957,267 g2

i

s e,
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Sv1re du Tableau général du rapprochement
de I’ Etendue et de la Population des anciennes
Provinces , des Généralités, ete.

(e I T O A ol

Ta France, divisée en 32 Généralités, non compris la
Corse, avait, suivant M. Necker, 26 mille g50 licues car—
rées, de 25 au degré, et une Population de 24 millions 676
mille individus ; ce qui donne pour terme moyen g16 ha-

“bitans par lieue carrée ;

-

8 AV OIR:

NOMS Titendne H éanllat §
: des en licuest rorvnaTion. | parlienef
.6 I'L.N fRALITES |carrédes. carreée.
L T 1,146 754,400 658
Bmiens.. . ..., R F 458 533,000 1,164
Auch et Pag........... 1,347 813,000 6o3
o 871 678,800 779
Bordeaux et Baionmne, . . . 1,625 1,436,000 885
Eeres, L L 686 512,500 747
B s e oo o 1% 1,236 812,800 663
e e 1,184 1,087,300 g18
EReRoblo. .., .......... 1,024 664,600 6hq
Rachelle, .,........ 464 479,700 1,034
e Srer O s 414 734,600 L
moges......... = el 2 854 646,500 757
b e L 416 633,600 1,522 f
e .o For S SR L 514 349,500 68o %
Montauban,,.. ... .... 584 530,200 go8 |
| Montpellier. . ,......... 2,141 1,699,200 794 |§
Moulins. . ........ ] g 564,400 629 |8
i PR RN 894 * 834,600 934 |8
AR 1,021 709,400 695 |f
B a
: 17,766 | 14,476,400 |
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Svire du Tablean général du mpproc/’zerm’”’
de I’ Blendue et de la Population des ancienné
Provinces , des Généralités , etc.

Suite des cENERALITES.

: ¢ altat

NOMS Etendue Resu]f“‘

des en licues| POPULATION. pal”]i"“u
GENERALITES., {carrées. cart® |
i

D’autre part.....| 17,766 | 14,476,900 Mf

PRy st S 1,157 1,781,700 1:560

Perpignan.......... "t 286 188,900 655

Poiliers e Tn s e S oy 690,500 685

Rennes.. s s« sinie GO 1,774 | 2,276,000 1:34 :

B0, st sie g i 707 681,500 L Ez

ROUEN s «vmareias e e 587 740,700 1;20&

Clens S s e Sl 583 644,000 | B!

A SO0 s i b 464 528,300 | 1AIH
S OISR e A i en 445 437,200 955. |
BErashotrg i v e sesisnh 539 626,400 I"lﬁ"r‘
TTONTE: | ol sl m o nls 1,388 1,338,700 951 i
Valenciennes.. . e..uvu.. 257 265,200 } !
DDA RS v an 26,950 | 24,676,000 jglﬁil
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81 TE du Tableau général du rapprochement
del Etendue etdela Populalion des anciennes
rovinces , des Généralités , elc.

DEPARTEMNENS.

LaFrauce, divisée en 102 Départemens, comprisla Corse,
et‘sam’ ¥ comprendre le Piémont et Vlle d’Elbe, a 3o
11.11}1.3 905 licues carrdes, de 25 aun degré, et une Popula-
tion g, 33 millions 111 mille g62 individus; ce qui donne

0 . .
POUP term e 1oven 1,086 272 d’habitans par liene carréde;
y 3 3

2034
BAVOIR:
3 Ltendue Résultat
DEPAR TEMENS. |en lienes| popurAtion. | par liene
carrees. carrce.
N ——
ﬁ;:- TR J 289 284,455 | ¢85
All;u‘ ............... 379 430,628 | 1,136
Al e*' ............. 365 272,616 747
A!Pcs (Basses- P 373 140,121 376
A]Pes (Hautes-).. ... 251 118,522 471
ATI&ZS‘Maritimes ...... 160 87,071 544
Avg e L W 299 267,525 895
Arrie,““BS ............ 278 264,036 953
Aubﬂge .............. 244 191,693 785
Koy de ................ 305 240,661 784
Aygerteresmsssnens 324 226,198 698
Fefa To o L S S 474 328,195 Gg2
a‘if’}(lles ~da-Rhone. . 298 320,072 | 1,074
ama} P e L, o 288 480,517 | 1,668
Eoea, G 294 237,224 8o7
Hiate TR AR 286 321,477 1,12%
Ch:mme-lnférieure. - 355 402,105 | 1,133
Cop S e R e e 5 5 369 218,297 592
Cétr:';e ............. 299 243,654 815
C:’sLe Lo S 445 347,842 781
es-du-Noxd, , ., ... 353 499,927 | 1,416
6,728 5,922,436
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Svire du Tableaw général du rapprochement
de I Etendue et de L Population des anciennes
Provinces , des Généralités , etc.

Suite des DEPARTEMENS.

m-!—//

Titendue Résultal |
D}E'JPARTEMENS. en lienes| rorurariox. | par Tiet® J
carrées. carrée:
-—/ I
- ¥
D’avtre part....| 6,728 5,922,436
CEBEE ¢ ¢ e b ey 288 216,255 751
b o1 72 Ty (o) SRR 451 410,350 g10
0 Jor i et S s 251 227,075 got .
B Etamies, & e iy 311 231,188 757
BYilemt oinesvi s 184 363,056 | 1,978
Eseaats. dv. e 1533 595,258 | 3,868 &
D4 Oy e ey 3o7 415504 | 1,354
EureetLoire... ,..... 300 259,967 866
FAmistdre.. . .o s s ovvs . - 343 47k 34g | 1,388
3 R e 340 225,54g 663
Gl ..k pprar 2g2 309,052 | 1,058
Garonne (Haute-).. . 373 432,963 | 1,159
GB35 Vo -smen, ..« 33q 291,845 | 361
Gironde......... ok ool | i piin 519,585 968
Galo . bR PR 256 103,466 4ok
Hidraalt. & guus s 317 291,957 92!
Hieet Vilainesi eos s 347 488,605 | 1,408
Indbes. . i st s 359 207,911 591
Tadye et Tioize.: seve. 393 278,758 747
T e e 286 441,208 | 1,049
_Jemmape o R liz : 2202 412,129 1,872
FRTA - I e e s 256 289,865 | 1,132
LiapHes, . Ll e e 468 228,889 4‘89
P N e 129 215,884 | 1,673
EAamone . . s 228 63,347 277
Loir et Cher.iisspe . 319 211,152 662
b Baige. .. vemaar. s 244 202,588 | 1,199
i Loire (Hante-)ovo,.v.| - 244 237,901 979
15,2375| 14,658,362
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Svire du Tableau général du rapprochement

de I’ Etendue et de la Population des anciennes
Provinces , des Généralités 5 ete.

Suite des DEPARTEMEN s

Titendue Resuliat
DEPARTE MENS. |en licues| roPULATION. | par licue
carrées, carrée.
S ———
‘ Ci-contre.. . ... | 15,2375 14,658,362
_ Luil‘e-'luférieure e 362 368,506 | 1,047
SRR 204 289,728 | 1,204
By Lo 43 362 383,683 | 1,060
Lot et Garonne...... 285 352,908 1,274
Logre,. oo <= 250 155,936 679
o TR SRR 207 470,707 | 2,274
... ... 318 528,912 | 1,663
B L g o 405 310,493 766
M The ( Haute-)...... 315 225,350 725
SWBANE. oo e 266 328,397 |. 1,284
Mayenye ot Loire. .. .. 3o 376,033 | 1,016
S e S 310 342,107 . 1,105
SRRSO TS e e 318 275898 867
Y fuse~Inférienre.. . . . 190 232,662 | 1,225
488 Blanc, ... 330 283 106 858
oo atTonnerve. , «o s - 277 342,516 | 1,23y
Mihan!. ..o 328 425485 | 1,297
Iv.lf""ene ..... S 328 353,788 | 1,079
Rfﬂthﬂs (Devx=)00 - 143 249,376 | 1,743
SEEL s e e 352 251,158 713
BEDE o i o o 278 774,450, |. 2,786
G aytiratate Qi = 258 369,086 1,238
Orge, . -t 2 310 397,931 1;284
Ourthe, ' °" S 215 313,876 .| 1,474
y2¢-de-Calais, ,...... 328 466,061 | 1,726
P“y-de— Jome. ... ... 365 508,444 | 1,393
Y!‘L"nées ( Basses-). .. 238 385,708 994
Yrenées ( Hautes-).. - 235 206,680 879 |
23,592, | 24,727,147 i
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SvITE et fin du Tableau général du rapproche=
ment de I’Etendue et de la Population des
anciennes Provinces , des Généralités , ete.

Suite des DEPARTEMENs.

Etendue Résullat
DEPARTEMENS. [en lieues| rorurariox. | par liene
carrées. carrée.
E—
D’autre part....| 23,5992| 24727147
Pyréndes-Orientales. . . 212 117,764 555
Rbin(iBas- )i aa 268 444,858 | 1,660
Rhin (Haut- i...... 280 382,285 | 1,344
Rbhin et Moselle.. . . ... 290 203,290 700
135 75) T I S 7% A 135 345,644 | 2,560
LR e A R e s et 259 516,287 | 1,993
Sambre et Meuse.. . . .. 229% 165,192 21
Sabéme ( Haute-).... .. 235 287,461 | 1,223
Satne et Loire.. ..... 434 447,565 | 1,051
D N @ e s el AT 244 219,049 gob
Santhein e 306 387,166 | 1,265
STt IR e S 24 629,763 |26,165
Seine-Tnférienve. .. ... 357 642,773 | 1,800
Seine et Marne....... 300 298,815 g95
Seine'el Oise.. .. v . 286 429,523 | 1,502
Stvres (Denx-)...... 305 249 658 795
Sompiess. Laddiar, . 312 465, ,034 | 1,490
B P ide ste steroitoriebni's afig 272,163 | 1,012
Vapia s ot o S 378 269,142 712
N atlclnaei ke o, 116 190,180 | 1,639
Vientdosa v 0hians, 4 373 270,271 725
VAenme: ., . o - eid:iithin oo 344 250,807 729
Vienne (Haute-).... 288 259,795 go2
Vosges....-. .- . 295 308,062 | 1,044
ORI AT s 373 339,278 90_52":;_{
TOTATUX. .+...| 30,505 33,111,962 1,086 <73%|
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Rapport des Naissances a la Population.

§'il était possible de parvenir A la connaissance dn rapr
Port moyen des naissances & la population d’un Etat 5 il
suffirait, pour avoir le résultat de sa population, de mml-
tiplier le nombre des naissances par celui qui exprimerait
€e rapport une fois vérifié.

Pour obtenir cette donnée, on a fait en France des dé—
Nombremens effectifs de villes et de provinces, tenu note
des naissances pendantun temps déterminé; et on.a eu en-
Suite, 4 Paide du calcul, Te rapport du nombre moyen des
Naissances de plusienrs aunées; aunombre d’habitans connu.
apris Je résultat général du dénombrement fait.

Il résultedes calculs qu’ont donnés MM. Moheau et Nec-
key » sur cette partie si intéressante de la Statistique, quele
Tapport desnaissances au nombre des habitans dela France -
est, dans sa plus grande partie, comme 1 est & 25, 25 et
demi, 26 ; que, dans les villes de commerce , chafjue nais-
Sance répond 4 27, 28, 29 et jusqu’a 3o habitans, et méme
Au-dela dans la capitale.

Nous pensons, d’aprés M. Necker, qu’il faut, an milien
de ces variétés » prendre le nombre 25 trois quarts pour
lerme moyen du rapport des naissances 2 la totalité de la

"Population de la France. Et nous sommes d’antant plus
fondés & nous ranger de avis de cet ex-ministre , qi’au—
jourd’hui » @apres les Tableaux de population et de nais-
Sances , le terme moyen de ces dernitres est, dans les
8randes villes, le méme qu’a Iépoque de 1 7803 mais que,
dans Jes campagnes, il parait étre de 21, 22, 22 et demi et

3. Ceite augmentation doit étre atiribuée anx mariages

Prématurés des jennes gens, qui cherchaient & se sousiraire
] NS,

Par ce moyen aux levées militaires,

I 3
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Le Tableau général (1) des naissances, mariages et mor-
xalités qui ont eu licu en F'rance pendant Pan IX, pourra
servir, quoique pour unc année seulement, de prenve a
cette assertion Dailleurs, ce Tablean a été perfectionne,
ainsi que nous avons déja dit, par M. Duquesnoy; et il y
a tout lien'd’espérer que, siles Préfets apportent i le rem-
plir tout le soin qu'exige son importance , nous parvien—
drons A connaitre, d’ici i quelgues années, les divers rap-
ports de la population anx naissances, mariages el morta-
Iités, dans la plus grande exactitude.

Quant au nombre des naissances illégitimes, du qua-
rante-septitme qu'il était en 1780, il sest élevé a prés du
onzitme des naissances totales, suivant les apercus rappro-
chés de M. Necker et de M. Mourgue.

En nous étayant des résultats de M. Mourgue, nous ne
pouvons nous dispenser d’inviter le lecteur A recourir &
son Bssai de Statistique. Cet Berit est un des plus intéres-
sans et des mieux faits sur la manitre d’estimer et de cal-
culer les rapports de la population; et quoiqu’il n’y con-
sidere que ceux de laville de Montpellier , Part avec lequel
Vautenr applique ses résultats lenr donne le mérite d’'une
utilité générale.

Du rapport des Mariages a la Population.

Les moyéns que nous avons indiqués pour connaitre I
rapport des naissances ada population, peuvent également
sappligner aux mariages.

MM. Molkeau et Necker, que nous sommes tonjours
obligés de citer en traitant de cette matitre , ont cherché &
connaitre le rapport des mariages i la totalité de la popu-
lation. Le Tableau que le dernier a publié en 1780, porte

(1) Poyez ce Tableaw , N°, I, dans le Volume n-4°,
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en résultat le nombre des mariages en France, i celte
€poque , 4 213 mille 740, et fait connaitre que ce nombre
€tail 4 1a population, comme 1 est & 110 frois quarts,
année moyenne , sur 10, non compris Vile de Corse.

Nous avons dit que le rapport des naissances a la popn-
lation élait, année moyenne, comme 1 est 4 25, et celui
des mariages, comme 1 est & 110: or, d’aprés ces doundes,
on voit que le quart de ceux qui naissent parvient A se-
Marier,

Nous avons observé que le nombre des naissances s’était
aceru velativement & la population , et nous croyons voir
que celui des mariages n'est point augmenté dans la méme
Proportion , malgré les unions prématurées qui ont eu lien
depuis huit 4 dix ans; el nous en acquérons la preuve da
Nombre considérable de mnaissances illdgilimes, qui va
Presqu’an onziéme des naissances (otales.

Au surplus, il est intévessant d’examiner et vérifier ces
Tapports sur des Tableaux de popul tion , de naissances et
de mariages , dressés par les préfets; et nous renvoyvons
lelecteur an Tableau déja ¢ité, qni lui donnerade plas
grands détails, quoique nous ayions a regrelter de e pou-
Voir Inj présenter des résuliats que pour Pan 1X.

Dy rapport des Morts ¢ la Papﬁlat!on.

Le rapport des morts & la populalion est un des moing
Certaing pour connaitre le nombre des habituns d’iin Elat,
Puisqu’il peut étre dérangé par. une épidimie, ou toute
anlre capge de destruction ; cependant on s'envest quelque-
fois servi, )

M, Moheau a établi que le rapport des morts 4 la popu-
lation était comme 1 est 2 Jo; c'est-d=dire . il meurt dang
Yannée 3 individu sur 3o.

12
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M. Necker, dans un Tablean qu’il a dressé dunombre
des morts pendant dix anndes, a tronvé que le nombre
‘moyen des morts de toute Ja France, était de 818 mille 491
pendant une année: ot il résulte que lerapport des morts,
année moyenne, serait la population, comme 1 est & 50
plus 1 huitiéme.

Nous Favons déja dit, e tableau N°. T, que Pon trou-
vera dans le Volume in-4°., donnera 1’état des mariages,
maissances et mortalités.

Considérations générales sur les Causes du plus
ou du moins grand nombre de Mortalités pen-
dant les diverses Saisons.

Les observations assidues qui ont été faites sur les mor-
%alitds, ont démoniré qu’il menrt constamment plus de
anonde 2 des époques déterminées , et toujours les mémes
Lies observateurs ont trouvé par-tout le méme phénomene;
ils reconnurent que par-tout le printemps présentait infi-
niment moins de mortalités, et que par-tout Pantomne en
offrait le plus. I1 était naturel de rechercher une cause gé-
nérale d’un effet anssi général.

Voici comment M. Mourgue, dans son Zssai de Statis
tigue, résout le probltme qui s'¢tait présenté :

« Lies découvertes et les expdériences, dit-il, d’Ingen~
house, de Priestloy, de Sennebier, sur la végdtation des
plantes; les experiences que jai faites moi-méme, pour
vérifier celles de ces savans, m’ont démontré, d’une ma-
miére incontestable, que le gaz, que nous nommons air fi4€;
it mepkmgue et que; par une nomenclature plus fondée
en pnnclpea > on est convenu de nommer gaz nitrog oene
st absorbé par les plantes en pleine végétation; que €€3
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inémes plantes exhalent un air pur, jadis nommé air dé—
P]E_Zogistigué yetd présent connu sous lenom de gaz oxigéne;
que toutes les plantes exhalent dantant plus de cet air pur»
qW’elles sont en végétation plus active, qu’elles sont plus
frappdes du soleil 5 que les feuilles el les plantes herbacdes
1 donnent infiniment plus que le corps ligneux ; que
](’qune les feuilles et les plantes herbacées sont devenues
stches et se décomposent , lorsqu’elles sont privées des
fayons du soleil , non -senlement elles n’exhalent plus de
et air pur, mais méme quelles contribuent A vicier Pat—.
mosphere.

» Or, il est évident que, plus il y aura dans Patmos<"
Phire de cet air pur, de ce gaz ovigéne, de ce pabulum
Vitee , suivant Vexpression des anciens , plus almosphire:
Sera salubre , et vice versd.

» D’apres ces principes , je me crois antorisé & trouver-
la cange générale de la plus grande mortalité dans certainee.
“isons, & la moins grande pureté de Vair qu’on respire, e
Yice persd.

» Ainsi, la moins grande mortalité est pendant les mois:
de gorminal , floréal et prairial (avril, mai et juin); parce:
ue cest Pépoque & laquelle la végétation est dans sa plus:
8rande activité ; parce qu’elle est totalement hierbaede sux
loutes les plantes, si je puis ainsi m’exprimer; parce qu'elle
absorhe plus de gaz nilrogéne, exhale plus de gaz oxigine ,
¢t rend la masse de Patmosphtre plus pure.

» Cette différence dans la salubrité de Pair (e nous res-
Pirons, a étd sentie de tous les temps. Elle a donné lien &
des Proverbes connus et redoutés. par les malades (1); mais:

(1) Les vieillards, les poitrinaires, les personnes minées par des.
tf!aladies lentes et chroniques, redoutent le temps de la chute des.
Feuilles, on divait quils sentent par instinctla différence de Vaig
Wils yont respirer,



134 BT AT X STT & 08

privé des connaissances modernes sur les diverses subs-
tances acriformes , on n’avait pu en indiquer la cause ».

Probabilités de la durée de la Fie.

Apres avoir considéré la population dans ses rapports &
Pétendue territoriale, anx naissances, aux mariages et aux
mortalités; aprés avoir cherché la canse du plus ou dn
moins grand nombre de mortalilés pendant les diverses sai-
sons, il convient, avant Fexaminer lesrapports des sexes,
des divers ﬁgés el des levées militaires & la population,
d’entrer dans quelques détails sur les probabilités de la
durée de Ta vie.

L’homme, comme on sait, meqrt & tout Age; ot quoi-
gw’en geénéral on puisse dire que la durée de sa vie est plus
longue que cclle de la vie de presque tous les animaux , on
ne pent nier qu’elle ne soit en méme temps plus incertaine
et plus variable.

On a cherché dans ces derniers temps i connaitre les
degrés de ces varialions, et a ¢tablir par des ohservations
quelque chose de fixe sur la mortalité des hommes 2 diffe-
rens Ages. Si ces observations élaient assez exactes et asses
mullipliées, elles seraient d’une trés-grande utilité pour la
connaissance de la quantité de la tmpulatiou, de sa multi-
plication , de la consommation des denrées , de la réparti-
tion des impbls, ele.

Plusicurs personnes habiles ont travaillé sur cette ma-
titre; et , en dernier lien, M. de Parcienx nous a donné an
excellent Quvrage, qui servira de rdgled Vaveusir an sujet
des tontines et des rentes viagéres. Mais comme son projet
principal a été de calculer la mortalité des rentiers, et
qw'en général les rentiers & vie sont des hommes d’élite
dans un Fitat, on ne peut pas en conclure pour la moria=
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lité dn genre humain en entier. Les 'Tables qu’il a données
dans le méme Ouvrage, sur la mortalité dans les différens
ordres religieux , sont aussi trés-curieuses ; mais étant bor—
Nées d an eertain nombre d’kommes qui vivaient diffé-
remment des autres, elles ne sont pas encore suffisantes
Pour fonder des probabilités exactes sux la durée générale:
de la vie.

MM. Halley , Graunt, Kersboom , Sympson, ete. ong
aussi donné des Tables de la mortalité du genre humain 3,
etilses ont fondées sur le dépouillenient des registres mor—
tuaires de guelques paroisses de Londres, de Breslaw, etc.
Mais il nous parait que leurs recherches, quoique trés—
amples et d'un trés-long travail , ne penvent donner que
des approximations assez éloignées sur la mortalité des
hommes en général. Pour faire une bonne Table de cctte
espece, il faut dépouiller non-senlement les registres des.
Paroisses d’une ville comme-Londres, Paris, ete. olt il
entre des élrangers, et d’ott il sort des natifs, mais encove
ceux des campagnes, afin qu’ajontant ensemble tous les.
Tésultats, les uns compensent les autres.

Ces considérations nous engagent  fairc-usage, de pré-
férence,, du travail du célébre Buffon , dapres les Tables de.
M. Dupré de Saint-Maur ; parce que c’est le seul résultat
sur lequel on puisse établir avec quelque certltude les pro=.
bahilités de la vie du genre humain.

{ Suit le Tableau.)
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T+BrE AU des Probalr'ilite’s de la Durée de la Fie.

DURLE DUREE

DE LA VIE. o DE LA VIE.
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Années.| Mois. Années.| Mois.
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25
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On voit par ce Tablean qu’on peut espérer raisonnable-
ment, cest-a-dire parier 1 contre 1, qu’un enfant qui
vient de naifre, ou qui a zéro d’ge, vivra 8 ans; qu'un
enfant qui a déjd vécu un an, ou quia un an d’ige, vivra
encore 33 ans; qu’un enfant de 2 ans révolus vivra encore
38ans;

?
§ mois; quun homme de 30 ans vivra encore 28 ans, et

qu'un homme de 20 ans révolus vivra encore 33 ans

ainsi de tous les autres dges.

On observera, 1°. que V’dge anquel on peut espérer une
Pluslongue duréede vie, est ’ige de 7 ans, puisqu’on peut
parier 1 contre 1, qu’un enfant de cet ige vivra encore 42
ans 3 mois; 2°. qu’'a Page de 12 ou 13 ans, on a vécu le
quart de sa vie, puisqu’on ne peut naturellement espérer
que 38 on 39 ans de plus; et de méme qu'a Pdge de 28 on
29 ans, on a vécu la moilié de sa vie , puisqu’on n’a plus
que 28 ans i vivre; et enfin, qu’avant 50 ans, on a vécu
les trois quarts de sa vie , puisqu’on n’a plus que 16 on 17
ans & espérer. Mais ces vérites physiques, si mortifiantes en
elles-mémes , peuvent se compenser par des considérations
morales ; un homme doit regarder comme nulles les quinze
Premitres années de sa vie; tout ce qui lni est arrive, tout
ce qui s'est passé dans ce long intervalle de temps, est ef -
facé de sa mémoire, ou du moins a si pen de rapport avec
les objets et les choses qui Pont ocoupé depuis, qu’il ne sy
Intéresse en ancune fagon; ce n'est pas la méme succession
®idées, ni , pour ainsi dire ,la méme vie ; nous ne commen-
°0ns 4 vivre moralement que quand nouns commengons 4
ordonner nos pensées , & les tourner vers un certain avenir,
€t a prendre une esptce de consistance , un état relatif a ce
que nous devons étre dans la suite. En considérantla durées
de la vie sous ce point de vue, qui est le plus xéel, nous
trouverons dans le Tableau, quwa Pdge de 25 ans, on n'a
vécn que Je,quart de sa vic; qud Pige de 38 ans, on w'en
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a vécu que la moilié, et que ce n’est qu’a 'age de 56 ans
gu’on a vécn les trois quarts de sa vie.

Rapport des Sexes @ la Population.

11 pent quelquefois étre utile de connaitre le rapport di
nombre d’hommes ou personnes males, aux femmes o
personnes du sexe féminin. Quoique la proportion de Pnn
2 Pautre sexe varie suivant le genre d’occupation ou de
commerce des lieux ol ’on porte ses recherches, ’opinion
assez généralement regue, et fondée sur des dénombremens
et des relevés de maissances, est qu’en Irance il y a un
nombre moyen de 17 femmes ou personnes du sexe {émi-
nin, vivant, sur 16 du sexe masculin.

11 serait peut-étre trés-intéressant de connaitre anjour-
d’hui jusqu’a quel point les levées militaires, et les suites
de la révolution, ont diminué eette proportion, qui, a
reste ,sera bientdt rétablie par lerenouvellementdes nais—
sances, qui actucllement est rapide en France, ainsi que
dans la plus grande partie de ’Enrope. Mais, il nous a été
impossible de nous procurer des résullats satisfaisans sur ce
point, et qu’on n’obtiendra que par les nouveaux états de
population , dressés , comme nous le répétons, par M.Du”
quesnoy , et que les préfets sont tenus de remplir avee soin,
et d’adresser tous les trois mois au ministre de Pintérienr.

Rapport des divers Ages a la Population.

Cette partie de la Statistique, et celle des probabilités
de Ia durée de la vie, ont été Pobjet de beaucoup de coni—
binaisons, parce qu’elles sont la base du systeme des rentes
viagtres et tontines. Les Anglaiset les Génevois sont, comme
on sait , cenx qui s’y sont le plus appliqués,

D’aprés des dénombremens exacts, des estimations et
des calculs aussi précis qw’il soit possible d’en faire, en'2@
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trouvé qu’en temps ordinaire, le rapport des Ages a la po-
Pulation était dans les proportions suivantes:

T4BLE AU du Rapport des Ages d la Population.

i G o U LA ~

LECR RAPPORT

X

a4

LA POPULATION,.

de la population lotale.

»

3
&

-

Rapport de la Population aux Levées militaires.

ATaidede la connaissance da nombre d*individus males,
et de Ja proportion qui existe entr’eux ef la population, on
Peut savoirjusqu’ol peuvent s'étendre les levées militaires
80it pour le service de ferre, soil pour la marine.

Ce rapport résul'e d’un trop grand nombre de données,
POuUr que nous puissions entrer dans tous les détails qui lo

toncernent. Nous nous bornerons i remarquer , d’une ma-
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nidre générale, que leslevées sont plus faciles dans les Etats
agricoles, tels que la France, que dans les Etats manufac-
turiers, comme PAngleterre,

En Prusse, la classe militaire est plus du dixitme de la
population ;

En France, admettant comme portion miliciable tout
male non marié, au-dessus de 18 ans et au-dessous de 50,
Pon aurait 1 million 451 mille 63 individus ; sur quoi, il
fautdterlesinfirmes, et cenx horsd’étatde porter lesarmes.

§i Pon admettait comme portion miliciable tout méle
an-dessas de 18 ans, marié ou non, alors, on aurait au-
jourd’hui de disponible , pour la défense nationale, prés
de 5 millions @individus » en exceptant tout ee qui est au-
dessus de 5o ans, les infirmes, et ceux hors d’état de servir.

La régle du service militaire forcé en France, autrefois
¢tait de 18 & 41 ans. Sur une population de 24 millions
Q’habitans, on comptait 1 million 175 mille hommes
propres au service des armes.

Dol il résulte qu’en temps de paix, et prenant les hom-
mes de 20 a4 25 ans, annuellement on aura 413 mille 375
individus, ou 1 quatre-vingtitme de la population , pro-
pres & porter les armes , sans prendre sur les emplois de la
population. Sur ce nombre, cependant, il faut déduire
ceux que des infirmités, emplois, grades, exemptent du
service (1),

(1) Voyez, pour plus de détails sur cet objet, le recrutement de-
PArmée de Terre et de Mer, dans le Développement de ces deux
sysiémes.
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S O L.

LA France n’a point un sol uniforme, et I'on pent en
Connafire les diverses espices en suivant, soit la direction
des montagnes, soit celle des rivitres, Cétte manitre
Penvisager I’étendue territoriale , jette un grand jour sur
la valeur respective des terres, que V’on calcul€ en raison
du produit que Pon en retire.

Arthur Young, dans son Foyage en France , pendant
les anndes 1787, 1788, 1789 et 1790, a distingné ,
Qapres Pegamen quil en avait fait sur les lieux , sept
€spices différentes de sol dans ancienne France , sous
Ie rapport des produits de la culture.

En admettant son opinion, qui parait la meilleure,
et Pétendant aux nouveanx départemens, voici comme
il est possible d’en faire Papplication et la division:

1%, Tes terres grasses et riches , telles que les terres
fertiles des départemens du Ment-Tonnerre , de la Lys ,
de PEscaut, de la Dyle, du Pas-de-Calais , du Noxd,
de PAisne , de Seine-ct-Marne , de la Seine, de Seine-
e-Oise , d’Eure-et-Loir , d’Enre , de la Seine-Inférieure ,
de la Somme, de POise , du Bas-Rhin , de 'Aude, dn
Tarn , du Lot , de la Haute-Garonne ; de PHévault,
de Ia Vendée , des Deux-Stvres , du Loiret, du Pé,
de Mayrengo, du Tanaro et de la
Wéala, . .. e s g FAE i 14,109,454,54 hee,

2°% Tes terres & bruyeéres on de
Zandes ; télles que celles des dépar-

14,100,454,54 hires,
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temens des Deux-Nethes,de la Roér,
dela Loire-1nférieare, du Morbilan,
do Finistére, des Cotes-du-Nord
de 'Llle-ct-Vilaine, de Mayenne-et-
Loire , de I’'Orne, du Calvados, de
la Manche , de la Gironde, de la
Dordogne, de Lot-et-Garonne , de
V’Arriége, des Hautes-Pyrénées, des
Basses-Pyrénées , des Landes, du
Gers , de Aveyron, du Gard. . ..

3°. Les terres & craie, lelle que
eclles des départemens de la Marne,
des Ardennes,del’Aube, dela Haule-
Marne , do Loir-et-Cher , d’lndre=-
et-Loire, du la Charenle. de la
Charente-Inférienre, de la Vienne.

4o, Les ferres de gravier, telles
que celles des départemens de la
Nitvre et de PAILer. . evveservs

5° Les terres pierreuses , telles
gu’en offrent les départemens de la
Sarre , des Foréts , de Rhin-ei-Mo-
selle , de la Moselle , des Vosges,
de la Mecurthe, de la Meuse, du
Haut-Rhin , de la Cote-d’Or, de
la Haute-Saéne du Doubs, de
Sabne-et-Loire, du Jura, de I’Ain,,
de ’Yonne, du Rhone, de la Loire,

de Fermapes: o's «ssins iainis et vl

14,109,454,54 h'e.

11,677,502,88.

6,772,452,17.

1,920,035,98.

9,508,068 ,06.

—

43,987,615,63 b=
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Cl‘:"contre- R s sacanan 4’5,987;515’63 h"rcs.

8°. Les zerres de montagnes , telles

Yue celles des dé partemens del’Ourte,

de Sambre-et-Meuse , de la Meuse-

Inférienre ,des Pyrénées-Orientales,

de la Logere , du Cantal , de la

Corrize , de la Haute-Loire , de

PArdiche , de la Dréme ; des Hantes-

Alpes , des Basses-Alpes , des Alpes-
aritimes , du Var, des Bouches-

du-Rhsne , de Vaucluse , du Puy-

de-Dgme » du Mont-Blanc, du Lé-

Man , de VIstre, du Liamone, du

Golo, de 1a Stura, de la Doire. .. 13,119,697,29.
7% Les terres sablonneuses , telles

e celles des départemens de’Indre,

du Cher ,dela Creuse , de la Haute-

Vienpe , de la Sarthe, et de la

RN - hins oo snla e aat 4,151,571,14. :

Total égal & 1a superficie générale ,
S U e e 61,258,782,06 he,

Llon peut également, pour estimer le produit territorial
€ la France, et connaitre Iétendue de chaque partie
9 territoire employée en un genre .de culture on de
Production particulitre , en former six divisions :

1. Terres de labottreevon..... . 33,219,437,40 Loy

2% Terres & VEQNES . v v venavesss 2,434,365,64.

30-, BOI;S.. AR R R Rl E R R N 8;13"1‘;716;26-

43,788,519,30 hrresy
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I autre paTh: s s vsssva s 43,788,519,30 her.

4o, Riches POUrages. ...ceee ee  3,302,033,92.
54, Prairies artificielles..... ees 3,745,303,84.

6°- Bruyéres, landes , terres in-
cultes ,rividres , étangs , marais , efc. 10,422,925,00.

Total égal & la superficie générale

="

de Ja France. i aceosioea «« 61,258,782,06 h*-

S

Terres grasses et riches.

1.z Monr-ToxnerrE (Pélectorat de Mayence ). Elen-
due, 277 lienes carrdes = 5,599 kiloméltres carrés. — Siles

hauteurs escarpées , qui sont en assez grand nombre dans
ce déparfement, sont une perte pour Pagriculture, on ¥
irouve une ecompensation suffisante dans le produit des
foréts et dans les mines de diverse nature qu’on exploite;
telles que Pantimoine, le cobalt, le soufre, le eharbon
fossile : ses mines les plus célebres sont celles de mercur®
et de charbon de terre. _

Le Mont-Tonnerre , baigné par le Rhin , produnit u?
peu de blé, du lin, du chanvre et da vin.

L4 Lys (Flandre auntrichienne ). Etendue, 207 1.
= 3,669 k. c. — Le sol est maturellement aride et s2°
‘blonneux; mais les engrais naturels qu’y déposent 1€%
rivitres ; le revétent d’un terrean végdtal , qui, joint
Vindustrie des habitans , rendent ce pays riche et fertile*
il produit en abondance du blé, du lin et des grain®
grasses de toule espéce.

L'Erscavr (Flandre auu:ichienne) , étendue ;153 1. ©
== 2,888 k. et demi c. — L’ancien pays de Waes, qu

a 1



DE TA FRALRXCE 145

2 pour chef-lien , Saint-Nicolas , sur la rive gauche de
PEscaut , offre une riche vallée. Les coteaux , en pente
douce et presqu’insensible , sont couverts de blé , de lin
et de paturages abondans ol se nourrissent d’excellens
chevaux,

Les autres parties du département de ’Escaut donnent
les mémes productions : ie sol est assez varié ; mais on
Peat dive, en général, que le terrain est plat et fertile,
Lhumidité y est trés-grande pendant Uhiver.

L.+ Drre (le Brabant). Ltendue ,1841. c. =3 427 k. —
Coupé par de beaux canaux et arrosé par plusieurs
Tivigres. Ce département est {rés-abondant en grains, en
Colza et en piturages. Son sol est, en géndral , des plus
fertiles: Ie suble y domine, méle avec une infinité de débris
de coquillages; il s’y trouve fort peu d’argile pure , encore
Sst-elle reconverte d’une couche de terrean végétal.

On trouve aussi dans ce département de fort belles
foréts : celle de Soigne est trés-considérable.

P ys-pr-Carais ( Picardie et Artois ).}i‘tmdue, 3a8l.c.
= 6,796 k. et demi ¢c. — C’est un des départemens les
Plus abondans en grains : il produit aussi du houblon,
du colza et du chanvre. Le sol est excellent. La mer
dé?ose annuellement sur les cOtes un sable fin dont la
uantité est prodigieuse ; ces sables couvrent maintenant
e licue et demie de largeur dans beaucoup d’endroi’s,
et nulle part moins d’une liene ; chaque année , ils font
de Nouveaux progrés.

Lz Nozn (14 Flandre francaise , le Hainaut et le
Cﬁmbresis ). Etendue 278 | e 5,734 k c. — Ce dépar-
tement contient ,en général , desplaines fertiles, profoudes
St unies. Son sol est trés-riche , ek rapporte en abondance
42 bl¢, du lin et du colza.

I x
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C’est un pays trés-peuplé et couvert de villes consi=
dérables,

L’ Arsn e (1le-de-France). Etendue , 379 1. c.=7,491 k.
et demi ¢, — Ce département, arrosé par 1'Oise, la
Serre, la Marne, la Vesle et "Aisne , qui le iraversent
de I’Est & ’Ouest, est couvert en partie de foréis; il
produit du blé en abondance. Son sol, sans présenter de
- contraste marqué , offre cependant quelque variation; il
contient des plaines élevées et des vallées que partagent
les rividres ci-dessus nommdes, et quantité de ruisseaux.
Il »’y a point de montagnes proprement dites, mais
quelques collines awxquelles on donne ce nom a défaunk
de masses plus hantes. Dans le voisinage des Ardennes
le cicl est apre, le territoire inculte; 3 mesure qu’on
avance vers Laon, le paysage devient plus viant et
le terrain plus fertile; il Pest beancoup dans les environs
e Saint-Quentin.

Sprxe v Marxe (Ile-de<France). Etendue Joo I-
¢.== 5,959 k. et demi c. — Produit abondamment du bl¢,
du vin et des fourrages ; les rives de la Seine et de 12
Marne sur-tout, sont d’une grande fertilité : elles donnent
leur nom an département, qu’clles iraversent en eutier,
Tune au nord ,‘e!' Pautre aussi vers le nord, en allant
dans la direction de ’Est & I"Ouest.

L1 Srive ( lle-de-Trance ) Btendue , 24 1. c. = 5ok k.
et demi.c. — Une grande partie de ce département est
occupée par la ville de Paris; le reste, d’un sol asst%
maigre, grace aux engrais et & la culture, est assc%
abondant en bl et en légumes.
~ On y voit aussi des vignobles; mais le vin n'en est
rien moins quagréable.

Srrxz pr Orsz(Ile-de-France ). Etendue , 2861.¢7
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8,750k. c. - Ce département est baigné par ’Oise au word ,
el par la Seine, qui le traverse au milieu & peu prés, en
serpentant, depuis la Roche-Guyon jusques au-dela de
Corbeil. Le sol y est généralement pen montueux, et noffre
que des collines. On y recueille da blé, des{ruits, du vin

et des légumes.

Evrze-rr-Lorr(Orléanois, Beauceet Perche). fitendue,
300 L. c. = 6,079 k. e. — Produit da fromenl en abon-
dauce. Les deux rivitres d’Eurc el du Loir arrosent ce
département , Pune du nord an midi, Pauire da midi
an nord, en se rapprochant 'nne de l'autre vers leur
source,

On ne voil , dans la plaine de la Beauce , qui forme
une grande pariie du département , ni foréts, ni rivieres,
ni montagnes, ni vignes, mais sculement de vastes
champs de blé.

Il y a beaucoup de terrain en friche dans l'ancien
Perche.

L’Egrr (Normandie ). Etendue , 307 1.¢. = 6,232 k.
¢t demi c. — Est baigné par la riviére dont il a pris
le nom, et en parlic aussi par la Seine, au nord-est,
Le sol, en général assez végétal et substantiel , est fertile
en grains.

On y trouve aussi d’excellens paturages ol Ton nowrrit
des chevaux fort estimés.

Les pommiers qui sont plantés en trés-grand nombre
dans ce département donunent de fort bon cidre. ‘

LaSerng-INFERIEURE (LaNormandw) Etendm 357
Le=5 ,938 k.c. —On y recueille dublé,dulin, duchin~
Vre, du colza, des fruits, sur-tout des pommes, dont o
fait de I excellcnt cidre,

K2
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L’Arrondissement de Gournay & Vest, présente me
sol montueux et couvert de larges vallées ; le fond en est
sablonneux ou de terre forte , humide ou sec, aride ou
fertile , suivant les sites et les aspects; il 'y trouve peu de
anontagnes , mais des chaines de collines couronnées de
bois. Les environs de Montivilliers sont des plaines trés-
productives. Dans les cantons maritimes on emploie la
marne pour fertiliser la terre. Elle se découvre i des
profondenrs trés-inégales, Les marneurs prétendent qu’elle
est disposce par pyramides.

A Vextrémité de la forét de Rouvray , on trouve une
fande immense.

En suivant le cours de la Seine jusqu’a Epinay, on
mpergoit presque toujours des bruytres et des landes,

Dans le département de la Seine-Inférieure , le fond du
sol est plus ou moins graveleux, aride, inégal, végétal
et substantiel.

L4 Sounze ( Picardie ). Etendue, 3121. o. = 6,044 k.
et demi e. — Les principales productions de ce dépar-
fement sont les graines et les paturages.

11 contient beaucoup de plaines, mais elles sont nues
et crayeuses ; on 'y voit aussi’ de la marne.

La vallée de la Somme n'est qu'un marais de tourbe
prolongée.

L’O1sz ( Isle-de-France. ) Etendue , 298 1. c. = 5,814
k. c.— Ce département est traversé , dans la partie orien-
tale du nord au sud-est, par la rivitre d’QOise, dont il
prend le nom.

Les territoires’ de Beauvais et de Senlis sont les plus
fertiles en grains; de Pont-Sainte-Maxence a Crépy, le
sol est plus aride.

Les terres , dont la plupart sont ronges par la chaux de
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fer, et qu’on nomme pour cette raison rougettes, n'y ont
pas beaucoup de fond ; elles ne sont pas d’an bien grand‘
Tapport.

Il se trouve ausst dans ce département quelques vi-~
gnobles et des bois.

Lr Bas-Ruiw (Alsace). Etendue, 268 1. c. = 4,955
k. et demi e¢. — Borné dans toule sa longneur & Vest par
le Rhin, ce d‘épél‘tement est encore arrosé par une foule
de petites riviéres , Il , 1a Zorne, la Lauter, etc.

Le territoire, quoique varié, est,en genéral, trés-fer
tile et trés-abondantl. Toutes les parties'de son sol ne sont
pas cependant d’un égal rapport; celle comprise entre
PIl et le Rhin, et que Pon appelle le Ricth a beaucoup
de foréts , mais elle est d’un médiocre rapport en gunns e
4 caumse des débordemens fréquens des rivieres.

Celle qui 'sétend de I'Ill aux Vosges, de la montagne
de Saverne & Strasbhourg , Bt de Saverne Jusqu’an terri
toire d’Haguenau, est extraordinairement fertile. © =)

La plaine de Marienthal ; dont Tiagyenan fait partie ,
offre un terrain sablonﬂenx dont Pingratitude ne pent
élre vaincue que parle tr ava.ll opinidtre des cullivateurs
et la culture de la garance., , :

Dans la partie comprise entre Haguenau et les Vosges,
et Haguenau et Lal.ld‘ém_l, on frouve des _prairiés 5 des ly'a-
rais sur les bords du Rhin et d’immenses foréts, p'u"mi
lesquelles on distingue celles de Iagnenan et de Bxen-
wald.

La plaine de Landau est de la plas gi‘ande fertilité ,
€est le méme sol que celui des environs de Strasbourg,

Les cantons situds dans les Vosges et leurs gorges onk
un sol ingrat, qui ne produit , pour ainsi dire ,. que des:
pid:ura"es

Enfin, ce qui est an-deld des Vosges est fertile , maig
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d’une culture pénible ; les cing cantons qui s’y trouvent
sont les seuls du dépariement ou le systeme des jachéres
soil suivi.

L’ Avpz. ( Langnedoc. ) Etendue, 324 1. c. = 6,509 k.
et demi ¢. — Ce département, baigné par la mer, et tra-
verseé par le canal ‘de Languedoc et la rivitie d’Aude,
esl trés-monlueux; son sol est en général assez aride. 11
a cependant des vignobles estimés et de fort bons palu-
rages.

Lz T 1an, (Languedoc.) Efendue, 269 1.¢.=5,768 k. ¢,
— Ce dipartement , traversé dans sa largeur de Vest &
Youesl , par frois ou gunalre rivieres , entr’autres le Tarn

ui lui donne son nom, renferme dans ses entrailles des
mines de fer, de plomb et de charbon de terre. 11 pro-
duit. en abondance des grains de diverses especes, du
chanvre, des fourrages , do vin et des chataignes.

Ce pays se diviso:

1° En plaines qui sont de la plus grande fertilité;

29 En vallons agréables;

“3°. En coleaux bien cultivés ;

4°. Bt en montagues couverles en grande partie de bois.

On trouve de la marne en abondance sur les coteaux
ot dans la plaine; mais il v’y a encore gue trés-pen de
c-om'munes qui en fassent nsage. Les frais considérables
que cela exige lesarréle, cependant onen est bien avanta-
geasement payé, car les terres amenddes avee de la marne,
donnent d’excellentes récolles pendant vingt 4 vingt-cing
aus. ! esl vrai que, ponr couvrir un arpent , il faunt bien
six i sept cents voitures de marne , de dix i douze quin-
fanx chaque.

Les environs d’Alby , quoiqu’assez montagneux, pre=

(S

.
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seutent des plaines trés-viches, qui en font un des plus
beaux cantons du Tars.

Lz Lor. ( Guyenne.) Etendue, 362 1. c. = 7,146
k. c. — Quoiqu’arrossé par trois rivitres : le Lot , la Selle
et la Dordogne , ce département offre un sol en général
sec, et rocaillenx. Son territoire esttrés-inégal 5 on voit
desmontagues du moyen ordre ; des collines tantdt pelées,
lantdt couvertes de bois ; des valiées assez i:rofondcs yet
quelques plaines.

En total , le département du Lot est assez ferlile ; on
y recueille en abondance du blé , du vin et des fruits de

tonte espéce.

L4 Havrr-Garonn e (Languedoc.) Etendue, 373 1. c.
— 7,559 k. ¢. — Ce département est coupé dans presque
toute sa Jonguenr par la Garoune, qui regoil dans son
sein une foule de rivitres.

Ce pays, trés-abondant en grains et en paturages, doit’
sa fertilité antant a 'industric de ses agriculienrs qu’a la
bonté du sol.

Au milien des montagnes quiy sort en assez grand
nombre , on trouve des carrieres de forl bean marbre , el

Plusieurs sources d’eaux minérales.

L’Hiravrr. (Langucdoc.) Etendue, 319 1. ¢.= 6,503
k. c. — Ce pays montagneux est borné au sud est par la
Méditerrande : plusieurs riviéres et ruisseanx considé-
rables I’arrosent et contribuent a sa fertilité. Sur la lisi¢re,
les hauteurs woffrent, pour ainsi dire, & la vue que des
Yochers incultes ; en approchant de Montpellier , le sol
change entitrement; les terres, quoique légéres, sont plus
Nourries et mienx cultivées.

Lodeve est aussi entouré de toutes parts de montagnes.
En descendant vers Clermont , on trouve le vallon de la
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Vilaquitre, qui s’%tend de Clermont jusqu’a la riviére
d’Héraull ; les terres y sont fortes , sablonnenses , et d’un
produit dtonnant,

L.« Favpize(Poiton). Btendue , 343 1.0, = 6,755 k. et
demi c. — La partie que 'on nomme Bocage, qui occupe
une superficie de 134 lieues, &-peu-prés les cing nenvitmes
du département , donne abondamment du seigle, de Porge
et du sarrasin ; elle posstde d’excellens piturages. Des
praivies , des bois , des plaines entre-coupées par des ri-
vikres et grand nombre de ruisseanx , y présentent un site

- enchanteur. Il s’y trouve cependant quelques landes d’une
certaine étendue.

Les cotes occidentales et méridionales; auxquelles on
a donné le nom de Marais , sont infiniment plus fertiles
encore cl produisent le meillear froment de la France.
Elles furent autrefois converfes par la mer. Lie marais oc -
cidental , formé par les accroissemens successifs , est assis
sur un lit de sable; le méridional est une plage aban-
donnée par la mer, qui y a laissé une glaise: compacte ,,
dount les sondes n’ont encore pu tronver le fond.

Le Hég;u‘-f,‘cmer;t de la Vendde nourrit, avec ses excel-,
lens paturages , des troupeaux de toute beauté.

Lzs-Drux-Sewgrs (Poiton). Ltendue,, 305 . ¢.=6,044
k. et demi ‘e. — Une chaine de collines et de coteaux
formant une espice de plateau d’une moyenne élévation ,
passe du département de Ja Vienne dans celui des
Deux-Stvres,ausud-est, se porte, aprés un petit circuit,
directement du sud auwnord , dot se dirigeant ensuile du
sud aun nord-ouest , partage le pays en deux bassins.

Le premier bassin, au snd-ouest, dont le sol est géné-
ralement de nature calcaire , offre de grandes plaines sé-
parées par des coteaux peu élevés. On y irouve une
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Prodigicuse quantité de restes pétrifids d’animavx marins.

Le deuxitme bassin an nord-ouest, noffre, pour ainsi
dire | point de plaine ; surdout dans la partie appeléo
Gayi ne; ce ne sout que coteaux ef ravins.

Dans ce département , Pagriculture est on ne peut pas
plus florissante ; du blé , du mais , de Pexcellent fourrage,
des noix et des chataignes : telles sont ses principales
Productions.

Lz Lorrer (Orl’anais). Etendue, 224 1. c. = 6,751 k.
€t demi c.—Trois rivitres : la Loire, le Loiret etle Loing
rosent ce département , oit se trouve la forét d’Orldans
i a 100 kilométres ( 20 lienes) de long sur environ 20
kilomg tres (4 lieues) de large , A-peu-prés 14,000 acres.

La partie de Orléanais, qui s'étend sur la droite de
la Loire jusqu’a Briare , et dansune trés-grande profondens
de Vintérieur des terres . est d’un sol bien ingrat. En sor-
lant ’Orléans il yaquatre lieues d’un gravier sablonnenx.

Lz P. ( Piémont et marquisat de Suze ). Blendue , 135
*C = 19,700 k. ¢. — Le P6, qui donne son nom a ce
tI‘EP-‘vll‘lcument , en baignela partie orientale, la Doirearrose
16 veste et se dirige de l'ouest a Vest en serpentant. Ce
Pays est trés-fertile et produit abondamment toute espéce
de grains. 11 s’y trouve aussi de fort beanx péturages et

d’EXCellens vignobles.

Le Mirexco (Montferrat, Tortontse, Pavése). Elen-
ue, | 751 e=3,200 k. c—Ce département est arrosé¢ dans
500 miljeq , par le Tanaro, et au nord , par le P5, dont

® inondations , sans étre ni aussi réitérées ni anssi des<
ructrices que dans les parties hasses de la Lombardie,
Be laigsep¢ pourtant pas que d’exercer de grands ravages.

Le sol de ce département, irop éloigné encore du midi,

Yap refroidi par le voisignage des montagnes de la Li-
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gurie , est peu convenable a la eunltuxe de olivier , mais
on y supplée par le noyer.

Les plaines sont fécondées par le Tanaro , la Serivia s
la Bormida, le Lidoné ; leurs nombreoses ramificalions
ne laissent presqu’aucun champ qui ne soit abendamment
arrosé; quelquesheuresde pluie grossissentau-dela de toute
idée ces torrens, ces rivitres, et en font comme autant
de flcuves. Celles de ces rivitres qui découlent de A~
pennin , ont lenrs eaux chargées delimon ot de particules
terreuses qui les rendent infiniment propres a la véga-
tation.

La plupartdes champs et des prés sont enclos de fossés
remplis d’ean , qui contribuent beancoup i leur fertilite.
1ls sont garnis de mfiriers , de peupliers , de noyers,
d’ormes et autres arbres utiles.

Lz Tavaro ( Comté d’Asti et proviunce d’Acqni. )
Litendue , 160 1. ¢. = 2,800 k. c. — Toutes les rivieres
de ce département, le Tanaro , la Belbo , ct la Bormida,
(Vosgien P'appelle Bormia) , se dirigent vers le nord pour
aller gagner le P6. La partie orientale est coupée par des
torrens sans nombre qui y engendrent une multitude de
lacs.

Le sol qui compose les monts Liguriens, est favorable
2 la végdtation, mais il est trés-mobile et cide aisément .
a Peffort des torrens qui Pentrainent; les terres s'ébou-
lent en partie du c6té de la Ligurie , et en partie do
c6lé du Piémont , de manitre que les vallons s’élargissent
insensiblement.

La colline sur laquelle Castiglione est bitie, etl>:
hiauteurs adjacentes rectlent une guantité prodigiensed?
pierre a chaux.

" Larrondissement d’Albe el ses environs sont vnlgais
rement appelds Jundes , parce que plusicurs endroils sté-
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Yiles sont enfreconpés de collines,de vallées, en unmot de,
langues de terre d’une fécondité admirable. I1 8’y trouve

Aussi plusieurs lerrains ensevelis sous les eaux ou couverts
de Marais,

LiStsra (Seigneurie de Verceil ). Etendue, 100 1. e.—=

2,200 k. ¢. — Ce département est borné au sud-est par la
Sésia dont il tive son nom. Il est; en oulre, arrosé par une
foule ge pelites rividres et de ruisseaux, dont les habitans
Mrélent le conrs des les premiers jours du printemps : ils
Pratiquent en terre des réservoirs, et apreés avoir labouré
¢ terrain avec soin et l'avoir ensemencé, ils 'inondent
m“““-:'at—ccmp » et par ce moyen retirent abondamment des
Productions uliles des terres oft , sans cela, régneroit une
Slérilitg absolue.

Les bois qui se tronvent dans ce pays sont pen considé-
l‘a.bleS_‘ mais ils fourmillent de gibier. o

Les endroils inondés sont réservés a la culiure da riz;

® lieux naturellement un pen humides sont consacrés a
telle g blé, du chanvre et du lin : on ne fail guéres la ré-
Colte dy p1¢ que vers le milien de Pautomne,

©S coteaux, dont le sol est Iéger, graveleux et maigre,
S?Tlt favorables aux vignes et produisent d’excellens rai-
*I05. Enfin , les endroits trop arides pour la vigne convien-
"80¢ parfaitement anx méiriers , et Pon en cultive bean-
Qn['fp‘

H se trouvait jadis des mines d’ox {rés-productives dans
*Senvirons de Verceil.

Terres d Bruyéres ou de Landes.

Lzrs Dy o x-Nzrmes(Brabant). Etendue,1431. .==2,853

=0 pays, arrosé par I’Escant et par les deux petites
: yT o ¥ 7 :
Yieres dont il a pris le nom, offre plusieurs cantons dun



156 STATISTIQUTE

terrain gras et fertile; mais il consiste, en grande partie, e
landes sablonneuses et marais, tristes apanages de P’infé~
condilé; ce nlest qu'aprés un labour trés-pénible gu'on
peut en tirer quelque parti. A Pouest on voit des collines
et des montagnes, mais en petit nombre.

La Campine, située au milieu da département, con~
tient plus de terres labourdes que d’incultes; elle est meme
assez productive. On y recuecille du blé de différentes espé=
ces et beaucoup de lin.

Les landes ont aussi lenr utilité: on en relire des gazons
qui tiennent lieu de paille,, et forment d’assez bons engrais?
la tourbe, dont on fait aussi de grandes exploitations , se¥t
de chauffage. ;

L.+ Rozrr ( Duché de Juliers, partie de ’électorat de
Cologne et de la Gueldre prussienne). Etendue, 259 1. ¢
== 5,219 k. et demi c. — Ce département, qui conlient d¢
fort belles plaines, est, en géndral, trés-fertile en blé, en lin
et en garance. Les environs de Bonn, assez montagneun®,
sont couverts de vignobles. La partie située an sud est con~
sacrée anx paturages, quiy sont dela plus grande richesse®
On y trouve aussi du charbon de Lerre, du plomb , de 1
calamine et du fer.

Ce qui a fait classer le département de 1a Rogr parmi le8
terres 4 bruyéres, c’est qu'il en a effectivement un graﬂa
nombre, sur-tout dans les cantons de Weissen, de Gesnert?
de Hocst et de Goch : onvoit Ia deslandes quiont plusieur?
lieues. Il en est une qui en a quatre de long sur six de
large : elle renferme beaucoup de marais, de lacs et de
tourbitres. D’aulres, au contraire, n’offrent que des ama®
desable aride et mouvant, qui menace d’ensevelir le voy4~
geur qui s’engage imprudemment dans ces déserts.

L Lorre-Inrérizvrz(Bretagne). Etendue, 352 1.¢
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== 7,062 k. et demi c. — Ce département, baigné & Ponest

Par la mer, et au nord par la riviere d’Erdre, est traversé

Parla Loire de l’est 4 'ouest, depuisIngrandejusqu’aSaint-
azaiye,

Plus d’un tiers ne presente & la vue que des foréts, des
Marais ou des landes.

Le reste consiste en terres labourables , qui produisent
beﬂucoup de grains, en vignobles et en paturages, ot 'on
fourrit de trés-beau bétail. Plusieurs prairies sont plantées
Carhye fruitiers et sur-tout de pommiers.

Ce département produit, en outre, du bois, du sel, de
latourhe et du charbon de terre; ony trouveaussi quelques
ources d’caux minérales.

Lz Morprmax (Bretagne). Etendue, 3281. c.=6,817k.
S — Ce département, arrosé par la Vilaine, le Blavet,
POUI‘Y, PAve et quelques autres petiies rivitres, a pris son
1m dune espice de golfe oun lagune que forment au sud
des eany de 12 mer.
~ Les principales productions de ce pays sont le mais, le
1, le lin ,1e chanvre; mais elles n’y sont pas trés-abon-
‘Rntes. En général, le sol est peu fertile:il 5’y trouve quan-
Uité de terrains incultes.
Lz Finrsrine (Bretagne). Etendue , 343 1. ¢.=6,933 k.
®tdemi ¢, —Ce département est ainsi nommé, parce qu’en-
Uré de Ja mer de tous cités, il termine 3 occident la
Presqujle que forment les cing départemens de la Breta-
80e : i] est aussi arrosé par plusieurs petites riviéres qui le
Partagent en tout sens.
Ce département contient beaucoup de montagnes et de
*ochers , son sol est , en général, peu fertile; il produit ce-

Pendapt quelques espéces de grains,
Lzs Cérzs-pv-Norp (Bretagne). Etendue 353 Lc=
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7,067 k. €. — La mer baigne toute la ligne qui bornec®
dépariement dans sa longneur au nord, et c’est ce quilui#
fait prendre le nom de Cotes-du-Nord.

Clest un pays monlagneux, ferlile en grains, en chan-
vre, etsur-lout en mais; il s’y trouve néaumoins quelques
landes.

LIir5-B1-VILAINE (Bretagne). Etendue , 3471.c =
" 6,819 k. et demi ¢. — La moilié de ce département senle
ment est en culture, le reste est couvert de foréts et d¢
landes, qui sont de vastes plaines revétnes d’une seule
bruytre et d’un ajone batard, nommé pitrolle.

Presque par-tout le terrain n’a qu’une couche végétales
schisteuse et graveleuse, excessivement mince, de maniéré
gue le sol est & peine médiovre, et que la végéialion ne
s’y soutient qu’a la faveur de PLhumidité habituelle de I'al=
mospheére. I1 y a quelgques cantons olt domine une argile
profonde.

Le département d’Ille-et-Vilaine prodait d’excellens pa
{urages, du chanvre, du lin, de 'orge et du majs. Les ma”
rais de Dol sont, sans coniredit, la partie la plus feriile.

| MavENNE-Er-LOiRE (Anjou). Etandue.,37o lLc,=7,188
k. ¢. — Ce département , Lraversé par la Loire de Fest#
Pouest, est arrosé an nord parla Mayenne et la Sarthes
est trés-fécond en bon ving, en blé, lin et fruits, 11 ¥ 2
beaucoup de paturages ot 'on nourrit du fort beau bé=
tail. IL &’y trouve cependant quantité de bruyeres ct de
landes.

Les mines de fer et de charbon de terre, ainsi que 1¢®
carrieves de marbre et d’ardoise y sont trés-abondantes

L’0Orrz (Normandie. ; Etendue, 310 1. ¢. = 6,456 k.

demi e. — Ce département est conpé dans toute sa 1B
gueur de T'est alodiest, pur uue chaine, sipon de mob”
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 tagnes remarquables , au moins de gros mamelons et de
Coteaux élevés, la plupart couronnés de foréts d’ott Yon
tire des bois de construction et de charpente.

Ce pays, qui posstde d’excellens herbages ol lon
€live des chevaux magnifiques , produit aunssi du blé et
des fruits de différentes especes.

Il y a dans les environs d’Alengon , des carriéres qui
donnent une pierre tris-propre a faire des meules; on y
trouve aussi des cailloux trés-brillans lorsqu’ils sont hien

Montés : on les nomme diamans d’Alengon.

Lz Cazvapos ( Normandie.) Litendue , 288 L e. =
3,704 k. ¢. — Arrosé par la mer, et par grand nombre de
Tivieres , lelles que P’Orne, la Toucques, PAure, la

Ire, etc., ce département contient beaucoup de mon-
tagnes ot quelgues rochers. Le sol est, en général, rem-

Tani, pierrcux, graniteux; dans les vallées, on trouve
des fonds argileux , des landes marécagenses. Le Calvados
8t assez {écond en grains et en fruits, mais sur-tout en
Pilurages. i a aussi de fort belles foréts.

L+ Mavcnz ( Normandie. ) Etendue , 318 1. ¢, =
6:757 k. ¢. — Cc département est ainsi nommé 4 cause
de sa gituation avancée dans le canal de la Manche, par
Yequel i1 est borné & Ponest , au nord eten partie  Lest.

Son so] est assez rocailleux, sor-tout dans la partie
Weéridionale.

Les patuvages y sont excellens et contribuent heau-

©9Up a la richesse du pays. On y recueille aussi du blé
et du cidre_

L4 Grroxpae. (Guyenne.) Etendue , 537 1.c.—=10,825
k. ct demi ¢, — Ce déparlement est arrosé & l'ouest par
la er, et dans Pintérieur par la Garomne et la Dor-
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dogne qui se réunissent au Bec-d’Ambis ot elles prennent
le nom de Gironde.

La qualité du terroir est variée; tout ce qui est 2
Porient et an nord, est de la plus grande fertilité. Dans
la vallée , depuis Agen jusques a Borr]e:-mx, le sol est
excellent ; il consiste principalement en un tuf friable el
sablonneux , assez humide pour la production de toutes
sortes de végéianx. La majeure pariie est calcaire.

Les cantons siluéds a Pouest et an sud, habituellement
mouillés 4 bas fond de glaise et de marne , sont, en géné-
ral, assez arides. L es sables chassés par les venis d’orient,
envahissent tous les ans douze toises(pres de quatre métres)
delarge, sur soixante lienes de long (rois cents kilométves);
ils rendent stériles les terres quiles avoisinent et les amai-
grissent 4 une grande distance. Le départzment de la
Gironde est abondant en excellens vins.

Les landes produisent de la térébenthine et de la résine-

L.+ Dorpoonz. ( Guyenne, Périgord.) Etendue, 4511
c.— 8,982 k. et demi ¢. — Ce département , arrosé par
la Dordogne dont elle a pris le nom, par la Dronne ek
TTlle , est hérissé de montagnes couvertes de hois.

Le terrain, en général , aride et rocailleux , ne produit
gue peu de grains et de vignes, Ses chataignes el se$
truffes sont en réputation.

Lor-gr-Ganovwe. ( Guyenne. ) Etendue, 2851.°c. =
5,697 k. ¢. = Plusienrs coteaux n’offrent que des terres
meédiocres, délayées par les pluies qui les rendent quelques
fois stériles. Vers la partie orientale, & quelques kilometres
de la Garonne et sur les bords da Lot , ces coteaux pren=
nent un aspect hideux, et ne sont plus formés, pour la
plupart, que de rocailles calcaires ot Pon voit échoue®

toutes les vessources de agriculture,
Dans
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Dans les caitons qui formaient autrefois le Hant-Age-
Nois, la terre ne présente qu’une argile ingrate et forte-
ment colorée par le fer.

Enfin , a partie deslandes, assez dtendue pour former
n hpititme du département, ne se compose presque
Par-tout que de sables mobiles, ot vegete 4 force d’en-
8rais un pen de seigle et du panis. Aprés avoir arréié un
instant nos regards sur ces terres arides et peu produc-
tives , il esttemps de les fixer sur les belles vallées qu’ar-
Tosent le Lot et la Garonne, et qui sont de la plus grande
fertilit¢; olles produisent abondamment tout ce qui est
Wécessaire  la vie : grains, fraits, péturages , vins , ta-
bac , chanvre, etc.

L' Arrricr. ( Comté de Foiv.) Btendue, 244 1. ¢c. =
5:295 k. ¢, — Prend son nom d’nne riviére qui le tra-
¥erse en coulant du sud an nord, et quiroule avec son
Sable des paillettes d’or.

Ce pays en géndral trés-montagnenx, peut cependant -

%e diviser en denx parties. La haute qui fournit du fort
bon bois de construction , du fer, de Pamiante, des
Marbres | du jaspe et des turquoises, est aussi trés-abon-
d_anfe en paturages, en plantes médicinales el en fleurs
fort heljes , telles que les tulipes , narcisses , ete.
La partie basse, un peu plus favorable a la culture,
Onne du blé, des fruits et du vin assez ahondamment

Pour la consommation des babitans.

Lzs Hayres - PYRENEES. ( Gascogne, Bigorre. )
Etendae, 235 1. ¢. = 4,699 k. c. — Ce département otr Pon
Tencontre plusieurs sources d’eaux minérales et thermales,

€aucoup de torrens ou gréves, Wa aucune TiviiTe con-
Bldérable; I’Adouy qui le traverse en partie , n’y est encore

t) -
93 sa naissance.
1 B %
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Toules les montagnes qui s'y tronvent en trisgrand
nombre sont a pic; ce quiles rend d'un accts tres-difli-
cile. Elles sont riches en mines de plomb , de fer, de
cuivre , en carritres ’ardoise , de jaspe et de mavbre fin.

Les vallées offrent d’excellens piturages oit I’on nourrit
des chevaux qui sont fort estimés.

Dans les plaines, on recueille da seigle , du millet et
du lin.

La partie Ja plus fertile da département, celle on Ie
sol est le plus gras , c’est, sans contredit, depuisTarbes
jusques & Rabastens.

Lzs Basses-Pyrénies. (Béarn, ) Etendue, 388 1. ¢
= 7,559 k. et demic. — Rien de plus varié que le ter-
viloire de ce pays. Tl réunit des parages maritimes, des
montagnes couronnées de bois et sur-tont de sapins, des
coteaux couverls de vignobles, de riches vallédes, des
landes incnltes el sauvages. Les collines qui avoisinent les
montagnes sont pour la plupart composées de bancs de
pierres calcaires; la partie la plus rapprochde de la mer
ne presente en général que du sable et du gravier; le$
plaines et les vallées sont principalement chargées de
terres argileuses et sablonnenses.

in résumé, ce département, quoique montagneux €k

d’'un sol assez .sec, est néanmoins- fertile , grices au®

- pluies fréquentes que Lai procure le voisinage de la chaio8
des Pyréndes.

Les principalesproductions de ce département sont : des
grains de loutes especes , des fruils, du vin, du chanvre ok
du lin fort estimés.

Les carritres de marbre , les mines de fer, de plomb of
‘de cuivie n’y sont pas rares,

Lzs L4xprs. ( Gascogne.) Etendue, 4568 1. c. =
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9005 k: c. — Ce département doit son nom & la qualité
des terres qu’il renlerme : il est presque par-tout eouvert
de sables 5 de bruyeéres et de foréts de pins. Cependant
Quelgiies endroits de ce sol , généralement aride , cultivés
Par des hommes actifs et industricux , semblent des jar-
dins formés dans des désents,

La partie qui portait antrefois le novis de Chalosse ; si-
tude & Ja gauche de PAdour et de la Midouse , mérite sur-
tout d°¢tre distingude; si elle était moinssujette au fléaun dé
Ia gréle, on y recueillerait du vin et du bléen abondance.

Lz Grrs. ( G'ascogv?-e.} Etendue , 330 1. c. — 6,700
K et demi ¢. — Ce département, traversé & pem pris
ns son milien, du snd au nord , par le Gers ét par pla-
Slenrs rivieres , voit couler ’Adour 4 son extrémité oo-
cidenta'le. :
‘ Quoiqu;"en général montagneux , élevé, coupé de col-
ines et de gorges peu fertiles, ce pays fournit abondam-~
Ment toutes sortes de grains, des fruits , du vin et du bois
de marine et de charpente.

Toutes les terres végétales du Gers; repbsent sur des

ancs épzn'.:; de glaisc et d’argile diversement modifides : ces
bancs » qui se succedent & ure grande profondeur, sont
q“elquefois sépards par de légéres couches de sable, ou
Par Te tuf, Quant au noyan des coleaux , il est généra-
“Ment composé d’unc pierre argileuse calcaire , qui quel-
uefois Joge dans ses cavités de petits cristaux de spath
aleaive de différentes formes.

On ¥ trouve aussi des mines de fer, el des carriéres de
Marbre ef d'ardoise.

Nulle part, dans le département du Gers, on ne ren-
Otre de maréeages ; anssi Tair y est-il d’une pureté ot
‘1‘““'@ salubrité parfaites.

L3



264 (T O GO B o T

L’ Avzsyroy. ( Guyenne. ) Etendue , 474 1. c. = 9,020
k. et demi c. — Ce dépariement est arrosé au nord par
VAveyron, an milieu par le Lot, et an midi par le Tarn.
On divise ses terres en trois classes:

1°. En calcaires et argileuses qui produisent du fro-
ment , de 'orge, de Pavoine , du mais et du blé sarrasin;

2° En schisteuses et sablonneuses , quartzeuses , glai-
seuses , granileuses. Llles donnent du seigle, de 'avoine
et du blé noir;

3% En terres de riviéres,formédes par les débris des
montagnes ; elles offrent & pen prés les mémes produc-
tions que les premitres.

Ce pays posstde aussi quelques vignobles, mais c'est 2
ses nombreux paturages qu'il doit presque tonte sa ri-
chesse.

11 y a anssi des eaux minérales , des mines de fer, de
cuivre , d’alun, de vitriol , de soufre et de charbon de
terre. '

Le Garp. (Languedoc.) Etfendue, 2921, c. = 5,997
k.c.— Ce département, traversé dans son miliea par le
Gardon ou Gard, est baigné an midi, en partie, par 1a
mer ; au nord , par la Céze ; et & Vest, par le Rhéne.

Le territoire de Nimes offre des terres fortes, excel®
lentes et bien cultivdes : mais en remontant la rive droite
du Gard , on ne frouve presque plus qu'un pays désert
connn sous le nom de Garrigues de Nimes; ce ne sont;
pour ainsi dire, que des roches calcaires presque nues.

La plaine qui comprend le territoire du pont de Lunels
peut éire regardée comme la partie la plus fertile du dé-
partement.

Ce qui est au-dessus de Beancaive est plus maigre , ¢
rempli de cailloux. :

Le canton d'Uzbs est généralement trésmontuenx.
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Le département du Gard, qui produit du blé,desolives
el du vin , fournit aussi beaucoup'de bois de charpente et
de marine. Ses montagnes renferment du charbon de
terre , des mines de fer, dejais, d’antimoine , de vitriol ,.

‘de cuivre et d’argent.

Terres a Craie.

1.4 Marxe. ( Champagne.) Etendue ,%051.c.—=8,202
k. et demi c. —TLa principale ressonrce de ce département:
et dans ses vignobles; la terre est en général aride et
Presque sterile; il n'y a que les parlies situées au levant ,
Sur vingt kilométres (4 lieues) de largeur, et au conchank
Sur frente kilometres (6 lienes) qui soient assez fertiles.

Le sol du département de la Marne , présente un grand
Hombre de variétés; on peut en distinguer huil princis-
Pales : :

1°. Le sol limoneux , pesant , dit gros limor, rouge ,.
brun, de quelque teinte qwil soit , et sur quelque fond
9Wil repose ; £

2°. Le sol limoneux , dit petit limon, comme plus 1é-
8¢, rouge, brun, gris, presque de toute teinte , sur um
fong dargile , de pierre meulitre , de glaise , méme de
fraje § :

3° Celui de terve fraiche , mélée d’argile, de différentes -
ouleurs , sur un fond purement argileax;

4. Le limoneux plus ou moins tourbeux: il couvre le
fond des vallons , formés en.partie d’argile, de craie, de .
8rtve et de tous les végétanx pourris, et augmentds par
Jes irrigations pluvialess On doit distingner dans celte
¢lasse : 1es hords de 1a Marne , dits vulgairement terres d’a-
Jaux , qui joignent & tous les avantages résultans de lenr
‘i_t“ﬂtion , celui de recevoir les inondations de celle yi-s
Vitre, lorsqu’elle sort de son lit;
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5% Le sablonneux , dit lerrain rouge , composé de sable
ou greve fine et dargile ;

6°. Le crayonneux, dit ferrain blanc , composé d'ar-
gile grisatre , qui n’est peut-étre que de la craie fondue ,
de petites portions de cette méme craie, non susceptibles
de dissolution , et d’ane portion de gréve gui @ pour fond
ou la crate ou le crayon encore informe ;

7°. Le sol purement erayeus , qui pourrait étre de pare
craie brisée , sans aucun mélange , si ce nest de quelgus
gréve sur un fond de pur crayon ;

8% Le sol purement grévesx , qui nlest que la masse
de gréve pure, déposée parles eaux , ¢t dontla saperficie
offre une légere couche de terve.

11 exisie aussi beaucoup de marais dans le département
de la Marne ; leur sol est une espéce de tourbe vegétale
sans consislance , qui a pour base un petit gravier blanc
ou jaunitre ; ces terrains tremblans et fangenx , ne pro-
duisent que de trés-gros foins, de maunvaise gunalité.

Lzs Aapexvrs. ( Champagne.) Etendue , 2781, ¢. =
5,252 k. et demi c. — 1l existe dans ce département ,
arrosé par la Meuse et ’Aisne , trois natures de sol par-
faitement distinctes.

Toute la partie situde au nord est couverte de bois, ant
‘milieun desquels se trouve une infinité de terres incultes et
froides , que les habitans sont obligés de briiler pour en i
rver quelque parti. Dans ce qui avoisine le départementde
T’Aisne ,‘1a terre est plus ferﬁle, etla culture plus soignée 3
on y recueille différentes sories de grains et dua chanvre.

Enfin, vers le centre , on voit des arbres fruitiers de
différentes espices, lels que pommicrs , pruniers, cerisiers,

ot des vignes en assez grande guantité.

L’ Avsz. { Champagne.)) Etendue, 305 1. ¢. = 6,104
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Koo — Baigné par la Seine et la rivitre d’Aube, offre des
terrains fertiles ; on y trouve des bois, des paturages , des
¥ignobles en abondance.

La partie située a Pest et au nord de Troyes , est moins
bonre ; ¢’est un fond de craie recouvert d’une légtre couche
de terre végétale.

Ce qui est entre Nogent et Piney , et depuis Troyes jus-
qw'a la Fere , est presque stérile ; ce quilui a fait donner
le nom de Champagne Pouilleuse.

Ly Haivre-Maryz. ( C'fzampagrie ). Etendue , 315 1.
€.= 6,331 k. et demi ¢. — Ce département, qui voit naitre
Lrois rivieres, la Marne , la Meuse el ’Aube, produit des
Srainsde différentes espices et d’excellens pitarages. Son
S0l est en général crayeux , dans quelques endroits assez
sablonneux; mais presque par-tout il est recouvert d’une

terre végétale assez bonne.

Lorr pr Cuzr. ( Orléanais.) Etendue, 319 1. c. =
6,031 k. ¢. — Ce département est presque tout entier en
Plaines; on y voil trés-pea de montagues élevées, 1l pro-
duit qu blé et du vin.

Laryondissement de Romorentin offre un sol s‘ablon—-
Neux et pen fertile, couvert de landes , d’étangs et do
Marais,

La Sologne, qui contient 250 1. ¢. 510,400 hectares (un

tillion @’arpens), est aussi manvaise que mal caltivée;
Cest un pays abandonné de la nature et des hommes. Les
'icgnomistes n'en parlent qu'avec une espece de pitié, et ne
le désignent que sous le nom de friste Sologne. Clest un
terrain plat, composé de sable et de gravier, sur un fond
Cargile ou de marne , qui retient tellement l'eau , que tous,
les Tussés et les trous en sont pleins. La Sologne serait néan.
Moins suseeplible d'¢tre améliorde.
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Ixpae =t Loine. ( Touraine). Ltendue, 3731.¢c. =
6,230 k. et demi. — Toute la vallde de la Touraine?
et I'esptee de triangle formé par les iroisrivicres d'Indre,
de Loire et du Cher sont admirables; il n’est rien quon
puisse comparer & la fertilité de ce bean pays, si juste-
ment nommé le Jardin de la France.

Mais tout le département n'est pas, a beaucoup prés,
également beau;il 'y trouve des cantons assez considé-
rables, sur-tout an midi de la Loire, ot Pon voit une
ferre composée de gravier et de sable, sur un fond tout
calcaire. Au nord, il y a aussi un grand nombre d’hectares
d’une trés-maunvaise qualité.

11 existe dans ie département d’Indre et Loire un banc
immense de coquilles pétrifiées , vulgairement appelé Fa-
Zun dans le pays. Sa surface est bien de 216 & 240 kilo-
metres carrés (9 & 10 lieues carrées ) sur une profondenr
de 5 4 6 métres (18 & 20 pieds).

L4 Crnarenre. (Saintonge , Angoumois. ) Etendue ,
286 1. c. = 5,888 k.c. — A beaucoup de collines, mais
on 1’y trouve pas de montagnes considérables; il produit
du vin et da blé de différentes especes. Son sol est en gé-
néral caleaire, sec et briilant. Les collines qui s'élévent
toutes 2 la méme hauteur, sont composées de couches ho~
rizontales et verticales , qui renferment une trts-grande
quantité de coquillages et de débris de corps marins, A me-
sure qu'on s'éloigne de ce département, pour entrer dans
ceux qui lui sont contigus i Pest, on sapergoit que la
pierre calcaire se ohange en silex ; an-dela de la Hante-
Vienne, on ne rencontre plas que le granit en masse ou
décomposé , mélangé avee Pargile qui forme a-pen-prés la
terre végétale de 'ancien Limosin, Des landescouvrentune
partie de Parrondissement de Barbézienx, du coté de la
route de Bordeaux.
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L4 Crarenre-Inrérrevre. (Saintonge et Aunis.)
Efendue, 355 L. ¢.= 7,168 k. c. — Ce qui portait aulre-
foisle nom de Saintonge, est en général plus fertile que
PAunis, On y trouve assez abondamment du blé, du vin,
des fruits , des péturages, du bois el du safran.

A peu prés la sixieme partie du département de la
Charente-Inférieure , consiste en marais desséchés et fé-
condés ; il y a le Jong des cotes beaucoup de marais salans,
Qui y rendent Pair trés-mal-sain , mais dont on extraitdu
fort hean sel.

Tout le reste du sol est en général médiocre, et dans
Quelques endroits sablonnenx.

Lt Prenwe. (Haut - Poitow.) Etendue, 34i1 c. =
6,890 k. et demi c. — Son sol , qui , dans quelques en-
droits est calcaire, est en général un lut maigre, sur un
fond ge carrieres de pierres. Entre le Clain et la Vienne,
lesterres sont mai gres et sablonneuses; an nord , elles sont
Plus grasses; tout ce qui est & Pouest et an sud de Poitiers
offve un teyrain glaiseux , froid , souvent maigre el grave-
leay,

Larrondissement*de Montmorillon a beaucoup de
landes et de bruytres: on en trouve aussi, mais en moins
grande quantité dans ceux de Civray et de Loudun. Ce
dernier renferme nn petit canton appelé Saini-Genest
901, sans contredit , est le plus fertile du département,
Son sol est wn sable gras, tris-propre & la végétation.

Terres de Grayvier.

Lt Nitwre. ( Le Nivernais.) Elendue , 352 1 c. =
6,775 x. et demi c.; et z'dzzien (le Bourbonnais. )
365 Le = 7,490 k. et demi ¢. — Forment une vasle
Plaine § {ravers laquelle':éoulent la Loive et PAllier. Les
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productions de ces denux départemens sont a-peu-prés les
mémes : des grains de toute espece, du vin ,des fruits et
beanconp de bois ; ils contiennent 'an et Vautre aussi des
mines de fer et de charbon de terre; mais le sol y dif-
fere un pen : dans la Nitvre, celui qui domine est un
gravier sur un fond caleaire & une profondenr considé-
rable. Dans Ia partie orientale , il y a une chaine de mon-
tagnes granitenses de la troisitme hauteur. Aux environs
de Decize, et dans ce qui touche au département de PAl=
Ner, le terrain est sablonneux , calcaire, et tantdt caillon=
teux , tantdt pierrenx; cn trouve de la Marne prés de
Dornzy et dans quelques antres endroits.

Dans Allier , la partie basse , arrosée par los grandes
yivitres, est formde d’une terre argileuse qui la rend la
plus fertile du pays. Les bords de 1a Rouble, de la Scioale
et de la Rébre, sont en terre forte. Les hauteurs sont cou-
vertes d’une couche d’argile plus ou moins composce.

Ces trois sortes de lexres forment d-peu-prés la moitié
de la surface dun département; Vautre moitié offre un ter-
vain sablonneux , mélé de gravier, dont la couche pett
€paisse , TEPOSE SUT Un fond graniteux.

Terres Pierreuses.

L18anre. ( Partie de Uélectorat de Tréves , et duché
de Deux-Ponts.) Etendue , 244 1. ¢. == 4,935 k. ¢c. — Ce
département est arrosé pax la Moselle, et par un grand
nombre de petites rivitres et de roisseaux, Ses montagues’
qui sont assez nombreuses, sont couvertes de foréls, eb
renferment différentes especes de minéraux. Il produit dit
fort bon vin , quelques piturages et du blé. Son sol est
sablonneux dans beanconp d’endroiis.

Lzs Fongrs. ( Duché de Luvembourg. ) Etendue, 310
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Le— 6,910 k. c.— Ce département ést hérissé de mon-
tagnes , quun sol sablonnenx ou plitde pierreux, rend
Presque inaccessibles. Iilles sont couronndes de hois im=
Menses , et sonvent aussi de stérviles bruyeres : il nly a
Presque point de plaines ni de coteaux réservés pour la
Culture, Le pays esl excessivement pauvre , et n'a de res-
Source que dans ses mines de fer.

Tout ce qui environne la ville de Tuxembonrg, est ce-
Pendant un pen moins mauvais, ct rapporle assez de
8rains , sur-tout du seigle et de Vavoine.

Biuiw et Moszrrr. ( Partie de Uélectorat de Tréves.)
E‘tendm, 290 1. c. = 5,884 k. c. Contient beaucoup de
Montagnes, oit I’on trouve toutes sortes de minéraux; du
fer, qun plomb, de la calamine, du cuivre, et méme de
I,al‘geut et de Por. Les bords des deux rivieres qui donnent
leur nom an département, sont couverts de vignobles
Excellens.

On voit aussi dans quelques cantons de fort honnes
terres labourables.

L+ Moszxrz. ( Lorraine.) Etendue, 328 1. ¢.= 6,308
k. ¢. Le territoire de ce département. est en général irés-
f""tile; il produit en abondance du blé, du fourrage, des
ﬁgﬂobles, du lin, et des fruits de toute espéce.

19y trouve aussi quelques parties montueuses, ot Pon

Yoit de tris-helles foréis.

Les Poscrs. (Lorraine.) Itengdue ,2951. c.—= 5,879
K. et demi c. Ce département est arrpsé par la Moselle et la
h{ cirthe, ‘

On peut diviser son territoire ¢n deux pariiés : Pane &
Ponest d’Epinal, appelée la Plaine, quoiqu’assez mon-
tucuse ot inégale , offre un sol calcaire et mélé d’argile
Ui larend tres-productive; dahs Iautre, que I'on nomme
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la partie des montagnes, et qui fait an moins les denx tiers
du département.le scl est ingrat, rocailleux , composé de
terres 1égtres et sablonneuses : ce ne sont presque par-touf
que d’dpres et stériles sommiltés.

L4 Mzvrraz ( Lorraine.) Etendue, 3101, .= 6,290
k. ¢. Ce département, traversé par plusieurs rivieres, est
généralement fertile; et la nature y a dédommagé les lienx
qui le sont moins, par des mines de fer et des sonrces dont
Peaun contient du sel que Pon extrait par évaporation,

Dans le canton de Lunéville les terres sont trés-légires
et un pen sablonnenses. Ce pays offre aussi beaucoup de bois.

Ls Mevse. ( Lorraine - Barrois. ) Etendue ,3181. c.
6,014 k. c. Ce département, baigné parla Meuse , dont elle
prend le nom, par PAisne et’Ornain, produit assez abon-
damment du vin el du blé; son sol est cependant en géné-
ral assez maigre; la ferfilité ne se montre que dans les
vallées et quelques plames.

11 conlient aussi de vastes foréts qui alimenteut les

forges et les verreries qui y sont établies.

Lz Havr-Rain. (Alsace.) Etendue , 2801. ¢. = 5,496
k. c. La plaine d’Alsace , (comptant le Hant et Bas-Rhin )
dont la parlie fertile forme A peine une surface de 6 mille
kilométres carrés ( prés de 300 liemes carrées ), doit

* élre mise au nombre des sols les plus riches de la France *
il est composé d’un bon lut sablonneux, mais humide e
{riable, susceptible de toutes les productions.

Ce département contient aussi de belles foréts. On ¥
exploite des mines de fer, de plomb etde charbon de terre-

Cérr-d Or. (Bourgogne. ) Etendue, 445 1. c. = 8,769 k-
et demi c. « Aprés le pays de bruytre, la Sologne, le Bour~
bonnais et le Nivernais,je n'en connais pas, dit Arthar
Young, de plus mauvais; il y en a une grande partie &
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friche ct une plus grande encore qui, quoique cultivée, est
trésnégligée ». Ce qui dédommage ce département, ce sont
les vins excellens qu’il produit; on y trouve aussi des
Mines de fer d’une trés-bonne qualité.

La plaine qui environne Dijon est agréable et fertile.

L1 Hivre-S46yE. ( Franche-Comté. ) Fitendue ,265 1,
¢ = 5,002 k. c. ne contient aucune ville considérable,
Mais uy trés- grand nombre de villages. Le sol de ce dépar-
tement est trés-varid ; la surface présente par-tout des
“hamps labourés, des prés, des vignes, des espaces incul-
tes, mais couverts, la plapart d’'une pelouse trés-propre
& nourrir les froupeaux.

Lz Dovsgs. (Franche-Comté.) Ktendue,251 1. ¢. ==
5,309 k. et demi c. Contient beancoup de terres ferrngi-
Beuses, de schistes et de gravier. Depuis Besangon jusqu’a
Ornans; 1e pays est plein de rochers.

La partie de lest, le canton de Pontarlier sur-tout, est
bériss de hautes montagnes , presque toutes arides, el ol
Yoy ne rencontre que rarement quelques manvais pito-
Tageg,

Ce département contient aussi plusieurs marais, dont
Qinq sont fort étendus. Cependant en général on peut dire
9ue son territoire est assez fertile; il produit du grain et
Pexcellens péturages.

- S46xr zr Lorrz. ( Bourgogne.) Btendue, 434 1. c.—
8,576 k. et demi c. — Outre la Sabne et la Loire , ce dé-
Partement voit encore couler dans son sein , plusieurs pe-
Lites rivieres , telles quela Seille, la Salle, le Soluan, etc.

Ce pays est assez varié : on y trouve des montagnes gar-
hies de bois , et qui renferment des carriéres de marbre,
des plaines assez ahondantes en grains , des collines et des
€oteanx qui produisent d’excellens vins,
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Lz Jura. (la Franche-Comié.) Etendue, a56].¢ ==
5,033 k. et demi c.— Des pentes rapides, un sol caillou~
teux, léger, sans profondeur, reposant sur une argile
blanche , sablonneuse, presqu’inaceessible anx racines on
sur des allérissemens de sable calcaire et de galets , qui ab-
sorbent promptementles engrais : tels sont les principanx
obstacles & Pamdlioration des terres dans ce départements
sur-tout quant & la partie du Haul-Tura,

Si ce paysproduitpeu de grains , il en est dédommagd par
ses excellens vignobles. Ce qui contribue beancoup ausst
3 sa richesse, ce sont ses belles foréts, ses sources d’eaun
salde 5 les mines de fer, de cuivre et de plomb; les car-
riéres de marhre noir, de jaspe ot d’albatre que renferment
les montagnes.

L’ Arw. ( Bourgogre.) Liendue, 289 1. c. = 5,49g k. c.
~— La partie orientale est remplie de montagnes élevées,
qui sont mne prolongation de celles du Jura. Dans Yoc-
cidentale , on voif aussi une chaine de montagnes et des
cites appelées cotes de Repermont. Le reste du pays pre-
sente une plaine dont la surface, souvent inégale, offre
des terrains de honne qualité ; tant sur les rives de la Sabne,
que dans les bassins des autves rivieres qui arrosent: ont
y trouve cependant aussi des terres incultes , méme beau-
coup de landes, et au moins quinze cents kilométres carres
( 70 licues carrdes ) en étangs.

Dans ce département , la conche de terre vézéiale est
peun épaisse, on renconire des Jits de terre calcaire & pett
de profondeur , quelquefois de la Marne ; mais Pargile ¥
domine.

On peat diviser ce pays en gualre seclions.

Colle dn nord-est, généralement montagneuse , offre
quelques bonnes vallées; les coteaux du Revermont sont

les premiers gradins de cette masse montueuse..
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3 Celle du sud-est: les montagnes s’y prolongent jusqu'a
exirémité. ;

Celie du nord-onest, quoiqu’elle renferme beaucoup de
terrains incultes , de fonds médiocres et méme mauvais,
Consiitue néanmoins la meillenre portion du pays. Le sok
¥ ost, en général, bon, bien cultivé. Les villages qui
@Voisinent la Sadne sont rapprochés , riches et peuplés; les
terres y sont profondes , mélées de sable et d’hermes vé-
gétal,

Enfin celle du sud-onest. Tei Ia scéne change , et le con-
trasie est frappant: de vastes champs de seigle, des bois
mal tenus, beaucoup de terrains vagues, des étangs de
tous cotés, une monotonie sombre , des habitations éparses
auloin,Celte section, placée entre la Sadne el 'Ain, contient
Plus de Goo kilometres carrés (30 lieues carrées en étangs ).
Un marais considérable nommé les Fchets; une plaiie
Cillonteuse , aride et brélante que Von appelle Falbonne
ont, apréseette énorme masse d’ean stagnante , les prinei-
Paux objets sur lesquels sarvétent les regards et les médi-
Lations de Vobservateur.

LaBresse qui fait partie de ’Ain , est un misérable pays,
Couvert d’étangs qui sont la plupart situéd sur une argile
blanche ou marne , et qui se montent & environ 1 mille
320 kilométres carrés (66 lieues carrées ), 4 peu prés 132
ille hectares.

Il résulte de cet apergu que les deux tiers de la super-
ficie du département de 1’Ain, sont occupés par des to-
chers nuds, des montagnes dont les sommets sont sans rap-
Port, des paturages , des landes, des plateaux incultes ,
de mauvais hoiset des étan gssans nombre.Le reste, comme
Bous Pavons vu , est fextile, et rapporte assez abondam-
ment du blé,

L'Yoxr. ( Bourgogne, et partie de la Champagne. )
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tendue , 373 1. c.= 7,292 k. c. — Outre la rivitre qui
lui donne son nom , ce département en regoit plusieurs
antres, et un grand nombre de ruisscanx.

11 est assez montagneux , et produit des vins trés-es-
timés.

Avalonrepose surun rocher de granit pur. Dans le can-
ton d’Auxerre, le sol est trés-maigre.

Lr Rpéwe. Etendue, 135 1. ¢. = 2,704 k. c.; et
L+ Lorre. (Lyonnais.) 2441.c. — 4,920 k. et demi ¢
— Ces deux départemens présentent & leur surface um

amas de montagnes et de coteaux dont les chaines fort
resserrées ne laissent d’espace qu’a des vallons on & des
plaines d’une petite étendue.

Le sol est en grande parlie pauvre et pierrenx; on peut
y considérer quaire zones principales:

La premitre s’étend de Belleville & Condriea , du nord
au sud, le long de la Saéne et du Rhoéne ; c’est un cotean
plus ou moins 'élevé , dont la culture est trés-soignée; la
partie de ce coteau, tournce a l'est, est plantée de vi-
gnobles.

Au-deld de cette premitre zone, on trouve des mon-
tagnes de 4,871 3 5,845 métres ( 250 4 300 toises ) de hau- '
teur, comme Poleymieux, Montceindre, Montoux , qui
forment la seconde, dontles points extrémes sont au nord.
Les environs de Belleville et Mornant an midi.

La troisitme zone est un espace hérissé de montagnes ,
les unes ayant lear chaine du nord au sud , les autres de
Vest a Vouest , et S'élevant graduellement & mesare qu’elles
s'¢loignent de la deuxitme zone des environs de Montrol
au nord. On peunt tirer les lignes de la quatriéme zone jus-
qu’a Saint-Symphorien, en’lui donnant pour diamétre tout

Pespace compns depuis Beaujen , Chamelet , le bois
dOm"t
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d’Yoingt Tarare , Bessenay et Saint-Laurent-de-Chamous-
Set, jusqu’au département de la HauteLoire. Cette zone oit
la Vigne refuse de croitre , ot les fruits langunissent et avor-
tent presque generalemenl: , présente un grand nombre de
Montagnes qui, quoique moins élevées que Pierre-sur-
Ante et Pj la , nonrrissent les pins et autres arbres, ar-
bustes ot plantes des pays froids.

En total, ces deux départemens produisent presque
toutes Jes choses nécessaires a la vie , différentes cspieesde
graing, des vins: estimds, de fort bons fruils, des pitu-
*ages , du lin ,du chanvre, du charbon de terre , des bois
de Construction et autres.

JIzstn 4 e, ( Hainaut-Autrichien.) Etendue ; 220 1. e.
= 3,766 k. et demi ¢, — Doit son nom & unvillage o se
d‘mna, en Novembre 1792, une bataille qui décida du sork
des Pays-Bas.

Peu de départemens présentent, dansune circonseription
8Ussi éiroite, une aussi grande variation de sol. En général
ilest Pune fertilité pen commuue, partout oi il permetla
Cultuye ; ef 14 méme ot il 8’y rvefuse ,il abonde en diverses
Productions. Les cantons situés au nord , an nord-onest
90 4 Pouest, qui comprennent le premier arrondissement
€lune partie du sccond , abondent sur-tout en blé. Tout le
Teste est riche en minéraux et en bois de conshruction.

Terres de Montagnes.

L’Ovrruze. (Les Pays de Litge , de Limbourg et de
S-favelot.) Etendue, 2131, c.=14,377 k. et demi c. — Offre
Un sol {ras-varié. Les rives de la Mense sont borddes de
Tochers calcaires. Sur la gauche, le terrain est assez plat
ondu moins n’a que des pentes {ort douces; sur la droile
3 contraire , il s'¢éltve de plus en plus et se hérisse de
Montagnes,

: 4 M
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Au-dela de Limbourg , ainsi que dans le pays de Sta=
velot, on trouve des bruyties fangeuses , de la tourbey
beauconp de pierves ek aussi des mines de fer et dela
calamine.

Cependant , en -général , ce département , fécond e
mines de houilles et de charbons de terre , produit aussh
beauconp de blé; la parlie connue sous le nom de Aes~

bage , sur-tout ; est trés-lerlile.

Saxprr zr Mevse. ( Comié de Namur et partie di
Luvembourg ). Etendue. 239 1. ¢. == 4,579 k. c. — Ar~
rosé par les deux rividres qui lui donnent son nom , et
coupé en tous sens par une multitude de ruisseanx, c¢
département est assez fertile , du moins quant aux par-
ties qui formaient autrefois le comté de Namur.

Les rives de o Meuse et de la Sambre présentent
d’excellens péaturages ; elles ont aussi beaucoup demon
tagnes qui sont la plupart couvertes de foréts ; il en est
plusicurs qui renferment dans lenr sein des minéraw®
et de fork belles carrieres. Tout ce qui dépendait du duché
do Luxembourg est e@xcessivement aride ;on n’y voil Paf‘

tout que des landes.

L4 Meose-Invirisvre. (Partie du pays de Lige ¢
de la Gueldre. ) Etendue. 190 1. c.== 3,786 k. c.— Contient
beaucoup de hauteurs , mais il s’y trouve cependant
guelques plaines assez étendues. Le vallon riant arrost
par la Meuse , est extrémement ferlile; il est reconvert
d’une couche formée par le dépdt des matitres qus
viennent y porter les débordemens; Vépaisseur de cette
couche varie , elle pose par-tout sur le gravier, Dans 1¢*
cantons de Sauquemont, Ruremonde et Venloo , le 501"
quoigu’argileux , se laboure pourtant sams effort, ce gt
adique qu’il est mélangé de terre calcaire et de sable i
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Targile domine davantage dans e canton de Saint-Trond ;
fans celui de Hasselt ainsi que dans plasicurs dnives, 1&
terrain est généralerent sablonneux.

Pyrinfes- Orrenrarrs. ( Roussillon.) Elenduce ;
212 1, ¢, = 4,113 k. et demi ¢. — Le sol de ce départe=
Ment st ¢n général calcaive. Les montagnes qui forment
la majetive partie de son ferrifoire sont pierredses , séches
e arides; mais les valldes, les plaiiies traversées par plut
Sieurs petites riviéres el ruisseaux , sont de la plus grandé
fertitite; elles produisent du blé, des pituragés et des
fruits ddliciens.

L Lozenr. ( Lanmeff.oe , le C'#épaud;zn ) Fotendue 2
200 1. ¢. = 5,093 k. c. — Est un pays froid et pen fertile.
Son territoire peut se diviser en frois 1égions Tien dis-
tnetes : celle du noxd , appelée Montagries , est de ba-
falte on de granit; celle do midi au conchant, que Poi
Nomme Causses, est calcaire’; et enfin ; celle d midi sa
levant » Tormée par les Cévennes, est de schiste.

Lz Cuyraz: ( Auvergne.) Etendue , 294 L c. = 5,740

* €t demi c. — Est hérissé de montagnes qui paraissenf:
8¥0ir ¢té tontos des volcans ; elles sont converles de neige,
e grande partie de Pannée ; le sol en est dpre et sreule.
Si e département navait pas ses péturages, il se trou-
Yerait ahsolument sans ressources.

L+ Connzze. ( Bas-Limosin. ) Eltendie. agg 1. ¢ =
;947 k. c. Ce département est trés- monlagnul.\. La par-
tie Septentirionale parait avoir éprouvé une secounsse vio-
ente, un mouvenient désordonné ; ce ne sont que monts,
hﬂﬁes , torrens om rivitres; elle contient fort peu Jﬁ‘
ferre Végdtale ; les yeux rencontrent presquc pnr-{put de

Hériles broyéres.
€e qui est situd aw midi et & Pouest est E’eawcdﬁ‘p plde
M 2
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fertile ; cependant , & tout preudre , on peunt dire du dé<
partement de la Corréze , que la terre y est plus riche
dans ses entrailles qu’d sa sanperficie.

L4 Havre-Lorre.( Languedoc , le Félay.) Etenduey
244 1. c. = 5,028 k. et demi c. — Ce département. , trés-
riche en patarages, est entrecoupé de montagnes trés-éle-
vées; on 1’y trouve aucune plaine considérable ; le sol
y est presque par-tout le méme , c’est-a-dire couvert de
terre volcanisée , de laves et de Pizzolanes de toute espeee:

Les montagnes de la Hlaute-Loire sont , comme celles
du Cantal, couvertes de neige pendant plusienrs mois de
VYannée , mais le terrain y est infiniment moins aride.

L’ ArpEens. ( Languedoe , le Fivarais. ) Etendue,
299 L. ¢.== 5,500 k. c. — A la liziére prés, qui, vers P'o=
rient, borde la Loire et forme une plaine assez étendue;
ce département est trés-montagneux , et renferme beai
coup de roches graniteuses.

Le sol de PArdeche est généralement sablonneunx et pett
fertile en blé. Les bas-fonds offrent des piturages assed
riches.

L4 Driéxz. ( Dauphiné. ) Etendue , 311 1. c. = 6,759
k. c. — Dans la presque totalité de ce département , ot
ne voit que des montagnes qui sont , pour la pluparts
trés-abondantes en minéraux de foute espéce.

Le sol, en général , maigre et sablonnenx , n’est gnér®
susceptible de vetenir I'humidité et les fréquens éhoule
mens des terrains en pente ajoutent encore A sa sécheresse;
cependant , graces & Pindustrie des agriculteurs, le de-
partement de la Dréme ne laisse pas que d’étre assez pro-
dnetif.

Lzs Havees-Azrrs. (Haut-Dauphiné.) Etendue ;25"
L ¢ = 5,535 k. ct demi ¢, ~— Ce département, arrosé 2
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Porient par la Durance, est hérissé de roches , de gla-
Ciers, et coupé par une multitude de torrens et de préei-
Plces, Les deux tiers au moins de sa surface sont monta-
shenx, :

Dans presque tout le reste , le terrain est composé de-
“ouches végitales , mais pen profondes et menacées cha-
40e jour par les caux qui se précipitent des montagnes.

Ce pays, au reste; est trés-riche en piturages, en olives
tt en vin , mais il ne produit que fort pen de blé.

Lzs Bassps-Arrrs. (Haute-Provence.) Etendue , 373
Lo— 7460 k. c. — Il y existe quatre espices de sols =
le guartzeux , le calcaire , le volecanisé et celui des bas—
fongs, composé des débris des trois précédens.

Le climat est un peu froid, et la terre, en géne’ral’
Wide graveleuse , rocailleuse , sablonneuse. g

Ce pays produit cependant beaucoup de grains et des:

Uils délicienx ; il nonrrit les départemens qui Pavoisi-
Neng,

Cette fertilité est due i Pindustrie des habitans ; cest,
N quelque sorte , une conquéte de Phomme surla nature.

Les Arpps-Marizrnzs. (Ze comté de Nice.) Etendue,
Wol. ¢, — 3,226 k. et demi c. — Ce département , arrosé-
0 partie par le Var, contient peu de plaines, et par
“Onséquent est moins fécond en blé qu’en vin et en huile;,
R4, an nord ,» des montagnes trés-élevées quiy forment
n'n Puissant abri. 11 régne sur la cble, une température
# douge, qu’elle en rend le séjour on ne peut pas plus.

igrdable ep plus salubre.

Lz pyn, ( Provence..) Etendue ,378 1. ¢. = 7,255 k..
*t demjc, Baigné & lorient et au midi par la Mdédi~

terrans "
fande , est un pays sec et chaud , peu abondant en paz



i82 5TATISTIQUE

inrages et en blé , mais qui produit des olives, des orans
ges, des citrons et des {ruits de tontes espéces.

Lzrs Bovenes-pu-Rudne.(Basse- Provence.) Etendue,
815 1. .= 6,019 k. et demi c. — Le Rhéne partage ce
département en deux parties de longueur inégale, et gl
different beancoup par la qualité du sol.

De Marseille 4 ’embouchure du Rhéne , le terrain est
visiblement formé de débris de corps marins, tandis que
Ia cote , jusqu'an Var , est une bande de terre tantok
schisteuse , tantot sablonneuse , tantdt graniteuse.

Au sud-est FArles se trouve le canton de la Crau >
plaine pierrcuse de 224,000 acres, olt la végétation est
fort maigre.

En résumé, ce département contient beaucoup de par=
ties moulagneuses qui restent presqu’incultes; mais en
revanche fout ce qui est susceptible de culture est ira<
waillé avec tant de soin qu’il est devenu assez producﬁf,

¥V averuse. ( Comtat Fénaissin.) Etendue , 116 1. ¢
== 2,545 k. et demi c. — Qui doit s_on' nom a une fon=
taine cé](‘:bré par les gmpu"rs de Laure et de Péirarque,
est arrosé par plusieurs petites rivieres qui vont se jetter
dansle Rhéne. Son sol , composé d’un riche Iut et d’argile
Blanche et calcaire , produit en abondance des {ruils
excellens, .

Lr Poy-pr-Diwe. ( Auvergne.) Etendue , 5651, ¢.=
7,945 k. et demi ¢, — Piésente de tous cbtés, de hautes
montagnes sur lesquelles on découwre encore des vestiges
d’anciens volcans, gui rendent e terrain en général se¢
gt avide ; mais an milien de ce cadre imposant, la na<
ure a placg la Limagne, vallée plale et caleaire, arrosée
par PAllier , et coupée en tous sens par des ruisseattx quk
LO!}l.llxbllEﬂE rendre le paysage vraiment enchanteur:
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Le sol de la Limagne est sans contredit , un des meil-
tenrs dg monde. Toute sa surface est de marne entrc~
mélée d’humus vigétal : quelques naturalistes donnent &
Celte terre vingt pieds de profondeur,

Lz Movr-Bzave. ( La Savoie.) Etendue, 330 1. .=
6,404 k. c. — Tient son nom d’une montagne laplus élevée
Peut-étre de ’Europe ; clle domine de plas de 1 mille 948
Meires (mille toises ) les plus hautes montagnes qui Pen-~
Vironnent et qui , comme elle , sont converles de neiges
€lernclles, Les glaciers qui présentent aux regards un ta-
blean tout a-la-fois sombre et majestucux , rem plissent.
les espaces que les cimes des Alpes laissent entr’elles,
et font eux-mémes des esptces de vallées, dont ’éiendue
st souvent de plusienrs lieues. Les glaces, que les sitcies
¥ ont amoncelées , sont d’nne profondeur prodigiense ; on
1 voit de 26 4 32 métres ( 80 & 100 pieds ) et méme de
Prés de 194 metres ( 100 toises ).

Le département du Mont-Blanc renferme plusieurs
lacs et quantité de pelites rivitres; il a peu de terrains
Susceptibles d’une riche culture.

Lz Liymaxw. ( Le pays Génevois. ) Etendue , 129 1. c.
=2,752 k. c. — Les bords du lac de Genéve et du Rhone
Présentent le paysage le plus piltoresque : ils sont, en gé-
Néral | dune grande fertilité , et produisent du blé , des
fruits et du vin. Les autres parties du département, fort
Montagnenses , sont assez ingrates et laissent pen de res~
Sources 4 1agriculture. T

L'Isgnz. ( Dauphiné ). Etendue , 286 L c.= 8,412
k. ¢. — Plus d’un tiers de ce département vers le sud-est,
€5t composé de hantes montagnes, entrecoupées de vallées
Profondes , ot viennent se précipiter des forrens. Ces mon-
lagnes font partie des grandes chaines des Alpes on y
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aboutissent: on peut les diviser en quatre classes; 1° celle
des collines qui leur sont adossées et qui, en général ,
sont cultivées jusqu’an sommet ; 2% celle des foréls;
3°. celle des roches nues ol Ion ne déconvre aucun corps
organisé , et 4°, celle des glaciers et des neiges qui sub=
sistent en tout temps , principalement sur les revers des
pics , abrités contre le soleil.

La partie du nord-ouest présente quantité de petites
collines et de vastes plaines couvertes de cailloux , de
maniére que le terrain y est assez sec et aride.

La richesse de ce département consiste sur-tout en
excellens vins qui eroissent dans la partie occidentale.

Dans la partie orientale on trouve de fort bons pitu-
rages.

L Liamove. (Corse.) Etendue, 2281 e. == 4,612k. c.—
Ce département , dont les trois quarts sont oceupés par
des montagues, des rochers ¢t des marais , est trés-abhon=
dant en minéraux de toute espice; on en tire anssi duo
fort bon bois de construction.

Le sol , naturellement peu fertile, est fort mal cultivé;
il produit différentes sortes de grains el de fruits , mais &
peine de quoi nourrir ses habitans.

L Goro.(Corse.) Etendue , 256 1. c.==5193 k.c. — Le
‘sol 0’y est pas le méme par-tout. La terre végétale , dans
Ya partie comprise entre Calvi, Bastia , Corte et Cervione,
repose en général sur des barres de schiste , on sur des
rochers calcaires de diverses qualités.

Dans quelgues endroits le terrain est ferrugineux , mais
dans la_majeure, partie du département, il présente des
masses de grauit et conrans de lave mclangés tantot de

feld-spath , tantdt de corps noirset souvent de Van et
de Pautre, .
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Les cantons de Caccia, Patu, Paraso , Regino , Sant-
Angelo , Montegrosso et Calvi, ceux de Saint-Florent,
Tud-'i, Bivinco , Tenda, Canale , Costera et Mariana
Sont les plus fertiles de ce pays qui, en géndral , est exces-
Sivement mal cullivé.

Les principales productions du département sont des
blés de toutes especes , des oranges, des grenades , des
Olives ot du fort hon vin. :

On y trouve d’assez bean marbre , du jaspe , du por-
Thyre , ete.

L1 Srora. ( Marquisat de Saluces et de Ceva. ) Eten-
ue, 315 1. ¢. = 6,300 k. . — On ne peut faire un pas
dang 1o gorges des montagnes de ce département, depuis
¢ mont Viso ot le P6 prend sa source jusqu'au col de
PAl‘gemiére ot nait la Stura , sans renconirer une rivitre ;
la Vraita, la Maira , la Grana, cent aulres moins consi~
dérables divisent la grande vallée en une multitude de
Vallons plus petits.-

De riches vallées, de bons paturages et une belle vé-
8flation, Tel ost Taspect physique de ce département.

L+ Dorne (ducké d’ Aoste, province d’Ivrée,) Etendue
Mol ¢, — 5,000 k. c. — Ce département doit son nom i
1 Dojye , Dorea Baltea, petite rivitre qui le divise en
denx parties & peu prés ¢gales.

Le sol de ce pays, méme dans les cantons voisins du
P8, est inégal et rempli de hauteurs; mais c’est sur-tout
Vers le nord du c6té de la vallde d’Aoste que les monta~
‘fme-? Sont, pour ainsi dirve, entassées les unes sur lesautres:
U semblerajt que le Mont-Blanc, le Mont Saint-Bernard
®t les antres pics élevés qui dominent sur la chaine des
Alpcs’ se fussent, dans les temps anciens, ¢éboulds en

Partie, et que de lenxs débris se fussent formdées ces monta—
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gnes comparativement plos petites; c’est du moins par
cette hypothise que les physiciens et les géologues ont ap-
pelé 1°. montagnes primitives celles dont 1a masse est for-
mée de granit, de quartz , de porphyre on d’autres subs<
tances dures; et 2°. montagnes secondaires, celles ot do-
.minent le sable, le gravier, los terres calcaires et argil-
leuses, les pyrites, les cailloux, les mavbres, les pierres
calcaires et coqtlflliéres qui sesont formdes i la longuedes
particules entrainédes par les pluies, les avalanches, ou des
dépbis de corps marins, entassés par le séjour des eaux.

On ne doit pas g’attendre A {rouver dans le voisinage des
Alpesun terrain uni ; cependant les hauteurs Séeartent de
Vest & Tonest, ot laissent un intervalle considérable; cest
ce gq’on appelle la vallée d’ Aoste.

Toul le département, ct sur-tout la partie du nord, est
enrichi de sources minérales, de mines de for et d’antres
mélaux.

Dans les environs d’Yvrée on cullive beaucoup de
chanvre,

Terres Sablonneuses.

L’ixprE. ( Berry.) Etendue,3521.c.— 6,877 k. et demi
¢. — Ce département qui a pris son nom de la riviere qui
le traverse , est abondant en grains, en fruits et en paturas
ges. Le terrain est en général sablonneux et graveleux;
mais il s’y trouve de fort bonnes lerres , comme celles qui
reposent sur les carridres de Chateauroux, et les pierres
calcaires des environs de Vatan, ‘

Lz Crzr. { Berry.) Etendue, 369 1. c. = 7,4o1 k. G
Tournit assez abondamment les productions les plus néces=
saires & la vie, telles que du blé, duvin, du chanvre , dit
beis, ete, Il renferme aussi, ontre quantiié de mines de
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fer, d'une qualité snpérieure , une espéee de terre propre
i faire dela poterie et méme de la porcelaine; onen a en-
Voy€ des échantillons & Seves, et elle a été trouvée excel-
lente ; on en a déja fait plusieurs essais gui ont donné les
Meillenrs vésultats.

Lextraction de la marne se fait dans plusieurs cantons
de ce département , dauns d’autres les carritres de pierre
taleaire sont trés-multiplides. Dans les environs de Bonr-
ges il s’en trouve de deux espices; Pune, blanche , facile
A tailler, et qui se durcit & Lair; Lautre, appelde pierre-
gelisse , que Pon découvre immédiatement sous la terre
Végdiale est plus pure quela premikre; mais comme la ge-
1e 1a fait fendre ,on ne Pemploie communément qu’a faire
dela chaux, ;

L+ Crruse. (la Marche et partie de U Auyergne.) Eten~
due, 288 1. c.— 5,764 k. et demi c. — Cedépariement ren-
ferme beaucoup de montagnes et de rochers. Son sol est
aride ; j] consiste principalement en terres sablonneuses et
friables , quelques-unes sur un fond calcaire , d’autres sur

U granit.

Dans quelques cantons la couche végétale est de 2 ou 3
Pouces réduits de profondeur : et on trouve en-dessous
de Pargile, de la glaise, ou du iuf, et jamais ni craic,
i marne.

La principale ressource de ce pays consiste en pitura-
885 21l produit cependant aussi du seigle, de l'orge et de
Pavoine.

Lt Hivre-Viesne. ( Limosin ¢t Marche.) Etendue
288 1. ¢, — 5,700 k. c. — Les montagnes y sont peu can-
sidérables , et cependant elles snffisent pour rendre le cli-
Mat plus froid que chaud,
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Le sol n’y est pas trés-fertile ; on distingue denx sorfes
de granit; P'un dur, & gros grains, plein de particules mi-
cassées, 'anire disposé par couches horizontales et mé~
langé avec dua bois. Le premier sert 2 bitir ; on assure qu'il
ne croit sur ce granit ni blé, ni vignes, ni miiriers ,
tandis que Pautre esptce leur est irts-favorable.

L Sanruz. ( Maine.) Etendie 3061. c. = 6,392 k. et
demi c¢. — Ce départementest en général des plus fertiles.
Son territoire est divisé par deux lignes que décrivent les
srandes routes qui conduisent d’Alencon an Chitean-du-~
Loir, et dela Ferté-Bernard a Sablé, et qui se réunissent
an Mans, olt” elles forment presqu’an angle droit; ce qui
donne quatre sections offrant toutes une différence sensi-
ble dans les productions du sol. La partie du triangle que
forme le coursdela Sarthe par Alengon , le Mans et Sablé,
est la plus abondante en blé; celle d’Alengon, le Mans et
la Ferté-Bernard est la plus riche en paturages; la troi-
sitme, placée 4 V'est, renferme beaucoup de landes, et la
guatritme, an midi, présente des coteaux couverts de
vignobles.

Oun trouve dans le département de la Sarthe des mines
de fer el des carrieres de marbres et d’ardoises.

La Mavenwe. ( Maine.) Etendue,2661. c. = 5,188 k-
et demi ¢. — Ce département tire son nom de la riviere
qui le traversedans toute sa longueur, du nord anmidi, et
qui offre sur ses bords dexcellens paturages.

Lepays est peu fécond en grains; mais il produit beau-
coup de lin et de chanvre ; dans quelques cantons il s&
trouve aussi des viguobles.
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AGRICULTURE.

LL position de la France, presque an centre de 'Eu-
Yope , est le seul pays de cette partie de notre globe qui,
%ans le secours de 'art, et par la scule nature de son sol
€t de son climat, jouisse du privilége exclusif d’avoir
Une Agriculture qui embrasse tout ce qui fait partic de
8€s attributions au midi, c’est-a-dire, de cultiver tous
les végétanx des contrées les plus méridionales de I’Eu-
Tope , et ceux qui, craignant un soleil trop britlant , pros-
Ptrent merveillensement au nord. En effet, dans les Pyré-
Rées-Orientales ( le Roussillon ) ,la yigne peut y étre cul-
tivée avec autant de snceds qwen Espagne; les vins quielle
Produit n’attendent qu’une meilleure méthode et les
Secours d’un art éclairé pour qu’on puisse les comparer
2ux vins de Rota , de Malaga, ele., que peut-étre ils
“galeront » lorsque le plant qui les produit anra été trang-
Porté sur le sol francais. Dans toutes nos contrées méri-
dionales , ainsi qu’en Ifalie , Péducation des vers & soie
Yest faite avec succes. Les huiles d’Aix ont, dans toute
I’Eﬂrope , la préférence sur celles de la riviere de Génes
® de Ia Sicile ; il est vrai qu'elle est due aux bons
Procédés suivis dans celte partie économique. Si nous
Passons au nord , mous y observerons, dans quelques
Cantons, des paturages aussi beaux et aussi abondans que
dans Jes pays olt Lardeur d’un soleil briillant n’arréte
Pas leur végétation , et, an contraire , ol elle est favorisée
Par des pluies bienfaisantes , presque périodiques , et
P?r la chaleur douce du soleil qui lenr succtde, Le
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cidre des départemens de la Manche, de ’'Orne, de 'Buré;
du Calvados et de la Seine-Inférieure ( la Normandic ) i
est une des meilleures boissons des pays qui se rsfusent &
ta culture de la vigue; et la bitre de nos départemens
du Noxd ( la Flandre ), faile avec soin, vaut bien le fa-
meux porier anglais tant vanté. Si nous revenons au centrey
nous y obsérverons une vegetation qui tienl exactement
le milien entre ces deux extrémes, le Midi et Ie Nord;
tme culture qui participe & Vune et & Vautre de celle
qu’on y pratiqiie, mais sans en dgaler ancune parfaite-
ment. En effet, dans les départemens de 'Yonne |, de la
Cote-d’Or et de Sadne ¢t Loire (la Bourgogne ), et dans
ceux de fa Marne, de VAube, cte. (la Champagne) , on
cultive Ja vigne avec smceds, mais son produit , quoi=
gu'excellent , annonce un climat modéré. Le noyer ¥
prospere , mais lentenient : on y fait des récoltes de mas,
imoins abondantes qu’en remontant au midi. 11 y a quﬂ—
ques belles prairies , des pdtnrages, on y cultive , commeé
au Nord ,-des plantes fourragenses, des plantes charnues,
dont les productions ne sont pas anssi abondantes que dans
Ia Flandre ou la Normandie. Or, ces trois diflirences
dansla végétation et la production, sont nniquement Peffet
da climat.

1L n’y a pas de conlrée en Europe qui prouve miens
Gue la France combien le climal influe sur la végé-
tation, et par conséquent oblige & des varviations dan®
la manitre de cultiver. Ainsi, pour connaitre son Agri=
culture, il nous parait nécessaire de la diviser en froi®
zones : I'une méridionale , Paulre du centre, et la tyoisicme
septentrionale.

La premitre, celle da midi, commence an 42° degrd
ek demi de latitnde , et s'élend jusqu’au 45° Elle ren
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ferme 1es départemens des Pyréndes-Orientales (1) , des
Basses et des Hautes-Pyrénées ; des Landes, de la Gi-
*onde , de la Dordogne , du Lot, de ’Aveyron, de Lot
&t Garonne, du Uers ; de PArritge, dela Haute-Garonne,
de PAude ; du Tarn , de Héranlt, du Gard, de PArds-
che » de la Haute-Loire , de la Loztre, de Vaucluse ,
des Bouehes-du-Rhéne , do Var, des Alpes-Maritimes ,
des Basses et Hautes-Alpes , de IIsére , de la Drome , de
la Dojre , de la Sesia, de Marengo , da Tanaro, de 1a
stme, du Po, da Golo , du Liamone , et enfin I’ile ’Elbe.

La seconde , ou celle du centre , conrmence aw 45° degra
de latitude, et se lermine au 48°. Elle eontient les dépar-
lemens du Finisttve , des Cotes-du-Nord ; @Ile-et-Vi-
laine ; de la Loire-Inférieure , dn Morbihan, de la Sar-
the 5 de la Mayenne , de Mayenne et Loire , d’Indre et
LOil‘e, de la Vendcée , des deux-Sevres , de la Vienne, de
la Charente-Inférieure ; de la Charente, de la Haute-
Vienne , de la Creuse , de V'Indre, du Cher ; ’Eure et
Loir, de Loir et Cher, du Loiret,, de'la Nigvre, de I’Al-
‘HEI', du Cautal ; dw Puy-de-Dénie , de la Corréze , de
PYonne ydela Cote-d’Or , de Sadne et Loire , de la Hante-
Sa("Jn.e, du Doubs ; duo Jura, de 'Ain , du Léwman, du
Mﬁnt-Blane y dix Rhéne et de la Loire.

La troisieme , celle du septentrion , commence aun 48°
&egré de latitude , et {init'au 51°. Elle renlerme les dé—
Partemens de la Roér , de la Mense-Inférieure , de 'Our<
the, des Deux-Néthes, dela Dyle, de Sambre et Meuse ;
de Rhin et Moselle y de la Sarre, du Mont-Tonnerre ,
des Feréis, de Jemmape , de la Lys , de PEscaut, dw

(1)Pour connaitre de quelle Province ou de quelle partie de Pro-
Vince chaque Département est formé, voyez page 75 de cevolume,
L Tableau de la division dela France en Départemens indiguau;‘
e ¢hefs~lieux et lour rapport aux ancionnes Provincss,
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Noxd , du Pas-de-Calais, dela Somme , de la Scine-Infé
rieure ,"du Calvados, de I'Eure , de Orne , de la Man-
che, deV’Oise, de I’Aisne , de Scine et Qise, de la Seine;
de Seine et Marne , de la Marne , des Ardennes , d€
VAube, de la Hante-Marne, dela M euse , de la Moselle,

de la Meunrthe, des Vosges, du Bas et du Haut-Rhin.
Pour justifier cette division, nous observerons la qua-
lité du produit de la vigne que Pon cultive dans les trois
zones, et qui donne des résultats absolument différense
1°. Dans les cantons méridionaux, cette culture assure;
a peu prés, une récolte au propriétaire , et celle certitude
estun bienfait du climat, oit les gelées tardives sont Lrés-
rares, de méme que les orages de I’été, qui portent lé
ravage dans les pays da cenire et an nord. Voild une pre-
mibre ligne de démarcation. Nous trouverons la seconde
dans la qualité du vin, qui esl encore un effel dua climat.
Tous les vins des Pyrénées-Orientales ( du Roussillon ) s
ceux des cotes du Rhone & I'abii du nord , ce’qui donne
un changement en mieux dans le climat du pays de ceti¢
partie , sont vigoureux , chands, et une preuve de 1&
maturité parfaite du raisin et de abondance de la subs-
tance sucrée que la chalenr sépare des autres. Les vins
du centre, sans doule délicieux dans leur espéce , n’ont pas
le feu dont ceux du Midi réchauffent 'estomac , et font
monter des vapeurs i la téte, quand méme on ne fait pas
exces de cette liqueur agréable. Le pétillant dn cham-=
pagne mousseux n’est gu'un effet de sa verdeur, et nont
pas un feu dangerenx pour la téte : dailleurs, dans ces
deux contrées, justement renommées pour leurs bons
vins, il n’y a que quelques cantons heureusement situés
qui leur aient donné la réputation dont. elles jouissents
Les récoltes y sont incertaines; et 'on ne peut calculer
les profits que quand la vendange est dans la cnve. Une
tempdératux®



DB LAERANCE, 193
tempdrature froide qui retarde la matorité du raisin ,
O trés-seche , et arréte la végétation de la vigne , des
geldes dp printemps , des orages ; tels sont les incon-
Véniens du climat de celte zone du centre, La troisidme ,
“elle du nord , nous offre des différences encore plus
®nsibles dans la culture de la vigne, ou, pour mieux
dir'3, dans ses produits. Il suffit de citer les vins de Brie,

© Surenne et de Meudon , et d’en avoir gofité , pour
Woir une idée de leur qualité acide, plus voisine d’un
Manyais vinaigre que d’un vin médiocre. Les vins des
Spartemens de Haut el Bas-R hin (VAdlsace), des Voges,
ki, Meurthe, de la Meuse et dela Moselle (la Zorraine),
Ot communs et potables, wmais froids. Il y a quelques
ahions qui en prodaisent d’unc meilleure qualité ; et
92 Payt tyavaille avec un sucees qui leur donne une
Torte de répulation dans le pays, dolt ils ne sortent qne
Pour a1y plus an nord faire les délices de habitant qui
¥en connait pas de meilleurs.

%us avons divisé la France eu irois zones, qui ont
actement trois climats différens » dont Pinfluence est
sy Yemarguable sur toule espece de végdtation. Il est
Pr?bﬁble que-cette variation du climat est une des causes
P?mcipales qui a dirigé le cours des récoltes, et la ma~
l:lére de donner & la terre les labours qui la disposent &
£tre. ensemencée.

¥ a denx manitres de cultiver la terre, 'une i la
char'me, Pautre & la béche. Cette derniére, quoiqu’ex-
* “ite, annonce la pauvreté; elle n'est pratiquée que
p’a'r le pelit propriétaire qui jouit d’un terrain de pen
~*tendue, Quelquefois le grand propriétaire , qui en con-
2t fouge ¥

p utilité , en fail wsage pour remouveler nne
tairie, oy pour rompre des prés artificiels qui doivent

B B : : .
®nsemencés en graines on en clianvre, ete. Mais le

I, w
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défaut de bras rend cette culture tris-rave sur les grandes
fermes , of les travaux ne doivent pas éprouver des rés
tards qui seraient nuisibles aux intéréts du fermier. Cetté
méthode de culture n’est pas praticable dans toules les
saisons au midi ; |la dureté d’un sol desséché par Pardeur
du soleil 8’y oppose. Ce n’est qu’en hiver, lorsque la
terre est bieu détrempée par les pluies de Pantomne, qu'o®
peutla pratiquer; aussile petit Propriétairé so sert-il d’ud
autye outil qu’il nomme pioche , mais qui ne produit p#
le méme effet, puisqu’il nouvre la terre qu’: denx O%
trois pouces. Au centre de la France, cette méthode de
culture est un peu plus commune sor les grandes pro”
priétés; elle est principalement adoptée pour la caltor®
da chanvre, du lin et des plantes charnues, lorsquo®
peut se procurer des jonrnaliers. Il en est de méme a
nord , ot le sol est rarement assez dur pour se refuser B
ceite espece de culture.

Le labour a la charrue est la méthode la plus géuérﬂ}"
ment adoptée dans toute Pétendue de la t rance; il 1%
- souffre que trés-pen d’exceptions , comme nous venons do
Pobserver. Cette manitre de cultiver est beancoup P
expéditive , et par conséquent elle convient dans la et
ture en grand, ofll les travaux n'éprouveraient pas des
retards sans quil en résullat des incenvéniens tris-nel”
sibles aux intéréls du cultivatenr. Les altclages variett
pour le nombre et Pespice des animaux , suivant les divi.'
sions du sol frangais que nous venons de déterminer; et
nous parait probable que cetie variéié est encore un offet
do climat. Dans tons les' départemens du Midi, le Jabow*
est fait par des boeuts. Dans quelques endroits des dépar
temens des Ifautes-Alpes, de la Drome et de Plstre (e
Dauphiné), on emploie des mulets; mais cet nsagé ©

: . : g
tris-borné. Nous pouvons donner denx motifs de cett
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méthode qui nous paraissent aveir tout le caractire dela
Probabilité. 1° Le sol y est ordinairement sec et trés-
difficile 3 ouvrir; il exige donc un attelage dont la force
$0it en proportion de la résistance & vaincre. Or , le boeuf
®tun animal trés-fort, et dont la patience et la constance
ans Je travail semblent encore ajouter & sa force. Deux
]"’&ﬂfs-équivalent aun attelage de trois chevaux. Le beeuf,
lent dans sa marche ,est plus propre 4 un travail pénible,
98¢ le cheval ne ferait que par saccades, et que le mulet,
Souvent rétif , refuserait. 2°. Le beenf est moins difficile
 nouyrir que le cheval; la mélée lui suffit; Vusage de
Yavoine Jui est inconna. Le cheval ne supporterait pas
letravail avec un trailement de cette sorte , non plus que
leanulet, Cette dconomie dans la nourriture d’un aitelage
decharrue , est nécessaire dans des pays ol les fourrages
16 song pas abondans. Voild denx motils qui nous pa-
Hssent avoir été la cause de la préférence donnée aux

uls sur les chevaux, Dans les départemens de 1’Ouest,
%8 sont encore les boenfs qui font les laboars, du moins en
Stande partie. Daus les départemens du Puy-de-Doéme
cbdu Cantal (PAuvergne); dans une partie dg ceux du
Be ¢t de 1a Loire (le Lyonnais), ete. , 1es__1}1i11¢t5 for-

Ment plas communément les attelages. Plus on ap?rqche
& Nord , plus les atielages de chevaux sont communs
¢t finissent par étre les. seuls. Dans les départcx’néln_s do

Otd-est et ceux du Nord-onest, formés de la ci-devant

Povince de Normandie , ainsi que dans ceux, de la Bel-

8igue et des Electorats »il est rare d’en voir d’autres. Nous

tﬂ.luvons le molif de ce changement toujours dans le
dimat, lequel ¢lant moins chaud , soavent phlv_‘icll_llx;:, est,

Parieette yaison , plus favorable & la végé[ati?n des four-

Tages, qui sont Valiment nécessaire an c:l_my;-.il , et a celle
S grains de mars, tels que Lorge et Vavoine, dont lo

N2
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cheval qui travaille ne saurait étre privé qu’aux dépens des
forces et du courage dont il a besoin.

Le meilleur moyen de juger de Pagriculture d’un pays,
est de connaitre le cours des récoltes, et Pusage qulon suif
dans la manitre d’alterner , qui sont souvent Pécueil ds
cultivateur. En France , les grains en général sont le bub
de la culture, et Pon doitlui atiribuer la médiocrité des
réeolles comme cause de cet effet. Dans la premibre divi®
sion que nous avons faite du sol de France, le cours I¢
plus commun est en blé, ou seigle, suivant la qualits d@
terrain, et ensuite jachtre ou repos. Dans Pusage de cell®
mauvaise méthode, le cultivatenra prinecipalement en Vo€
de donner du repos i la terve, poar réparer ses pertes,
de 1a laisser en vaine piture , olt des moutons chétifs vont
se morfondre pour trouver quelques brins d’herbe sl
sucs. Cet usage pernicieux aux progrés de lagricultar®
souflre des exceptions , mais pas autant qu’il le faudrail
Dans le département des Pyréndes-Orientales (le Roussil
lon), les jachires sont inconnues par-tout olt Tean est
abondante; et méme il n'est pas rare que la terre don?
deux récoltes dans une anée, lorsqu’apres la moisson des
blés, elle est labourde sur chaume pour étre semée &
millet. ‘Dans ceux des Hautes-Alpes, de PlIstre et de b
Drﬁme ( fe Daupkme ), Ia seconde récolte de Pannde este?
blé sarrasm , semé comme le millet; mais anssi une i’
chire ‘Ehdotlis pour Pannée suivante. Dans les vallées o
dans tous les bons cantons, an lieu de jachére on stme
des haricots, du chanvre , du mais, et méme du trefle
sur les chaumes, du blé, qu’on laisse quelquefois dew*
ans. Voila les cours de récoltes les plus ordinaires dans
toute I'étendue de cette division , qui souffrent peu dex
ceptions. Lo p'lus remarquable est celle quoffre Ta cultw®
du riz dans les six depafte‘mens NOUVeans (u s -donngs 10

1¢
Piémont, et qui se trouvent placés a extrémité orientsd
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de cette premiére zone. Eun général , dans toute cette lati-
tade, 41 n’y a qu'un pelit nombre de bons cultivalenrs
i gécartent de la routine ordinaire, en allernant avec
16 trile ou le chanvre, pour lequel les engrais ne sont
P38 répandus avee éeconomie, Lannée suivante la récolle
e"_‘ grains est d’antant plus abondante que la {erre a oté
®n fumde et bien remude. Les jachires cessent presque
Pa-tout o Pon cultive le mais; et il y a des cantons
Ol ayant que d’en faire la, récolte, on y stme du treéfle,
Won faughe ,ou qui sert de pature enautomne, et année
‘“ivante, apres une abondante. récolte de ce fonrrage,
" laboure pour semer du blé. Dans les plaines de, la Ga-
onne | Jes yécolles se suceddent sans interrupfion , sur
"utes Jes terres fertiles de lenr nature. Dans une, partie
" Puy-de-Déme (la Limague ) on suit un cours assez
Sgulier, eu doard & la ferlilité du sol, qui est orge, seigle,
ch!’;ill‘h'e, seigle. 1l est diflicile de donner une raison d’un

Fseme aussi absurde. .
Ou voit. dans les envispns de Turin ct de Pigueyol ,
4 sont Jos pastics les plus feviiles du déparlement da
P‘}'_a tontes les espices de. grains se.succéder dans des
*hampsg plantds d’arbres qui soutiennent des vignes don
- Tameaux s'é¢lancent en bercean au moyen de lattes at-

Ychdes Qun arbre a Vaulre. :
L plantes charnues, telles. que. les pommes-de-terre,
"Wotles , navets, etc, sont pen cultivées dans des terrains
199 Je soleil desséche pendant leur végétation. On y voit
elques cantons semds en raves ,sur leschaumes, du biés
- fnﬁ]on, le potiron, sont trés-communs ct cultivés en.
Pleln-champ. Le mais est cnltivé presque par-fout, et
Quelques endroits on le fauche pour fourrage.

e.::'el‘;i: 16.3 grai.nsf » les gra_n(lns objel's_ de cultare, dans,
micre divisien, sout 1% la luzerne; dansles Py
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rénées-Orientales , on la cultive avee soin sur foutes 163
terres qu'on a la facilité d’arroser, et elle donne jusqﬂ’ﬁ
quatre conpes; on la cullive dans les dépariemens du Midi
Tormés du Languedoc , ceux de 1'Tsere, des Hautes-Alpes»
de lIa'Didme (le Dauphiné), surtout sur le bord des
rivitres ét dans lTes terrains frais. Elle est vne des prinﬂi‘
pales cultures de celui de Vaucluse (le Comtat ¥ énats
sin )/olt Part delirrigation , presque portée & sa perfection
facilite merveilleusement la végétation de ce fourrag?
excellent; qui est d’une trés-grande ressource pour la non®®
Titure des bétes de labour, et de toute espice de hétail
‘Celte culture améliore Ta teyre d’une manibre élonnantes
de sorte’ Eiu’dprés la tuzerne, on fait'cing & six récoltes de
blé, sans qu’elte paraisse appanvrie. Un effet de cette natur®
“1ie doit pasétre attribué sealement & laluzerne et je erois
que Yirrigation y a la plus grande part. La culture de
sainfoin est presque relégude dans les pays de montagnesi
celle du {réfle est beancoup moins commune que la pre”
mitre Tl est probable que sa courte durée en est le motifs
dans des cantons oil les prairies sont pen communes.

Les paturages du ei-devaut Piémont ; cenx , sur-toith
des départemens de Marengo , de la Stare et dn Po, four~
nissent abondamment i la nourriture d’mn immense ¢
riche héiail; mais leur excellence est plus ouvrage deJé
nature que cclui de Part;et la terre s’y cngraisse presqu®
sans que le cultivateur sen méle, des dépits vaseux et
limonenx quy laissent les débordemens des eanx descen~
dues des montagnes.

2°, La vigne estune source de richesse pour les cantons
heureusement situés pour produire de bons vins; dans
toute celte premitre division elle est cultivée comime
dans les lienx d’oit nous Vavons tirde. La culture n'a pas
les mémes sucebs par-tout. Apres les vins des Pyrénées:
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mien;ab.«, , ceux des cotes du Rhone ét de la Gironde (la
Guicnne ), les vins de Lunel et de Frontignan, les autres
Méritent 3 peine quon en fasse mention; Vintérét étant
e guide du cultivatenr , on ne sera pas étonné que la vigne
%0iL bien cultivée dans tous les pays oit son produit est
Précierix, On ne peut rien ajouter 4 la maniére dont elle
“tiraitde dansles bons cantons. Les propriélaires , jaloux
Tane honne qualité de vin , dont Ie débit est toujours cer-
tin, ne travaillent pas pour la quantité, etles engrais
Sont exclus de leurs opérations, Les labours sont faits &
Propos, pour détruire les mauvaises herbes. 11 y a des
Vigues cultivées comme des jardins. Dans les pays, au
“Onfraire, ot la vigne ne donne que des produits d’nne
Qalité commune , il v a beaucoup, de négligence. dans la
mal%iél‘e de la cultiver, ainsi qu’on pent Pobserver dans
Jeg Basses-Alpes, le Vax, Ies Bouches-du-Rhove (Ta Pro-
“nee ) , ot dans presque toute Pétendne de la Drome, de-
stre ot des Hautes - Alpes (le Daupliné ), oit 'on ne
s"’«ftache pas toujours & Pexposilion, ni aun sol les plas fa-
Vorables.

Oun est aussi tenté daliribuer a la méme cause , et pent-
fre encore au maunvais choix des plants , la médiocrité
deg Ving des six départemens du Piémont. Dans celui de.
A Sésia Jo raisin est de bonne qualité; mais la maniere

&la travailler est abandonnée a mne mauvaise routine :
Celni du Tanaro a des exposilions admirables ot ne croit
ue du mauvais plant. Les vins blancs du département

% Mareugo sont les plus estimés. Celui du P6 fait aussi
e‘“' diﬁ'e’]:entes especes de vins, un commerce assez consi=

erﬁble., : :

1 Les Prés paturels ¢tapnt peu communs, nous ne ferons
d’f“h‘e observation sur leur cultare, sinon, quon les
laisse trop vieillir. Fante détre renouvellés & propos, ils.
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sc couvrent de mousse, et leur produit se borne & des ré~
colles tres-médiocres d’un fourrage de mauvaise qualité.
Canx qui sont arrosés durent davantage. Une bonne 1o~
zernie les vemplacerait avec un profit trés-réel pounr le pro-
priétaire.

- 3°, Lolivier est cultivé dans loute cette division jus=
qu’a Montélimart; etd mesure qu'on avance a l'ouest, ont
en voit moins qu'i Pest. La culture d’un arbre aussi pré-
cieux, a [ait de grands progris depuis plas de vingt ans.
Ils sont dus aux soins de quelques cultivateurs instruits,
qui se sont particulitrement livrds & celte enlture, et ont
donné au publicle fruit de leurs veilles.

4°, I’éduncalion des vers A soic est une branche d’éco-
nomie a Jaquelle tous les propriétaires des départemens
méridionaux se livrent d’autant plus volontiers quon ob~
tient une récolte trés-lucrative dans Despace de six s€=
maines. Cetle industrie fleurit , sur - tout dans les si¥
départemens formés du Piémont, qui fournissent une
soie trés-estimée pour sa force et sa finesse. La cultur®
du milvier anui & celle du noyer qu’on a beaucoup trop
négligée. Voild une des causes de la cherté des huiles;
celle de noix éclairait le paysan et servait & Papprét de
ses alimens; celle d’olive lui est done devenue indispen”
sable, 1l en est de Piéducation des vers & soie, comme de
tous les objets de cullure ou d’économie rurale. Faile pa¥
des mains habiies, elle ales plus grands succis. Aban=
donnée an paysan, clle donne des profits incertains ou de
peu de valenr,

5. Les arbres & fruit sont beauconp moins commun®
au midi, qu’au centre et an nord , si nous en c:s:s,ceplm“rs
ceux qui exigent un climat chaud, tels que le fignie¥s
Pabricotier, le pécher en plein - vent , ele. quon laiss®
sans culture, La taille des arbres west guére usitée qU€
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Pour Polivier et le mirier qui prennent tous les scins.

Les départemens de la Lozere et de la Haute-Loire
(les Cérennes ), qui sont hérissés de montagnes, sont
Peut-étre le senl pays de France, qui offre des prodiges
de caliure , faite pouar exciter admiralion des amateurs
de Pagriculture. Les vallons, que des monis escarpés
laissent entrenx, sont cultivés comme des jardins. Lies
flancs des m ontagnes offrent de belles moissons ; des vignes
tldes arhres, quni semblent menacer le voyageur de 1é-
traser par lear chitte. Les pluies entrainent la terre de
¢es coteanx escarpds, mais le cultivatenr industrieux ne
larde pas & 1a reporter 4 sa premidre place.

En geénéral, dans toute cette division , Vagriculture est
aalogue 2 la qualité dusol; et commeily en a plus de
Médioeres ot de manvais que de bons, elle n’est brillante
que sur les terrains , gui, par leur fertilit¢ natarelle, sont
Propres 4 récompenser des travaux ef des frais de cultare,
La bartie francaise des Pyrénées estune preuve de ce qui’
Vient d’éire dit. On y trouve des cantons admirables pour
leur foyititd , qui sont cullivés avee tout Vart possible§ et
Pantres dout Paridité se vefuse aux produils gu’on pour-
"ait exiger , ot dégoiitent les propridtaires dentroprendre’
fueun iravail capa'"l;ie de’ les ‘améliorer. Les vallées de
'l"iil‘bes , de Barége , de Baguives , éle. | sotit'des prodiges
de“‘fe‘.\'til'ilé; anssi sont-elles cultivées avec e plus grand
S0in, ot Pindustrie des cultivatenrs a droit de sapplaudir
de ses succes. Les départemens du Midi, formeés de la
ci‘t‘lf.‘vant province de Languedoc , offrent une ligue de
4€marcation trés-marquée , relativement & la fertilité du
S0, et 41a maniére dont il est caltivé: Cenx de la Haule-
Caronne , du Tarn et de la Loztre ( Hawut-Languedoc) ,
font Honpeur & Vart , par lenr bonne agriculture, qui
e refuserien A Pindustrie du cultivateur, Ceux de UAude,
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de VHéranlt et du Gard ( Bas-Languedoc ), au contraire ,
n’ont qu'un sol aride qui, cependant, nourrirait ses ha-
bitaus, s’ils élaient constans dans des entreprises d’amé=
liorations, Ils donnent leurs soins aux vignes , aux oli-
viers, aux miiriers, dont les produits les dédommagent
des grains et des paturages dont ils négligent la cul-
ture. Ces trois objets prouvent une industrie active et
éclairée dans ses procédés. Les Pyrénées-Orientales (le
Roussillon) posstdenttoutce qui menealaprospéritélaplus
brillante. Un sol assez généralement hon, et excellent dans
plusieurs endroits, un climat favorable anx productions les.
plus précienses ; mais elles sont plusdues a ces deux avan-~
tages, sa position et la nature de sonsol, qu’a Pindustric des
habitans. Leur agriculture est mauvaise , pratiquée avec
négligence, et ce n’est que dans 'irrigalion des terres, que
le cultivatenr se montre actif. Les départemens du Sud-
Quest (la Guyenne) qu'arrose la Garonne , fertiles en
blés et-en vins, font honnenr & Pagriculture {rangaise,
‘et sont une preuve de Uindustrie da cultivateur. Ceux des
Landes, du Gers, des Hautes et Basses-Pyréndes (la
‘Gaseogne), sont un pays excellent, qui laisse beaucoup
adésiver yen fait d’amélioration. I’ Istre , les Hautes-Alpes
et la Drome ont quelques vallées. trés—{ertiles et bien cul-
tivées; mais art n’a pas déployé par-tout ses ressources ,
et principalement dans les cantons peu fertiles de leur
nature. On en peut dire autant du Mont-Blanc, formé
de Pancienne Sapoie et contigné & ces trois départemens.
Les Basses-Alpes , le Var et les: Bouches:du-Rhone ( 12
Provence ) ne sont , ponr ainsi dire, agricoles que pounr les
fruits et les olives. Le département de Vaucluse , ainsi que
ceux d’au-dela des Alpes, offrent par-tout le tableau d’a-
griculture qui flatte le plus un amateur. De beaux patu-
rages , des blés abondans , des milriers bien taillés ; enfin,
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tont ce qui est du ressort de P'agriculture, prouve Vin:
dustrie active et soigﬁeuse de ceux qui la pratiquent.

Le sol des pays aussi chands'que cenx dont nous ve~
Nons de parler, semble appeler 4 son aide les bienfaits de
Pirrigation. La nature ne fournit pas ce moyen par-tout ,
il est vrai, et Phomme qui a des eaux & sa disposition ne
sait pas toujours on néglige d’en profiter. Mais toute cette
Premiére division jonit en grande partie de cet avantage,
et P’on pent dire que Uirrigation est une des parties d’a-
griculture qui y soil le mieux pratiquée. Dans les dépar-
temens de 'Heéranlt, de VAude et du Gard et celui de la
Corrize (le Limosin) ,les arrosemens sont trés-communs
Par-tout oil il est possible de les pratiquer. Dans les Pyxé-
Nées-Orientales , les vallées sont arrosées avec beanconp
Qart. Dans quelques cantons de la Dréme , tels que
Montdlimart et Chabeuil , ils sont faits avec beaucoup
dintelligence , et donnent aux terres mme valeur trés-
Considérable. Mais Vaucluse est le pays ot il ssont noriés &
n degré deperfection, qu’on n’a pas encore imité ailleurs.
Les dépenses failes & ce sujet, les canaux qu'on a creusds,
Sont des preuves évidentes de Pimportance de cette opé-
Tation d’agriculture, et de sa nécessité pour des terrains
que I'ardeur d’an soleil briilant rendrait presque stériles.
On troave aussi an-deld des Alpes un systéme d’irri-
gation tris-étendu. Llindustrie du cultivaienr s’y est
Emparé  dans heaucoup d’endroits des sonrces fécondes
€t innombrables que versent en tout sens les Alpes et les
Appennins. La culture du riz , entr’autres, change pour
ainsi dire en un vaste lac les départemens de la Sesia
¢t du Tanaro. Mais ces caux , long-temps retenues ,
Y rendlent Pair mal sain et y perpétuent des maladies
locales, {

Les clétures font partie de Vagrieunliure, et sont d’ane
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plus grandé importance quon ne le croit communément :
19, Elles établissent une ligne de séparalion trés-marquée;
2% metlent les produits de la terve & Pabri du bétail étran-
ger et méme des maraudenrs; 3°. préviennent les discus-
sions qui s'élevent sonvent entre des cultivateurs, dont
les prairies et les moissons ne sont pas séparées par des
haies ; 4% enlin, elles sont une preuve de bonne calture,
quand on a pour but d’alterner, avec'des plantes fonrra-
geuses ou charnues. Dans toute I’étendue de cette divi-
sion , il y abeaucoup de clotures. On voit pen de champs
ouverts dans tout le canton des Pyrdnées. De Perpignan
jusqu’a Toulouse , les enclos sont trés-multipliés. Dans les
Hautes Alpes, le Var, les Bouches-du-Rhdne et dans les
cnvirons d’Avignon , et principalement dans les Hautes-
Alpes , la Dréme et PIstre , les enclos sont trés-communs.
Cette méthode exeellente n’y produit pas teut Pelfet pour
lequel 1l parait qu’elle a été établie dans le prineipe, Tille
n’a pasaboli les jachéres, car il est yare de voir les récoltes
se sucoéder immédiatement dans tous les terrains clos par
des haies , dont on ne prend pas tout le soin quelles exi=
gent. ;

On trouve dans le département de Mavengo , & Vest d2
Turin et presque au centre de Pancien Piémont , une es-
peee de cloture trés-industricusement approprie aux
localités. Les terrains , dans ce département , sont com-
munément ceints de fossés qui forment & la'fois, cloture
et réservoir. Ils regoivent Vexcis des eanx quand les vi-
vitres grossissent; ils en rendent le dépdtanx champs yoi-
sins , quand la sécheressé succtde & 1inondation. En oulr®
leurs Lords vevétus d’arbres, donnent un paysage, uk
aspect de végétation riche , varide et animée.

Si Vagriculture de ces pays, favorisés par la nature
d’une manitre particulitre, nous offve des tobleanx rians,
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®ombien ne laisset-elle pas & désiver ? Llart y a encore
des conquétes & faire , avant d’arriver a la perfection: Une
des plus im portantes serait celle: 1° Des jachtres; 'usage
®n est généralement commun par-tout, a quelques ex-
Ceplions prés; car il y .a des cultivateurs instruits q'ui
Pratiquent avec succds la manitre d’alterner : lenr exem-
Ple a beancoup de peine 4 faire des presélytes, et cepen-
dant i1 n’y a que lui capable de proserire nn abus aussi
Huisible. L’ignorance considére les jachéres comme un
Tepos indispensable aprés une récolte, Aulrefois le fer-
Miey dtait obligé , par une clause insérée dans son bail , de
laisser les terres en jacheres, de sorte qu’il payait une au-
e de fermage saus produit. 2°% Il n’y a pas une propor-
Hon déterminée entre les terres en labour et en patn-
Yages s foute la culture est dirigée pour les grains, dontle
Produitest médiocre par colte raison. L'on ne doit pas re-
garder la luzerne comme un végétal propre & alterner,
Puisque sa durde est de plusieurs années. Dans des pays
olt les prés sont mauvais, ce vice devrait montrer la né-
Cessité d’alterner en plantes fourrageuses ou iégumineu'ses 5
Pour oblenir des fourrages , et cette méthode adoptée fe-
Tail disparaitre les jachtres. 3° Le bétail n’est pas assez
Mmultiplié¢, ni d’ane bonne race. Ce n’est gue dans les pays
de montagnes, et lorsqu’elles fournissent des péiturages ,
9n voit quelques froupeaux assez nombreux de bétes
3 laine, Ailleurs , on ne renconlre que des moutons ché-
tls, qui paraissent toujours affamés, et dont la loison
8réle et courte anuonce le mauvais dtat. Comment en se-
Taif.i] autrement dans des pays ol ’'on ne connait presque
Pas la culture des plantes fourvagenses et légumineuses,
St moins encore celle des plantes charnues, si propres &
Pengrais de toutes espices de bétail. Il y a eependant plu-
#iouxs cantons ot les bétes i faine sont d'une taille haunte,
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bien faite ; ce qui prouve combien le climat leur est fa=
vorable, et qu’il n’y mangue que des fourrages pour mul-
tiplier les bonnes races. Les beeufs sont en général de
haute taille, et de bonne race. Comme ils sont destinés au
labour, ils ont plus particuli¢rement fixé Pattention des
cultivatenrs. Ixcepté les chevaux des départemens des
Deux-Stvres et de la Vienne ( le Poiton) , les antres
ne méritent pas d’étre remarqués. 4°. Les fermes sonten
métairies ow données & bail. L’un et Pautre de ces deux
usages sont pen favorablés aux progrés de Pagricultuve.
Le métayer n’arien, il n'est donc pas dans une position 2
entreprendre des améliorations. Dailleurs, comme il est
rare que le propriélaire se lie par un bail , il peut &tre
changé 4 sa volonté. Le fermier a un bail de trop courte
durée pour faire des entreprises ntiles, et dont il peut étre
privé du profit , sans une injnstice contre laquelleil puisse
réclamer. '

En nous éloignant du climat des Pyrénées-Orientales ,
des départemens do midi et de ceux des Basses-Alpes;
des Bouches-du-Rhodne, du Var, de la Stara , du Pé, ete,
nous perdons de vue Polivier, dont la culture finit avant
Montélimart ; mais nouns continnons & voir celle do mit=
rier , dans la Drome et Plsére , qui offrent aussi la vue des
vignes les mieax cultivées dans celles de 'Hermitage , de
Céle-Rotie et de Vienne. La richesse , dont lenrs vins sont
la source, a depuis long-temps excité ’émulation des eul-
tivateurs. La methode de provigner y eost trés-bien pra-
tiquée. Cette manitre de répaver une vigne, prolonge s&
durée considérablement. La plantation, ainsi que dans
iout le Midi, est faiie & larges et profondes fosses. Les
engrais sont inconnus dans cette cultare , excepté quand
on provigne, La position méridionale de ces vignobles,
donne presque autant de fen a leurs vins, qu'a ceux des
Pyrénées-Orientales.
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Le climat de cette seconde division du sol francais,
Wapporte pas une différence bien considérable dans son
Agriculture. Les départemens du Rhone et de la Loire
Sont la ligne de démarcation des végétaux qui exigent un
climat tréschaud, tels que Polivier;lesautres y sont cal-
tivés avec plus ou moins de succts , relativement aux va=
Tiations de la température. Dans ces deux départemens ,
on culiive la vigne sur les coteaux’ exposés au midi. Les
bords de la Sadne offrent quelques prairies; son peu
@étendue et le commerce de Lyon sont sans doute la
Cause que leur agriculture, qui se borne A trés-pen de
erres en piturages, en labours, A quelques vignes dont
le vin est d’une qualité trés-médiocre , mérite’d peine
Qétre citée. Si nous avions A parler de la enlture jardi-
nitre des arbres i fruoits, nons dirions qu’elle peut servir
de modile. Il y a presque par-tout des enclos: les pommes-
de~teyre y sont en réputation , ct les meillenres especes
Y sont cultivées. '

Dans la Cote-d’Or, Sadne et Loire et 'Yonne (1la Bour-
8ogne ), toute la culture est faite avec des boeufls ; on y
Voit peun d’attelages de chevaux , et les charrnes & avant-
train ou & roues y sont en usage, comme P'araire Vest dans
les contrées du Midi. Dans cette zone , la culture  la
béche est plus pratiquée qu’ailleurs. Les grands objets de
Culture sont : la vigne , les grains et les fourrages de
toutes especes. Avant la plantation des vignes , on stme
assez souvent du sain-foin , pour ameublir et améliorer
la terre, et sur-tout sur les coteaux qui jouissent d’une
bonye exposition. La vigne cst cultivée comme un jar-
din, dans les cantons renommés pour Pexcellente gualité
des ving , qui font la partie la plus essentielle de leur ri-
chesse, Les terres & grains sont labourées avec soin par des
altelages de quatre on deux hoeufs ; relativement i leur te-
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nacité ot & la saison ou Pon laboure. Les récoltes de toutes
espéces de graius, sont belies en général, Les clotures ¥

sont communes; il y a pen de vignes qui ne soient fer-
mées par des haies on des murs en pierre séche. On ne
pratique pas cet usage pour les terres i blé, ni pour les
prairies , ol toule espice de bélail va paitre apres la ré-
colte. Clest pour celte raison, qu’il y a peu de prés fau-
chés plus d’'une fois, et qui soient arrosés. On y cultive
peu de lnzerne et de tréfle, mais assez de mais et des
pommes-de-lerre. Les prairies artificielles y sonf trds-rares:
il semble que les grains et les vins fixent tonte Pattention,
et prennent tous les soins du cullivateur. Il y a peun de
mélayers. Les fermes; en général, ne sont pas fort considé-
rables. C'est une des parties de la France ottil y ail les phus
belles forétset bien amdaagées. Le noyer 1’y est pas com-
mun; on cultive des plantes linilenses, le chanvre et le lin.
Le Puy-de-Dome etle Cantal (1’ Auvergne ) nous offrent
uneligne de démarcation dansleur agriculture, Le Puy-de-
Déme a un sol d’nne grande fertilité, et est une partie des
mieux cullivée de la France. Le Cantal , mal cultivé,an-
nonce la panyreté, La vigne y donne un'vin d’une qualité
médiocre. Les fruits y sont abondans ; les paturages pett
communs. Le Puy-de-Déme en offre quelques-uns qui
sont trés-bien arrosés. Dans le voisinage des montagnes;
on y fait des éleves de mulets, qui sont nn objet.de com-
merce. Le Cantal cultive beaucoup de chanvre ; mais st
qualité n’est pas aussi bonne gu’elle devrait ’étre sur un
sol aussi riche. Ce défaut vient , selon toute apparence,
de Pesptce qu'on a adoptée. On plante des chioux aprés
le chanvre: ou alterne de cette manitre , orge et seigle,
chanvre et seigle. Dans un pays d’nn sol aussi riche, €8
cours de récoltes est trés-extraordinaire. Nous ignorois
commenton peut le justifier. Le sol de I'Ain (la Bresse),
excellent
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Excellent par sa nature , produirait des paturages e ahon-
dance et des grains , si Phabitant changeait de méthode
e de culture. Il y a beancoup d’étangs qulon péche régulis-
rement tous les trois ans, et que Pon convertit en terres
labouyables. Ce pays ne peut que gagner & un changement.
La cultuve y est difficile & cause des étangs et des caux
abondantes. La méthode la plus commune , est de semer
le bhi¢ apres le mais, 11 est probable que la quantité de
Volaille de toute espice, gion y €leve, est canse que le
Majs a la préférence sur le tréfle et les plantes charnues,
qui réussivaient trés-bien, et seraient nne maniire dal-
terner beauncou p plus propre 4 procurer aux terres la
fertilit¢é. Le Léman , formé de Vancienne républigue de
Gendve , de la partie la plus septentrionale du Mont-
Blﬂnc, offre , & pen de chose prés, les mémes aspeocis
dans son sol et dans sa culture, que le département de
PAin qui le borde par sa {ronlitre orientale. Le Doubs ,
le Jura et la Haute-Sadbie (la Franche-Comté ) , comnie
tous Jes pays de montagne , ont de bons eb-maunvais ters
i"Glins, dont la cultore est analogue & leur qualité, Il y a
des paturages; on y élive des chevaux, qui sont remar-
Yuables par lenr force et leur hauteur; mais dont lesformes
Nesont pas belles, Dans les plaines , on cultive des grains;
les coteaux sont destinds 2 la vigne, qui donne des ving
Midiocres, qui ne sont pas connus hors de ces départes
Mens, Les jachéres y sont communes: il y a des cltuzes
Presque par-tout.

Indre et Loire (la Touraine ) passe pour le jardin de
la France. La nature de son sol , d’une fertilité peu com-
Mune, ot 14 manitre dont il est cultivé, lui a donné cetle
réPutalion, que la beauté de ses fruits coniinue a sou-
tenir par.tout. Le canton le plus fertile, est celui gui
O3t forme par Ulndre, la Loire et le Cher. La doyceur

L o



210 S-TLALEIRSS T QAT R

du climat ajoute encore aux avantages de la fertilité do
son sol, et des expositions heureuses dont il jouit. L'Al-
lier, la Creuse , la Haute-Vienne et la Corrize (le Bour-
bonnais, la Marche , etle Limosin ), sontdes pays ol la
culture est bien mauvaise , et oit Uaridité dua sol exige
dantrestravaux et des améliorations. Les récoltes les plus
communes sont en seigle. La Nigvre (le Nivernais ) n'est
pasmieux trailde : la pauvreté des habitans de ces départe-
mens estune prenve évidentede la mauvaise culture qu’ont
¥ pratique. En adoptant un genre de culture propre i I’é-
ducation du bétail , e’est-d-dire , en établissant des prairies
artificielles,, en cultivant des plantes charnues, tous ces
pays changeraient de face. La Corréze (le Limosin ) four-
nit quelques bons chevaux : les fermes sont en mélai-
rics; autre obstacle aux améliorations. Les jachtres sont
pari-tout ohservées régulitrement. Le Loir et Cher ( 12
Sologne ) wolfre , en trés-grande partic , que du seigle ef
du blé sarrasin; ce qui prouve auntant le pen d'industrie
de ses habitans , que sa mauvaise agriculture. Le pen dé
bétail qu’on y nourrit est de race tris-médiocre , et com-
ment serait-il en bon état, trouvant 3 peine de quoi pai
tre ? Clest un pays qui ne demande que des bras actifs,
des hahitans laborieux , et quelques sacrifices pour des
améliorations dont il est tris-smsceptible. On ne Prati-
que pas d’autre cours de récoltes , que jachtre et seigles
qui serait propre 4 détériorer un sol fertile par sa nature:
On v’y prend aucun soin, pour donner un écoulement an®
eaux stagianies , qui rendraient toujours inutiles les meil
leures opérations d’agriculture. Le Cher et PIndre ( 1o
Berri) offrent une meilleure culture : les bétes & laine ¥
sont communes , et d’assez bonne race : leur laine est bell®
et recherchée; ce qui prouve les soins quion prend de
cette espece de bétail si utile. Voild un exemple 2 suivr®
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L’ﬂsage des fermes en métairies régne presque par-touf.
Les départements de 'onest les plus avancds dans lapres-
qu'ileque baigne "Ocdan (la Bretagne), nesont véritable-
Iment agricoles que sur les bords de la mer et des rivieres,
olt le sol est bien cultivé ; maisles trois quarts deces dépar-
temens sont presque incultes. I1 y a cependant descantons
®xcellens , oit I'on trouve de belles prairies , de bons pé-
turages, dont le produit estemployé a 'éducation desbétes
& cornes. T agriculture de Mayenne et Loire (VAnjou)
Te yaut pas mienx, et par-tout le sysléme des jachires
domine. Les Deux-Stvres, la Vienne el la Vendée (le
Poimy.) marchent sur la méme ligne. Tl y a cependant des
Piturages , dont les produits tripleraient, si 'on connais-
82t aussi bien Part de Virrigalion , que dans les conirées
Méridionales. On y fait des éléves de bétes & cornes. La
Charente-Tnférieure ( la Saintonge) n’offre pas une meil-
leure culture. Le froment ; le seigle , sont ses produils,
Aprés une jachere., Il y a beaucoup de vignes, mais le vin
St médiocre. Dans ces pays, ainsi que dans la Mayenne
®tla Sarthe (le Maine ), Vusage le plus commun est d%-
Cobuer et britler les terres épuisées , de les ensemencer en-
Suife jusqu’a ce qu’elles svient de nouvean ¢puisées par
Une syceession de récolies , et de recommencer la méme
9pération, Par-tout on stme heanconp de sarrasin ; dans
Yuclgues cantons, des plantes charnues , telles que le
Panais | ete. Le genét y est un objet de culture; on le
$me avec de Pavoine 51l est coupé a la gquatrieme annéde ,
“Lremplacé , 1°. par du blé, 2°. seigle , 3o. sarrasin. En-
Slite on recommence la méme calture. Le gendt n’est
Point desting A la nourriture des chevaux , comme on le
Pralique dans le royaume de Naples , mais & briiler, et
Cest pour cette raison qu’il n’est coupé qu’ala quatviéme
Wnée, Op prétend que cette culture amdéliore la terre
o2
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L’Orne ( le Perehe ) a quelques bons cantons bien cal
tivds. Les jachéres commencent & y éive moins commni=
nes. On alterne avec le trefle ;, les pommes de terre et d’au-
trés plantes charnues. Lagricalture de ce pays saméliore
peu & pen , mais non pas dans les endroits dont Pingrati- .
inde dusol exige des améliorations. T.a cultare y est mau-
vaise ot les jachbres dominent. On y nourrit en général
peu de betail. Le Loiret et Bure et Loir (1 Orléanais et
la Beauce) , trés-ferliles en grains, produisent de belles
moissons en blé. La culture est boune sur les terrains {er-
tiles , et irés-médiocre sur les sols ingrats. La culture de
Ia vigne est bien fuite , quoiqu’elle ne produise que des ving
d’nne qualité inférienre.

La Marne , VAube , la Haute-Marne et les Ardenncs
(la Champagne) sont les départemens de France qui of*
frentle contraste le plus remarquable dans lenr agricul®
ture. Les bons cantons sont en général bien cultivés, les
médiocres mal , et les mauvais abandennés. A Ponest, ¢t
dans Seine et Marne, on y culiive des grains, et le?
moissons en sont belles et abondantes. Toute la eultnré
se fait avec des chevaux. La charrue de ces départe-
mens est un des meilleursinsiramens de eulinre em plojrés
pour ouvrir la terre, Les atlelages sont communément
de quaire chevanx pour les labours de préparation , €€
de deux pour couvrir le grain. C’est un des pays ot Vo2
fasse le plus wsage de la herse poar niveler les terres:
Le roulean est pen wsité pour les prés, qui cependant
auraient wn grand besoin d’éire applanis dans les en”
droits oit les taupes , trés-mulliplides , font des dégits. 1€
pays de vignoble , situé sur la rvive droite de la Marne s
présente des coteanx, dont la belle culture annonce tout
le prix quw’on attache & lears productions , et prouve €
méme {emps Vindustrie ¢t Vhabileté des cultivatenys. /8
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’
Rord , est situde celte partie de la ci-devant Champagne »
9@on nomme powilleuse. Lia mistre des habitans, un sol
Presque abandonné, voild le triste tablean qui s’ofive aux
Yegards du voyagear, et excite la pitié et Pindignation de
Pamateur de Pagriculture. Entre I"Yonne etla Marne, il y
2 de belles foréts qui,autrefois, élaient bien aménagees. La
Yivitre de Secine, qui traverse le département de I’Aube ,
coniribue infiniment 4 sa fertilité. T'ous les bords en sont
bien cultivés , on y voit de belles prairies d’'une grande
¢lendue , mais qui laissent beancoup & désiver. Quoigu’elles
soient d'un bon produit , il serait encore plus considérable
8i on profitait des eanx des rivitres dont ce département
eteenx dela Haute-Marne et de la Marne sont arrosés . pour
Vivrigation, Cette opérationd’agricultnre est presque incon-
tue. Le parcourt, aprés une seule fauchaison , est aussi
i obstacle & de nguveaux produits. Les fermes ne sont
Pas en métairies ; les paturages arlificiels peu comniuns,
On y dleve beauconp de bétes a laine, de hauie taille,
Mmais d’une race inférienre a celle des départemens de
PIndye et du Cher. On n’y cultive pas de mais; la naveite -
Y est commune , et sert & alterner. L’usage des jachéres
¥ subsiste dans plusieurs cantons; la culture des plantes
fourrageuses Je proscrira si I'on parvient i Pintroduire.
En général , les départemens formdés de la ci-devant pro-
Yinee de Champagne, sonl au nombre des bons départe-
mens de France , dont Vindustrie des habitans ne s'est pas
cncore tonrnee vers agriculture. .

La troisitme division du sol frangais a un climat qui
soppose toul-a-fait anx productions des contrées meri-
dionales. Il faut avoir recours a Lart et tromper , pour
ainsi dire ,la nature, ponr avoir des erangers et des me-
lons , ete, La vigne, qu’on s’est obsting i planter et a
calliver dans les environs de Paris , prouve par son
produit , qu'elle est ¢rangire dans lc pays, que tons les



214 ISTFANTYSTIQU E

soins du cultivateur ne peavent Phabituer a2 un climat
qui ne loi convient point. Mais en sachant se borner 2
la culture des végétanx analognes au sol et an climat,
Yagricultare peut y étre brillante et présenter des résul-
tals aussi avantagenx aa cullivalenr qulelle le fait an
midi. Bn général , Pagriculture vaut mienx an nord de
la France que dans la partie méridionale. La proscription
absolue ‘des jachires , les champs fermés par de bouues
haies , ot des bavnx & longs termes, pourraient la porter &
nn haut degré de prospérité , et en se bornant i Ia cultore
des végétanx que le climat permet.

Si Pimmense consommation de Paris met & contribution
presque touie la France;si elle prescrit, pour ainsi dire ,
tes objets de enlture & des dislances considérables; a plus
forte raison , celle capitale doit-elle exercer cel empire
sur les cantons qui Venvironnent. La fucilité et Ta sireté
du débit commanderont toujoars & agriculture, et méme
contribueront & son succés, d’une maniére plus cfficace
que tout autre moyen. En effet, le sol des départemens de
la Seine, de Seinc-et-Marne , de Seine-et-Oise, de ’Oise ¢t
de V’Aisne (I'Tle de Franee), quoique trés- 1éger en général,
et sablounenx dans plusieurs endroils, est trés-bien culti-

, et donne desproduitsde plusieurs espéces. Annord, on
cultbvedes grains, elil y a des moissons abondantes en blé.
Toute la culture est faiteavee des chevaux. Il y a peu de ja-
chéres; on stme des grains de mars, en avoine ou orge. La
cnllure du chanvre et du lin est trbs-rare , et encore plus
celle des graineshuileuses. Les prairics sont peu communes.
T.a cultore du tréfle et de la luzerne , sont en réputation-
1’irngationest rare. Lescloturesne sont pas en grand noni=

“bre), et cependant, il'y a pen d’endroits ol elles seraient
plus utiles. Les pommes de terre sont en grandecnlture pﬂf‘
tout;cette production est consommée par les habitans, qui
nwont pas encore adepté Vusage d’en nonrrir le bétail, La
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Vigne ne répond pas , pour la bonté de son prodait,a Iin~
dustrie du cultivateur qui la travail® comme un jardin
Dans plusieurs endroits on y plante des féves , dites de
arais , et des pommes detexre ; ce qui est délestable.
On caltive beaucoup de légumes , sur-tout aux environs
de Paris , mais prioeipalement des haricots , des lentilles
et des pelits-pois. Cette culture est faite avec beancoup
de soin 5 elle réussit trés-bien dans les terres légires »
¢t elle récompense de tous les travaux qu’elle a exigés,
La culture champétre Sest emparé de quelques espéces
jardinidres qui réussissent assez bien , par le moyen des
engrais qu’on peut avoir en abondance. Telles sont les
asperges , les carottes, les panais, et méme Poseille , etc.
La 1égereté du sol est trés-favorable 2 toutes ees sortes
de productions., 1&s beaux fruits de toute espece qui
abondent dans les marchés de Paris, sont le produit de
Pindustrie du coltivateur ou de Phabileté du jardinier.
Celui de Montreuil peut donner des leconsa tousceux de
Ia France , pour la taille, partie trés-essentielle de cetle
Culture , et qui contribue infiniment & Vabondance ot 4
la beanté du fruit, On ne fait pas d’dleve de bétail. Tou-
tes les bétes & laine qu’on voit paitre aux environs de
Paris , ne sont pas du domaine de FPagricultare , mais
des bouchers. Point d’engrais de heenfs , ni d’éleves. Les
Vaches étant destinées nniquement & fournir Paris delait ,
dont la consommation est étonnante, ne gardent leurs
Veanx gquantant qu’il est mnécessaire pour étre vendus
aux bouchers. En général les environs de Paris sont
excellens , par Vinduostrie des cultivatenrs. La vallde de
1 Montmm'ency_ offre sur-tout le tablean pazfait de lanature
que Part a embellie.
Les départemens de la Manche, de 'Orne , de 'Enve,
du Calyados et de la Seine-Inféricure (la Normandic) ont

1
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troisprincipaux objets de culture , les grains , les pAturages
et les pommiers a cidre. Cestunie des parties du sol frangais
des plus fertiles, et qui produiraitle plus, si elle était toule
agricole. Les manafactures multiplides ont rendu ces
départemens commergans, et Pindustrie s’est tournde vers
le commerce , comme le moyen le plus prompt d’arriver
& la fortune. Les propriétés sont trop divisées , dans les
cantons de commerce, et la cullure y est négligée. Dans
tout le pays il n’y a que des atlelages de chevanx. Les
ierves a blé, assez généralement mal cultivées , ne rendent
¢ue cing ek six an plus pour un; ce qui est trés-médiocra
eu ¢gard 4, 1a bonté du sol , trés-fertile de sa natlure,
Par-tout, le systeme desjachéres est suivi : il est trés-rare
de woir alterner avec des planies fourrageuses, Le dé-
partement de la Seine-Inférienre { Pays ds Caux) serait
étonnant pour les produits de toute espice aves une
meilleare méthode de culture. Les plaines de ce dépar-
tement et de celui de UEure ( Maute-Normandie ) sout
trts-fertiles et donnent de belles moissons gui sont plus
Yeffet de la nature du sol que de la culture. Les produiis
sont un indice certain de la bonue ou manvaise caliure;
or , les meilleures terres de tous ces départemens ne
donnent pas plus de qualre et cing pour un, et le six est
le maximum. D’apris ces résnliats , il est évident , qulen
géndral, la cultnre est maunvaise , puisque le sol est tyds=
fertile. Les vallons sont couverts de beanx paturages; et
on y faitheancoup d’éleves de chevanx et de toute espéce
de bétail. C'est ponr cetie raison, sans doute, que toute
Pindustrie agricole s'est dirigde vers les paturages : on nen
voit pas de plus heaux en France: ils servent i nonrrir
la race de chevanx normands‘.dout-om'-forme de beanx
attelages; & engraisser des boeufs qui sontun grand objet
de commerce ; & nourrir des froupeanx nombreux de bétes
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i laine, d’une taille haute, mais dont la race est mau-
Vaise et ne donne qu'une laine grossitre, On cullive pen
de lugerne dans les départemens ci-dessus cités. Liirri-
§aﬁony a fait pen de progrés : Phumidiié du elimat rend
Cette opération d’agriculture moins nécessaire qu’aillenrs,
Dans 1a partie occidentale, on y voit beaucoup de clétures;
le cidyo dtant Ta principale boisson des habitans, et la
feile pour la classe inférieure et les petits fermiers , la
talinre des pommiers & cidre y est géndralement pra-
lignge , et avec beaucoup de soin sur les grandes fermes : il
J 2 des cantons ot les champs ressemblent & des vergers,
Les départemens de la Moselle , de la Meuse , de la
Mey rthe et des Vosges (la Lorraine ), d’une étendne considi-
Table , mais dont le sol est en général pen fertile, n’offrent
Aeny objet particulier dagriculture. Le droit de parcouit
¥ anui considérablement aux piturages, el est cause que la
Cultye des plantes fourrageusesy est pen connue. L’ancien
8%uvernement voulut y introduire celle des plantes char-
fllies et entr’antres les turneps ; il fit distribuer des semences
ot des instructions, et ses soins furent saus succks, Les
Commyyes , trop multiplides, ont été long-temps un obs-
tacle aux progrés de Tagriculture. La clolure en fub
rdonnge par un arrét du conseil en 1764 ou 1765,
Bl pent pas son effet par une obstination que Pigno~
f80ce seyle élait capable de susciter, et que Pintrigne
Soutint, T,e partage des communes a donné ou paru donner
" peu de relief & Pagriculture; mais tonies ces petiles
1u““l‘ﬁétés, bign cuoltivées il est vrai, perdront hienldt
fur helle apparence lorsque la fertilitd du sol, épuisce
Par des récoltes successives , ¢t non amélioranies, ne sera
Pas réparce par des engraisj,_ qui ne sont jamais en abon-
dar'n% suffisante au pouyoir des petits propridtaires, Ces
d"’par[emem ne sont véritablement fertiles , et assez bien
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cultivés que dans les vallées dela Meuse etde la Moselle #
il y a aussi quelques plaines ott Uon fait de belles moissoxns.
Le blé est une des principales productions de ces pays;
dans les terrains fertiles; on y eultive aussi des pommes
de terre: tout le labour est fait avec des-chevaux; Te chan-
“wre et le lin y sont peu communs; il y a de belles foréts
autrefois bien aménagées ; le fréne y donne un fruit
dont on extrait une huile qui est d’un nsage assez com=
mun. On y séme quelques graines huileuses, telles que
le colza et la navette. La vigne est une partie de grande
culture; les bons coleanx oti elle est plantée sont cu_ltivé-’
avec soin, et son produit donne des vins d’assez honné
qualité; ceux de Bar sont fort estimds , et sortent en parti®
du pays: en général, les vins sont médiocres par-tout ot
la vigne ne jouit pas d’une exposition trés-favorable.
Ta vallée du Rhin donne, sur-tout an département
du Bas-Rhin, saréputation de fertilité et de richesse. Les
plaines derlteuelm et de Strasbourg sont des plus fertiles
et couvertes de récoltes qui se succtdent sans interruptionts
ainsi point de jachéres dans cette partie : les produits d’al
sol aussi fertile sont une prenve de la bonne enlture. B
effet, ces terres qui donnent une récoite chaque années
sont cultivées avec beaucoui) de soin , et peuvent Et€
proposées comme des modeles de bonne agriculture ; les
attelages sont formds par des chevaux forts et vigoureu®
qui font un labour trés-profond : toute espice de caltnf®
est pratignée dans ce département et celui du THant
Rhin( dans lequel est anjourd’hui enclavé le Parem‘ruﬁ)
le blé, Lorge, les féves y donnent de bonues 16
coltes; le mais, le pavot y sont cultives avee suCCtss
fe chanvre est un grand objet de culture dans certain®
cantons. Le labour 4 la béche est en nsage dans plﬂSie‘“'s
endroils pour semer le chanvre et antres yégétanx & ¥
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tnes pivotantes; les pommies de terre y sont connues et
Cultivées de la meilleure manitre; les piturages ne sont
Pas communs, et lirrigation pour les prés y a fait de
faibles progrés; Pusage des clotnres est rave; la bonne
foi allemande, qui pent-étre n’a vu dans cette opération
Tagricqltnre » qw’un moyen de garantir sa propricté, n’a
PAsjugé quil Tt néeessaire de Pemployer. Il y a de grandes
f'mes qui ont des troupeaux nombreux de bétes a laine
dont 1a toison est grossitre : la race sollicite des amélio-
Talions; on y éleve des bétes & cornes qui participent des
bonnes races de la Suisse. La facilité davoir des paturages
1 Lrgs-grande abondance, de pouvoir cultiver la lnzerne,
le trédle, et toute espeee de plantes charnues, pourrait
*eudre ces départemens une des contrées les plas riches
de Ia France , par Péducation d’un bétail trés-nombreux ,
dont Pagriculture retirerait les plus grands avantages. La
Vigne est aussi cultivée dans celte contrée du Nord ot b,
habitant natarellement laboricux , et industrienx en
ricnlture, y donne tous les soins quelle exige, et n’é-
Pargne aunenn travail nécessaire ; mais la qualité de son
Produit est trés-médiocre , et le cultivateur s'en contente ,
Parce que c'est du vin quil veut. Il y a peu de cantons
Ol il soit dune qualité passable. Cependant, les récoltes
Msont quelquefois trés-abondantes ; et malgré sa mé-
d‘iﬂcrité , les Suisses qui n’en ont pas du tout, 4 Texcep-
tion de cenx du canton de Vaux , s’en accommodent.
Les provinces les plus an nord de la France , sont en
8€uéral fertiles, antant par la bonne culture, que par
* Nature du sol. Tl faut cependant en excepter le dépar-
tement de 1a Somme (la Picardie); quoigu’il soit unpays
ebig, que ses plaines donnent des moissons abondantes ,
Elleg sont plus Peffet de la fertilité naturelle dusol que de
"dustrie des habitans, Les attelages sont nombreusx; il ya
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des fermes qui ont plas de trente chevaux, et les ferraing
n’en sont pas mieux cultivés. Les champs sont sans cloture,
el sujets au droit de patare,iant qu’il W’y a pas deréeolte. Lo
systeme des jacheres est suivi régulierement; les propriétés
sont trés-divisées ; ce qui est un obstacle aux grandes amé=
liorations ; le bétail nest pas nombreux , par le.défant dé
fourrages : on 0’y voit guéres que ceux de la vallée de 12
Somme, qui sont plutdt des marais tourbeux, que des
paturages. Quoique le cidre soit la boisson commune dit
pays, il ne vaut pas celui de Normandie, et les pom=
miers ne sont pas aussi bien tenus: le chanvre et le lit
font partie de son agriculture, ainsi que les pommes d@
ferre et les plantes huileuses : les prés artificiels sonb
rares.

Le département du Nord ( la Flandre Francaise)ala rée
putation d’étre le département de Francele mienx cultivé:
Enire Bouchain et Valenciennes, on cesse de voir des
champsouverts, et les clotures commencent; ce qui annoncé
une culture régulitre et faite avec soin : en effet oF
Wy connait point le sysleme désastrenx des jacheress
et chaque année la terre prodait nne récolte. On cullive
beanconp de lin , et des plantes & graines huileuses. Te
blé y est abondant dans les terres ol il est cultivé, Cell®

_abondance est antant U'effet de I'induslirie que de la fertilit-é

maturelle du sol. Les récolies améliorantes précédﬁ“;
toujours celles des grains; point de jachires, mais dled
plantes fourragenses on charnues , des pommes de terré?
des choux , du lin , cte. et des engrais, Avec um syste®®
pareil , comment la terre refuseroit-elle les production?
qu'on lui demande ? Llorge y est cullivée comme grain®
de mars ; pour servir & faire la bitre. Le houblon ¥ est
aussi bien'cultivé qu’il puisse Iétre en Angleterre. Les
prairies naturclles sont wne tache sur le tableau de V&
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griculture de ce département. Elles sont trés-communes ,
Mais mal tenues. Dans quelques cantons , tels que les
bords de 1la Lys, de la Scarpe ; de I'Escant, etc., les
®Nvirons de Sainl-Omer et cenx de Bergunes et Dunkerque,
elles sont plutot des marais que des prés. Si aillears on a
Pecours & Virrigation pour avoir des piturages, dans le dé-
Partement du Nord, il fandrait dessécher pour en avoir de
bons on meillenrs que cenx dont il est question. I abon-
fance des cant nuit ici au rapport d’une récalte essen-
tielle dans un pays ot il y a beaucoup de hétail. Les
terres de Saint-Amand passent pour produire le plas bean
lin de I"Europe. Le colza y est en grande culture dans
tous les cantons. L'huile qu'on en extrait n’est pas en-
titrement consommée dans le pays, elle est un objet de
Commerce avec la Hollande. Quant aux produits de toutes
Espices de végétaux , en supposant qu'ils ne fussent pas
Phus considérables que dans d'antres endroits , le dépar-
tement du Nord sera toujours plus riche qu’aucune aulre
Partie de la Frauce , en productions du sol , parce que le
Cullivatenr fait une récolte chaque année dans le méme
champ,alteudn quiil w’a jamais de jachéres; abus trop
“Ommun , méme pour les meillenres terres. On fait dans
¢ département , des ¢loves de toutes especes de bétaid,
L méme de chevanx. Les boeuls sont beaux, les vaches
bonnes lajtitres. La race des bétes 4 laines n’a rien de
l‘emarqﬁablc: ainsi tout concourt dans ce pays fertile A
Produiye abondance de tont ce qui est néeessaire anx
besoins de Phomme.

A Pextrémilé nord-est de celte dernitre zone que nous
Achevons de parcourir, sont les départemens formés des
Ci-devant provinces Belgiques , des paysde Litge, de Na-
:“uf et de Luxembourg , des ¢lectorats de Co]ogne et de
‘Pi‘éves, et des duchés de Denx-Ponts et de Juliers; ces
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derniers hordent la limite du Rhin. Ceite ¢iendne qul
contient treize départemens, malgré d’assez grandes varié-
iés dans la nature du sol , est soumise i un systéme d’agri*
cullure assez uniforme et en général trés-riche en toutes
les esptces de grains, fourrages et fruits qui se plaisent att
nord,y compris la vigne cultivée sur les bords de la Mo~
selle et du Rhin, d’oit vienuent les vins qui en portent
les noms et anxquels le luxe de la table et les fantaisies
du gofit ont assuré un prix qui les rend Pobjet d*un com=
merceimportant. La Belgique proprement dite, formant
1es départemens de Jemmapes, de la Lys, de I'Escaut , de
1a Dyle et des Deux-Nethes, oflve les mémes productions
et le méme genre de caliure que celles que nous avons
trouvées dans le département du Nord , et qui méme sont
snr plusieurs points dans un plus haat état de splendeut:
Tls fournissent en général plus de tabuc , el d’une meil=
leure qualilé ;la culture de Porge et du houblon fournis
sent 4 la confection d’une bierre renommée. Il n'y a queé
peu de jacheres ; les navets, les patates , les plautes char=
nues ou fourragenses alternent avee succes les récoltes
des grains, et servent a I’éleve des bestianx dont plusieurs
races donnent des produils précienx Le département de
Jemmapes a, du coté de Mons, des chevaux eslimés; celui
de la Lys donne des bearres de la plus grande finesse:
La culture dans la Dyle est singulitrement bien entendu®
guant & la distribution des espices sur les terrains les
plus convenables ; mais les prairies artificielles pourraient
y élreaméliorées par la substitution de la luzerne an trefle
des prés, qui y domine presque exclusivement et qui n'est
ni d’un usage aussi suivi, ni d’an awssi riche rapport, 1€
bétes i laine sont néghgdes; en revanche les chevanx ¥
sont éfoffés et propres an trail el aux carosses. Quelques
eantons labourent avec des boeufs; mais ¢’est une exceplion
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& Pusage géndral des contrées du nord. Quoique le départe-
Ment des Deux-Nethes donne assez abondamment du sei-
gle, delorge, de Pavoine, du sarrasin, beancoupde plantes
fum'ragguses et charnues, etsur-tout beancoup delin , il est
cﬁpendgmt trés-inféricur A ses voisins pour la culture,
€Xcepté dans le canton de Malines, moins encore parce
‘ue les terres en sonlen général sablonneuses , que parce
9ue manquant de débouchés pour la vente de ses produits,
lecultivateur ne se trouve point exeilé & suivre l’exemple
de ses actifs et industricux voisins.

Le département de la Mense-Inférieure formé de la par-
tienord de Pancien pays de Litge et des arrondissemens de
Maestricht et Venloo ,cédés par la Batavie, est plus agricole
que manufacturier; la vallée de la Meuse est trésfertile.
Cependant ses principales récoltes ne sont gu’en seigle,
Sarrasin et plantes légumineuses. Les paturages de la Meuse
Sont d’ane grande richesse. Celui de 'Ourthe (le Pays de
Liége) , qui le borde au sud, présente au contraire dans un
%0l riche en bois et en mindéraux , plus de ressonrces aux
Manufactures qua la culture, dont les principanx produits
Sont Je blé et le vin, et Véleve des bestiaux , favorisée par
de fertiles pétarages. Dans le département de Sambre-et-
Meuse (le Comté de Namur), Vagriculture varie avec le
Sol, Tres- parfaite du c6té de Namur, elle donme successive-
Ment et avee abondance le froment , le seigle , I’épeautre et
1’t’l‘ge d’hiver. Par les antres points ol le sol est plus ordi-
Nairement sablonneux , Pépeantre remplace le froment ; le
Seigle y doune la récolte la plus siire et la plus générale.
L"Jl‘ge de mars et 'avoine y sont en petite quantiié, les na-
Veltes et les colza plus rares encore, les tabacs 'y multi-
Plient | Jes pommes de terres y réussissent trés-bien , ainsi
Yue les légumes fourrageux , propres & la nourriture du
bétail, Les produifs agricoles de la terre sont encore plus
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vares dans le d&?paﬂ'ement des Fordts (le Duché de Lwxems
bourg), plus oriental que celui que nous quiltons; il né
8’y trouve que peu de blé, quelques vignobles sur les bords
de la Moselle qui le sépare du département de la Sareej
lnﬁscnrcvanchederhﬂwsclnunﬂweuxiroupeaux,Panni
lesquels s’¢leve le monton renommé dit des Ardennes,
qui formerail une race supéricure sous tous les rapports;
si on Pamélioraitpar Pintroduction dans le pays des béliers
de race espagnole. Un terrain plus fertile dans la Sarre
{VZlectorat de Tréves ) ne présente cependant qu’a-pen=
prés les mémes résultats, parce que le défaut de débouches
.je_lle le cultivatenr dans la nécessité de se donner a de
produits proportionnés & ses besoins. Le Mont-Tonnerré
( V' Electorat de Muyence , le Palatinat et le Duché d¢
Deux-Ponts ),avec de grands moyens commerciaux , pro
duitau contraire , en toute esptce de grains et plantes agrt
coles, plus du double de sa consommation. Un bétail donk
1a chair est trés-délicate; les vins da Rthin desenvirons
Mayence trés-recherchés par le commerce; de riches ¢~
coltes en noix et en chataignes, attesient la laboriense in”
dustrie des habitans. Les mémes richesses couvrent les dé°
partemens du Rhin et Moselle et de la Roér (I’E‘z’ecwr&‘
de Cologne , le Duché de Duren , la Gueldre , etc.; 168
cérdales y sont alternces par toutes les plantes fourr®
geuses et oldaginenses; le lin et le chanvre sur-tout si Pl'é'
cieux par les doubles produits de leurs graines et de lent®
tiges , y dounent les plus riches récoltes; le bétail y est
magnifique, et le vin de Rhin et Moselle est rechfzrﬁh‘i
parmi ceux do ces contrées , non moins recommandable?
par leurs productions que par leur industrie , et formant
tant pour la méthode que pour les résultats , une des plt®
belles conquétes de Vagriculture francaise.

Risvub
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Nous ne pouvons pas dire que notre agriculture soit
€xeellente , puisqu’il y a des canlons oit elle est trésimal
Pratiquée , et dont' les procédés sont détestahles. Nous ne
dirons pas non plus qu’élle est manvaise, puisqu’il y ena
Assi ofy ses suceés sont brillans , et font la richesse du
Cultivatenr ; mais en avouant qu’elle est médiocre , elle
Procure cependant , i tous les habitans du sol Francais,
tous les objets de premitre nécessité , vicium et vestitum.
Peut-elle excéder ses produits ordinaires ? Il n’y a pas de
doute 3 ce sujet , puisque le climat et Ja nature du sol
Sont , en général , des plus favorables & toule espice de
Végéiation , et & Péducation de toutes sortes de bétail. TV
e Sagirait donc que de corriger ou changer de méthode
Pour ayvoir da mienx. La maniére dont le Frangais se
Bouryit , en général , a inflaé sur son agriculture. Le
Pain et le vin font la partie essentielle de la nourriture
des panvres eultivateurs, de toute la elasse journalitre
qui forment la trés- -grande majorité de la nation; et comme
ey naturel de se livrer & la culture qui procure les ob-
Jets de consommation les plas recherchés, et dont le dé-

it st jauiais douteux , on cultive beauconp de grains

€ toutes especes, et la vigne s'est mullipliée considérable-
Ment, Qu’est-il résulté de cette opération ? Ce que nous
Yoyons presque chaque année : des récoltes médiocres.
¢ cultivateur , ou ignorant ou frop avide, a cru quil
allait semer beaucoup pour recueillir. Ce caleal Pa in-
it e erreur ; il n’a pas considéré qu’il ne suffit pas de
Semer, qu’i] faut examiner si la terve est propre a la cal-
e qui] 1ui donne , et Pamender, si sa fertilité naturelle
e fait pag espérer des produits qui dedommageut des frais
€ cnltuye. I1 s ’est encore trompé sux les. moyens damé-
L, ®
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lioration, en négligeant, en général , Tes récoltes amélio~

rantes , propres & répaver les pertes occasionnées par les
gramindes, et & entrelenir la terre dans un degré centain
de fertilité. Le vin étant la boisson la plus commune des
Frangais , on a planté des vignes par-tout., sans consuller
le climat, et sans examiner si la position du terrrain et
sa mature élaient convenables & sa végétation. Dans des
cantons, on a planté des vignes dans des terres a blé ; et
dans d’autres, on les a arrachées pour semer des grains’
L’ordre régulier de Vagriculture a dounc éLé interverti,
puisqu’on a demandé i la terre ce qu'elle ne pouvait pas
prodaire avec avanlage, Pour remédier a cet inconvénient,
qui est un des plus graves en agriculture , nous n’avons
pas besoin d’exemples élrangers : il suflit d’examiner c@
qui se passe parmi nous et d’observer les méthodes de
culture des pays oi Pagriculture est en réputation. Qué
Pon parcourre les pays de grains et de hons vignobles; 0B
y vecueillera des instructions uliles sur la bonne cultuxé
1 y a en France de beaux ct excellens paturages; maisil$
sontrares. 11 ne faut pasles chercher hors desdépartemess
formés de la Normandie et de la Flandre. Les prés naturel®
nesont pas bops en géncral, etVirrigation n’avéritablement
fait des progrés que dans les contrées méridionales. AY
nord, celte opération si importante est peu connue , avee
les moyenscependant les plusefiicaces, dela pratiquer avet
beaucoup d’avantages. Les présartificiels sontpew en usages
le mauvais systtme des jachtres qui régne presque pa’”
tout, les exclut du cours ordinaive des récoltes , dont ils
‘devraientfaire pariie principale , eu égard & Pamélioratio®
dont ilssont la canse immédiate, Les clétures manqﬂﬂft
dans plus de la moitié de la France, ¢t sont en mauval®
dtat dans plusieurs endroits ol Pusage en est établi. A8
piturages n’étant pas communs , en général , les prés naté=
rels négligds , les prairies artificielles et les plantes ch#=
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_uues d’une culture trop bornée , on ne doit pas sattendre
4 posséder un bétail nombrenx. Sans ce moyen, Pagricul-
tare frangaise sera tomjours languissanie et jammis ce
qu'elle peat élre en jonissant d’un climat et d’un sol fait
bour donner & une nation toute la prospirité quelle peut
ouhaiter. Sans bétail , point d’engrais, et sans engrais ,
.point d’abondance. En s'occupant de cetie partie écono-
mique , Vattention devrait aussi se porter sar Pamdlio-
Tation des races: mne mauvaise dépense antant qu’une
bonne sains donner autant de profit. Nos meillenrs cle~
vaux sont ceux du Nord. Le Midi peat se vanter de pos-
séder une belle race de boeufs ; celle des béies d laine est
en général défectuense , et Pon 1e trouve la meilleure
q’an ceuntre. E
Tout n'est pas défectueux dans notre agriculture. Nous
avons des cantous oti les jacheres étant inconnues, le cours
des récoltes y est excellent, parce quon w'y séme jamais
de bl¢ qu'aprés une récolte améliorante , c'est-a-dire , sur
un défrichis de prés artificiels, ou aprés des plantes char-
TNues ou pivotantes , telles que le chanvre ct le lin , pour
1'3311ue]sr on fume beaucoup. Desorte qu’on peut dire qu’en
France il y a une cullure frés-bonne , une: meédiocre et
Hne trés-mauvaise, qoi est celle des jachires absolues.
Quand on voudra , Puniformité régnera; on aura une
bonne agriculture, en renongant aux préjugcs et en sui-
Vant Vexemple des cultivateurs instruits. Il y a des par-
ties €conomiques dont nous pouvons vaulter les progres,
Léducation des vers 4 soie en a fait de considérables; les
Miriers sont multipliés par-tont oi le climat lear est fa-

~ Yorable : lenr bonne tenue annonce la perfection dans la

Manigre de les tailler et d’en prendre soin. Llolivier n’a

Jamais ¢été. aussi-bien caltivé qu’il Test anjourd’hui : les

Pays les plus méridionanx de UEarope en ont de taille
B.o
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plus haunte , mais non pas d’une meilleure tenue ni d'unt
plus grand produit, eu ¢gard & leur grosseur. Les con-
~ irées du Midi offrent les plus belles luzernidres qu’on
puisse voir; aprés les plaines de la Lombardie , on ne
voit nulle part les procédés de l'irrigation aussi parfaits
que dansles départemens des Pyrénées-Orientales,de Vau=~
clnse etune partie de ceux de la Drome et de I'Isére. Nous
ne désavounons pas que Iagriculture francaise , considérée
en général, ne soit trés-susceptible d’amélioration dans
toutes ses parties, et nous disons en méme temps ; que
le cultivalenr n’a pas besoin de voyager dans Pétranger
pour y recucillir des instructions qu’il trouvera dans son
propre pays , ni pour y observer des pratiques dont il lui
fournira les meilleurs exemples, quoiqu’en petit nombre.

Comme les événemens politiques ont une inflnence
marquée sur tout ce qui tient an corps social; que ceux
dont la révolution de 1789 nous a rendus témoins, ont
été extraordinaires et généraux dans leurs cffets , il ne
sera pas hors de propos d’examiner quelle a éié lenr ac-
tion rvelativement & lagriculture; ce qui noas donmnera
aussi quelques notions intéressantes sur son état actuel.
T.a révolution I’a délivrée des droits onéreux de la dime,
des droits féodaux et de champart; le privilége exclusif
de la chasse a été aboli, les biens communaux ont été
partagés, et enfin la division des grandes propriétés a eu
lien par la vente des domaines nationaux. Veila sans
doute une conquéte considérable. Quel en a été I'avan-
tage? Notre but n’est ici que de généraliser et d’examiner
les gains que l'agriculture peut avoir faits, et s’ils onf
contribué A ses progres.  Touate antre considération nous
est étrangere. Le décimatenr, le possesseur de droits féo-
daux, étaient en quelque sorte Eo-propriétaires des terres
sur lesquelles ils prélevaient ces droits onérenx au ﬂ‘af
propriétaire, qui, chaque annde, partageait avec celut
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qui n’avait labouré ni semé. I’abolition de ces droils a
done tourné entitrement au profit du propriétaire, qui
Wa plus travaillé que ponr lui, et il a été seul drecueil-
Lir. 11 est donc devenu plus riche, par couséquent mieux
en élat de bien cultiver, et enfin davoir plus de bétail
qu’il n’en nourrissait auparavant. ¢ hien! (iue Pon par—
eoure la Prance danstoute son étendue, i peine lronvera-
t-on un mouten de plus dans les fermes, des coins de terre
semés en luzerne on en iréfle, qui ne Pétaient pas; des
moissons sur des terrains autrefois couverts de bruyéres ;
les arbres utiles, tels que Lolivier, le noyer, le miivier,
elc., en plus grand nombre: ainsi nons ne pouvons dire =
Pagriculture a gagné, et Pon cultive mieux depuis que Ie
Propriétaire est seul & recueillir: Quel est Ie tablean, ait
conlyaire, que neus offrent Ies campagnes habitéesautrefois
par ces grands propriélaires qui prélevaient une partie
des richesses des habitans? En général celui de la pauvreté
et d’une culture trés-négligde. 1L est vrai que la guerre en
a moissonné une partie, qu'eile a enlevé cette jeunesse ro-
buste si propre anxtravaux pénibles de Pagriculture. Il n’y
aque le tems qui puisse‘remédicr- 2 ces maux. Mais le ri-
- che propriétaire qui avait, il est vrai, une partie des fruits
dela lerre , sera-t-il remplacé?Sa présence —cepeu(la'ml don-
“maitla vie  la campagune quil habitait; il donnait d’une
main ce quil avait vegu de autre; il dépensait son re-
¥enu dans le pays dont il le retiraii; et lous ces gvains,
que ses droils de dime oun féodaux aceumulaient dans ses
8reniers, wy étaient qu'en dépét, pour étre vendus i la
Premiere apparence de besoin, On peut done dire qu’ent
gagnant d’an cdté, le cultivateur a perdu de laulre, et
que celte perte slest fait ressentir surYagriculiure.
Le privilége exclusif de la chasse était odieux et coniraire
au droit naturel. Poarquoi le propriéiaire d’un domaine
considérable ne poavoitil pas jouir da gibier mowyrs,
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sur-ses terres et aux dépens de ses vécoltes? En Ini don~
uant la liberté de le tuer sur ses possessions, on a dona
exercé un acte de justice. Mais oit sont les avantages qui
en sont résuli€s pour Pagriculture,, quia été la cause dé-
terminante -de la sappression de ce privilége, que nous
nommerons méme absurde et injuste, puisqu’il était con=~
iraire aux intéréts de tout propriétaire qui n’enjouissait
pas? Il faut distinguer la poursuite ou la chasse du gi-
bier, des animanx qui en étaient Pobjet. Par lui-méme ,
lo gibier w’était véritablement destructeur gue dansles
cantons de xéserve pour la chasse royale, ot il était mul-
1iplié d’une manitre eﬂ'ra_;,rantc : mais il ne fant pas
croire qu'il fit anssi commun dans foute la France, méme
sur les terres dont les seigneurs étaient trésjalonx de
jouir exclusivement du droit de la chasse. On courait
soavent des journées entitres, sur les terres les mieux
gardées, avani de trouver un litvre. Ce n’élait donc pas
1a béte fauve qui faisait dedommage aux récoltes, mais la
poursuite quon en faisait. Le litvre et le lapin n’étaient
donc destructeurs que dans les cantons de réserve. Les-
oiséanx, tels que les perdrix, ne se nourrissaient pas
aux dépens du cullivafeur; ils se contentaient des grains -
laissés apres la réeolte et de ceux gue le vent détachait
des épis. Ainsi, Vagricultare n’a pas fait des profits bien
remarquables par la suppression du droit exclusif de la
chasse : au contraire, en considérant les résultats de cette
mesure 1iolitiq:1e , »sans prévention, il ne sera pas diffi-
cile de découvrir errenr qu'on a commise, et combien
elle est p::éjudiciable ala culture des terres. En effet,
tout le monde ayant droit de chasser snr son terrain , an
lien du seigneur on de son garde qui seuls usaient du
privilége, on T'a donné & tousles paysans du village; de
sorie qu’an lien d’un chasseur, il peuty en avoir cents
Le paysan qui voit lever un litvre on voler une pexdriz



D E] .08 39 RO N0 E, 95{

sur son champ ,. poursnit ce gibier sur celui de ses voi=
sins, comme une proie qui lui appartient. Voild un snjet
de dispute. Tandis que le paysan chasse, il ne cultive
Pas lecoin de teyre dont la récolte est nécessaire & sa sub-
sistance. Ainsi la culture perd réellement par Fextension
QLun privilége qui était le droit de Phomme que son état
Wappelait point i cultiver la terre. Le pen de dommage
que le gibier ponvait occasionner au pauvre habitant de
la campagne, était amplement compensé par les journées
de travail que lui procurait le chasseur titré, et par les
secours de sa bienfaisance. Si nous avions i parier dun
commerce , nous dirions aussi les pertes qu'il a faites par
la destruction des bétes fayves, dont Ja pean et le poil
faisaient une partie principale de son objet. Lagriculture
a beancoup plus gagné au renversement des colombiers,
dont les habitans, disséminds dansla campagne par ban-
des trés-nombreuses, suivaient familitrementla charroe
du laboureur, et ne lui donnaient pas le temps de convrir
_8es grains pour les cacher & levr voracité. ‘Les pigeons
ramiers élaient sur-tout redoutables pour les chénevrie-
ves, dont ils diminnaient considérablement la réoolte du
Paysan qui en avait dans son voisinage. :
Nous deviions mettre dans le rang des avantages que la
révolution a procurés 4’agriculture, les biens communaux
rendus 4 la enlture; ces sortes de terrains ot tount ha-
bitant de commune avait droit de mener pailve son bétail ,
Weétaient jamais ouverls par la chavrue ou la béche; lherbe
Wavuit pas le temps d'y croitre; et sorvent des ‘eaux
stagnantes rendaient ces paturages d’ume qualilé -trés-
mauvaise. Ce changement devait done fourner entidre-
“Ment ag profit de Pagriesliure, qui n’a fait quw’nue faible
conquéte, pei la) maniére dont il s'est opéré. En. effet,
thaque habitant ¥ ayant droit de parcourt, onle/lui a
sonserveé enluien donnant nne portion cn tonte propriéld,,
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relativement 4 ses possessions locales. I1 est résulté de cette
opiration de partage , une division qui a créé heaucoup
de propriétaires dans la classe des jonrnaliers, qui en sont
devenus plus pauvres quils ne I’étaient auparavant. Ces
petits coins de terre ont é1é d’abord trés-fertiles sous la
béche du cullivateur ; ils ont peu & peu perdu lenr ferti-
lité , parce que le pauvre ne pouvait pas Pentretenir par
des engrais. Trompé par les premidres productions , I2
malheurcux paysan s’est imaginé qu’il exploitait la mine
la plus abondante. Tl s'est apergn trop tard de son erreur,
ct peut-éire 'qu’aujourd’hui méme il n’est pas convaincu
que la condition d’un journalier bien occupé est mille
fois préférable & celle d’un trop petit proprictaire. L'in-
térét de Pagriculinre exigerait certainement quion prit
un parti pour rendre 4 la culture des terrains d’une éten-
due immense , dont los produits étaicnt,’pour ainsi dire,
nuls; mais le partage ne pouvait pas atteindre ce but,
_parce que pour cultiver avec frait, il fant avoir des
moyens dont le simple habitant de la campagne était dé-
pourvy. Fallait-il le déponiller de sa proﬁriété ?.Non,
il fallait an comtraire la faire tourner a son profit , en
vendant ou en affermant & trés-long terme. La vente lui
anrait donné un pelit capital qui Uaurait aidé A acheter
un coin'de terre dans son voisinage , qui, converti enjar-
din ou seulement planté en pommes de terre, lui aurait
été beancoup plus utile. Un bail 4 ferme aurait produit
un vevenu annuel , qu’on aurait divisé entre tous les
ayant-droils. T un ou Pauire de ces deux expédiens ren-
Aait vérilablement ces sortes de terrains 4 la culture s.et
faisait Yavanlage des habitans. L'acquérenr ou le fermier
anrail en le plus grand intérétd en tirer le meillewr parti.
Le journalier aurait en des frayaux a faire; et quels
qu’eussent ét¢ les nonveanx produits d’un sol anparavant
inculte , ils auraient contribué i Pabondance,
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Siles évdnemens de la révolution navaient opéré qu'nn
chaﬂgement de maitre , relativement aux grandes proprié-
ts3 i toutes celles dites nationales dtaient passées dans
des mains exercées a la culture , ce serait encore un pro-
bléme 3 résonds® , savoir si Pagriculture y a gagné. Tous
s premiers propriélaires avaient de grands moyens
Pour cultiver avec succds, et ces moyens étaient dirigés
Wilement', parce qu'ilsavaient la plupart le gofit et Ia con-
Baissance de Pagriculiure. Lorsque Vinstruction dirige les
“Sais agricoles, et les opérations champétresméme les plus
“dinaires , on est presque certain de réussir; et comme
le Préjugé n’y a point de part, une erreur peut étre utile.

 monveaux propriélaires ont acquis , non pas pour
“ltiver | ni se faire une occupation agréable des travaux
des champs , mais ponr placer leurs fonds avec sireté et
Profiter du discrédit que des biens de colte nature ont en
Pendant un temps. Toules ces grandes propriétés ont été un
:’::;: d’agiotngcf-, qui a dégradé Pagriculture et nui i ses

¢ts, Lear ¢ial en est la preuve. Toutes les fermes de

85 premiers peres de Vagriculture frangaise pouvaient
*vir d’exemple & nos meilleurs cultivateurs : les terres
U Elaicnt hien cultivées , 1l était rare d’y voir une dé-
g-’:adalion remarquable , el ancune amélioration n’était
n('gh'gée. C’était dans leurs fermes , toujours bien répa-
Hes, qu’on €levait le plus bean bétail qui £it en France,
Won voyait les meillenrs atlelages et les intrumens de
“Ulture 1es micux entretenus : anjourd’hui leurs anciens
nm.itlfes auraient de la peine & la reconnaitre. Le systeme
in adivigd 1a vente de tous les domaines nalienanx, en
Sdivisan ponr en faciliter Pacquisition, a angmenté, il
Sy ; le mombre des propriétaires culiivatenrs, et a,
i':: ;‘elte mesure , infiniment nui z‘.; l’agricult.ure; toug
Omveaux acquéreurs, bons cultivateurs, si I'on vent,
s précédemment simples journaliers , wavaient ni les
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moyens ni les connaissances pour cultiver avec av;mtagﬁ
les bonnes terres qu’ils ont acquises , ne le sont plas; leor
fertilité a disparu, parce qu’ils n’ont pas pu leur rendre;
par les engrais, ce quelles perdaient par les récoltes trop
fréquentes en grains, qu’ils en ont retiréds. Cemal est d’at”
tant plusconsidérable, que tous ces biens nationaux étaieuf'
les mieux cultivés , et ceux dont on retirait les plus gralld%
produits; il n’est pas sans remede; mais c’est du temps
qu’il fant Vattendre : peu a peu toufes ces petites pro”
priétés se réuniront dans une senle main, lorsque le be
soin forcera le petit propriétaire, qui ne peunt pas vivie
sur la portion de terre quil cullive, & vedevenir journd®
lier; sa conditiom en sera meilleure et Pagriculture ¥
gagnera.

La sappression de tonte espice de corvée ne pouﬂlE
pas ﬂl:lnquer de totirner au profit de Pagriculture. B¢
fermier délivré de celte servitude, qui Passujettissait a 468
iravaux i des temps désignés , et quelquefois les pl#¥
favorables & ses opérations de culture, peul choisir i
son gré les épogues qu'il croit les meilleures ponr l’:
hourer et semer, sans craindre un commandement q'-"
Foblige & changer : ainsi la calture affranchie de cett®
eatrave doit dtre meillenre » puisqu’elle est faite en temp®
convenable. (0

Dans le cours de la'révolution , ‘on a négligé quel
ques objels de culture essentiels, mais on nlen a pefd*
aucun. D'autres sont devenus plus commauns; tels que -
pommes de terres qui, aujourd’hui, sont cultivées dﬁ“’ ;
des cantons ot A peine clles étaient connues autrefod
les hniles de faine ont été en usage dans des pays od
{'on ne voulait que eelle d’olive= il est & ddsiver quo®
e perde pas I'habitude de s’en servir; on ne sanrait m’?
multiplierles objets de consommation les plus & 1a ports?
du ‘paunvre.
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SI les faits ne proclamaient pas eux-mémes hautement
®Lde toutes parts, la richesse territoriale de la Fraifce ,
le tablean géologique (1) suffirait seul pounr attester qu’un
%l ayssi varié doit nécessairement et naturellement pré—
fenler une masse immense de productions de tout genre
° de matieres propres 4 toutes les espéees d’industries,
En effet , comme on vient de le voir, sous un ciel par
L un climat habituellement tempéré, de vastes et fertiles
Plail_les sont coupdes de distance en distance par des chaines
de Montagnes non moins utilément productives. Celles-ci
Sout sillonnées par un grand nombre de rivitres dont celles-
A Teetlent et entretiennent les sources, et qui, Lchappeﬂs
deloyyps flancs, répandent de tous edtds, par mille et mille
Tamegyy {éconds, Varrosement, le commerce et la vie:
1600 kilometres , environ, de cdtes ( %4oo ]iéues Ly on.
'd"“nant sur frois points, la mer pour ceinture, ct i)om:
Olies 4 ce maﬁmf}q‘_‘le plateau, lui assurent a-la- fois les
Moyens et les avantages du commcrcc étranger, et les
h‘lbu[s d’une péche assoz abondante, et assez varice pour
Hre Placée au rang des premibres industries, et faire une
fanche essentielle de richesse pour la nombreuse popu-
Alion qui s’étend le long de ces rivages. Mais la nature
It Jettant d’ane main prodigue les germes les plus pre-
Cleux sur ce sol favorisé, les a distribués d’ailleurs avec
UBe varidié si sage, une si merveilleuse économie, que,

() Poyez v Article Sol,
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sans rompre lJ'unité politique et géographique de I'Etaty
il en résulle, pour ses diverses régions, un besoin actif
et continuel d’échange du Nord au Midi, et de I’Est #
POuest. 11 est, en effet, une foule de productions pre<
mitres, dont les unes ne semblent avoir eté refuséess
ou plus rarement accordées sur un point, que pour l'e#
dédommager par des profluctions rivales et non moifd
recherchées, et qui, par conséquent, établissent el néces”
sitent, entre les deux régions qui les ont vu nalitre , ut¥
société intime de besoins el de ressources, dont la com*
munication réciproque rassemble, coordonne et réunit 163
uns avec les autres, par les liens du commerce, tons 1%
membres du corps social. Le caracttre national lui-mem®
s¢ rapporte d’une maniére irés-frappante avec ces dispd”
sitions physiques, et en méme tems qu’on y retrouve e
quelque sorte empreinte d’an type premier et originals
qui fait qu’un Frangais n’est pas plus un Anglais, quo#
Allemand ou un Espagnol, etc., il offrc aussi des varistés
caractérisées, des nuamnces assez tranchantes pour qﬂ’u
soit aisé de distiﬁguer le Francais du nord, d’avec 12
Frangais méridional , sans qu’il soit possible néanmoin®
d’assigner aux qualités morales et inlellectuelles, ainst
qu’a quelques-unes des produnctions naturelles, des lati*
tudes exclusives, des températures absolument nécessai
res. Les mémes dons du génie et les mémes qualites de
Tame y semblent au contraire par-tout indigtnes et a6
climatées sous toutes les latitudes. Le flambean de
sciences et des arls y a répandu, sur tons les points, 565
rayons bienfaisans; il n’est point de contrées qui wajent
fourni A la patrie des hommes recommandables; pau'-fif'“t
les Mases ont vu fleurir leur culle : par-tout Mars a
naitre des héros, ct la longue guerre qui vient de
terminer a prouvé gque, sous ce dermjex rapport, iL¥
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#2it, pour tous les Frangais, dgalité de droits et de ti-
Wes 4 1a gloire militaire.

Cependant on peut remarquer ici, qu'en regardant la

france comme divisée, & pen dechose prés, 4 son cen-

tre

Parties, 1'une septentrionale et autre méridionale, c’est

;> par le quarante-septitme degré de latitude, en deux

dans 15 Tatitade nord qu'on verra qu’il est né le plus de
8 grands potles, et que la latitude sud a produit au
Sontraire ses plus fameux écrivains, philosophes et po-
itigues, Pour rendre cette remarque plus sensible, il
Suflit de citer d’'une part, Malkerbe, Corneille, Racine,
Lofontaine et Rousseau ( Jean - Baptiste ); de Iautre
MOMaz’gne 5 Montesquiew , Jean - Jacques et Mably.
Navons-nous pas vu nous-mémes, parmi unc foule de
grands talens qui ont illustré la tribune de P"assemblée
“Onstitnante, y briller, entre tous, comme orateurs,
trojg députés du midi, Mirabeaw, Maury et Barnaye.
e ceci, au reste, I'on n'induira point qu’il faille ne
therchier les pottes qu’au nord de la France, et les ora-
teurs qu’au midi ; mais I'on en pourra du moins inférer,
AVec gsgez de justesse , que la raison plus calme, quel’on
®ppose anx ciloyens du nord, n’est pas moins nécessaire
20 poste , pour guider et éclairer son enthousiasme , et

1 fajre pénétrer les profondeurs de son art, que le fen
Méridional ne Pest au philosophe pour animer et éclairer
% pensée, et Dassocier en quelque sorte an génie de la
Natuye,

D’ﬂprés toutes ces dispositions, et avec la réunion de
toutes les circonstances de la part des hommes, des licux
€t des choses , on voil qu’il est impossible que la France
Woffre pas une somme imposante de produils naturels et
Idustriels qui détermine son poids dans la balance eu-
Yopéenne , et qui place, dans son sein , un des plus forts
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1éviers de la puissance commerciale, élevée sur les Ti=
chesses du sol, de Vindusirie, des fabriques et des aris’
Le plus anguste, le plus sacré et le plus éminent de tous,
Yagriculture, y est aussi le plus riche, le plus fécond €8
résultats productifs, bien que peut-éire il n’y soit pas et
‘core ni aussi éclaivé, ni méme aussi honoré qu’il devrait
Pétre; mais la fécondilé et la varidté du sol supp]ét‘ﬂt
heureusement & ce qui pourrait manquer du cté du tr2*
vail et des hommes, et I’abondance de toutes sortes 4¢
productions y fournit, avec libéralité, X tous les besoits
des habitans, soit- directement, et pay la consommaliot
méme des dons de la natave; soit indivectement, et pat
le commerce, dont ces productions exportées , travaillées
manufacturdes , deviennent a-la-fois les ¢lémens et 168
moyens.

Ainsi donc Pagriculture est rigoureusement la mére dt
commerce; elle procure les premiers moyens d’échangei
elle donne , immédiatement ou médiatement, les matibres
végétales et animales , qui alimentent ensuite les diverses
fabriques et manufactares, et de 14 passent dans tous les
canaux dn commerce, tant extérienr quintérieur. L@
principal objet de la culture, entendue dans le sens 1€
plus strict, estla production dubLlé et des autres plantes
céréales ou légumineuses, qui servent directement i 12
nourriture de Phomme , et rentrent encore dans la meme
destination en nourrissant aussi les bestianx , ou réservé
au méme usage, on compagnons anxiliaires des travan®
agricoles.

La richesse de l1a France en blés est immense; car ountr®
sa consommation habituelle , augmentée considérablement
depuis la: guerre, il Iui reste encore une quantité suffie
sanle de grains pour faire Tobjet d’un commerce asse?
étendn avec Vétranger. On sera moins étonné de cell®
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abOm]ance, quand on se rappelera la diversité de son sol ,

" sitnation sous diverses températures, et par conséquent

l,impossi].)ililé presque absolue que Pinfluence des saisons

Puisse nuire , également et par-tout, i ses récoltes. Elle

Possede en ontre, pour parver A cesaccidens, des grains

de Plusieurs espices, qui lui servent, dans tous les tems,
£ ressource assurée contre la disette.

Apris ces productions premitres, viennent celles qui
tiennent secondaivement a Pagriculture, qui se rattachent
4 ses fravaux on & ses produaits; mais qui, sorties brutes
€t sans formes des mains de la nature , tirent lenr prix des
Préparations que lear donnent la main et Uindustyie des
hommes : telles sont, parmi les matitres animales, les
la'-illﬁ.'s, les soies, les cires, toutes les dépouilles des ani-
Maux; parmi les végdlales, les chanvres, les lins, les
h“iles, les vins et les bois destings a tous les usages.

Leslaines, belles dans quelques déparlem‘ens, ct d’'une
Ynalité inférienre dans beaucoup d’aulres, ne sont encore
i assey abondantes ni assez fines pour fournir aux besoins
des manufactures de draps; mais elles suffisent pour la fa-
brication des étoffes dont se servent les habitans les moins
sés des villes, et sur-tout pour ceux des campagnes,
D’ﬂilleurs, Pintroduction , parmi nos troupeanx, de hé-
liers de race espagnole ; & laine fine, a si heureusement
i Teussi qu'a présent une quantité assez conmsidérable de
bétes ainsi régénérées, donne une dépouille aussi pré-
Cieuse que celles de PEspagne. La soie, moing éclalante
dla vérité, que celle du Levant, est cependant conve-
Nable pour les trames des éioffes de premitre qualité,
telles que les velours et le satin. Il serait & désirer gw’on
PUt cultiver Parbrissean qui porte le colon; mais il ne
88 plait qﬁe dans les climats chauds, et n’a point réussi
“®n Corse, ot on a essayé de le transplanter. Cependant
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le coton Aerbacé du Levant vient bien dans le midi , etla
cullurea trés-bien réussi dans le département des Landes-

Les départemens de la ci-devant Belgique, ceux deld
Normandie et de la Bretagne produisent le lin employ®
a la fabrique des toiles fines, linon, batistes et dentelles.
1] occupe une grande quantité de bras. La dentelle, en-
tr'antres genres de travail plus particulitrement destings
aux femmes, procure, & un grand nombre d’individus,
des moyens-d’existence abondans et faciles; et il est des
ouvritres & qui une journée de ce travail vaut depuis 9
jusqu’a 12 francs. Apres le lin, vient naturellement le
chanvre, si estimé pour les besoins de la marine, de
Pagriculture et des arts mécaniques.

Les huiles doivent tewir une place distingude dans
cetle nomenclature des productions de la nature. Le sol
de la ci-devant Provence particulitrement, est couvert
d’oliviers qui en procurent d’excellentes, et dont la re~
nommce s’est étendue dans tous les pays. On en fait éga-
lement avec les graines d’un certain nombre de plantes
et les fruits de quelques arbres, tels que le lin, le chan-
vre, le pavet, lanoix, la faine, elc. ; mais dont la qua-
1ité est de beaucoup inférieure & celle tirée de Polive. On
en consomme une pariie en aliméns'; Pantre semploié
3 différens usages, ct le resle sert & la fabrication do
savon.

La prodigieuse quantité de vignobles et la gualité des
vins qu’ils produmisent, forment l'une des branches les
plus lucratives du commerce francais, et procurent aunx
habitans d’an grand nombre de départemens, des moyens
assurés d’existence.

. ! s
Les vins de la France, eneffet, ont teujours été cites

pour leurs excellentes qualités, et chacone des esptces
destindes
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destingdes an commerce; est recherchée avee avidité par
les €trangers et notamment par les Anglais.

Plusicurs grandes foréts, des montagues couvertes de
bois, fournissentabondamment les matitres du chauffage
et de Ja construction , le merrain et les hois de charpente,
La marine méme pourrait trouver, dans les Pyrénées,
les Alpes et les Vosges, des arbres qui au moins dimi-
Rueraient les tribuls que nous payouns en ce genre o 16—
franger, il v avait assez de moyens de floltaison pour con-
duire aux ports, avec économie, les bois abattus au sein des
Tocheys. N'oublions pas de placer, parmi les dons de la vé-
Betation, le varech qui se recuecille le long de la mer,
¢t qui, ¢’il ne peut remplacer la soude d’Espagne pour le
favon , fournit au moins un alkali trésmutile aux verreries,
®tle pastel et la garance, quon peut culliver sur uns
nfinit¢ de terrains , et qui, sans donner i la teinture , des
“Oulenys superfines , comme celles de la cochenille et de
Pilldige','-sont néanmoins d’une trés-grande utilité et d’an
Usage ordinaire pour les étoffes auxquelles elles procurent
U0 feins d’ane grande solidité. Le safran encore est trés-
“Ommun en France; mais celui seal que produit le dépar-
Tement dn Loiret, et quelques cantons qui Pavoisinent,
St d’une gualité supéricare, et comme tel recherché par

commerce. Je ne parlerai point des diverses plantes ou
Wbustes nliles aux arts ot métiers et 4 la médecine, il
?‘ﬂldrait nommer fout ce qui végete sur nolre sol; mais
¥¢ placerai encore , parmi ses produits importans on du
Maoins remarquables, et les poissons qui en peuplent les
EiVitres et qui en fréquentent les cbtes, et les animaux,
tang quadruptdes que volatiles, tant domesliques que
favages, qui le parcourent ; précienx ou par leuvs do-
Pouilles ou méme par lear chair, bien que les circons-
“ances ajent considérablement diminué toutes les especus

I, Qe
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du gibier; et les minéraux quwil recele, dont Pextrac=
tion, ainsi que les autres travaux fqui s'en suivent, 06
cupe un grand nombre de bras ; les sonrces minérales ol
thermales, dont Pusage est aujourd’hui trés-commuit
enfin, les marais salans et les sources salées, dont 1'ex~
ploitation débarrassée des entraves du fisc, a produit;
avee avec abondance etd pew de frais, lesscl si nécessaire
4 Vapprét de nos alimens, et si avantageusement appﬁ-‘
cable 4 divers besoins de la grande culture.

On sent aisément qu’avec tant de ressources, les mani*
factures francaises doivent habituellement jouir d’une
grande activité; clles ont acquis, dans plusieurs genves,
une perfection marquée; notamment dans le travail des
métavnx et des meubles; dans la verrerie, les glaces et
les cristanx; dans la confection des machines et instro~
mens applicables anx sciences, arts et métiers; etc.

Mais pour prendre une idée plus exacte et-plus précis®
de toutes les richesses dont nous venons d’indiquer les
€lémens, nons allons suivre et parcourir em détail cha*
cune des branches de productions d’ot se tirent les diffé-
wentes matiéres de la consommatien, du commerce, def
manufactures et des arts; et nous les rangerons sous 18
iriple division : 1°." de productions animales, terrestres
et aguatiques ; 2°. de productions végétales; 3°. de pro®
dluctions mindrales.

PRODUCTIONS ANIMALES.

Les animaux divers, que nourrissent le sol, ainsi que 1¢*
eaux de la France, fournissent, la plupart, pendant lev*
vie, par leurs qualités ou leurs produits, et tous apr®®
leur mort , parleur chair, leurs débris on leurs dépounilles
des ressources inappréciables, et mon moins applicabled
aux besoins qu’anx jouissances de la société,
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Ainsi done , en considérant Panimal sous tous ces' rap-
Ports', et en rassemblant les résullats qu’ils nous pré-
Sentent , nous formerons le tableau de cette partie de nos
Tichesses , désignée ici sons la dénomination de Pronve-
TIons ANTiMALES, que nous diviserons eg guadru-~
Pédes , en volaliles , en reptiles , en poissons et en ins
Secte s,
Clevausx.

Aux premiers rangs de la premitre classe , se prés'enfe,
Pour ainsi dire de droit , Vespéee du cheval.

Dans un pays que la nature a desting 4 Pagricultare ,
ol Pétendue du sol et la diversité de ses produits mul-
tiplient & infini les transports intérieurs, & qui ses rela-
tions politiques cf topographiques, plus encore peut-étre
Que le génie de ses habitans, ne permettront jamais de
Tester neutre ou indifférent aux mouvemens militaires de
1"‘-l‘.‘.‘nrope, dans nn tel pays, dis je, I'atilité, 'importance ,
Bous ayons presque dit la prééminence du cheval, ne san-
Faient éire contestées. Mais si pouriant les produits y sont
0 ce genre constamment au-dessous des besoins; si les
Causes destructives y sont plus actives que les moyens de
Yeproductions; si enfin, des sommes énormes, depuis long=
temps s’écoulent & Uétranger, pour réparer par Iimpor=
tance de ses éleves, les peries sensibles d’une dépopulation
hﬁbilueile, qui fandra-t-il en accuser: on de la nature;
Qui, en ce cas, serait en contradiction avee elle-méme
O des circonstances, et sur-tout des hommes qui au=
Taient gans reliche détruit Pouvrage , et trahi ses biens
faita ?

Pour quicongue connait la France (il faut Te dire &
lfl honte de la raison publigue), la réponse & celle ques-
Yon ne saurait étre doutense , ui la fixation des causes de

dePopulation embarrassante,
; Q9
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Avant la révolution, d’abord le régime des prohibi=
tions et des priviléges avait fait pulluler dans Padminis-
tration des haras, ainsi que dans toutes les aulres, les
abus , les déprédations, ignorance, el tous les désordres
qui naissent de ces sources fécondes; anglomanie com-
binant ensuite son activiié destructive avec celle du pre-
mier fléan , vint presque achever la destruction desraces
des c/hevaux frangais; alors dans tous les haras, empoi-
sonnés d’élulons anglais, on vit rapidement les formes s'al-
téver, les qualités dégénérer : 11, les rejetons perdre en
forces eten qualités solides, ce qu’ils gagnaient en vaine
et trompeuse finesse : ici, les races contracter des défauts
qui lenr étaient absolument étrangers. ( Par exemple, l¢
croisement de la race anglaise avec la race mormande,
avait fait presque enlitrement perdre & cette derniere,la
liberté des épaules.) Partount enfin, des produits décousus ;
Saibles , abdiardis, altestaient et la folie des chefs, et 1'i-
gnorance des particuliers, et la destruction accélérée de
celte branche de la prospérité publique.

En 1789, les moyens de Padministration des haras
pour la reproduction des races d’élite, se rédnisaient,
d’apris les caleuls du citoyen Huzard, & 3,300 élalons
Téparlis , sous irois états différens, sur tous les points dit
pays. Les uns, et ¢’était le plus petit nombre, étaient
soignés dans les haras du gouvernement : 'autenr que nov?
citons, les porte & 365. Un plus grand nombre, conut
sous le nom d’étalons royaus , était confié aux gardes-cta-
lons : ils so montaient a 811. Le reste formant un total
de 2,124, étaient la propriété partieulitre de ces mémes
gardes , et laient désignds sous la dénomination d'éfa~
lons appraowvés.

Clest dans ces circonstances , que la révolution a 0%

¢
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tour, viut, en quelque sorte, combler Ies effets de la
destruction générale.

Lorsqu’en 1790, I'assemblée constitnante supprima, par
son déeret du 29 janvier , le régime des haras, si dédsho-
Noré par son administration, si décrié par ses vésaltats ,.
elle nefit, en quelque sorte , qu’obéir & la voix publique;
mais on pent lui reprocher de n’avoir vien substitué i 1é-
di_,lce vermoulu qu’clle renversail ; de s’en étre trop fide
aux calculs de Pintérét particulier , principe de gouver-
Nement sage et vrai de sa nature, mais dont Papplication
€tait visiblement intempestive , par rapport aux haras;
Parce que Pexploitation de cette branche d’industrie exi~
geant de {ortes dépenses , appartient presque exclusive-
ment anx grosses fortunes, et que les propriétaires de ces
grosses fortunes clatent en général, i celte époque , par
erainte ou par calcul, plus ou moins éloignés de se pré-
ter , par la mise dehors de lenrs fonds , anx vues de ré-
génération qui avaient dicté le déeret de P’assemblée na~
tionale.

L’excts du mal arriva donc de ce qui, en d’antres cir-
Constances , eit dit opérer le plus grand bien. Les spé-
culations de la cupidité ignorante, firent tairve de toutes
Parts les legons d’un intérét éelairé : les étalons , mulilds
on vendus aux Anglais, disparurent; bientdt la guerre
et la yigucur des réquisitions comblérent nos pertes, ek
Introduisirent méme une canse nouvelle de dégénération
dans Vespece des chevaux, dont les proprictaires enx~
Mémes provoquaient, par d’indignes accouplemens , 'a~
bitardissement et la faiblesse, pour échapper & la dure né-
eessité de livrer lenrs plus beaux éléves anx demandes,
Sans cessc renaissantes, des services publics.

Dans cet état de choses, on peat , malgré la grandeur da.
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nos pertes, espérer raisonmablement de trouver d'im=
menses ressources dans le sage emploi des moyens que nous
offre la natare. Il est certain, en effet, que les variétés
du sol et de la température de la France, y favorisent
merveillensement ’éducation de clhevaux propres a tous
les services. En général, on trouve dans celles de ses
contrées , abondantes en gras piturages, des chevaux étof~
J#és , propres aux carrosses, au lirage , aux travaux de I'a=
griculture; des lerroirs plus maigres, montuenx , et oit
Ia nourriture est forte, donnent des c/revaux précienx
pour leur vigueur et lenr légereté; et dans les terrains
qui tiennent le milieu, le: races participent des qualites
des deux autres, et sont plas particulitrement appropriées
i la remonte des diverses armes de la cavalerie. On dis-
tinguait , enlr’autres, enmme chevanx de premiére qua-~
Yité, les chevaux normands , les limosins et poifevins, elles
navarrins. Célait principalement dans ces trois espéces ,
que la guerre, Ta chasse, les manéges, cherchaient des
serviteurs non moins utiles que brillans, que lenrs bonnes
qualités , leur vigueur, Teur légéreté, faisaient rechercher
des étrangers, el sur-tout des Anglais, juges bien irrécun-~
sables en cette matitre. ‘Plusicurs antres provinees four-
nissaient des produits trés-recommandables, sur-tout pour
les autres wmsages. La Bretagne avait des éleves fres-re~
cherchiés par les mourrisseurs normands, et des bidets
presque infatigables ; Ia Flandre Francaise, I"Artois , la
Picardie, l’]sie—de-France , de hons chevaux de trait ot
de travail. Les pays des environs du Rhin , tels que PAl-
sace el la Forraine , offraient aussi des élives tris-esti=
mables pour tous les services militaires , ainsi que pou¥
Vagricultnre,

La guerre et la vietoira ont encore ajouté & nos Ti=
chesses ou du moins & nos ressources , en nous donnank
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®ntr'autres la Savoie, et principalement les riches Pays-
Bas autrichiens et les électorats, qui ont porté nos fron-
tigres jusqw’au Rhin. Avec tant de moyens, sur-tiout
avec lebienfait de la paix, pour peu que le gouvernement
8¢ prétea seconder les dispositions de la naluve, il-est im~
Possible que Péleve et le commerce des chevaux neren-
dent pasen peu d’années & la France , tous les avantages
Gue d’abord d’anciens abus, ensuile la force des circonse
tances, lui ont fait perdre:

Pour avoiruneidée exacte desa situation , en celte par--
tie, nousiallons la parcourir dans ses nouvelles divisions 5
L commencant par ses rcgious seplentrionales, el suivank
la méme latitude ,. de Vest & Pouest , pourretourner de ce:
Point, et en passant dans sapartie méridionale,d son ex-
&I‘bmlté inférieure , et correspondant i la supérieure, qm..
aura é1é notre point de départ.

A Pextrémité nord la plus orientale, sont les ci-devant
Pays-Bas Aautrichiens; les deux électorats de Cologne et de
Treves ,1es duchés de Juliers, des Denx~Ponts; de Luxem-
bourg et pays.de Liege, formant les départemens de la-
Meuse-Inférieure ,.de 1a Roér, de Rhin et Moselle , du
_MOnt-Touuerre ,de laSarre; des Foréts , de’Ourthe, de
Sambre et Meuse et des-Ardennes, Tous ces départeniens
Posstdent , en géndral , des races de elepauiv bien caraclé—
Yisdes, utiles a Pagriculture, au coemmerce et a la guerre:
Dans la Meuse-Inférieure;, Yespice de chepaix des cnvi-
Tons de Ruremonde est estimée ; danslereste dw départe~
Mment , elle westpoint belle , et les bons étalons y sont rares.
Le nombre total en est porté de 20 & 25;000; une bonne
Partie est employée exclusivement i Vagriculiure:

Lear éducation est trés-négligée dans la Roér; on van-
Lait cependant antrefois los réglemens du pays de Juliexs,
Rour enconrager Pamélioration des havas.
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Le Mont-Tonnerre 2 les chevany do Hunsdruck, esti+
més pour le service des troupes Iégéres. Dans le ci-devant
duachéde eax-Ponls, larace ,auparavant commune , 2 éte
considérablement améliorce par les soins du due Chris-
tian IV. Les restes précienx de son haras ont été trans-
portési Rosieres,département de la Meurthe. Maisla nature
salée et bourbeuse des eaux de cette contrée, fait réprouver
par les gens éclairds, le placement de cet établissement. On
estime , dans la Sarre , les chevaus de Varrondissement de
Prum ; qui venferme d’excellens paturages. Ceux des
Foréis sonl bien conformés , propres & remonter la cava-
lerie , les hussards et les Laragons; on en peut dire autant
de ceux de I’Ourthe , qui , dans Ieur petite siructure , soat
trés-vigonreux : on y en comple 15,000. La race du dé-
partement de Sambre el Meuse offre les mémes qualités;
leur sobriété et leur viguenrles rend trés-convenables am
service de la guerre; c’est sur=tout dans le voisinage dut
département des Foréts et des Ardennes, que la médio-
crité de leur stature est plus sensible; ce qui confirme Vob-
servalion du citoyen Huzard, ‘qui lenr suppose, avec les
ardenmnois , une origine commune. Leur nombre s’éléve &
80,300. Cesderniers sont nerveux , sobres, durs an travail ;
propres anx tronpes légeres, et susceptibles d’améliora~
tion , en les ereisant, par lenrs voisins , micux eonformes
quienx. »i 4 i

La Belgique et la ci-devant Flandre fournissent des
chevaux estimés pour Vagriculture, le tivage , le carosse »
Vartillerie et méme la cavalerie. Ceux de la Dyle sont
hauls de taille, forts et robustes; eependant , on en tird
pour le carrosse , du Holstein et de la Hollande, et on ré-
cherche aussi pour le méme nsage plusieurs races fran-
gaises, qui réussissent trés-bien dans le pays. Dans V'Es-
caut, les gras paturages da pays de Waés fournissent
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Assi une espece trés-éloffée. En géndral, il y en a encore
N assez grand nombre dans ce département, ainsi que
dans celui de la Lys, ol cependant les délenses d’ex-
Portation ont diminué le nombre des éléves. Ceux de Par—
Tondissement de Furnes sont remarguables par leurs
formes colossales. Le département de Jemmappe posside ,
dans Parrondissement de Mons , de petits elevaux, dits
Borrins , employés aux travaux des campagnes , el sus-
teplibles de donner , par des accouplemens convenables ,
Pexcellens cherausr de hussards. La race des environs de
Tournay est an contraire de forte structure; sa vigueur
€tsa souplesse la rendent propre 4 la remonte de la cava-
lerie, On comple 48,000 tant chevaux que poulains, dans
le département du Nord.

Les départemens du Pas-de-Calais, de la Somme et de
POise fournissent & la enltare des plaines de la Beauce et
du pays Chartrain , de jeunes éleves, que les cultivateurs
Tevendent pour le service des postes et messageries. On en
fompte 16 mille dans le senl département du Pas-de-Ca-
lajs , dont 106 étalons.

La partie de Vancienne Picardie, enclavée dans le dé-
Partement de I’Aisne, fournit les meillenrs chevaux de ce
dépm‘temeut; ils sont élevés daus les valldes de POise: le
Teste est de médiocre qualité. Ces animaux y sont presque
euls employés au labourage : leur nombre y est porté 4
5‘5mille 957. En général , les départemens qui, avec celai-
€, forment 1 arrondissement dela ci-devant Ile de France,
o8t des produits convenables a Iagriculture , au trait et
#X charrois. Le haras établi 2 Doué, dans le département
de Seine et Marne, par le général Ilarville , présente déja
des Progres sensibles. Le nombre des chevans du départe-
Ment de la Seine est estimé, pour Paris, élre de 35 mille
100. 1l y &, au dépotde Versailles , département de Seine
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et Oise, 12 étalons distinguds; et A celui de Rambonillet
4 jeunes chevaux,étalon, 17 belles jumens et 12 poulains -
et pouliches.

Dans les départemens de la ci-devant Normandie s
trouvait cette belle race de ehepauxs normands, propre®
anx carrosses, a la selle, aux mantges et aux iroupes;
mais parmi laquelle Dintroduction d’étalons anglais
avait multiplié , d'une manitre effrayaunle , les mauvaises
épaitles.

Malgré Pémigration et lesréquisitions, il reste encoré
dans le pays, de trés-nombreux moyens de reproduction.
Dans la Seine - Inférieure, Iéleve des bideis normands
est trés-considérable.

Il y a 24 étalons dans le Calvados, an haras de Bayeux-
Dans ’'Orne, I’éleve est encore frés-nombreuse; la belle
race de ce département; recherchée par les pays étrangers,
sur-tont par Espagne et pour le service de la cavalerie,
conserve encore les qualités gui lni ont assuré sa réputa-
iion. :

On estime cependant que la perte, depuis larévolution,
se monte anx sept huilitmes de ce que possédait le pays en
1786. Le haras du Pin a déja donné de trésheanx produits: il
posséde 52 étalonsen tout; on pense qu’il y aplus de 6 mille
belles jumens poulinitres, réparties surles divers points
des cing départemens de I'Eure, de la SeineInférieure , de
Calvados , de ’'Orne etdela Manche. Les plaines d’Enre
et Loir , dans lesquelles s'enclave partie de Pancien Per—
che et de POrléanais, tirent, comme on ’a vu plus haut,
beaucoup d’éléves dn Calaisis, Vimenx et Picardie; on ¥
distingue aunssi la race des chevawy dits percherons , pro=
pres an service des postes ot messageries. Le Loir et Chers
pris dans le ci-devant Orléanais, fait beanconp d'éleves,
el cette branche d’indusirie y devient considérable.
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Les chevaus de la Sarthe sont d’une taille moyenne ,
L principalement propres an Lrait et an labour : on éléve
leurnombre total 2 88 mille 779 ,dont 398 entiers, 12 mille
514 jumens , 3 mille 6 poul iins, le reste hongres. Cenx de
la Mayenue forment la méme race, et offrent les mémes
“aracteres : on y distingue spécialement ceux élevés aux
®1virons de Craon et le long de la Sarthe, comme excel~

leng et susceplibles de servir & la cavalerie légere.

Les départemens d’Ille et Vilaine, Cotes du Nord , Fi-
Rislere, Morbihan, et LoiredInférienre cnclavent Parron-
dissement de la ci-devant Bretagne, et sont, aprés la Nor-
Mandie , une des contrées les plus propres 3 la reproduc-
tiol} des chevanx. Cesl dans les meillears cantons que se
touve 1a belle race bretonne. Les contrées des Landes cn

‘Nourrissent une espece inférieure et quatre fois plus nom-

bl"cuse.

Lo Morbihan a de doubles bidets, dont le service des
Postes peut tiver le plus grand parti. En général, le cheval
breton ; juférieur an normand, pour la beauté , est plus

Sapable de rdsister aux grands travaux.

Dans Je département de Mayenne et Loire, se conserve

-t"ﬂjours la race estimable de Pancien Anjou : le haras

d’Angers posséde 12 beaux étalons.

Ilya dansla Vendée, faisanl partie du ci-devant Poitou,
des chepaus indigtnes, de peu de tonrnure, mais sains et
Tobustes. Plusieurs haras particuliers y élevaient des che-
Y@uy fins trés-recherchés, la guerre a détruit ces utiles éta-
blissemens , el 1a race a presque disparn. Le pays conserve
Ncore des rejetons propres a la reproduction ; maisil a

®s0in d'é¢talons choisis; Pintroduction qu’on y tenta avant
la révolution, d’étalons normands, et sur-tout anglais , ne
Yéussit nullement: elle donna des produits plus élégans,
Maig beancoup plus faibles que la race il}di gtne. Pouw
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empécher sa_ disparition absolue, on la dégénération quk
soivrait infailliblement des alliances consanguines avee
les chiepaix du pays , il est 4 désirer que le gouvernement
y introduise des dtalons de choix et tirds des contrées
plis méridionales. La race de cenx dits du Marais, esb
belle et richement étoffée : cenx de Saint-Gervais sur-tout
étaient recherchiés pour les atlelages. La nature du sol les
rendait sujets aux maladics des pieds et des jambes ; mais
ces vices acquis et non naturels disparaissaient aisément
par quelque mois d’un régime an sec.

Les observations précédentes sappliquent également a®
département des Deax-Stvres, ol se relrouve la méme
race poitevine. Ce département se plaint de la chute de
son commerce, en celle partie, depuis quelques annéesy
clle est Peffet de la dégénération qui a aflecté les jumens
poitevines. Un grand nombre de celles de ce département
et de celni de la Vienne, servaient & la reproduction des
malels; mais ’Espagne se plaint de n’en plus voir sorki¥
les belles mules si recherchées jusqu’ici par ce royaume-
Le nombre des clevauy y est évaluéa 18 mille 262, dont
78 étalons.

Les chevawy d’Indre et Loire et du Cher ( ancienne
Tourraine et Berri ) sont propres au trait et 4 Partilleries
sur-tout ceux du Cher, ol I'éléve est assez nombreuse. Dit
¢ité de Chateauneunf, Pespice est fort bonne : mais elle
dégénire , par suite des accouplemens mal dirigés; il
v a an reste, deux haras, formés, I'uni Verneuil, paf
le citoyen Danton; lautre a4 Valenay, par le générﬂl
Augier, dont on peut attendre des moyens d’améliora=
tion.,

Dans PAllier et la Nigvre se trouve une excellenterace,
propre au trait et & tous les services des armées, vigou~
reuse, robuste et peu difficile & nourrir. Celle de la ci-de
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Yant Bourgogne, aujourd’hui Saéne et Loire, Cote-d’Or,
¢t Yonne, présente & peu prés les mémes qualités, et Pap-
titude anx mémes services. On fait remonter aux guerres
de Zowis XITF , Iabatardissement de celle de la ci-devant
Champagne, aujourd’hui Aube, Marne et Haute-Marne,
Par Peffet des réquisitions, queles cultivatenrs cherchérent
4 éviter, en se donmant des productions de la plus chétive
©Spece. Les mémes causes font encore sentir aujourd’hui,
dans ces départemens, les mémes résultats. On ne compte
Pas plus de 12 mille e/evaux en élat de servir, dans le
département de 'Aube, le reste est dune difformité ré-
Voltante. Dans la Marne ils font le service de la culture
des terres : un seul y suflit pour le labour des terres &
Craie, :

Les canses de dépopulation, dont nous venons de parler,
Ont affecté aussi, autrefois comme de nos jours, le pays
Lorrain , formant les départemens de la Meuse , Moselle,
Meurthe et Vosges. Les ehevaux de la Meuse sont assez
gUl'ts; ils seraient propres a la cavalerie et & Partillerie;
Mais il yen a si pen, que la culture les emploic presque
Yous, Dans le département de la Moselle il y a encore des
Jumens susceptibles d’améliorer la race, si on leur donnait
tles étalons bien choisis: en général , Vespice est exlréme-
Ment réduite, et Pon s’y plaint des ravages qu’elle cause,
Par Pusage de Ja vaine pature. On retrouve cncore dans
“eux de la Meurthe les caractéres d’amélioration qu'im-
Prima 4 cette race, sous les ducs de Lorraine, le mélange
des ehepauy tures. On leur accorde de la doc'irlit-é , du con-
Tage, et beaucoup de vigueur. e nombre total est portéa
20 mille jumenset 16 mille c/ievausx. Le haras de Rositres,
Prés de Nancy, consiste en o chevaux , 50 jumens, ct
o Poulains.

Nous avons dit plus haut que la mauvaise nature des
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eaux de cet endroit faisait désirer que cet établissement
changeal de lien.

On cile déja avec éloge le haras formé par le citoyen
Saincére, 4 Vauncouleurs. Aux causes de dégénération pré=
cédentes, se joignit, pour le département des Vosges , uné
épizootie qui, en 1740 , épuisa le pays. La race y est resté
petite et rabougrie; on en porte le nombre a 12 mille 245

La race Alsacienne est belle et propre a la calture , &
la cavalerie et & lartillerie. Les prodaits sont sur-lonb
trés-beaux dans les cantons d’Auberhaushergen , Wallss
Kirch et Estein ((département du Bas-Rhin ) ;on yef
compte 51 mille 803 , dont 1 millz 140 étalons.

Les ehevaux franc-com tois , distribués anjourd’huisat
Pétendue des trois départemens de la Haute-Sadne , dit
Doubs et du Jura , sont propres a la remounte de la cava=
jerie et des dragons ainsi que des équipages Qartilleries
indépendamment des produits qu'ils donnent an commerce
et 3 Pagriculture. D'excellens paturages, sur-lout dans 12
Haute-Sadne , ol le voisinage des montagnes donne a &
nourriture, une qualité exirémement fine, semblent des
tiner cette conlréea V'éléve des chevaux, et appeler l'al
tention des habitans vers ce genre d’industrie ; malgré ces
avantages , le nombre de ces animaux n’y est que de §
mille 48g, et peut-&tre faudrait-il que le gouvernement
aidat i lanature, et sollicitit Vintérét personnel desculti
vateurs , par quelques secours et encouragemens ; dans I¢
Jura, ils occasionnent des pertesde récoltes par Vusage de.
la vaine piture.

_ Dans le Léman, ils sont encore assez nombreux. L#é
race en est propre a artillerie. I’exportation & I'étrange®
¢tait autrefois une branche considérable du commerce de
Gentve; sa prohibition parait causer une perte sensible;
elle est éyalude , en y comprenant le produit des mulelss
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Pelits ; Ja nature du sol est cependant trés-favorable & lenr
amelioration. Le département du Mont-Blanc désirerait
Voir se former deyx haras, dans les vallées de Rochetle

15 millions. Les chevaux savoyards sont généralement

et d’Allens , pres de Chambéry : ce pays ne compte, en
tout , que 4 mille 500 chevaux.

Dans 1’Ain , ils font une partic assez considérable du
Commerce de ce département , et leur dépouille contri-
bue 3 entretenir les tanneries de Nantua.

Dans le département du Rhone , Pespice est médiocre
&l pen nombreuse. Les montagnes du Forez , anjourd’hui
la Loire ,en avaient vuo s'améliover la race qui donnait
des produits propres 4 la cavalerie. Dans ’ancienne Au-
Vergne , formant les départemens du Puy-de-Dome, du
Cantal , et partie de celui de la Hante-Loire , le nombre
des chepany est aujourd’hui trés-peun considérable, Il y,
#Vait autrefois quelques haras, dans I'élection de Brioude,
®iclavée dans le dernier département. La belle race de
S6s pays se confondait, pour les qualités, avec la race
dite Zimousine , si distinguée pour sa beauté , son courage
ftsa yvigueur. Celte race supérieure n'était formde quwa

Ou 7 ans , mais durait jusques & 25 et 30, était trésre=
Cherche. par les étrangers et pour le service des ofliciers =
Dresque giétmite anjourd’hui , il n’en exisle plus que
Quelques précienx rejetons disséminés dans les départe-
Mens de 1a Creuse , de la Corréze et de la Haute-Vienne.

3 haras , dans la ‘Creuse , sont absolument négligés.
Celui go Pompadour , dans la Corrdze , est dirigé par le
citoyen' Thiroux: il comptait , en Van 10, 19 étalons ,
don 4 andalous , donnés par le premier Consul , 5 che-
?aux et 5 jumens arabes, venus d’Egypte , et 13, tant
Jumens que poulains. Le cifoyen Maillard entretient aussi,
a Limoges (Haute-Vienne ) , quelques jumens de choix,
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La race qni se trouve dans PAveyron et le Lot , parti-
cipe a quelques-unes des qualitds de la limousine , et de 18
navarrine : elle donne des produits propres 4 la remonte
des troupes légtres. L’Aveyron réclame des étalons pour
se régénérer : il ne compte que 6 mille 621 chevaux.

11 se fait trés-peu d’éleves dans la Dordogne , formée
du ci-devant Périgord ; le sol y favorise cependant la pro=
pagation de la belle race limousine.

Celle qui se trouve dans Ia Charente , et la Charente-
Inférienre , se confond volontiers avec la race poiteving:
elle peut donner des éleves propres & tous les services.

Dans la Gironde , les chevaux sont peu multiplics , et
eur régénération a besoin de secours et d’encouragemens-
Ceux ‘des Landes sont petils, mais susceptibles de s’amé-
liorer. Dans le Lot-et-Garonne , on trouve encore des ju-
mens gui mériteraient de bons étalons. Ceux du Cers, frés-
pelits , mais pleins de feu et dé vigueur , commencent &
montrer Vempreinte de la race espagnole ; faute de che
wvatx , les jumens y sont 1ivrés 2 des baudets : le uombl“’
total est de 14 inille 628. — Les chevaws montagnards 11“
Cordouan, dont les pieds sont cxcellens et 1a vigueunr in-
fatigable , seraicnt trés-propres 4 réparer cette ésptee , qu
donnerait de précieux produits pour les troapes Tégtres-

La race navarrine s'étend dans les ﬁ'é''pau"ttnz;‘lfm-r{:ir_"qt{b
Tious 'venons de citer , et spécialement dans ceux dés Py-
wdnides, Basses , Hantes et Orientales , ¢t dans celui d0
PArricge. Celte espice rema‘rquﬂble par sa ﬁuéqSe ) 5’:"
noblésse et sa vivacité , étaitaussi propre aTa ﬂuerre qu'at®
manéges. La nature du 'sol v contribae mer\.'eﬂletur,eme'ft
A entretenir les bonnes gnalités qu’elle tient de son origit®
espagnole. Les produits ¥ sont considérablement dégén&'-
wéds, ‘et 'te ‘commerce qui s'en’ faisait, absoloment tombé-
Fexportation annuelle étaitde 20 mille 43 Soo éleves. 5003

Tes
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les rappotts du comimerce et du seyvice iailitaire, la res-
tauration de celie race généreuse sollicite . foute Vatten-
tion du gouvernement.

Les ehevauy du département de I’Ali(je, robusles et
infatigables comme les mavarrins , sont plas mal con-=
formds. Lé défaut de bons étalons y entretient ce vice.
Ceux du Tarn présentent les mémies résnltats.

On en peutdire A pen présautant dePespice quisé Lrotive
dans le département de la Loztre; la vitesse de sa marehe
empéche de Uy employer & la culture des terres ; les ha-
bitans ne s’y occupent point de faire des élives. Par Tes
mémes catises , cenx de Ardeche sont éncore plug ehélifs.

Ceux du ci-devant Dauphing , formant aujourd’hui les
départemens de la Drome , de PIstre et des Hautes-Alpes ,
sont tres bons pour le service de la cavalerie légtre. La
Drdme en tire quelques-uns de PArdeche et de la Hautg-‘
Loire. Les jumens de 'Istre sont employdes & préc;te'ef
des mulets; genre dindustrie et de commieree qui , dans les
Hautes-Alpes, fait disparaitre anssi Péléve des chevaux,
Ce département ne posstde que 1 mille 868 jumens;

Les chevaus provengaux présentent deux variéiés dsses
Temarquables : ile de la Camargue , départéement des Bou-
thes-du-Rhiéne , en nourrit une espéce qui vit et se repro-
duit dans un ¢tat de liberté piesque sauvage. Ces animaux
Sont vifs et vigourenx , et susceptibles d’amélioration ; ea
8¢néral , tous ceux du départementsont 1égers a la conrgs.
Dans les Basses-Alpes , ils sont tons de coulenr blanche ,
€t quelques communes le long de la Duiance, ont vaine-
Ment essayé , en formant des haras d’dtalons noirs , d’al-

trer Pautre coulenr ; qui sest constamment reproduite

dans Jes poulains provenans de lenr acconplement.
La race des chevaux corses parait tirer son origine de

Celle des sardes. Elle est petite, mais ses jambes sont ex-

% B

123
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cellentes. Tly a, dans le département de Liamone, une
espice de plus belle proportion; elle est d’ailleurs pem
nombreuse. ;

Le nombre total des chevans actuellement existans en
France, sans y comprendye les éltves, est porté 4 1 mil-
lion 835 mille 100;

SAVOIR:
Pouriles travaux: de la culfure,  dos i vsile, 1,500,000
Dans P diie; Bzl Jodticn il By 35,100
Dans les antres villes, et pour le roulage, .. 200,008
Attachés, an premier vendémiaire an X, anx

différentes armes et services des armées, ... 100,000
R R~

T s e .- 1,835,100

e L

“La réunion  la Républigue dessix départemens formés
du Piémont , ne parait pas avoir angmenté d'une manitre
sqns'iblé cetie espéce de richesse. La race de ce pays se
retrouve dans les chevaus da Mont-Blanc. Les déparlé—
‘mens de la Stura ct du P6 paraissent en posséder le plus
gaand nombre. I éléve est favorisée par beancoup deriches
‘_piitu_rages ; et le canton de Suze parait faire un assez gmnd :

commerce de mulets.

On voil par cet apergu de notre sitnation, que nous
pouvons encore espérer de voir reparailre les belles
races de chevaux propres an sol francais, et se multi-
pffer-l’esp‘ece, en géndral, an point de suflire % tous n0%
besoins, Mais pour arriver a cerésultat, il faut, avant
tout, du zéle, de la patience et du temps; il fant que 1@
gouvernement distribue les secours, et sur-tout leslu~
midres; i1 faut que les particuliers soient appelds, parl®
conviction et la conscience de leur intérét, a seconder
les intentions de la nature et les dispositions de I'au=

forité.
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1l nous semble qu’en peut consulter utilement , sur cet
ubjet , les Quvrages des citoyens Huzard et Lafont-Pou-
Yoti. Leurs écrits touchent de plus prés & I'époque du mo-
Mment, et par conséquent leurs vues et leurs observations
Sout plus approprides 4 nos besoins, et aux moyens d’y
Pourvoir.

En général , quelques établissemens publics , destinds
20x grandes expcriences et 4 la procréation d’étalons et
de cavales, en quelque sorte prototypes; la dissémina-~
tion, dans presque tous les départemens, de chevaux
Propres & en croiser-et améliorer la race; des primes
ﬂencouraﬁemenl , dans les foires et les campagnes, pour
les nourrisseurs et les marchands qui produiroient les
Plus beaux éleves; des courses et des exercices analogues
& tous les services que Pon attend de Pespece du cheval,
terminds par des distributions de prix ; des instructions
faciles et populaires, sur les meilleurs modes de repro-

Uction, sur les soins & apporter dans Papparcillement et
le rapprochement des qualités des individus, pour que

leurs productions en soient plus suivies et améliorées;

Sur Péloignement des alliances consanguines, sar le croi-
Sement des races de la méme latitade, ou de celles du
Hord ayec eelles du midi; sur les inconvéniens, démon-
trés par Pexpérience, de la théorie contraire, qui vent
GWon croise également celle du midi avee des étalons
tirds qu nord; enfin, sur Pabus, entretenu par une cu-
Pidité mal eclalrec, de faire saillir lesjumens, neuf
Jours apres qu’elles ont mis bas : tels sont les principanx
Secours que demande notre situation. Les bornes de cet
ticle nous forcent de renvoyer, pour les détails, aux
Hteurs que nous nous sommes fait un devoir de citer.

Parmi tous les genres d’utilité que P'on retire du cheval,
N pent remarquer que son fumier fournit an en grais de

B9
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premibre qualité pour Dagriculture et le jardinage; =
cheval ordinaire donne par an de quoi famer un hectare:
Sa chair, dans un extréme besoin, peat élre mangée;
mais ce n’est gnires que dans les villes assidgées ct man-
quant de vivres, qu'on se résout a se priver, pour cet
usage, d’an servitenr si nécessaire, si exclusivement ré-
servé & d’antres besoins.

Sa dépouille n'est pas d'une trés - grande valenr; les
enirs que 'on prépare avec sa peau sont snjets 4 devenit
secs : on en fait des harneis et le enir de roussi. Se#
crins sont d’nn usage assez étendu; on les emploie a faivé
des tamis, dessommiers de lits , des fautenils et des cor-
des ; ils servent aussi & faire des archets; ils ernent lé
sommet des casques. Son poil , mélé avec celui de beenf;
forme la bourre; sa corne est employée & faire des pei~
&nes el quelques autres ouvrages de ce genre.

Mulets et Anes.

Les divers travanx de la cultare, Ies transports 4 dof
ou au tirage emploient, aprés les chevanx, avee heau~
coup davantage , les dnes ainsi que les mulets , qui sont 1€
produit de Vanion des deux premitres espices. 1l n'est
guéres de ddpartemens ot les dnes ne soient plus ou moit®
multiplids , et beaucoup de gens se livrent encore, ou d#
moins s¢ livraient autrefois, avec un grand avanlag®s
3 Péléve des mulets : cette branche d’industrie était trts”
lucrative et trés-précieuse. Les mulels servaient dordi”
naire, jusqu’a 4 & 5 ans, anx travaux domestiques , et5¢
vendaient de 1,000 4 1,200 francs, apresen avoir cofit#
jeunes 4 a 500.

Les plus recommandables éléves en ce genre, se fai-
saient dans les anciennes provinces du Poifou, de A8~
vergne, du Limousin et du Périgord, et ensnile sar tounl?
la latitnde mdridionale inflérieurs, Les plus recherchi?
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€iaient cenx du Haut-Poitou, enclavé avjourd’hui dans
Ies départemens de la Vienne et des Deux Stvres. Cdtait
aussi dans ceite partie que se trouvaient les Anes vantés
du Mirebalais , et tombés aujourd’hui bien an-dessous de
lear réputation.

En général , les mulets faisaient, et font encore,, mienx
que le cheval, le service des pays de montagnes; ils
€taient recherchés, partienlitrement par les fariniers,
Par les Italiens et les Espagnols, qui mettent du luxe a
Posséder desaltelages de superbes mules; il en passait une
grande quantité en Turquie, dans les élats Barbaresques,
€t dans les Colonies, ot ils étaient préférés aux chevanx
Pour Jes iravaux , parce qu'ils saccoulumaient mieux et
Tésistaient plus longtemps qu’enxala chaleur. En Europe,
lear sobri¢té, leur viguenr, la sireté de lenrs jambes,
lear font aussi sonvent, sur-tout dans les monfagnes,
Comme mous le disions tout-a-Vheure, accorder cetle
référence. Le rélablissement du calme et du travail,
dans les Colonies, peut seul et efficacement raviver en-
fore chez nous, cetle branche de commerce et d’expor-
tation, :

On sc plaint, dans le département de 1’'Qurthe , de ce
Gue la propagation et 'usage des anes ne sont point asses
Multipliés; leur service serail trés-utile dans ce pays coupé,
Oli les femmes font le pénible métier de transporter, sur
leur dos, les 1égumes et antres denrées que les environs
de Lie’ge fournissent abondamment aux villes voisines ,
telleg q{le Masstricht, Spa, Aix-Ja-Chapelle, elc.

Dans 1e département voisin, celui de Sambre et Mense,
o0 ne compte que 230 de ces animaunx ; ilssont, de plus,

® chétive structure.

Plus nombrenx dans la Belgique , sur-tout aux envi-
*ons de Braxclles ( Dyle ), ils ne sont pas plus richement
“onform¢s que leurs voisins. Celte race ne serait pas dif=
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ficile & améliorer. Le département du Nord possede 4
mille 256 tant dnes que mulets.

Le département de P’Aisne éléve nne grande quantité
des premiers ; ils servent principalement , dans les arron-
dissemens de Seissons, Chateau-Thierry, Laon, Vervins
et Saint-Quentin, aux'transports, sur-tout a celui du blé
Leur nombre est de 13 mille 665. Les mulets y sont dans
une hien moindre proportion ; 'esptce en est petite et em=
ployée anx mémes usages : on n’en compte que 1 mille 882

On trouve a Pétablissement de Rambouillet, départe=
ment de Scine et Oise, un des beaux anes de Toscane,
envoycs, par le grand-duc, au direetoire exdeutif, et un
mulet sorti de cet etalon.

T.es départemens da nord -ouest paraissent soccuper pen
decetle é/éve; les anes ne sount pas rares dans celui de Loir
et Cher; celui de la Sarthe comple & peine 300 mulets. I
faut passerla Loire pourretrouver destraces de cetle indus
trie. Les Deux-Stvres et la Vienne,enclavant I'arrondisse~
ment dua Haui-Poitou, s’y livrent encore avec activité.
Dans le premier , le eanton de Melle posside 21 haras
d’dnes-étalons; celui de Niort 30; Parthenay 13, et Thonars
6. Daus la Vienne , les ¢léves les plus nombreux se font
dans les cantons de Sauxay, Lusignan, Couhé ct Mire-
balais; les dnes de cetle dernire conlyée sont anjourd’hai
petits et dégénerés.

Ces ancs-élalons servenl plus de 6 mille jnmens pou=
Hnii:l‘es; et leurs produits entrent dans le commerce, tant
intéricur quextérienr, que nous avons indiqué an com-
mencement de cel article.

Cest encore dans ces départemens gne se tronve une
race d'dnes de la P]us haute espece. Leur taille ordinaire
est de 1 mitre 4o d 50 cenlimétres (4 pieds 34 6 pouc.) P
et on en trouve de 1 méire 67 centimétres (5 pieds.) Ils
sont connus dmr'.ls le pays sous le nom d’animaux ; on les
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appelle aussi bourriquets et baud-ts. Ils sont trés-étoffis;
leurs jambes sont presque aussi fortes que celles des che-
vaux de carrosse, leur poil est lorg de 16 4 17 cenlimétres
(6 pouces),la dimension de leurs cornes est double de celle-
ci. Ilspassent pour trés-vicieux et féroces,sontattachésavec
des chaines de fer , peavent servir jusqwa cent jumens,
dans le temps de la monte , durent plus de vingt ars, et
finissent de vicillesse. Les plus estimés sont cenx dont le
Poil est trés-noir. Celte race est beauconp diminude; il se-
rail (rés-utile d’en ranimer la propagalion ponr relever
Pesptce et le commerce des mulels ; il faudrail aussi que
des gens éclairés fussent chargés de conslater, par lex-~
Périence , si leurs vices ellenr caractére indisciplinable
sont tellement inbérens & leur natuye et & la conservation
de leur force physique, gu'une éducation éclairée et soi-
gnde ne puisse les amener , sans altérer les qualilés quiles
rendent préciens , a Pétat oxdinaire de domesticité,

Cestdans le Cantal , que s’éléventles mulets connuasetre-
cherchés sous le nom de Mulets &’ Auvergne. La Corréze a
deuxdes dnes-ét :lons , venusd’Ltalie, LA veyron n’aqi’une
Tace d’dnes lrés-chétive : lenr nombre est de 3 mille 350.
Dans le Gers, on se livee avec ardeurd Péleve des mulets,
Parce qu’a six mois, ils sont vendus aussi cher que des
chevaux de Lrois ans. Les Espagnols en Lirent une grande
quantité : Ies mémes raisons multiplient celle industrie le
long des Pyréndes; cependant le département des Basses-
Pyréndes , ol ce commerce est plus considérable , ne nour-
¥t que 152 dnes. Ces produils sont , dailleurs, inférieurs
4 ceux du Poitou et de PAunvergne.

Le Tarn suit cette méme exploitation avec beaucoup
de succes, bien que les éléves indigenes y dégénérent cons-
tamment ; mais les caltivateurs achitent an dehors, prin-
Cipalement dans les départemens da ci-devant Poilou et de
1

1 . . A .
FAnvergne, des mules et muletsjusqu’a Pige de trols ans,
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puis les font travailler jusqu’d cix el six, et les revendent
alors avec beaucoup de bénéfice. Les foires de Puylan-
rens, Acq, Toulza, Granchet et Alby, sont les princi=
paux points et débouchés de ce commerce.

 Dans la Lozétre, on suit cette industrie par les mémes
procédeés, et avec [es mémes résullats,

Les mulets de la Haute-Loire présentent une bonne
espece , rohusle et propre A la fatigne; il 8’y fait beaucoup
d’éleves. Il s’en fait aussi dans PArdéche ; mais les habi=
taus v’y apportent pas plus de soin qu’a leurs chevanx,
et obtiennent, par conséquent , des produits aussi chétifs
et anssi (]Lgenews

Les dnes sont trés-multipliés dans le département du
Rhone; Pespece en est belle, et pourrait offrir & PAr-
déche , qui touche & ce département, des moyens d’amé-
liorer ses éléves. On pourrait en dire autant du départe-
ment de 'Yonne, ot les dnes , quoique trés-mulpiics ponr
l’exploﬂatmn deg terres, et sur-tout des vignes, sont ce-
pendant trés-ndgligés. Ces mémes animanx suffisent au
Iabour des terres craieuses de la ci-devant Champagne. On
en comple 1 mille 152 dans le département de la Mense.

il en existait une fort belle race dans la ci-devant
Franche-Comté , formant les départemens de la Hante-
Sadne, du Doubs et du Jara: ils étaient communément
hautsde 1 métre 34 cenlimetres (4 pieds. ) Llle est presque
toute détruite , et il ne parait pas que Pon s'ocenpe de sa
reproduction, s e

Daus la Haute-Sadne, particuliérement, otvil y ena
i peine 600 , ¢t presque pas de mulels, 1'éleve en est ab=
solument abandonnde.

Ces derniers animaux sont beancoup plus multiplies
dans le Léman , et y ont toujours fait une branche d’ex-
portatien importante; c'est sur-tont dans les arrondisse -
meuns de ‘Thonon et de Bonneville, qu'on en éltve le P!‘*"
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I"esp‘cce du Mont-Blanc est petite, mais trés utile pour
1’53 transports ; elle forme unc branche de commerce assez
flendue avee le Piémont.

Les dnes de la Drome sont pelits, et servent avec
les mulets 4 la culture des terres. En géndral , la race de
©% animaux, élevée dans les départemens du ci-devant
Dauphiné, quoique de petite taille, est bonne, et pourrait

“eilement se régéndrer, en la croisant avec des dnes du
Piémont et d’Italie. L'Istre éleve, de méme que la Drome,
Hn trts-grand nombre de mulets; ils sont plus nombreux
“icore dans les Hlautes-Alpes, ot leur sobriété , leur vi-
8Uenr et leur solidité les rendent exclusivement propres

Parconrir, en trainant ou en portant, les chemins es-
farpds et dangercux de ce sol montueux. On fait les plus

fux éleves en ce g.enré dans les vallées limitrophesdn Pié-
m"nt, dansle Champsauntetla vallde dnQueiras; mais leplus
87nd nombre des éleves est achetd & Ponest de la France et
rev“:ﬂdn , avec avantage , aprés avoir servi deux on trois
#s.Celte méthode fait que ces animaux, siuliles dans cette
”thrée, n’y sont pas en proportion avec les hesoins, ni
AVee les facultds d’un grand nombre d’habitans, sur-tout
" la classe la moins aisée; il serait cependant facile d’en
avﬁrd’indigéucs, puisque les dnes sont nombreux , bons,
o Fomme nous avons dit plus haut , trés-susceptibles d’a-
Mélioration ; d’aillenrs, enles régénérant , ils suppléeraient
2 beaucotr'p de cas, les mulets enx-mémes. Le nombre de
88 dnes ost pour tout le département de 4 mille 808.

€S départemens de la ci-devant Provence ont aussi 5
autreﬁ)is, nourri des dnes et des mulets trés-estimés 5 ils

U achitent apjourd’hui plus qu’ils n’en élévent.

Tésulte de ce tablean suceinet , qu’il y a peu de con-
:thZ de la France oi il ne se t‘rmn'e et n.e séleve des dnes
siem«i MUIE'L'S; gue ponr lplnsmurs- SPI.“VICGS, et dans plu-

* Contrees , ces derniers sont indispensablement pre-
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férablesaux chevanx,qu’ils formeni d’ailleurs une branche
d’exportalion tris-considérable; que par conséquent il est
peut-élre a propos que le gonvernement répande quelques
soins, quelques encouragemens , quelques lumitres suf
Péducation , 1'éleéve et la propagation des dnes, beancotp
trop méconnus, trop méprisés, ct par conséquent trop né=
gligds. Parmi leurs produits, on peut compler d’abord I8
lait d’dnesse, utilement employé par la médecine , dans
lesmaladies de poitrine. Leur peau sert & faive des eribless
des tambours , de bons souliers , de gros parchemins potf
tablettes de poche. On assure qu'on peut méme la mard”
quiner; il s’cn vend, depuis quelques années, pour 1%
maladies de poilrine, nne préparation qui vient de B
Chine. Les anciens faisaient des {l{ites de ses os; il ne pau'-liig
pas qu’on tire aujourd’hui rien deyemarquable de celt®
partic de sa dépouille.

Boeufs et Faches.

Les tronpcanx, et leurs produits divers, forment ut®
des plus fortes branches de Péconomie champétre : ils 3
divisent en gros el menu bélail ; ou béles A cornes et hétes
a laine. Parla premitre dénomination , on entend commi”
nément les beenfs , les vackes et les veaux; par Ia second®
les montons , béliers, chévres, ete. Les boeufs préseutﬁ”B
encote deux sous-divisions; en effel, les uns sont occu?és
au travail, les autres destinds & la boucherie et mis 4 e
grais. Les vaches passent a cetle méme destination , qmﬂl‘-I
elles ont suffisamment servi & la reproduction de Pespec®
Le gros betail est répanda en général sur toute la surfac®
de la France ; sa nowrriture est un objet de spéculation el.’
de commerce pour cenx deses départemens riches en pra
ries el en gras paturages. Dans plusieurs antres, les boeat?

sont-employés de préférence aux chevaux pour le lahot®

des terves; la lenteur de lear marche et la force de let™®



nas' £ X THE A R0 R 267

Muscles les rendent trés-propres i ce travail. L'importance
decotte richesse territoriale demande ¢nenous examinions,
avec quelque détail , sa situation dans les divers départe-
Meps,

Les fertiles contrées dn nord-est sont couvertes de ces
t"Oupezmx. La Meuse-Inférieure envoie annuellement 10
412 mille bétes aux marchés de Vintérieur , et le pays en
Hourrit aux environs de 100 mille. La Ro#r fait aussi beau-
Cup d’engrais el live une partie de ses jeunes éleves de
l’éll‘anger; ses boeuls , engraissés, sont achetés pour les
&épartcmens voising, Les environs de Nempen fournissent:
" bearre trés-bon, et qui se garde long temps. L’éleve
des bestinux diminue dans le Mont-Tonnerre, parce que
% plus forte exportation était & 1’étranger; sa prohibition
Telive , pour cetic partie, & ce département, un produit de
Pres Pun million.

La Sarre et les Fordts cultivent ces {roupeaux avec un
Stand suceds ; les boenfs de I'Ourthe sont pelits , mais ro-
Bustes on v’y en compte que 10 mille; le pays en tire de

@Roér. Larace du déparlement de Sambre ¢t Meuse parait
la Méme. Ses riches piiuragessembleraient en appeler Pa~
méﬁﬂraliou; mais les habitans préftrent de vendre leurs
boeu g maigres anx brassenrs de la Dyle, de qui ils les
fachitent quand ils sont engraissés: on en compte 46 mille
700 dans ce département. Ses vaches fournissent un beurre
“Xcellent. Tes veaux sont vendus irés-jeunes; malgré
tela, i1 8’y préparait annucllement 44 mille cuirs de ces
Wimaux : ce nombre est diminaé d’un quart, restea 33
“lille; ce qui suppose toujonrs une nourriture, i vaches,
Wes-flovissante.

Les plaines fécondes de la Belgique ne présentent pas
e moing belle situation. Les produits du département
des Deux-Nethes ont atteint, en ce genre, le plus haut
degl'é de perfectio:

1, ebiil 0’y a plus qu’s conserver, Scs



268 ETATLSESTYQ U'®

beunrres et ses fromages y sont un objet de commerce trés=
Yucratif. Dans plusicurs cantons de la Dyle, les boeufs de-
vienuentlrés-gros: on lesy emploie volontiers aux charrois-
Les vaches sont de la plus magnifique espéce, et leur laif
donne des beurres et des fromages de trés-honne q:mli[é;
les beurres d’Anderlecht et de la Campine, sont, en-
tr’autres, renommés.

L’Escaut est moins riche queles départemens qui avoi=
sinent; la Lys, en récompense, posséde, & Furnes, 1@
plus nombreux marché de bétes & cornes qui soit dan$
toute la Belgique; ses benrres sont trés-recherchés : celut
des environs de Dixmude est de la premidre qualitd. Le
nombre des bétes & cornes du departement du Noxd s@
monte & 133 mille 883. Malgré le voisinage et la similitude
de température et de sol, Iespce, dans le Pas-de-Calaisy
est sensiblement inférienre i celle des départemens gne
nous venons de parcourir; I'éleve ¥ est cependant assed
nombreuse ; le Bonlonnais, qui n’est que la 8.. partic de
ce département, nourrit senl plus de 37 mille bétes.

Malgré que les consommations des armées aient con=
sidérablement dimninué lenr nombre dans le département
de ’Aisne, on en compte encore 70 mille 5 i Goo; maif
Pespece en est dégénérée, et aurait besoin d’amelioratiolt
C'est dans le département de Seine ct Marne que se fait
le fromage estimé et connu sousle nom de fromage de Bri¢:
On a remarqué que les vaches nées et élevées daus le pafsl'
donnent un quart de plus de lait que celles qui y ont ¢t€
transplantées, Le département de la Scine est plus renom”
mé par son immense consommation en hétes & corness
que pour leur production. Cette consommation est pOl‘téa
annuellement , pour Paris, & 193 mille 271 hétes, dont
75 mille beenfs; 15 mille vaches et 103 mille 271 veau®
Le poids de chacun de ces animanx évalué pour les beens
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4350 kilogrammes; pour les vaches, a 250; et pour les
Veaux, & 6o, donue un total de 36 millions 155 mille 310
kilogrammes , on 72 millions 310 mille 620 livres de
Viande. Les marchés de Sceaux et de Poissy, oit les hétes
Sont amendes de divers départemens, sont les principaux
Points de cel immense approvisionnement.

L¢tablissement de Rambouillet, département de Seine
¢t Oise, posstde, dans la vacherie sans cornes, 19 indivi-
dus; 16 dans la vacherie italienne ; et 11 dans la vacherie
élde, y compris les produits qui en sont sortis : toues ces
bétes sont de choix.

L’éducation des bestiaux fait une partie essentielle et
Considérable de la richesse des départemens formés de la
ti-devant Normandie, et cette parlie de Part agricole y est
Suivie avee autant d’intelligence que de succts, par ses
industrieux hiabitans. Danscelles de leurs contrées les plug
Tiches en paturages, ils font marcher de front, et avec les
Mémes soins, Iéleve des chevaux et des boeufs. On sait
Yue les hétes & cornes ne conmsomment pas toufe Iherbe
dup patarage , qu'il en est que lesboeufs refusent, et qu'il
faut un cheval pour consommer le refus de dix beeuls.

Le département de la Seine-Inférieure, moins riche
Peut-étre en herbages que 'Orne, le Calvados etla Manche,
® nourrissant des vaches d’une assez petite tzille, doit
Réanmoins aVintelligencede ses cultivatenrs, des produils
tts-ostimés. L beurre de Bray et sur-tout celui de Gout-
Ny, west gudre moins renommé que celni d’Tsigny. Le
Marché de Gounrnay fournit & la plus forte partie de 'ap-
Provisionnement de Paris, et il s’y fait, chaque jour de
Marché, un mouvement de 300 mille francs en denrées.
Les valldes de Neufchatel donnent un fromage trés-délicats
le Plus recherché est celui dont la forme est cylindrique et
a‘ngngée , et appelde commundment bondes de Neuchiiel,
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LeCalvados nourrit une trés-grande quantité de boeufs:
la consommation de Paris en enlévela plas grande partie:
Les nourrissenrs de ce département sont parvenus a €
hausser la race de leurs bétes, en introduisant depais 20
ans, dans le pays, des taureaux hollandais. Leur accon-
plement avec les vaches indigénes de taille médiocre &
donné des produits gigantesques et pesant jusqu’a 700 kilo-
grammes ( 1,400 livres ); ce qui prouve Pinfluence da
choix et de la qualité des éfalons, sur Pamélioration des
races. Clest dans le Calvados que se fait le beurre d'Jsi-
guy.

L’Orne a aussi des béfes d’nne trés-belle espkee, c:(cc.pfé
dans Parondissemnent de Domflront, oft la race est heatt
coup plus petite; ce quon atfribue & la nature du sol: le8
piturages des environs d’Alengon fournissent ewsx seuls
2 mille beeufs par an, pour Paris. Qn distingue aussi dand
la Manche, cenx qu’éléve le canton de Carentan.

Laissant de c6té plusieurs départemens & blés, on ré
teouve dans celui de Loir et Cher , des bastianx fris-nom*
brenx. On y a formé un troupeau de vaches snisses, tentt
avec beaucoup de soin , et qui donne de belles espérances
T.a boucherie de Vendéme fournit aux tanneries, chagne
annde, 380 boeufs, 8vo vaches et 2 mille veanx. La Sarthe
présente espice de boeufs, dits manceaus, remarguablé
par son exlréme douceur; aussi sont-ils élevés avec nné
attention lounte particuliére; ils font preave dans la ques
tionde la puissance de I'éducation ; leur suif est abondant;
leur cuir passable, quoigue lenr taille soit médiocre; I€
poids des plus forts ne passe pas 4oo kilogrammes ( 8oo L. )
Le méme département a des tanneries Ivés-actives; elles
fabriquent 160 mille peaux, y compris ¢elles des moutons,
chivres et chevaux.

Le département de la Mayenne fournit beaucoup dré-
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Ié‘fes; c’est la principale exploitation du pays; ils sont
*evendus ensuite , pour Pengrais, aux nourrisseurs Nor-
Mayds,

Dans les départemens de la ci-devant Bretagne , il y a
dang le gros bétail comme dans les clievaux , deux races
distinctes; la plus belle se rencontre dans les départemens
d’qu-ct—Vilaine et de la Toire-Inlérienre. Les beurres
du premier sont de la meillenre qualité; le petit canton
_lie la Prévalais en fournit d’excellent ; Ia plapart de cenx
u département passeat ensuile sous le méme nom. Les
Paux de vean corroyées & Rennes, Fovigires et Viire,
Sont d’une finesse supérienre , qui les vend propres & étre
Maroquindes : elles étaient irés-recherchées & cef effet,
Par e commerce de Marseiile. Les boeufs de la Loire-Infé-
Teure fournissent beancoup de viande , et d’un goiit excel-
Ie“f,‘ ainsi que beaucoup de suif.

L’.Espéce du Finisiére est trés-pelile; son poids est entre
200 et 950 kilogrammes ( depuis 4 jusqu’d 500 livres )

€ hoeuf’s y travaillent beaucoup ; en général ils sont
“0nsom mds par la Basse-Bretagae , quelques-uns cepen-

Wt sont achetds par les nourrisseurs Normands.
! Les bestiaux des départemens de Pancien Poiton ont
‘Prouvé , par la guerre , une grande dépopulation; on
Porte 3 3 million 100 mille le nombrede cenx qui y ont
P, La Vendée et les Deux-Stvres font plus d’éléves que
2 Vienne , qui lire les siens des départemens voisins pour
S Tevendre aux Normands; mais cette industrie ¥ est s
Pea spivie que les prodnils sont complés pour rien dans
le Pays.

L’ESP ece est trés-appauvric , en nombre aussi bien qu’en
Aualité | dans le département d’Indre-et-Loire ; le pen de
%0in dans e choix des taureaux parait élre la principale
“2nse de cette décadence , qui a entraind avec elle la chuts
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des tanneries. On y en a compté 4oo , elles sont réduites
a 5o. Les boeufs , dans I'Indre , sont en assez grand nom*
bre ; ils ptsent depuis 250 jusqu'a 350 kilogrammes
{de 5 a 700 livres). Comme ils donnent peu de suif, ils
sont peu recherchés par le commerce; on pourrait en €5
pérer Pamélioration par lintroduction de bons taurcau®
dans le département. y

La race du Cher parait semblable & celle de P'Indre;
les cultivateurs en vonl acheter dans PAllier. L'esptces
dans ce dernier département , est employée an labourage’
les engrais fournissent ensuite & la consommation de Liyo®
ct de Paris. Ce que ce commerce enlive est remplacé p¥
des sujets tirés des départemens de P'ancien Limousin et
du Périgord.

Les beeufs de la Nikvre tiennent quelque chose déf
bourrets & Auvergne, mais ils sont d’une nature plus dout®
et la chair en est plus délicate. Lear poids est de Goot
450 kilogrammes ( 8 & goo livres ); les plus beaux passef"'
dans le Morvan. Les engrais se font aux prés ou a I'écuriéi
ce qu’on appelle dans le pays , & lembauche ou éla créche
Ces deux méthodes résultent de la nature des localités &
donnent chacune 200 bétes a Pexportation, par année:

Les départemens de Vancienne Bourgogne font cof®
conrir les boenfs anx travaux de la culture et du tiragti
il leur en vient beaucoup de Allier ; en général ils wy
sont pas trés-multipliés.
 Lesdépartemens de la ci-devant Champagne n’en nou
rissent que d’une trés-pelite espece. Les cultivateurs sont
dans Popinion que les petites vaches donnent plus de Jait

que les grandes ; ils craignent, de plus, que ces dernits®

ne fassent tort & leurs paturages , dont le fonds est 165
et marécagenx. Dans le dépariement de I’Aube on compt®

plus de 53 mille , tant boeuls et taureaux que vaches.
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Le gros bétail , dans les départemens formés de la Lox-
Taine , sert beaucoup au labourage ; Pespice en est bonne
€l assez nombreuse dans la Meuse. Le nombre des boeufs
estde 16 mille, celui desvachesde 58 mille 242. I’excellence
des paturages favorise beaucoup cette éléve. On vante Pa-
gilité , la vigueur des beeufs de la Meurthe ; mais ils sont
Petits , parce que leur nourriture n’est point assez soignée;
2U demeurant , ils sont trés-sains , travaillent le jour et
Paissent la nuit.

Les Vosges possedent également un nombre considé-
Table de bétes & cornes, qui forment presque la seule ri-
thesse de ses habitans. Ses vaches sont d’une plus belle
dpparence et d’un plus grand produit que celles du reste
de la Lorraine. On cite également son beurre et ses fro-
Mages , connus sous le nom de Gérarmer et de Fachelin,
Pour leur bonne qualité. Dans le Haut et Bas-Rhin , les
Cultivateurs se livrent avec autant de ztle que de succés,
4 Péducation des hestiaux ; dans quelques endroits on en
ﬁl'.e aussi parti pour le travail ; Strasbourg en consomme
Plus de 10 mille. Le nombre total pour le département da
BZLS—Hhin, séleve a prés de 100 mille.

La nature a donné anx départemens de la Haute-Sadne ,
du Doups et du Jura , les moyens d’un commeice, en ce
8€nre | trés-considérable et triés-avantageux ; des patu=
Yages immenses et excellens y appellent les éleves; asage
Won en fait pour les travaux champéires semblerait
devoir encore en multiplier le nombre ; il n’est point ce-
Pendant ¢ proportion avec ces bases, parce que le choix
des tanreaux est communément négligé ; il serait pour-
t':mt facile d%n avoir de beaux de la Suisse; ce pays
tire » ainsi que Genéve , une quantité considérable de
rre , du Jora qui a fourni & ce commerce , jusqu’a

25 milla Kilogrammes ( 50 mille livres ). Le fromage va-
z. 2
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chelin, inférieur en finesse an grayére, en approche ce-
pendant assez ponr qu'il soit aisé de s’y méprendre. La
Haule-Sadne compie 118 mille 361 bétes a cornes. Celles
da Léman sont assez nombreuses; mais é/éve diminne;
fante d’une assez grande aclivité dans les exportalions.
Elies prospérent au contraive dans I’Ain , le Mont-Blane;
oitl’on en porte le nombre & 183 mille 986 , et danslesdé-
partemens du Piémonl, qui en exportent annuellement 70
mille. La Stura , le P6 et le Marengo fournissent particu-
litrement des fromages estimés; ceux du dernier sont
compareés au Parmesan ‘

La race s’amcliore sensiblement dans le Rhiéne par son
croisement avee des tanrcaux suisses et hollandais, Elle
prospére anssi dans la Loire ; I'excellence des piturages dit
mont Pila y fait faire beaucoup d’éleves. Ce département
donne aussi le fromage de Roche-de-Roane, approchnn‘°
du Roguefort.

Les bourrets d’Anvergne forment une espéce trés-belle
et trés-prisée; la viande en est compacte et d'une qua]itd
supérieunre. Ils pesent communément de-3 & 4oo kilogram=
mes (6 & 8oolivres), il en estméme an-dessus de ce poidé
C’est sur-tout dans le Cantal que celte race fructifie. Le#
‘bestiaux sont plus mal soignés dans le Puy-de-Ddme; 168
montagnes ne leur fournissent pas une npwrriture conve”
nable ; mais il parait aussi que le défaut de-lumikres et d¢
bonnes méthodes s'opposent plus encore que le sol i let®
éducation, '

La Creuse fait, par les engrais, un commeree tris-con°
sidérable : on en peut dire autant de la Corréze, oit les
beenfs sont employés au labonrage, et ensuite engrifissé‘
et vendus.

11 y a dans le haras de Pompadour, g beenfs limousinss
2 lanreaux, 2 vaches, 2 génisses, et 2 boeufs mélés. 1/*
Haunte-Vienne fait beangoup d’éléves; mais plus povr le
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travail que pour Vengrais; leur foriesiructure les fait em-~
ployer avec beaucoup d’utilité anx charrois, et lenrs posses-
seurs trouvent plus de bénéfices & les comsacrer i cette des-
tination gu’ales nonrrir ponr la boucherie; ce n’est que dans
les endroits ¢loignés des routes; que les cultivatenrs se
Vivrent davantage a cette dernibre spééuletion. Clest' dans
Ia partie du Dorat, dans les cantons de Bellae etde Magnac
qu'il se fuit le plus d’élévesindigines , les autressont tirds
des Deux - Stvres. Ils donnent, @balfus, brancoup de
chair el pen de suifl; lenr peids, en viande, est depuis 300
jusqu’a 4oo kilogrammes ct plus (6 2 8oo livres ); les
vaches y sont trés-fécondes et produisent jusqu’a soans.

Les travaux de la culture, exploités presqu’aniguement
Par des boeuls, dans PAveyron, doivent, ainsi que Pabon-
dance des piturages de ce département, y multiplier I’édus
eation des hestiaux. Les cultivateurs tirent cependant du
Cantal ceux qu’ils mettent sur les terres & blé, comme étant
Dlus forfement corsés que ceux du pays, qui naissent et
Servent sur les terres a seigle : onen compte 3o mille 682,
Les vaches n’y sout pas belles; celles du canton de Cam-=
boulas sont cependant de beancoup supérienres aux autres;
elles pourraient servird amdéliorer Pespéce, leor nonbre
st de o8 mille 755. Leur fromage, répandn dans le midi,
sous le nom de fromage de Lagniolle; y est fort estimé:
on le compare & celui de Hollande. Le nombre des éleves
©stde 18 mille 6g6. La Dordogue , privicipalement danssa
Partie nmord, abonde en praivies et en piturages, qui'y
Maultiplient Péducation du gros hétail el en font un objet
de commerce tris-étendu.

La Charente et Charenle - Inférieare présentent les
Mémes résultats; dans le premier département; Ja grande
structure des beeufs les fait de plusemployer aw {ravail ;
lewr chair est trés-bonne ; mais ils rendent pen de swif. @

$ o
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compte, dans la Charente-Inférieure, 80 mille tant beenfs,
que vaches et éleves. Ceux de la Gironde, d’une espice.
plus petite, servent presque seals & la eultare. Ceux des
Landes présentent une race plus dégénérée encore : elle
est pelife, rabougrie ¢t maigre ; celle senlement dn canton
de Roqueflort est trés-bien conservée: on la compare 4 la
race de la Suisse. Les terres du Lot et Garonne sont cul-
tivées par les beeuls , Pesptce en est helleet forte : anssi les
cultivatenrs en ont-ils le plus grand soin ; nouvelle prenve
de Veffet d’une nourrifure bien entendue. Le méme sys-
ttme de culture a lieu dans le Gers; les engrais y sont
pour ainsi dire nuls, et les beeufs et vaches, aprés avoir
travaillé jusqu’a 8 et 10 ans, sont vendus pour la bouche- |
rie. Le nombre de ces animaux travaillant est d’4 pen prés
6o mille de chague espice; en tout on compte 63 mille
228 beenfs, 64 mille 165 vaches, et 43 mille 566 tant
yeaux que génisses.

Le long des Pyrénées, ot Von cultive anssi avec les
bestiaux , il fen éléve une quantité non moins considé-
rable. Les Basses- Pyrénées exportent annuellement 50
mille bétes pour PHspagne; le commerce en cuirsy est
porté & 300 mille francs. Le connmerce des Hantes-Pyré-
nées est aussi twés-actif; les habitans réservent les vieilles
vaches pour lenr consommation.

Dans le Tarn ’éleve est trés-mombreuse; mais la race
est petite et peu estimée : on y fait travailler les vaches d¢
préférence anx beeufs. Il y a des tanneries & Graulhetr
Alby et Castres ; ces derniéres sont les plus actives : 168
cuirs qui sortent de ces manufactures sont portés 2 79
mille.

Les prairies du Gard sont excellentes, etil sy nourrif
beaucoup de bestiaux. Ils forment aussi une des prin"'i'
pales richesses dela Haute-Loire; cenx de PArdeche sont
cliétifs, bien g’ils rendent de grands services pour ls
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enlture ; une paire de vaches et un éne suflisent pour ex-
ploiter une terre de 6 4 7 hectares en rapport et d’antant
en jachéres. En général , toutes les parties de 1’économie
rurale de ce département sont dans la plus grande dété-
Tioration.

La Dréme ne présente presqu’aucun produit, par le:
défaut de paturages ; mais en revanche, les bestiaux pros-.
perent dans les Hautes-Alpes; ils servent au labourage et
sont trés-multipliés. Les vachesy font la richesse princi-
pale de plusieurs vallces.

1 Tstre donne Pexcellent fromage de Sassenage. Léléve
est presque nulle dansle département de Vaucluse. I/ile
de la Camargue, dans les Bouches-du-Rhéne, nourrit des
troupeaux de boeufs assez nombrenx. Cette race est trés-
'agile et donne un cuir fort épais : Pespice que nourrit I’ile
de Corse a besoin d’¢tre améliorée.On a vu par I'exemple
de plusieurs départemens qu’il suflisait, pour obtenir ce
résuliat, dintroduire des tanveaux de choix, pourva toute--
fois que Pespce des vaches ne présentat pas des différences
Irop tranchées, et de donner plus desoins &’éducation des
€léves. On se plaint, dansle département du Golo, des
dégats que canse la vaine péature.

On voit par ce qui précede que la partie sepientrionale
de la France s'adonne plus particulitrement & engrais
des bétes & cornes, tandis qu'avant de les destiner & la bou-
cherie, 1a partie méridionale s'attache & en #irer de nom-
breux services , en les oceupant a tous les travanx cham-
Pétres. La nature dominante du sol dans chacune de ces
divisions, motive et explique cette différence; mais par-
tout, quel que soit le genre de leur vie, ces bestianx pré~

-Sentent, par leurs autres produits , des résultats de méme
Talure, On a pu cependant remarquer encore que les
Mmeilleurs bemrres venaient da Noxd, que dans loute la
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latitude meéridionale se trouvaient plus de fromages de
garde. Les beurres les plus estimés sont ceux de la Lys,
du Pas-de-Calais , de la Seine-Inférieure, du Calvados,
de POrne, de la Manche et des départemens de la ei-
devant Bretagne. On sale ou on fond celni gon'on veut
garder ou vendre, et il devient un objet assez considé-
rable de commerce ; le frais se consomme pour les besoins
domestiques : Paris en tire une grande quantité des cam-
pagnes qui Pavoisinent. On trouve dans le Nord les fro-
mages de Marolles et le Dauplin , fonrnis par les dé-
partemens de Jemmappes, du Nord et des Ardennes; celui
de Neufehdtel, dans la Seine-Inféricure , qui présente
irois qualités et trois formes distinctes; P.4ngelot , fait en
coenr, le rond et le plat , le cylindrique et alongé; enfin , .
celui de Brie, daus Io département de Seine et Marne.
Dans la partie Sud, on trouve le Fachelin, qui rivalise
le Gruytre, le Gérarmer; celui de Roche-de-Roanne ,
approchant du Rogquefort; le Sassenage , qulon préfire
souvent A ce dernier; il estrond ct épais, a cOte rongeitre :
il est dans toute sa qualité quand il estnonveau et mollet;
les fromages du Cantal et de Ia ci-devant Anvergne, eb
beaucoup d’autres qui se consomment dans le Midi. ;

Les cuivs forment une partie importante de la dépouille
dun gros bélail ; mais ils sont loin de suflive & nos besoins.
L’impoftation qui sen fait ’Amérique et de Russie, est
considérable. Les étals de la balance du commerce font
monter, en 1787 , Pargent sorti ponr cet objet & pres de
4 millions. On estime cependant que par la consomma-
tion intéricure des houcheries pour toute la France, it
enlre dans les tanneries 750 mille peaux de beeufs, 250mille
de vaches, et 2 millions de veanx ( Foyez, pour plus de
détails , Varticle Manufactures ). De ces animaux, on
tire encore le suil , qui est transformé en chandelles.
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Leur poil donne la bourre qui entre dans Vindustrie dn
bourrelier , du tapissier et du magon pour la confection:
des plafonds et des crépis. On tire de Phuile de leurs
Pieds; leurs cornes sexvent & faive des peignes, des hoites ,
des cornes & lanternes : cette dernitre fabrication est assez
étendue; la marine emploie beaucoup de ces sortes de
Vilres.Onfait avec les os, principalement ceux des épaules,
des moules de bouton. Les soldats se livraient beaucot p
anirefois a ce travail trés-simple. Les cxcrémens servent
@’engrais, et méme de chanffage dans quelques endroits
non boisés. Le sang entre dans plusicurs procédés chi-
miques, tels que la confection du bleu de Prusse ct le raffi-
nement du sucre : on le méle dans laire des granges
Pour en rendre la surface plus solide.

Les caleuls approximatifs donnent ponr toute la France
le tablean de situation suivant :

e FravaiTlazih. . oo s ismte on: siass <oin s vinn e S IOB OO0
———3 lengrais.. ooeouann O e A2 5Tl 2
S S e e o et .s.. 1,456,000

N AChES: . o 0 e ne s Loy e b s e sty G w a0 T0LGOO0

b T, T, 7 66 O I 7 o1 110 0

Moutons et Chévres.

Les moutons ¢t chévres forment , comme nous Pavons
dit plus haut , le menu bétail , dont Péducalion a fait de~
Puis plusieurs anndes des progrés trés-éclatans. Cetle amé-
Horation est due & des soins plus éclairés, a de meilleurs
Procédés pour Péleve et la nourriture des bétes, mais
sur-tout, et comme cause premiére, a Uintroduction de
béliers de race espagnole,, qui ont donné aux produits
de leur accouplement avec les brebis francaises , la lon-
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gueur , la finesse ct le nerf de leur toison. Le titonnement,
peut étre le préjugé, ou le défaut senl de conmaissances
naturelles assez précises, avaient fait essayer d’associer
des béliers anglais & celte régénération ; mais comme ces
béliers tiraient eux-mémes leur origine et leurs qualités
de la race espagnole, c’élait substituer des ¢lémens se-
condaires et factices 4 des élémens primilifs ef vierges,
quil était d’ailleurs au moins et tout aussi facile et plus
naturel d’employer. En outre, Paffaiblissement et la dé-
gradation que subissent les animaux transplantés dn Nord
au Midi , élait le plus fort obstacle au sucees de celte ten-
tative; on me se sert donc aujourd’hui pour améliorer
Vespece, que des héliers d’Bspagne; et les résultats de leur
alliance avec les brebis élevées sur notre sol, sont si hen-
reux, que souvent, dés la premitre génération, les pro-
ductions égalent les plus belles laines d’Angleterre : ces
Jaines, ainsi améliorédes , fournissent 4 nos manufactures
la matitre de draps aussi fins que ceux fabriqnés de pure
laine @’Espagne, et de casimirs qui ne le cédent point aux
plus beanx des manufactures anglaises.

On trouve en France plusieurs races de béles a laine
distinctes ¢f précieuses chacune dans leur espéce. Un
coup-d’eeil jelé sur les départemens va nous les indiquer
suflisamment. Celles de la Meuse-Inférieure sont de bean-
coup au-dessous de ce que comporierait la qualité du sol;
aussi Ja belle manafacture de Weels n'est-elle alimeniée

‘que delaine d’Espagne : elle en consomme par an 50 mille
kilogrammes ( 100 mille livres ). Les laines de la Ro#r
sont grossieres , et les bétes peu nombreuses; elles le sonf
davantage dans le Moni-Tonnerre, mais leur race est
abétardie ; Pindustrie du pays en sollicite la régénéra=
lion. La Sarre et les Foréts ont des troupeaux trés-con—
sidéralles . dont ils font un grand commerce pour fes bou-
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Chﬁ'l‘ics; ceux de POurthe alimentent les manufactures
Actives de serges et draps de Nean et de Verviers. Le dé-
Partement de Sambre et Meuse compte 312 mille hétes &

1

deimoise, est plus fine que Pantre, et pour sa laine et

Ane; mais 1l y a deux races distinctes, I’one dite ar—

Pour sa chair : en tout, clles fournissent plus de 30 mille
kﬂﬂgl'ammes de laine ( 6o mille livres) aux manufactures
du pays et au commeree et 10 mille peaux de moutons anx
tanneries, Le département des Ardennes, sous le nom
duguel est connue la race de montons tres-fins dont nous
Venons parler, en nourrit lui-méme fort peu. 11 parait
que les départemens de la Belgique négligent aussi cette
€léve : Jes moutons les plus recherchiés de la Dyle sont
Ceux de Parrondissement de Louvain. Le département de
Iemmapes en nourrit d’assez nombrenx ; mais ses pa-
fages marécagenx leur donment peu de valenr. Le dé-
Partement du Nord, formé de la ci-devant Flandre, a
*eeu des Hollandais la belle race & Jaine longue et fine et
de haut corsage que ceux-ci avaient tirée de I'Inde, et
Qui, multipliée dans le pays , prit le nom de race flan-
'd"inﬂ, sous lequel elle est connue, et se »épand aujour-
Thui gans beanconp de départemens, dont elle améliore
leg Taces. On porte, pour celui-ci, le nombre des hétes
A ldine 3 125 mille 518 :on y compie moins de 1 mille 300
chi“’l'es. Le menu bétail nest pas également bien soigné

s les départemens de Pancienne Picardie. Clest dans le

as-de-Calaiset 1'Oise que les iroupeanx sont les plus nom-

Yenx : en gdnéral , ce pays réclame des béliers espagnols
Pour régdngrer sa race. Celle du département de I’Aisne a
ssi grand hesoin de régéndration ; elle est d’ailleurs assez
‘mul[ipliée :on en porte le nombre 4 331 mille 284 béles,
dont 66, mi1e passent , par an , aux boucheries, Le produit
el de Ja tonte est dun million,
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Quoique ce soit aux soins et aux expériences de
Daubenton sur le troupeau qu’il avait formé dans la {'ote-
@Or, qwon doive les commencemens de Pamélioration
des races francaises, on peut cependant considérer au=
jourdhmi I’établissement de Rambonillet, département
de Seine et Oise, comme le principe le plus actif de la
régénération, qui, de ce point, s'élend de proche en
proche jusqn’d des départemens frés - reculéds. Il a été
formé par importation de 366 béles, dont 41 héliers:
Ces animaux avaient été achelds dans la vieille Castille;
Jeur nombre est actuellement de 455 : on en compte e
autres plus récemment arrivés et dils de la nouvelle 10"
poxtation.

On ¢leve dans la Seine-Inférienre beaucoup de moi*
tons; ceux du pays de Caux et du Vexin sont préi'él’g'
3 ceux des aulres contrdes. Les piturages des bords de la
mer donnent le mouton fin, dit de pré-salé. Ces méme
pays fournissent anx manufactures une laine estimde.

La race du département de 'Orne est petite , daillen’®
trés-nombreunse, et saméliore sensiblement par la prop
gation de bétes de race espagnole. Il parait dailleurs que
de mauvaises méithodes sur la nourriture et 1’éduncatio®
des troupeanx, sont le principal obstacle aux progrés v
bien. Cenx de Condé-sur-Noivean, ensuite de Mortag®
et I’Alengon; sont les plus estimés.

Ia soat, dansle département d’Eonre et Loir, un 01?1&‘
de commerce tris-important; négligés dans le Loirets
irés-améliorés dans le Loir et Cher , ol se trouve la zacf
solognote , par Valliance des béliers espagnols avee de?
brebis berrichonnes et aulres tirées des départemens voi*
sins. Ces soins ont fait fleurir, d’une manitre remarqé®”
ble, cette branche &’industrie qui prospére aussi dans e
Sarlhe Les loups , par leurs ravages ; arvélent les pros 5%
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‘e feraient dans le méme genre les cultivatenrs de la
Mayenne.

Les départemens de la ci-devant Bretagne ne posstdent
Wane race entitrement abatardie , et demandent des en—
‘Ouragemens pour en tenter la régénération : dans les en-
Virons de Dol senlement on nourrit des moutons que Pon
fompare, pour le goilt, & ceux de Mortagne.

Le département de Mayenne et Loire envoie beaucouyp
de bétes 2 Paris. Ceux de la Vendée et des Deux-Sevres
1 élevent aussi une quantité prodigieuse ; mais dans lo
Premier senlement en s'occnpe de Pamélioration deslaines
981, par Veffet des croisemens , atteignent tris-rapide-
Ment une qualité supérieure ; tandis que, dans le second,
0 sacrifie cette partic, soit par Veffet de la routine ,%oit
Parce que, faute de manufactures dans le pays, les culti-
Yateurs n’apergoivent point de résultats assez lucratifs
* Pour Jes engager 4 faire les avances de cette amélioration.
]':‘es cantons de Mirebalais et de Loudun, dansla Vienue,
®lvent une race qui véussit bien , mais ne fournit qu’a
% consommation du pays. Les campagnes de ce dépar-
®ment nourrissent aussi des chitvres, ef en assez grande
Iuantitg pour qu’on pense qu’elles contribuent sensible-
Monp par la vaine palure, & la détérioration des bois.

®Smoutons sont en pleine dégénération dans le dépar-
femﬁnt d’Indre et Loire, et lear éducalion y est livrde
Ya Plus avengle routine. La race berrichonne, qui se
t_m“"’ﬁ dans Plndre, esl trés-estimée ; elle tend 4 s'amé-

1orer encore par 1’iutruduci*iuu des béliers d'origine espa-
80ole; 1mais 1a routine et le préjugé arrétent toujours Ted
PYogris do Pamelioration. Cest vers Issoudnn ot Chiteau-
""(.‘llx.que se d¢ponillent les laines les plus fines. Elles four-
Mssent dans colte dernitre ville des matitres & une ma-

Mfae o
factuye précieuse, Dans ce département, comme dans
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le préeédent, on se plaint aussi des Hégﬁts que cansent fes
chivres, et Pon demande des moyens de répression.

Bansle Cher, enclavant le reste du ci-devant Berry, les
bétes & laine ne sont pas également bien soigndes; le per-
fectiormement de leur éducation n'a fait de progres qu’aw
centredupays; seslisitres repoussent encoreles moyens de
régénéralion que leur offre le croisement des races: les
bétes, au reste, devierment forfes en général , par 2
méthode usitée de les envoyer, méme en hiver , paturer
dehors. Dans le temps des neiges, deux hommes tienment
un long cerdeaun, le proménent sur les champs, sar les
genets, ‘et dégagent ainsi de lenr couverture les sommi~
és des plantes. Il y a & Dun-sur-Anroux un troupeat
d'amélioration formé d’aprés Détablissement de Ram-
bouillet.

L’Allier nounrrit beaucoup de moutons; on v en compie
287 mille 209 ; maisleur prineipale destination est Pappro~
visionnement de Paris, de Lyon el du Midi; en consé-
quence , leur éducation, sousle rapport de Pamélioration
des laines , y parait sacrifiée & la premibre spéculation:
les labitans mémes préfirent en général Péleve des
chivres, et tivent des moutons da Cher et de la Creus®
pour les engraisser. La race de la Nievre est chétive;
quelques particuliers commencent avee suceés & y iniro-
duire de plus belles races. Les chtvresy sont, en revan~
che , nombrenses et irés-destructives , ainsi que dans le
département de Sadne et Loire. Ce département et cen®
de la ci-devant Bourgogne fournisseiit des moutons 2
Papprovisionnement de Paris. Clest dans la Cote - 015
a Monthard ; que Danbenton forma son troupean dexpt-
riences pour Yaméliovation des laines. Cet établissement
est toujours entretent.

La ci-devant Champagne fournit aussi heauconp #
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Papprovisionnement de Paris. On compte, dans le senl
département de ’Aube , 201 mille 646 bétes & laine; mais
lenr éducation y est si négligée, qu’on ne cite qu’un senl
Propriétaire qui , dans la commune de Chosley , entretient
un troupean de plus de 100 bétes de race espagnole. Le
succeés de ses soins fera pent-étre ouvrir les yeux i ses
Compalriotes sur leur propre intéréet.

Y.aMeuse a de bons paturages awx environs de Stenay.
Le pays présente nnerichesse de 155 mille 622 bétesalaine.
Les Haut et Bas-Rhin possédent en cetle esptce une po-
pulation passable; 4 proportion , le nombre de chévres y
st plus considérable , et leurs ravages y font désiver des
mesures de police répressive.

La Haute Sadne nourrit plus de 16 mille de ces derniers
animanx, et 132 mille 620 bétesalaine. Celles-ciprosptrent
aussi dans le Doubs , ol elles ne demandent que quelques
encouragemens , et Pintroduction de béliers de race fine.
Elles s’améliorent anssi trés-sensiblement dans le Léman.
Le citoyen Pictet y a introduit des bétes de race espa—
gnole, qui y réussissent parfaitement. Pour assurer la
Propagation des bonnes méthodes, ony a formé une école
de bergers qui forment d’excellens sujets. Cette idée utile
Inérite d’étre connue et sur-tout imilée. Les chevres y
sont aussi trés - mombreuses , et dégradent les bois. T.e
Mont-Blanc en a aussi des troupeaux considérables; leur
Nombreest de 66 mille g77; leursravages sont en proportion
de ce nombre. Les bétes 4 laine sont répandues sur tous
les points du département ; il n’est pas de petite mérai~
Tie qui w’ait son troupeau; elles sont une des richesses
des habitans. Le département de 1’Ain tire de ses chévres
un fromage dit chevrotin, qu’il envoie & Lyon et jus-
ques dans le pays de Vaud.

Les environs de Bourg sont couverts de troupeaux. Lo
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Rhone en a’ peu, excep!d pourtant en chdvres, dont 18
lait forme un objet de grande consommalion , yais qui
sont relenues et nonrries a I'étable. T senl canton d@
Mont-d’Or en éleve anssi plus de 25 mille. Elles donnent
4 Lyoun les fromages du Mont-d’Or, et sont tris-yiches
en lait. Celles de la Loire sont estimées pour les mémes
produits; lenrs fromages Sappellend basserins ; mais
élevées au dehors , elles font de grands dégats. Tes mou-
tons de ce sol montuenx ont la chair trés-délicate; 8
languissent, faute de soins , dans les départemens de l'ait
cienne Auvergne. La Crense présenie mn élat trés-flo-
rissant; elle nourrit deux races de béles, les boeagsres ¢f
les cornues. Ces dernitres tiennent des flandrines pour 18
force et le corsage; mais on a rveconnu qu’elles étajent
plus voraces que les bocagéres , plus difficiles & engrais®
ser, et donnaient une toison plus grossitre. Léducatiol
se tourne cn conséquence vers celles-ei, qui offrent , e
celte partie, des produits beaucoup plus précieux. Les
chévres commencent aussi a s’y multiplier.
I’élablissement de Pompadour, dans la Corréze , pos
stde 249 bétes a laine de choix. Elles sont négligdes daus
la Haunte-Vienne, ol le sol cependant favoriserait leut
éducation. Cetie méme raison les fait prospérer dand
PAveyron , oit Von distingue spécialement les troupeau®
du canton de Larzac; leur chair est délicale et tres
vecherchée; lear laine, fine et soyeuse, est com pm‘able
i celle des bétes des Pyrénées-Orientales , senlement etle
a beaucoupde suint, et perd 30 kilogrammes ( 6o livres)
par quinfal an ddégraissage. Celles de Ja Dordogne B¢
sont estimées que pour leur chair, gui est d'une quaﬁlé
excellenle : onne pread pas méme la peine de tenter d’a-
méliorer leur laine, courte, dure ¢t sans valenr, On €3
compte 150 mille daus 14 Chervente- Inférictire ; mais ikn'y
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A encore que six propriétaires qui se soient procuré des
bétes de yace espagnole pour améliorer les toisons.

Leur ¢ducation est florissante dans la Gironde , ol les
Moutons de race parviennent au poids de 52 4 64 kilo-
Stammes (104 jusqu’a 128 livres). Les Landes n’en comp-
lent que 40 mille. La race est petite et maigre, ainsi que
Celle de Lot et Garonne. Le peu de soin a amend dans Ie
Gerslesmeémes résultats. Le nombre des bétes est d’ailleurs
Considérable; ony en compte 517 mille 386. Celles des en-
Virons de Miélan sont recherchées pour la consommaltion.

Le département des Basses-Pyréndes fournit, pour les
boucheries de IEspagne, 120 mille bétes par an. Les mon-
lgnards font des ventes considérables a la fin de chaque
Htornne , par la difficultd de nonrrir de trop grands trou-
Peanx pendant Phiver. Celte vente enlive seule 25 4 3o
Mille beies, qui, au poids de 25 kilogrammes environ
% vendent de 6 fr. & 6 {r. 5o centimes. Les laines sont en
général, grossiéres; ce qu’on attribue plus au non emploi

8 moyens d’amélioration, qu'a la nature de la race ou
des alimens qui la nourrissent. Llle est d’aillears passa-
lement longue , et porte, selon les endroits du corps d’oi
€lle egt tirde , depuis 18 jusqu’d 24 et 25 centimétres ( de’
Gug pouces et demi ). Il se fabrique 4 Oléron et Pontac
Caucony de couvertures et de draps; les maticres des plus
‘08 se tirent d’Espagne. Les Hautes-Pyrénées n’offrent
Yien e plus remarquable. Cest-dans Jos Pyrénées-Orien-
tales Que se troavent les toisons superfines approchant des
dineg espagnoles , et gui vont saméliorer par Pétablis-
iement gy troupeau de cette race & Perpignan. Les laines
aﬁmcn“tem: grand mombre de manufactures du pays; ce
Qui ne sy emploie pas, faitla base d’un COMMerce avan—-
tagensx avec le Levant. On se plaint du trop Iaut prix des
¢liors gue les culfivatenrs wenlent acheter-a Pétaplisse-
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ment de Pcl.‘piguau. Le département de ’Aude en de=
mande de cette espéce pour relever sa race, prodigiense”
ment diminuée, quoique le sol convienne singnliére-
ment & cette éducation. Elle est plus suivie dans le Tarn
et plus flovissante quant anx produits numériques; mais
les préjugés y arrétent les progres des connaissances quant
4 Pamélioration des laines. Les moutons de 'Hérault sont
nombreux et estimés, Le Gard est anssi couvert de troi
peaux, mais dont on ndglige la toison. Celle des bétes d&
la Lozéxe est douce el fine. Celle des houpeanx de la Parti°
nord du département est la plus longue; mais elle est
moins belle et sert anx étoffes des habitans de la cam~
pagne.

L’Axrdéche n’accorde de soins gu’aux chéevres , quil
causent de grands ravages. Ses moutons ont unelaine trés:
grossitre ; il en est de méme de celle de la Drome et 4@
PIstre, bien que le bétail y soit trés-nombrenx. Les dé-
partemens voisins envoient aussiles leurs dans les mot=
tagnes. 1l y a peu de chevres; mais elles causent beaucodf
de dégits.

Les Hautes-Alpes élévent une race beaucoup plas esti-
mée, et pour sa chair et pour sa toison; mais elle n’est p&*
aussi maltipliée qu’elle pourrait 1’étre. Les laines de Vat*
cluse n’ont point de qualité. L’ancienne Provence est coi”
vertedetroupeaux; les plaines de la Crau, dans les Bonches®
du-Rhone , nourrissent plus de 300 mille bétes, et &
département en compte & lui seul 750 mille , dont 500 mill®
transumantes , c’est-a-dire , qui vont aux paturages dréte
dans les montagnes. Cette race est petite, et sa toison gros”
sitre, faute de béliers de bonne race; leur produit en lain®
est depuis 25 jusqu’a 35 hectogrammes (de 5 4 7 ]._ivrt‘s_)'

Ces troupeaux sont une des fortes branches de la T
chesse du département; etleur amélioration ainsi que 1e#F

conservation »
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Eohiservation; semblent exiger quelqu’attention de la part
e Pantorité.

Les troupeaux des Basses-Alpes donnent une laine su-
Perfine et d’un irks-grand prodeit; ils couvrent , au nom-
bre do plus d’un millien {danimanx ; les montagnes de
la Haute-Provence.

La Corse en nourrit ausst dassez nonibréut ; lenr laine
st longue et plalte : Jeus cliair est assez bonne, Dans Te
Liinnunp, les moutons ont presque tous la toison noire
% quatre cornes : il y ¢n a @e sauvages. Il sy dlive
&ussi beaucoup de chévres qui y multiplient les dégits. Ce
Pays yéclame aussi des moyens d’amdlioration.

On voit que Ta plupart dés départemens sont ehcore
1i\'1‘i55'_., pour Pédacation des bétes & laine ; & Pignorance et
ila routine; gne les produits de ce gente d’industrie sont
trts gpidessous de nos noyens ; ¢t que les premiers
i\emp!oyer de toutes parts , sont les encouragemens, ct
Bur-iout les lumitres et Pinstroction, 11 ¥ a cing ‘grands
'troﬂpeaux destinds & Vamélioration: celui dé Rambonillet
telui de Perpignan, cclui de Croissy-sur-Seine , celui de

Un-sup-Auroux , et celui de Montbar, Plusieurs parti=
Culiers, comme on Va vu plus haut, ont suivi, sur pla=
Sienrs points; Pimpulsion partie de ces centres. Tl est
Yésultd de ces diverses conibinaisons ef tentatives Pamé=
Lioration de plus @an million d& hétes & laine: lent nom-=

Y€ total, y compris ce million , pent étre portd; pour
toute 1, République ;4 Jo millions 307 mille 728. La
eliair ‘d ‘mouton donne whe nourriture irés - bonne et
tr&“*ﬂg‘réabie. On vante au nord, les ardennots , les prés-
Balés ; et dans tout le midi, les pitnrages fins d’une fouls

€ contrées montuenses lenr communiquent un golit tris.

_aé[i(!at. On fait dans quelques - uhes, avec le lait des

Tebis, des fromages, dont une grande partie se consomme
1s R
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A - peu - prés sur les lieux mémes, Les laines offrent
anx diverses manufactures et au commerce une matiere
irés - précieuse et trés — productive. Daprés les cal-
culs.de M. Arthur Young, le poids moyen des toisons est
d’un kilogramme et demi (3 livres) en suinl. Le million
de bétes améliordes donne de 3 & 4 kilogrammes (648
livres ). D’aprés cos deux bases, on peut porter le produit
en laine & 51 millions 887 mille 218 kilogrammes ( 106
millions 77 mille 48 livres ). Cetie quantilé, qui parail
énoyme , est encore loin de suffire aux besoins des fa-
briques , lorsquelles sontl en grande activité.

Apres la laine, le produil le plus considérable de 12
dépouille du mouton, est un suif trés-estimé et une peatt
applicable & divers usages. Le suif est employé par les
chandeliers et-entre dans d’autres compositions utiles. U
mouton moyen donne depuis 2 jusqua 3 kilogrammes
(5 & 7 livres) de suif, qui est plus estimé que celni du
beenl. Le suif des bétes vendues & Paris est le meilleur;
on en tire, outre cela, beaucoup de Hollande, d’Irlandey
de Mescovie et de Pologne. Les peaux passées en blan®
avec lenrs laines servent & fawe des housses de chevaly
des chancellitres , des chaussures; on les chamoise post
faire des culottes , des tabliers douvrier, des doubluresde
souliers de femmes, des fournimens de troupe , de la ba~
sanne pour les relieurs, des cribles, des courroies, des la~
nitres, des cornemuses, des caisses de tambourin, des
seanx A incendie , du maroquin, du parchemin ; I'épi
derme qui se leve de dessus les peaux qui ont séjonrﬂ5
dans la chaux s'appelle cannepin. On en fait des éventails
et des gants. Les chirurgiens g'en servent pour essayet
leurs lancettes, Les os, ealcinés, donuent le poli an ma¥=
hre;-on les travaille anssi comme Uivoirey el on en tire
guelgunes ouyrages communs d’ébénisterie. Ondfait avecles
hoyaux, des cordes de rouets, et d’aulres instrumens.
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Comme les chevres ( et sous celte dénominalion on en-
tend aussiles boucs qui sont leurs males) ont heaucoup de
Yapport avec les brebis, nons avons jeté dans Particle des
Moutons , les notes relatives & la situation de cetle esptce
dansdivers départemens. Dans plusienrs, comme on P’a vua,
¢lles vivent en troupeaux ; mais, en géuéral , elles se trou-
Vent mélées avec ceux des moutons, ou répandues dansles
chaumitres, dent les pauvres habitans dlévent une on
deux chivres selon leurs faibles facullés.

La chiyre, par la facilité qu’il y a 4 la nouwrrir, par son
lait yecherché et recommandé aux estomacs languissans,
Par sa fécondité, peul, djuste raison, &tre appelée la packe
Wi payere. Son lait west pas propre & faire du benrre;
Mais il donne des fromages de quelque valenr. Nous avons
dit qulon estimait beaucou p & Lyon ceux de ce genve dits
dn Monz-d’ Or, ainsi que cenx dits cheprotins » que four-
Nissent 1’Ain et le Jura; les dégits qu'elle cause dans ses
Courses vagabondes, sont, il est vrai, Iobjet de bien des
P]nini'es; il y a eu aulrefois & ce sujet, des ordonnances
trés-sévires , soil pour réprimer les ravages, soit pour ar-
Téter 1a propagation des chtvres : encore aujourd’hui on

“Mmande, dans plusieurs endroits, gn’on puisse tuer, pour
lebien dela culture, celles qui vaguent sur les possessions
Cautrui, Des hommes non moins amis de Péconomie ro—
Tale, of plus amis du pauvre et de Phumanité, ont tenté
‘l’imagiuer des bricoles qui empéchassent ces animaux de
brouter les arbustes et los jeunes plants, pour lesquels, il
faut avouer que leur dent est meurlriére; ces intentions
bieﬂfaisantes n’ont pas encore été com‘bnnées d’an entier
Sucees, On a vu, au reste, par ce que nous avons dit du
déPartement du Rhéne, quela nourriture en grand, des
chivees 3 Pétable, y réussissait parfaitement. Nous pen-
Sons, an surplus , que des réglemens généraux poar arréter
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les ddgats dont on se plaint, sont d-peu-prés impossibles,
ot que les localités seules peuvent dicter & Pautorité éclai-
‘rée et bienfaisante , les moyens les plus propres a conei-
lier les intéréts des cultivatenrs et cenx des propriétaires
de chévres.

1’usage dela chair de chevre et de bouc est plus répan=
dn an midi qn’an nord. Cette viande, étant salée, perd Io
golitquilarend communément répugnunte. Les chevrean®
se mangent par-tout comme Vagneau; mais ils ne doivent
pas passer trois semaines : plus tard, il faot couper les
méles. Le poil de clitvre, non filé, est employd, par les
teinturiers et les chapeliers. On le file pour en faire des
étoffes , principalement le camelot et le bouracan , des
ganses, des boutons et aulres ouvrages de mercerie. Avee
1a pean on fait des souliers, des outres, des parcheminsy
des maroquins; ceux faits avec la pean des chévres de
Corse, égalent eeux du Levant. On emploie en Frane®
100 mille peaux de chévres ( Foyes Varticle Tannerics )
Les chivres d’Angora commencent & sy répandre; leaf
‘poil est long et fin. L’alliance de cette race avec Ia racé
commune est féconde; et guand les produits en seronb
plus multipliés, il v’y a point de douie que les mannfac”
turiers n’en recherchent le poil plus que celui des chevre
comniunes. : :

Pores.

Les porcs ou cochons, bien gue ne présentant aucai®
utilité pendant leur viz, peuvent étve néanmoins classé®
parmi les productions les plus imporiantes de Péconomi®
champétre,, par le commerce dont ils deviennent T'objets
et encore plus par la nourriture facile, commode et abor
dante quils fournissent, surdout aux fermiers et & lews?

xnombreuses familles,
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Les pays hoisds, on tris-fertiles en grains, convien -
Rent principalement a la nourriture de ce quadrupede.
Il a ¢ié anciennement trés-multiplié dans la France, en
Temontant méme jusquiau temps olt elle élait Gaule. Plu=
sieurs causes ont pu concourir a en diminner Pepéce; les
Principales ont dit étre : les progrés des diverses cultures,
qui ont fait tourner les spéealations vers la multiplica-
tion des plantes céréales, le régime des gabelles qui, en
Teadant les salaisons trés-chires, diminuait les bénéfices
du commerce du pore salé et rendait moins économigne
telte nourrituve; enfin, Pinflnence de diverses opinions,
Telaiivement aux qualités de celte viande, contre laguelle
la diétélique s'est élévée, en appelant du fond de PAsie,
Pautorité auxiliairve de préjugés ou systemes religienx,
dont les bases ot les motifs nous sont awjourdhui 2 pen
Prés inconnus. La raison et Pexpérience permettent de
Croire que 1'usage du cochon est indifférent; que la chair
Pout, a la vérité, ne pas convenir aux personnes qui
Wtnent une vie oisive et sédentaire, mais qu'elle ne peut
Nuire & ceux qui, comme les habitans des campagnes ,
fravaillent fortement et jouissent de toute Pactivité etde
Vintégritéde lenrs organes. Il résnlterait méme detouteeci ,
qWen bonne logique, dans nn certain ordre de choses,
Pluscette nourritare aurait été vraiment utilect populaire,
Pluselle anvait dii rencontrer dennemisetde calomniatenrs.
Quoi qu’il en soit, il est certain que dans le moment pré=
Sent, Jespéce du cochon éprouve encore les suites de la
déTaveur que lui ont imprimée des attaques sans cesse
Yenouvelées ; son earactére est tonjours un objet de haine
el de mépris, nn terme de comparaison injurieux; son
€ducation, tout-a-fait roulinitre , estabandonnde presque
au hasard, et non éclairée par les méthodes, les lumibres
€t Uexpérience qui ont assuré le perfectionnement do-
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celle des antres bestianx. Le commerce que Pon peut faire
de sa viande, qui se conscrve si bien au sel, n'est point
aussi actif quil anrait dft le devenir, par la facilité ae-
tuelle des salaisons. Les distances ne sont pas d’aillenys,
comme on V'a dit, un obstacle an développement de cetle
indastrie, et sur quelque point qu'on s’y livee, elle ne
peut manguer de débouchds, puisqu’anjourd’hui méme
on éléve , pour Paris, des cochons dans les départemens
de POuest, dans la Haute-Vienne, dans la Corréze et
dans le Puy-de-Déme. Nous allons donner Paperca de
la situation des contrées ol cette éléve prospere le pluse

Aumnord-est, la Meuse-Inférieure nourrit plus de pores
que de bétes & cornes; il s'en consomme une prodigiense
quantité dans le pays; une anire parlie se vend en Hol-
lande pour la marine. Le Limbourg (dansl’Ourthe ) cul-
tive avec succes cette méme industrie qui alimente environ
4omille bétes. Le département de Sambre, et Meuse en
compte 57 mille 4oo qui fournissent 4 un commeree actif,
sur-tout en salaisons. La base de lenr nourriture est des
pommes de terre & moitié enites; méthode recommandée
par Parmeunbier , qui a obtenu, pour résultats de plasieurs
expériences, la certitude que desalimens mis en fermen-
fation par une demi-cuisson , convenaient singulitrement
4 ces animaux. Ils atteignent, par cerégime, le poids de 70
a gokilogrammes ( 140 & 180 livres). On termine leur en-
grais en ajoutant a leur beisson quelques poignées de fa-
rine d’orge et d’avoine ; ceux du 4% arrondissement de ce
département ( Saint-FHubert) sont les plus recherchés.

La Belgique a tout ce qu’il faut pour les engraisser
presque sans frais et sans peine.

On en compte 42 mille 352 dans le seul département
du Nord. ! ‘

DansV'Aisne , les pores sont trés-multiplids, et ils four=
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missent presque senls la viande consommde par les habi-
tans des campagnes. La consommation qui s'en fait dans.
Paris, est évalude,d 553 mille 365. La presque totalité
ki vient de divers départemens. Ceux de la ci - devant
Normandie lui en envoient une gquantité considérable.
L’usagectle commerce decetle viande y sont généralement’
Tépandus.

Lies contrées de 1’'Quest prennent une forte part dans les
bénéfices de ce méme commerce. On remaxque que dans.
‘Je département d’llle et Vilaine, ott la race des porcs est
belle , ils vaguent saus gardiens par les chemins et les
¢hamps; méthode qui doit amener des accidens , et causer
infailliblement des dégats trés-préjudiciables & la culture:
La grande abondance de toutes les substances qui convien-
nent aux cochons, les a maultiplids dans la Vlendde , an
Point qu’il n’y a pas de petite métairie qui wen éleve
Plusicurs. Les habitauns en tirent une consommalion et un
débit ¢galement avantagenx. On n'encompte quw’a peu prés
14 mille dans les Deux-Sevres. La Vienne en éléve une
quantild assez considérable; mais ce commerce y est su—
bordonné aux besoins des ports et aux demandes qui s'en
suivent. La coupe d’une grande guantité de bois en a
diminué le nombre dans PAllier; on y sait cependant tou-
jours cetle branche d’industrie, qui y est encore pen dis-
Pendieuse- et lucralive. Ses principanx déhouchés sont les
contrées de Pest et le marché de Nemours. La Nievre,
Tes départemens ‘de la ci-devant Lorraine, les Hautl et
Bas - Rhin ¥ trouvent de méme un objet de spécula.
tion avantageux; il est des fermiers dans les Vosges qui
Paient leur fermage avec le prix de lenrs cochons: ils
les noarrissent de pommes-de-terre. Les Hanl et Bas-
Rhin en élevent aussi avec soin: on en compte dans ls

Bas-Rhin 81 mille 607. Dans la Haute Sadne , leur nom-
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bre est de 4o mille 604, Les foréts.du Mont - Blane ¥
veudent la nonrriture de ces animanx tréesfacile et trése
peu dispéndiense. Ce département en fonrnit les marches
de PAin et de I'Istre; mais en géndral, les conirdes de
Vest tivent, comme on I'a déja va plus haut, lear plus
forte consommation des départemens du centre, Le dépar-
tement de Ja Creuse est un de cenx qui s'oceupent acti=
vement de cette spéeulation ; mais il live ses éleves, e
grande partie ,du Cher et de la Haule-Vienne, Les achats
sonf proportionnés a la glandée, et éleveut, par terme
moyen , environ i 20 mille bétes, paydes sur le pied de
v.i}]gt a vingt-cing {rancs pitee, dont 15 mille , environ,
revendus aprés Pengrais, laissent dans le pays un bénéfice
net de 75 & 8o mille fr.On avn, par ce qui précéde ,que
la Haute-Vienne envoyait de nombreux éléves dans les
départemens environnans, et méme jusqu’a Paris; ils se
maultiplient aussi d'une manitre remarquable dans 'A-
veyron , la Dordogne et la Charente-Inférieure. On les
néglige dans le Gers, ot 'on fait peu de cas de leur ehair
on y en compte 37 mille 521.

Le pore réussit parfaitement bien vers les Pyrénées. Il
y fait la base d’un commerce considérable, soil en vie soit
en salaison, C'est des Pyréndes ( Basses ) que nous viennent
les jambons renommes de Baionne et de Bordeanx. Llex:
porlation totale se monte, par an, & 8o mille bétes.

On trouve des pores dans toutes les communes du dé-
partement du Tarn. Les chitaignes des Cévennes contri-
buent aussi, dans la Lozére, & propager leur éducation,
Les départemens du midi consomment en génédral beau-=
coup de salaisons. Ceux du Marengo ( Piémont) sont nom-
breux et vantés pour leur chair. L’ile de Corse nourrik
des pores demi-sanvages.

On veit quil y a peu de contrées ot ne se plaise o
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fnadrapide, qui est, avec Vine, le plus aisé , le moins
ispendicux & nourrir de tous ceux que les hommes en
80ciéié ont rendus tributaires de leurs besoins; d'apris
eela nestnil pas singulier que cette qualité qui devrait
*endve ces deux espbees précieuses , au moins & la classe la
Plus nombreuse et.la plus active , n’ait pu les préserver
Lun avilissement bizarre, ridicule , et qui tend & délrnire
0 pure perte, les avantages que ces animaux présentent?
Bans vouloir ici ni outrer, ni méme défendre le systéme
865 covies finales , nous ne pouvons nous empécher de
I:'Hlarqner que la grande et précoce fécondilé du cochon,

Organisation de ses visctres, et lactivilé de son appélil ,
Ui font que tous les alimens lui sont buns et profitables,
k_‘ Pen de frais, qu'en conséquence sa nourriture occa-
Slonne , nons paraissent autant de caractéres par lesquels
& Malure |’a désigné et destiné utilement 4 nos infarissa-
bles. bosains, Sa mal-propreté méme est plutot Peffet de
hos miépris, et du pen de soin que nous lui donnons que
9055 nature, I1 est certain du moins que plus on le tient
Propre plus il profite et plus il saméliore.

8i ces réflexions sont justes , il s'ensuivrait qu’il serait

Plt-éive convenable de chercher & guider la propagation
da pore par desméthodes pluséconomiqueset plus éclairées;

d‘él(‘l‘mi:wrles especes de grains etle mode de préparation
des Bourritures qui, dans les diverses conirdes, peavent &
n_'ﬂms de frais donner  sa chair les qualités qu’on Ini dé-
*ire. Parmentier recommande, dans Ereyclopédie, de
Mellre en fermentation ses alimens par une demi-cuisson.
Il Youdrait aussi voir se multiplier la race des cochons de

“"Chinc quie PAngleterre nousa donnée. Les qualités qui
:“ Paraissent motiver cette piéférence sont: une fécondité
Plus Précoce ; un earactire plus doux, et plus susceptible
de soing ; une disposition A prendre, plutot et mieux , Ven-
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grais. Par une évalualion approximative on pent estimer
qu’il se consomme par an dans toute la France prés de
400 mille pores. On sait que tout est produwit dans
Teur dépounille. Les diverses préparations tirdes de cefle
chaiy sont si connues, que nous nons absliendrons de 1es
rapporter ici. Les soies servent 4 faire des brosses, et des
pinceaux. La pean donnepour les malles et les coffres un®
couverture durable. On en fait aussi des cribles. 1’usage
du fumier de cochon est recommandé pour les terres 1€
geres et briilantes.

Le sanglier, ou le port des bois, se trouve dans la pla=
part des grands bois de la France. 8a hure est un morceat®
recherché; sa chair a le goiit sauvagin qui résnlte de som
genre de vie: elle est trés-dure quand la béte n'est plus
jenne. Sonacconplement avec des truies ordinaires, donn®
des cochonnets, dans lesquels le fumet sauvagin est tem
péré par le gotit en quelque sorte domestigue, q'ui les fait
trouver plus fins et plus délicats. Les soies du sanglier sonk
plus dures que celles du cochen : on en retire les mémes
usages. Les cordonniers ¢'en servent pour armer lewrsfilsi
de ses défenses, on fait des hochets; ses dents pulvérisées
passent pour un reméde sudorifique et dinrétique; onsup”
pose encore beaucoup d’antres vertus médicinales a 56

|
testicales, sa graisse,son fiel , ses excrédmens.

Cliiens et Chats.

Immédiatement apres les especes, qui sont la richess®
de la ferme, se pl:éscnteut, non plus comme produitss
mais presque comme compagnons, le chien et le chat, dont
Vassociation a donné  Pliomme deux serviteurs tres-utiles:
Le premier sur-tout serait, dans plusieurs circonstancess
fort dificilement remplacé. En effet, dans les métairies, L,
garde de la cour et des batimens lui est confide, et cest ¥
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la faveur de son aclive surveillance que tonte la famillie se
¥re en sitreté ; pendant la nuit, au repos profond que de-
Mandent les travaux du jour. Pour aider un seul homme &
“onduire un nombreux troupeau, A ramener i la masse la
brehis vagabonde ou égarée , & défendre le parc ounle ber-
il des altaques de ses ennemis, c’est encore le chien qui
Yemplit ces utiles fonctions avec un zéle, une sapdriorits
Piugiipet , une intelligenee qu’on ne saurait trop admirer.
Binfin > C’est Ie chien qui, au profit de I’homme et en lui
Sieifiant ses propres golts, chasse, poursuit, atteint on
déll‘uil:, tantdt un gibier, qui fait les délices de la table,
tantg 1, grosse béle qui ravage les terres ou trouble la sii-
et¢ des hois ot des campagnes. Le chien présente une mal-
litude ge racesel de variétés dont la description appartient
4 Lhistoire naturelle; il nous suflit ici d’indiquer les trois
pri‘lCipaux caracleres par lesquels il se raitache aux tra-
Yaux de Péconomie rurale ek quidonnentle e/hiende basse-
Our, le chien de berger et le clizen de chasse ; ce dernier
S sabdivise encore en diverses classes , selon les ennemis
qwil peut avantageusement attaguer. Les chiens sont en-
006 trisutiles aux marchandsforains » aux rouliers ek
| Bntreg voyageant la nuit. Les bouchers, les marchands de
%ufs, et de bestiaux, ne vont guére sans cettecompagnie.
L anima] est trésm altiplié en France ; on trouve dans les
]B’Ténées une race de chiens de berger trés-recherehée. 11
esf; Malhenrensement sﬁjct A la rage, maladie terrible par
% Prompte communication et Pincertitude des méthodes
O préservatifs employés conli’elle. Sa peau est suscepti-
®de préparation : on a essayé d’en faire des souliers: on
1. faig aujourd’hui des gants. Ses excrémens donnent &
* médecine Valbum gracunt.
La guerre que le chat fait aux souris, aux rals, aux

Mulots > AUX oiseanx mémes , enfin aux petits animanx
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qui dévorent les grains dans les granges ct Jes greniers ,
vend sa présence , dans une ferme , infiniment utile, Pourt
qu’il soit bon chassenr, il ne faut pas que lc chatsoit abon=
damment nourri ni trop bien choyé i la maison ; il s’ac-
coutume vite aux douaceurs de la vie oisive. Il s'écarie
souvent dans les champs poury fairela guerre anx mulots;
mais si le voisinage des bois Pentraine , ainsi que la fa-
cilité d’y tronver sa nourriture , il quitte aisément la vie
domestique pour la vie indépendante. Les chats sanvages
ne sont pas rares dans les départemens boiséds , et ils s€
sont multiplids dans ceux de Pouest par Peflet de la guerre,
qui a détruit beancoup d’habitations rurales. T.a peaun dit’
clhial donne une fourrure commune , mais trés-chande;
on s’en sert comme de celle du litvre dans les affections
rhumatismales ; les plus belles robes sont celles des chals
sauvages , chals d’Espagne, Charlreux et Angora. OB
compare la chair du chat sauvage a celle du lapin.

Animaux sauvages.

Nolve sol nounrrit ensnite une assez grande diversité d'a-
nimaux sauvages, mais on n’y (rouve point lesespices les
plus fortes , ainsi que les plus redoutables & IPhomnme;*
et relégudes par la nature sous les zones britlantes. Pres-
que tous ces animaux étaient sur-tont autreflois et sont
encore aujourd’hui cxposés 4 une guerre active et savaniey
formant Vexercice et 'art de la chasse , exercice qui;
renfermé dans de justes bornes , présente en soi une grand®
niilité, tant pour la destruction des hétes nuisibles , qué
pour la conquéte des dépouilles de celles dont les chairs
ou les peaux peuvent étre appropriées & nos besoins et 2
nos usages. Dans la classe des bétes sauvages dangercuses
on ne compte, en grandes especes et desquelles Phomm®
puisse avoir quelque chose & craindre , que Pours , le san=
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glier et le loup. L'ours est miéme assez rave et ne se ven-
conlre que dans les grandes montagnes, telles que les
Alpes et les Pyréndes, 1l n'est dangerenx que guand la
faim le pressc ou quil est attagqué. Sa Fonrreve est pré-
Cicuse ; mais clest da nord que le commerce tire ses dé-
pouilles.

Le sanglicr ¢tait autrefois trés-commun. Les terres voi-
sines des [oréis on ‘des grands pares soulfraient beaucoup
de ce voisinage ; c’élait au reste , presque le seul mal quion
en efit & craindre. Nous avons réuni les usages du sanglier
& artiele du pore

Les lonps , plus voraces , plus carnaciers ; ennemis de
tout hétail , et souvent méme , altaquant Fhomme guand
ils se croient les plus forts on qu’ils sont alfamés | les
loups ont éprouvé une guerre moins active que les san~
gliers ; ils sont trés-communs , et c’est, & proprement par=
ler , le seul des grands quadrupddes indigines viaimént
dangerenx. On le rencontre-dans la plapart des dépar-
temens. Les bois qui convrent la partie du nord-est et de
Pest , et les nombreux troupeaux qui les altivent, en exci-
tent, dans ces contrées, la multiplication. On se plaint de
leurs ravages dans la Sarre, oit les troupeanx paissent
it et jour; ils sont trés-communs dans 'Qurtlhie , ainsi
que les sangliers, et font beancoup de lort aux bestiaux
ﬂ.e la ci-devant Torraine, Les primes promises ponx leur
destruclion ne sonut pas , dit-on , payées avee exactilude,
Us se multiplient dans ’'Orne , ainsi que les renards, On
les trouve en grand nombre dans la Sarthe et la Mayenaue.
Quelques sangliers se sont aussi conserveés dans le premier
de ces départemens. On revoeit beaucoup de loups dans
le Morbikan » par la non exécntion de la loi sur leur des-
truction. La Vendée en compie une trés-grande quantitd,
Oklre une infinité de renards, loulres , fouines.et autres
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animaux sauvages. Dans le Cher on néglige lenr destruc-
tion , et on attribue cette négligence an défaut de paie=
ment des primes accordées pour cet objet. La méme cause
rend leurs ravages trés-sensibles dans les départemens de
Sadne et Loire et de PYonne. Ils descendent aussi des
montagnes du Jura, mais ils y sont moins nombrenx qué
lesrenards. Le méme sol montuenx multiplie dans la Loire
les mémes animaux ; il 8’y trouve aussi quelgnes sangliers
Les loups, les renards et les blaireaux sont les plus re-
marquables et les plus nombreux des quadrupiédes saf-
vages de PAveyron. Les premiers infestent les Landes. 118
sont trés—communs , ainsi que les diverses bétes sauvages;
dans les Pyrénées, cansent beaucoup de ravages dans le
Tarn et dans la Lozdre, oit I'on trouve anssi en grand®
quantité le renard et méme le sanglier. La Drome noursit
le loup, le renard et les fouines. La Doire ( Piémont )
converte de foréts a , de plus , Pours et des litvres blancs,
La Covse présente aussi beancoup d'animanx sauvages.
On voit, par ce qui précéde, que los ravages des loapsy
dans plusieurs départemens, sont réellement alarmans,
et cansent de grandes pertes aux cultivatenrs. On réclame
de tous cotés le paiement des primes et Pexdention des
lois pour leur destraction; mais il faut avouer que Te
moyen desbattues et des graides chasses , est un moyen dis
pendieux , de difficile et embarrassante exéeutlion , et qu¥
par les ruses et la finesse de ces animaux ; et lenr trans
migration dans un pays voisin , il manque son but et
wempéche nullement que ces détestables ennemis, apres
1a baltue , ne reparaissent aussi nombrenx et aussi naisi=
bles qulauparavant ; il faudrait done un moyen plus gé-
néral , sur-tout plus continuel et qui pittles attaquer sanid
reldche par-tout et en méme-temps; or, des piéges seuls
peaventréunivces conditians, et ce serail, nous le pensons

]
i
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- Zendre un grand serviee au gouvernement méme, ainsi
WWaux fermiers, que de leur en présenter d’unc exé-
Cition trés-simple et qui réunit toutes les conditions que
Hous avons exposées. Les pidges méeaniques , les fossés ,
les trappes , ete. ne penvent les offvir; mais parmi le grand
Rombre de moyens de destruction consignés dans les livres
Gui trailent de P’économie rurale et dirigés conire ces
fruels animaux, il en est denx dont Ta facilité et le suc-
S5, du moins trés-probable, nous a paru digne d’atten-
tion et mériter & ce titre que ’autorité en provoguit le
ints-pen dispendicux essai , an moins dans les départemens
leg plus infestés de lonps. Le premier consiste a lier en
Croix , avec du crin, de cetle manitre (X) deux aiguilles
Yendues pointues chacune par lemrs deux: bouts. L'on
Tappreche ensuite 1'une vers Pantre , deux de ces pointes
e serrant et forgant le erin qui les tient écartées , et on
los enfonce ainsi resserrées dans un moreean de charo-
8ne de médiocre grosseur. On stme plasicurs de ces mor-
Ceaux dans les endvoits fvdquentés par les lonps; leur
glontonnerie les leur fait avalér presque entiers, et la
‘digeslion qui sen opére dans leur estomac, dégage les
Aiguilles qui reprenagent leur position en X , dans la-
Quelle le crin tend a les &ssujélir , et qui piguent les in-
testing de Panimal ot causent sa mort. Le second expé-
dient est proposé par 'abbé Rosier qui, dans son Dictior-
Raire d’ Ayriculture , déelare s'en étre servi avec le plus
8rand succts , et son autorilé, en malitre d’économie
Mévite d'élre considérde. Ce moyen consiste 2 prendre nn
Yieux chien , on une chivre on mouton , morls ou tnés
©exprés; on fait dans les parties charnues de Panimal |,
telles que le rable ; les cuisses et les épaules, 15 on 20
trous assez profonds aveec un coufeau : dans chacun de
©€s Ltrous on introduit demi-once de noix vomique frai-
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chement pulvérisée , et ponr plus de sfirété , on recoitt |
Porifice du trow. L'animal ainsi préparé , est attaché paf
les quatie pattes réunies avee un osier et non des cordesy
qui conservent trop long-tems Podeur de 'homme { odcul_'
que le loup sait trés-bien déméler et dont il se défie J; ik
est enfoui dans le fumier ; tant pour achever de faire pet*
dre cette odear que pour commencer la patréfaction et 16
meltre en élat de charogue; trois jours pendant Phivers
un pendant Pété , sont communément le tems nécessail®
& celle préparation ; ensuite ceite charogne est trainéd
avee une corde et suspendue par les patics & une branche
d’arbre assez haute pour gue le loup soit obiligé dattaguef
les parties empoisonnées. Si Von prépare cet appat pen
dant Phiver, ol la nourriture est plus varve et les loupé
plus affamdés ; son effet n’en sera que plus prompt et pltﬂ
stir. I serait bon de préféser un chien  tout autre ani*
mal ; parce qu’on a remarqué que les chiens ne man.gefﬁ,
pointleur espéce, et que par-la le pidge ne présente aveut
danger de méprise et de chaugement de destination. I
nous semble que la dépense trés,pen considérable de eell®
expérience, bien simple, ot suivanttoutesles apparencesd
tris-slive, ponrrait étre substitude , par le gouvernement
méme, & des primes trés-chires et trés-pen  efficaces)
quand bienméme elles seraient exactement paydées, et d'as
plus maavais cffet encore dis qu'elles ne le sont plus.

Nous avous anssi déerit dans le premier volume de I'a¥
XI, page 157 du recueil intitulé : Bibliothéque physicd
économigue , une autre méthode aussi simple que sl
pour prendre les loups.

Puissions-nous , en publiant ees réflexions, dire asseh
heureux pour coniribuer 4 la destruction @un fléau dont
s plaignent presque toutes les campagnes ! Le loap donn®

une fourrure qwon cmploie pour les manchons et pow
1o
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los manteaux. De ses dents , on fait des hochets et des po-
lissoires pour Vorfévrerie, la dorure et la reliure. Son
xonge ou graisse est vantée pour plusieurs maux ; ainsi
que son foie quon dit spécifique contre la toux.

Plusieurs autres quadrupédes fournissent des fourrures
qui, bien que communes , sont employées pour diverses
parties des habillemens d’hiver , et qui, sur-tout, forment
un objet de commerce assez considérable avec ’Allema-
gne, qui recherche les pelleteries frangaises. Les renards,
les Blaireaux , les loutres, les fouines, les martres ef les
Putois donnent les dépouilles les plus rechercliées pour
tet objet.

Les renards sont , aprés le loup , Panimal sauvage de
Nolre sol, le plus méchant ; mais plus faible que le pre~
Mier , il west redoutable gqu’anx basses-cours: Dans plu-
sieurs campagnes, on mange le renardeaun en antomne. On
fait des especes de balais avec sa queue ; elle orne les bon-
Nets de poil dont des voyegeurs se couvrent la téte pen-
dant Phiver.

Le blaireau, anciennement taisson,n’a point de qualités
Ruigibles , ni de propriétés bien uliles. Ses poils servent
& faire des pinceaux et sa peau, des fourrures, des
ollicrs de chien et des couvertures de clievaux. Sa chair
8t passable; sa graisse est estimée pour les douleurs. En
gnéral on a cherché beaucoup de vertns médicinales
dans la plupart des béles , tant sauvages que domestiques ;
la médecine , plus éclairée sur l’analyse des corps, rita u-
jourd’hui de la plupart de ces vertus presque occultes.

Il faut ensunite passer an lépre et an lapin pour retrou-
Ver des quadrupédes & fourrures, dont la chair soit en
Méme-temps bonne a manger, et qui forment véritable-
Mment la classe du gibier. Nous remarquerons en passant
9Won mange Vécureuil dans quelques endroits, notam-

Te -
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ment dans les dépau'lemrr‘:ns de la ci-devant Aavergne:

Les fonrrures du litvre et du lapin sont presque exclu=
sivement employdes par la chapellerie; mais, méme avant
la révolution , la France ne fournissait pas une quantité
suflisante de cés animaux aux besoins de cette fabrication.
La desiruction qu'ils ont éprouvée a diminué beauconp
les bénéfices de ce commerce. Les poils de lapin servent
encore a.la fabrication de quelque partie de vétemens.
Cel animal , trés-vorace, trés-destructeur , était Lrss-pré-
jl‘ldiciablle aux campagues.

On cite les départemens de ’'Ourthe , de la Venddes
des Pyréncdes, de la Loztre , dela Sésia et de la Doire
(ci-devant Piémont) comme fournissant encore ung
quantité ‘considérable de litvres.

Le plas beau, le plus noble gibier, celui dont la chasse
entrainait le plus @appareil et de fracas , élait le cerf
Apréslescerfs venaient les daimset les chevreuils. On peut
rapporter & ces éspéces le bouquetin et le chamois ou isaxds

Le cerf et la bicke élaient des animaux trés-destracs
tenrs ; malbeur aux champs et aux rdcoltes voisines d@
Teurs foréts, Vespérance du labounrenr était délruite pak
leurs dents ou par leurs courses vagabondes. Ils ont été;
a leur tour , victimes de la vengeance des paysans, et 1'es

pece en est considérablement diminuée, Il y en a encore
quelgnes hordes dans les départemens de la Sarthe et de 12
Tozere. La chair du faon est bonne , celle du daguet et d@
Ta biche passable , celledesZvieux cerfs est dure, d’un gout
fort et de:peu de prix. Son bois est employé par les cot™
‘telier's , fonrbissenrs -et ébénistes. Les jeunes pousses 4@
:cette .esiaéce de végétation' animale se mangent encor®
{endres. La corne de cerf, répée, est un astringent d’u
. grand unsage en médecine. La chimie soumet cetie mem®
substance & diverses préparations. La peau donne un cuis
souple et durable , employé comme la bufllerie.
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Les daims ct les ckevrenils , qui ont quelque ressem-
blance avec Ie cerf , ont aussi épronveé comme lui, une
Guerre trés-active. Leur chair fourait beaucoup plus 2 la
table gue celle du cerf, et elle est plus agréable i manger.
L’Ou:'l,hu, la Sarthe , la Loire , les Pyrénées et la Lozére
sont les départemens les plas fréquentds par les chievreuils
Leurs peaux, ainsi que ceHes des daims, regoivent ; de
Part du tanneur , de irés-belles et et trés-utiles prépara-
tions , et sont employdes pour vétemens , ceinturons et
diverses parties d’habillement.

Le bouguetin et le. chamois , qui se rapprochent en
quelque sorte de ces familles, forment deux espices raves
en France. Les montagnes de la Drome et de U'IsEre sont
Presque le seul point ot on les rencoulre. Le bougquetin
est i pen pres de la grandear du cerf; sa téle est armde
de cornes , et sa robe est communément d'un gris-fanve.
Le chamois habite les sommets des roes leg plus élevés.
8a chasse est trés-périlleuse et trés-fatigante, & caunse de
Son exiréme agilité. Sa robe est tres-fourrée.Ila doung
$on nom a la branche de Part du tannenr, appelée cha-
Mmoiserie , et par laguelle on donne une grande finesse aux
dilf‘rentes peaux ( Foyes Tanuerics ).

Le buffle , dont la pean est sur-tout employde pour
diversos parties de Péquipement des lroupes , n’est poing
encore naturalisé en France. On en nourrit 14 a Pétablis-
Sement de Rambouillel ; ils passent pour trés-vicieirks
e qulon soupconne pouveir étre le résultat de Lo man~
Vaise édacation qu'ils regoivent; ils sont d’aillears trés-
Torts et tros- laborieux, et deux buflles , pour tirer ot char-
Yoyer , dquivalent 3 quatre chevaux.

Il est encore quelques quadruptdes qui vivent en
Tr‘anco le /Aérisson, les marmoites et les pelits animanx
'ﬂdl-falsans » rongeurs b dévorans, comme belettes, yals,

Vait
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mulots, ete. , mais qui n’offrant aucune utilité , ancuns
produits remarquables , ne doivent pas, & cette considé-
ration , entrer dans le plan de cet ouvrage.

Des Oiscaux.

;

Il est pen de cantons en France olt 'on ne irouve des
oiseaux domestiques ou de basse-cour; cependant tous les
départemens ne sont pas également riches en ce genre’
Dans quelques-uns, les éléves sont au-dessous de la con-
sommation ; dans ’antres , comme celui de I'Aisne ( Brie-
Pouilleuse , Laonnois , Vermandois, Soissonnois ) , ils ¥
suffisent; maisil en cst aussi ol ils Vexciédent de bean-
coup. Ces oiseaux y forment alors une branche de com-
merce plus on moins considérable. A cet avantage im-
portant , ils joignent encore celui de diminuer rés-sen-
siblement la consommation des quadrupédes; avantageréel
quand il faut aller chercher les bestiaux hors du pays, et
qui devient trés-grand lorsqu’on les a chez soi. Le
vendeur et le consommateur y trouvent égalementleny
profit: Pun gagne plus, Yuoique donnant a bon marché ;
Yautre dépense moins. Scixante, soixante-dix, quatre:
vingts dindons cofilent moins 4 élever el rapportent plus
au fermier que la meilleure béte de son tronpean. Denx sai-
sons sulfisent pour amener de la volaille & point; il faut
des années pour meltre unbeeufen état de vente. Qualves
vingts dindonsdonunent plusde viande que le bosuf le mienx
nourri; peu de boenfs ptsent huit cents, et c’est le poids
moyen de ces quatre-vingts dindons. L'avantage du con-
sommatenr se trouve dans Pinfériorité du prix. Dans les
départemens d’Eure et Loir, du Loiret, 4 Orléans, par
exemple, ot la volaille , quoique commune, est cepen*
dant bien moins abondante que dans les départemens de
FEure, de Y'Orue, du Calvados, de la Manche, de 13
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Seine-Inférieure, delaSarthe, dela Mayenne,de Mayenne
et Loire, de I’Ardeche , de la Haute-Garonne , de I'Hé-
rault, do Tarn, de PAude, du Gard, de la Loztre,
de la Haute-Toire , da Lot , dé Lot et Garonne , de I'A-
veyron , de la Dordogne et de la Gii‘onde, Poie ne se
vend gutres en antomne que 25 4 30 centimes les 5
llectogrames (5 & 6 sous la livre), tandis que le boenf
8’y soutient en tont temps, entre 45 et 50 centimes (g
4 10 sous.)

Ce court apergu suffira sans doute pour faire mieux
epprécier les basses-cours , pour en démontrer tonte I'im~
portance, el prouver combien entendent mal leurs in~
teréts les agricultenrs qui négligent la volaille, pour
donner exclusivement ou a-peu-pres tous leurs soins an
gros hétail.

Les ci-devant provinees du Maine , de Normandie, de
Guiecnne, de Langaedoc, sont celles qui abondent le
Plus en volailles de toute espece. Il 'y en fait un com—
Mmerce eonsidérable , et qui étend fort loin. On y sale
des oies pour toute Pannée, comime on fait dans d’antres
eudroits pour le pore.

Le Gers , les Landes ; les Hautes -Pyrénées , la Loire,
le Puy-de-Déme , le Cantal, le Loiret, ’Eure et Loir , et
le Loir et Cher en fournissent aussi heaucoup.

Le prix de la volaille est comme celui du plus grand
Mombre des objels de commerce ou de consommalions
Cest-d-dire en raison de la rareté. Elle est chire dans les
Pays ol on fait pen d’éleves; elle est & bon marché dans.
feux ol elle abonde, mais le prix moyen parait élre
celui-ci

Poules.
Volailles. ¢ Poulets. 1 franc.
Chapons.
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Cenards, 1 franc 20 centimes.
Oiles, 2 francs 50 centimes.

Dindons, 3 francs 25 centimes.

Quoique les oiseaux forment une classe trés-nombrense
d’animaux , cependant ils ne fournissent que forl pen de
malieres propres aux arls: il n’y a gubres que leurs
plumes qui soient employées; encore ne fait-on cas que
de celles de certaines espéces. La plupart de ces espéces
servent d’alimens dans les pays qu’ils traversent ou qu’ils
habitent. On se sert aussi de leur fiente, sur-tout en agri=
culture ; mais cet engrais étant tris-chaud, son nsage de-
vient Jlé_c:essaireme.qt borné. On leur accordait encore
nagutres un grand nombre de proprwiés médicinales.
Chaque espéce, pour ainsi dirve, était en possession de
guérir une maladie particulicre. La graisse de poule était
:i'mt vanlée ; mais elle wa pas d’autres propriétés que
celles des graisses des autres animaux et de tous les ebrps
gras en général. Sa fiente et celle de pigeon élaient
aussi regardées comme des spéeifiques en cerlaius cas ; on
briilait des plumes de perdrix sous le nez des femmes
histériques , nerveuses , etc., ete. Des expériences mieux
failes, un examen plus attentif et réfléchi de Veffct de
ces substances , Tesprit d’analyse et d’observalion que
les modernes ont apporté en dernier lien dans leurs
recherches , firent bientit sentir Dinefficacité de la
'?lupar; de ces prétendus médicamens animanx ; et Ja pos:
éibiiiLé de remplacer les substances dont les cffets étaient
évidens , mais qui le plus souvent étaient dégoatantes,
par d’anires médicamens on moins cotiteux, ou plus
faciles & trouver, ou moins répugnaus aux malades. La
chimie, en confirmant cetle opinion, vient non-seule=s
ment de les déponiller de ces droitsexclusifs dont ils jouis=
salent il n’y a encore que pen d’années , mais les 2 fait
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®neore abandouner en presque totalité en indignant les
Mmoyens d’y sapplder.

Ll’exposition des résultats que présentent les oiseanx
considéréds statistiquement, exige que nous classions ces
animanx; nous ne les rangerons cependant pas a la ma-
Mitre des naturalistes: nous les diviserons simplement cn
domestiques et en sauvages, et nous examinerons dans

“ chacune de ces denx classes, d’abord ceux qui sont a-la-
fois abjets de commerce, de consommation et d’utilité
dans les arts par leurs dépouilles on antrement, et ensuite
ceux qui ne sont que de purs objels de consommation.

Oisecaux Domestiques.

Cette clagse ne comprend que loie, le coq d’Inde, le ca-
nard et la volaille proprement dite, c’est-a-dire, le coq,
Ie chapon et la poule. Noas les allons examiner dans cet
ordre : nous y joindrons le paon.

1. Oie. Detous les oiseanx domestiques, sans en excepter
la poule, l'oie est incontestablement le plus intéressant. Si
Pune est plus féconde , si sa chair est plus estimée, Pautre
offre en revanche une mourriture beaucoup plus abon-
dante. Elle présente de plus dans sa déponille des avan-
lages qui ne se renconirent point dans celle de la poule.
C’est donc & tort qu'on donne 4 celle-ci la préférence dans
les hasses-cours , I'une et Pautre devraient an moins étre
Vues avec un égal intérét.

On éléve beaucoup pls d'oies dans certains départe-
mens que dans d’autres. Dans ceux de la Seine-Infévieure,
de POrne , de PEure qui font partie de la ci-devant pro-
Vince de Normandie; dans le Maine , la Haute et Basse~
Bretagne, 1a Haule et Basse-Auvergne , le Dauphiné , la
Gasoogne , formaut les départemens de la Sarthe et de Ta
Mayenne ; @’Ille et Vilaine, des Cies-du-Nord, du Fi-
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nistére, du Morbihan , de la Loire-Inférienre, du FPuy<
de-Déme , du Cantal, de PIsére, des Hautes-Alpes, de
la Drome, du Gers , des Landes et des Hautes-Pyrénées,
on fait nne grande quantité d’éleves ; mais c’est sur-touk
dans le département du Tarn , que P’oie abonde ; les cam=
pagnes en sont couvertes. On en trouve encore beaucoup
dans le département du Pas - de - Calais, dans cenx de
PYonne, de la Cole-d’Ox, dela Sadne, de la Loire, de
PAin , d’Indre et Loire, de Loir et Cher. Les éleves quont
fait dans la ci-devant Sologne n’y restent que jusqu’a la
moisson ; A cette ¢poque ils en sortent. On les vient cher-
cher de vingt lienes. Il en passe par Orléans et Blois des
bandes considérables, qui se répandent dans ’ancienne
Beance ot on les fzit glaner. On les tue ensuite pour les
maichés des villes circonvoisines ; il s’en vend aussi bean=
coup pour Paris, Dans presque tous les départemens que
nons venons de citer, les oies forment une branche de
commerce plus ou moins considérable : une parlie reste
dans le pays; Pautre passe dans les déparlemens envi-
ronnans ot & Paris. Lesenvirons de Pont-Audemer font
des envois & plus de trente lieues. Landerneau dans le dé-
pa._x:tement do Finisteére , la Fléche, Clermont , Sounillac,
font aussi beancoup d’envois; c'est le principal commerce
de ces endroits. Les habitans d’nne partie da département
du Gers nont presgue pas d’antrcs ressourees.

Aux environs Alengon , &’Argenian , de Saint-Pierre-
sur-Dives, de Vimoutiier et du 'Billeau , il se fait avec Pa-
uis un commerce d’oies et d’autres volailles, dont on es=
time le produit & 200 mille francs par an. Les oies qu'on
dlevedans le département du Tarn, sont d’ane espéce par-
ticulitre , qui n'est pas anssi commune gu'elle devrait
Pétre. Ces oiessont fort grosses et presqueaussi grandes que
lecygne : elles ont pour marque distinetive une masse de
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graisse qui leur pend soms le ventre entre les cuisses et
les pattes , et descend souvent presque jusquw'a terre. A
Page de quatre & cinq mois, cette volaille, dont le prix
est d’un a deux francs , ptse quelquclois , quand elle est
engraissée , 124 14 kilogrammes (25 4 30 livres), petit poids.
Outre les départemens que nous avons cités, il en est
encore d’antres qui font commerce de volailles, Paris en
lire beaucoup des départemens d’Indre et Loire, et de
Mayenne ct Loire.

La consommation est toujours en raison du nombre des
Eltves. Dans les pays ot on en fait beaucoup, la con-
sommation en est aussi considérable. Dans les dépar-
temens du Tarn et de ’Aude, dans cenx qui com-
Prennent la ci-devant Guienne , on en mange toute Pan-
née, 4 la ville comme & la campagne. Chaque particulier
en fait sa fourniture dans la saison. Les habilans des cam-
Pagnes en ont toujours d’année A autre; l'oie remplace
chez enx le porc que salent les paysans des autres dépar-
femeuns de la République. Pour counserver oie aussilong-
temps, on la coupe par morceanx qw'on sale et qu’on fait
tuire danssa graisse : on empolle ensuile le touf; mais
on n’emploie dans cetie préparation que les membres de
Panimal. Clest 1 ce que daus ces départemens on nomme
Cuisses dojes, dontil se fait un assez grand commerce.
Les envois wont cependant gntres lisu que pour les dé-
Partemens voisins ; dans ceux ol sont un pen cloignés,
S mets esl plus vants gu'il n'est ex usage. La plus grande
Partio se consomme dans le pays. On en prdpare une quan-
Lité étonnante dans lout le ci-devant Périgord ; du cdté
de Baionne , dans la partie qui avoisine Toulouse, Dans
Cette seule dernitre ville, il s’en consomnie annuellement
120 mille.

A mesare que les oies prennent de Pembonpoint, lenr
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Ioie se grossit, et pour faire prendre 3 celle parlie un w0=
tame extraordinaire , et plus gros que tous les aulres vis-
ceres ensemble , on enferme élroitement ces malleureux
oiseaux , on lenr cloue les pieds, on leur créve les yenx et
on les gorge de boulettes en les empéchant de hoire, pour
les étouffer dans lenr graisse. Les juifs de Metz et de
Strasbonrg excellenl dans cet art barbare de mettre les
oies & la torture, afin @en faire grossir excessivement le
foie. Les patés de foie gras sont une petite branche d’in-
dustrie pour Strasbourg et quelques aulres villes: c'est
un manger trés-délicat, qui va dans toute la France se
méler aux autres mets recherchés, dont la richesse convre
ses tables, sans s'inquiéter de I’atroce raffinement de bar-
barie qui les lui procare, ct sans songer que les actes de
cruanté envers les animaux ,sontle funeste apprentissage
de la cruauté envers les hommes.

Les céufs doics, quoique bons & manger , sont cependant
Torl inféricurs 4 ceux de la ponle; aussi nesont-ils pas beatt-
eoup en usage; cec qui lient peut-étre encore davantage #
ce que Poie n'est pas trés-féconde. On réserve presque
tons les ceufs pour les faire couver. Dans beancoup d’en-
droits , on recueille soignensement la graisse qui dégoutte
des oies qu'on met 2 la broche; on la méle avee celle dut
pore, pour lui 6ler de sa flutidité et pour lui donner plus
de consistance : ¢’ost un mets du goiit d’un grand nombre
de personnés. Dans d’auires, on recueille séparédment 12
prcmié_re, c’est-a-dive, celle qui sort par les premitres
fmpressions du feu. Cette graisse qu’on nomme /huile
d'oie , et qui a réellement le coup-d’eeil huileux , esl em-~
ployée en guise d’huile d’olive pour Papprét des salades

De tous les produits de Loie, la plume est assurément
le plus intéressant. Seule , elle mériterait qulon s’ocen-
pit de cet oisean plus qu'on ue le fait, Son emploi faik
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Partie de Part du plamassier-panachier, ct de celut du ta-
Dissier. Tes plumets commuus dont les militaires orment
lear coiffure sont faits de plumes d’oies. Les lils, lcs cous~
Sins | Tes oreillers, les carreaux, elc., en sont aussi garmis®
I”dépen&amment de sa douceur et de sa finessc, colle
Plume est doude d'une élasticité qu’on ne renconire pas
dans cclle des antres oiseaux ; élasticité qui la fera tou-
Joursrechercher , et Iui conservera la préférence.

La plume doie est mn objet intdressant dans tous les
®droits ol cet oiscan est fort commun. On le plume or-
dinairement trois fois dans I'annde , dont denx pendant
% vie; mais on ne lui dégarnit que le croupion, le ventre
“tle dos; on ne touche point aux ailes. Sans cetle précau-
tion de plumer Voie on n’ea retirerait rien; il irait semant
Ses plumes dans les champs, lors de sa mue. Les pennes
¢ renonvellent comme les plumes; lorsqu’elles sont ce
9ue Yon appelle mires, elles se ditachent et tombent
dans les mouvemens de Ianimal , ou lorsqu’il se bat:
¢ sont ces grandes plumes qui, ramassées et préparées,
o, comme on le dit vulgaivement, fLollandées, forment
les plumes a éerive. Chinon, dans le département d’Indre
¢l Loire, Isigni, et sur-tout le pays d’Alencon , font un
§rand commerce de plumes d'oie vive.

Dans ces mémes endroits, le duvet d’oie est encore
W objet de commerce trés-important. Les habitans du
département du Gers en vendent aussi beancoup. Le duvet
des oies grises sur-tout, y est recherché; on le préfeve &
telui des oies blanches : il S'en enléve beaucoup pour Jes
foires de Bordeaux. Les Hollandais en chargent considé-
Yablement a Bayonne, pour Pétranger. Sonvent méme?
e qui mériterait bien qu’on y fit attention, ils nous
Tevendent ce duvet dans nos autres ports.

Le duvet laissé & la peau s'emploic encore quelque-
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fois en fourrure comme celui du cygne; on fait aussi avee
Ja peau d’vie, des hionppes & pondrer quwon vend pour
des houppes de cygne.

Le ailes garnies de leurs plumes, et coupées apres 12
mort de Panimal , dans lenr derniére articulation, for-
ment , quand elles sont seches, un ustensile de ménages
c’est ce qu’on nomme plumeaunx : les fermiers en tivent ut
assez bon profit,

Le Cog d’Inde. Cet oisean , dont nos basses-cours sont
maintenant enrichies pour jamais, Wappartient point &
PLurope, comme chacun sait; il est étranger & nos climals
et tireson nom du lieu d’ott il est originaire(del’Amérique,
que Pon appelait autrefois, Indes Occidentales). Ceux &
qui nous en sommes redevables méritent assurément nne
éternellereconnaissance; il est un desplusbeanx présens que
Phomme en sociéié ait pu faire a ses semblables. Quoiqué
cet animal sacclimate fort hien en Europe, il y perd néan=
moins beaucoup. On ne parvient presque jamais, quelque
chose qu’on fasse, & 1ni faire acquérir la grosseur qu’il 8
communément dansson pays natal. On voit, il estvrai, chez
nons, des dindons d’nne grosseur monstrucuse; mais il8
ne le sont que relativement. Fussent-ils d’aillears anssi
forts que ceux de PAmérique, ils n’arrivent i ce poink
qulartificiellement, c’est-a-dire, que rarement et & force
de les pousser en nourriture; ccux-ci, au contraire, ¥
parviennent communément et sans {rais. Mais la grosseur
que cet oisean prend dans nos basses-cours, suflit pou®
attiver Vatlention,

Dans tous les départemens ol Doie se trouve, dans
tous ceux olt nous avons dit quabonde la volaille,
on élive également un grand nombre de dindonneanx =
une honne partie reste dans le pays pour la consom-
mation ; Uautre passe.en vie, dans les départemens en=
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Vironnans. Caussade et ses environs , faisant partie du
tlépcu‘tement du Lot, en envoient annuellement dix
Mille , vivans , dans les déparlemens voisins. Cenx
QWon tue servent & faire ces dindes fourrées si recher-
_Uhées , et toujonrs si chtrement vendues, et qu’on nomme
dindes aux truffes; on en fait des envois considérables
fort Toin. Paris en consomme une grande quantité ; Caus-
Sade, dont nous veuons de parler, en exporte pour cetle
Seule ville, annde moyenne, pres d’un mille, Souillac,
dans le méme département, expédie aussi un nombre con-
Sidérable de dindes et d’antres volailles farcies de truffes;
Cest pour cette petite ville un objet de commerce trés.
mportant. Dans tout le département de la Dordogne,
qui comprend P'ancien Périgord, on prépare quantilé de
Ces dindes, dont il se fait une exportation exirémement;
AVantagente; c’estméme lecanton de France quien fournit
le plus, quoiqu’on en tire beaucoup de toute la ci-devant
Guicnue. Tes dindes delancien Angoumois sont fort esti-"
Mmées, On attribue lenrbon goiit, au genre de lear nourri-
tare | qui se compose de la faine , ou fruit da hétre,
A Saint-Chamont, département de la Loire, les dindes
Aequitrent une grosseur monstroeuse : on les Y engraisse
4vec des noix.

Le coq @’Inde ne fournit rien aux arls; sa plume est
top dure et n’est point employée. .

Le Canard. 1l comprend trois variclés: 1°. le canard do-
Mestique. 11 nous reste pen de chosed en dire aprisce que
Nousavons dit de ’oie. Il se lrouve dans les mémes endroits ;
On v en éléve anssi un trés-grand nombye ;toul ce qui a
Tapport 4 la consommation leur est encore commun : ce-
Pendant cet 01’?«3&:1, quoigue répandu, lest en géndral
buaucoup moins que loie et que le cog d’Inde; on ne com-
Merce pas autant sar lui que sur ces derniers ; il ne pa-



518 $T AT IS TEQ UE

rait méme pas quil s'en fisse de nombreux envois. O
ie trouve moins fréquemment dans les marchés : Louk
cela tient probablement & ce quil est plus pelit. On né
peut pourtant pas'se dissimuler qu’il ne soit d’une asse%
grande ressource pour les habitans des campognes; il
multiplie beaucoup; il exige pea de soins, méme dand
les premmiers temps de son exislence. Les dindonneanx sont
au contraire assez difficilesa élever. 11 est plus fécond qué
Voie ; ses ceuls sont préférables pour le gofit; sa chaif
aussi est généralenient plus estimde.

2° Le Canard d’Inde on Musque, communément cd~
nard de Barbarie ou de Guinée. Celte espice est d’att
bon rapport, par sa fécondité , sa grosseur et la facilité
de Pengraisser; elle devrait élre multipliée de préférence
4 toule autre ; elle demande, & la vérité , & étre nour=
vie plus largement, si Pon veut en tirer un bon partii
mais ce surcroit de dépense se compense par un produit
meillenr gue celui du canard ordinaire. Le male de celte
'espéce gacconple volontiers avec la cane commune, ef
il résulte de ces alliances une race intermédiaire entre
les deux espiees, mais toujours plus belle que celle des
canards domestiques proprement dits. Ces métis perdent
presqu’entitrement la forte odenr de musc, qui ferai
de lenrs peres un manger assez médiocre , si 'on ne pre-
nait la précaution, lorsqu’ils sont tués , de leur conper I¢
croupion.

Les habitans da département dn Gers élevent le ca-
nard dInde comme le canard ordinaire ; P'un est aussi
commun gue Pautve dans leurs marchés. Le canard do-
mestique s¢ vend 2 francs 25 centimes ; le canard musqué
est beancoup plus cher , et se vend 3 francs 75 centimes:
11 serail & souhaiter qu'on suivit cette éducation dans
Jes autres départemens; mais il £ audrait anparavant ré-
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Pandre Tespece, car s'il est quelques endroits ot on la
Connaisse , €t ol elle soit commune , dans beancoup,
Qautyes , elle est regardée comme un objet de curio-
$ilé , ct dans le plus grand nombre, elle est enticrement,
Inconnue. :

3% Le Canard Mulet ou Mulard. Clest celui qui pro-
vient de 1’accouplement du canard &Inde et de la cane
ordinaire : on le préfere sur les tables ; mais on devrait
lo préférer encore plus dans les basses-conms, Il surpasse
& grosscur le canard commun , et ne fait presque pas de
bruit, :

T.es canards Mulards , issus d’espices différentes, sonk
Tarement {féconds; ils se régénérent difficilement entre
fux ; mais en s'appariant avee les canes ordinaires, ils
Produisent une belle et bonne race, intéressante & mul-
tiplier, et dont, suivant les expressions d’Olivier-de~
Serres , « vous tirerez plaisante utilité, par les chairs
» et eeufs quelle vous fournira en abondance. »

Un peu plus gros que les ceufs de poule, les ceuls de
tane sont trés-délicats en omelette. Dans les campagnes
de la ci-devant Picardie, les femmes font, les jours
de fites , des patisseries d’ane belle couleur et de bon
Boflit , avec les cenls de cane; la consommation en est
assez forte , & cetle épogue; mais , en général , il y a plus
de profit & conserver ces ceufs, pour la propagation de
Pespi’:ce.

Le genre dec nourriture influe puissamment sut Pem-
bonpoint des canards , et méme sur Pamélioration des
Yaces, Les grands et beaux canards des environs de Rouen,
Neurris avec des vers de terre, fournissent ces excel-
lens canetons qui paraissenten prairial dansles marchés,
Les Anglais viennent souvent en acheter de vivans dans’
les campagues de Rounen.
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Dans le département de la Seine-Inférienre, on faif
commerce de canards engraissés avec de la pate de sarasin

Dans les départemens du Gers, du Tarn et autres cir=
convoising, on tourmente ces pauvres animaux de la méme
maniére que les oies, ponr leur faire prendre une graissé
extraordinaire, et & leur foie un volume monstracux.
Ces foies si prodigiensement et si inhumainement gros-
sis, deviennent un objet d’industric et d’exportation.

On sale aussi les canards engraissés et coupés en
guatre quartiers, et on les conserve dans des pols.

5i la chair et les ceufs des canards sont meilleurs qne
ceux des oies, leur plume est moins fine et moins élas=
tique, on la méle néanmoins avec celle d’oic , et on
VPemploie aux mémes usages; mais elle Ini ferait perdre
beauconpde son prix, si elle s’y {ronvail mélée en cerfaine
quantité ; elle ne laisse pas de se vendre séparément.

Tlagriculture tire un bon parti de la fiente des ca-

nards , pour engrais,
La Folaille proprement dite.

De tous les oiseanix domestiques , la poule est le plus
généralement répandu. On la tronve par-tout: par-tout
elle abonde. Son extréme fécondité, qui la met en dtat de
satisfaire a-la-fois & la propagation de son espéce et
nos besoins, prérogative dont elle jouit, & Pexclusion de
tontes les aulres espéces , est sans dounte le motif de cette
adoption générale. Certains départemens néanmoins s'oc-
cupent plus particulitrement encore de son dduacalion.
Dans tous , on éleve la poale pour le produit de sa ponte
et de sa couvaison ; mais dans la plus grande partie de
la République, on laisse les poulets libres; ils errent dans
les champs: on se contente de I'accroissement qu’ils pren-
nent dans cet état. On les vend dés qwils ont acquis cer-

tain
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%'n dogré de force. Dans quelques départemens, au con-
braive | on les enferme. On ne confie point & Ja nature
s2ule le soin de leur accroissement ; Partse joint 4 elle:
on environne 'animal de toutes les circonstances qui pea-
Vent améliorer sa chair et favoriser son dwuloppcment.
Tous Jes dé ‘partemens que nous avons cii€s comme abon-
dans en volailles de toute espéce , ¢livent beaucoup de
Poulets de ceite manitre : mais cest sur-tout dans ceux
de la Sarthe, de POrne, du Calvados? de I'Eure,de la
Scine-Inférieure , &’Ille et Vilaine, du Finisitve, du Can-
fal, du Puy-de-Dome, de la Drdme et de la Dordogie,
§Won suit ce procédé. Tout le monde connait les pon-
lardes du Maus, celles de Normandie et. de Bretagoe
les chapons d’Auvergne et du Daupbiné , les poulardes

fourrdes da Périgord. Les moyens dout on se sext pour
faire parvenir les volailles & cet excessif embonpoint sont
les mémes au fond, et se réduisent & renfermer Pani-
Mal, a le pousser en nourritare et & lui inlerdire tout
Mouyement, quelquefoisd lui plamer la téic, le.con et
le ventre , et co qui est plas eruel encore, a lui creyer
leg yeux. Mais le genre de nourriture varie suivant les
endroits, Dans quelques-uns, on se sert de son et de fa-
Yine d’orge ; dans d’auntres , de millet ; dans le plus grand
Yomhre de mais, etc. Le Mans et Ja Fleche, département
de 1a Sarthe ; Rennes , départemént &Ille et Vilaine, sont
les endroits les plus renommes pour la qualité et le com+
Meree des poulardes ;il s'en lexporte pour Paris uneim-
Mense quantité. Tous les départemens envirommans en tiw
Yent aussi considérablement. Les anires départemens's
“Bgraissent beaucoup de ces volailles, les débitent .ddns
la partie de Ia France qm leur correspond. ( Foyez oles!
8réicles precéa?erz.s)

Les ceufs de ponle servent  une foule d’usages écono-

L X
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miques connus de tout le monde ; ils font partie de I'art
du confiseur , du cuisinier, du patissier, efc.; c’est le pre-
mier aliment que la médecine permet anx convalescens.
Il s'en consomme aussi pour les usages pharmacentiques:
la consommation et le produit de ces ceufs, préférables
Wailleurs par leur gofit & ceux de toutes les autres es-
pces, est presqu’incaleunlable.

La plume de poule est molle , et n’est point estimée *
il n’y a quelespaunvres, pour qui celle d’oie est trop cher€s
qui Pamassent. Les plumasmers tirent encore quelque par
1i des plumes du coq.

Ce qu’on nonime gants de cuir de poule et le cannepilt
des chirnrgiens , ne provienlk pas, comme on le pense
communément, de la peaun de la poule; ce n'est gueé
Pépiderme du mouton, enlevé et préparé convenable~
ment. ;

Le Paon.Onne le trouve pas plus communément dan®
un département que dans un autre : il n’entre dans 168
basses-cours que comme ornement ; anssi est-il générale-
menyt assez rare. Nous n’en ferions ici aucune mention, i
les arts ne retiraient quelqu’avantage de sa dépouille. 10
plumassier-panachier met ses plumes en usage pour la p#”
rure et ornement.

Oiseaux Sauvages.

'\

=

Quoiquinfiiiment plus nombreuse que la précédent® s
laclasse des ciseaux sauvages ne fournit gutres plus pour
les arts. Les oiseanx gu’elle comprend et dont on tire
pasti, se réduisent aux snivans.

2 trd’Oie Sauvage. Cet oiseau de passage est, comme o8
lesisent davance, plus commun dans certains canto™’
que dans d’autres; lors de son séjour dans nosclimats:
il habite de préférence les départemens qui renferment d%8
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dtangs ou que traversent de grandes rivieres. On ne le
trouve point dans ceux qui sont secs et déconverts. En gé-
néral , c’est un gibier rare, et sur lequel on ne spécule
point. Sa plume, qu’on pent employer aux mémes nsages
que celle de Poie domestique , réunit, dit-on, toutes les
qualités de celle-ci & nn degré supérieur. .

11 est quelques variétés de l’oie qu’il serait trés-impor-

tant d’acquérir. Il 0’y a pas,, il est vrai, de si grands avan-

tages 4 espérer du transport des oiseaux , que de celui des
quadrupédes; néanmoins ces avantages ne sont pas 4 dé~
daigner. Les espéces d’oies que nous conseillons de mul-
tiplier en domeslicité , sont :

1.’0ie de Guinée.Elle aétéapportée en Suede, enRussie
en Allemagne; elle est beancoup plus grosse que la notre.
Elle multiplie en domesticité, et produit, en s’alliant &
celles d’Europe ; de trés-beaux métis.

2° 1.0ie de Frise. Elle est plus grosse que nos plus
belles oies. Son transport a été essayé, et a parfaitement
Yéussi; elle n’a pas dégénere.

3°. 1 0ie du Canada. On en éléve aujardin des Plantes
de Paris; clle surpasse en grosseur et par la beauté de
son plumage, tontes nos oies de France.

Le Canard Sauvage. Il est moins rare que loie sau-
Vage et voyage comme elle par troupes pendant ’hiver.On
le trouve sur les étangs et les rivieres. Il n’a d’autre
Propriété que I’excellence de sa chair, quila fait recher-
cther pour les meillcures tables. Les gourmets con-
Naissent la réputation des péités de canards d’Amiens.
Aussi 'on a imaginé une foule de moyens pour prendre
tes piseaux.

Le Cygne. 11 est rare en France , quoiqu’il 'y accli-
Mmate {rés-bien. Les lieux ol on en voit de sanvages sont
Principalement les départemens de la Loire etde’Ourthe,

¥ 3
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et on en nourrit de domestiques en plusieurs endroifs,
sur des bassins ou des cananx. L'extréme douceur, 18
grande finesse etle hean blanc de son duvet , 1= '1égéret'é
et la souplesse de sa peaun, font de sa fourrure une des
plus belles qui existent : elle entre dans le commerce de
1a pelleterie. On en fait des palatines pour les femmes. La
peaun reste alors garnie de son davet; d’autres fois, o
tresse les plumes pour en faire des manchons. Les belles
thonppes & poudrer sout faites de duvet de cygne. Led
grandes plumes des ailes sont préférables a celles de 1'0i@
pour derire, et pour faire des tuvaux de pinceanx.

Le Héron. Cest dans les départemens qui comprennent
de vastes foréts et des élangs, c’est dans les lieux soli-
taires qu’il faut aller chercher le héron. Cet oisean asse?
commun en France, est un fort mauvais gibier ; mais
il est trés-estimé des plumassiers , qui le recherchent potf
des plumes de sa huppe, dont ils font beaucoup de cas

Le Pigeon. Cet oiseau , contre lequel cerlains privi-
1éges et de faux préjugds ont armé dans ces dernierstemp®
la main désastreuse de la licence , est d’ane utilité gt
néralement yeconnue. Quoique commun anjourd’hui en
France), il Pest moins encore qu’il ne devrait Pétre. Ansst
réc.iame—t—on de tous cdtés le rétablissement des colon’”
biers , dvec quelques précautions qui empéchent les Pi‘
‘geons d’¢tres muisibles aux semailles; ce que dancien’™
ordonnances , tombées en désuétude long-temps avant 16~
poquedelarévolution , avaient prévn.ln'est d’aillenrs rie
moins que prouvé anx yenx d’un agriculteur intelligent et
qui sait observer , il w’est rien moins que prouvé, disons”
nous , que les pigeons ne rendent pas de plas grands ser”
wices 2 Pagriculture enmangeantles vesces, dont il fontlet”
nowrilure de choix , et dent la multiplication est s
puisible aux plantes céréales, quen amassant les grain®
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de ces plantes, qui n’étant pas reconverts de terre, seraient
absolument perdas,

Le pigeon est un objet de consommatmn fort intéres-
sant , qui diminue celle de la viande de boucherie, dout
la cherté actuelle indique Ia diminution progressive. Lo
Produit des colombiers me laisse pas d’élre avantogenx;-
il cofite pen tank en peines qu'en dépenses. Les villes po~
Pulenses consomment une “quantité prodigicuse de pi-
geons. A Paris senlenient , cetfe consommaltion est d’en-
Viron 100 douzaines par jour ; ce gui donne i 8o centimes-
la paive prix moyen (16 sous), un tolal de 480 francs,
et par conséquent un tolal amnpel denvirvon 175 mille
francs,

La fiente de pigeon est employée en agriculture comme -
un engrais distingué. On le préfere dans certaines cizreons-
lances & tout autre. On le regarde comme tréschand et
frés-aciif. Cette fiente sert aussi dans les arts du tanneur
et de Phongroyeur; c’est un ageit trés-énergique pour
le ramollissement et le débourrement des peaux.

Nous indiquerons encore quelgues antres espéces d’oi-
Seaux qui sont en France, des objets de chasse abondante ,
de consommation, et quelquefois dexportation pour les
Heux ot ils se trouvent en plas grand nombre. De ces:
€spiees, les plus intéressantes sont :

L2 Alouette abonde dans tous les pays de plaines , dans.
tous les départemens ot on récolle beancoup de grains ,
sur-tout dans Pancienne Beauce ( département d’Eure et
Loir et du Loiret) ; 4 Paris, ot on en consomme beau-
eoup , elles sont connues sous le nom de maupiettes. Pithi-
Viers , petite ville dn département du Loiret , est renom-.
Mée pour ses pités fourrds de ces oiseanx; il s’en exporta:
alintérienr , anssi loin que le permetlanature de ce mets .
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Les aloueltes grasses sont un mets trés-délicat.
Dans nos départemens méridionaux , 'on confond , sous
" le méme nom de Bec-figues , plusieurs especes de petits
oiseaux & bec menu et efilé, qui prenn.ent , & Pantomne;
une graisse délicate ; mais celle du vrai bec-figue les sur-
passe par la finesse de son goiit ; c’est un petit peloton
de graisse légire, savoureuse , fondante et d’une facile
digestion.

Le bec-figue est un oisean de passage qui voyage par
troupes , et qu’on trouve en quantité dans les vignobles
des ddpartemens du Var , des Bouches-du-Rhdne , etc
pour lesquels il est un petit objet de consommation et d’ex=
portation.

Il en est de méme, pour les départemens de Pest, des
Rouges-gorges, que Yon y prend en quantité, pendant Pau-
lomne , qui sont aussi un mets fort délicat, et dont on
fait des envois jusqu’a Paris.

Un autre petit gibier irés-fin et trés-recherché , est
UOrtolan , que Yon prend en grand nombre dans les dé-
partemens du'midi, et que 'on y engraisse en le mettant
dans un lien clos, mais éclairé avec des lanternes, et en
lni donnant en abondance de avoine et du millet. On
en fait des envois & Paris, en poste , dans des boites rem-
plies de millet. I’on prenait aussi des ortolans , mais en
moindre quantité , dans les environs de Paris; les oise-
leurs les engraissaient avec du millet, dans des cages con~
vertes oit le seul auget , qui contenail la graine, était
éclairé, et chacun de ces oiseanx, ainsi engraissé, se ven-
dait trois francs.

La Caille. On la trouve par-tont, mais on peut dire
gn’elle est rare dans les départemens septentrionaux, en
comparaison de cenx du midi. Dans ces départemens , les
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gens de la campagne en prennent et en engraissent une
prodigieuse ‘quantité dont ils se défont ’hiver aux mar-
chés voisins. Il en est & qul ce commerce rappol‘te de bé-
néfice deux A trois cents francs.

Le Geai et le Corbeau se trouvent par-tout. Lespennes
de celui-ci sont trés-recherchiées des dessinatdurs qui les
paient beaucoup plus cher qu'on n’achéte les plus belles
de Poie, Les luthiers en emploient aussi pour le clavecin.
Les plumes azurées des ailes du geai étaient recher-
chées, il y a quelques anmées , pour des garnitures de ro-

" bes; les plumassiers en fonl encore quelque usage.

Le Grébe se trouve communément dans les départemens
de la Meuse , de la Moselle, de la Meurthe et des Vosges
( ci-devant Lorraine ), et dans ceux de I’Yonne , de la
Céte-d’Or, de Saone et Loire el de I’Ain ( ci-devant Bour-
gogne ). Sapeau,garnie d’'un duvet trés-serré et d’un blane
argenté, sert a faire des manchons,

Les Grives.On les voit en abondance dans tous les pays
vignobles; les départemens dela Loire , de la Loztre, de
la Sarthe , en nourrissent beaucoup; mais clest sur-tout
dans le pays de Liége (département de ’Ourthe) , qu’elles
abondent. Des villages entiers tirent, en automne, de la
chasse-des grives , des moyens d’exister une partie de 'an-
née. Dans le déparlement des Basses-Pyrénées,, ees oiseanx
sont aussi en guantité , principalement dans les coteaux
de Gan et de Jurangon. ' :

L:Qutarde ( la grande ). Cet intéressant oisean est fort
commun dans la Champagne ponilleuse et dansle Poitou
( PAnbe, la Viendée, les Deux-Stvres, la Vienne ). Il est;,
de tous les oiseaux de nos contrées, celui qu’il serait la
plusavantageax d’apprivoiser; ceux qui y parviendraient
feraient assarément un présent d'un intérét réel a Pécono-
mie rurale et domestique.
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5i les tentatives qu'on a faites n’ont pas reussi, cest
qu’elles n'ont pas été assez suivies ; et ce qui prouve
qu’elles ne devaient pas faire perdre Pespérance du suc-
ces, cesl qu’on a vu des outardes dans des boutigues d’oi-
seleur, qui y avaient été élevées et y demeuraient sans
élre enfermées ; c’est qile dans ces derniers temps on en
a fixé dans le département du Cher. Il y  done tout lien
d’espérer que ce grand oiseau , si précieux par la bonté
de sa_chair et par sa fécondité, perdra son naturel sau-
vage , et vivra un jour en bonne intelligence avee tous
les aulres oiseanx domestiques.

Y. Outarde (la petite) ou cane-petiére. Quoique hien '
moins intéressante que la grande , la petite outarde mé-
vite aussi qu'on fasse des efforts pour Vacquérir; il est
certairt qu'elle ne dégéndrerait pas en passant de I'état li-
bre & celui de domesticité, La France est , pour ainsi
dire , sa patrie; elle y est plus commune qu’ailleurs. On
la rencontre trés-fréquemment dans les départemens
d’Eure et Loir , de la Sarthe , de 'Orne , da Calvados ,
de I’Bure et de la Sf;ine—Inférieure, du Cher et de I'Indre -
( Beance , Maine , Normandie et Berry ). Elle est sur-
tout commune entre Bourges ct Chaleauroux.

La Perdrix. Beancoup de départemens posstdent la per-
drix grise, mais la rouge est le partage d’'un petit nombre ,
el senlement de ceux dumidi; clle est sur-tout commune
dans le département de Ja Drome ( Danphiné ). 5

Le Pluvier,le Rale sla Poule-d’eau se rencontrenttres-
fréquemment dans les départemens de ’Eure, dela Marne,
du Gers, du Jura, de la Loire el de la Sarthe. On les
trouve aussi dans d’autres , mais plus rarement.

La Zourterelle. On prend une quantité prodigicuse de

tourierelles dans le département des Basses-Pyréndes
{ Béarn).
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Le Panneau se trouve en trés-grande quantité dans les
départemens d’Eure et Loir , du Loiret et de Loir et Cher,
de PAisne et de Seine et Marne, du Cher et de PLudre ,
de la Haute-Marne , de la Marne et de PAube.

Des Reptile:s-.

Dans un ouvrage de la nature decelni-ci, 'énuméra-
tion de toutes les productions ’an pays serait déplacée,
et Pon ne doit gattendre & y trouver que Vindication des
animaux ou des substances indigtnes qui, parleur utilité,
offrent matitre a quelque spéeulation.

La classe des reptiles ne fournit, en France, que trois
espices que lon peut ranger dans celte catégorie : ce
sout la fortue bourbeuse, la grenouille et la vipére.

La petite espece de torlue, que on nomme bowrbeuse,
se tient dans les marais et les eanx dormantes, ol les
insectes aquatiques lui fournissent une pature abondante,

On la trouve assez communément dans les départe-
ment de la Haute-Garonne, de’Aude, da Tarn, de ’'Hé-
rault, du Gard, de la Lozire, de la Hante-Loire et de
PArdiche. Elle gavance dans les terres vers la fin .de.
Pawtomne, pour sy creuser une retraite ot elle passe
Phiver; dans Pété, elle est presque loujours i terre.
Elle mulliplie beaucoup, sur-tout dans certains endroits
Auatiques des départemens nommés ci-dessus, dans le
Mmarais d’Arles, auprés du Rlione et dans plusieurs parties
de la ci-devant Provence. On en trouva, il ¥ a environ
Vingt ans, une si grande quantité dans un marais de deux
kilométres (1 demi-liene) de surface, situd dans les plaines
de la’ Durance, gue ces animaux suffirent, pendant plug
de trois mois,  la nonrriture des paysans des environs,

Cette tortue est trés-utile pour les jardias, qu'elle dé-
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livre d’une foule d’animaunx nuisibles; tels que les lima=
cons, les vers et un grand nombre dinscctes; on 1y éleve
dans une sorte de domesticilé, an midi de la France : elle
ne cause absolument ancun dommage. Cest spécialement
cette tortue qui s'emploic dans Ia médecine. On fait avee
sa chair, des bonillons qui sont fort estimds pour les
maladies de poitrine, et qui sont employés, avec assez de
succes, par les personnes d’une santé délicate, mena-
cées de la pulmonie; on apporte a Paris plusienrs de ces
animanx vivans; dans beancoup d’endroits, on les con-
serveprés-de bassins pleins cl’eﬁu; on les nonrrit avec du
son, dela farine, du pain mouillé, de Pavoine, lorsqu’on
soupgonne qu’elles ne trouvent pas  terre assez de quoi
manger. Mais §'il est trés-avantageux de les laisser en li-
berté dans les jardins, il faut avoir soin de les éloigner
des étangs, et de Lous les endroils empoissonnés , parce
qu'elles attaquent les poissons , méme ceux d’une certain®
grosseur,

La Grenouille. Nous n’enlendons parler ici- que de 12
grenouille commune; ceite espice fournit un aliment
a-la-fois sain et agréable; on en mange beaucoup dans
plusicurs parties de la France, tandis que dans quelques
autres on les a en horreur. L’on n’appréte, pour Pordi-
naire, que la moitié postérieure du corps. Ce mels est &
présent du gotit de peu de personnes & Paris; cependant
on y tronve toujours des grenouilles sur les marchés. It
y 2 un sitele que, dans celte cité, ¢’était un aliment fort
2 la mode. On cite un habitant de la ci-devant Aunvergne s
qui fit une fortune considérable en nourrissant et en=
graissant, dans un faubourg de Paris, les grenonilles qll’ﬂ

faisait venir de son pays. Les bouillons de grenouilles

sont recommandés par les médecins comme ‘adoucissanss
La péche de ces reptiles, dans les endroits ont ils sent
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communs, fait Punique métier de beaucoup de gens qui les
prenuent soit & la ligne, soit aun filet, soit & la main
avec un rateau, el A la lneur des flambeaux.

On employait et 'on vantait beaucoup autrefois, en
chirargie, comme substance anodine, le frai de la gre-
nouille; Vean distillée de ce frai, jonissait de la méme
réputation; on donnait encore celie matitre en bhouillon;
ce dernier médicament est le seul qui mérite d’élre con-
servé : il est réellement doux et rafraichissant.

Dans quelques parties de I’Angleterre , on péche les
grenouilles ponr servir d’engrais aux champs cullivés.
Cet emploi utile pourrait étre imité , en Franee, dans
certains cantons ot les grenounilles pullulent sonvent en
si_grande abondanee, gu'elles excident de beancoup la
consommaltion quon en fail. :

La Fipére. Ce reptile & qui l'on accordait, il n’y a
pas encore long-temps, une confiance sans bornes pourla
guérison d’'une foule de maladies, ne mérite pas d’oc-
cuper la moindre place dans Tes matitres médicales, Ses
bouillons, si fameux jadis, sont avjourd’hui tout-a-fait
tombés. On les regardait comme restanrans et comme des
spécifiques dans la peste, les ataxies, le scorbut, lesquirre,
la gale, les maladies du poumon, les eongestions lai-

teuses, etc. efo. Sa téte, regardée comme antidote de sa
morsure , lorsqu’on pouvait Uappliquer & Vinstant méme
sar Pendroit blessé¢; son coeur, son foie, son ficl, sont
tombés comme ses bouilions, Denx autres médicamens
qu'elle fournissait encore et qui éiaient fort employés,
son sel volatil et son esprit, ne sont aulre chose que du
carbonate d’ammoniaque huilenx, et de Pean’ chargde
de ce scl. Dans quelques endroits, on mange la viptre;
elle y prend le nom &’anguille de terre , Canguille des
Eaies: cest peut-étre le seul usage raisonnable quion puisse



332 ST AT ST o R
faire de ce reptile; il se pourrait cependant que cette nour=-
riture fiit astringente.

Quoiqu’il soib» bien démontré que la vipire ne soit

“bonnea rien, comme médicament, elle est cependantencore
asscz en usage; tant les préjugés sont difficiles 4 détruire.
Beancounp de pharmaciens de Paris avaient, avant la ré—
volution, dans le Bocage, département de la Venddée, des
hommes affidés et salariés, dont la principale occupation
étaii la recherche des vipéres; quelques-uns méme y en
enfreliennent encore aujourd’hni.

Les habitans des départemens de la Vienne, de la Ven~
dée et des Deux-Sevres faisaient,il y a quelquesanndes,avec
Venise, une espéce de commerce sur les viperes; 1ls en
envoyaient tous les ans une quantilé assez considérable.Les:
Vénitiens s’en servent pour faire la tliériaqne; sorte de
médicament célebre, et fort composé, qui jouit de pro-
priétésincontestables; il est cependant trés-vraissemblable
que la plupart des substances qui entrent dans sa com-
position y sont entidrement imutiles,

Des Poissons.

Apres la culture et Péducation des bestiaux, la péche
offre les plus grandes ressources pour les subsistances et
le commeree; si sen produit n'est pas d’une aussi indis-
pensable nécessité, il angmente nos ressources alimentai=
res, et en diminuant la consommation des plantes céréales
et du bétail , il en maintient lo prix dans une juste pro-
portion entre intérét des cultivateurs et celni du con-
sommaleur : ajontez que Pexercice de la péche occupe
heaucoup de bras-dans Vintérieur , tandis que c’est & ¢~
eole de la péche maritime que se forment les navigatenrs
les plus expérimentés et les plus inirépides.

Les espices de poissons sont plus varides ct plus muili-
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plides quescelles des animaux terrestres; elles servent de
nourrilure aux habitans des cbles, et leur tiennent quel-
quefois lien de tout autre aliment. Les habitans des riva-
ges de la mer ne sont pas les seuls qui jonissent des avan-
tages de la péche maritime. La marée fraiche so lransporte
dans les départemens, plus on moins lein , suivant les es-
ptces de poissons, et I’état de Patmospheére, etc. ; quelques-
unes, comme lesraies , les vives, les soles, etc. soutiennent
facilement le transport et peuvent se conduire a 500 kilo-
metres (cent lieues ) de distance; d’antres , au moyen de
quelques préparations, peuvent supporter le méme trajet.

La péche des poissons d’eau douce , moins considérable
que celle de mer , est pourtant d’une grande ressource
pour les villes qui avoisinent les grandes rivitres ou qui
possedent des étangs dans leur territoire:

Cette péche se fait de denx maniéres, avec des filets,
harnois ou engins et avec des lignes. Les poissons d’ean
douce ne se transporlent point par terre, si ce n’est quel-
ques espéces, comme la carpe qu'on mene assez loin dans
des tonneaux remplis d’ean. Presque tontes les autres se -
consomment sur les lieux oil on les prend et ne font qu’un
objet de commerce de détail.

Une péche abusive dans les riviéres ct les élangs ; est
celle qui se fait avee la cogue du Levant ( 'on nomme
ainsi les baies du Ménisperme lacuneux , menispermum
cocculus. Lin. ) Cette drogue empoisonue le poisson , et
en fait périr quaire fois plus qu’on n’en prend ; -elle
est dangereuse pour les lommes, prise intériearement,
Son usage , dans les rivitres et'les élangs , était antrefois
puni des galéres. ;

Au temps de Savary , on estimait le commerge da
poisson d’eau douce , dans le département de PAllier | &
trois cent mille francs par an. Snivant lauteur cité par
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Peuchet ( Dictionnaire de Géographie commerpante , ar=
ticle Moulins ) , le commerce du poisson , 4 Pextérieur ,
peut rouler sur environ guarante bascules par an, des-
tinées pour la ville de Paris. Le produit de chaque bas-
cule contenant ordinairement 4 mille 891 kilogrammes
460 granunes ( 1o milliers ) de poisson , peut élre estimé
annde commuue , do six & sepl mille franes. Les quarante
bascules donneront donc environ deux cent gquatre-vingt
mille francs.

Le département de la Nitvre fonrnissait également
aulrefois une grande quantité de poissons d’ean douce
a Paris; la destruction des étangs a singulitrement di-
minué celle branche d’industrie. Le nord de ce dépar-
tement en exporte au plus aujourd’hui 34 mille 240 kilo-
grammes 220 grammes ( 70 milliers ). On remédierait
jusqu’a un certain point & cette diminution de produits,
en remeiiant en vigueur les anciens réglemens relatifs a
la péche des rivitres , étangs et ruisseaux.

Paris dépense annuellement , pour 1achat du poisson
d’ean douce, une somme considérable ; cet article de con-
sommation ne va pas & moins de 1 million 200 mille fr.
T.e débit de ce poisson s’y Tait “&la pitce , au cent et au
millier; lorsqu’il est au-dessus d’une certaine longneur,
il se mesure au pouce ; que Pon comple depuis Pecil dn
poisson jusqu’olt commence la nageoire de la quenc ; ce
qu’on appelle entre-eil et bat. Le dépdtde celle marchan-
dise occupe la majeure partic du port Saint-Paul. Clest
la que les regratitres vont se fournir. '

Il est en France un grand mombre de rivieres frés-
poisscnneuses ; mais quelques-unes sont remarquables par
la quantité de poissons quelles fournissent. Les princi-
paux poissons que Von péche dans les rivieres de France,
sont: le sammon , le brochet , Panguille ; 1a carpe ,lebar-
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billon , la perche, la tanche, la traite, le barbot, la
lamproie, le gardon, le gonjon ,Talose, ete. etc.

La Seine, qui baigne les collines d’Yvetot, est dans
cet endroit , une des rivieres les plus poissonneuses de
France; elle offre en péche annuelle et stationnaire , le
sanmon , Pesturgeon , la sole, Panguille, ’alose , ete.; les
rivieres qui traversent les départemens de I’Aveyron,
du Calvados, de ’Eare , de Lot et Garonne , de Loir et
Cher , du Loiret , de la Lozéve , du Pas-de-Calais , de
I’Ourthe , du Rhoéne , de la Seine-Inférienre, dela Ven-
dée , de la Vienne, ele. sont en général tris-poissonneuses;
il en est de méme des élangs qu’on trouve dans les dépar-
temens de PAllier , PAisne, PAin , PAude, des Bouches-
du Rhone ,la Charente-Inférieure, la Corréze , la Creuse,
le Doubs, la Dréme , PEure, la Haute-Garonne , I'Isére,
le Jura, le Léman , la Loire, la Loire-Inférienrc, le
Loivet, de Loir et Cher , la Marne , la Meuse~Inférieure,
la Nigvre , I’'Orne , le Var, la Vendée, la Vienne, les
Vosges , et des lacs des départemens de I'Istre, du Léman ,
de la Loztre. La ville de Muartigues , déparlement du
Rhoéne, fait de la péche , une des principales sources de
ses revenus. Le bourg de Saint-Thicbaud ( département
du Cher ) est renommé par sa péche sur la Loire. Les
départemens du Golo et de Liamone, qui comprennent
Iile de Corse, aboudent aussi en poissons d’ean douce
de touies especes ; mais ce guil importe d’ajouter, glest
que beaucoup de départemens se plaignent de la liberté
illimitée de la péche ; tous réclament les anciens régle-~
mens. Les rivieres des départemens de ’Orne, de la
Meurthe et de beaucoup d’autres, sont dépeuplées et
presque stériles. :

La péche extéricure ou maritime , la plus considéra-
ble par son imporlance et son produit, se divise en deux
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parties ; la premicre comprend les péches lointaines de
la morue, de la baleine, etil n’en sera point ici question;
Pautre se rapporte aux péches vicinales ou littorales sur
nos edtes , dans 1’Océan et la Méditerranée. Sur cette der-
nitre mer notre péche s'étend de port Vendres ( dépar
tement des-Pyrénées-Orientales ) , & Nice ( département
des Alpes-Mayritimes ). Sar POcéan elle s'étend de Fonta-
yabie ( département des Basses-Pyréndes ) a. Dunkergue
( département du Noxd ), sans‘y comprendre nos nouvelles
possessions. Dans cet espace de plus de 1 mille 500 kilo-
métres (300 licues ) se trouvent les cbtes des anciennes
provinces de la Flandre frangaise, de la Picardie, de la
Normandie , de la Bretagne, duPoitou, de PAunis ,de la
Saintonge , du Bordelais, de Biscaye et de la Navarre.

Clest de cette longne élendue de cbies gue nous vien=
nent principalement les provisions de Paris et des autres
villes de Pintérieur, bien moins i cause de la proximité
que parce que les mers de cette partie sont plus poisson-
nenses.

Cette péche , depuis Dunkerque jusqu'd Saint-Fualery ,
se fait ainsi que celle des auires parages, ou avec de petifs
batimens capables de tenir la mer 4 une certaine hautenr
et de soutenir 'effort des filets , ou hien avec des hamegons
dans des bateaux cOtiers, lorsqu’on ne veut pas s'éloigner
des cbles. Les batezux cdliers vont tonte’annde 4 la pé-
che des raies , des limandes , des merlans. La péche aux
| filets a lien quatre fois Pannde; la premitre , pour les
soles, les raies et quelques autres poissons, commence alt
15 pluvidse et finit vers le 15 floréal; lu seconde , qui
commenceaun 15 flordal, et se conlinue jusqu’an 1 ther-
midor, est principalement pour les maquereanx;la troi-
sitme , qui est pen de chose , ne produit que de petites
raics , des limandes; enfin la qualritme ,.ou la péche da

hureng,
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hareng commence au 15 vendéiniaire et finit vers le 1%
mivise. .

Le poisson guw'on péche sur la cole de Dunkerque
Saint-Valery est fort estimé ; celui du Bourg-d’ Ault
( département de la Somme ) , est réputé le meillenr : on
prétend gue, plus on approche dela cote d’Angleterre ,
plus le poisson a de qualilé. Quoi qu’il en soit, Paris con-
somnie & peu Prés un tigrs c‘le la péche des quatre dépar-
temens du Nord, du Pas-de-Calais ; de la Somme, de la
Seine-Inféricure. Les départemens du Pas-de-Calais et du
Nord en consomment aussi un tiers ; le reste ne sort pas
du pays.

Les pécheurs du Pas-de-Calais et de la Somme s’ocen-
pent beauconp de la péche do maquerean aux filets. Tle
partent le matin et rentrent le sm"r, depuis floréal jus-
qu’en thermidor ; il 0’y a gqu’une petite quantité de celui
qui entre 4 Boulogne , qui se sale ; tout le teste se vend
frais.

Dans les départemens de la Manche, du Calvados ,de
la Seine-Inférieure; les pécheurs sortent en ventdse et
germinal ( dans le caréme ). Au commencement de flo~
réal ( fin d’avril ) ; ils font la péche du maguerean: Pen-
dant toute Vannde, ils vont a celle des soles, des liman~
des , des merlans et autres poissons quiils envoient &
Paris , par leurs chasses-marées.

La péche du hareng se fait principalement 2 Dieppe ;
une partie se sale , Vaulre est vendue fraiche.

Les sardines , les maquereanx, les congres , les saumons
forment une péche considérable dans totte la ci-devant
Bretagne; une partie passe dans le commerce aprés avoir
€té salée ; autre s'envoie fraiche et sc débite dans le pays,

La péche des sardines et aultres. poissons est fort abon-
dante snr les coles des anciennes provinces d’Aunis, de

is b4
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Saintonge , de Poiton, sur-tont aux Sables-d’Olonne.
Elle forme la principale branche du commerce du pays.
Nous reviendrons plus bas sur le prodeit du haveng ;
dun maquerean , de la sardine , etc.

I1 ne sera_pas déplacé d’établir ici les bases fondamen-
tales du droit et de la police des péches , soit sur les cd-
tes, soit dans les rivieres. Celte matiére, encore neuve ,
n’a que faiblement attivé jusqu’ici I'attention des écri-
vains d’économie publique. M. Tiphaine, qui a déve-
loppé quelques-unes des gquestions qui s’y rapportent ,
dans son Histoire Economique des mers de France , 0’2
pas donné une solution aux différentes difficultds que la
Adiversité d’opinions a fait naitre dans cette matiére.

Selon les uns, la police des péches , 'observation des ré-
glemens qui la prohibent ou la permettent est inutile ef
vexatoire. 1. Dés qu'il y a en des péches, disent-ils,ily 2
eu desabus. 11 n’a pas été possible de prendre du poisson
sanss’apercevoir que le moyen d’en prendre beaucounp ¢lait
de faire de ces esptcesde péches qu’on nomme abusives (1)-
2°, La multiplicité des péches a augmenté & proportion de
la multiplication des hommes sur les bords de la mer. 3°
La mer ne se dépeuplait point autrefois comme elle le fait
aujourd’hui. Rien parmi les écrits qui nous restent de
Yantiquité , ne prouve que les anciens aient eu une police
pour les péches. 4°. La stérilité qu'on remargue sur nos
chtes tient 4 un changement dans la propagation du pois-
son , changement spontané ou du moins indépendant de
toute intervention des hommes. La premitre démarche
qu'on dut faire, continuent-ils , pour parera cet incon~
vénient , a été sans doute d’examiner la nature des pé-
cheés et les mancewyres guon employait. On trouva que

(1) Péche abusive est une expression par laquelle on doit entendre
toute méthode qui puit § la reproduction dy poisson ou le détraite
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sertaines méthodes mettaient obstacle an développement
des germes ; quelles faisaient périr beaucoup de fretin 5
qu’elles arrétaient une partie du poisson du second age,
et 4 peine parvenu au sixieme de sa grandeunr naturelle;
et Pon ne manqua pas de dire que ce dégit énorme était
la cause de la stérilité de nos cbtes. Les pécheurs s’accu-
strent les uns les autres. On [it des réglemens ; mais on
ne voit point que la fécondité de la mer se soit rétablie
avec lexécution de ces ordonnances qui n'ont fuit que
géner Pindustrie. Si les réglemens avaient pu servir ala
reproduction du poisson , & son rappel sur les ctes quiil
a abandonnées, on se serait aper¢n, depuis trois cents
ans qu’on réglemente , de quelque résultat utile.

Ceux qui soutiennent la pelice des Péches répondent
par des principes fondés sur Vobservation et le raisonne~
ment.

Silon ignore ce que les anciens firent pour prévenir
les abus de la péche, il ne s'ensnit pas qu'une police
couservatrice nuise a Pindustrie. Elle ne peut qu’étre fa-
vorable , puisquelle a pour objet de conserver les pro-
duits plus stirs et plus considérables. i les réglemens ont
éte inutiles, c’est qu'on a fait de faux pas, on a pris des
entraves pour des mesuves , et des génes poar d’atiles dis-
positious. Un édit de 1584 , établil des suppressions; Ior-
donnance de 1681 les annule. Mais dans la suite, on se vit
de nouveau obligé d’abolir I'nsage des filels gu’on avait
permis, Les loix proscrivent la dreige (1), différens genres

(1) Les filets sont en grand nombre et plus ou moins nuisibles,
suivant leur forme et la maniére dont on en fait usage. La senne
dont on se sert sur les cotes d’Oleron est nuisible, en ce gue, pour
gen servir, on la charge de plomb, et gu’on la traine le long de Ia
eote, & plusieurs reprises; ce qui détrait le frai du poisson , etc. La
senne a depuis § jusqu’d 6o hrasses (12 metres g décimdtres 3 97

Xl
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de sennes et beaucoup d’auires [lets de ceile espéce; ot
cependant on tolere la dreige, qui fait elle scule plus d&
dégat que tous les autves filets ensemble.

Toul ceci prouve gnela police des péches est impar=
faite. i Pon n'en a point obtenu ce guw'on a droit d’ent
attendre, cest done  son imperfection et non & som -
ti}ité qu’il faut s'en prendre.

'Telles sont a peu prés les bases des divers raisonnemens
pour on contre les réglemens de la péche, réglemens qui-
furent et seront probablement tonjours fort mal exéeutdés.

Cependant on ne peut disconvenir que la multitude
d'engins desiructeurs, dont se servent indistinctement les
pécheurs, ne’ porie préjudice a la repruduction de l'es-
ptee; de la moddration & cet égard contribuerait certai-
nement 4 repeupler quelgues parages , awjourd’hui pres-
que sicriles on abandonnds du poisson.

La péclic est la principale occupation des habitans des
coles. Le poisson est la plus forte branche de commerce des
pays marilimes. Les habitans des porls de Boulogne et de
Calais tivent les plus grands avantages de leur proximiié
des chOles Angleterre. A Quillebonf’, on ne lrouve que‘
des pécheurs. Les hommes de 1'fle-Dien (Vendu,) wonk
pas , pour ainsi dire, @aulre ressource gne la péche , qui
wlest cependant pas chez eux fort abondante, parce que

le fond est pierrenx. Les habitaus des bords de la mer 3

métres & décimitres ) ; et méme plus, et est 3 petites mailles de
2 d 5 centimdtres (10 4 15 lignes ). La dreige est chargée de plemB
pari_e bas, et ne doit pas peser plus de 11 kilogrammes 740 grammes
3 12 kilogrammes 718 grammes ( 24 & 26 livres ); mais les pecheurs
la surchargent de barres de fer, qui labourent le fond de l'eau,
ratissentles rochers, etfont nécessairement tortd la mualtiplication
du poisson. Ele a depuis 200 jusqu'a 250 brasses (324 métres 7
décimitres & 4o5 metres g décimdtres ) de longueus.
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dansle département des Alpes-Maritimes, ne vivent aussi
que du prodait de la péche.

On ne sait pas précisément la quantité de peisson de
mcr qui se consomme en France; on ue pourrail la con-
Naitre par approximation,qu’en cherchant et additionnant
les produits partiels de la péche dans les différens ports;
mais il ne fandrait pas oablier d’y comprendre Pimpor-
tation assez considérable quis’en fait par la Hollande et
PAngleterre. Paris senl parait consommer en poisson do
mer, frais, sec et salé, 4 millions 8g1 mille 500 kilogrammes
{ 100 milie quintanx ) environ. La marée fraiche est esti-
mée produire aux chasses-mardes qui Papportent, une

-somme annuelle d%A peu prés 3 millions, La sardine se
monte'd 1 million 500 mille francs.

Aprés ces généralitds sur la péche , examinons les pro-
duils des principales espices de poissons, ainsi gue les pa-
rages qu'elles fréquentent. L'ordre alphabétique est celui
que nous suivrong.

L’ Able ou dblsite, On la trouve dans presque toutes les
grandes rivieéres. Comme objet de consommation, on ne
Pestime point; sa chair est molle et pen savoureuse ; mais
en revanche , ce petit poisson est singulitrement recher-
ché pour ses éeailles; ¢’est principalement avee elles ou
micux avec la matiére nacrée qui en entoure la base , que
se fabriquent les fausses perles.

Le plus ingénicux usage anquel on ait pu employer les
€enilles de poisson, est assurément celui qui 2 pour ob-
jel les fansses perles. Beaucoup de poissons peuvent y
servir; mais comme nous veuons de le dire,’able estle
plus brillant, le plus argenid de tous cenx quel’on connait,
et par eonséquent celui gu'on préfive,

Pour obtenir la matitre coloranie des perles fausses,
maliére connue sous le nom d’essence d’ Orient, on'deaille
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les ablettes au-dessus d'un baquet plein d’ean; ox re-
cucille ensuite les écailles; mais on a soin de les frotter
légerement -entre les mains pour en délacher la partie
nacrée ; on jelte la premibre ean qui est sangninolente et
muquense ; on lave ensuite les deailles & grande can dans
un tamis clair; la matitre nacrée passe et se réunit au
fond du baquet placé sous le tamis, On la ramasse , et O
la fait digérer, ramollir dans de 'ammoniaque liquide
un peun étendu d’ean. Dans cet état , elle représente Une
masse boueuse d’un blanc blendtre trés-brillant, qui res:
semble parfaitement & celui des perles les plas fines on
de la nacre Ia plus pure. C'est 14 1a véritable essence 4’0+
rient. On Pemployait autrefois avant de Vavoir plongée
dans I'ammoniaque. On ne connaissait point la propriété
qu’a cet alcali de la conserver, et méme de lui donner
duo brillant. La disposition qu’elle a & sultérer avant cette
immersion , faisait le désespoir des fabricans de perles ar-
tificiclles; leur travail était trop actif et par conséquent
moins parfait; ils étaient obligds d’employer dans la jour-
née toute U'essence de la péche de la veille; il s’en perdait
beancoup, et les perles qu’ils fabriquaient étaient d’'un
assez haut prix; mais depuis qu’on a décounvert Pammo-
niague, comme moyen eonservatéur de Pessence d’Orient,
le travail des perles fansses s'est perfectionnd, et ces bi-
joux ou ornemens sont tombés an prix oit ils sont an-
jourd’hui. 1’invention etla perfection des perles artifi-
cielles sont dues aux Frangais. Celles qu’on fait & Paris
imitent si bien les perles natureiles, que la plupart des
femmes croient pouvoir se passer de celles-ci. Clest de 13
que les marchands des autres nations tirent cette parare;
quand ils veulent Vavoir aussi belle que possible.

Le travail des perles fansses ne demande que de I'n=
sage , quoique chaque fabricant prétende avoir des pro=
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eédés plus stirs que les autves, et en fasse: un secret. Ik
consiste a suspendre dans une dissolulion de colle de
Ppoisson Vessence bien purifiée, et & en introduire une
goutte dans les bulles on petites sphéres de verre qui
doivent servir de moule. On étend cette essence sur
la surface intérieure de la bulle en agitant celle - ci
dans tous les sens. Ces bulles sont des boules ou des
espices de poires de verre blanc un peu blendtre oun epa-
lis¢', sonflées a la lampede Pémailleur, et plus minces
qu’une feuille de papier.

Le commerce des fausses perles est beancoup tombé ;
mais il est encore fort considérable. Cette invention et
sa perfection ont aussi singulitrement fait baisser le priz
des perles fines. :

L’ablette se péche toute Pannée, principalement an
printems , lors des débordemens des riviéres. On se sert,
pour cette péche, de différens [ilets; les uns emploient la
senne, d’autres Péchiquier. L’auteur de Darticle: Able
( Nouveaw Dictionnaire d’' Histoire Naturelle ), dit avoir
vu ce poisson en telle abondance au bas de la vanne
d’une jetde qui barre la Sadne & Auxerre, qu'un. pé-
chear en prenait chaque jour deux tonneaux avec un
seul échignier en moins d’une heuve.

Le corps du poisson , aprés qu’on en a retiré essence
@Orient, sert & fumer lesterres. Dans la Seine, ol les
ablesont plus de valeur et sont moins abondantes, on les
prend A Pépervier, & Péchiquier, aprés les avoir réunis
en les attirant par des appits placés dans des. paniers.

Alose. C'¢st nn poisson de mer qui remonte les fleuves
pendant 1’été ; elle ressemble assez an hareng: ce qui lui
a fait, en quelques pays, donuer le nom de mére des ha-
;‘engs. Ce poisson, qui n’est que de comsommaltion , se
péche en ean douce et en eaun salée, L'alose de rivitre est
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préférable; elle est plus grasse, plus délicate : la chair
de 'alose est pénible & manger, tant elle est remplie d’ar~
rétes. Elle serait sans cela beaucoup plus recherchiée.
On prend des aloses dans presque toutes les grandes ris
viéres, et méme dans les petites qui y aboutissent. On en
trouve beaucoup dans la Mayenne , dans la Vienne, 1¢
Cher , qui se jettent dans la Loire. On en prend aussi ane
assez grande quaniité dauns les rivitres de Dancienne
Guienne, dans la Moselle, & Quillebeeuf, présle Havre,
ete., ete. Mais il n’y a pas de riviere oi Pon en péche au-
tant que dans la Loire. La saison la plus favorable est de=
puis germinal jusqu'en prairial. Les pécheurs mettent
leursfilets & Peau le soir, el se laissent dériver jusqu’aw
matin ot ils les relévent. Ils emploient pour cette péche
des bateaux pointus par les denx bouts, et des sennes
d’une longuenr considérable. On en prend anssi beaucoup'
dans la Seine avec des sennes ordinaires. Celles-ci, qui s¢
wendent & Paris, sont plus chéres et plus estimées que
celles qui viennent d'Orldans. Dans la saison , on trouve
presque par-tout, a Yemboychure des grandes rivieres,
des étangs, des parcs; des batardeanx armés de nasses;
des traineaux permanens , uniquement destinds a prendze
des aloses. Ce poisson , qui comme le sanmon , fait effort
contre les obstacles qui s'opposent & Uinstinet qui le porte
a entrer en eau douce et & romonter les rivitres , indique
par-1a les moyens de le prendre en grande guantité. On
jette les filets, particulierement dans les endroits ol se
trouvent des arréts naturels, et dans cenx ot lonena
placé. Aussi prend on beancoup d’aloses an bas des digues
gui barrent les riviéres , telles que le moulin qui est sur
THéraunlt, au-dessus de la ville d’Agde, & la premitre
écluse du canal du Midi, du colé de Beziers, & la barre
du pont du chitean , ete., ete. On en prend anssi trés-sou=
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¥ent dans Paris méme , en jetant Tes filets antour des ba-

teanx chargés de sel. L’alose, ainsi que le saumon , aime &

Siivre ces baleaux; elle les accompagne el remonte avec
, BUx les rividres.

L Anchois. Ce petit poisson qui, rarement, atteint
Seize centimitres (six pouces de long), est commun dans
toutes les mers de ’uvope. Il marche par troupes, sur
la fin de Thiver, et vient se ranger prés des rivages; on en
Prend d’immenses quantités dans la Méditerrande ; sur
toutes les cotes. Ce petit poisson est une richesse pour les
habitans du département des Alpes-Maritimes, voisins de
la mer; ils n'ont pas d’autre occupation ni d’aulre res-
Source que celte péche , qui se pratique an printemps et au
tommencement de Pélé. On se sert de fen et de filets
de 64 métres g décimetres ( 4o brasses) de long, et de'8
Mitres 1 décimétre & g metres 7 décimbtres (25430
Pieds) de haut. A Taide dn feu guw’on fait sur des ré-
thauds, avee des copeaux de pins gras, on réunit les an-
thois; on les entoure, et on éteint le feu; ils cherchent
i se sauver, et s‘'embarassent dans les filets, qu’on relire
9uand on les juge suffisamment garnis.

Presque tous les anchois quion preﬁd_, se salent; on les
Vide; on les lave; on leur coupe la iéte, qui passe pour
imive, et on les siratifie dans des bﬁrils, avec do sel.
Dans 1a ci-devant Provence , on a T'usage, bien ou mal
f“ndé, de colorer le sel en rouge avec des terres ocreuscs;
on ne change point la saumure; on se contente de rem-
Plir les barils, & mesure qwil y a du coulage on qw’ils se
Vident par Pévaporalion. Le sel gris les conserve plus long-
Yemps et les rend moins dcres; mais ce défaut est préci-
S¢ment ce qui fait préférer, par los gourmets, et tous cenx
dont )e gotit est blasé, les anchois de Provence. Les meil-
leures salaisons se font 2 Fréjus, & Saint-Tropez ( Var)
¥ 4 Cannes (Aade),
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Les anchois crus et salés sont d’un grand usage dai®
nos cuisines; on ne mange d’ancliois frais que dans 1ef
ports de mer : lenr chair passe pour exciter P’appétit 0%
aider la digestion. y

L’ dnguille. EMe vit enr ean douce et dans Peau salée; 08
Iui donne aussi le nom de serpent-d’eau , sans dounte & raiso?
de sa forme cylindrique : la plupart des peuples en font
usage comme aliment.

On péche Panguille de plusicurs maniéres : 1°, avec 12
main; mais Panguille mord fortement; 2°. avec des filets?
c'est de celte manitre qn’on les prend anx vannes des
monlins , des forges et aulres établissemens semblables;
3% & la ligne dormante; 4°. & la fouane : la péche 3 ls
nasse est ka plus usitée en France; mais clest avee I
senne qu'on en prend le plus. On cite des endroits oit
on en fait sortir de 'ean plusieurs milliers & chaque conl’;
ce qui sans doute est exagéré. On dit aussi qu’auh‘ef"i‘
la Garonne en était si fournie, qu'on en prenait, P
jonr, jusqu’a soixante mille. Quoiqe’il en soit, l’angﬂiuc
est fort abondante dans certaines rivitres. On en trou?
beancoup dans celles de I'’Aveyron, de I'Escant ( celles”
ci sont fort estimées ), de la Lozbre, du Bas-Rhin; da®®
les rivitres, on plutdt les torrens de chaque montagne da
département dn Golo , ete. Martigues ( Bouches-d%
Rhéne ) en tire an grand profit; il &’y sale jusqu’a 19
mille 566 kilogrammes (400 quintaux ) d’anguilles, 9%
s'exportent ensuite assez loin. Cette ville fournit auss
toutes les principales villes des environs en anguilles fral
ches : Paris e consomme par an 27 mille 392 Lﬂowramme’
400 grammes (560 quintaux ). La chair de ce poisson est
visqueuse, huileuse, de trés-difficile digestion, et cepe?”
dant recherchée & cause de sa savenr; la peau, anssi cO%”
sistante que Je parchemin fait Pobjet*d’on petit. commerc?
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dans Jes grandes villes; on Pemploie & différens usages.
 Bar, sur les cbtes voisines de Pembouchure de la Loire;
9 donne ce nom an poisson appelé ecentropome-loup ,
Par Lacéptde : c’est le méme poisson gu’on nomme Jou~
bine 3 Woirmoutiers; loup & Tréguier, Lanion et dans
Plusienrs aunires endroits; dreligny , dans le départe-

- Ment dan Var; brigne dans la Gironde; loupasson, lu-

bin aillenrs, ete.

Ce poisson , fort estimé et fort recherché des anciens,
quile payaient fort cher , pese quelguefois 14 kilogrammes
674 grammes ( 30 livres ) el a 2 mélres 5 décimblres 4.3
Mtires 2 décimitres (8 4 10 pieds ) de long; il habite Pem-
Bouchure des rivitres, quil remonte souvent; on le péche
lonte Pannée avee différens filets; il abonde sur les sa-

_bles de Concarnean, & Audierne, & Donernenéze, 2 Con-

fluet , 4 Chateaulin, ete.; il se consomme sur les lieux ;
la promptitude avec laguelle il s'alttre empéche qu’il ne
'Pen fasse des exporfations : on en mange beaucoup sur
toutes les cOtes de France. Sa chair est saine, sur-tout celle
du bar de rivitres; car celui quon prend en mer est
extrémement gras et de difficile digestion.

- Barbeau.Ce poisson , qu’onapptle aussi barbot, barbiau
barblau et barbet ,parvient communément 4 3 décimétres
(un pied) de long. On le tronve dans un grand nombre de
Tividres, sur-tout dans celles dont le cours est rapide et le
fond rocaillenx. Le barbeau de riviére a la chair ferme,
blanche , délicate, de bon golit; celui d’étang est mou et
flasque : on péche ce poisson comme tous ceux de riviére,
4 la senne, & Pépervier, a Péchiquier , ete. ete.

Bréme. Elle habite les étangs, les lacs, les riviéres;
Mais elle préfere les eanx boueuses et stagnantes; elle
Ne parvient que ravement & 3 ddeimetres (un pied ) de
long : celle des lacs est plus grosse que celle de rivitre.
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En général, elles ne sont pas trés-communes en France,
quoiqu’il y ait quelques étangs, quelques lacs cominé
ceux des départemens du Pay-de-Dome et du Cantal qui
en fourmillent. ;

La chair des brémes est blanche et délicate ct se 165
sent des lieux ol le poisson a véeu; elle prend, dans
certains dtangs vasenx, un gofit et une odenr trés-désa~
gréables qui ne la rendent pas mangeable.

Brochet. Ce poisson, si connu par sa voracild, la 12~
pidité de son accroissement et la bonié de sa chair, $¢
trouve dans toutes les eaux douces, dans les riviéress
Yes lacs, les élangs: il est, en général, moins commutt
dans les coutrées méridionales; on en trouve beauneodP
plas dans le nord.

On péche le brochet avee toutes les dspices de file!s |
enn usage dans les vivitres, On en fait vn grand com”
merce & Franclort-sur-1'0Oder ol on le sale; mais il
wen vient gue trés-peu en France.

‘%1 le brochet est trés-avantageux pour la vente, il est
rainenx pour le propriftaire : ce poisson vorace lui cotle
plus qu'il w’en retire. Un brochet d’an an mange, pou¥
a cinquante {rancs
de poisson. Un seul, vieux, est capable de dépeupler uit

parvenir a grossear, ponr guarante

élang; aussi faut-il avoir grand soin, lors de la péches
de 1wen point luisser de grande taille. Le brochet qu'on
appelle aussi poisson-loup dans certains endroits, a catis®
de sa voracilé, est avec raison regardé comme un =
ran des eaux : il attaque ‘et fait périr des poissons plu$
gros que lui.

La vente du brochet est facile, sur-tout lorsqu’il cst
de moyenne taille. Lappndant son débit est bien moind
assuré que celui de la carpe; il périt presqu’aussitot q2 it
est hors de Pean; il ne souffre que difficilement le transt
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Port, tandis que Ja carpe peut aller chercher par-tout

lé consommateur. 11 en codite 3 Paris, tous les ans, une |

Somme assez considérable pour son approvisionnement en
brochets : il ne s'en consomme pas moins de 44 mille 23

: hlogrammcs 500 grammes (goo guintaux), a trois francs

le brochet.

La chair du brochet est blanche, ferme, jamais trop
8rasse; clle est fenilletée, de bon goiit et de facile di-
8¢stion. Les brochels des eaux claires, et fournies en
Bourpiture, sont préférés anx aulres. On estime sur-tout
le foie de ce poisson. Ses ceafs purgent violemment et
font méme employés pour cet effet dans quelques-can-
s da nord..

L’ancienne médecine tirait quelques remédes da hro-
ﬂlt:t; on employait la poudre de ses machoires, sa graisse,
Cte.; son fiel , si recommandd pour certaines affections des
Jenx , et qui rendit la wvae & Tobie, snivant DPhistoize,
&t nin 1éger slimulant qui n’a pas d’autres propriéids
Gueceliedu fiel de tous les auties poissons et des auiresani-
Manx, Le progrés des connaissances a fait justice de tous
tes remedes et de presque tous cenx gue Von tirait dn
Tegne animal.

Cabot. On donne ce nom, & Narbonne ct dans le dé-
Pariement des Bouches-du-Rhone, aun muge. Celui qu'on
Prend aux Martigues et & Péiang de T%aw est beaucoup
Plus estimé que celui qui s péche auprés de Marseille.
On prepare aussi les ceufls de ce poisson pour en fuire

¢ la boutargue; mais celle-ci n’est pas antant estimée
Qe la boutargue faile avec les ceuls de mulets.

Capelan. Ce pelit poisson est trés-commun 4 Marseille.
On 1e péche abondamment en hante mer ; il vit prés des
Tochers. La chair du capelan est tendre , molle et de hon
Soc. Il n’a gutres que 16 & 18 centimétres (six & sept

Y
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pouces ). Les péches les plus abendantes se font sar 00
_ ebtes de la Méditexranée avec le bregin et le gangui

Carpe. Cest le plus commuan de tous les poissons de
riviere; il présente & Phomme des avantages dconomique®
tels qu'on ne peut les metire en comparaison avec ce8®
d’ancun autre poisson.

Quoique la carpe habite tous les climats, on pent €%
pendant dire gu’elle est plus commuue dans les contrées
méridionales ; elle les préfére visiblement. Clest dans les
eaux qui coulent lentement que les carpes se plaisent le
.plus , et que lenr chair acquiert toule la finesse de gﬂﬁ‘
qu’élle peut prendre. Cest encore 14 , lorsque la nourtt
tare est abondanie , qu'elles deviennent fort grosses 1
n’est pas rare en France d’en voir de 5 kilogrammes 879
grammes & 7 kilogrammes 337 grammes ( 12 4 15 Tivres)i
mais cest en Allemagne que se péchent les plus mo?
troeuses.

La fécondité de la carpe est prodigieuse ; mais tous Ies

eeufs ne deviennent pas carpes: certaines canses em péchﬂ‘ﬂ

une partie d’éclore , une autre est mangée par d’auls®
poissons.

La carpe croit assez rapidement, Sans entrer dansa%
cuns délails, nous dirous que communément elle pesé us
kilogramme 467 grammes (3 livres) an bout de six ans,
2 kilogrammes 935 grammes & 3 kilogrammes 913 graf
mes ( 64 8livres  au bout de dix ans.

La carpe se péche dans les lacs et les rivitres, a 1"_

senne, & la mnasse, & la ligne, ete.; les carpes, aing

prises , peuvent se meltre dans des réservoirs tris-étroils
pourva que Pean qui les alimenle soit un peu courapt®
On les nourril & la main et i pen de frais, On les tran®™
porte au loin sur des charreties dans des tonneaux dont
on renouvelle I'eau une ou deux fois par jour, sui’i‘a“f "
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k. saison, De celte maniére on cn conduit A des distances
Considérables; mais la manitre la plus siire et la plus éco-
Nomique de les faire voyager , c’est de les mettre dans des
bateanx fails expres et percés de trous. On en amine
finsi 4 Paris, de plus de cent lieues; on les y conserve au
Wilien méme de la rivitre, pendant des années entitres
¢t sans grande ddépense.

On fait perdre aux carpes le gofit de marais qu’elles
ont nécessairement quand elles sortent d’un étang vaseux,
€n les meltant pendant quelque temps dans une eau un
Peu courante.

La carpe n'est pas aunssi délicate que heanconp d’antres
Poissons. Sa chair est cependant un bon aliment; elle
st d’antant plus ferme que le poisson a vécu dans nne
€au plus vive et plus courante. Aussi préfere-t-on, en
général , les carpes de riviéres 3 celles d’étangs. On es=
time heaucoup celles du Rhin ; elles sont recherchdes
Méme 3 Paris, ainsi que les carpes de Seine et celles de
Yétang de Camidres , pres de Boulogne-sur-Mer. 11 y a
fupres de Montreuil-en-Ier , un étang d’ean douce et
Vive , dont les carpes ont unec lelle réputation que celles
qui pesent 5 kilogrammes 870 grammes a 7 kilogrammes
337 grammes (douze & quinze livres) se vendent jusqu’a
tinquante francs. Les carpes gu’on mange a Paris, y sont
apportées des élangs du département de ’Ain (la Bresse ),
du Rhéne et de la Loire (le Fores ) ;de Loir et Cher (la

; Sologner) et de quelques autres moins éloignés, par la Loire
et la Seine. Celte ville en consomme , par an , prés de
978 mille 3oo kilogrammes ( vingt mille quintaux), 3 1
kilogramme 2 hectogrammes (deux livres et demie ) la
Carpe. '

On prépare aussi les cenfs de carpe comme le Caviar;
¢'est un bon manger , mais hien moins recherché que ce
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qu’un nomme Zaites. Les laites on laitances de carfié
(la semence dn mile) sont regardées comme un mets
trés-délicat : aussi les paie-t-on fort cher dans les grandes
villes. Les gourmets estiment fort la langue et le pa]i‘i’
de ce poisson , et s'en font servir séparément.

Uomme la carpe réussit trés-bien dans les étangsd
comme elle en est le poisson le plus commun; qu’on D&
les cultive guires que pour elle, ete., nous placerons ich
ce que nous avons & dire des étangs.

La France renferme un grand nombre d’étangs. On €5
time qu’ils forment plasde 255 mille 200 hectares ( 579
mille arpens ). Considérés sous le point de vue d’utilités
les dtangs quon regarde comme les meillenrs , sont
ceux qui regoivent une pelite riviére ou un ruissean irof

.peu considérable pour faire lourner un moulin.

On péche les étangs de trois en trois ans, en c(nrnpiffi—‘jt
par les éiéds, de sorte que Palvin a plus de trois ans qua“‘I
on le péche. Les marchands demandent de Palvin de quatt®
ans , mais ce serait au détriment da propriétaire; le plu®
haut prix qu’il en retiverait ne le dédommagerait pas de la
perte d’une aunde et de la quantité de poissons mangés p2*
le brochet. Clest ordinairement 2 la fin de Phiver ou enat”
tomne que se fait la péche des étangs. On léve la bonde , 0%
tire le gros poisson & la main , et V'on rejette le petit pot*
alviner, Les poissons qu’on Lrouve dansles étangs sont potf
Yordinaire , 'anguille , le barbeau , le brochet, la carpe’
la perche et la tanche. Languille et le brochet sont trés®
voraces, etl’on est obligé de se comporter en conséquenc®
On ne laisse pas ordinairementd’alvin du premier poissols
parce qu'il en reste toujours assez, quelque chose qu'o®
fasse , pour Uentretien de I’espice. La voracité de I'an”
guiile West pas aussi rnineuse que celle dubrochet, Elle 0°
fait tort qu'aux étangs olt Von fait de Valvin , parce qu’elle

nattaqu®
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Hattaque que la menuise ; mais le brochet aftaque tout et
fait wn dégat considérable ; anssi ‘avons-nous remarqué
Plus haut qu’il cofitait & son propriétaire plus qu’il ne lui
Tapportait. On ne meét guéres ordinairement de gardon
dans 1es étangs. On le met an nombre des blanchailles;
MWais comme il muliiplie beaucoup, il s'en trouve tou-
jours une certaine guantité. Sa principale uiilité est de
Sepvir & nourrir les poissoms voraces. La carp.e parait
destinde particulitrement aux étangs. On estime guion
Peat mettre 8 mille ‘8o% kilogrammes 628 grammes &
9mille 782 kilogramniés 940 grammes (18 i'%o millliers)
Qalyin de carpes dans nn étang denvirvon 51 hectares &

_Eentiares (100 arpens) deau , et 4 mille 871 ’himrrammes

460 grammesa 5 millé 580 kilogrammes 66 qmmmcs
(10 & 11 milliers ) dans eénx de’ 25 hectards 51 chatiared
( 50 ‘avpems ) Quand onposstde plusienrs élangs et
qWon désire en-tiver tont le parti possible), onl en con=
Bacre un aun frai des carpes, et c’est dans celui-1¥ qu’on
Prend tons Tesans Palvin qu’on destine 3 penpler les an-
fres. Cette méthode a de nombreux avdntaées. )

Les élangs-les plus remarquables, ceux qui fournissent
le plus de poisson etles p]ns intdréssans & conhaitre, sont
Ceux dont nous allons parler et qux se rencontrent dans

ey déparfemens suivans :

10, L2 Allier. Les dtangs sont trés-multiphes dans ce dé-
Partement. Paris en tive la plus grande partic de son pois-

~ Bon d’ean douce; mais s’ils présentent Pavantage d’un bé-

Néfice assez considérable ; ils répandent , dans Patmos-

Phire ; des exhalaisons mal-faisaiiles qui ne contribnent

Pas peu aux maladies épidémiques qui se’mhanifestent

Souyent dans ce département ; darant Pété et Pautomne,

2°, I’ Ain, On compte dans ce département mille cin~

9uante élangs qui couvrent mille 608 kilométres carrés
I : z
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( 67 licues carrées }. Paris s’y approvisionue en patiics
mais ici comme dans le département précédent , les avan®
iages ne halancent pas les inconveniens,

30, Bouches-du Rhéne. Dans le canton d’Arles , of
irouve létang de Béne qui a 45 kilometres (glieuﬂs)
de circonférence ; il fait snbsister lmit a dix villages, Is
plupart de gros bourgs.

4°. Cher. Ce déparlement contient beancoup d’étangs
dans les environs de Bléré et de Chdteauroux, Ces dtang?
fournissenluncassez grande quan'tité debon poisson qui fail
subsister , mais n’enrichira jamais les habitans, L’ancieni®
¢lection du Blanc renlerme aussi beancoup d’étangs.

5°. Corréze. Les ¢langs de ce département étaicubs
avant la réyolution, d’un produit considérable; ils sonb
avjourd’hui dépeuplés en grande partie.

6°. Creuse, On y trouve deux étangs considérablesdont Iz
-poisson_ est d’une qualité supérieure, ef d’nn grand prodllﬂ'

7°. Gard. Ony comple six principaux étangs dont
pécha occupe les habitans &’ Aigues-Bortes; 1°. Vétang de
la ville. 11 a 3mille 308 melres 287 millimétres (mii[‘f
700 toises ) de long et mille 656 métres 143 millimetr®™
( 850 toises) de largenr; 2°, Vétang di Roi a 3 mille 395
mélres 8 décimpires ( 2 mille toises ) de long et mille 833
métres (940 toises ) de largeur 5 3°. Pétang die Commutits
il a 2 mille 435 meives 5 déciméires (mille 250 toises )‘f"'
long sur mille 753 métres (goo toises) de largeur; 4
Vétangde Caitives ; sa longueur est de & mille 578 e
7 décimetres (2 mille 350 toises ), et sa largeur de 2 mille
338 mbtres 85 millimetres ( mille 200 toises ), 5°. I'élang
du Liepos a mille 363 metres 883 millimetres ( 700 toisss_)
de long , et 1538 metres 723 millimétves ( 800 toises) de
largeur; 6° Pétang du Repausset. Clest 1o plus cousidés
rable, ik a 7 uille 507 mdtres 5 décimitres ( 3 mille 83¢
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Eoises ) de Tongueuret 3 mille 156 métres 415 millimetres
{ mille 620 toises) dans sa plus grande largeur.

8°. Loire. La plaine ci-devant Forez , comprise dans ce
département, est remplie d’étangs que I'on desstche pour
Pordinaire , tous les denx ou Irois ans. On y stme dn
froment , quand on a évacné les eanx ; les récoltes en
sont tonjours abondauntes. Ces étangs donnent, comme on
Yoit , alternativement du poisson el des grains. Le bro-
chet , la carpe , la tanche sont les espéces qu'on y trouve
le plus abondamment. Ils g'exportent  Paris ot le débit
en est prompt par la réputation dont jouit le poisson du

FUI‘EZ. .

9%. Loiret. La Sologne , partagée entre ce département
ot celni de Loir et Cher, est couverte d’étangs dont la
péche va presque en totalité a Paris.

10°. Marne. Les étangs sont éniasssz grand nombre
dans ce dépz&-rt_ement oit ils occupent une surface de mille
20 hectares 80 centiares (2 mille arpens ). Tls ne sont pas
Qussi poissennenx que tous cenx dont nous venons de par-
ler , soit parce quion lessoigne mal , soit par toute autre
Yaison.

119, Meuse-Infériewre. 1l y existe aussi beaucoup d’é-
tangs . mais lear produit est géndralement trés-faible ; il
YWen est que quelgques-uns qui soient de bon 1)roﬁt. Le
Poissen en est fort bon el se vend dans les villes du dépar-
fement et a Liége.

129 Niévre. Le ci-devant Nivernais est encore une
de ces anciennes provinces d’olt Paris tirait son poidson
@’ean douce. La destruction des é[angs a 'singuliérement
diminué celte branche de commerce; il est aujourd’hui
Presque réduit 4 rien en comparaison de ce quil était
autrefois ; elc, ete. ;

Carpeau. On donne ce nom , a Lyon , & une variété d¢

& 2
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Ta carpe dont la chair est beaucoup plus délicate que celle
des carpes ordinaires. 11 est constaté par La Tourctte , que
ec poisson n'est qu’nne carpe male , privée dans sa jei-
nesse , de la faculté de se reproduire par une espéce d¢
castration accidentelle, On ne le trouve , dit-on , que
dans les scules rivieres de Sadne et du Rhdne, et dans
des etangs ‘du département de PAin. Ces derniers sont
‘moins'bons et en plus grande quantité que ceux des ri~
witres, Les plus forts sont cenx de la Seille petite rivitre
qui se dégorge daus la Sadne. On les regarde aussi
‘commie Tes meillears de tous. Le carpeau sevend & Lyon,
trois francs les 489 grammes (lalivre ), et quand ils sont
gros ils wont pas de prix ; en général, Cest un poisso®
yare et forl recherche, : ;

Cleyanne , vilcz'in':," ‘meunier , clevesne telesta'rd , bar-
boteau , garbotin, chaboisseaur. Cest un poisson ' blan®
qui se trouve dans toutes les rivieres dont le cours est ra-
pide; il aime sur-tout les courans tels que le bas de la
digue des moulins; de 1d le surnom de meunier, 11 mulli=
plic beaucoup. On le prend au filet et & 1a ligne. Sa chair
estblanche , grasse, trés-garnie d’arréles, savoureuse selo?
Tes uns , molle ot d’assez mauvais gofit, selon d’antres.

Clette. Petite anguille de Loire , qui se péche deﬁﬁis
‘Angers jusqu’a la mer, On en prend des quantités comsi-
dérables. Tout se consomme dans le pays par les riverain$
et les pauvres gens qui en forment des boules qu'ils
nomment pain de civelte. :

' Congre. 1l ressemble beaucoup i anguille , et vit habi*
tuellement dans la mer. Ce n'est que rarement qu'il re
monte les rivitres; il se tient 4 lenr embonchure. On 1o
péche comme Panguille , 4 la ligne et anx filets. Le blan¢
se péche en haute mer, le noir sux les cotes. On en prend
des quantités incroyables dans certains endroits , sur-tout
A Belle-Ile. On ecslime que pris des cotes de Vancienn®
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Bretagne , cette péche monte annuellement A 19 mille 566
kilogrammes (40 milliers) pesant. On en prend aussi
beancoup pres de cellles de Normandie , et il y est Pobjet
@an commerce impdrtanl: pour les habitans de ces cotes.
La chair de ce poisson , gros quelquefois comme la cuisse
Pun homme , est d’assez bon goiit, mais un pen coriace;
elle est aussi fort grasse. On en mange de temps i autre:
4 Paris. - ‘

Sur les cdies oit 1a péche est abondante et Ta population:
lrop faible pour en consommer. le résultat journalier,
o séche les congres comme la morne, pour les envoyexr
au loin. C’est dans les tvois premiers mois de Pété que
cette péche est la plus avantageuse , sur-tout a Quimper ,
et & Audiernc. Le congre se prend a lile de Groumaisy
sur des bancs de vochers. Il ¥ a ordinairement trente &
guarante chaloupes employées & cette péche , année com-
Mmune. Vers 1720, on y prenait 1g mille 566 kilogrammes
(400 quintanx) de ce poisson. (Pest encore aujourd’hni
le principal commeree de eette ile. Les congres séchés
se mettent dans le commerce en paquet de denx. cents
Livres; ils passent & Bordeanx pour le temps,de la Foire,

Esturgeon. Tl est fort estimé pour son bon gofit. On le
péche dans les grandes rivitres. Ceux de la Loire sont
quelquefois forts grands. La péche de ce poisson. com-
mence dans la Garenne, du cb1é de Bordeaux, en-pluvidse
(févricr ), et dure jusqu’en thermidor (juilleget aotit);
tout le monde en mange dans cette derniére ville, tantil
¥ est commun. L’esturgeon ne se prend qu’aun filet.

On donne le nom de caviar ou, Faviar aux ceufs de-
1esturgeon ; lavés dans du vin , séchés & demi an so=
leil , salds et derasés dans un vaisseaw. percé de troums,
€gouttds , mis en: galettes, épaisses dun. doigt. et larges
eomme la main, el encaqués. : :

Hareng. Le hareng est un poisson de:l’Ceéan, et ne se
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ironve point dans la Mdditerrande ; il est sans contredit
‘él)l'és lamorue, le poisson qui fournit le plus & la subsis-
tance des hommes: il devn.ut par-laune source de reventt
et de bénéfice pour le commeme Il y en a peu, en géné-
ral, sur les edtes; il fant s'écarter pour faire cetle péche :
elle est cependant d’un commerce assez considérable ent
France on elle fournit un¢ nonrrilure saine et ahondante-
Eile se fait sur les cbles des départemens du Nord, dit
Pas-de-Calais, de la Somme, de la Seine-Inférienre , de
la Manche , du Calvidos;la plus forte, celle de la Man~
che, s’élend depuis Calaisjusqu’a embouchure de la Seine:

Les guerres avec YAngleterre et la maison d’Autriche
ont toujours empéché cette hranche d’industrie d’acqué~
rir le degré d’étendne proportionné a la position de 12
France sur la Manche ; cependant elle s'élevait, a 18
fin duo régne de Louis XIV, i douze cent mille francs
de ce temps la. En 1753 elle donna, dit-on, soixant®
mille barils, dont le produit fut d’environ quinze cent
mille francs. Cependant les élats de la péche pour cell®
année ne portent que cinquante - trois mille barils dt
produit de 1 million 363 mille 550 francs. En 1787 s
elle s'est élevée a quatre millions trois cemt mille
francs. Il est plus que probable que 'augmentation do
produit dans la péche de ce poisson tient & Paméliora~
tion du commerce qui s’en est fait depuis la suppressiolt
des droits que Von percevait avant M. Turgot.

Les vaisseaux qui partent pour la péche du llatcng
sortent de Calais , de Boulogne, de Saint-Valery, etc3
mais le plus fort commerce de ce poisson, frais ou salé, -
se fait & Dieppe. La méthode de pécher s'est aussi beatt~
coup perfectionnée depuis 1750 car en 1787 oit le nom~
bre des batimens armés pour la péche du hareng fut biet
moindre, les produits matériels du poisson ont éié beaw
coup plus considérables.
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Cette péche a déeliné dans tons nos ports depnis la
Aernidre guerre avec PAngleterre; elle déclinait méme
déja beancoup avant. Les tableaux de son prodait sem-
blent offrir une angmentation progressive de 1781 4
178g; mais on pense géniéralement dans les ports qu’elle
a décliné depuis 1788.

Les harengs prennent différens noms suivant les pré para-
tions qu’ils ontregues; les frais n'ont pas besoin d’étre
définis; les brailiés sont des harengs 2 demi salés ; les
blanes sont ceux quon arrange dans des barils aprés les
avoir mis dans nne forte saumure pendant douze & quinze
heures: ils sont alors karengs cagués. Les saurs ou sauris
ou squrets se préparent de différentes manidres. Les saurets
boufis sont peu salés et peu fumds; on les nomme encore
appétits onu craquelots et craquelins; les saurets ordipaires
sont ceux qu'on asalds et fumés beaucoup plus que les
précédens.

Douze barils de harengs forment un Just; le last on
lest est de douze mille harengs, et chaque baril bien
‘caqué doit par conséquent en conlenir environ ui niille :
suivant Pordonnance, dix-huit barils en prac, cest-i-
dire de harengs non arrangds, doivent faire douze barils
bien caqués, et un baril doit peser 136 kilogrammes g61
~ grammes 2 146 kilogrammes 744 grammes ( 280 & 300
livres); le haveng saur se met en barils et demi-barils
de mille 20 et 510.

Le baril de harengs salés est communément vendu an
prix moyen de vingt-un francs; le hareng frais, denx cent
cinquante francs le lasl; et le hareng sany, provenant
du braillé, environ seize francs 50 centimes le baril.

Pour donner une idée de la péche du hareng, et de
son accroissement depuis 1750 jusqu’a ce moment, nous
allons présenter sous les yenx du lectenr différens ta—
bleaux de son produit. ;
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T4BLEAT du Produit des Péches du Hareng s
Jaites , en 1750, par les Quartiers de Dieppe s
Dunkerque , Calais, Boulogne , Fécamp ¢k
Fannes,

| EspicES VALEUR |
PORTS. de : dan

HARENGS. POI1SS5ON.

A § : 208,936" §
DUNEREQRE v Cipe 475,830

CALAYS. .... { : 122:,489

o {Frais...... 348 121,762
PORNOSTE Y Saldsrieve 648

2 313,228
DEEPEE: s sten 5 807,285

i bho
ECAMP. ... RO, %
gty . 432,581

875
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Tapreav du Produit des Péches du Hareng ;
Jaites , en 1751 , par les Quartiers de Dun~
kerqgue , Calais , Boulogne , Dieppe , Fécamp
et Fannes. —

PORTS.

d

ESPECES

e

HARENGS.

de

PECHE

. VALEUR
du

POISSON|

CALAIS..» .

......

......

......

------

--------

79,310™
304,862

93,218
88,996
1,976

323,366
709,861

64,773
307,854

230

1,974,046™
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T4BLEAU du Produit des Péches du Hareng s
Jaites par les Bateaux 'de Dieppe, depuis
1781 jusqu’en 178q.

e

Nombre | 7,4sT | VALEUR |
ANNEES. | ° de du

BATEAUX

armés, | EECHE. [POIsSsON.

Tk B e oY 33 3,008 1,478,232"
(&2 oAt O 39 3,147 1,71G,811 |8
178 . 5 63 3,738 1,654,867 |§
(s SRR 63 1 3,569 2,060,170
S A LR, 65 . <o Dl 2,442,507
1786, e eiwems 65 8,452 1,262,915
s R e 69 10,898 | 2,726,937
P88l o e X 65 . 8,887 1,726,586
LaBged. oo R 61 7,028 1,335,761

..... ot o s relane § 164587 7 BB
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T4pLEAU du Produit des Péches du Hareng ,
Jailes par les Bateaux du Quartier de Fe-
camp , depuis 1781 jusqgu’en 178q. '

i

Nombre VA LEUB.

ANNEES. % 5

| BATEAU X
armes. POISSON. K

18 284,348" |
28 * 817,038
4o 826,742
49 953,612
0 1,044,826
g4 1,262,915

53 5, 1,396,883
) G07,825
866,707

8,360,6961 )

8i nous joignons & ces tableaux celui du produit des ar-
memens des anires ports de péche en 1786, nons verrons
gu'Arthur Young était mal instreit lorsqu’il annoncait
que les péches de France étaient , & cette époque, sur le
pied le plus floxissant.



564 ETATISTIQUE

Zisre4v du Produit des Péches du Harernif's

Jaites en 1786 , par les ports de Dunkerque s
Calais, Boulogne ,Sairt-¥ alery-sur-Somme s
Dieppe et Fécamp.

VALEUR [§

du

POISSON.§

e

DTN EERQ TR v s cof v 240,436 |8

BABERAL B R T 84 28.450
HOULOGNE.-.-. TR R P T 276,400
BATNPEVAGER Y soivanyes 63 L Sk
§ 1 ot TOASR (PR S 8,542 | 2,727,957
Ty e A el S 4,g%o | 1,262,915

TOTALirsssos Jonssnsns| 4,556,855 (§

A ces 4 millions 556 mille 855 fr. si on zjoute 2 mil~
lions an moins , pour le prodait da poisson péché par les:

barques chricarts et plates des pelites baies de nos
départemens voisins, tels que Bourg-d’Ault, les Dales ,
Jouin , Trouille , Langrune, Courserelles, Oistreham ,
et sur les cotes du Morbihan et de la Loire-Inférienre ,
par les barques de Piriac, Kervoyal, ete., lequel se con=
somine de suite, on verra qua la vérité, le produit des
péches a doublé depuis 1750, mais que proportion gardée
entre les valeurs respectives des choses, une pareilla
progression n'est rien noins qu’elfective,
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Selon M. Bonvallet-des-Brosses , les ports qui arment
pour la péche du hareng sont en Picardie ( départemens
de la Summe el dg Pas-de-Calais) , Etables, Calais, Boux
logne, Ambletuse;en Normandie (Seine-Inférieure, Eure,
Calvados , Manche ), Bieppe , Fécamp , Havre , Har-
fleur , Honflenr , Granville , Isigny , Barfleur, Cher-
bourg ; en Bretagne ( 1lle et Vilaine , Cétes-du-Nord ,
Pinistére , Morbihan , Loire-Inférienre ) , Brest , le Croi~
sic , Saint-Malo, Port-Liberté , Lorient, Landernau,
Tréguier , Morlaix, Nantes , Bourgneuf ; eb en Poito.
{ la Vendée ).

En 1766 on arma & Dunkerque 46 corvettes du porf
de 2 mille 300 tonneaux pour la péche du hareng. .Ellg

a ¢té de g mille 546 tonnes de harengs salés

qui ont produit 343,647 fr,
Et 112 last de harengs

1818, 0 ovnvrivgzmens . BOO0S
373,652 fr,
SR IR R
Les pécheursde Calais envoient, soit pour leur compte ,

Soit par commission , & Bordeaux , la Rochelle , Nantes ?
et dans les anciennes provinces de Bourgogne , de Cham»
pagne, de Flandre, de Picardie., Les propriétaires O_igl_t’
pour lenrs bateaux, un dix-septitme de la péche et cing
pour cent du prix de Venchére , car on vend les péches de
cette mamére.

La péche de Boulogne s’enléve pour les dcpar’csmens
duPas-de-Calais (PAxrtois ), du Nord (la Flandre), mais
principalement pour Paris. Quand les vents ne sont pas
fayorables , les pécheurs de Boulogne , an lien d’essayex,
A rentrer chez eux, suivent et vont décharger i Calais,

Fécamp occupait, en 1789 , pres de quatorze cents mas
felots pour la péche du hareng. On y emploie des bateans
qui se nomment erepelles , b du port de 30 2 60 tonneans;
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On assure que depnis

la paix, la péche sest

élevée , par an, d..... 49,550 barils de harengs salés;
Aceieeniiiieeaas G000 barils de harengs frais 3
Bta......c.i.oo.. 12,000 barils de harengs saurs.

, 67,550
et il

La consommation de Paris, en havengs, produit , an=
née moyenne , une somme de 400,000 francs.

La Lamproie entre dans les rivieres au printemps pont.
¥ déposer ses.ceufs ; c’est alors qu’an en prend le plus.
Aprés sa ponte elle retourne daus la mer. Pacsé le tomps
de son entrée dans les rividres , elle devient cordée , clest
a-dire que le principal cartilage qui lui sert de vertdbre
s’endureit. On ne Pestime plus alors. Mais avant | sa chair
a bon gofit , elle est tendre et Lrés-nourrissante. Le male
est préférd A la femelle La lamproie se trouve dans le Lo,
dans la Garonne, dans la Vienne, dans la Loire , dansle
Rhone ; dans les rivieres du département de I'Eure , dans
laBeine et dans toutes les rivitres qui aboulissent & la mer.

Le LZiewet e Colin , esptces de Gade.s-, se pechu;t toute
Pannée sar les cites de I anc:enne Br etagne , principaie=
ment dans le ‘quartier de But et dansle Chenal dit Con-
quet ot du Mmcran. Toutes ces péches ne sont qu’acci-
dentellesy mais on en {uit dexpresses A Audiernes, & l'ile
des Saintis et autres lieux circonvoisins. Elles commencent
apris Paques , et finissefit & la Saint-Jean ; on se sert de
lignes.et Von péche, en sillant , 3 la voile. .

Ordinsivement et autant gqu'on le peat, on vend ces
poissons frais ; mais quand la péche est abondante , on les
seche et on les sale commela morue. Il s’en vend en France
ponr deJa niorne stche. On estime qwil sen prépare dans
les divers cantons on se fait cette péche , 24 mille 457
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kilogrammes 500 grammes a 29 mille 349 kilogrammes
(5 4 Goo guintaux ), tous les ans pour la fuire de Box-
deanx. ‘

Limande. Chair molle , hamide, un p'eu gluante ; ce
poisson est abondant sur les cotes de 'ancienre Bretagne
ot il s’en fait des péches considérables. Paris en consomme
une grande quantité,

Zote. On la trouve dans les lacs, dans les rivitres de
France , principalement dans Plstre ct dans la Saoue.
Cest un poisson recherché pony la qualité de sa chair.

Maguerean. Ce poisson , trés-counu , est plus grand
dans POcéan que dans la Méditerranée. La péche s’en fait
Ia nuit; clle est beaucoup plus abondante que le jour.
Les porls qui la font sont les mémes que ceux dont nous
avons parlé plus hant, pour la péche du hareng.

Les maquercaux entrent dans la Manche an mois de
germinal ( avril), et avancent toujours vers Calais, & me-
sure que 1’été approche, et se trouvent en messidor (juil-
let ), sur les cites des départemens du Pas-de-Calais, de
la Somme , de la Seine-Inférieure , de ’Euare, du Calva-
dos, de la Manche , &’llle et Villaine', des Cotes dn
Noxd , dn Finistére, du Morbihan , de la Loire-Infé-
ricure, dela Vendée ( Picardic , Normandie et Brelaguc).
On en fait alors des péches et des salaisons assez considé-
Tables, particulitrement & Dieppe, an Havre-de-Grace,
4 Houfleur et & Boulogne. Un last de maguerean contient
douze barils, et chague baril conlient quatre mille pois-
sons de treize cents an mille.

Un mille de maquereanx consomme., pour sa salaison
en mer , tréis mingts de sel, le minot de 46 kilogram=-
mes 958 grammes & 48 kilograinmes g15 grammes (96
& 100 livres) poids de mare,

Les établissemens de la péche du maquerean ne datent
pas de loin , et ne remontent gu’au temps de Pintendant
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Fouguet gui les forma & Belle-Ile. Cette péche , réanie 5
¢elle des thons , turbots , raies et autres poissons , allaiby
vers la fin de Vavant-dernier sitele, & seize on dix-sept
cent mille fr., monnaie d’alors; en 1787, elle pouvait don-
ner une vente de denx milliens trois cent mille francs.

La péche du maquereau , faite par les bateanx de Fé=
camp , était sur un bon pied avant la guerre; elle se fai-
sait au loin ou prés du rivage. Nos pécheurs allaient dans
1a mer d’Islande , aux attérages de Corck , de Kingsale et
sur les cotes de Brelagne, a I'tle de Batz.

Voici un tablean du produit de neaf années de la pé+
che du maquereau a Fécamp.

Tasreav des Péches du Maquereau , failes
parles Baleaux du quariier de Fécamp s
depuis 1781 jusqu’en 178g.

ANNEES. | °° de du

BATEAUX :
armés, |MAQUEREAUX PO 15 50N,

T LR e 19 489,680 157,370"|§
s o e e 22 685,410 240,526
RFSI P OTIGNETR I 39 1,478,500 362,885
TR SE DR 4y 1,376,700 325,809
S e s 44 2,588,750 420,726
17805 ot 4g g25,796 257,617 |
g8y SN, 46 1,612,255 | 411,322 |

] 4y 1,027;600 245,052
~ ad - 1,806,200 358,725

.§ 2,780,33a'
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Le méme nombre de matelots employés a la péche dun
Ilareug, Pétait A peu prés 4 celle du maquereau.

Il partit de Dieppe, en 1753 , ci nquante-sept baleaux
Péchears pour la péche du maquereaw. Ils fivent une mé-
diocre péche, La moyenne;, dans ce port, est cél.imée de
onze i dogze mille barils en poisson salé.

Le baril se vend 2o fr.; ce qui donne wm .. !
Produit moyen de. .... e ey 1 Jitew 230,000 fr;
Le produit du poisson desting a étre vendu 0!
fois  restiastimadran Bal oo L vl .. 1i$0,000
Ce qui donne , année commune , & Dieppe,

& *
pour la péche dumaquereau, un revenude. 280,000 {1
B Tl T T

Ya péche de ce poisson, jointe & celle du hareng, forme
un des objets les plus considérables du commerce de Bou-
logne; celle des maquereanx se fait pendant floréal , prai-
rial et messidor; (mai, juin el juillet); on les envoie dans
les départemens du Nord et du Pa.s—de-Ca_fais ( Flandre
el Artois); dans Pintériear dela France , mais principa=
lement a Paris. :

Cette péche n’est plus 4 Calais, ce quelle dtait autrefois.
Le maquerean parait avoir quitté ces pz'u‘ages pour ceux
de Dieppe. Il sest introduit, au sujet de ce poisson, un
abus semblable & celui que nous rapporterons en parlant
de la sardine. On se sert, pour le prendre en plus g grande
quantité,, d’une esptce de gueldre, appat composedu frai
on fretin de poisson. En moins d’une heare, denx femmes
peuvent prendre 29 kilogrammes 349 grammes ( 6o Jiv. )
de cette matitre précieuse. On prend ce fretin avec une
toile assez serxde ; de sorte gne rien n’échappe. On peut &
Peine imaginer la perte qui en résulte. Il serait trés-im-
portant de réprimer cet abns, Ce qu’il y a de plus remay-

L A4 a
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quable, c’est qu’il ne date que depuis que la diselte d¢
poisson s'est fait sentir sur nos cétes.

Merlan. Ce poisson se trouve dans I'Océan. On le péche
a Dieppe , Saint-Valery , Fécamp , au Havre, sur la cole
de Caen , A Amelle , Langrune, Saint-Aubin, 2 PIle-Diett
Les pécheurs des départemens de la Loire-Infiricare et
de la Vendée le prennent dans les baies de Bourgneuf, de
Bouin , de: Noirmountier. On en prend aussi aux environs
de la Hogune , quoiqu’en général il ne soit pas abondant
sur cette cote. Ceux qu’on péche aux Sablesd’Olonne onf
communément 315 millimeétres ( 1 pied ). Enfin on et
trouve vissa-vis la pointe de Bucle ( Gascogue ).

Les merlans sont un des principaux objets de la péche
de Dunkerque , pendant les mois de frimaire , nivose el
pluvidse ( décembre , janvier et février ). Ceux qu'on
prend toute Pannée, & la ligne, et depnis wentdse jusqu’e’
vendémiaire ( depuis mars jusqu’en septembre ), avec des
filets, sont moins estimés.

Les Dieppois se servent, f)bur cette pache, de ce qu'ils
appellent lenrs petites cordes, Cest aussi Pasage 4 Sainb-
Valery et a Féc’aﬁlp. Chaque batean met 4 T'can une tren-
taine de Ces petites cordes, garnies en total, de 4 mille
500 Kaims.

“Aux environs du Havre, on se sert du libouret ou de

1a Balle.
" Sur la cdle de Caen , & Amelles, Langrune , Saint-Au~
bin, ete., on le péche avec des appels ou appelets qui diffe-
rent pen’des petites cordcs de la Manche; celte péche 5@
fait de hrumaire ]usqn ‘en germinal ( la Toussamt a Pa-
ques ).

Dans les baies de Bouin , Bourgneuf et de Noirmoutier,
elle se fait avec des dreiges longues de 8 métres 12 centi-
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mtires (5 brasses ) , haules de 6 mitres 4g eentimedtres
( 4 brasses ) et 4 mailles de 41 millimétres ( un pouce et
demi ) douverture.

La chair du merlan est friable; tendre , molle , légire;
il y a peu de poissons aussi sains. On en mange beaucoup
& Paris. Il en passe aussi dans les départemens de Pinté-
rienr, paree que ce poisson, quoique tendre , supporte
irés-bien le transport. ‘

Merlus ow merlucle. On en prend toute ’année , mais
il est plus abondant et meillear de germinal & messidor
(avrila juillet.) On le péche a la ligne dans les environs
de Brest. A Olonne, on se sert de dreiges; dans presque
toute la ci-devant Provence , on emploie le boniier, la
tartanne et le palangrier. Ces poissons abondent sur-fout
dans la ci-devant Bretagne , & Audierne, Penmarck etd
Yile des Saints, Ils ont parn en grand nombre dans les
environs de Belle-Tle, depuisle combat naval de 175g.
L oh m’en voyait pas auparavant dans ces parages. On les
v péche an haim on avec des tramaux. Lorsque la péehe
est fort considérable, on les sale commeles-colins, pour
les tramsporter & Bordeaux , la Rochelleet aillears. On les
vend par paquets de g7 kilogrammes 829 grammes (200
livres’). 1kl

La chair dn merlus est fort tendre , quelquefois mol-
lasse el pateuse , mais de bon gofit.

Muge on melet. Poisson dant la grandeur est , entre les
extrémcs ; 16206t 649 millim¥tres (‘six pouces et deax
pieds ). Ib est ‘trés-commun-dans la Méditerrande; il Vest
ausst assez dans la Vendée et la ‘Charente-Inférieurve. On
en prend dans le Rhone, la Gavonne, la Seine et la Loire;
dans cette dernibre vivitre ; il remonte jusqu’a Saumur,

La chair du mulet est regardée comme tenaut le mi-
lien entre le hareng et Valose. Lowsqi'en en fait de

A 2
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grandes péches, on prépare ses ceuls , c’est-a-dire , on les
gzle et on les seche pour faire un mets qu'on nomme
boutargue , boutarque , boutarde , poutarde, et dont ont
fait’beaucoup de cas dans les ci-devant provinees de Pro-
vence et de Languedoe. Martigue, dans les Bouches-du-
Rhoéne (Provence), fait ‘une grande quantité de bou-
targue.

Perche. Elle préfere les eaux vives dans son €tat de
liberlé. On en méle dans les étangs , les réservoirs , avec
les carpes et les brochets. .C’est un excellent poisson , gui
se vend trés-bien. Il sen consomme plus de 6 mille 2
Paris.

La perche gardonée est commune dans beaucoup de
rivitres , mais particulitrement dans la Seine. On Pap-
pelle gardonée, parce qu’elle semble tenir de la perche et
| du gardon. i .

Plievu plye. Clest un poisson de mer gui remonte quel-
quefois-dans les rivieres. On en péche beancoup dans ’O-
céan : il suit la marde & Pembouchure des rividres; se
cache dausle imon, et peirt se prendrefacilement , comme
on voit, guand la mer se reti.re. 1l en péche en quantité
dans Pétang de Montpellier et dans la Loire. Dans les
départemens de la Lys, Escaut, et les deux Nethes, et
sur<tout & Anvers, on voit des magasins de ce poisson
desséché , pour lequel Jes habitansont beaucoup de goiit.

Raie. On la péche dans tous les ports de la Manche,
dans laci-devant Bretagne et Ja Normandie. On en prend
beancoup & Belle-Ile, aux petites iles de Houace et Hoiédic,
a Quillebeenf, ete., cte. La plus estimée , parmi les nom-
breases espéces de ce poisson , est la bouclée. Paxis con-
somme une grande quantité de raies; il en passe aussi dans -
Vintérieur de la France. Ce poisson est moins bon frais
gu’an bout de guelgues jours,
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Rouget. Cepoisson, trés-connu dans les poissonneries
se prend an Havre, avec la dreige. Dans la ci-devant
Provence, oft il est trés-commun, ainsi que dans le
département du Finistére (Bretagne), auprés de Brest
sur-tout, on se sest pour le prendre de tramaux. Clest
principalement depuis la pointe de Penmarck, jusqu’a
celle de Torlinguet , an-dehors de Camaret, qu'on s’éta-
blit pour en faire la péche.

On donne trés-souvent le nom de rouges & beaucoup
d’espéces différentes de poissons , presque a toutes celles
oit le rouge est la couleur dominante. Le snrmulet est
auptant connu sonus c¢ mom,, que sous celui qui lui est
propre.

Roussette on chat marin. Sa peaun sert aux gainiers,
pour garnir des étuis de tountes sortes dustensiles. Clest
avec ces peaux , teintes en vert, que se fait le galluckat,
si en vogue en France ,sur-tout & Paris, Elles vicnnent
de la Hogue, département de la Manche (_Basae-Nm;,-,
mandie ).

Sardines. La péche des sardines. est fort considérable
sur les cotes de France. Elle se fait dans ’Océan, sur les
cOtes des départemens dn Finistére , du Morbihan, de la
Loire-Inférienre et de la Vendée. Quoique moins abon-
dante , elle est encore assez importante dans cerlains
ports de la Médilerrance..

Onen prend pen depuis Dunkerque jusqu’a Saint-Malo;
les péches les plus considérables se font sur les coles de-
Bretagne : elles commencent du cité des sables de Saint-
Gilles, dans le mois de prairvial (juin.). Le poisson s’y
vend alors an sortir de 'ean. Ceux qui Pachétent le salent
Bmn peu , et le portent prompiement sur des chevanx
dans les villes circonvoisines oi la nounveanté le fais

vechercher.
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Péu de temps aprés avoir parn aux Sables et & Saini-
Gilles, les sardines se montrent & Belle-le, puis au Port-
Liberté , & Crac , & Quiberon, puis a Concarnean , et en~
fin a Douarnenez, & Crozon et & Camaret prés Brest.

Les sardines nagent en troupey, et se lrouvent tantdt
en haute mer, Qautres fois vers le rivage, dautres fois
enire les rochers et les pierres.

Ces poissons ne feraient que se monirer sur nos cotes ,
si on n’avait dans la ci-devant Bretagne Padresse de les y
retenir avec une préparation d’eeuls de morue et autres
poissons. On tire du nord celte composition , dont la
consommation est prodigiense. La barrique du poids de
146 kilogrammes 744 grammes (300 livres) se vend com-
munément 10 4 12 franes , et monte en certaines circons-
tances a 4o francs. 1l serait certainement fort avantagenx
que les vaisseanx frangais qui vont a la péche de la morue
préparassent ces ceufs , au lien de les jeter 4 la mer comme
ils le font.

Beaucoup de pecheurs ne se servent pas de cetle ma-
titre quon nomme résure , suivant les ordonnances de
marine , et qu’en Bretagne on appelle rogue ou rave. Ils
emploient abusivement la gueldre , guildrille , guildre ,
espéce d’amorce faite de chevrettes , de cancres, du menu
fretin de soles, de merlans, ele., et gni corrompt promp-
tement la sardine. Cet inconvénient seul devrail en faire
interdire PPemploi.

Les sardines de Royan et des cotes de la ci-devant
Provence sont les plus eslimées de tontes; viennent en-
suite celles de Belle-Tle; celles de Douarnencz et de
Reboul sont aussi fort recherchdes.

Le plus grand commerce de sardines se fait depuis
Belle-1le jusqu’a Brest. La péche y ocenpe plus de oo
chalonpes » el presque tous les matelots du pays dans la
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saison. Chaque chaloupe , montée de 5 hommes, et du
port de 2 & 3 tonneanx, est armée do 12 filets de 32 metres
47 centimétres d 48 melres 71 centimélres (20 & 3o
brasses )

La barrique s’y vend de 20 & 50 francs. Presque tout Ie
poisson de cette edte est ponr I’Espagne , le Portugal ,1’T-
talie et toute la Méditerrande.

T.es sardines dua ci-devant Languedoe se portent dans
les anciennes provinces da Lyonnais, du Dauphiné et
du Roussillon.

Bordeaux , Nantes, la Rochelle, et guelques ports du
département de la Charente-Inférienre (Aunis et Sain-
tonge ), débitent une grande quantité de sardines.

Saint-Malo envoie dans les différens ports, mais par-
ticnlitrement & Dounarnenez , pour son commerce de sar-
dines dans le Levant. Les Malouins préferent celles-et
parce qu'elles se conservent plus long-temps. Ils en char~
gent des mavires entiers.

Belle-Ile ne vend pas moins de 3 mille barriques de
sardines par an. Chaque baril contient & mille 402 kile-
grammes 314 grammes 4 4 mille 891 kilogrammes 460
grammes ( 9 & 10 milliers) de poissons: 150 chalenpes
y sont employées & cette péche depuis prairial jusquen
vendémiaire (juin a octobre ). I1 n’est pasrare de les voir
revenir a terre avec 12 mille 228 kilogrammes 650 gram-
mes 4 14 mille 674 kilogrammes 380 grammes( 25 4 30
milliers) de poissons. Presque tontes ces chalonpes appar-
tiennent & des marchands de Belle-Ile, qui les arment.

Une partie des sardines gui se péchent & Belle-Ile,
est achetée par des marchands qui viennent de Vannes,
avec des chaloapes nommdes eliasses-marées. 1ls salent
Iear poisson avee dun. sel blane, et le tramsportent , ainsic
préparé , 4 Nahtes, Bordeanx et antres kicux , silués le
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Jong des cbtes, depuisla Loirejusquw’a la Garonne. Les
marchands de Belle-Tle achitent le reste ou la plus grand®
partic de la péche, Is salent avee dn gros sel , emma-
gasinent le poisson dans cet état, pendant 15 jours, le
Javent ensuite & la mer, et le mettent en barriques aprés
Yavoir dgoulté et avoir tivé I’hmile par pression , dans
d’autres barriques percées de trous 2 leur fond.

Les sardines en barriques vont & Bilbao, Saint-Séhas-
tien, Baionne, dans toutes les villes le long de la Ga-
ronnc , dans celles de la Vendée , de la Charente-
Inférieuve, et 4 Nantes, qui fournit, par la Loire , les
willes de Pintérienr qui en font des demandes.

Port-Liberté débite tous lesans 3 4 4 mille barriques de
sardines aux marchands de Saint-Malo, qui sont en pos-
session d’en fournir toute ’Espagne et la Méditerranée.
Ce dernier port en tire encore beancoup de Vannes, qui
se défail du surplus & Bordeaux, la Rochelle et Nantes.

Les sardines font aussi le seul commerce de Concar-
nean; il monte a six cents tonneaux par an:il a quel-
quefois été & guinze cents. Les habitans vendent ordinai-
rement leur poisson au méme prix que ceux de Port-
Liberté , cest-a-dire, de cent cinquante 3 trois cents
francs le tonnean,

Cannes commerce aussi sur les sardines saldes dont il
débite année commune, 78 mille 240 kilogrammes a 88
mille 20 kilogrammes ( seize & dix-huit cents quintanx }.

Les sardines fraiches sont un mets délicat et recher-
ché ; mais il n’y a gnires que ceux qui sont i portée
des ports ot on les péche, qui les mangent en cet état.
Celles qu'on vend pour ‘telles, dans les henx un pen
€loignds, sont tonjours saupoundrées de plus ou moins de
sel : les Bretons en envoient beaucoup avec cette proe
paration, a Nantes, 3 la Rochelle, 2 Bordeanx.
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On retire des sardines, lors de leur préparation, quand
o1 les destine pour les meltre en barils, une cerlaine
Guantité d’huile, qu’il ne faut pas confondre avec celle
de baleine, guoiqn'on les conmaisse sonvent toutes denx
30us le nom d’huile de poisson; on compte ordinaire=
Ment une barrique d’huile par quarante barriques de sar-
dines. Le hareng, et quelques autres espbces de poissons
en fonrnissent aussi; mais on n’en retire que des espéces
Ies plus nombrenses et qu'on péche en plus grande abon-
dance. L’extraction de cette hnile, qui se fait quand on
met les sardines 4 la presse, a le double avantage de
briver le poisson d’une matitre qui le fait rancir et gater,
et d’augmenter le profit du marchand. Celte huile est em-
Ployée par les corroyeurs , et dans tous les arts relatifs
aux peaux pour les ramollir et conserver leur souplesse ;
on gen sert aussi pour éclairer.

11 serait & souhaiter que la préparation dite en males-
Zran , par laquelle on retire le plus de cetlie huile , fiit
senle employée. Si elle occasionne plus de main-d’cenvre,
elle a aussi deux grands avantages , dont le moins con-
sidérable est, qu'on retire plus d’huile que dans toutes
les autres préparations; Pautre, c’est qu’on emploie moins
de sel ; les sardines sont mieux dégraissées, plus blanches;,
se conservent plus long-temps sans jaunir, sont enfin plos
Marchandes.

On prépare aussi les sardines en simple saumure; ellesse
nomment anchoisées , et se vendent pour anchois ala foire
de Beaucaire oit il s’en fait une importation considérable.

Ce quon nomme & Paris sardines confites, sont des
sardines préparées en Bretagne et dans la Charente-In-
férienre.

En Provence , on sale, eomme en Bretagne , en sim-
Ple sanmure, On met les sardines dans des pots et des
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barils qui pesent remplis , de g kilogrammes 783 gramme#
a 12 kilogrammes 228 grammes ( 204 25 livres ) ; on les
trapsporte dans toute PEurope et le Levant : les barils d¢
Languedoc pesent 8 kilogrammes 805 grammes & 12
kilogrammes 718 grammes (18 4 26 livres). Presque
tout ce qu'on y prépare de celle manitre se porte 2 12
foire de Beaucaive ot Pon vient les chercher pour 12
Haute - Loire, I’Ardéche, la Lozére, et toute la Pro-
vence; il g'en distribue aussi dans toute la Républiqné
pour Lyon et Paris. Quoique les sardines de Provence ¢t
de Languedoc passent pour plus délicates que celles de
T’Océan , on ne laisse pas que @’y en apporter de Bordeau®

Saumon. Poisson tant de POcéan que des rivitres qob
8’y rendent : il est extrémement rare d’en trouver dan®
la Médilerranée et les rivitres qui y aboutissent. Le®
saumonsremontent en foule dans le Rhin an printemps; ils
abondent en floréal ( mai ) autour de Bale; maisil y a pe?
de riviéres ot 'on en péche autant que dans la Loire. 1l
remontent jusque dans PAllier, et méme 4 la source de
la Loire; les petits sont communs i Saint-Etienne ; o8
en prend de gros & Saint-Chamond. On péche ce poisso?
dans la Loire toule Iannée; mais la grande péche s'e®
fait en fructidor jusqu’en flovdal ( septembre jusqu’en mai)?
c’est ordinairement en pluvidse et ventdse ( février et
mars) quelle est le plus abondante. Celle de Chateauli®
s'ouvre en vendémiaire ( octobre ); elle est dans son fort
vers nivose ( janvier ) el se soutient sur le méme pied jus
qu’en germinal ( avril ). Clest aloxs quion en prend uné
quantilé prodigieuse; elle va quelquefois & quatre mille:
les saumons disparaissent tout-a-fait, & Chiteanlin, vers
messidor ( juillet ).

Les départemens da Nord , du Pas-de-Calais , de 1#
Somme , de la Seine-Inférienve, de VBure, du Calvados,
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de la Manche , d’Ille et Vilaine , des'Cétes-du-Nord , du

Flmqtére du Morbilan , de la Lmre Inférienre , de la
Vendée , de la Charente-Inférieure , de la Gironde , des
Landes , des Basses-Pyréndes , ete. en sont fournis. 11 y
23 la digue du pont du chatean, prés d’Issoire , une fort
belle pécherie de saumon : elle rapportait autrefois 3
M. de Mont-Boissier quinze & seize mille francs.

Le saumon se prend au filel et & la senne; mais on en
Manque beaucoup; il saute’ par-dessus les filets et toue
les obstacles qui s’opposent a ce qu’il remonte.

On vante les saumons de la Loire , de ’Allier, du Rhin,
de la Moselle, de la Garonne, de la Dordogne, de la
Seine; cenx de Bretagne sont regardés comme inférieurs,
Le saumon frais est un mets fort recherché ; ; aussi est=
il trés-cher dans les grandes villes éloigndes des péche-
Ties: il ne se vend pas moins de trente A gquarante
Sous la livre: ce sont les Anglais qui sent en possession
de nous fournir tout le sanmon salé qui se consomme
en France,

Sole. Ce poisson devient assez grand dans POcéan. On
Yappelle perdrix de mer pour donner une idée du gofit
de sa chair qui est trés-saine et trés-nourrissante; il est
Plus long, plus plat et moins large que la plie. Les hom-
mes, 4 Quilleboenf, soccmpent beauconp de la péche de
¢e poisson qu’ils envoient & Paris par leurs chasses-mardes,
avec des raies el des limandes.

Surmaulet. T1 est assez abondant 3 la céte de Saint-
Marcouf anx environsde la Hogne, i Joinville , Barfletr,
& la baie d’Isigny et sur les cOtes do la Vendde; ce pois-
son est singulitrement estimé.

T'acaud. Le poisson qu'on nomme ainsi 3 la Rochelle,
Sappelle baraud , gode , an Havre et & Dieppe; poule de
mer, & Fécamp j malcot, & Brest 5 patite morue fraiche ,
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4 Paris, On le péche toute Pannée ; il se consomme entié~
rement dans les endroits ot 'on le prend : il estmeilleur ¢t
plus estimé de vendémiaire en pluvidse.

Tancle. Poisson d’ean douce, trés-commnn dans 163
lacs, les étangs, les marais; il est pen d’endroits o102
ne le trouve. Il se plait dans les eaux stagnantes, houl”
beuses ou an moins peun courantes. La tanche multipli®
beaucoup et se transporte trés-bien; anssi en condait-0"
jusqu’a Paris ot il s'en débite plus de trente mille. Cell®
d’eau vive est assez estimée; mais en général la chai®
de la tanche est fade.

Les anciens en faisaient encore moins de cas que nous;
A ce quil parait, par les noms qu’elle portait chez enx
ils Vappelaient piscis ignobilis , solatium vulgi.

Thon. Cet excellent poisson entre en foule dans Ta Mé-
diterrande , et passe en grand nombre sur nos cotes et ¥
fait Pobjet d’ane péche importante , connue sous le o™
de Madrague. On péche aussi le thon duo coté de Baionné)
depuis floréal jusquen brumaire. On se sert, le lon§
de cetle cote , de lignes an lieu de filets; le bateau fait tot
jours voile ; chaque bateau revient quelquefois avec cent
cinquante thons.

La chair de ce poisson ressemble & celle du veau. L8
‘poitrine est la partie la plus estimée. On sale et on marine
le thon. Coupé par trongons et mariné, il se transport?
par toute la France , sous le nom de thonnine.

Z'ruite. On en prend dans la mer et dans les eaux doices:
La truite de mer est un poisson littoral qui range toujou¥s
Ja cote. Celle d’ean dounce se rencontre dans un lrés-gl‘ﬂﬂa
nombre de rivitres. Si on ne voit point de saumons au®
environs de Gendve, on y prend beaucoup de truifes »
principalement daus le lac et sur-tout aux denx extrémis
ids , Cest-a-dire, dang le Rhone de Gentve et dans celwd
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da Valais. On en trouve aussi dans les petites rivitres qui
88 déchargent dans le lac ou dans le Rhone. Ce gu'on
Yomme truites du Rhone onde la ferme , sont celles qu’on
Prend a Pendroit ot le Rhidne sort du lac, et qui viennent
de la pécheric qui y est élablie , et appartient & la ville
qui Pafferme.

Les grosses truites ne descendent du lac qu’en brumaire
(ncvembre ). 1 es gaines ou celles qui y sont descendues
an printemps, au mois de {floréal ( mai ) , remontent dans
le lac versla fin de vendémiaire ( mi-octobre ). On profite
de cette marche des truites pour les prendre. La péche
la plus considérable , pour le nombre et la grosseur du
poisson , dure depuis le 19 jusqu’an 29 frimaire ( 10 an
20 décembre ). Il en est qui pesent jusqu’a 19 kilogram-
mes 566 grammes ( 4o livres ). Assez communément on
en péche de g kilogrammes 783 grammes 2 12 kilogram-
mes 228 grammes ( 20 & 25 livres ). Sur quatre cents qu’on
prend par an , il y en a bien cent de ce poids. Les truites
qui descendent sont préférées a celles qui remontent. Les
moyens qu’on emploie pour prendre les unes ct les au-
res sont ce qu’on nomme dans le pays, grand filet. Les
plas estimées sont celles qu’on prend en messidor , ther-
midor et fruclidor ( juillet, aofit et septembre ).

LaTouvre,rivitre delaCharente( Angoumois), en nour-
rit une quantité prodigiense; on en prend aussi beancoup
& Saint-Omer dans I’Aa; dans la Moselle ; dans les rivieres
ou platdt les torrens du Golo ; dans les rivitres et les
lacs de la Lozere; dans I'Isére , la Vienne , PAveyron ,
dans la petite riviere d’Autrui, qui se décharge dans celle
&’Elampes; dans les eaux du parc de Conrance , et cte.,
ce poisson multiplie trés-bien dans les rivieres; mais on
dit qu’il ne multiplie pas dans les étangs. Les truiles de
la Touvre pesoient antrefois 2 kilogrammes, 446 grammes
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3 2 kilogrammes ¢35 grammes (5a 6 livres) les belie®
Aujourd’hui elles ne pisent gutres qme 978 gramuness
(2 livres). Cette diminution lient sans doule & ce qu'ont
péche beaucoup dans cette rivitre , et qu'on ne donne
pas, par-la, au poisson , le temps de grossir.

La truite fait les délices de nos tables. Dans Plusieﬂf’
endroits on en sale comme le hareng, mais elle perd de
sa qualité. La truite saumonde est plus estimée que Pautr®

T'urbot. 11 est trés-connu dans les poissonneries; il ¥
en a de plusieurs espéces. Le piquant se nomme en No™
mandie, bertonnequ. Le petit turbot s'appelle, dans la
méme province , caillot.

Le turbot fréquente les rivages. La Normandie est 1¢
pays qui en fournit le plus. On en tronve de trés-grsnd”
4 Vembouchure du Rhone. On Vappelle fuisan-d’ean @
cause de la délicatesse de sa chair. Conx de moyenne gran®
deur sont préférds, La chair de ce poisson est blanche;
ferme et sucenlente; il S'en consomme une certaine quak
tité & Paris. On en trouve quelquefois dans les pivitres
de lintérieur.

Fieille , Feille. On donne ce nom , en Bretagne . ains:
que ceux de wrae et decarpe dz mer, & un poisson asse?
estimé . de 271 millimétres (10 ponces) de long, et de 244
a 271 millimdtres (19 & 10 pouces) de large , et fort com-
man sur les cdtes de Normandie et de Bretagne. Dans
cette dernitre provinece on en fait des salaisuns asseZ
‘considérables,

Mollusques.

La Séche se trouve sur tios cbtes de la Méditerranée
et de 1’'Océan. Les habitans de Gwanville ( département
dela Manche) soceupent, dans certains temps de Pannée,
& 1a péche de ce mollusque. C'était un mets trés-vecherché
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par les anciens. On en faisait méme autrefois usage en
France, lorsqu'on Davait fait sécher ; aujourd’hni les
Pauvres mémes lé dédaignent. '

La Séche fournit denx produits intéressans , son encre
et son os. I’encre est une liqueur noire que ces animaux
Tépandent lorsqu’ils sont menacés de quelque danger, et
qui sert quand on vent les prendre, & les dérober anx
poursuites de cenx qui les cherchent. On eroit que c’est
avec cette lignenr que les Chinois préparent Pencre stche
.et solide que nous nommons énere de da Chine , qu’em~
ploient les dessinateurs, et gui est si remarquable par son
indélébilité el sa résistance aux acides. Quol qu’il en soit,
il serait trésintéressant de faive des expériences sur la na-
ture de la Hiqueur noire des Séches pour éclairer son uti=
lité dans les arts.

L’os , léger et spongieux, de la Séche, entre dansle
commexce ; on le suspend sous le nom de biscuit de mer ,
dans les cages des pelits oiseaux qui se plaisenta le bee-
queter, sans donte & cause de sa savenr salde, mais qui
s'usent en méme-temps le bec; ce que Pon désire lersqu’il
est trop aigu et qu’on eraint que Voiseau ne se blesse en
se soignant. Il sert anx orfevres ponr faire de petits
moules destings & la confection de certaines pitces d’ar-
genterie, qu'ils netloient et achtvent ensnite 3 la lime et
au burin. |

Cet os , mis en poudre , sert encore 2 donner an bean
poli & quelques métanx. On Pemploie aussi sous'lé nom de
corail blanc , pour nelloyer et blanchiry les dents. Tl entre
également dans d’anires préparations pharmaceutiques.

Le Corail, production polypeuse, d’un rouge vif, com-
posée de loges T"animaux , a fait dans tous les temps, un
objet d’un grand commerce pour les peuples des hords de
la Méditerranéde. Les péchenrs de Marseille et de quelques
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Yienx voisins s'occupent de Vexploitation du corail. Ell2
a lieu pendant les plus fortes chaleurs, et elle est plus ot
moins productive , suivant Phabileté des picheurs , €t
plusieurs autres circonstances. Les pécheurs du corail s'ap-
pellent coralliers, etils nomment salabreVinstrument dont
ils se servent pour délacher des rochers cette substance.

Le corail se polit et se travaille & Marseille , & Cassis »
a la Ciotat. On en fait des ornemens et des parures de dif-
férentes formes; on en débile beaucoup en Orient; mais
la plus grande partie passe sur les cotes d’Afrique , poat,
y étre échangée conire des hommes ; ¢’est un des princi=
paux articles de la traite des negres.

On employait autrefois le corail en médecine; il wentre
plus gue dans les opiats, pour netioyer les dents,

Coquillages.

Huitres. On en fait un trés-grand commerce sur les
cotes des départemens de la Seine-Inférieure , de I’Eures
du Calvados, de la Manche, d’Ille et Vilaine, des Céles-
du-Nord , du Finisitre, du Morbikan, de la Luue—Infe-
rieure et de la Vendée ( Normandic et Bretague). Il
y a habituellement & Granville , vingt-huit bateanx &
quille ou gabarresde treize & dis-huit tonneaux, employés
a faire la péche aux huitres dans la baie, et presqu’a
30 kilométres ( 6 lieues ) an nord , de cette ville, Douze des
plus pelits, avec cing ou six hommes d’équipage, prati-
quent cette péche dis la mi fructidor ; mais les seize au-
tres, de sept & huit hommes, la font depuis nivose jus+
qu'en germinal (de Noel & Piques).

Lies uns. et les aulres portent leurs huitres & Granville,
et les rendent 2 des femmes qui les parquent et Jes ven-
dent cnsuite , soit.en pierre , soit caillées,

Les lmlfau; de Barfleur viennent & Granyille, ac]:tetﬁf

des
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des Lnitres én pierre, soitdes péehenrs forsqu'ils revien-
sent, soit desfemmes de la ville; ils les font parquer dans
le pont jusqu’d charge completle , les portent ensuite &
Dieppe ot ils les rendent tout de suite pour Paris, une
partie ; Uaulre est parquée el destinde anssi ponr Rouen
et Paris. : ,

Les bateaux de la longacnr viennent anssi & Granville
y faire la péche de la dreige aux huitres; ils les y par=
guent et les portent ensuite & ltouen et & Paris,

Granville porle aussi des huilves en pierre & Dieppe;
qui vient dgalement y en charger

Les huitres que P'on estime e plus viennent des cbtes
de la ci-devant Bretagne; il en vient encore de fort honnes
de la Rochslle et de Bordeanx. Celles gu’onprend a Pem-
bonchure des rivitres sont préférées aux autres. Mais ce
sont principalement les huilres vertes dont on fait cas.
Pour leur dopner cette coulenr; on renferme les huitres
blanches le long des bords de la mer, dans des fosses
profondes de 974 millimetres (3 pieds), qui ne sont
inondées que par la marée haule, a la pleine et & la nou~
velle lune. On y laisse des espices d'écluses qui permiettent
4 Iean de s'éeconler a moitié. Ces fosses vexdissent et don=
nent nune nuance verle aux huitres dés le treizibme on
quatorzitme jour; mais on les y laisse séjourner cing a six
semaines.

Les huitres se vendent communément , 4 Paris , quatro
sous ( denx décimes ) la douzaine:

Les Valois portent leurs huitres & Paris, dans des ba=
teaux qui en conticnnent 125 mille; les Courseallois et
les Dieppois n’en peuvent {raunsporter gque 3o mille en
voilare.. '

Si le commerce ‘des huitres est hasardeux et souvent
ruineux pour le particulier , on ne peut contester les

E 3h
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nombreux avantages que 1'état en retire, et Hp]us pariicu
litrement encore de la péche des huitres, C’est une pépi‘
nitre considérable d’excellens matelots, qui fournit , en
temps de guerre, des marins accoutumés a suppofter les
plus rudes fatigues. Outre les gens de mer , qu’on calcule
le grand nombre d’amareilleurs ( ce sont ceux qui s'0¢-
cupent du parcage ) , de rouliers , de marchands , et de
femmes occupés au parcage et au transport des huitres,
on verra combien ce genre d'industric est avantagen®
pour la France.

Depuis le premier vendémiaire an 10 jusqu’en prairial
an 11, il est entré A Cancale 188 batimens anglais, montés
de 6 & g hommes chacun , qui ont chargé 119 millions
473 mille hufitres. Le produit de cette exportalion sest
élevé , pour les propridtaires d’hmitridres , 4 179 mille
209 fr. 50 c. Le montant des droits de dounane a été de
g5 mille 353 fr. 5 e. On estime que le millier d’hnitres,
tous frais faits , c’esl-d-dire , v compris frét de bitimens
et dépense d’équipages , revient & 3 fr. 50 c.a la compa-
gnie anglaise qui fait Pimportation de ce coquillage &
Londres , ol elle le vend deux guindes.

On estime la consommation de Paris, en huitres, aen-
viron un million de douzaines. Ce serait , au prix moyen
de six sous ( 3 décimes ) Ja douzaine , un total de 300
mille francs.

La chaux que fournissent les coquilles d’huitres , est
trés-pure et pen cofitewse par la facilité qu’on a sur les
bords de la mer , de s’en procurer les matériaux.

Les Moules se trouvent par bancs sur les rochers de
plusieurs points desrivages frangais , soit de I'O)céan , soit
de la Méditerranée. Elles offrent un aliment trés-commun,
mais assez peu eslimé , non-senlement dans les départe-
mens mavitimes , mais encore 2 Paris. Cependant , quoi-
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qu’ellessoient rarement admises sur les tables délicates, il
8en fail une consommaltion considérable. On leur donne
une meilleare gualité en les mettant , au sortir de la
mer , dans des espéces d’étangs , dans lesquels on fait en-
irer une certaine quantité d’ean douce, et que ’on nomme
bouchots;sur les edles voisines de la Rochelle. Les monles
8’y multiplient sur le pied de dix pour une dans le cours
d’ane année,

La chair des moules est meilleure enautomne qu’en
toule autre saison ; elles sonl quelquefois mal-saines en,
été , el elles cansent des maux d’estomac et des convul-
sions. L'on attribue mal & propos ces accidens & de petits
erabes qui se logent dans les moules et qui n’ont rien de
dangereux.

‘ D’aulres coquillages servent encore d’alimens ; mais
comme ils ne sont pas en aussi grande quantité que les
huitres et les moules, ni des articles de commerce et d’ex-
portalion , nous pensons qu’il ne doit point en étre ques-
tion dans cct onvrage.

Le Croisic, département de la Loire-Inférieure , a des

ouvriers uniquement occupés & des ouvrages en coquil-
lages: ;
17 Biscargot se mange dans plusicurs endroits de Ia
France et y devient méme 'objet d’un petit commerce et
d’une petite industrie. On l’amasse_dans les vignes et on
le nouryit jusqu'en hiver, épogue ol il ferme sa coquille
avec un opercule calcaire ; qui se¢ délache et tombe au
printemps. Les habitans des cantons de vignobles 5 du dé-
partement de la Meurthe , par exemple, portent les es—
cargots aux patissiers de Naney, gni, pendant Phiver 3
apprétent ces animaux dans lears coquilles mémes avee
dn benrre frais et des fines herbes. Ils envoient 4 Paris, aux
amateurs d’escargots, des boites de ces coquillages ainsi
accommodés. xh 2
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T.a médecine recommande les bouillons d’escargof®

comme pectoranx ctadouncissans. 115 fournissent aussi an®

dames , un fori bon cosmétique.

Crustacées.

Lerevisses. Celles de mer , qne ’on nomme fiomars et
Ingoustes, sont assez communes sur nos cobes de 'Oceéan ;
doli on les transporte jusqu’a Paris.

Yies éerevisses d'eant douce se plaisent principalement
dans les canx vives qui viennent des montagnes et coulent
sur un fond de pierres. Cest indiquer les départemens et
leslienx olt clles sont conmmunes : on en peuple aussi des
ruisseaux’; mais elles ne se plaisent pas dans tous. On fait
un grand usage d’écrevisses dans les cnisines: Paris en con-
somme environ 76 mille; mais elles y sont moins bornes
quailleurs, parce qu'elles maigrissent daus le transport.

Les éerevisses fournissent encore an commerce de la
drogunerie et de la pharmacie, de pelites pierres, ¢ a+ lon
nontme improprement yeus d’écrevisses , et auxquelles les
inédecins atiribuaient des vertus médicinales. T’on en ti~
railt e assez grande quantité du Word, et particulisre-
ment de la Russie Asialique, ott les grands flenves nouryis-
sant une multitude d’éerevisses fort grosses , que Pon faisait
pourriten tas pour en avoir les pierres. Aujourd’huilusage
de cette substance, ¢ni w'a pas d'aulfre propriété que la
«craie , est presqu’absolument tomibé.

Crevettes. Blles'se péchent abondammentsur nos ciles,
et on en envoie jusqu’a Paris. '

11 en est de nénie des crabes, dont Ta nieilleure espics
est gelle que Von conmait sous le nom de fourtear.

Des Insectes.

La classe d’animaux la plus considérable par le nombse
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21 la variété, celle desinsectes , fournit lo moins eux avts et
4 Péconomie. J1 n’est gntves en effet qne denx espiees,
parmi celles dont nous lirons parti, qui soient véellement
précieuses pour nous 5 savoir, U'abeille et le ver & soie; les
autres, qui ne sont pas en plus grand nombre, nont gu’une
faible utilité. Llabeille, moins intéressante anjourd’hui ,
il est vrai, quelle ne Pétait autrefois, offre & Phomme
deux produits bien remarquables; 'an, et ¢’est le plas
cunsidérable, est cetle matitre suerée, si connue et si em-
ployde comme aliment el comme médicament; LPaulre,
moins abondant, et qui doit cependant fixer plus particu-
litrement notre attention, est cette substance , moins grasse
que le suif, plus solide que lui, préférable sous tous les
Fapports, servant & une foule d’usages, soit dans les ariss
soit dans ’éeonomie, principalement propre & dclairver; mais
qui, parson haut prix, devient, sous ce dernier point de
vue d’atilité, un véritable objet de luxe, tandis qu’il ne
tiendrait qu’d nous d’en rendre I'usage, sinon aussi com-
mun que celui des matitres qw’on lui snbstitue, dn moins
assez géneéral. Le ver a soie nous file la matitre de nos plus
riches étoffes, Examinons plus en détail chacun de ces in-
secles et leurs produits.

De I dbeille. Cetinsecte, heancoup plus précienx, sans
doute, avant gue la canne a sucre se ft établie et répan-
due dans PAmérique, est ndanmoius encore extrémement
intéressant. La cire est un article sur lequel la France a
besoin de se réveiller : Fimportation qui s'en fait est fort

. considérable. Nons sommes annuellement {ributaires de
Pétranger d’anc somme de plus de 2 millions pour Pachat
de celle matitre; cependant P'abeille semible inspirver peu
d’intérét. 8i 'on en exceple quelques départemens, elle
est généralement négligée; on ne la soigne point, ou'on la

spigne mal. Puis donc qu’il est si avanlageux de euliiver
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les abeilles, cherchons quels sont les moyens les plus pro=
pres a remplir ce but; examinons les principanx, ceux qui
y concourent le plus directement. 11 en est deux: 12. mul-
tiplier les ruches, en accordant un léger enconragement &
cenx qui se livreraient & ‘ce soin; 2% empécher qu’il ne
périsse tous les ans autant d’abeilles qu’il en périt. La pre
miere cause de cette destyuction est I’'nsage , beancoup trop
fréquent, de ne recueiilir le produit de Pabeille qu’en la
faisant périr a Paide de la vapeur du souffre: on dit, pour
justifier cette mauvaise praligue, que Pinsecte périrait pen-
dant Phiver; mais le véritable motif, ¢’est qu'on seraitobli=
gé de lui laisser unepartic dumiel pour se nourrir pendant
cette saison, et quon veut s'emparer de toute lavécolte. Ainsi
cette allégation n’est done que le masque de la cupidité ¢
Yexpérience a prouvé que la perte de Pinsecte n’était pas
compensee par la plus grande quantité de miel et de cire
qu’on recueillait. Du commencement de Pautomne au rve=
tour du printemps, on perdencore beaucoup d’abeilles, sou-
vent méme la moitié de leur nnmbre, par le froid et par la
disetie; par le froid, dans les hivers rigoureux, et par la
disclte dans cenx qui sont mous. Dans le premier cas, le
froid les tue; dans le second , elles consomment, avant le
temps, le miel et la cire amassés pendant Pantomne. Les
meillents hivers sont donc ceux dont le froid est modéré
et de peu de durde, et qui entretient les abeilles dans un
état d’engourdissement pendant leguel elles ne prennent
pas de nourriture. La disette est facile d prévenir ; il ne faut
que laisser plus de miel. On y remédie aussi trés-facile~
ment, quand on a manqué A cette précantion, en visitant
les ruches de temps & autre, et fonrnissant aux abeilles de
quoi manger. On peut les garvantir du froid, entr’antres
moyens, en les rassemblant, pendant Vhiver seulement,
en grand nombre dans une méme ruche. Los mulots, qui
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font aunssi périr une grande quantité d’abeilles, ne sont re-
doutables que parce que ’'on n’a pas toujours Pattention de
tenir les ruches assez élevées au-dessus du sol pour em-
pécher cet animal de s’y introduire.

Une pratique trés-avantagense et trés-recommandable,
ence qu'elle augmente la quantité et la qualité de la cire
et du miel, en ce qu'elle augmente le commerce dont les
abeilles sont la source, et qui ne tient ecpendant point &
la multiplication de linsecte, est celle de transporter les
ruches d’un pays a Pautre: les anciens le faisaient. Les ha-
bitans de la Basse-Egypte remontent leurs ruches, sur Ie
Nil, dans la Hante-Egypte, parce qu’elle est plus précoce.
Cet usage a encore lieu dans Pltalie: il y a une saison olx
les riverains du Pd voiturentleurs ruches jusqu’au pied des
montagnes du Piémont; on le suit méme dans des pays qui
ne sont pas situés sux les bords des rivitres, Dans les dépar—
temens de Loir et Cher, d’Euve et Loir et du Loirek
(1a Beauce et le Gatinais) , on voit de ces transports : cette
maniére de faire voyagerles abeilles sappelle, dansle pays,.
mener en herbage. Chaque charette de transport contient
30 4 4oruches; on marche an pas, presqu’a lanuit, et autant
qu'on le peut par des chemins doux etsurun terrainégal..
Aprts la récolte des sainfoins et des vesces, lorsque la
Beauce est mette , les propriétaires d’abeilles de ce pays
conduisent Jeurs ruches dans le Gatinais, ou aux environs
de la forét d’Orléans, ol se trouventde la brﬁy‘em et du
sarrasin en fleur; les émigrations se font souvent & plus.
de 50 kilomttres (10 lieues). Il n’est pas rave de voir , dans
Vantomne , jusqu’a 3 mille ruches étrangtres dans un petit
village; on les y laisse environ 2 mois. Des paysans se char--
gent du soin des abeilles moyennant un irés-modigua-
salaire. Celle voilure par tervre a cependant de grands.
inconvéniens, tels que la chute des gileaux ef la ddsextion,

des abeilles; mals 1L parait qulavee des prdeaulions, om,
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leve tous ces ebstacles. La voiture parecau est an cmltm{ra
.toule avantageuse.

Les raches sont, en géndral, d’an bon prodait. Dans
cerfaines années, & la vérité, elles fournissent pen de
miel et de cire, ou donnent peu d’essaims; mais dans
d’antres aussi, elles dédommagent amplement le proprié-
taire. Celles de Beauce ( Loir et Cher, Eure et Loir, Loi-
ret), quand elles sont bonnes, et de 2 4 3 ans, pesent ordi-
snaivement de 3g kilogrammes 132 grammes 2 48 kilogram-
mes 915 grammes ( 80 & 100 livres ). En déduisant 5 kilo-
grammes 870 grammes (12 livres) pour le poids desabeilles
etdelaruche, et 978 grammes 3 1 kilogramme 223 gram-
mes (2livres 22 livres el demie) de cive, le surplus est en
miel, dont la plus grande partie est de belle qualité. On
estime, toule compensation faite , le produit annuel d’une
ruche & 6 francs;il va souvent i 10.

. Quelques personnes ont dit que tous les pays n'élaient
pas propres a Uéducation des abeilles, et que, daus bean-
coup, Ventretien de ces insectes absorberait le bénéfice.
ily a de I'exagération : il est trés-pen de cantons entitre-
ment déponrvus de toutes los plantes d’oit les abeilles peu-
vent retirer de la cire et du miel. A la vérité, il faut an
peu plus de soin dans les pays septenirionaux ; mais on
réussit avee cette simple condition. Dans le midi, rien ne
coiite moins que I’éducation des abeilles, et il s'en fauf
bien gu’elles y soient généralement répandues.

Les départemens ot Pon soccupe le ptus de ces préciens
inscetes, sont ceux qui comprennent la ci-devant province
de Normandie, la Bretagne, ’Anjou, le Poitou, le Bor-
delais, Ja Provence, le Languedoe, la Sologne, POrléa-
nais, la Beauce, le Gatinais orléanais, le Maine, la Fran-
che-Comté, la Champagne et le Brabant. Parmi ces dé~
partemens , il en est quelques-uns qui cultivent plus par-
ticulitrement encore les abeilles que les aulres.
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Dans celui du Calvados, le cultivatenr donne a leur
éducation beaucoup de soins. Dans les campagneé des en-
virons de Cherbourg, Isigni, Saint-Lo, Caen, elles sout
an objet de commerce assez important. On voit un grand
nombre de ruches dans le département d’Ille ot Vilaine,
mais il Wy a que les petits cullivateurs qui s’en occupent.
Dans celui des Basses-Alpes, dans ceux de PAude, de
Loir ‘et Cher, du Loiret, &Enre et Loir, de la Sarthe,
du Jura, on svigne une trés-grande quantité d’abeilles;
cenx des Deux-Nethes et de Ia Dyle en sont converts,
Dans tont ce dernier département elles sont extrémement
vecherchées : on les fait voyager comme dans une par-
tie du département dun Loiret (le Gatinais orléanais ).
On voit, dans la saison, des colonies entiéres de ruches
passer successivement d'un endroit 4 un autre , et 2

_des distances considérables. Il wlest pas rare de trou-
ver , sur-tout parmi les habitans de Drest , Mon-
taigu, ele. des propriétaives de 3 & 4oo ruches. On en
pourra dire bientdt autant du département du Cher : de-
puis quelque temps la culture des abeilles s’y propage sin-
guliérement ; mais en revancheil est beaucoup de départe-
mens ol elle est négligée, ol méme elle est enticrement
inconnue; tels sont ceux du Gers, de ’Aispe, de Sambre
et Meuse, de la Meurthe, et de Ja Roér.
 Le plus recherché des miels de France est celui de Nar-
bonne, bien inférieur encore a celui du Levant, des iles
Baléares, et sur-tout de Mahon dans Pile Minorque. Cette
infériorité n’empéche pas ce miel d’étre fort beaun ct de lui
donner un rang distingué parmi les meillenrs miels con-
nus. 11 acquerrait encore plusde gqumalité si on savait mienx
en faire la réealte, si Pon changeait ce qu’il y a de vicieux
d ans la manitre dont on Pextrait. 11 est quelques départe-
mens ol Pon fait un miel qui peut, en quelque sorie, étre
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comparé & celui de Narbonne. Celui de Lons-le-Saunier
est do trés-belle qualité, si on en excepte toutefois celui
qu’on recueille du coté dela riviere d’Ain , ot sont planié!
quantité de sapins; ce dernier miel, qui plait autant que
Yautre i la vue,a un goiit de térébenthine fort désagréable.
Celui des départemens du Calvados et des Basses-Alpes, est
par sa qualité, nn véritahle miel de Narbonne; il a une sa-
veur aromatique extrémement douce et agréable. Le miel
dun Calvados ne peut cependant jamais étre donné comme
du Narbonne; il a un coup-d’eeil roux, qui le fait toujonrs
reconnailre, ef qui lui nuit dans le commerce. Dars les
départemens de Seine et Marne, le Loiret, Eure et
Loir , il senléve tous les ans pour Paris une grande
quantité de miel, dont la premitre qualité se vend dans
cette ville pour du miel de Narbonne. Les miels des dé-
pariemens du, Finistére , des cotes du Nord ,du Morbihan
d’Ille et Vilaine, de la Vendée , de la Flaute-Vienne , des
Deux-Stvres , de Loir el Cher, du Loiret (Bretagne , Poi-
tou, Sologne ) ct de la Sarthe, jouissent aussi de quelque
réputation. Angers, Avignon, Carpentras, Chatelleraut,
Chinon, Landerneau, Loudun, Morlaix, Orange, Paimpol,
Redon, Saint-Brieuc,, Tours et Pithiviers, sont des cen~
tres de commerce pour le miel.

L’abeille nous rend un service économique trés-impor-
tant , en allant recueillir sur les fleurs la malitre sucrée
qui nous occupe; elle nous fait présent d’une nourrituve
saine et d’'un médicament précienx. Le miel , quoiqu’ani-
malisé, se rapproche infiniment du caractére végétal, et
jouit de la plupart des propriétés des plantes qui contien=
nent la matitre sucrée. Conume aliment , il était plus em-
ployé certainement chez les anciens que chez nous. Depuis
le transport et la caltare de la canne i sucre, il se tronve
presque relégnd chez les panvres. IL est vrai qu'il.est beau—~
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coup moins agréable que le sucre, et qu'il contient un ex~
trait sapide qui le rend répugnant pour beaucoup de per-
sonmes; mais il est beancoup plus sain que lui, pour ceux
quipeuvent s'en accommoder.Lemiel,commemédicament,
estlaxatif, adoncissant, émollient, détersif;allié au vinaigre,
il forme I’oximel, qui est Ini-méme Pexcipient de beau-
coup de remédes. Ilsert aussi a former la liguenr fermen-
iée connue sous le nom d’ydromel , dont il y a plusicurs
espéces': Ihydromel simple , Phydromel composé et Phy-
dromel vineux. Cette boisson, peu usitée en France , est
peunt-étre une des causes du peu de soin quw’on donne anx
abeilles; si elle y ¢tait introdnite et en usage, on devien-
drait fort intéressé & cultiver ces insectes, et la gnantité
de cire récoltée annuellement en France augmenterait
d’une manitre bien sensible ; ce qui serait fort & dé-
sirer. ,

Les Hollandais tirent, du département du Calvados,
une grande quantité de miel tous les ans pour la fabri-
cation de Phydromel. On en fait & Metz de vinenx, qui
a beaucoup de réputation, et dont il se fait des envois
considérables jusqu’au-deld des mers. Enfin, on retire du
miel une ean-de-vie dont on se sert dans quelques pays
pour donner de la force et de la durée au cidre; la pro-
portion est d’un quatre-vingtitme.

La cire manifestement d’origine végétale, puisquelle
n’est autre chose que le pollen des anteres des flears re-
vétu de quelques-uns des caracteres des substances ani-
males qu’il prend en passant dans les ruches par le corps
des abeilles , la cire a une foule d’usages qu’il serait dif-
ficile de détailler, et dont la plupart sont connus de tout
le monde. Elle enlre en médecine dans la composilion
d’un grand nombre d’onguens, soit blanche , soit brute;
mais c’est sur-tout quand elle a été blanchie , gnand elle
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a perdu toute sa conlear, gu'on Pemploie 4 eette fonle
Fusages pharmaceutiques et dconomiques. Ilart du civier
-existe toutentier par elle: le savon qu'elle forme avee
les alcalis sert 4 la peinture, connue sons le nom d’en-
caustique. On en fait des groupes en la modelant ; elle
sert aussi dans une espéee de sculpture ou de monlagej
on en ‘couvre la planche sor laquelle on grave; elle fait
partie de la cire & cacheter; étendue sur des étofies, elle
les rend imperméables & ean , et forme la toile cirde. Sont
principal usage, celui de servir a la fabrication des bou-
gics, la rend un objet de commerce fort intéressant;
cufin elle est une des matiéres les plus utiles que four-
uissent 4 ’homme les animaux qu’il a rapprochés de ses
demeures, et dont il est le plus important pour lui de
multiplier la production.

Toutes les cires de France n'ont pas la méme qualilé;
elles varient par lenr blancheur, lenr fermeté, ete. Celles
d’'une partic de la ci-devant Bretagne et Normandie, et
des montagnes de Pancien Limosin, blanchissent trts-
bien. Sous ce rapport, on préfire celles de la Sologne &
celles 'du Galinais.

En général , on estime la cire des pays ot il y a beau~
coup de bruyéres, des genels , des genevriers, et olt Pon
caltivele sarrasin ; tels que le Loiret, le Loir et Cher, et les
départemens compris dans le Poitou , dans la Basse-Bre-
tagne , ete. La cire du Levant est préférable a celle du
nord, parce qu’elle blanchit plus aisément ; on fait moins
de cas de celle des pays vignobles. Les départemens de
la Haute-Marne , de PAunbe, de la Marne , du Puy-de-
Déme, du Cantal , de Mayenne et Loire, de la Charente~
Inl'.l!rieure, de la Vendée, des Denx Sévres, de la Manche,
du Calvados, de ’'Orne , delaSeine Inférieure , de I' Enre,
dy Merbiban, du Finistere, des Cotes-dy-Nord , d'Ille gt
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Vilaine , de la Mayenne, de la Sarthe , du Loiret et de
Loir et Cher, correspondans aux ancienues provinces de
Champagne , d’Auvergne , @’Anjoun , de Normandic , de
Bretagne, du Maine et de POrléanais, en fournissent heau-
coup ; cependant on est obligé d’en fzu'{re venir de 1é-
tranger ; la France n’en a point assez pbur ses besoins,
sur-lout depuis que le luxe en a augmenté la consomma-
tion ; nous en dirons du delors annde commune, de
489 mille 150 & 733 mille 725 kilogrammes (10 & 15
milie quintaux ). Paris en consomme amiuellement 263
mille 162 kilogrammes 700 grammes ( 538 mille pe-
sanl )3 ce qui donne 4 2 livres 10 sous la livre (2 francs
Ho centimes ), un produit, tous droils compris, de 1 mil-
Yon 345 mille francs. Clest d’aprés ceci qu'on doit
sentir toule Vimportance de 1’éducation et de la mnl-
tiplication des abeilles. Les avantages deviennent jour-
nellement plus grands, parce que la cherté de la cire
eroif sans cesse.

Les meillenres cires jaunes de France , sont cclles de
Bretagne ; mais toules ne sont pas également bonnes: on
ne fait gue du commun dans la Basse; les plus estimées
et les plus propres & réussir an blanc, se tirent de la
Haute: Il s’en débite , en gnalitd supérieure; jusqu’a 73
mille 371 kilogrammes goo grammes (150 milliers). 11
sort des départemens de ceite ancienue provinee, poar
s00 mille francs de cire, qui s'exporte tant & Vintérieur
que chez Pétranger. Les cires du second rang , sont
celles de la ci-devant Normaundie ; viennent ensuite celles
de Sologne, et enfin celles d’Anvergne. Quant i la cive
blanche, elle est plus ou moins estimée , suivant les blan-
chisseries d’ott elie sort.

Tes départemens de VHérault, da Tarn, de la Lo~
zeve, de PAunde (Languedoc), fournissent une grande
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quantité de fort bonne cire qui s’y recueille. Alby; Mont=
pellier, possedent des fabriques de cierges et bougies. Celles
&’Alby tivent leurs matérianx , partie des départemens dat
Puy-de-Déme et du Cantal, partie de ceux du Tarn et de
la Haute-Garonne. Montpellier tire les siens de Marseille)
qui regoit cette cire jaune du Levant. On estimait a 800
mille francs le commerce en cierges et hougies de Mont-
pellier. Celui &’Alby montait & environ 100 mille francs.
Les blanchisseries de la Lozére , de la Haunte-Loire , de
VP’Ardeche (les Cévennes) sont entitrement occupées de 12
cire recueillic dans le pays. On estime & 20 ou 25 mille
francs le commerce de cire de ces départemens. La plus
grande partie des cires en bougies de Montpellier et d’Al-
by passe aux colonies par Bordeaux; le surplus se con-
somme dans les départemens environnans. Celle branche
de commerce a considérablement diminné depuis 1789
Celui des environs d’Aurillac, de Thiers, de Moni-Salvi
el des environs du dépariement du Lot (le Querci), est
estimé annde commune & 50 mille francs.

Le commerce de cire et de bougies, si considérable
autrefois dans le département de la Sarthe , est anjour-
d’hui diminué de plus de moitié. En 1790, trois grandes
et deux petites blanchisseries travaillaient de 14 4 15 mille
myriagrammes de eire ; les trois grandes en emploient
maintenant 3 peine 4 & 5 mille. La ville da Mans jouit,
depuis long-temps, d’une grande répatation pour le blan-
chiment de la cire, et pour le commerce de cette substance
travaillée ; mais en y réfléchissant, on ne peat sempé-
cher de croire que cetle branche de commerce doit ¥
étre beaucoup moins importante qu’on ne le dit. Il n'y
a eun effet an Mans que trois cireries : quelque riches
qu’on suppose les fabricans, leur commerce ne peuat pas
éire aussi considérable que il élait fait par un plus grand
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nombre; cependant on le fait monter & 350 mille francs.
Il v’y a non plus danstoutle département de la Sarthe
qu’une seule fabrique de toile cirée. Le débit de cette
manufaclure , sitnée auprés de Laval, est d’environ 7
mille 128 métres 36 centin ttres (6 mille aunes) par an;
ce qu'on estime faire une branche de commerce de 10
mille franes.

Antoni, prés Paris, a une blanchisserie qui travaille,
année commune , 7 mille 829 kilogrammes 200 gram-
mes ( 200 milliers) de cire.

Dijon , Bazas , département de la Gironde, Castel]a-
loux, Lot et Garonne, ont aussi des blanchisseries de
cire, et fabriquent beaucoup de bougies. On blanchit en-
core la cire dans les villes suivantes , dont quelques-unes
possedent, de plus, des fabriquesde cierges et bougies: Am-
boise , Angouléme , Angers, Chéitean-Gonthier ,. Chatel-
lerault, Chaumont ( Haute-Marne) , Dijon, Limoges,
Moni-Didier , Orléans , Nantes et Rouen.

On range pour ia qualité , les cires blanches de France,
dans Pordre suivant : 1°. le blanchiment de Chiteau-
Gonthier; 2°. celni d’Ange-ars; 3¢. celui du Mans; 4°. ce-
Tui d?Amboise; 5°. celni de Chanmont; 62. enfin celni de
Rouen.

Le ver & soie. Liinsecte qui produit la soie , originaire
de la Chine, et acclimaté sous Justinien, dans toutes les
végions chaudes, est aprés Vabeille, celui dont nous re-
tironsles plus grands avantages économiques. Llexistence
@’une multitnde presqu’innombrable d’ouvriers dépend
de lui.Tantst dans abondance quand la récolte est elle-
méme abondante , tantbt dans la disette quand les an-
nées sont désastrenses, leur existence m’est rien moins
qu’assurée. Ta quantité de soie recueillic est le thermo-
métre de leur aisance. Aussi a-t-on agité cetle question :
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si la soie, comme maticre premitre du luxe , comimé
Tréle soutien de la vie d’un grand nombre d’hommes;
manquant quelquefois, n'est pas plus funeste qulavan~
tageuse? Ne vaudrait-il pas micux, plutdt que de cher-
cher & résoudre ce probléme, examiner §il n’y aurait
pas dantres moyens que ceux employés jusqu’a ce mo-
ment, de favoriser et de multiplier la propagation du
ver & soie, si Lon ne pourrait pas prévenic Veffet des
causes qui le font périr en certaines années, si enfin on
ne; pourrait pas lui substituer un aulre insecte plus aisé
a multiplier dans nos climats, ou en élever congut-
remment avec lui? Il y a tout lieu de croirve que le verd
soie w'est pas le seul insecte de sa sorte; si nos climals ne
nous en montraient pas d’analognes, ce serait anx voya*
geuxs a cn chercher. 1l serait sans doule difficile et pent-
étre méme impossible de tronver quelgue imsecte qui
nous fournit une soie aussi belle que celle que produit
le ver 4 soie; mais on pourrait facilement trouver dans
quelques espices de chenilles , méme les plus communes;
une matitre qui {fit anssi otile gue celle de la chenille du
miirier; les especes qui vivenl en société , telles que les
chenilles du pin, et celle nommée valgairement la com=
mune, construisent une enveloppe d’un assez grand volume;
faite d'une svie assez forte, trés-fine , trés-ahondante, et
qui pourrait étre facilement cardée. Wespice qui vit sux
le pin est trés-commune dans les départemens méridio=
naux de la France; elle pourrait, presque sans frais;
étre multiplide & un point tel que la soie qulon en reti-
rerait serait anssi abondante que celle du ver i soie, On
aarait de plus, l'avantage d’un insecte qwon pourrait
coltiver dans toute PEnrope, tandis que la chenille duv
miirier ne peut s'élever et se soutenir que dans quel-
ques conirées. Rien dailleury wempécherait de soigner
en
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eén méme temps le ver & soie, et Ton assurerait par la
Yexistence d’une foule d’individus.

Presque tous les départemens méridionaux s'occupent
du ver 4 soie :on le soigne danstoute la ci-devant Pro-
vence , dans tout le Tanguedoc, et dans presque tout le
Dauphiné. C'est 12 que se recueille la plus grande par-
tie des soies nationales. On en rvécolte encore dans plus
sienrs autres endroits, dans les départemens d'Indre et
Loire, et de ’Ardeche; mais ces soies ne produisent pas
plus d’effet sur la balance de celles de France, que celles
du Danemark, de la Sutde, dela Prusse ne font de sen-
sation sur ’ensemble des soies de I’Enrope.

Quoique la France cultive la soie dans une grande
partie de son étendue, cependant elle est réduite 4 en
acheter annuellement pour une somme considérable. Ce
déficit ne tient cerfainement qu’a la culture du ver a soie
gw’on pounrrait améliorer.

Les soies du cru de France passent pour étre des plus
belles: il n’y a pas d’organsins comparables & ceux: des
départemens del’Ardéche (Vivarais) , de la Dréme et des
Hautes-Alpes (Dauphiné), des Basses-Alpes, dw Var
et des Bouches-du-Rhéne ( Provence ); les trames du
Dauphiné, de la Provence ét da Languedoc Pemportent
sur celles de Vétranger; la France n’a done rien & desirer
ni quant'a art de mettre la soie en waleur, ni quant a
la qualité de’ cetle matidre.: _

Tont le midi s'occupe du travailde la soie; beancoup
de villes de Pintérieur ont la méme ressource ; cepen-
dant les fabriques de- seieries:les plus considérables se
rencontrent dans les départemens méridionaux. Les rai=
sons de cette préférence se' trouvent dans les plantations
de murier qui y sont plus nombreunses, et dans la quan-
tité de vers & soie quon y ¢leve. Le climat n'est pour

I. cc
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rien dans Péducation de cet insecte ; le Danemarck et 12
Prusse déposent contre le préjugé d’un pays chaud. Le
ver 4 soie réussit trés-hien dans ces contrdes,

On comptait en France, en 1788, 28 & 30 mille métiers,
pour la transformation de la soie en éloffe quelconque ;
sans y comprendre cependant les métiers & bas, a bon-
nets, & gants, etc. Ce nombre de métiers était a-peu-prés
ainsi réparti; savoir : 1

A Lyon, 18,000, dont 12,000 pour les étoffes fign~

rées , et 6,000 pour I'uni.

A Nimes , 3,000,

A Tours, 1,500.

A Paris, 2,000, dont la plus grande partie peur la

¢

gaze; Rouen , Marseille, Narbonne , Amiens , Tounlouse ,
Auch, et plusienrs autres villes possédaient le veste.

On comptait & la méme époque 20 mille métiers en-
viron pour la bonneterie, qui comprend les bas, les
bonnels, les gants; ete. Il y en avait 12-mille pour la
passementerie , qui renferme les rubans, les galons , etc.
o~ Paris seul avait 18 4 20 mille métiers, occupés en
bonneterie de soie, de filoselle , de soie éfilée, de bourre
de seie, cte..

Mantpellier, Gangeset leurs environs en comptaient 10
mille. 3

Lyon en fit battre 2 mille; Nimes en avait davantage.

En 1784 , la bonneterie n’employait que 17 & 18 mille
méters , dontle produit était alors estimé 27 4 30 mil-
lione. - :

Les fabriques de honueterie de Paris, sont celles qui
ont le plus de véputation: elles doivent leur supériorité
dans ce genre de Lravail , principalement 4 la qualité des
matidres qu’on y, emploie.

La fabrique de Liyon est de beaucoup inférieure a celle
de Paris.
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Nimes est la mannfuacture o il se fait le plus de bon-
neterie de soie de basse qualité ; elle consiste en bas, en
zants et en mitaines. On y fail aussi beaucoup de bas de
filoselle et de bourre de soie peluchés et non peluchés.

Montpellier et sur-tout Ganges , quoiqu’inférieurs a
Paris et a Lyon , emportent cependant de beancoup sur
Nimes. Leurs fabricans emploient une matitre plus fine,
plus unie, le tissu de leurs ouvrages est plus serré ; &
Nimes au contraire , le tissu est liche , et les matériaux
employds sans choix.

Dourdan ( département de Seine et Oise) a dans ses

murs nne manafacture exirémement considérable de bon-
nelerie de soie trés-estimée, beancoup plus, dit-on , que
celle de Paris , et cependant moins chére.
" Le commerce des rubans est aujourd’hui fort tombé
en France; il n’est plus rien en comparaison de ce qu’il
était antrefois; ce qui n’empéche pas qu'il ne sen fasse
encoré une consommalion considérable.

Les étoffes de soie peuvent étre réunies sous trois chefs
principaux, auxqﬁels on peul rapporler toutcs les autres
étoffes; les genres pz‘imitifs sont I’uni, le croisé, etle sati-
né, figurds ou non , brochés on non ; faits on non a grande
ou & pelite tire. ; '

T.enombre des moulins 4 soie s’élevait encore en France
4 Uépoque de la révolution, i présde qninze cents: les
départemens de la Lozére, du Lot, de ’Aveyron, de PAr-
diche, en avaienl beaucoup; mais le plus grand nombre se
trouvait & Montpellier, 2 Marseille, a Tours, a Avignon
et dans lenrs environs. Cette derniére ville en possédait
seule prés de 150. Liyon n’en avait que 20 2 25; Toursen
avait dayantage : on y en complait 6o.

Le prix des soiesn'a rien de fixe comme on le pense; il
dépendde la 1écolle, et varie par conséquent comme elle,

ce'R
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©On sent done quil n'est pas possible de déterminer an
juste laquantité de soie qu’on récolte annucllement; et ce
qui leprouave, cest extréme différence dans les quantités
Jdonnées par les appréciateurs ; les uns Ia portenten 1789
2 2, d’antres A 3 millions,

Lecitoyen Peuchet, qui nous a fonrni pour cetarticle et
pour quelquesantresdesrenseignemens précienx,s'exprime
ainsi dans le résultat qu’il donne pour 1788 dans son in-
téressant Dictionnaire de Géographie Commercante: « On
» estimait , dit-il , 1a soie que Pon récoltait en T'rance en
» 1788a-pen-prés égale dcelle qu'on tire de Pétranger, soit
» d’Ttalic, du Levant, de la Perse, des Indes, de la Chine
» on dailleurs, c’est-d-dive , de 124 1,500 mille livres do
» partet d’autre: en total 2 millions 5 & oo mille livres.

Ce que dit T'anleur, que nous venons de citer, de la
quantité de soies dirangeres que tire la France, ne doit Sen-
tendre que de celleui y entre dans les années communes,
dans celles ont les récoltes sont bonnes , on ordinaires ;
car elle est infiniment plas considérable quand le ver i
soie manque en France; elle est moindre lorsque la ro-
colte est abondante. . ‘ Gk

Le prix des coies étrangtres , excepté celles dela Chine,
est d-peu-prés celui des soies de France. Elles ont perdu
la supdriorité de prix qu’elles avaient depuis que nous
sommes parveius i faire des organsins aussi beanx que
ceux de élranger.

On ne connait pas plus exactement la quantité de soie
ou de soieries exportces de France que celle que nouns im-
portons, 3

4 . (8 ]
L’importation'en 1784, fut en soie crue de 29,583,000 fr.
“Btoffesqloistlions IR ST IR AUV AL UL P Shojroo
Bibbamscicy N EEEAPIR SR RN TR S 000
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Selon M. Peuchet ( Dictionnaire de Géograplie Com~
mergante ), il est sorti de France en 1787 pour les sommess
suivantes en ouvrages de fabriques de soie :

Etoffes desoie telles que taffctas, satins, etc.

pour ....... SPaRot otk o S ae s seeveesse 14,884 10073
Etoffes mélangees de soie. . .... i tony 1 649,600
Gazes desoie ........ G O I s T T T
Monchorrs de 5016 . . < s - o relsierisd s e s s 118,000
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La soie prend, dans le commerce, différens noms, sui—
vant les préparations qu’elle aregues quand on la met en
vente, ou qu’on la travaille :

. e ) - . 1 F

Soie cn matasse,soie grége , greige, graize, gréze, quand
elle n’a subi que le tirage , c’est-d-dive quand elle a été re~
tirée du cocon j les soles griges sont presque toutes étran=
geres,
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Soie crue ou écrue, quand elle a été moulinde, sans avoir
¢té débouillie; le Levant n'en fournit gutre que de cette
espéce. _

Soie cuife, quand pour la filer et la dévider plus facile~
menl , on I’a faitbouillir. On donne encore ce nom aux soies
qu’on destine an moulinage , parce qu’elles ne recevraient,
pas ce fravail sans avoir préalablement subi l'action de
Yean bouillante. La soic cuite ne s'emploie que pour les
plus beaux ouvrages. Elle est la plus fine de toutes celles
gu’on travaille en France.

Soie decrusée , decreusée, decruée, quand on laréserve
pour la teinture, le blanchiment, et qu’on I'a fait, pour
cetle raison, bouillir dans le savon.

Soie torse, loxsqu’elle a recu le filage, le dévidage et le
moulinage. 11 est cependant plus ordinaire d’appeler de ce
nom celles dont les brins ont été retors. Les écharpes, les
gants, les jupons, les franges de meubles et beaucoup
d’ouvrages de passecmenterie en sont faits: c’est méme &
cela qu’on Ies emploie presque toutes.

Soie platte, lorsquelle est préparée pour travailler &
Yaiguille, en broderie, en tapisserie, ete. Celte soie n'esk
pas tordue, ee qui lni mérite son nom.

Soie en ‘mosche ,lorsqu’elle est en paquets fails de cer=-
taine manidre; elle n’a pas regu tous ses appréts, et n’a pas
engore passé a la teinlure.

Soie appretée , montée, ouvrée, aprés avoir été filde ,
moulinde, lorsqu’elle est préte 4 recevoirla teinture.

Soie en échevean, quand on Py a mise sur des dévi-
doirs.

Soie en pantine, quand on 1'envoic 4 1a teintnre, sousla
forme d’écheveaux lids ensemble en certain nombre.

Les soies cotonnades sont des soies & coudre qui ont regu,
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toutes les préparations convenables pour servir 4 cet usage:
on les recherche pour certains ouvrages.

Les bourres et tresses de soie, qu’on appelle encore ron-
delettes ou coutailles, sont des soies de la dernitre qualité,
qui sont faites de Penveloppe des cocons.

Enfin on donne le nom d’organsin & la soie pour chaine,
et celui de frame, on tréme, & celle qu’on a dévidée et
torse pour servir de trame dans les étoffes. L'organsin de
France se vend pour du Piémont et en prend le nom; il
est, au moins, égal en qualité anjourd’huid ce dernier. Si
on en retire antant qu’'onle fait du Milanais et du Piémont,
cest que la quantité d’organsin national ne suffit pas pour
enlretenir les manufactures. Les organsins qu'on tire de
Bologne en prennent le nom; ceux de Milan, de Bergame,
de Messine, elc. sont connus sons le nom d’organsins de
Sainte-Lucie. 11 est encore une esptee d’organsin qu’on
nomme eloche-pied ; il ne differe que par le nombre des
fils qunile composent. On ne P'emploie gnére que pour les,
gazes. Nous ne tirons presque point de trames de I’étranger:
on en fait en France de toutes qualités, de toutes finesses.
Celles d’Alais, gn’on nomme encore poil d’ Alais,jouissent.
de la plus grande réputation. Les trames de Bologne sem-
ploient dans les raz de Saint-Maure. '

Les soies étrangtres prennent aussi différens noms sni-
vant leur qualité et le pays d’oil elles viennent :

» On nomme melio-rati des soies de Milan,de Bologne ,
u cte.; grenade , une soie de beancoup de brins, torse, dou-
» blée et retorse, la meillenre pour la couture , pour les
b

b

franges et auires ouvrages de ce genre : saus doute son
nom lui est venu du lien ot Pon a d’abord le mieux tra-

u
-1

» vaillé ces soies pour cette destination; mais anjonrd’huj
» on fait par-tout des soies de Grenade ; biasse et birotine
» des soies crues du Levant dont il sc fait un assez grand
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commerce & Amsterdamy scydari, celles qu'on tire de
Seyde, ct qui sont du cru du pays; sourbastis on sour—
bassis , les soies de Perse les plus fines ot dela meilleure
qualité, qu'on tire du Levant. La Perse fonrnit une
grande variété de soies, dont les principales , celles du
moins qui nous sont les plus connues, se nomment
adrassines an pays, et ablagnes en France; elles ne le
cedent guiére pour la finesse aux sourbastis : legis ( dont
la vourine estla plus fine et la premitre qualité, etla
bourne, la seconde ) les plus belles aprés le sowrbastis
ou cherbastis : elles nous vienmnent ou par le golfe Per-
sigue ou par les Tichelles du Levant; housset , qu’on tire
par la'voie d’Alep; choufs également par Alep, mais
aussi par Seyde ; poyas, soie blanche, qui nous vient
particulitrement par Alep; karvasy que produit sur-
tout la province de Ghilan, et qui arrive en Europe,
par la voie de Smyrne. Adrasses , qu'on dit étre lesre-
buts de chaque espece de soie de Perse, entendant en
ce sens: des legis, des houssets , des choufs et des poyas.
Adrasses ,1es moindres qualitcs de ces soies persiennes,
la frize, la finasire est une soie de mauvaise qualité qui
se lrouve souvent mélde avec des soies de Perse qui se
vendent & Smyrne. Aggoned-bune ; cheit-a-bune , mang-

bune , assorée-bune , sauk-bune, premitre, deuxieme ot

sixitme sortes de soies du Mogol; on les y divise ainsi
en 6 classes, suivant lear espéce et qualité: Bariga de
more , canesse de more, soles des Indes que les Hollan-
dais en rapportent ; cabeca on cabesse, soies également
des Indes, queles Portugais distinguent par les mots de
cabeca et de baville you barille , cest-3-dire, téte et ven-,
tre; les soies cabeca sont les plus fines, et la barille, la
plus basse qualité ; zani est le nom de la meillenre des
deux qualités des soies qu’on tire du Bengale;laulre
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» mommée mouta, Wen est proprement gue le fleuvet. Sinas
» les soies éernes blanches de la Chine, ctc. ete. ( Dic-
» tionnaire de Géographie Commercante ».)

La France tire de la soie de presque tous les pays qui en
fournissent ; mais il en est qui sont, pour ainsi dire, en
possession de cette fourniture; tels sont 1Italie , et sur—
tout le Piémont, la Sicile, le Levant, la Chine, etc. etc.

Italie. Cette partie de ’Europe fonrnit elle seule plus
de soies a la France que lout le reste de ’étranger. Ces
soies sont en partie fravailldes et en partie erues sans étre
travaillées. Parme, Lucques, Modéne, ne fournissent
que des soies grézes; Milan les envoie toutes apprétées.
Celles de Génes sont aussi pour la pliipart ,de la premitre
cspece :il s’en tire cependant beaucoup aussi de grizes.
Bologne en fournit des deux sortes , c’est~i-dire , de
grizes ebrde moulinées et prétes & melire en teinture.
Ces dernitres, qu'on appelle organsin de Bologne , sont
employées pour les belles étoffes de Liyon et de Tours;
elles étaient , mais ne sont plus préférées aux crgansins
de Picmont. Cenx-ci ont le premier rang pour la finesse,
Talégeretd et I'égalité ; les organsins de Novi, de Toscane,
de Venise , du Mont-Ferrat , de Bergame , différent en-
ir'enx en beauté el en bonié , et sont tous an-dessous de
cenx du Piémont ; les organsins de Bergame s'en rappro-~
chent le plus.

Sicile. Lie commerce des soies est peu de chose entre
cette. ile el la France ; il est fait en grande partic par les
Génois , les Florentinois, les Luequois, qui vont les cher-
cher et nous vendent le superflu de lenrs manufactures.
Les plus belles de ces soies s’emploient pour les étoffes
et vont particulitrement & Tours. Les ouvriers les regar-
dent méme comme indispensables pour les éloffes bro-
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chées , pour les broderies et tout ce qui demande une soie
forte. Celles de Naples et de Reggio servent aux mémes
usages; les moins belles de ces dernidres et de celles de Si-
cile sont réservées pour la eounture. C'est principalement
Messine qui fournit les soies de Sicile. Une partie arrive
en matasse , 'autre est organsinée ou ouvrée et porte le
nom d’organsin de Sainte-Lucie , comme nous avons
précédemment remarqué.

Espagne. Nous en tirens tous les ans une quantité no-
table de soies grézes et en matasses. On les file en France,
on les dévide , on les mouline suivant la nature des ob-
jets auxquels on les destine. Les plus belles sont celles
de Valence. Nos soies torses de premitre qualité étaient
autrefois des soies d’Espagne ; on les connaissait sous le
nom de soies de Grenade ; mais anjonrd’hai on en fait
d’aussi belles en France avec les soies qu’on y récolte.

Le Lepant. Les soies du Levant sont toutes erues
grezes et en matasses, On les tive principalement d’Alep ,,
de Tripoli, de Seyde et autres ports du Levant, de
Pile de Chypre , de celle de Candie, ¢t de quelques autres
de PArchipel , telles que Tine, Andro, Naxie. On en tire
anssi de la Morée ; mais la principale ville de commerce ,.
particulizrement pour les soies de Perse , est Smyrne.

Les soies d’Alep sont des soies cherbassis on bourines ,
des ardasses, des soies blanches barutines, des soies blan-
clies de Tripoli , d’Antioche , de Belan , de Pajasse et de
Mone, et des soies blanches bédouines ou arabes I’Hade-
nau et d’Alep. :

Les soies de Seyde sont des choufs, choufletes, baru-
tines , tripolines et scydavis.

Celles de Chypre se nomment chypriottes ; il vient
aussi de celte ile des tripolines.
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Les soies de Candie sont peu estimées parce gu’elles
sont mal travaillées; le méme défaut se rencontre méme
dans presque loutes celles de PArchipel. Les plus bel-
les et les plus estimdes sont celles de Therme , Tine et Zia.
Celles d’Andro , de Caristo et de Vole lenr sont bien infé-
rieures et ne peavent gueres servir qu'd la tapisserie. L'ile
de Chio en fournit pour les velours , les damas et autres
étoffes semblables. Celle de Samos en recueille qui sont
assez belles et assez estimées.

Naxie on Naxos, Tine, Andro et quelques antres iles
de ’Archipel portent leurs soies 4 Smyrne ; c’est de cette
ville et non des iles en droiture que nous les tirons. On
estime & vingt ou trente quintaux la quantité annuelle de
ces soies introduites en France. Elles sont jannes et ap-
prochent fort de la soie vivaraise , mais elles sont de
meilleure qualité, Les soies de la Morée sont plus fines
que les précédentes et jaunes comme elles; il n’en vient
gqu’une trés-petite quantité.

Smyrne. Cette ville , si célébre par son commerce , est
Ventrepot des soies du Levant et particuliérement de celles
de la Perse. Les principales de ces dernitres soies qui
arrivent & Smyrne , sont :

1°. Les sourbastis. Ces soies sont jaunes ou blanches.
On estime plus les derniéres que les jaunes. Les unes et
les autres sont néanmoins les plus fines et la premiére
qualité des soies de Perse. Tours en emploie beaucoup.

2°. Les légis. Co sont les plus grosses soies gqu’on tire des
precédentes ; elles servent pour trames et sont de trois
sortes , savoir: les légis bourines on vourines, qui sont
les plus belles ; les 1égis ordinaires ou bourines qui sont
de la seconde qualité ; et les 1égis ardasses qui sont les
moindres. Les choufs sont aussi des légis. Ces deux pre-
mikres sortes de soie viennent & Smyrne, de la province
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de Quilan ou Gilham ou Inguilam , de celle de Sechire=
san et de la ville de Sehamachia.

3°. Les adrassines. On s’en sert pen en France , olt 0B
les nomme ablagnes ; elles ont la couleur et presque 1
qualité des cherbastis.

4°. Les ardasses ou adrasses. Cest le rebut des précé-
dentes.

Les soies de Perse et du Levant servent en France , les
prcmi-‘are':s qualités pour les ouvrages de Tours et de cer=
taines fabriques de Pavis, et les plus grossitres pour 12
conture et les fils d’argent et d’or.

Chine , Japon et les Indes. La blancheur de la soie de
Ia Chine, 4 laquelle nualle autre ne peut étve comparde »
en rend Pasage indispensable pour la fabrique des blondes
et des gazes et aulres ouvrages de modes. On assure ce~
pendant que dans les départemens formés des ci-devant
provinces de Provence et du Languedoc, on est par-
venit & dosner & la soie, cette blancheur de la soie de
Chine ; mais ces soies blanches ne sont pas en quantité
suffisante pour la consommation. Les soies de Chine
viennent de la provinee de Tehe-kiang; elles sont esti-
mées les plus belles. Nouns les connaissons souns le nom
de soies de Nankin Elles se sontiennent tonjours a vingt
ou trente pour cenl plus chéres que les autres.

Quoique la France recueille la plas grande partie de
ses soies dans les départemens méridionaux ; quoiqu’on
y trouve le plus grand nombre des fabriques de soieries
qu’elle posséde , nous ne nous conienterons cependant
pas de porter nos regards sur cette partie de son territoire.
Nous ferons connaltre les départemens des antres régions
qui cultivent le ver & soie et travaillent sa précieuse pro-
duction ; nons parlerons aussi des départemens et de Loutes
Ies villes qui travaillent et emploient la soie, sans néan~
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moins soccuper del'insecte qui la produit. Lanatarede cef
Ouavrage lexige anlant que Pimportance du sujet. Cest le
seul moyeﬁ de faire connaitre les améliorations dont est
susceptible la culture dn ver & saie, son influence sur le
commerceet enfin tout cequelaFrance pourrail en espérer.

Département de I’ Allier. Des essais ont prouvé que le
ver & soie s’y soutiendrait trés-bien. La culture dn milrier
qui réussit dans presque toute I'étendne du département,
v est aujourd’hui presque totalement abandonndée. On a
élevé avee le plus grand succes des vers & soie dans les
environs de Moulins. Lear produit s'est trouvé d’une
belle gualite. La soic pourrait donc devenir une des pro-
ductions intéressantes du département de PAllier.

Département des Alpes-Maritimes. Lie commerce de
Niece , son chef-licu, consiste principalement en soies
filées.

Diépartement de l’ Ardécke. On y fait beancoup de soie,
Tournon a une foire le 11 fructidor , qui est remarqua-
ble par la quantit¢ de soie qui s’y enléve. Il s’y en vend
de grize et de double, et de chacune 2 mille 934 Kilo-
grammeos 876 grammes a 3 mille g13 kilogrammes 168
grammes {60480 q_uinfaux %

Aubenas fait, année commune , 26 mille go3 kilogram-
mes 250 grammes ( 550 quintanx ) de soie. Celte ville
posstde une manufacture pour Pouvrage et le dévidage;;
les soies qui en sortent sont tris-estimdes ct étaient plus
chéres 4 Lyon que les autres, de prés de trois francs par
livre. Jusqu'en 1787 , Aubenas eut cent tours a filer, ct
guarante moulins & ouvrer; «ce fui employait anuuel-
lement 19 mille 566 kilogrammes (400 quintaux ) de soie.
La récolte de Viviers était ; avant la révolution , de 978
kilogrammes 292 grammes ( 2 millo pesant ).
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Département du Calvados. On fabrigne & Caen uné
assez grande quantité de denlelles de soie noire et blanche
de toutes qualilés et de tous prix. Bayeux fait des blondés
de soie noire. C'est dans un faubourg de Falaise que se tient
la foire de Guibray. On trouve dans cette foire tout ce
qu’on pent deésirer en étoffes de soie.

Diépartement de la Charente-Inférieure. 11 tire tous les
ans des ci-devant provinces de Languedoc et de Provence,
par Lyon , une assez grande quantité de soie. En 1784, ont
estimail la valeur de celle qu’on y travaillait & 120 mille
francs. On y faisait, avant la révolution, des éiamines de
soie, des étamines soie et laine, des camelols mi-soie 5
des crépons de soie, des rases mi-soie, et des peluches sur

soie,

Diéparsement du Cher. La culture du ver i soie y prenait
faveur avant la révolution, sur-tout dans le ci devant
Sancerrois. Si les temps devenaicnt meilleurs, on pourrait
trouver dans le voisinage de Ta Loire et celui de Lyon, en
multipliant les plantations de miiriers sur les montagnes ,
un débouché fazile et avantageux pour le produit de cette
branche d’industrie. Plusieurs plantalions considérables
avaient été faites avec succes dans le territoire de Saint-
Amand.

Département de la Creuse. Aubusson est la seule ville
de ce département ot 'on fusse usage de soie. On y emploie
les groéses dudépariement de PArdéche (Vivarais), quion
fait entrer dans les Llapisseries. La manufacture d’Aubusson
languit dans ce moment comme une foule d’autres,

Diépartement de la Dréms. On y éltve une prodigieuse
quantité de vers 4 soie. Le produmit annnel des cocons est
estimé 4 3 millions. Les miiriers sont en grand nomhre dans
ce département , dont ils sont une des ressources. Tous les
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propriétaires fonciers en cultivent, et presque tous dlévent
des vers d soie. Valence fait des bas et gants de soie d’'une
grande beauté et d’une perfection pen commune. Le pro-
duit de cct insecte forme, & Montelimart , un article de
commerce trés-considérable; les cocons y sont méme la ré-
colte la plus lucrative. Cette ville a des fabriques assez
nombreuses. On file eton ouvre a Crest et dans ses environs.
Lies soies qui en sortent sont fines et 1égtres, et propres ala
fabrication de tous les genres d’¢toffes et de rubans. Elles
wont aux fabriques de Liyon, Tonrs, Nimes et 4 celles de
Saint-Chamond et de Saint-Etienne pour les rubans.

En général , on récolte beaucoup de soie dans tous les
départemens qui composent le ci-devant Danphiné , prin-
cipalement encore dans le Bas-Valentinois et les baronies.
ILa manafacture de Vienne , département de Isére, pour
le moulinage et le dévidage, est considérable: elle entre-
tient un grand nombre d’ouvriers. On fabrique anssi dans
celte ville des étamines et des burats de filoselle.

Dépariement de la Dyle. Bruxelles , son chef-lieu, a Jes
fabriques de siamoises sur soie et de bas de soie. Ceux-ci
sont pres'qu’aussi beaux que les bas de Paris; ils sont bean-
coup meillenrs et durent bien plus long-temps. On n’y em-~
ploie gucres que l'organsin de Piémont; ce qui les rend
plus chers. Dans ce département, comme dans tous ceux
qui comprennent les Bays-Bas, les manufactures de soie
sont encore bornées aux étoffes unies,

Département du Gard. C'est un des plus intéressans sous
le rapport du commerce des soieries. Nimes tire une quan-
tité considérable de soies des conirées méridionales de
France et de I’étranger. Une partie reste pour ses fabri-
ques , le surplus sert & approvisionner celles des autres dé-
partemens, L’exportation , dans les années abondantes ,
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était estimé & g7 mille 850 kilogrammes ( 2 mille quins
-taux ). Un tiers de soie recoit dans la ville et les environs
plusicars opérations préparatoires. Le commerce intérieur
de Nimes n’allait pas & moins de 73 mille 372 kilogram=
mes’ 500 grammes ( 1500 quintaux ), en 'y comprenant
ce que produisent 50 ou 6o filatures de la ville, environ
24 mille 4567 kilogrammes 500 grammes ( 500 quintanx )
Le débris de ces filatures forme encore un objet de com-
merce assez inléressant. Onen fait les filoselles , le fleuret,
la fantaisie, les bourres, le capitan et auntres matieres
propres a différens ouvrages.

' La fabrique de bas de scie est considérable & Nimes;
elle entretient 3 mille métiers , dont 1 mille & la campagne.
Lorsque les demandes étaient animées, cette ville oceu-~
paitjusqu’a 4 mille de cesmétiers. Le plus fort de cette fa-
brique consiste en bas ,  en bourre et en fleuret. Des denx
mille métiers a bas qui battaient & Nimes avant Ia 1évolu-
tion, plus de mille étaient employés pour les bas de soie.On
estimait 24 mille douzainesce qui en sortait: chaque dou-
zaine , composée de 2 paires de bas d’hommes , de 5 paires
de bas cadets, et de 5 paires de bas de femme, pesait 1 kilo-
vlamme 233 grammes ( 2 livres et demie environ, poids

“de marc J; ce qui donne pour les 24 mille douzaines, 29
mille 348 kilogrammes 760 grammes ( 60 milliers pesant )
et une valeur de 1 million 400 mllle ﬁ n.uca , & raison dé
900 francs Ies 48 kilogrammes 915 gmmmes (le qmntal)

“de soie teinte et apprétée.

Les étoffes de Nimes n’ont, en général , niTéclat, ni la
richesse de czlles de Lyon: elles sont d’nn gofit simple. Les

- principalessont les peluches,les velours; les taffetas d’An-
gleterre et de Florence ; les gros de Tours, des damas ; des
molletons de capilon, des serges, des €toffes mélées, de
fantaisie, flenret, coton et fil , unies et fagonnées, rayees,

chindes,
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chinées, salinées, ete.; enfin, de trés-belles siciliennes,
Nimes fabrique encore des buratsde laine et filoselle qu’elie
répand en France, en Italie, en Espagne ,en Piémont , en
Portugal. Cette fabrique occupe un assez grand nombre
d’ouvriers. ;

Les mouchoirs de soie qui sortent de Nimes, sont faits
a Vinstar de ceux d’ispagne; il y en a de damassés et de
lisérds,

Il se faisait encore & Nimes, avant la révolution, 2
mille pitces de fleuret et padoue de 61 metres 78 cenli-
metres (52 aunes ) chacune; la consommation de cetle
marchandise , composée de filoselle du pays, se fait tant
en France qu'en Espagne. Il y a du flenret depuis 1 frane
50 centimes jusqu’s 2 francs 50 centimes la pitce.

Bagnols recueille de la sole en abondance : on I'y
prépare en organsin , en trame ou en poil. Ce qui en sort,
forme avec Liyon et plusieurs autres willes de France un
commerce assez considérable. Cette ville, dans les temps
d’activité , tirait des soies; non-seulement des déparlemens
voisins, mais encore dn Piémont, du Levanl; elle em-
ployait aussi des cocons de Perse.

Beaucaire , n'est gnéres connu que par sa foire qui est
fameuse, et une des plus célebres de France, Il s’y vend
fous les ans une quantité considérable de soie et d’étoffes
de soie.

Le ci-devant Alais fabriquait, en 1779, 3 mille 6oo
douzaines de bas gle soic. Les qnalités de ses soies , qui sont
ou grézes on ouvrées on moulinées, sont au nombre de
trois. La seconde gnalité en comprend denx autres sous
les noms de seconde avantagée, et de secondz bonne. Les
soies les plus communes sexvent pour les fabriques de
soies 4 condre, et se nomment c/izguet. La soie était un pro-
duit de cullure trés-important dans tout le ci-devant

1. »d
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Alais; on y élevait une prodigieuse quantité de vers &
soic; la culture des miiviers y étaiten proportion ; elle est
aujourd’hni presgu’entierement abandonnée et 4 la veille
de disparaitre. Le prix de la soie ne paie plus les frais de
cette culture. La soie de PAlais qui valait annuellement
15 4 16 francs les 489 grammes (la livre), pefit poids, esk
tombée a 5 franes cinguante centimes. Les soies de I’Alais

sont fort estimées; elles sont trés—connues dans le com-
merce sous le nom de rames d’4lais. Toutes celles du
Vivarais et des Cévennes passent ponr des soies d’Alais.

Laville d’Alais faitun commerce considérable de bas
de soie et de rubans ; année commune , on y faisait, avant
1a révolution, 3 mille 6oo douzaines de bas. Les robans
étaient estimés & roo mille francs. Une petite partie reste
en France; le surplus passe en Espagne et dans PAmé-
rique.

La fabrigue de bas de soie d’Andus est assez considé-
r‘able; on les connait dans le commerce sous le nom de
bas de Ganges.

Saint-Iippolyte a aussi une forte fabrique de bas de
sole , qui sont renommcs par lenr blancheur et leur
beauté.

Département du Gers. 11 y avait dans ce département ,
avani la révolulion, un assez grand nombre Q’ateliers
considérables pour éducation des vers 4 soie. On y trou-
vait aussi de nombreuses plantations de miiriers.

Dipartement de I Héraunlt. Ganges, dans ce département,
fail son commerce principal de bas de soie, et entrete-
nait . pour ce genre de {ravail, plus de mille métiers,
Lattention quont les fabricans de n’employer que des
soies choisies , est la cause de la grande réputation des

bas de Ganges qui sont trés-recherchés,
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La soie est aussi un article important dans Montpellier,
Béziers posside, comme Ganges, des fabriques de gants et
de bas de soie.

Département de la Haute-Garonne. Toulouse qui en est
le chef-lieu , fournit des damas unis tout soie et i cou-
leurs, des damas mélangds, des serges satindes filoselle
et soie , des satinades filoselle et soie, filoselle ct fil, soie
et fil, des serges en fleuret, des taffetas d’Angleterre et
de Florence , des draps, serge et calmande de soie.

Département &’ Indre et Loire. La soierie est la mang-
facture la plus considérable de ce département. 11 faut
aussi placer au nombre des partiesd’industrie de ancienne
Touraine , la culture des vers a soie : 'une et Pautre sonf;
sur le point de se perdre. En 1785, la récolte des soies
a éié & prés de 11 mille 250 kilogrammes 358 grammes
( 23 milliers pesant ), et se vendit 24 francs la livre, poids
commun, en écrd. Ainsi ces 11 mille 250 kilogrammes
358 grammes produisivent 562 miile {i, sar quoi, re-
tranchant la moitié pour les frais, il resta de bénifice
pour la main-d’eenvre 276 mille francs.

En 1786 , la récolte fnt a 13 wille 6g6 kilogrammes
(28 milliers), qui, au méme prix , valurent 672 mille
fr., dont 336 mille de bénéfice. ¢

La récolte de 1787 fut médioere ; el ne produisit que
4 mille 8g1 kilogrammes 460 gramnies ( 10 miﬂit-rq) de
soies; le prix fut de 23 & 30 [r. les 489 grammes (falivre),

Les deux ou frois anndes snivantes ont éié trés-mal-
heureuses.

Aun surplus, les soies de la Touraine (Indre et Loire),
sont reconnues pour élre aussi belles que celles de Pié-
mont : elles ont plus de nerf el son! plus légéres. Les
marchands de bas de Paris les distingnent des autres et

les préférent,
nda
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Tours est avee Lyon, ot Nimes, Pane des trois priti-
cipales villes de France pour les fabriques de soieries;
elle est aprés Liyon , la ville de France ol il se consommie
une plus grande gquantitd de soie. Il y avait aussi des fi~
briques qui Pemportaient sur Lyon, par la qoalité et le
travail. On récolte dans les environs de Tours , une assez
grande quantité de soie de belle qualité. Cependant cetfe
branche d’industrie est hien déchue; les plantations sont
trés-négligdes , les manufactures sont aussi dans Pinacti-
vilé. Tours fabriquait toutes sortes d’étoffes de soie comme
Lyon, & Pexception de celles en or et en argent qui y
étaient beaucoup moeins communes. Ses étoffes brochées
sont les dauphines , les gros de Tours, les moires pour
meubles et les serges. Les liserées sont les raz de Sicile,
les carolines et les satins; les fagonndes sont les damas ,
les damassées pour vétemens, et les damas pour menbles
en deux ou trois couleurs. On faisait de ces damas de
tous prix et de toutes qualités. Enfin scs étoffes vnies ,
sont les peluches, les pannes, les raz de Saint-Maur et
de Saint-Cyr , les velours a la reine, les serges croi-
aées et canneldes, les gros de” Tours pour rideaux ef
hounsses de lit, les droguets et les pouds de soie.

Les matitres de ces étoffes venaient & Tours du Le-
vant, du Piémont, de 'Italie, de Sicile et des départe-
mens de la Drome, de Plséve , du Tarn ,du Var, ete. On
en tirait aussi de Beaucaire. Les étoffes s’exportaient en
Allemagne , en Hollande, elc. Une grande pactie se con-
sommait & Paris.

Cn faisaitencore & Tounrs , avant la révolution , des cein~
tures de prétres et des rubans de soie de toutes especes.

Amboise avait des mannfactares qui fabriguaient des
salins , de la moire , el quelques antres éloffes de ee genve ,
mais elles sont presque toutes tombées.
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On récolte anx environs de Chinon une assez grande:
guantilé de soies qui portent dans le commerce le nom
de sotes de Tours.

Dipartement de Ulsére. (Voyez département de la
Diréme. )

Dipartement de la Loire. Saint-Etienne , si connu par
ses manufactures d’armes el de quincailleries , posséde
aussi des manuflactures considérables de rubans desoie,
el du padoue de {flenxet; pent-6tre sans la révolution,
celte branche d’industrie serait-elle la premitre de cetle
ville. L’introduction des méliers & la Zurichoise avail sin-.
gulitrement contribué¢ & son ar:m}i«;scment. En1788,le
commerce de rubans de Saint-Elienne allait 4 1 0 millions,

Saint-Chamond fait aussi un commerce considérable de
soie et de rubans. On y mouline de la soie ponr Paris,
Tivon et Saint-Etienne. La fabrique de rubans réunit fous
les genres possibles.

Département du Lof. On y fabrigue des éloffes de
soie , sur-tout & Montauban ; il y a méme une étolfe par-
ticulibre 4 cette ville, et qu’on nemme gros de Montau~
ban. Les autves sont des salins nnis, des raz de Saint-Cyr
et des serges croisées. On y fabrique aussi beaucoup de
has de soie. Montauban a des moulins pour le tordage et
le moulinage , qui travaillent guelquefois pour le compte
des fabricans du ci-devant Languedoc. Les soies qu’mi
emploie dans la ville se vendent pour Lyon et pour Paris,
La récolte de cetle matidre, de 15 4 25 kilométres (34 5
lieues ) 4 la ronde, produisait an moins 300 mille francs.

Diépartement de la Lys. On 0’y emploie qu’une tres-
petite quanlité de soie. Bruges en consomme la plng
grande partie pour des siamoises. ; ,
Département de la Marne. Suippes, dans ce départe-
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ment, fait des jarretiéres en laine et soie, qui sont trés<
estimeées.

Département de Mayenne et Loire. Saumur culiive le ver
& soie, et vend par an pour 25 a 30 mille franes de soie.
Ce commerce , qui pouvait y devenir plus important, a
diminué des denx tiers depuis la révolution.

Départemznt de la Moselle On y [ait , sur-tont 3 Metz,
de trés belles gazes unies & {leurs et noives. Cet objet nest
pas aussi suivi qu’il le mérite ; il pourrait faire une
branche importante de commerce pour celte ville. On
emploie pour ces ouvrages des soies du pays Messin , qui
y soul trés-propres,

D partement du Puy-de-Dime. On y fabrique des
dentelles de soic, qu’on nowmme blondzs de soie ; il y en
a de blanches e de nuoives, Clermont-Ferrand posséde une
manifaciure de bas de soie. bes soies de ge département
el celles du département da Canlal . sont 'rés-connues
sous le nom de soies ' Auveranc. Elles dtaient rvecher-
ehées & un prix avantageax , et fort estimées des négo-
eians de Lyon: elles valaient encore, en Pan VI, 26
francs la livre, et 33 a4 34 francs, toule lissée el organ-

sinde.

Département des Basses-Pyrénées. Les plantations de
miiriers 8y muallipliaient avant la révolution; on y éle-
vail une certaine quantité de vers a soie ; mais lrop pen
pour faire un objet de commerce. Ceci suffit pour faire ju-
ger de ce qu’on pourrait espérer de la culture du ver a

soie daus ce dépirtement.

D partement die Rhéne. Beaucoup de personnes s’occn-
paient du ver 2 soie; les plantations de miiriers n’y étaient
pas 1ares; mais toul cela ne formait point un objet particu-
lier de commerce: en général on recueille trés-pen de soie
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dans le département du Rhoéne, qui eomprend le ci-de-
vant Lyonnais, et cependant Lyon est un des lieux di
monde ol il sefait un plus grand commerce decelle riche
prodaction. Cette ville est cormyme une espice d’entrepdt>
ol sont conduiles les soies du Levant, d'Ttalie, d Espagne ”
etc. qui sont destinées pour la France, et olt viennent
puiser Paris, Tours , et les autres villes de' la République,..
qui ne recueillent point de soie et posstdent des nranu-
factures de soieries. Presque tonles les soies dir Levant ot
d’Espagne viennent gréges & Tiyon. Les premitres se fa~
connent pour la couture; les plus fines de cette especevont
aux fabriques de Tours avec celles d’Espagne-et de Sicile.
Paris, Reims, Amiens ne tirent, j’)om' leurs manunfacta~
res , qulenviron le tiers des soies d’Italie qui viennent &
Lyon; les deux autres liers, ecomposées des premitres
qualités, se consomment dans les manufactures de Lyon.
Cette ville tire anssi-de Zurich des soies et des fleurettes.
Les cétoffes d'or, d’argent, et de soie de toules sortes en
uni ct en fagonné, forment Ia branche la plus epusidé~
rable de-son.commerce. Liyon, comme ndus avens dit
plus hant , employait avant la révolution , 18 mille mé-
tiers qui consommaient annucllement , tant. pour Puni
que pour le fagonné des différens genres, 48g mille 150
a 566 mille g8o kilogrammes'( 10 4 12.mille guintaux).de
soie, dont uan tiers en soies nationales. Le faconnd qiie
plusieurs causesavaient déjafait tomber, et que Ponirem-
placait peu-i-peu, occupait encore pres de 6 mille méliers.
Les soieries employaient le cinquitme de la. population
totale de Lyon, et formaient la moili¢ de la valeur totale
de ses exportations. :

Lafabrique de Lyon adeux genves prmclpaux d’etoﬁ'es »
Pani et Te fagonné.

L’ani-ov plein renferme les tafletas, les raz, los satins ,
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les gros, les velowrs unis, les pouds de soic, les moireés ,
les caunelés , ele.

Le fagonné comprend le grand et le petit riche; les
étoffes en particulier, sont les damas, le broché, le satin
a deux ou troislas; le droguet liseré, le laffetas braché, la
péruvienne, la prussienne, la lasivine, la dauphine, la
“moire fagonnée ; les velours conpé-frisé , 4 la reine, 2
fond d’or, a deux cotés, etc.;les sirsakas, les karankas,
les batavias, et plusieurs antres étoffes fagon des Indes. 11
n'y a pas-de manufacture an monde qui puisse rivaliser
avec Liyon pour los velours ciselds , de quelque maniére
que ce soit.

Tes galons et les bas de soie sont aussi une branche in-
téressanle de commerce dans cette ville; mais niles bas
de Lyon , ni ceux de Paris et de Nimes, ne valent ceux de
Turin, qui ont de plus Pavanlage d’étre moins chers.

Diépartement des Bouches-du-RhEéne. On trouve i Aix
guelques manufactures de diverses ¢toffes de soie; il sy
fait aussi de trés-beanx velours, Marseille a des manufac-
tures de bas de soie. Cetle ville regoit la plupart des soies
du Levant, de la Sicile, etc.; clle exporte aussi chez I'é-
tranger une grande quantité de cette matiére manufactu-
rée. Orange récolte des soies d'une belle et bonne qualite;
les manufacturesde la ville en emploient unepartie, antre
s’exporte pour les diverses fabriques de la France, aprés
avoir élé ouvrde, soit en organsiu, soit en trame. Il y a
plusieurs filatures, dont les débris sont préparés dans
Orange méme et occupent 5 & 600 personnes.

' Département diw Bas-Rhin, On y fait de trés-beau ve-
lours de soie.

Département de la Roér. Quelques endroits ont pour
iravail principal le filage de la soie pour la couture. Colo=
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gne emploie aun filage un assez grand nombre donvriers.

Département de la Seine. Paris fait, quoiqu’en petile
guantité, des taffetas, des peluches; des gros de Tours,
des moires brochdes pour robea et meubles; des brocards,
de petites étoffes pour vétemens d*hommes , des ferran-
dines, des vaz de veuve, blanes et noirs; des prunelles de
soie blanches , des prunelles noires; vraie galelte de soie
teinte en couleur de fleur de grenade , connue sous le
nom d’écarlate des Gobelins, ete. ete. Toutes ces étoffes
sont d’une assez bonne qualité; les galons de soie qui com-
prennent tout ce qui enitre dans Pameublement et ’équi-
page, formont avec la bonneterie de soie et les rubans de
soie et de bourre de soie une des branches d’industrie et
de commerce les plus considérables de Paris. On y fait
aussi et dans ses environs une assez grande guantilé de
blondes et de dentelles noires; il S'en consomme heaucoup
moins qu’on n’en exporte. Paris emploie ponr ses fabrigues
de galons, de rubans et de toutes sortes d’agrémens, une
quantité prodigicuse de soie en bottes. Celle ville en tire
encore plus quelle n’en consomime , parce qu’elle appro-
visionne dans ce genre beauconp de fabrigues des départe-
mens. Mais ¢’est sur-tout par ses bas de soie que Paris
meérite d’étre connn avantageusement dans le commerce;
quoiqu’inférienrs &4 ceux de Tarin, ilssont Lrés-estiméset
tiennent le premier rang parmi tous ceux de France. La
qualitédes matitres de confection assure aux fabricans leur
supériorité dans cegenredetravail. Peu de fabriquesvontde
pair en Franceavec celles de Paris, pour les bas; les blancs
quisortent de cetie capitale sont constamment beanx et de
premiére qualité. Les bas de soie noirs I'emportent suy
tous cenx connus , et doivent cet avantage aux eaux de
la Seine, qui jouissent de la propriété d’aviver cette cou-
leur. Paris, avant la révolution passait pour consommer,



4906 STATISTIQUE

- année commune, valeur approximative, pour 5 millions
de soieries. |

Dipartement de la Seine-Inférieure. Rouen fabrique
beaucoup ’éioffes mi-soie, soic et laine , soie et fil , soie
et coton. Elles formaient autrefois un article frés-impor-
tan! de son commerce et employaient plus de huit cenfs
ouvriers 3 la consfommation s'en faisait en France, sur-
toul a Paris ; il s'en exportait aussi chez Pétranger ; mais
ces malieres ne sont presque plus demandées, et si peu,
qu’elles forment 4 peine le vingticme de ce qu’elles étaient.
FElles sont Lrés-estimées et supérienrcs & celles de Limo=

ges. On les emploie pour meubles et vétemens.

Départementde Seire et Oise. Lia manufacture de soierie
de Dourdan , est {rés-considérable; il en sort des gants ;
des mitaines , des bas tricotés et & I'aiguille. Oa y fail sur-
iout beancoup de bas a cotes de tountes qualités.

Diépartement de la Somme. On fabrique, dans tout ce
département et dans tounte la ci-devant Picardie , des
étamines mi-soie , et des alencons de deux, trois el qua=
tre soies. Amiens tive ses soies par Lyon , du ci-devant
Languedoc , de la Provence, et méme du Piémont. On
estimait , en 1784, la valeur de ce qu’elle emploie, & 120
mille francs; il en sort des étamines avec soie , des rases
de soie, des peluches sur soie, des camelots mi-soie , des
erépons avec soie et des étoffes mélangdes de laine , de

poil de cheyre et de soic.

Dipartement du Tarn. La soie y est , ainsi que dans
tout le ci-devant Languedoc , un ohjet irés-important
de commerce et d’industrie. On faisait monter la récolte
du Languedoc , année commune , avant la révolution ,
# 1 million 467 mille 450 kilogrammes ( 3o mille guin-
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tanx ) de cogues, qui, converties en soie , donnaient 146
mille 745 kilogrammes ( trois mille quintaux ) de soies
grozes , snivant 'usage de comptler 4 kilogrammes 891
grammes ( dix livres ) de cocons pour 489 grammes ( une
livre ) de soie. On tire de ces cocons, trois qualités de soie;
la premitre est Porgansin qu’on fait aujourd’hai aussi
beau que celui de Piémont ; mais on en fait trop pen pour
causer une diminution assez considérable dans le com-
merce de celui de Pidmont. La seconde qualité s'appelle
trame d’Alais. Presque tous les cocons de Languedoc sont
employés A tiver celte qualité de soie. I1 en reste dans le
pays , une partie pour les fabriques de has et la trame
des étoffes ; le surplus en sost et fail l'objet d’an com-
merce considérable Les soles qui exceédent la consomma-
tion, vont a Lyon qni en retient une partie et fait passer
Fauirve dans le reste de la France. Elles montent & envi-
ron 73 mille 372 kilogrammes 500 grammes ( 15 cents
quinlaux).

La troisitme qualité de soie qu’on tire dans le ci-de~
vant Languedoc se nomme soie double. On Pextrait des
coques les plus grossiéres. Elle sert & la couture.

La récolte en cocons fut ,dans 'an g, de 3; mille 132
kilogrammes ( #0o quintaux ) dans le seul département du
Tarn. En 178y, Pexportation a Pintérieur de la France,
fut de 1 million 200 mille francs. Liimportation en soie-
ries de Lyon et de Marseille fut , dans ce département , &
la méme époque , dé 6oo mille francs. La culiure du ver
a soie et du mirier, considérable autrefois dans Lavanur
el ses environs, est aujourd’hmi réduite a rien.

Il n’y a goéres, dans tout le ci-devant Languedoc
( PArdeche, le Gard , PHéranlt, la Haute-Garonne , le
Tarn ), que Nimes ofi Pon fabrique des étoffes de soie
( Foyez , pour les espices et leur qualilé, département du
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Card). La chaine est presque toujours d’organsin de pié-
mont, et la trame, celle d’Alais ; Porgansin prét a étre
mis en ceuvre, teint , appréié , ele. revient 4 3o francs les
48¢ grammes ( la livre ). On le tive de Lyon sans étve
teint et seulement onvré, La trame , toute apprétée , re-
venait,en 1788, a 18 fr. , environ, les 489 grammes.

Les aulres villes de ces départemens fabriguent des
¢toffes mélées de soie et de différentes matiéres, telles que
burattes, filoselle et laine; des mignonettes, des fervandi-
nes; des griselles , soie et laine ; des papelines, soie et filo-
selle ; des bourres , soie etfil, ete. ete. Presque tous les bas
de soie du ci-devant Languedoc passent et se cousom-
ment en Espagne, en Flandre, en Allemagne et en Pié-
mont. Ceux de fleuret ne font pas de sensation dans le
commerce : il s'en fait & peine 6 mille donzaines qui se
consomment toutes dans le pays et les départemens envi-
ronnans.

Département du Far, 11 s’y tronvait, avant la révolu-
tion ,un grand nombre de miiviers, et 'on y élevait quan-
tite de vers 4 soie, comme dans Loule la ci-devant Provence.
Salernes fournissait annuellement 1 mille 222 kilogram-
mes 875 grammes a 1 mille 467 kilogrammes 450 gram-
mes ( 25 4 3o quintaux ) de soie. Leur répulation pro-
vient, dit-on , de la propriété quont les eaux du pays
de donner , non-seulement de la blancheur, de ’éclat ,
mais encore du moelleux et de la légéretd. Salernes trou-
vait nn débouché de ses soies dansles foires de Beaucaire,
ol elles étaient toujours 2 & 3 fr. de plus haut prix que
les autres. On trouvait & Trans plusicurs atelicrs pour
le dévidage et le tirage de la soie; denx travaillaient con-
sidérablement. La soie qui sort de Trans est en organsin.
Celte matitre formait aussi un article considérable dans
le commerce de Grasse.
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T.e commerce de soie est & peu prés nul anjourd’hui
dans le département do Var. Le contre-coup sest étendu
jusque sur les miiriers , qu’on aarrachés avec un empresse-
ment ¢gal a celui qu'on mit, il y a soixante ans, & les
planter.

En supposant que Vinfluence du Gouvernement parvint
i rappeler le golit des étoffes de soie, il faudrait beaucoup
de temps avant que le départementdaVaretlesautres dé-
partemens méridionaux pussent fourniraux manufactures
de soieries la quantité de soie qu’ils fournissaientil y a 20
ans.

Les soies les plus belles de 1a ci-devant Provence al-
Jaient & Lyon. Les autres restaicnt pour la confection de
quelques étoffes, comme des bourres de Marseille, des sa-
tins chinds , des taffetas dits d’Avignon, ct des bas de
Nimes.

Deépartement de Faucluse. On estimait la totalité des
soies du ci-devant conital Venaissin et du lerritoire d’Avi--
gnon #585 mille g8o ou 684 mille 810 kilogrammes ( 12
on 1% mille quintaux ) par an. Cette matitre, qui fait le
principal commerce du départenment de Vaucluse, oc-
cupait beauncoup d’ouvriers & Avignon. ILlactivité do
penple pour le travail de la soig faisait monter dans ceite
ville le prix des cocons ; on les y payait toujours2 & 3 s.
(1o 15c.) de plus par 489 grammes (une livre ), que
dans les auntresdépartemens. i

Le tirage y est en général mauvais, et Vest tellement,
que le déchet des soies d’Avignon, va de 10 & 15 pour
100 quand on les mouline. Les soies ordinaires s’y ven-
daient 12 & 13 francs les 367 grammes (la livre, qui n'y
était quede12 onces), par conséquent 20 4 22 sous ( 100
a 110 centimes ) les 31 grammes (Ponce ), tandis que dans

1
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Ia ci-devant Provence elles se vendaient 27 & 28 sous,
(1 fr. 35,4 1 fr. 4o centimes ).

On faisait monler, avant la révolution, le nombre des
toursd Avignon & 700; et cclui des moulinsa filer & 100
Leur produit était estimé & 14 miile 674 kilogrammes 500
grammes (300 quintaux ) d’organsin, et a 24 mille 457
kilogrammes 500 grammes ou 29 mille 349 kilogrammes
(5 ou 6oo quintaux) de trame. Ce qui Semployait de svie
dans le pays, entretenait environ mille méliers qui , pour
la plupart travaillaient des petils taffetas 4 carreaux on
4 raies, qu’on appelle florences , ainsi que d’aulres taffetas
plus légers , quion nomme demi-florences; les aulres
étoffes sont des gros de Tours, des szrges, des droguets,
etc. Il y avait & la méme époque 70 métiers 4 bas, et 50
montés pour les rubans unis. Tous ces objets étaient esti=
més 2 millions 200 mille fr. savoir :

En étoffes de soie de toute espice ... ..... 2,000,000
Enrabans  to el ol S todn 70,000
T e A S e R L R R e R T

L1 BV G A S s 2,200,000
AT T AT SR SR

Le commerce de soie est trés-considérable & Plsle , ainsi
que le travail de cette matidre, gu’on récolte en grande
quantité dans les environs. On Pouvre dans la ville et dans
les villages environnans , pour lenvoyer a Lyon el &

5 ) P ¥y ¥
Paris.
Pioleng a des filatures et fait son principal commerce
g P
de la soie.

Département de la Fienne, On y fabriquait des ¢toffes

fil et soie, des draps de soie, elc.; mais celle partiey est

P 2 3 P i
bien déchue, sur-tout celle des draps. On y trouvait aussi
comme dans toutle Poitou , quelques plantations de mi-
viers et des ateliers pour Iéducation du ver & soie,
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‘ L’industrie de Poitiers comprenait des fabriques de
drap de soie et de fil et soie.

Département de la Haute-Vienne. Limoges a des fa-
briques d’étoffes mi-soie, soie et fil et soie pure.

Département de 'Y onne. On y fabrique des bas de soie
ainsi que dans tous les départemens qui comprennent la
ci-devant Bourgogne, mais en trés-pelite quantité.

Sur le Commerce de Svie de Lyon.

On lit dans un Mémoire du citoyen Delabrousse ; consi-
signédansla Feuille du Cultivatenr ( Introduction p. 353 ),
que la France fait chaque année , plus de 7 millions 335
mille kilogrammes ( 15 millions ) de soie ; qu’elle est obli-
gée d’en tirer autant de P'étranger , pour alimenter ses
fabriques ; qu'il y a en France peu de personnes qui aient
Part de faire de la soie pour Porgansin ; que si la soie, dans
sa premitre fabrication , était bien travaillée en France,
on pourrait en faire organsin , et gagner le prix consi-
dérable que les Piémontais tiraient de nous, argent comp~
tant. Nous ne croyons pas que cette assertion soit tout-a-
fait exacte ; il est yrai qu'on lirait du Piémont beaucoup
de soie, pour argent comptant , mais ¢’est plutét au défaut
de quantité qu'au défaut de qualité qu’on doit attribuer la
cause de ces importations , et nous sommes d’autant plus
fondés dans nolre ohservalion, que les soies du cru de
France ont toujours passé pour éire les plus belles du
monde, qu'il n’y a pas d’organsins comparables & ceux des
ci-devant provinces du Vivarais , du Dauphiné et de la
Provence. Les trames du ci-devant Dauphiné, de la Pro-
vence et du Languedoc 'emportent sur celles de I'étran—
ger ; ainsi la France Wa rien & désirer ni quant & Part de
metire la soie en valeur, ni quant & la qualité de la soiey
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Mnis ce quelle récolte de cette maticre premieére , étalt
Toin de suflire aux hesoins de ses manufactures ; elle était
obligée d'appeler & son secours les organsins du Piémont
et de Bergame ; les trames de Vienne et de Parme, et les
petites soies des Deux-Siciles et du Levant. Ces soies élran-
geres et sur-tout celles du Pi¢mont et du Milanais n’étaient
payées qu'en numéraire. Il est donc bien important d’en-
courager la culture du miirier , Féducation des vers a soie
et la filatore ; mais il faut du temps pour que ces soies
aient produit un résultat; el jusques-la puisqu’il est im-
possible de se passer des soies étrangeres , peut-éirve le
Gouvernement devrait-il tolérer Ia sortie du numéraire
nécessaire pour les acouilter ; ce numéraire sort d'ailleurs
en fraude , et les profits du fraudeur font hausser le prix
de la soie. Le Gouvernement ne s'appercevrait pas de cet
¢coulement; UAllemagre et le Nord le rempliraient abon-
damment en soldant les marchandises manufacturées que
nous leur fournissons & nolre tour.

Avant la révolution , ainsi que nous T'avons dit précé-
demment , les soieries de Lyon employaient dix-huit mille
métiers, tant pour I'éeru que pour le fagonné des diffé-
rvens genres. Elles consommaient annuellement 489 mille
150 & 566 mille g30 kilogrammes ( 10 & 12 mille quin=
taux } de soi¢.

Tin 1788, il existait dans Lyon 2,700 métiers de gaze
et de crépi. Le résultat général s'élevait & 5 millions de
fabrication ; le nombre des métiers de cetie espece se
trouve réduit aujourd’hul & 4oo. Cet état de situation, de
méme que les états suivans , sont de T'an g; le nombre des
métiers de passemienterie s'élevait autrefois & 2,700 ; il nest
pas maintenant de 300. La broderie occupait 6000 indivi=
dus, elle en occupe aujourd’hui Goo.

Qo cultive peu le mirier dans ce département , et cela

est



DE LA TR ANGCE 453

est d’autant plus surprenant, que la prospérité de Lyon a
pour base la culture de cet arbre. On essaya, en 1760 , la
culture du mfirier et P'éducation des vers i soie: on fit
quelques plantations qui réussirent ; cependant cette cul-
ture a depuis , été généralement abandonnée ; il serait 2
désirer c[u’elle fit reprise , sur-tout lorsqu’on considére
que Iz France ne produit pas Ia moitié des soies nécessaires
pour alimenter ses manufactures ; on a fait, a la vérité,
des plantations , mais qui ne donnent encore que des es-
pérances. La négligence , & cet égard , est Peffet d'une opi-
" nion aceréditée parmi les habitans qui pensent que le Lyon=
nais est trop froid pour la culture du miirier. Cette opinion.
parait étre un préjugé populaire fondé d’abord sur quel-
ques faits accidentellement et localement vrais, confirmés
ensuite par de faux systemes sur les rapports entre les dif-
férentes branches de Vindustrie agricole et manufacturidre,
et nécessairement démenti par la latitude 4 laquelle cor-
respond ce département. L'importation de la soie étran-
gere , en lemps ordinaire, était de 25 millions. Une grande
partie manufacturée , par nous, repassait & Péiranger.

Le Kermés, graine d’écarlate, ou graine de kermés, pro-
vient d’un insecte qui se fixe et meurt sur les feuilles
du chéne vert. On en récolte en France dans les dé-
partemens qui comprennent le ci-devant Languedoc et
la Provence , sur-tout dansle département du Gard ; parce
qu’il 8’y rencontre beaticonp d’yeuses ou chénes verts. Le
kermes entre dans le commerce de Nimes; mais ¢’est sur-
tout en Pologue que cet insecte abonde. On en faisait au-
trefois d’amples récoltes. La découverte de la cochenille a
fait singuliérement tomber cette matitre , dont les Polo-
nais font cependant encore des exportations assez notables
dans les autres parties de ’Europe. La solidité et I'inalté-

1, Ee
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rabilité de cette couleur doivent faire regreiter qu'elle ne
soit pas plas en usage. Le rouge de sang des anciennes ta-
pisseries lui est dii, T écarlate demi-graine est le résultat
de la combinaison dela garance et do kerms. Enfin cette
matitre donne en médecine le nom & quelques médicamens
composés dans lesquels elle entre; telle est la confection
alkermés ol elle est absolument inutile : le sirop de co-
rail en contient aussi.

YLa Noix de galle est le produit de la pigfire d’un in<
secte. Celle qui entre dansle commerce vient sur les f:hénes;
mais pas sur toutes les espices de cet arbre, ni dans tous
Jes pays; celui qui porte les galles s’appelle robre ou rou-
yre, et croit en France dans les départemens de la ci-de-
vant Provence , de la Gascogne, etc. etc.

Les noix de galle que nous recueillons ne valent pas
celles du Levant et sont moins bonnes pour la teinture.
La quantité gu'on en recueille dans le Levant est si con-
sidérable, que Smyrne seule nous en fournit par an plus
de 489 mille kilogrammes ( un million pesant ).

11 serait & sounhaiter gu’on s’occupit i tirer parti des
galles du saule, du platane, du peuplier, du buis, et d’au-
tres plantes; car il n’est pas douteux gw’elles ne puissent
devenir utiles. :

Le principal usage des noix de galle est réservé pour
les arts, pour la teinture du grand et sur-tout du petit
teint; les corroyeurs et autres ouvriers en cuirs en font
aussi nsage, On en emploie beaucoup pour la fabrication
de Pencre; les chimistes en font grand cas, comme réactif
dans Pexamen des eaux minérales. Les galles de France
servent aux teinturiers & former en soie le noir éeru.

L’ Araignée. Des savans ont cherché A tirer parti du fil

. de Varaignée, et leur entreprise a été couronnée de succes.
On a vu des gants, des bas de soic d’araignée; mais le
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commerce ne pourra jamais rien tirer de cetle matitre,
pour les raisons snivantes: 1% On ne saurait dévider cette
soic; on ne peut que la carder, et elle rentre alors dans
celles de tous les vers qui en filent de cette espice. 2°. 11
1’y a queles femelles qui fassent des cogues; ce quisuppose
un double d’araignées. 3°. Il faut nourrir chaque insecte
en particulier. 4°. Il faut donze coques de ces araignées
pour faire le poids d’une de ver a soie, et il faut douze de
nos araignées de jardins pour une de cave. Mais ces coques
souffrent un déchet des deux tiers, parce qu’elles enves
loppent tous les eeuls de Paraiguée. 1 fandrait done par
censéquent 280 coques an moins, de nos araignées de jar=
dins, pour donner le méme poids de soie qu'nne seule
coque de ver & soie, d’oi il suit, qu’a peine pourrait-on
retiver 489 grammes (une livre) de soie de 664 mille
araignées,

Les Cantharides abondent sur le fréne, I1 suffit pour en
faire la récolte, de secouer Parbre. Ce n’est guére que dans
les contrées chaudes gu’on s'en oceupe; on y en ramasse
une grande quantité, on les fait périr:dans le vinafgre -
on les fait-sécher, on les. broie; etion les met dans le
commerce. Leur effet vésicatoire est connu de-tout le
monde. Elles sont; en médecine, nn médicament pré-
cieux , mais qui exige de la' part du médecin qui’ l'em-
ploie une trés-grande: ciréonspection dans son admifis-'
tration. : rowh

PRODUCTIONS VEGETALE,S.

Arrs. La trop grande abondance des matiéres n’a pas
permis de placer ici la description des Productions végé-
tales. (Voyez cette Partie, tome VII, pages 205 e/ suiy, )
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