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{/INDUSTRIE  CACAOYERE

DANS LILE DE LA TRINITE.

Statistiques concernant 1'Ile de la Trinité.
March¢ mondial du cacao.

Le poids total des féves de cacao exportées de I'lle de la Tri-
nité, en 1913, a atteint 48,116,377 livres anglaises (Tableau
ci-aprés), soit environ 22,000 tonnes de mi'le kilos, el les ex-
péditions les plus importantes ont eu lieu entre fivrier et mai
(de 6 & prés de 9 millicns de livres par mois).

Les prix ont oscillé entre 75 shillings, (février-mars), le Gwt,
(one hundred weight, 112 livres anglaises), soit environ 51 kilos,
el 66 shillings, (décembre).

Le record des expéditions fut atteint en 1910 : 57,839,074
livres. Le chiffre total concernant 'année 1912, ayant été de
4,625,695 livees, laugmentation en 1913, S'est done chiffrée
par 6,490,752 livres.

Les statistiques devraient 8lre établies de préférence pour la
pé.iode s'étendant du 1¢ octobre au 3% septembre de 'année
suivante, ¢’est-a-dire du commencement a la fin de la 1écolte ;
mais avec trois récoltes en deux ans, on abtienl en calculant
sur une période de cing années, une moyenne exacle,
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La production mondiale de féves est passéede 126,500 tonnes
de mille kilos en 1903, & 220,000 tonnes en 1912, sans {oute-
fois suivre la méme progression que la consommation qui a plus
que doublé en neuf arnées : 122,500 tonnes en 1993, contre
250,000 tonnes en %9 %

Les Etats-Unis et I'Allemagne figurenl au premier rang des
pays acheteurs. La France qui occupe le troisiéme rang, est
suivie par Tangleterre, la Hollande, la Suisse, I'Espagne,
I'Autriche-llongrie, la Belgique, la Russie et I'laiie.

La derniére récolle dans la Guinée anglaise (Cole-d’Or), au-
rait alteint 1,00u tonnes, e’ il a suffi de quinze années i cetle
possession britannique pour se mettre a la (éle des pays pro-
ducteurs de cacao. L'l queteur (Guayaquil) occupe la seconde
place, les iles portugaises de tan-Thomé el de Principe, la troi-
siéme, I'Etat de Bahia et Tile de La Tiinité se dizputent la qua-
trieme place, alors que la République Dominicaine (Sanchez)
se maintient 4 la cinquiéme, et que la sixicme appartient sans
conteste au Venezuela.

kn deux années, la production de la Cote-d'Or anglaise a
augmenté de 21 mil'ions de livres, et czlle de San-Thomé, de
11 miliions de livres, alors qu'a La Trinilé, on enregistre seu-
lement une augmentation d’un million de livres, par suite de
la mainmise eflectuée par des particuliers et des compagnies
sur d'énormes superficies e terres de la Couronne dont e
sous=sol peat contenir de Thuile de pitrole et qui restent en
friche, bien que propices parfois & la culture du cacaoyer,

De 26,000 tonnes en 19 0, la production, dans notre ile,
malgré angmentation du nombre des arbres, est tombée &
22,0V tonnes, par:uite de mauvais procédés de eulture, (excés
d'ombrage, de tailie) ¢l aussi des dommages causés par di-
verses maladies.

Lz Cote-d'Or et le Brésil ont, au contraire, developpé leur
industiie ¢ caoyére, et c’est au lour de la Nigeria du Sud et
du ‘ameroun de nous-réserver bientot des surprises,

Les meiilen-s clien's des Trinidadiens sont les Américains
du . o1d 2t les Franga's, ainsi qu'il ressort des chiffres ci-aprés:
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Total.. ..... 48,116,377 Livres.

En 1912, les Efats Unis d’Amérique n’avaient recu que
99 473,357 livres, la France, 10,125,103 livres et le Royaume-
Uni 3 841,439 livres. La Hollande suivait avec 3,276,984 livres.

On ne saurait frop tabler sur les chiffres’ eoncernant la
France, le connaissements relatifs aux expéditions effectuées
par cargo-boals hollandais, allemands et anglais & destination
du Havre portant généralement mention d’une optlon pour
lss ports anglais ou les ports continenlaux.

Il est permiz de s’étenner que les eargo-boals de la « Com.
pamnie Geénérale Transatlantique » qui vont en Guyane ne
passent pas & la Trinite, notamnent de jauvier juin, pour
prendre leur part de ce frét de cacao & destination du [lavre,
Il est vrai quon se soucie peu ici de confier des marchandises
i des navires pouvant perdre beaucoup de temps 4 la Martini-
gue et & la Guadeloupe et qui appliqrent un tarif unifié.

Le marché de New-York offie un débouché trés important
aux producteurs de eacao : :

57,403 tonnes en 1911 ;
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(3,768 tonnes en 19192;
67,068 tonnes en 913, soit ponr celte derniére année,
961,792 sacs répartis comme suit, par pays de provenance :
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Comme on peut le vo'r, les planteurs trinidadiens veient
leurs débouchés augmenter aux Elats-Unis par suite du coiit
réduit du fret — 24 sh. la tonne de poids pour New-York,
au lieu de 45 sh. pour I'turope (avee 10 p. 100 de ristous ne).

Importance des expéditions et cours
pratiqués en 1913.

En Janvier 1913 on cotait les féves de qualité ordinaire
a 14 dollars et 14,45 le ewt.; 14,40 et 14,60 pour les
féves d'estates (plantalions) de préparation plus soignée, et
15,0 et 15,40 pour les qualités supérieures du Venezuela
(Carupano et Golfe de Paria) tramsilées 4 Port-Espagne
(45, & 50,000 sacs par an).

Ces prix étaient assez élevés par suite d’arrivages réduits
résultant de fortes pluies qui auraient géné la récolte et les
opérations du séchage.

En février le temps s'améliore et les expéditions atteignent
un record (8,725,499 livres). Les prix montent & 17 dollars
(ordinaire) ; 17,50 (estates) pour retomber ensuite 4 16,00
et 16,50. Les féves Venezueliennes se maintiennent 4 17,25
et 17,50.

En mars, les expéditions tombent & 7,438,360 livres et
le total depuis 12 1er janvier est encore inférieur de 4,391,
792 livres a celui de la période trimestrielle correspondante
de 1912.
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Les prix baissent de deux dollars pour cwt. dans le eourant
du mois.

En avril, 1:2 arrivages sont plus importants qu'on ne l'es-
pérait (7,484 608 livres) et comme les demandes des Etats-
Unis sont moins impottantes, les prix tombent a 13,60
(ordinaire) 13,8) (esta'es) puis ils remontent un peu, grice
a Paztivité des marchés curopéens.

En mai, les expéditions sont encore de 6,031,947 livres
ce qui permet dalteindre un record (33,535,159 livres)
pour les einq premiers mois de FPannée. Par suile de la
sécheresse la grosseur des féves so trouve réduite dans plu-
sieurs districts. On cole de 14 do'lars & 14,25 (erdinaire) ;
de 14,50 & 14,70 (estates) ; 15 dollars Venezuela.

En juin, on expédiz non moms de 3,625,895 livres, mais
la qualité des féves laisse & désirer. Une avance des prix au
cours de la premiére quinzaine arréte les demandes des ache-
teurs étrangers et les prix retombent aux cours antérieurs

Les expéditions en juillet, (4,033,631 livres) sont doubles
de celles de juillet 1912 malgré la sécheresse persistante et
la qualité inférieure des « beans ». Les prix descendent &
13,25 et 13,50 (ordinaire), 13,60 et 13,90 (estates) et 14,00
et 14,10 (Venezuela).

Le chiffie total des ventes en aoiit, s'éléve & 2,58',476
livres aprés quelques bonnas pluies. La demand~ de I'étranger
est encore caime ; les prix augmentent d’un dollar environ.

Les expéditions, généralement peu importantes en seplembre
atteiznent cependant 1,139,775livres Les prix baissent un peu
13.70 et 14,00 (ordinaire); 14,'0 et 14,30 (estates);
14,75 et 15,0v (Venezuela).

En octobre, les ventes sont peu actives; 864,339 livres
mais les prix restent stationnaires.

En novembre, le minimum est atteint - 650,00 livres par
suite de grandes pluies qui retardent les opérations du séchage
Les cours se mainliennent.

Dans la seconde quinzaine de décembre les arrivages sont
assez importants sur la place de Port-d’Espagne (Expéditions :
1,685,430 livres). La demande étant peu active, les prix tom-
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ﬁJent 44 19,75 el #12,80 (ordinaire’ ; 13 dollars {es'ates)
et / 13,25 (Venezuela).

L’étonnemrent a été grand a la fin de janvier 4914 quand
on a constalé que les expiditions assurées au cours de ce mois
n’étaient que de 8,151,685 livres, dont 1,912,250 livres & des-
tination de France. Malgré les offres d’achat & des prix infé-
rieurs de 59 & 70 cents, on a pu maintenir les cours de dé-
cembre.

En février le tolal des exportations a été de 8,202,641 li-
vres (France, 2,803,140 livre:) contre 8,7 5,499 livres en
février 1913. Les prix ont varié de § 13,70 & § 13, 35 pour
la qualité ordinaire ; de # 3,40 & § 14,50 pour la qualité de
plavtations et de §1°80a §14,00 pour les féves du Vene-
zuela ; mais, versla fin du mois, ils lombaient respectivement
agi2€0et 7327 ;417,90 et $15.00; #13,20 et #13,50.

Les expéditions eflectuées en mars constituent un record :
15,329,350 livres (France : 3.917,105 livres; contre 8,72 ,499
livres en mars 1913. Le précédent record avait été atteint en
janvier 1912, 10,757,066 livres.

Les chemins de fer du Gouvernement ont amené & Port-
d’Espagne, en janvier. 32,600 sacs de féves; em février,
84,000 sacs; et, en mars, plus de 40,000 sces. Tout cela
conslitue des chiflres maxima (jusqu’a %,200 sacs dans Ja méme
journée), mais il est probable que le gros de la récolte an-
naelle aura été expédié vers le milien de mai.

Les expéditions du 1er janvier an 31 mars 1914 donnent
un total de 29,743,676 livres, soit un excédent de 5,470,250
livres sur celles de ’année 1912, pour la méme période. Les
prix ont naturellement décliné : §11.75 4 11,80 pour la
qualite ordinaire ; § 12,00 & § 12,10 pour les féves de planta-
tions et § 12,25 4 #12,40 pour le cacao du Venezuela.

Privisions de récolte.

Les avis sont trés partagés en ce qui concerne P'importance
de la récolte actuelle. D’aprésles uns, elle dépassera de 9D p.
100 celle de 1913, la cueillette des fruits n’ayant pas été opf-
rée au cours des trois derniers mois de 'année écoulée. D’apras
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les autres, elle sera terminée en grande partie 4 la fin de
mai, les petits fruits étant restés peu nombreux sur les arbres
aprés les grandes pluizs tombées en décembre, (irrégularité
des pluics augmente grandement ici les aléas) et, malgré les
prévisions d’'une abondauce exceptionnelle, les expdditions ne
dépasseraient pas cetle année celle de année 1913. Je crois
que la vérité se trouve a égale distance eatre ces deux opi-
nions extrémes.

En effet, on fait surtont cetts annie une récolte de (roncs,
d’ailleurs tardive, alors que les grosses surprises proviennen!
des récoltes de branches quand les ecabosses se trouvent dissi-
mulées sous les feulles, comme en 1913, On cucilla bien des
fruits toute l'année, mais les gros arrivages de foves ont lien
sur la place de Port-of-Spain de décembre i juin. La période
qui s’écoule entre la floraison et la récolte est de cing & six
mois.

il semble d’ailleurs que les planteurs qui ont des féves &
vendre, et pea de capital, se plaignent, comme dhabitude,
que la récolte est médiocie, alors que les négoeiants de Porl-
d’Espagne qui achétent, assurent quelle sera trés bonne.

On ignove lout ou presjue, & la Trinité ot les prix sont
encore établis par « fanega » ancienne mesure espagnole de
11% livres anglaises, du marché mondial Ju cacao, alors que
les chocolatiers, eux, sont trés renseignés, ce qui leur permet,
de spéealer presque & coup sir.

En avril 1913, P« Association des planteurs de cacaoyers de
I'Equateur » crécée en vue d’oblenir drs spéeulateurs euroj éens
et américain: de meilleurs prix pour leurs féves, particuliére-
ment réputées, a inauguré un service mensuel de cablog. ammes
destinés & renseigner les divers marchds de produclion sur
I'im;ortance des arrivages, les cours pratiqués, ete., 4 Gua=
yaquil, ainsi que sur les disposilions des achet urs.

En ce qui conecrne le « combine » desting 4 contréler les
exportations de cacao que voudraient former les producteurs
de PEquateur avee ceux de 1a Trinité, du Bré:il, du Venezuel; h
etc., 'As ociation des planteurs de caca.yers d: la Trinité,
créée dans le but d’amdliorer la quaité « Standard  des foves
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et d’ob'enir une hausse des cours moyens en supprimant lin .
lermédiaire des courtiers et les profits spéculatifs des marchands
loczuy, a fait ressortir qu’il lui était impossible d’eblenir du
Gouverncment de tort-d’Espagne, Papplication d’une taxe de
9 shillings par 1¢0 livres de cacac exporté, comme dans
PEquateur, pour venir ‘en aile & une nouvelle ligue. Les
planteurs trinidadiens ont fait ressorlir, en outre, que les
inléréts de I'indusirie cacaoyére sont trop diversifiés dans leur
ile pour cspérer une entente générale des preducteurs ; mais,
trés intéréssés par les informations slatistiques qui leur sont
adres: ées réguliérement de Guayaquil, ils ont demandé, d’ail-
lours sans suceés, a la Société d’agriculture locale de bien
vouloir supporter les frais d’envoi de t¢légrammes donnant Jes
mémes renseignements aux planteurs de 'Equateur.

La réco'te dans l'ile de Grenade a été tardive, mais on
assure qu’el'e sera salisfaisante grice aux derniéres pluies.
Dans l'ile de Sainle-Lucie on ne fera qu'une récolte médiocre
par suite de la sécheresse éprouvée en décembre et enjanvier
derniers. Quant aux planteurs de la Jamaique, de la Dominique
et de Saint-Vincent ils paraissent salisfaits.

Flantations.

La plus granie p'antation de cacaoyers, formée d’ailleurs

de dix eslales se trouve dans la région de Tocc (Nord del'ile)
et appa tient a la grande firme anglaise de Port-d’Espagne :
« Gordon Grant et Gie. Elle ccuvre une superficie de plus de
1,200 hectarcs et contient 616,000 arbres. Fendant dix sept
années ele fut gérée par un de ncs compairiotes du Luri
(Corse), M. E. F. Olivieri.
# Mais le véritable « home » ducacaoyer se trouve dans les
collines de Moniserrat, silufes au milieu de Pile, dans une
direction “ud Ouest Nord-Est, of se voient des arbres de 120
ans, plantés au temps de Poccupation espagnole et olt I'on
obticnt 45 sacs de {éves par niille arbres, de la variété « Cala-
hacillo » pour la plupart, au lieu de dix dans certaines autres
Jocalités. La production varie dans File de 5 4 18 sacs par
10€0 aibres (Moyenne générale : 10 sacs).



— ] -

(’est dans les collines de Montserrat qu'un de nos com-
pairiotes. M. Francois Agostini, orig'naire de Luri (Torse)
posscde une exploifation comprenant cing « estates » (L'un
d’eux est apppelé « Corsica » ) assurant avec 500,400 arbres
et 300 cooiles {hindous, une production annuelle de 5,000 sacs
de féves, au maximum, y compris Paugmertation ce 609 sacs
sur laquelle on compte en 1914. Chaque sac pése net 165 livres
anglaises.

M. Agostini, dgé aujourd'hui de 77 ans et dont les trois fils
ont accompli leur sarvice mililaire en France, posséde égale-
ment & la pointe d’lcacos des plantations de eocotiers quj
porteront le chiffre tolal de s:s bénéfices, cette année, & plus
d’vn mullion de franes.

Avec des terres légéres et des pluies peu abondantes, 'herba
pousse moins & Montserrat qu'a Pool, par exemple, et il suffit
de deux n:lloyages au coutelas par un dans les plantations
en plein rapport. :

Pour rappeler que l'ile espagnole de Trinidad fut colonisée
par des Francais émigrés en 1792, ou chassés de Sainl-
Domingue par les révolutions, voire dz Grenade par l'arrivée
des Anglais quand cette ile fut enlevée & la France en 1762,
il suffira de mentionner ici que les sujets bri'anniques
voisins de notre compatriote M. Agostini, et propriétaires,
également de grandes cacaoyires, se momment: S-llier; de
Gannes; de Verteuil ; de Lapeyrouse; d’Abadie ; ete.

On compte prés d’un millier de cacaoyéres & La Trinitd
(superficie totale de I'ile : 1,860 milles carrés, 155,000 heet res
cultivés). 11 existe d’ailleurs des districts od ce fut une grande
erreur de planter des cacoyers, la ot des terres & canne &
sucre, trop fortes, activent la végétation aux dépens de ia
fructification.

La moyenne de production & La Trinité est d’une livre et
demie de féves séches par arbre et par an. Or, pour obtenir
ure livre de f8vas séches (0k45,359) il faut ouvrir de 12 4 13
cabosses contenant chacune de 35 & 40 graines.

Ona vu dailleurs exceptionnellement, jusqu’a huit cabosses
réunies en un méme bouquet.
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Sur la plupart des plantations on emyloie des coolies hindous,

engagés par conlracts pour cing années et assurés de la

protection des inpecteurs du Service local de I'immigration.

(Il y a 114,000 hidous 4 La Inmte pour une population de
320,000 lmbuanls)

Le cotit de la ma‘n-d’ceuvefvarie quelque peu d'une région
a l'autre et pour différentes raisons : de 30 & 50 sous pour les
hommes ; de 25 & 40 sous pour les femmes; et de 12 1]2 &
20 sous pour les adolescents, d’ailleurs peu nombreux.

Ccs derniers travalleurs assurent, en proportion, plus de
biénéfices aux planteurs que les hommes souvent nonchalants.

Bien que nul ne soit autorisé & vendre ou & acheter des
féves de cacao, §'il ne posséde une licence spéciale d'un prix
d’ailleurs trop modique, les tribunaux locaux, doivent con-
damner chaque semaine ct trés sévérement (de 15 jours 4 trois
vois  d'emprisonnement ou "amende correspondante) les
individus surpris en flagrant délit de vol de cabosses dans les
cucuoyéres ou détenieurs de féves don' ils ne peuvent indiquer
la pm\mlduce Mais que de coupables impunis pour un voleur
pFI

Chaque année le Board d’agriculture distribue aux petits
propriélaires et colons (contr'iclors) qui ont obtenu les
meilleurs résultats contrd'es par les Inspecteurs. de I'agricullure;
des primes variant de 25 & 450 fsancs.

Afin de se libérer d’une surveillance absorbante, lcs pro-
priétaires signent avec un indigéne, généralement Chef de
famiile, un centrat par lequel celui-ci s’engage & défricher un
lot de terrain en vue d'y établir une cacaoyére aux conditions
suivantes : les cultures vivriéres (bananes, haricots, taniers,
ignames, pois d’Angola, mais) appartiennent au « coniractor »
qui regoit du propriétaire, apréds cing années, la somme d’un
shilling par cacaoyer en rapport.

On plante & 10, 12 et 14 pieds de distance dans les deux sens.

La valeur des plantations est trop souvent caleulée, & La

Trinité, d’aprés le nombre et I'age des arbres, le confort des
hahitationg, elc. au lieu de considérer la localité, la nature
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du col, le drainage, 'ombrage, I'état des terres et des arbres,
les dégats causés par la vermine, le prix de la mai:-d'eusre
locale, les facilités offeites pour la préparation des féves ;
p :is, le cout de leur transport, enfin 'impertance des récolles
[ assées.

On peut considérer comme raisonnable le prix de 525 fis.
par sac de f[éves récoltées, & la condition, toutefo’s, que le
cotit de la prépara‘tion n’excéde pas la moyenne élablie. Une
plantation donnant cenl sacs par an vaudrait ainsi 52,.00 fis.

Fertilisants.

L’application de diverses combinaisons de fertilivants par
les agronomes du Gouverncment a donné, ici, des résultats
contradicloires qui ne permetlenl pas encore de Llher des
conclusions, c¢’est-a-dire une augmentation de 6 & 34 cabosses
ou une diminution de 2 & 4 cabosses par arbre, selon les
endroits.

L’analyse des terrains, avant, puis aprés fertilisalion, jettera
certainement plus de lumiére sur cette question, d'une grande
impor ance pour les planteurs qui ne savent, pour le quart
d’heure, & quel savant se vouner,

On s%st cependant apercu déja que 'emploi inconsidéré de
la chaux sous un climat o Paction des bacteries s’opére.
toute l'année et dans les lerres exposées aux inondations
pendant la saison des pluies est contre-indiqué. Il peut assu-
rer quelques bonnes récoltes, mais aux dépens de la fertilité
organique, ainsi que onl prouvé les fameuses expériences dg
Rothamsted.

Les meilleurs résultats obtenus & La Trinité dans les sols
débarrassés des feuilles séches et des herbes, figurent ci-aprés :

Deux livres d2 scorie hasique (importéa d’Amérique), et d-ux
mo's plus tard, une demi livre de sulfate de potasse par arbie
ont permis dobtenir 472 livies d» féves séches a4 Tlacre
(0r4046 avee 300 arbres de 21 & 26 ans, au liea de 171 hivres
sans fertilisants.

Une livre de poudre d'os (bonz meal) un quart du livre de
sulfate de potasse, un quart de livrs de sulfate d’ammoniaque,
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75 livres de fumier d’élable, ont donné 341 livres de fives
seéehes, contre 188 livres sans fertilisant.

Le superphosp’ ate de chaux, le nitrate de soude, le eyanure
et le nitraie de calcium donnent également de bons résultals ;
le « mulch » (herbe de brousse et feuilles séches) es! de plus
en plus employé, surtout dans les jeunes plantations.

Sur un certain « estate », planté d’arbres de 12 ans, on a
cbtenu 14 livres de féves 4 Pacre (380 arbres) avec deux
livres de scorie basique, et, deux mois plus tard, une livre de
nitrate de soude par arbre, alors qu’une livre de superphosphate
de chaux aurait asswé un rendement de 601 livres de féves.

Un maximum de production atteignant 013 livres de féves
a Pacre, a é1é obtenu avee des arbres de 31 4 41 ans, en em-
ployant pour chaque cacaoyer une livre et demie de super-
phosphate (e chaux, une demi-livre de sulfate de potasse,
el un quart de livre de sulfate d’ammoniaque.

Il conviendrait de diviser les plantations en un assez grand
nombre de lots et de procéder & diverses expériences, afin
d’employer dans chacune des sections ainsi formées dont le
sol, 'exposition, 'ombrage, le degré d’lumidité, ete., varient,
des fertilisants spécialement appropriés. Ceux-ci doivent élre
épanidus dans un rayon de trois pieds autour du trone, puis,
mélangés au sol en labourant & une profondeur de six pouces,
Quand on emploie le fumier d’étable, le meilleur des fertili-
sants pour le eacaoyer, avec le « mulch » et les ergrais verts, il
convient de Penterrer d’abord et de jeter les engrais chimiques
sur le sol travaillé

Lcs écorces des cabosses sont généralement abandonnécs
sous les caecaoyers, alers qu’en les couvrant de chaux, de
feuilles sdches, de terre et de fumier d’étable, on remplace-
fait un véritab'e nid a fongus pur un précieux et peu cotiteux
fert lisant.

La grande fitme allemande ¢ German Kali Works », repreé-
sentée maintenant & Fort-d'Espague, fuit distribuer gratuite.
ment des publications tfertilizer guides) spéciales pour les Indes
occidenta'cs avec texles en anglais, francais, espagnol et
hollan-'ais, indiqrant les engrais qui conviencent aux diffé-
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rentes cultures tropicales : cacaoyer, canne & sucre, oranger,
cilronnier, cédratier, ananas, coton café, tabac, etc.

Greifage

Le greffage en écusson, qui a donné de bons résultals & la
Jamaique, est recommandé pour oblenir des arbres d’ ne
méme espice, ainsi que des fdves d'une seule qualité exigeant
Iz méme degré d= fermentation. Avec la fagon de faire actuclle,
on observe une grande irrégularité dans la production, ia
résistance aux maladies el [a valeur du produit.

On greffe, A& la Jamaiue, sur des gourmands de 3 et
pi-ds des espéces « Forastero » ou « Calabacillo » transplantés
et débarassés de leur fenilles, soit des boulons prélevés sur
des arbres de trois ans, scit des jeunes arbres de semis de
Pespéce « Criollo ».

Cependant le greffage en écusson, en fenle ou en cou-
roune, ne réussit pas loujours avec le ccaoyer. Le greffag>
par approche, qui denne de meil'eurs resullals permeitra de
trouver un porte greffe résistant—peut étre 'anacardier ou I»
g yavier sauvages — lrés communs ici dans les terres a cacao.

A

Il arrive que par hybridation les cacacyers donnent des
fruits de différentes couleurs. Pour oblenir un produit régulier
comme on I'a souvent réclamé, il faudrait que les plintations
ne contenant quune scule variélé de cacaoyer [ussent trés
isolées les unes des autres, ce qui est impossible a la T rinité
ot les propriétés se touchent et sont bornées au moye1 d’un
arbrissean a longue tige et & fleurs rouges de la famille des
Dracénacées appelé vulgairement Rayo (éclair) en souvenir
des anciens maitres de [ile.

La variété Calabacilo (pelite calehasse) irés rési tante,
assure un grand rendenent, mais ses graines rordes et de
dimensions réduites sont peu apprécides. On préfere les varictés
« Forastero », « (riollo » et les hybrides,

11 est bien regrettable que Vart du greffage soil encore peu
d veloppé 4 la Trinité car cette méthodle de reproduction des
arbres donne des résultats plus certains et plus rapides que
celle qui consiste & confier & la terre des graines parfois non
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sélectionnées ; elle permet en oulre d'obtenir des variétés
batives, prolifiques, résislanies aux maladies, et produicant
un grand nombre de cabossses, l.a variété de « Theobroma
pentagona » greffée sur « Calabacillo » ou « Forasiero »
a donné ainsi une moyenne de 25 cahosses par arbre igé de
3 ans. Comme pour 'es manguicrs, on pourrait propager
ainsi les espéees naines plus aisées & protéger contre le venl
et facilitant la récolte des Iruits. Les dépenses, plus élevées an
débul. que celle résultant de la méthode employée acluel-
lement, seraient bien vite couverles ainsi que I'expérience cn
a é1¢ faite avec les orangers.

On conseille ici de couper les arbres ayant donné peu de
cabosses pendant trois années et da greffer sur le trene des

especes & gros rendements.

Ombrage et taille.

Le cacaoyer est un arbre trds vivace, mais peu robuste.  ne
supporte aucune ndgligence et le plautenr qui ne I'e toure
pas de soins constanls réduit sotlement ses | rofits.

Une fois sortic de son jot de bambou, pour étre contiés 3
Ia terre, la jeune plavtule de cacaoyer mazque souvent de
soins, notamsment pendant la saison séche o elle est expo ée
a un soleil ardent el ne trouve pas dans le sol Phumidité qui
lui est in lispensable pour se développer.

Quand les arbres sont jeunes, on plante dans leur voisinage
des balisiers el des bananiers ; il va sans dire quau moment
des p'uies il convient d’enlever souvent au coutelas, les n au-
vaises herbes qui croissent avec rapidité,

Dés que les arbres onl grandi, certains propriétaires dési-
rant s’éviter des [rais de main-d’ce .vre, se cortentent de les
tailler et de couper les « gourmands » pour obtenir plus de
fruits ; ilsnégligent d’enlever la mousse, les lichens, les & iphites,
elc. el surtout de labourer le sol, opération indispensable,
méme dans les terres les plug riches, pour fortifier le sysiéme
des racine:,

"es premiers planleurs de cacoyers ne tardérent pas A
s'aperceviir quo cel arbre se plaisait particulidrement dans
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los ravins trés encaissés, & I'ombre des grands arbres, et ils
firent leur profit de cette constatation. Mais on sait mainte-
nan! que le plus grand ennemi du cacaoyer est le vent et non
Ie soleil; les arbres-paravants sont donc plus in ispensables
que les arbres parasols.

Les arbres d’ombrage vulgairement ap;elés ici « Immor-
telles » (Erythrina umbrosa) (bucare) planté géné alement
dans les plaines et « Erythriina Velatina » (Anaco) préféré
dans les parties montagneuses furent considérés yar les Espa-
gnols qui créérent les premieres cacaoyéres dans {'ile comme
les « madres del cacao » (méres dn cacao). lls donuent de
l'ombre généralement sang excés comme « | Albizzia molue-
cana » des cafeiries de Java et leurs feuilles repoussent au
moment propice, vers le mois d’Avril, aprés que les fleurs
rouges et jaunes qui enlumineni superbement les bosquels
sont tombées Les racines qui rampent sur le sol augmentent
la teneur en azole des lerres, mais le bois n'est méme |as
bon & braler. terlains planteurs ne prennent pas la préeaution
de netloyer aussi haul qu’on peut atleindre ces arbres-abri
qui sont alors couverls de parasites et par conséquent rem-
plis de vermine.

Les arbres & cauutchouc (castilloa elastica) que I'on avait
plantés pour donner de 'ombrage, il y a quinza ans, sont sai-
gnés & blanc pour les faire mourir. On a remarqué, en effet,
notamment au cours de I‘année 1911 ot les cacaoyers souf-
frirent de Ia plus terrible sécheresse qu'on il cnregistrée
depuis 43 ans, qu'ils desséchaicnt par trop la terre el particu-
lisrement celle qui contient une certaine guantilé d’argile,
alors que les cacaoyers requiérent de humidité 11 y a béné-
fice & sacrifier les premiers arbres aux seconds, e¢or sile
caou‘chouc payé de ( & 15 sous la livre aux 1a herons’ se
vend 36 sous environ, il ne faut pas cublier qu’un eacaoyer
adulte rapporte résulicrement de (93 & 1 franc 25 par an.

Il est prouvé maintenant qu’une des principales conditio. s
du succés, pour le planteur, est de maintenir un eeitain
degré d’humidité dans le sol de son « estate » afin que les
arbres se développent normalement et portent beaucoup de
fruits.
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Dans les ravins trés profouds, sculement les arbres-abri
protégeant les cacaoyers contre le grand vent et le grand
soleil qui font couler le jcune fruit ne sont pas nécessaires,
et, au risque de me répéter, jajoutcrai que chaque lot dune
plantation nécessite des soins spéeiaux suivant son exposition.
Ondoitparfois réduire I'humidité en élagnant les « Erythrina »
et en drainant le sol pour la saison des pluies, car le cacaoyer
re s’accommode nullement des eaux stagnantes. Le drainage
contribue d'ailleurs a I'aération du sol, si utile elle aussi.

Les questions de l'ombrage, da la taille et des gourmands
(chupones) on amené¢ de nombreuses discussions ici et il
semble qu’elles ne sont pas prés d’étre récolues par les inté-
resses.

A mon humble avis, 'ombrage est aussi ulile au cacaoyer
quau caféies, & moins, toutefois que les arbres ne se trouvent
dans un ravin profond ou dans un endroit humide. Fajouterai
qu'un exces d'ombrage peut étre préjudiciable, notamment en
propageant les chancies, si les arbres-abri ne g'élévent pas
trés haut commel'lmmortelle. En somme, 'ombrage doit simple-
ment garantir les cacaoyers contre le vent et maintenir, en méme
temps, une humidité sufiisante dans le sol: deux choses
absolument ind.spensables.

En ce qui concerne la laille, il semble bien qu’on rogne par
trop les cacaoyers & la Trinilé. Au lieu d’élaguer modérément,
on mutile parfois les arbres. (Pest du vérilable émondage et
les blessures ainsi faites sont souvent des portes ouvertes aux
maladies dont je parlerai plus loin.

Quant aux « chupon2s » (gourmands) cerlains planteurs gui
les respeclent par Lrop, méme dans les hauntes branches, aug-
mentent pour un temps la production, tout en assurant le
remplacement des parlies mortes ; mais, en fin de comp'e, on
ne parvient avee cette méthode qu’d épuiser prémalurément
les arbres.

Il {faut, 1a aussi, garder le juste milieu, en ne laissan! pougser
que les gourmands de remplacement, si je puis m’exprimer
ainsi ¢’est-a dire ceux qui partent du pied.
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Blessures aux arbres. Cueillette
des cabosses.

Trop souvent on commet la faule de couper 1'écorse des
arbres avec le coutelas en enlevant les mauvaizes herbes. La
plupart -des maladies qui aflfectenl le cacaoyer proviennent
également des bles ures faites en procédant, sans soins, 4 la
cueil'et’e des cabosses. Que dc porles on ouvre ainsi aux
insectes, aux plantes parasites, a la p.urriture, elc.

Cerlains instruments employés actuellement pour déiacher
les cabosses mires endommagent les féves, el, aussi, les
jeunes fruits qui ont vite fait de sécher.

Pour remédier & ces inconvénients e! activer le travail, un
de nos compalrioles a inventé un nouveau coufeau A cueillir
en forme de fleur de lys, coupant sur trois faces, que 'on
fixe au bout d'une gaule, (t qii est mis en venle par la
« Wilke-Trading Ce Ltd. » de Paris.

Fréparalion des féeves.

Un négociant allemand, considéré comme le plus grand
exporlateur de féves de celte place, a pu counslater que ie cacao
de Trinidad est déprécié, actuellement, sur les marchés amé-
ricains. Aussi a-l-il eu Pidée de rapporter & Port- d’Espagne
une coilection d'échantillons de féves de différentes provenances
dont les prix, 4 la dale du 14 mars, étaient les suivants -

Maracaibo, 23 & 24 cenls la livee ;
Java, 19 cents 1/4;
Guayaquil supérieur (arriba), 13 1/44 13 '/2;
Grenade (plantation), 13 a 13 1/4;

sur place 13 1/8 ;

attendu, 12 7/8 4 13 cents ;
{ sur pliee, 13 cents ;
“* " atltendu, 12 /4 a 12 7/8;
Surinam ordinaire: 12 3/8 4 12 1/4;
Guayaquil (machala) : 12 /2 4 12 3/4;
Accra (Gote-d’Or anglaise) fermenté: 12 1/4 4 12 3/8;
Saint-Domingue (bon Sanchez) 11 1/2 a 11 3/4.

Dahia sapérienr. ...

San-Thomé. ...
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Ces échantillons ne son: pas colorés artificiellement, mais
la plupart comprenneut des graines lavées pour les dé-
barrasser de la gomme qui les entourent, ce qui facilite le
séchage et donne une couleur réguliére. Un certain nombre
de féves ont été séchées dans des étuves. :

Les prix du cacao de la Trinité (plantation) & la méme dale
du 14 mars, variaient de 12 1/4 4 ‘2 1/2 cenls, alors que la
qualité des féves de cetle provenance, devrait assurcr de
meilleurs prix, surtout cette année, car il est prouvé que la
féve de Trinidad est, rotamment, de qualité supérieure 4 la
féve de Bahia, sielle est inférieure 4 cell> du Venezuela et i
celle de Guayaquil.

La raison de la dépréciation constalée serait, d’aprés le
négociant en queslion, que les planteurs et commergants tri-
nidadiens conl nae: L & colorer excessivewent leurs féves avec
de Pccre biun, procédé adopté déja en 1827 pour le marché
espagnol alin d2 leur donner la couleur acajou indiquant une
longue fermentation, ct plus de poids, mais qui désespére
certaing chocolatiers, nolamment américains.

Aussi le « Board of Agriculture », la « Chambre de Com-
merce » la « Société d’ igriculture r et « PAssociation des
planteurs de eacaoyers » ont-ils dit prendre l'initiative de (aire
publier dans tous les journaux et de faire afficher dans toutes
les communes de lile, sous ‘es auspices du Gou'ernement
local, un « warning» {averussemen ) relalif au lerrage excessif
du cacao qui se pratiquerail notammen! dans cerlaines hou-
tiques de revendeurs chinois de I’intérieur. De 20/,, au début,
le « claying » aurail atteint ainsi jusqua %) °/, du poids des
féves. Les chinois esliment trés ingénieux d'acheter de la terre
& DU cents ou un doliar les cent livres p ur la revendre &
raison de 10 et 12 dollars; mais on peut sCtonner qu'ils
trouvent dans notre capitale des achel:urs blanes gqui con-
sentent & se rendre complices d’une telle frau le.

La preuve est cependant faite que le « Trinidad ordinaire »
liveé nature se paie plus cher en Europz que le « t inidad
estate » (ruqué, sur les marchés américains. Il y aurait done
intérét pour les plasteurs triridadiens A soigner la feru.en-
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tatior en laissant notarment les ‘éves plis longlemps dans le
sweat-box (caze & fermentalion) afin que Papparence du cacao
de planfation ait naturellement, sans (rucage aucun, une
appareace auire que le Trnidad ordinaire (Cood middling red)
¢'est-d-dire une couleur acajou, a't lieu d’une couleur rouge
pale.

Malhevreuse: enl, une longue fermentation se solde par une
perte de pcils et donne un cacao supérieur, mais doux,
aunquel les chocolatiers ne peavent ajouter suffisamment de
sucre.

Le temps n’cst ylus ol chaque propriétaire de plantation
expédiait son cacax en consignation & un marchand de Londres,
el sous sa propre marque, pour qu’il soit vendu aux enchéres.
A Pépoque, on mettait un point dhonneur & obtenir les
meilletirs prix en présentant des féves de préparation s0ignés.
Maintenant, on compte & peine une douzaine de planteurs qui
procé lent encore ainsi. Les autres vendent leurs réeoltes aux
commercants dc Port d’Espagne peu exigeants, assure t-on, en
cequi concerne la qualité des feéves.

Mais voila qu'un planteur Corse établi & la trinité reproche
4 son tour, par la voie du plus grand quotidien de I'ile, aux
comme! cants de “ort d’Espagne qui procédent au triage des
différentes qualités et 3 de savanis mélanges aprés avoir
fait sécher les féves encore humides, d’augmenter leurs
profits en procélant, dans leurs officines, au lerrage exagéré
des féves Je qualité ordinaire livréas & I'état brut par les petits
prop:iétaires et les revendeurs de la campagne et ayant subi
une fermentation incompléte, afin de les réaxpédier comme
faves « d’estates . .

Imitant de ce colé de I'Atlantique les rubaniers européens,
ils « chargeraient » les féves déja séchées en les trempant
dans des baquets remplis de bouillies d’amidon, de gomme
arabijue, d’ocre rouge et méme de noir de fumée, produits
coutant mo'ns cher que le cacao, afin d’augmenter le poids
et la veleur du produit exporlé.

Ie procédé anodin employé aulrcfois pour donner une
apparence uniforme & la masse des féves, et, aussi, assure-t-on,
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empécher lo ¢+ mildew » et la moisissure, serzit devenu ainsi
‘une fraude. avérie dont les planteurs seraient moins res-
ponzables que les négociants de la capitale entre les mains
desquals passent, maintenant, les deux tiers de la récolte de
la Trinité.

En effet, les planteurs conseciencieux se conlentent géne-
ralement de saupoudier les féves, enire l'opération de la
fermentation et celle du séchage avec de 'ocre trés fin el see,
d’un rouge brun, préparé dans la vallée de Santa-Cruz i la
Trinité, ou imyorté de Venezucla, et il faut élre prévenu &
Pavance pour discerner le trucage.

Dans le but de remédler & la dépréciation du cacao de la
Trinité sur le marché de New-York qui absorbe plus de la
moitié de la production fotale de I'ile, un planteur d’ovigine
francaise, membre du Conseil législatif,a demandé au Gou-
vernement de la Colonie de présenter un projet de création
d’un service d'inspection des féves destinées &4 Iexportation.

Une commission spéciale composée de producteurs et d’ex-
portateurs a été nommée pour faire un rapport sur cefle
question d'un si grand intérét pour TFile, mais assurément
complexe.

1l va sans dire que le groupe des commercants intéressés
au « statu quo » s'oppose a la « standardisation » du cacao
qui nexisterait encore dans aucun autre pays producteur,
augmen'erait les frais généraux et retarderail les expéditions.

En outre, la difficulté serait grande, probablement, d’at-
teindre en fin de saison la perfection du = standard » présenté
en décembre ou janvier par le Gouvernement. Mais le Tré-
sorier général a rappelé aussitot que 1'Australie, pour le malt ;
le Canada, pour les farines et les pommes ; la France, pour
le cognac, le champagne et les grands vins ; Espagne, pour
les « sherries » et les « port-wines » oni dit déja faire passer
Pintérét des consommateurs avant celui des marchands, afin
de ne pas laisser taric une source de richesse nationale 1

Pour parer les féves, cest-d-dire pour leur donner un beau
poli, on emp'oie sur quelques rares « estates » des sortes de
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boites & laver actionn’es au moyen d’'une manivelle ; mais la
orande majorité des planteurs préférent le procédé datant
d'un siéele qui consiste & faire danser pendant deux heures
une douzaine de coolies hindous et de négres aux pieds nus
el... suspects sur les féves mises en tas dans les séchoirs &
toit roulant en les arrosant d’eau ocreuse.

Si cette facon d'opérer réduit le déchet, elle parait, par
contre, aussi inhumaine que peu ragoutante.

On présenle actuellement dans Punique ¢ Cinéma-parlor »
de Porl-d’Espagne un trés beau film en couleurs de la maison
Gaumont « Food of the Gods » (Aliment des Dieux) titre un
peu prétenlieux imposé assurément par la maison Cadbury
qui a trouvé la un cxcellent moyen de réclame. Cette grande
firme anglaise fail assister & la cueilletle des cabosses dans sa
petite plantation de Maracas (La Trinité) et les spectateurs de
Port-d Espagne qui ne sont pas au comant des trucs du ci-
néma ont aru étonnés qu'on pit montrer sous les tropiques
une telle rrdeur an travail.

Toutes les opérations subséquentes ont déroulé sous nos
yeux, & T'excoplion toutefois du terrage et du polissage au
pied ; puis, nous avons assisté a I'embarquement des féves 4
destination de Southanplton et aux détails de la fabrication
aux usines de Bournville.

Etant donnée la concurrence moderne eatre de trop nom-
breux négeciants, ¢’esl 4 qui découvrira dans l'industrie cacao-
yére comme dars le commercze des vins, huiles, tabacs, via
naigres, confitures, elc., une freude nouvelle permettant de
réaliser de gres bénéfices avant qu'on soil parvenu & 1'éventer.

On assure ainsi que cerlains exportateurs, qui ont passé de
gros marchés pour la livraison de ¢icao supérieur du Venezuela,
parviennent & mélanger aux féves de Carupano, celles de Tri-
nidad, sans que les chocolatiers europcens et américains s'en
apercoivent.

Cependant, les acheteurs de New York n’hésitent pas & accu-
ser maintenant les mémes exportateurs de Port d’Espagne de
placer dans chaque sac de cacao destiné au marché américain
des feves mal venues, racornies, desséchées, et, aussi, quelques
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livres de déchet et de pcussiére (dist) (de 2 4 4 p. 100} lls
assureni que les acheteurs frangais ne consentiraient 4 accepter
une telle marchandise qu'aprés criblage ou experlise — et ils
se plaignent qu'il n'existe pas encore & New-York un ¢ Board
of Arbitration » pour le cacao auquel pourraient étre adres-
sés chaque année, au début de la saison. des échantillons de
diflérentes qualités de féves, ce qui mettrait les exportateurs
dans Pobligation de n’expédier que des produits conformes aux
types établis, ous peine d'une réduction des prix.

Dans wvne lettre a laguelle la plus large publicité a é1é
donnéa, les acheleurs « yankees » demandent instamment aux
Trinidadiens de n’expédier que des féves « clean » (propres)
et « unclayed » (non lerrées) afiu de ne pas les mettre dans
Tobligation de modifier les formules établies pour les mélanges.

Les planteurs ignorant la nature des réactions biochimiques
qui s'opérent dans les féves mises en tas et qui finfluent gran-
dement sur la couleur, le golt et I'arome des féves séches ne
sauraient les diriger utilement.

Pendant longtemps encore leurs méthodes seronl empiri-
ques et il se passera beaucoup d’années avant qu'ils soient a
méme d'introduire dans la masse des faves cerlains ferments
spéciaux pouvant assurer une plus-value au produit.

Ainsi qu'on l'a vu plus haut, les chocolatiers européens
préférent le cacao peu fermenté, qui est amer, et supporte bien
le sucre, substance moins chére qu'une denrée exotique. Cest
pour cetfe raison que le marché francais exige des féves ayant
seulement subi une légére fermentation et de couleur rouge
pile, c’est-a-dire non terrés, ce qui permel d’utiliser 1’écorce
pour la préparation de cacaos inférieurs.

Insectes nuisibles,

La collection des insectes mangeurs de feuilles est aussi riche
que variée dans les planlations de la Trinité. Les imprécations
des propriélaires vont surtout au « Cocoa bettle » (Steirastona
depressum) de la famille des Longicornes, trés actif de janvier
a juin, surlout depuis que la séc. eresse anormale de 1911 a
porté atieinte 4 la vitalité des arbres. I’ordre des coléopléres
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tétraméres est également représentd ici par le « Trachydéres
suceinctus, » I’ « Ecthoea quadricornis » appelé vulgairement le
sawyer (scieur), '« Endesmus griseseens » le « Macropus lon -
gimanus » assez rare ; I’ « Oncideres tesselatum, » les « Xyle-
borus perforans » et platypus, » qui s’entendent & couper les
gourmands, incis2r les écorces, a laire aux arbres des blessures
toujours a craindre ; généralement, leurs laves sont d’actives
perceuses de bois.

Au cours du second semestre de 1913, on a détruit sur deux
plantations non moins de 32,627 « cocoa bettles ». Un morceau
de chataignier indigéne de 12 pieds de longueur et 6 pouces
de diamétre, abandonné sur le sol, contenail 400 vers el 20
insectes en état de métamorphose (nymphes). Or, on laisse
partout du bois pourrir sur le sol. Dans un seul. district, on
aurait capturé a la main et avec des trappes; en septembre
dernier, non moins de 19,682 insectes et larves. Plusieurs
espéces de « Diabrotica » font de grands dommages pendant la
saison des pluies, une humidité excessive favorisant leur pro-
pagation.

A la liste des insectes mangeurs de feuilles, il fanl ajouter
I’ « Heliothrips rubrocinctus », insecte vermiculaire de I'ordre
des Thysanoptéres, qui attaqu? aussi les cabosses et que I'on
trouve en grandes quantités, notamment de novembre & février,
sur les anacardiers, (la pullulation des « Thrips » coineide
avec la maturation des cabosses), la Camelotte (P, sulcatum) ;
plusieurs espéces de Neobrotica, Pelidnota ; Homophoela ; Di-
sonycha ; Otiorhynchides ; Oedionychis, le « Brachyomus tuber-
culatus », I' « Ancistrosoma farinosum », le « Lachnosterna
patens » particuliérement abondant dans les plantations de
I'ile de Saint-Vincent, le « Rulela lineola », elc.

Trois ou quatre espéces d’homopléres « Horiola », nolamment
de espéce « arcuata » que les fourmis magons soignent et pro-
pagent pour en faire ensuite leur pature, possédent un pro-
boscis qui leur permet de percer les jeunes cabosses et les
gourmands, afin de sucer la séve qu’ils contiennent. 1lsouvrent
ainsi une porte aux fongus. Pour détraire cette peste, il faut
d’abord lutter contre les fourmis avee des applications d’émul-
sion de kéroséne et d'une composition a base de résine.
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Les ceufs de ces insecles sauteurs sont attaqués par plusieurs
parasites « Uscanella bicolor » ; « Trichogramr_natella tristis »
et « Tumidifemur pulechrum », quand les fourmis ne les
ont pas dissimulés sous une construction de ecarion.

Pulvérisations.

Les pulvérisations contre les fongus et les insectes ne sau-
raient produire ici leur maximum d’effet avec les pluies incons-
tantes, les fortes rosées et le soleil ardent. Elles ne sont pas
encore imposées comme I’échenillage en France, mais on
constale toutslois qu'elles se généralisent.

Pour garantir les cacacyers et notamment les jeunes arbres
de trois & cing ans contre les atfaques des insectes pendant
les mois de sécheresse ol « Beelles » et « Thrips » sont par-
ticulidrement aclifs, il est assez indiqué, en janvier, d’effectuer
un premier traitement & la bouillie bordelaise & laquelle on
ajoute quatre livres d'arséniate de plomb pour cinquante
gallons de bouillie ou du lysol dilué (2 gallons de lvsol pour
cent gallons d’eau).

On emploie aussi une préparalion composée de quatre livres
de chaux vive et quatre livres d’arséniate de piomb (pate)
pour cinquante gallons d’eau.

Sur cerlaines plantations des essais ont été tentés avec le
sulfate de nicotine et une émulsion de kéroséme, d’huile et de
savon de baleine.

Pour les « Thrips » on recommande spécialement les pulvé-
risations, avant I'apparition des nouvelles teuilles, puis de four
cheter, de chauler et de drainer le sol.

En fin de récolte, vers le mois d’octobre, les arbres subissent
un nouveau lraitement. Certains planteurs ne reculent pas
devant les frais d’'une troisiéme pulvérisalion, six semaines
plus tard.

La remarque a été faite que le «spraying» des jeunes
cabosses les protégent contre les atfaques des fongus et assure
un profit de 100 & 200 francs par mille arbres.

On n’ignore pas ici que c’est une maison francaise qui
prepare la. meilleure fleur de souffre connue ; c’est au point
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que les Américains du nord, qui entendent, dans leur égoisme
outré, vendre partout et n'acheter nulle part, doivent, la rage
au ceeur, se procurer chez nous ce produit supdérieur d une
extréme finesse, qu’ils ne savent pasencore fabriquer.

Il pourra étre intéressant pour la grande maison frangaise
Vermorel, de Villefranche (Rhone), dapprendre qu’on se sert
ici de pulvérisateurs-havresae & air comprimé dans les endtoils
montagneux ot de pulvérisateurs reliés & un baril de cinquente
gallons, monté sur roues, l& ou cet appareil peut circuler.

Les « sprayeis v de dix gallons montés sur charriot, qul
cont importés de I'Etat d'Ohio, possédent une pompe de re-
foulement qui peut étre actionnée a la main on par un sys-
téme d’engrenages relig aux roues du vehicule

On reproche au systéme portatif d'étre cher, de ne pas
rosséder un agitateur pour les mixtures qui contiennent des
substances lourdes (vert de Paris, arséniate de plomb, elc.) et
d’exiger par trop souvent le remplacement des tuyaux.

Fourmis.

Deux genres de fourwis : (Azleca et Dolichoderus)  ainsi
que la grosse fourmi noire « Cryplocerus alratus » sont re-
présentss par une infinité de spécimens dans les eacaoyéres:
Parmi les « Azleca » les espéces « Chartifex », « Velox s,
« Bicolor » sont les plus nuisibles.

Le « Pheidole biconstricta », que I'on trouve dans les jeuneg
plantations, cause peu de dommages. On peut en dire aulant
des petites cclonies de fourmis « Monomorium », « Tapinoma»,
« Pseudomyrna» el « Campcno'us ».

Quelques espéces de « Cremasto-gaster » et de ¢ Solenopsis »
détruisent « 'leerya rosae » et le « Lecanium urichii ~ les
fourmis carnivores « Eciton », « Odonlomachus », ¢ Hoema-
todes », « Anocletus emarginatus » font également ceuvre
utile en détruisant un grand nombre d’insectes et de congé-
néres nuisibles. >

On emp'oie ici contre les fourmis « Atta » le bisulfite de
carbone que I'on fait exploser & lentrée des [ourmiliéres,
ainsi qu'une solution aqueuse de cyanure de potasium, quand
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les nids avoisinent les racines des arbres ; enfin 'émulsion de
kéroséne a 10 ou 15 o/, pour les espéces aériennes aprés avoir
brisé préalablement leurs nids de carton.

Rongeurs.

Ce n'était pas assez de loute celte vermine ; il a fallu en-
core que Pexhutérante nature dotat notre ile d’'une vingtaine
de rongeurs qui passent leurs dents ¢a el 14, au travers des
cabosses non arrivées en maturité. Quinze espéces de rals,
dont la plus crainte est le « Rhipidonys couesi » i longue
queue ; un seul écurenil le @ Sciurus acstnans hoflmanni » et
qualre espéces de manicous.

On lutte contre le pullement de toute celle engeance en
disposant de coté el d’autre des trappes el des picges. Les
morceaux de banane contenant de l'arsenic en poudre et le
grain strychiné donnent de bons résullals, ainsi que la chasse
noclurne des manicous éblouis par P'éclat de laniernes & voiet
que les chasseurs placent dans les arbres.

Six espéces de serpents s'unissent awx choueltes pour faire
la chasse aux rats.

A La Trinité, comme & la Martinique, la mangousle a
pullulé, mais sans débarasser eependant le pays de plusieurs
espéees de serpents dngereux. On a payé, ici, jusqu'a 67 25
de prime par iéte de mangouste femelle ; mais on délruit
aussi, pour le plaisiy et sans appat d’aucune prime, un grand
nombre d'animaux utiles: oiseaux, crapauds, serpents non
venimeux, chauves-souris, etc., Il n’est pas de dimanche que
je mne rencontie dans les bo’s ol je vais chasser, des jeunes
négiiifons porteurs de branches enduites de la séve de Parbre
4 pain, utilisées pour engluer les oiseaux, malgré cerlaine
ordonnance de 1895, exhumée en 1895 et réexhumdce fout
derniérement. '

Charpentiers.
Les_cabosses qui con mencen' & mirir sout exposfes aux
attaques de plusieurs oiseaux de ce pays appelés « Charpentiers »
(Dendro colaptes et Picolates) dailleurs plus uliles que nui-
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sibles, car ils détruisent un grand nombre d'ingeetes, notam-
ment de fourmis-parasols, et de larves.

On n'est pas trés fixé encore sur la ou les raisons qui in-
citent les charpentiers & percer de vigourcux coups de bec
le fruit du cacaoyer; d’aucuns croient que c'est pour sucer le
mucilage sucré qui enveloppe les féves ; d’autres assurent que
¢est pour eapturer un insecte déja installé dans la eabosse ;
enfin, il est des planteurs qui estiment que c’est 14 un moyen
de s'éviter un trop grand dérangement en appétant les insectes
dont il se nourrit ; aussi commenecent-ils & fusiller ces oiseaux.

Dés que les cabosses sont pereées par les « cocoa eatérs »
(mangeurs de cacao) ainsi qu'on les appelle ici, les feves
noireissent et perdent de leur valear marchande.

Sur 541 cabosses récoltées en décembre dernier, on en a
compté 146 endommagées et parfois pourries.

Champignons et parasites.

Les chancres et le black-rot sonf causés par ua fongus, le
« P'hytophtora faberi » déterminé en 1999 par un mycologiste
francais, M. Maublanc, et qu'on trruve également sur les
arbres & czoutchoue, du genre « Hevea ».

Un myeologiste anglais de Mysore (Indes anglaises) a donné
au méme [ongus Ie nom de « P. theobromae », mais c’est bien
4 nolre compatriote que revient la priorité du parainage.

Le Chancre causé également par des fongus des especes
« Nectria », « Calonectria », « i‘usarium » ete. attaque le
trone, les branches et parfois les fruits d’un méme arbre.
Pour le guérir, on enléve au coulelas foute la partie malade
et Pon enduit la partie saine de goudron & I'époque des pluies
(mai-novembre) et d’'une bouillie de chaux et de sulfate de
cuivre pendant la saison séche, ce qui permet & I’écorce de
repousser ; mais il arrive qu'on applique parfois trop de
coaltar sur les blessures des arbres, et, le plus souvent, avant
d’avoir soigneusement enlevé loute la partie pourrie.,

Le champignon « Diplodia cacaoicola », les filaments my-
céliens du « [asiodiplodias et du < Marasmius equicrinus v;
les fruetifications du parasite Corticium « lilanico fuscum.
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(pink disease) se trouvent sur les liges des cacaoyers et
tiennent en haleine les planteurs des iles de la Trinité, de la
Jamaique, de la Grenade, de la Dominique et de Sainte-Lucie.

Les fruits (et ensuile les féves) sont attaqués également par
le champignon « Diplodia cacaoicola » (Rot brun) et le myce-
linm filamenteux du ¢ Lasiodiplodia » par une péronosporée :
« Phytophotora omnivora » (Rot noir) el enfin par un xipo=
phyte : le « Nectria Bainii ».

Les déformations (balais de sorciéres) produites par I'Exoa-
cus theobramae » le « Collectroetricum luxificum » et autres
fongus, f{rés communes au Surinam, sont encore inconnues
a la Trinité.

Enfin une membrane mycélienne, constituée par des hyphes,
g'élend parfois entre le bois et 'écorce des racines. Celte mala-
die se propage par filaments souterrains.

Quant i la liane appelée « Sigei » (aroids) elle grimpe au
haut des Immortelles et forme des bouquets de verdure qui
servenl de refuge aux rats, aux écureuils el aux chauves-
souris. ' ;

Des graines de parasites « bird-vine » que I'on trouve sur-
tout sur les avocaliers et les orangers tombent avec la fiente
des oiscaux sur les cacaoyers ot elles fruciifient aussi bien
sur les branches que sur le trone, et dont il convient de dé-
barrasser Parbre de suite. On ne saurait trop recommander
aux planleurs de délivrer leurs arbres des branches mortes,
couvertes le plus souvent de parasites, et de les bril r en
méme temps que les écorces de cabosses allaquées par les
fongus.

*
* =

Je me plais & penser que ce long travail sera de quelque
utilité dans plusieurs de nos colonies qui produisent déja du
cacap en pelites quanlités, el qui sont avantagées, depuis le
fer janvier 1914, par une détaxe compléle sur les féves desti-
nées 4 la Métropole.

Paur A, SERRE,
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