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DU SUCRE,

Avec le Traité ce la petite culture de Ia Canne
a Sucre , & une figure repréfentant la plante
dans toutes fus parties.

Par M.F. LE BRETON,
Infpedeur-Géneral des Remifes des Cae

pitaineries Royales , de I Académie
Royale des Sciences d’'Upfal, &c.

Suivi de Pextrait dun Mémoire de M. de
Barry , fur les fourmis des cannes & Sucre.

o
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Chez Royez, Libraire, Quai des Auguflins.
Et chez les Marchands de Nouveaut/s.
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A MON PERE

MON TRES- HONORE PERE.

Il peut vous paroitre etrange
que je vous eoffre un traite fur le
fucre | yous dont la conflitution
vigoureufe rejette ces alimens doux
qui femblent n’étre que pour les
Jemmes ; mais je vous préfente le
Jucre comme le meilleure corredif
de ces vins dpres & wverts qui ne
Jont que trop communs dans vos
cantons , & comme le feul moyen
de leur oter cette verdeur par la
fermentation.

Fai effayé de m’acquitter de la



EPITRE DEDICAT.
promefle que je. vous ai faite,
lorfque je dédiat le Traité du Café
& ma mere , de faire un ouvrage
qui put vous étre de quelgu’utilice,

JLaurai au moins faifi Pocca-
fion de vous témoigner publique-
ment les [entimens de venération
gue j’ai pour vous , & le prefond
refped avec lequel je fuis,

Mon TRES-HONORE PERE.

Votre foumis & refpeGuenx Filz
F. Lz BazTomw
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AVERTISSEMENT.

L 4 découverte du Nouveau=
Monde , qui a produit de fi grands
changemens dans notre polutique ,
a etendu fon influence jufque fur
nos befoins & nous en a crée gui
etoient inconnus a4 ros ancéires,
Le cominerce & augmente d’adivité
d mefire que fes bornes fe font
etendues ; parmi les productions de
PAmérique , defquelles il fait fon
objet , le ficre parolt éire devenu
un des principaux. Iniroduit d’a-
bord comnme objet d’agriment, Pha-
bitude & fes grandes propriétes
mous Pont rendu neceffaire.
Cette fubftance qui nous ¢ff fi
Jamiliere ne nous eff pas cepene



AVERTISSEMENT

dant auffi eonnue qu’on peut le de-
firer. L’hiffoire naturelle delaplante
ainfi que le produit & [a culture ne
nous ont ¢t¢ préfentées que feparé-
ment ; [es proprictes ¢copomiques
& medicinales ne Port ¢été gu'im-
parfaitement , & méme avec des
prejugés  defavorables que nous
¢fperons avoir detruits.

Nous avons réuni dans cet ou=-
vrage tout ce que nOLS avVORs cru
propre & micix fuire connoitre une
Jubftance qui n’eft plus aujourd’hut
un finple objet de luxe, & qu’il
ef? fort & defirer voir devenir plus
commune , & confequemment plus
& la portée du grand mombre.



PIRAAT B

SR,

LES PROPRIETES
B+l EFES 'EFFETS

D U S U R

LE fucre, ou la matiere fucrée, eft
une excellente produttion répandue
. dans tous les corps alimenteux , & fur
tout dans les végétaux. On la trouve
en grande quantité dans les fruits qui
fervent a notre nourriture , tels que
les raifins , les pommes, les poires &c.;
dans les racines potageres , comme les
panais , les catottes , le chervi, la
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bette * &c ; dans les graines farinenfes
ol le travail de la germination femble
la développer pour la nourriture de
Pembryon. On peut enfin la regarder
comme la matiere premiere des fubf~
tances alimenteufes * * & le principe
de la fermentation vineufe.

Il elt hors de doute que les anciens
ont connu l¢ fucre ; Pline dit avec fa
brieveté ordinaire : que ’Arabie porte
de bon fucre , mais que celui de 'Inde
eft meilleur, Saccaron & Arabia fere,
Jfed laudatius India, 11 ajoute que celt
un miel gommeux, fragile fous g
dent, qu'on recueille fur des rofcaux,
Il paroit, par ce paffage, que le {ucre

+* Margraf i découvert du fucre dans ces
differentes plantes, 77, les Mem, de 1’Acad,
de Berlin an. 1747.

** M. Berthollet a trouvé que les fubftances
animales contiennent une matiere analogue
au fucre , unie 4 une huile qu’il regarde
_eomme propre au regne animal,
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des anciens n’étoit qu'un fel effentiel
criftallifé par la force du foleil. Ce qui
femble pleinement prouvé par les def-
criptions que Diofcoride & Galien
donnent de cette {ubftance.

Ce fucre qu’on recueilloit en fi pe-
tite quantité étoit réfervé aux ufages
de la Médecine felon Pline Lib. 6.

On ne favoit pas alors Pextraire en
grandes mafles, quoigu’il foit certain,
par le témoignage de divers anciens ,
qu'on exprimoit de quelques efpeces
de rofcaux une liqueur a laquelle le miel
Ie plus doux ne pouvoit le difputer™. Il
elt méme certain que , outre le Bambu,
Bambe ou Mambu , notre canne a [ucre
€toit connue de toute antiquité dans les
Indes & dans I'Afrique; que Lucain a

.voulu la défigner par Iépithete de

*Indicanon magna nimis arbore crefcitarundo,

Illivs ¢ lentis premitur radicibus humor,

Dulcia cui fucco nequeant contendere mella,
M, Varron.

Az
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endre *, qu’il donne au rofeau dont
les Indiens expriment un fuc doux,
& que Juba aflure, au rapport de Pline,
gu’on voyoit dans les Iles Canaries des
arbres femblables i la férule dont on
exprimoit une liqueur agréable a boire.
Ce n’eft donc pas vers le douzieme
fiecle , comme l'avance M. I'Abbé
Raynal , que cette plante précieufe a
pallé de la Sicile en Efpagne & dans
Ies Canaries , ni quelle y a été patu-
ralifée, elle y eft indigéne , & les
Portugais l'ont tirée de ces Iles pour
en enrichir ’Amérique , & ont rendu a
cette partie du monde une fource de
richefles plus féconde que lor qu'ils
arrachoient & fes malheureux habitans.

Onignore précifément dans gnel tems
on a cultivé les cannes pour en tirer
du fucre, mais I'Ile Madere en four-

nifloit de¢s 1484 une grande quantité

* Lucain 3 quique ( indi ) bibunt tenera
dulces ab arundine fuccos.
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au Portugal, felon Martin Behaim *
qui y aborda dans ce tems. Ce qui dé-
montre €videmment que cette plante
n’a point été apportée dans cette Ile
ni dans les Canarics,des Indes orien-
tales par les Portugais, puifque ces
contrées ne furent connues a ces na-
vigateurs , que vers la fin du quinzieme
fiecle par les conquétes de Walquez
ou Vafco de Gama , vers I'an 1496
fous le regne d’Emmanuel I.

Saumaife prétend que les Arabes
connoifloient l'art d’extraire le fucre,
il y a plus de 805 ans. Il paroit en
effet qu’il y a eu des raffineries de fucre
€tablies en Egypte & en Sicile **,

* Hifloive des découvertes faites dans le
Nord, par Forfler:

** M. le Comte de Borch a vu dans cette
Ile les refles de fourneaux de rafinage, &
quelques cannes 4 fucre ¢parfes dans les champs
& qui croiffent fans culture. Lettres fur la
minéralogie de la Sicile , in-8°,

A3



6 TrRAITE

avant la fin du quinzieme fiecle. Ceft
fans doute ce fucre grofficrement raf-
finé qu’Avicenne nomme tabaxir, &
quil dit étre la cendre de quelques
rof:aux brulés, non provenante de com-
buftion, mais plutét de I’ébullition ,
préparation par laquelle ce fucre dif-
éroit du fucre naturel auquel on étoit
accoutumé depuis long tems. Vers
la fin de ce méme fiecle on voyoit
aux lIles d’Hyeres quelques cannes &
fucre *.mais c’étoit en petite quan-
tité, elles mouroient tous les hivers,
4 moins quelles ne fuflent couvertes ;
conféquemment elles n’avoient que I'été
de favorable & leur croiflance : tems
trop court pour quelles puflent don-
ner affez de fucre pour couvrir les
dépenfes. Cette culture n’eut point de
fuite en France depuis la- découverte
de PAmérique , elle seft maintenue en

* Effai fur PHiftoire de Provence par M,
Bouche , Marfeille 1785, tom. 1, p- 9.
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Efpagne dans I'’Andaloufie d’ou l'on
envoyeannuellement beaucoup de fucre
a Madrid.

Cette découverte qui a caufé tant
de changemens dans la politique de.
IEurope, n'en 2 pas occaflionné de
moins grands dans nos befoins & dans
nos gofits. Le tabac vient de PAmé-
rique , le caffier & fur-tout la canne @
fucre , ont trouvé dans le fol vierge
de cette partie du monde, le terrein
e plus favorable a leur multiplication.
Ce n’eft que depuis cette époque que
le café * & le fucre font devenus d’un
ufage aufli général. Le fucre a rem-
placé le miel dans nos Pharmacies &
dans nos offices , & a donné naiffance
a lart du Confifeur , inconnu aux’
anciens. Cleft enfin I'objet principal
du riche commerce de nos Colonies.

* Voyez le traité fur les propriétés du café,
. traduit de I'Anglois j Prault Quai des Auw
guitins.

A g



8 TrATTEZ

Le Bréfil eft la premiere contrée de
PAmérique ol Fon ait cultivé des
cannes & fucre; mais les Portugais
nont pas été long tems feuls poffef-
feurs de cet avantage. La conquéte
du Bréfil par les Hollandois dans Ia
décadence arrivée au Portugal, qui
paffa fous la domination de ’Efpagne,
procura aux autres nations la culture
des cannes a fucre. Les Frangois furent
des premiers a en profiter dans les
Colonies qu’ils avoient commencé d’é-
tablir 3 Saint-Chriltophe , 4 la Mar-
tinique & & la Guadeloupe, dont le
voifinage avec le Bréfil, leur facilita
le moyen d’avoir du plant. Mais il eft
probable qu’ils furent long tems, aufli
" bien que les Anglois qui s’établirent
dans quelques Iles du golfe du Mexi-
que , 3 parvenir aux connoiffances né-
ceflaires, tant pour cultiver les cannes
que pour fabriquer le fucre. Ils euffent ,
{uivans les apparences, été long tems
embarraflés, {i quelques Hollandojs
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de ceux qui furent chaflés du Bréfit
par les Portugais * ne fe fuflent réfus
giés chez eux & nenfient reconnu la
genérofité de leurs hétes en leur fai
fant part de leurs connoiffances & de
leur favoir. Depuis ce tems toutes les
nations qui pofledent quelques unes
des Iles Antilles, fe font adonnées &
cette culture. ]

Le fucre eft un fel effentiel criftaf-
lifable , d’une faveur douce & agréa-
ble, contenu, comme on I’a dit, dans
beaucoup d’efpéces de végétaux, mais
dans la plupart en trop petite quantité
ou embarrafl de trop de matiere étran-
gere, pour qu'on puifle Pen tirer avec
profit.

La plante de laquelle on le retire
en plus grande quantité fe nmomme
canne a fucre , cannamelle, arundo

* Lors de la révolution qui placa la Mai-
fon de Bragance f{ur le trone de Portugal-en

1640,
Ag
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faccharifera , faccharum officinarum ,
linné,

RACINE gemculee , fibreufe ,
obligue.

Tr1cE, plufieurs , hautes, lifles,
luifantes , nues dans leur partie infé-
rieure, articulées, nceuds écartés.

FEevILLES, planes, étroites , firices
longitudinalement, nervure longitus
dinale, colorées, glabres, rudes au
bord ; amplexicaules par leur bafe ;
alternes, terminées par une pointe aflez
longue ; aigues.

Carice, Nul , mais une partie
laineufe plus longue que la fleur, ren-
ferme celle-cia

CoroLLE. Bivalve, valvules allon-
gées lanceolées , aigues , droites , con~
caves , égales, fans piquants.

Eramiyes. Filamens 3, capillaires,
de la longueur de la Carolle , antheres
un peu allongées.

Prstir. Germe fibulé; ftyles 2 en
wrille; ftigmates fimples.
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Prricarpz nul. La Corolle entoure
la femence.
SEMENCE unique, allongée étroite
aigue. -
Le cara@ere effenticl, confifte dans
la partie laineufe qui fert de calice.
Cette efpece de rofeau s’éléve 3 neuf
ou dix pieds, méme davantage, il eft
d’un vert jaunitre , & garni de nceuds
qui font & quatre doigts environ les
tins des autres. De ces nceuds faillans
partent des feuilles qui tombentd me-
fure que la canne murit, & lorfquelle
eft tout-a-fait mire , il n’enrefte qu’une
touffe & fon fommet. La tige foutient
un panicule de fleurs , femblable a
celui du rofeau ordinaire, long de 30
3 35 pouces , parfemé de petites hou-
pes trés-déliées, renfermant la femence.
Ceft, aprés le froment & leriz, la
graminée la plus utile que Pon con-
noifle , & peut étre celle dont lalpe&
eft le plus agréable lorfqu'elle elt en

fleur,
A6
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I2 “TRAXITE

DES QUALITES DU TERRAIN.

Toutes les terres ne conviennent pas
dla canne 2 fucre, celles qui font
grafles , fortes , baffes & marécageufes,
environnées de bois produifent des
cannes qui malgré leur grandeur &
leur groffeur ne donnent qu'un fuc
aqueux, peu fucré, difficile @ cuire &
3 conferver. Quand on veut tirer parti
des cdnnes qui croiffent dans un ter-
rein de cette efpece, il faut les couper
quatre ou cinq fois tous les huit ou
dix mois, & lorfqu’elles font feches,
les briler. On diminue par ce moyen
fa force de la terre & la vigueur de
1a canne dont le quatrieme ou cinquieme
rejetton peut donner du fucre paffable,
Il eft donc évident quon ne doit pas

_briiler fes cannes dans toutes les efpeces
de terres malgré que cette opération
foit tres-avantageufe pour détruire les
rats & les infectes, Laction du feu eft
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trés-nuifible aux terres légeres & fa-
blonneufes, elle les deflecheroit, trop
& porteroit un grand préjudice aux
fouches quelle pénétreroit facilement
au travers de ces terres poreufes. Ceft

pourquoi plufieurs habitans ont l'at-
tention , lorfqu’ils replantent dans ces

fortes de terres, de laifler le fuperfla -

des pailles qui engraiffent encore mieux
en fe pourriffant que les cendres , &
de planter entre les premiers aligne=
mens ; ils en font quittes aux premieres
farclaifons , pour faire couper les re-
jettons qui pouflent des vieilles fou~
ches. Par ce moyen ils foutiennent les
bonnes terres que les pluies entraine-
roient,, & les engraiflent de la pour=
riture de ces mémes fouches qui em
foutiennent la bonne qualité,

Miller propofe, pour ces {ortes de
terres,, de commencer par les défricher
& les bien nétoyer d’herbes, & dy
faire deux ou trois récoltes d’indigo,
2u moyen de quoi le fol fera {uffifam~

#
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ment préparé pour des cannes 3 fucre,
_ Cette méthode rendroit au moins utile
la préparationdu {ol. Il voudroit méme
qu'on changeat quelque fois la planta-
tion des cannes pour celledel'indigo; on
auroit , par ce moyen , 'avantage ina-
. préciable de prévenir I'épuifement des
terres & conféquemment on auroit de
meilleures récoltes. Mais c’eft Pufage,
continue-t-il, de planter des cannes dans
le'méme terrain aufli long tems qu’il
peut en produire, fans donner le tems
a la terre de fe repofer. Il y a des
terrains {i bien épuifés par cette mé-
thode , que la récolte du fucre quon
y fait, peut & peine couvrir les dé-
penfes.
- Les cannes plantées dans un terrain
ot elles trouvent le tufou le roc, n’ont
qu'une trés-courte durée & donnent
peu de fucre.
Dans les terres fablonneufes, les
cannes viennent belles & de bonne
_qualité, pourvuqu'elles ayent fréquem-



SOR LE SUCRT- 14

ment de la pluie, Les'cannes cultivées
dans cette efpece de terre, donnent
toujours de beau fucre.

Mais le fol le plus propre & la cul-
ture de cette plante , eft une terre
légere, poreufe d’une couleur de noir
cendré , profonde de deux , trois ,
guatre ou cinq pieds, ayant un fond
de fable. Ces terrains font communs
a Saint-Domingue dans la plaine du
Cap , le long des rivieres & des lieux
coupés par des ruiffeaux ou des ra-
vines dont les bords font un peu hauts.
Ce (ol eft compof€ de différentes fubf-
tances dépofées fur le fable par les
rivieres, qui, forties de la chaine de
montagnes , fe font débordées dans les
plaines. Ces matieres enlevées 3 la
furface des montagnes , engraiflées des
bois , des fruits & des feuilles pour-
ries, fe font d’autant plus accumulées
que les terrains inondés étoient plus
de niveau. De 13 vient que les quar-
tiers de la petite Anfe, Morin & Ilet
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de Limonade , font les fonds les plus
eftimés. En effet on trouve fix, fept’

‘& jufqu’a huit pieds de terre meuble &

grafle dans prefque toutes les habitations
de cette dépendance.

Cette efpece de terrain n’a qu'un
feul inconvénient , celui d’¢tre trop
abreuvé par un tems pluvieux , les
cannes en fouffrent , deviennent jaunes
& pourriflent ot elles ont peine a mu-
rir. Ceft cet inconvénient qui fit pré-
férer aux premiers Colons de cette
Ile, le penchant des Mornes, parce
gu'alors les pluies plus abondantes, le
vmrnage des grandes foréts, & la di-

ette de negres rendoient les déffeche-

ns trés difficiles ; .mais aujourd’hui
alt] A -
won eft parvenu a couper les habi-

tations de tous les foflés néceffaires

pour Iécoulement des caux ; les habi-
tans des Mornes tirent & p ine dans
les années feches, le quart du revenu
que font ceux de la plaine. Dailleurs
les pluies qui tombent en torrens dé-
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gradent tellement leurs habitations
qu’au bout de dix ou douze ans ils font
fieriles, cependant fi le fond du fol
des Mornes étoit dargile, avec deux
pieds feulement de terre meuble, ce
qui eft rare, il feroit plus fertile qu’un
pareil fol dans la plaine.

Ce font ces fortes de terres a fonds
d’argile qu'il conviendroit de Jabourer
avec la charrue pour les pénétrer pro-
fondément , les divifer & les rendre
meubles ; on épargneroit ainfi, non-
feulement le travail des negres, mais on
rendroit encore les terres plus: fertiles.
L’ufage de la charrue ne fauroit avoir
d’inconvénient dans les campagnes
bien égales. On préviendroit le danger
de voir les terrains en pente ravagés
par les orages en faifant les labours fur
une ligne qui travetferoit celle de la
pente des coteaux. On retireroit en-
core un avantage inapréciable des la-
bours, celui de détruire la plupart
des ceufs des vers briilans , infectes qui
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font, comme on le fait , tant de ra-
vages , & de troubler leur reproduc~
tion.

Mais dans ces terres expof€es i des
vents aufli violens que ceux qui fouf-
flent dans nos Iles, les labours deman-
dent de certaines précautions; il con-
vient de' laifler aux fillons des bords
aflfez fermes pour que les racines de
la canne puiflent s’y affermir & réfifter
ainfi aux fecoufles de ces vents impé-
tueux qui les déracineroient fi la terre
étoit par tout €galement remuée. Nous
venons de voir quelles font les qua-
lités que doit avoir le terrain deftiné
a la culture: des cannes a fucre, on
nous faura quelque gré d’avoir infifté
fur ces obfervations, quand on faura
que plufieurs cultivateurs fe font rui-
nés pour s’étre obftinés a cultiver des
terres douteufes.

La maniere de planter i Saint-Do-
mingue & dans nos autres Colonies,
confifte & bien nétoyer le terrain def-
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tiné 3 la plantation, & le partager ex
quarrés €gaux de deux cens pieds
d’étendue fur toutes les faces. Ce qu’on
appelle une piece de canne de deux
cens pieds en quarré, On laifle entre
les quarrés une allée appellée divifion
de dix huit & vingt pieds de large. On
aligne enfuite les-trous qu’on doit faire
a la diftance les uns des autres de deux
pieds {1 le terrain eft maigre, a celle
de trois pieds fi le terrain eft argileux,
on fouille aufli les trous plus profonds
dans cette derniere efpece de terrain,
& moins dans les terres 1égeres, & de
facon qu'ils fe terminenten plan incliné;
on leur donne un pied & demi de long
fur huit 3 dix pouces de large, & trois
3 quatre pouces de profondeur. On
couche dans chaque trou deux plans
de cannes 2 la diftance de quatre 3 cing
pouces I'un de Pautre; on les couvre
de la moitié de la terre quon a tirée,
réfervant autre pour chaufler les re-
jettons & la premiere farchifon, On



multiplie les cannes de bouture , ['ex-
périence” ayant appris que cette mé-
thode eft plus fure & plus expéditive
que d’employer les femences. On prend
le plant de la partie fupérieure de la
canne * , on choifit les cannes les mieux
nourries & les plus garnies en nceuds,
“ou on fait feulement fauter le bouquet
cleft-3 dire lextrémitéoi fe raffemblent
les feuilles. Les plants ont un pied de
longueur. Lorfqu'on n’eft pasdéterminé
par le terrain a planter fuivant fon in-
clinaifon , on prétend qu’il eft avan-
“tageux de fouiller les trous de maniere

* Miller penfe que les boutures prifes au
bas de la tige qui eft plus mure & moins
fucculente, produiroient peut-étre des cannes
moins hautes, mais dont le {iicre naturellement
difpofé 4 acquérir la perfetion convenable &
plus chargé de parties falines, fe prépareroit
enfuite aprés plus de facilité & donneroit
dexcellent fucre 3 ce qu'il dit étre conforme
i la maniere de multiplier toutes les plantes
alimenteufes,



SUR LE SUCRE. 21

que la téte du plant foit & left.
L’automne eft la faifon la plus favo-
rable pour planter les cannes, cleft-a-
diredepuisla find’Aofit jufgu’a la fin de
Décembrecette faifon eft ordinairement
tempérée & pluvieufe, & ceft ce qu’il
faut & la canne les premiers mois,
parce que le plant courroit rifque de
pourrir , fur tout dans les terres grafles
& plutdt encore dans les terres argi-
leufes. D’ailleurs la canne plantée dans
Pautomne fe couvre pendant Ihiver,
{e fortifie , & prend aux pluies du prin-
tems , un accroiffement {i prompt,
qu'on eft furpris de fes progrés. Il eft
vrai que les cannes plantées en Mars
ou en Avril, font & peu de chofe pres
aufli avancées que celles qui ont €été
plantées en automne, mais ces dernieres
{ont plus fermes & plus nourries.
Quoiqu’il foit bien démontré par
ploficurs effais que les cannes plantées®
a une grande diftance comme de quatre
ou cing pieds , deviennent plus fortes
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& miriffent plutét; les terrains légers
& fablonneux exigent qu'on s’écarte
'de cette regle, & qu'on y plante les
cannes a une plus petite diltance, afin
que les tiges, dont les racines ne trou=
vent pas dans ces fortes de terres de
point fixe pour s’y affermir , puiffent
fe foutenir mutuellement contre effort
des vents, & que leurs feuilles garan=-
- tiffent ce terrein de la fecherefle 2 la-
quelle il eft {1 fort expofé de {a nature.
Quand le tems eft favorable, on
voit fortir au bout de trois femaines
ou un mois, des bourgeons comme
dans les alperges. Il en fort ordinai-
rement un de chaque ceilleton, Ces
bourgeons au bout de huit & dix jours
épanouiffent deux feuilles délides ,
minces , longues & oppofées au milieu
= defquelles continue de s'¢lever la tige.
Quand cette tige eflt parvenue a la
r"?ﬁa..tcur d’un pied & demi il fort de
fa bale d’autres bourgeons en plus ou
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moins grande quantité felon la qualité
de la terre. Rien ne contribue plus &
favorifer leur accroiflcment que les
farclaifons,, quon doit faire tous les
mois dans les pluics. Trois ou quatre
farclaifons fuffifent ordinairement. S’il
arrive que les chenilles fe mettent dans
les jeunes cannes , les habitans diffe-
rent de farcler, parce que cet infe@e
paroit préférer les autres herbes dont
Ia fubftance eft moins dure. D’ailleurs
on eft débarraflé de ce foin dés qu'clles
ent acquis aflez de force pour étoufler
les herbes qui croiflent au deflous.

Telle eft la méthode qu’on employe
dans nos colonies pour la culture de
Ia canne & fucre.

Mais on attendoit encore qu'un
homme éclairé par la faine phyfique
& par Texpérience, voulut s’occuper
de cette plante {i précieufe , avec toute
Pattention que mérite la branche de
commerce dont elle eft Ia fource.
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M. le Marquis de Cazaux * eft le
cultivateur a qui nous avons P'obliga-
tion de nous avoir fiit connoitre un
nouveau {yftéme de culture de la canne
. afucre. Ceft dans une diflcrtation lue
‘4 1a fociété royale de Londres, que font
confignés les faits & les obfervations
que nous allons préfenter a nos leGeurs,
Nous ne pouvens rien faire qui puifle
leur étre plus agréable & foit plus
propre & perfectionner dans nos Co-
lonies , la culture de la canne a fucre

* M. le Marquis de -Cazaux a donnt auffi
en 1781 un excellent ouvrage fur le raﬁinage
du fcre.

SYSTEME
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SYSTEME DE LA PETITE CULTURE
DES CANNES A SUCRE.

L’ouvrage que j’ai ’honneur de pré-
fenter & de foumettre au jugement de
la fociété royale de Londres , entrepris
uniquement pour des vues particu=
lieres , m’a paru {ufceptible d’une uti-
lité générale , quand il ne devroit pro-
duire qu'une difcuflion fur une plante
qui fournit 3 I'Europe une reproduc«
tion annuelle de neuf millions fterling,

La culture ordinaire de la canne
me paroit plutdt étre le fruit de quel-
ques obfervations générales que le
réfultat de celle qu’on auroit du faire,

On peut réduire 3 deux méthodes,
les fyftémes établis avant celui que je
propofe.

L’une confifte & faire du fucre pref=
que indiftintement en tous tems , &
conféquement d planter , s’il eft per-
mis de le dire, plutdt dans le tems
oi I'on eft le micux arrangé pour cette



26 GLRAST T §
opération, que dans celui qui convien-
droit le plus au but eflentiel qui doit
étre , de tirer de la terre tout ce qu'on
peut efpérer de fa fertilité, combinée
avec les différentesdcirconﬂances de
Paccroiffement de la canne , & des
révolutions qu'elle éprouve dans les
différentes faifons.

Cette méthode a été une fuite né-
ceffaire de la difficulté qu'on avoit
dans ‘le principe de {e procurer la
quantité de negres qu’il auroit fallu
pour travailler autrement, jointe au
mangque d’obfervations qui puflent en-
core diriger. Le defir de cultiver une
plus grande quantité de terre aug-
mentant avec le nombre des negres,
dont la quantité {e trouvoit toujours
ainfi difproportionée aux’ travaux, le
feul changement que Iavidité d’étendre
fes plantations ait pu admettre dans
l¢ premier plan, a donc été de faire
un peu plus de fucre dans la bonne
faifon" & un peu moins dans la mau-

vaife.
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{’autre méthode que jzppelle le
{yftéme de la grande culture, a été
fuivie ou adoptée dans les pays ou la
facilité de fe procurer des negres a
€té proportionnée & I'avantage qu'on
avoit foin d’affurer au marchand , d’en
receveir le payement aux termes ftipu-
1és. Cette méthode confifte, 1° aplan-
ter le quart ou le cinquieme de fa
terre en O&obre, Novembre & Dé-
cembre, parce qu’alors tous les autres
travaux €tant finis , on eft tout entier
a cette opération importante.

2°. A faire des foffes tres-profondes,
parce que les racines trouvent plus
de nourriture dans une plus grande
profondeur.

3° A planter & de grandes diftances,
parce que lair circule mieux entre les
plantes, & leur procure une maturité
plus prompte & plus parfaite.

4°. Enfin, a faire la récolte pendant
les quatre mois de la plus belle faifon,
Février , Mars, Avril , Mafi3 » parce

2
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gualors le fucre fe fait plus aifément,
plus beau, & que les cannes, dit-on,
en-donnent une plus grande quantité.

On coupe, dans ce {yltéme, environ
les trois quarts de la terre deftinde aux
cannes ; le refte eft partie en jeunes
‘plantes, quon ne peut couper que
Pannée d’apres , & partie dans queique
portxon de terre facrifiée néceflaire-
ment pour fe procurer le plant dont
on a befoin dans une faifon ou la ré-
colte eft déja faite.

Je propofe d’employer en entier les
{ix premiers mois de I'année i faire la
récolte, & de planter en Mai & Juin,
les cannes coupées en Janvier, ce qui
entraine la néceflité de couper tou-
jours les rejettons a onze mois au
lieu de les couper a douze, & les
cannes plantées 3 douze, au lieu de
les couper 4 quinze mois; on coupe
chaque année toute la terre deftinée
aux cannes. '

On objecte a ce fyftéme, outre la
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perte qui réfulte de Panticipation d’un
mois de coupe pour les rejettons , &
de trois mois pour les cannes plantées,
. le défaut de maturité qui fuit (ie cette
anticipation ; je réponds 3 ces objec-
tions par Ihiftoire de la canne , des
faifons , de leurs effets, & de I'expé-
rience.

Je ne plante aufli annuellement que
le fixieme de ma terre, mais ce neft
pas larticle fondamental du fyftéme,
il me paroit feulement en étre une fuite
avantageufe , cependant comme on
objete contre cet article, I'impoflibi-
lité prétendue , méme dans une feconde
_ coupe dans certaines terres; je cher~
che les raifons qui peuvent anéantir,
dans une plante vivace par fa racine,
la faculté de rejettonner jufqu’a la
confommation des fiecles; je ne puis
les trouver que dans un mauvais {yf-
teme de culture.

Quoique je n’aye écrit dans le prin-
cipe que pour inftruire mon ceconome,

B3
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& point du tout avec la préfomption
d’enrichir le dép6t d’hiltoire naturelle,
de celle d’une plante digne de la plume
d’un Buffon; je ne crois pas cependant
qu'il y ait un feul point intéreffant
de cette hiftoire, qui m’ait échappé,
mais tous €toient €pars, fans ordre,
comme ils s’étoient préfentés , & me-
fure qu’il falloit difcuter & établir
quelque partie de mon {yfltéme , & que
Jétois obligé de chercher dans la na-
ture de la plante, la raifon de quelque
phénomene , que plufieurs années d’ex-
périence m'avoient fait obferver. Mon
deflein en les raprochant, étant de les
préfenter aux juges naturels de tout
ce qui peut influer fur le progrés des
connoiflances utiles , y’ai du fuivre une
autre méthode, pour apprécier la cul-
ture que je propofe, il faut connoitre
la plante & le climat ou on la cultive,

L
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OBSERVATIONS SUR LE
O A T

Dans les Iles Antilles , du 15 Fé«
vrier aux 15y Mai, il fait ordinaire-
ment fec , les pluies font modérées
julqu’en Aott, elles font trés —fortes
pendant les deux ou trois mois fui-
vants , elles diminuent enfuite julqu’en
Février; voild donc une fucceflion de-
-neuf mois de pluie fuivie de trois mois
fecs ; voici le tableau de la pluie tom-
bée a la Grenade dans la partie de
Pett , depuis le premier Juin 1773
jufquau premier Juin 17733 cefl le
tableau d'une annfe commune,

-
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Tablean de la pluie tombée a la Gre-
nade dans la partie de Defl | depuis
fe premicr Juin 1772 5 jufgu’au pre-
mier Juin 1773

p. 10° de p. Anglois,

Juin 9.3
- Juillet 13 9
“Aolt 12 9
Septembre 19 ©
O&obre 12 7

Novembre @ 1
Décembre 18 8
Janvier 9 %

Février 06 4
Mars 2 6
Avril o 8
Mai 2 19

Toral des pouces
deau 1260
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HisTOIBE NATURELLE DE LA
CANNE.

11 eft peu des détails minutieux dans
lefquels je vais entrer , qui n’ait un
rapport quelconque avec mon fyftéme,

La partie fupérieure de la canne,
appellée communément la téte, eft le
meilleur plant dont on puifle fe fervir
pour la multiplier, v. fig. 7, v. auffe
fig. 1, c’elt la partie depuis L. ju/~
‘qu’a N, elle eft dans cette figure dé-
pouillée de fes feuilles ; il eft reconnu
que le corps de la canne ne réuflit point
a moins d’une pluie continuelle depuis
le moment quil eft en terre, jufqu’au
moment ol tous les jets font fortis
& aflez vigoureux,

Bs
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HIsTOIRE DES RACINES DE LA
CANNE ET DE SES PRODUCTIONS EN
T ERR E.

1°. Si le plant eft mis en terre auffi-
tét quiil eft coupé, & qu'il furvienne
de grandes chaleurs fans pluies, il eft
fouvent quinze jours fans que [Iceil
découvre la moindre altération dans les

" deux ou trois nceuds de la plus grande
efpérance ; les premiers, trop durs,
v. a, fig. 2, font d’abord deflechés;
les autres herbacés, v. ¥, jufqu’a Z,
ne produifent rien d moins que le der-
nier ne fe développe par fon extré-
mité.

Si le fec continue & qu’il ne fe fafle
pas fentir vivement jufqu'd la terre
qui touche la partie inféricure du plant,
on découvre aprés trois femaines a
cette partie du nceud qui touche le
fond dela fofle, quelques fils blancs
de la longueur & de la grofleur d’une
demi ligne ; apres ce commencement
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de végétation, le plant meurt s’il ne
pleut pasavant que la terre qui touche
ces petites racines foit entierement
deffechée , ou dumoins ;ai toujours
trouvé la terre feche fous ces petites
racines, lorfqu’aprés un long fec, jai
trouvé le plant qui les avoit données
entierement defleché; mais jai va du
plant mis en terre aufli-t6t que coupé
privé de pluie pendant plus d’un mois
donner un, & quelque fois deux jets
apres fix femaines 5 fi le planteft un
peu fauné, c’eft-a-dire coupé quelques
jours avant d’étre mis en terre, il leve
phus vite 'l eft fecondé de la pluie,
& meurt plutét s’il en eft privé, parce
qu'il n’a pu fe fauner fans perdre une
partie de P'eau qu’il contenoit, ‘dont
il auroit eu befoin pour fe foutenir
plus long tems contre la fechereffe de
la terre qui Penvironne , & gui pro-
bablement pompe méme une partie de
fon humidité; je crois donc, contre
Popinion de beausoup de gens, qu’il
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vaut' mieux mettre le plant en terrs
aufli-t6t qu'il eft coupé.

2°. Nous fuppoferons un tems aflez
favorable ; lorfque ces petites racines
qui fe forment .d lentour du nceud
{1 la terre eft par tout humide, font
longues d’une ligne & demie ou deux,
le bouton qui lui eft attaché paroit
gonflé , quelques joursapres il s'allonge
horifontalement , v. b, fig. 2. Suivant
la dire&tion dans laquelle le plant eft
couché, enfuite il décrit une fpirale,
¥ C, méme figure, & fort de terre
comme une pointe de fliche D, ceft
ce que jappelle les premieres produc-
tions qui font les productions directes
du plant deux ou trois jours aprés,
le faifcean qui compofe cette flecke fe
développe , les deux premieres feuilles
fe déployent , v. EE, figure 3, elles

s’élevent julqud 24 & 30 pouces, ce
font les feuilles proprement dites de
la plante; je les appellerai extérieures
quoigu’elles foient dans leur origine
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enveloppées dans un quadruple étui
de feuilles {éminales ¥, F. F. I'. F,
méme figure , parce que celles-ci ne
s'élevent que trés-peu au deffus de la
terre; jé crois que le neeud auquel eft
attachée la derniere feuille de cette
envelope doit étre regardé comme le
colet de la plante qui divife fa partie
intérieure qui ne donne point de pro-
ductions hors de terre, d’avec fapartie
fupérieure, d’olt il en fort de toutes
efpeces ; je n'ai dumoins jamais remar-
qué davs cette partie inférieure, d’autre
production que ces quatre petites
feuilles & des racines.

3% Jufqu’au moment ot les feuilles
extérieures font hautes de8a 10 pouces,
la terre ne tran{met de nourriture 3
la plante que par les racines forties a
Pentour du neeud auquel étoit attaché
le bouton qui Pa produite, & quon
pentregarder comme un premier ordre
fig. 5, n. 1.
4°« Mais alors les fcmlles fminales

de racines, .
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qui compofoient Penveloppe, fe fan-
nent, rougiffenf, peu de tems aprés
fe deffechent, & font bientdt chaflées
par un fecond ordre de racines qui
paroiffent a Iendroit ol chacune des
feuilles {éminales étoit attachée, la
fiz. 4 préfente la jeune plante dénuée
de fes quatre feuilles féminales & pour-
vue de fon fecond ordre de racines,
qui a pris leur placev. n°% 2.

5°. Chacune des feuilles extérieures
mentionnées a l'art. 2, ( 'entends les
. premieres forties ) annonce aufli un
nceud en terre d’autant plus diftiné&
que la feuille eft plus vigoureufe, &
a mefure que chacune de fes feuilles
fe defleche, chaque nceud donne fuc-
ceflivement un plant de racines qui
forme le troifieme ordre v. n°. 3 fig. 5.

Ceelt & chacun de ces plants de ra-
cines qu'eft attaché le noeud qui'doit
dooner les jets que jappelle {fecondes
productions. La fig. 5 préfente la plante
donnée tant de fes feuilles {€minales,
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que de fes feuilles extérieures dont
les nceuds font en terre; elle paroit
aufli pourvue de fon premier ordre de
racines n°% 2z , de fon fccond ordre
de racines °. 2, & du troifieme 2% 3,
chaque plant de troifieme ordre de ra-
cines eft deftiné 2 nourrir Ia plante
qui fortira du bouton qui lui eft atta-
ché, fi la faifon eft affez favorable ,
ou bien a nourrir la plante déja formée
fi le défut de faifon ou de culture
s’oppofe au développement du bouton,
6°. Revenons fur nos pas, fuppofant
toujours la faifon faverable, & le pre-
mier jet forti de terre aprés quinze
jours ou trois {emaines , conféquem-
ment le premier ordre de racines déja
formé.
A cinq ou fix femaines les feuilles
{éminales cedent au fecond ordre de
“racines a neuf cu dix femaines, la pre-
miere des feuilles extéricures com-
mence 3 céder au premier plant des
racines ‘du troifieme ordre , 3 douze
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ou quatorze femaines, le bouton atta-
ché au nceud qui forme ce premier
plant de racines du troifieme ordre ,
fe gonfle, fe développe & paroit aufli
comme une fleche, v. F', fig. 5. Ceft
une producion propre de la fouche
déja formée; les boutons attachés an
2%, 3%, 4% &c., plant de racines de
ee 3° ordre , fe développent aunfli &
paroiffent fucceflivement chacune des
femaines {uivantes fila pluie continue,
mais ce ne {ont encore que des fecondes
produ&ions., Les troifiemes produc-
tions feront celles qui un mois ou
cing femaines aprés fortiront de ces
fecondes , v. G, fig. 5 fi la pluie con-
tinue. Mais ce qu’il ne faut pas oublier
par rapport aux {econdes produ&ions,
celt quelles ont befoin pour paroitre
d’'une faifon trésavantageule , & que
cette douzieme ou quinzieme femaing
dans laquelle elles doivent paroitre ,
ne tombant eu égard aux plantations
de Novembre & Décembre, qu'en Fé-
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vrier ou Mars , tems du plus grand fec
qui fufpend prefque entierement la vé-
gétation dans la terre découverte , ces
fecondes produétions retenues dans la
terre ne paroitront donc quen Mai
ou Juin fuivant, lorfque les pluies fe-
ront décidées.

La fig. 5 préfente le bouton (%) du
premier plan du troifleme ordre de
racines développé & paroiffant comme
une pointe de fleche F, hors de terre
que nous {uppofons 4. Ceft la {econde
produétion, La méme figure préfente
aufli le bouton (¢ ) déw'«mpé SR
paroiffant en G, Cefl Ia troificme pro-
dué&ion, elle fort du premier plant de
racines de la plante F, qu'on doit
fuppofer plus avancée qu'elle n’eft re-
préfentée icl,

Le tems & les conditions du déve-
loppement de ces dificrentes produc-
tions me paroiflent autant de preuves
de la partie fondamentale de mon fyf:
teme , favoir la néceflité de planter
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dans Punique faifon qui foit propre &
hater & entretenir ces développemens.

Les neufs mois ot P'on peut raifon-
nablement efpérer une continuation
de pluie, font depuis le 1§ Mai julqu’au
15 Février. Les pluies augmentent pour
ainfi dire avec vos cannes plantées en
Mat; foibles d’abord , plus confidéra-
bles enfuite , & par averfes lorfque vos
cannes font aflez grandes pour ne les
plus redouter , ceflant enfin par dégrés
& mefure que le tems de la coupe
approche.

y’. Lorfque 7'ai déraciné des fouches
qui provenoient d’un plant mis en terre
depuis dix mois, jai toujours trouvé
trés-faine une portion de la partie li-
gneufe du plan; la partie médullaire
étoit pourrie; & jai cru que chaque
canne plantée continuoit donc pendant
qu'elle fubfiftoit & tirer fa nourriture
non {eulement du fecond & du troifieme
ordre de racines, qu'on peut regarder
comme fes racines propres, mais en-
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core du premier ordre des racines,
Ceft-d-dire de celles qui s’étoient for-
mées 3 Pentour du nceud auquel étoit
attaché le bouton qui I'a produite.
La fiz. 6, prefente une canne entiere
A provenant du plant B, dont a dix
mois la partie ligneufe CC, étoit aufli
faine que lorfqu’on Iavoit mife en
terre , la partie médullaire €toit entie-
rement pourrie, ainfi que la partie her-
bacée DDDD , qui compofe la par-
tic fupéricure de la téte; la partie mé-
dullaire fournit fans doute au bouton
la nourriture que les lobes des aman-
des fourniffent au germe qu'elles con-
tiennent.

§°, Lorfque j'ai déraciné des fou-
ches qui provenoient d’un plant mis
en terre depuis 13 mois, et dont on
avoit coupé les cannes depuis un ou
deux mois, j’ai toujours trouvé pour-
rie toute lapartie ligneufe duplantd’ou
provenoit la fouche, les racines de ce
*plant deflechées, chacun desnouveaux
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rejettons en pofleflion de fon fecond
& troifieme ordre de racines & cha-
cun de ces rejettons attaché dans la
terre 4 un nceud d’une des racines
gu’on avoit coupées, ce nceud étant
encore vert, j’ai conclu que les rejet-
tons jouiffoient aufli, non feulement de
leurs propres racines, mais encore de
celles du nceud dont-ils étoient for-
tis , comme la canne plantée jouie
de [es propres racines & de celles du
ncud dent elle tire {on origine.
Rlais comme le plant,fuivant ce quon
vient de voir, s’eft toujours trouvé
pourri , peu de tems apres que la
canne qu’il avoit produite a été cous
ée, jai foupconné que toutes les
eannes font feulement plantées mais
mémes les rejettons ne jouifloient jamais
que- des trois ordres de racines dont
jai déja parlé : ce qui feroit bien
contraire a la vétufté prétendue des
fouches quon dit étre de 10, 15 &
20 ans ; & feroit un grand argument ens
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faveur de mon principe de Pinutilité
de replanter , lorfque la fouche n’eft
pas élevée au deflus de la terre; puif~
que dans le cas ot mon foupgon fe-
roit jufte, la plus vieille de toutes les
racines d’une fouche dont on coupe
les cannes tous les ans , n’auroit pas
au dela de deux années.

9°. Pour éclaircir un point aufli im-
portant, j’ai fait déraciner une fouche
de cannes plantées depuis quatre ans,
coupée régulierement chaque annde,
& pour la derniere fois depuis fix mois:
les rejettons étoient fort beaux, il y
en avoit plus de quatre-vingt, tant
grands que petits ( il en réuflit rare=
ment la fixieme partie, ) la touffe n'a-
voit cependant pas au dela de dix pou-
ces de diametre a fa naiffance hors
de terre; pourne la point endomma-
ger, jai fait cerner & enlever avec
elle fix pouces de terre 3 l'entour, &
apres Pavoir lavée & débarraflée de
toute fa terre, je nai vude trace d’au~
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cun autre bois que de celui des der-
nieres cannes coupées; j’ai détaché cha-
que rejetton féparément , & jai vu
qu’il étoit attaché & un nceud de ces
dernieres cannes, & que ce nceud étoit
encore vert; jai {uivi les reftes de cha-
cune de ces dernieres cannes, & jai vu
entierement deffeché 'efpece d’ombilic,
(v. U, fiz. t,)par lequel ils étoient atta-
chés aux nceuds de quelques cannes de
P'année précédente 5 je n’ai vu aucunne
apparence de cette ancienne canne qui
par conféquent étoit alors pourrie,
on ne voyoit a fa place que des ra-
cines deflechées , les racines font aflez
long tems & pourrir.

Concluons , comme je I'avois foup-
gonné, que ‘les rejettons ne jouillent
comme les cannes plantées que des
trois ordres de racines dont jai parlé
avec cette différence que le premier
ordre de racines des cannes plantées
provient du plant mis en terre, & que
celui des rejettons provient de cette
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partie des cannes coupées qui refte
dans la terre, partie qui pourrira I'an~
née fuivante peu de tems apres que
les rejettons fubféquens auront paru;
de forte que le troifieme ordre de ra-
cines d’une canne qu’on vient de cou-
per , devient le premier ordre de ra-
cines du rejetton qu’elle va produire,
lequel premier ordre pourrira I'année
fuivante ainfi que le fecond, apres que
de nouveaux rejettons auront {uivi la
coupe quon aura faite des préce-
dens.

Il faut donc renoncer a la préten-
tion d’avoir des fouches de 15 & 20
anhs , les plus vicilles font de I'année
précedente, & cette prétendue vétufté
des fouches étant démontrée faufle,
elle ne doit plus étre une raifon pour
replanter aufli fouvent ; il fuffira done
de replanter annuellement la fixieme
partie de fa terre, ou pour mieux dire,
il fera toujours.inutile de replanter
lorfque la fouche ne fera pas élevée
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au deflus de la terre & que par des
labours annuels & bien faits on aura
foin de foulever celle qui Penvironne,
que Jes pieds des negres & des bef-
tiaux quand on I'a travaillée ne man-
queroient pas daffaiffer 2 la longue
& de rendre prefque impénétrable aux
nouvelles racines qui doivent fe for-
mer chaque année.

On voit aufli combien il eft effen-
tiel de couper les cannes duns la terre,
afin d’empécher 1a fouche de s’élever;
& combien eft mauvaife la maxime
de rechaiffer, que tant de gens trou-
vent fi bonne, qui éleve cependant
tous les ans la fouche, & qulon fie
devroit fuivre que par rapport aux
pieces qu'on fe propofe de replanter
I'année fuivante , elle eft excellente
mais dans ce cas feulement.

On voit aufli pourquoi les rejet=
tons & douze mois font plus avancés
que les cannes plantées ne le font 3
treize ; le premier ordre de racines
» des
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des rejettons eft dans toute fa force
au moment de la coupe, celui de cannes
plantées l'eft rarement au bout d'un
mois.

On voit aufli pourquoi les rejettons
des cannes coupées 3 dix, onze &
douze mois , {ont toujours plus beaux
que ceux des cannes coupées 3 15 &
16 mois, le bois de celles-ci beaucoup
plus dur & dans le cas du plant dont
j’ai remar ué ci-deflus que les pre-
miers nceuds qui étoient les plus durs,
ne donnoient point de jets 3 moins
d’une failon fingulierement favorable.

On voit aufli pourquoi l'on n’a ja-
mais de beaux rejettons dans ces terres
qu'on appelle épuifées; on y coupe
les cannes plantées & 15 & 16 mois,
la partie de leur bois qui refte en terre,
& d’ou proviennent les rejettons, eft
alors tres -dure , & dailleurs cette
coupe fe fait en Février, Mars & Avril,
& lon peut voir par le tableau de la
pluie démontré ci-devant, que ces trois
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mois ne font pas propres a produire
des miracles de végétation.

On peut conclure auffi quil n'eft
pas étonnant que les rejettons dont jai
toujours anticipé la coupe aient été
( comme je I'al éprouvé ) ceux qui fe
foient le mieux foutenus; que rien neft
plus capable de réparer une piece de
rejettons que d’en anticiper la coupe;
& quainfi Panticipation des coupes
néceflaires dans mon fyftéme , n'eft
point fans un avantage qui diminue
peut-étre bien confidérablementla perte
que j'ai fuppofée ci-devant.

10°% Apres avoir lavé & gratté 1é-
gérement jufqu’a leur origine ( jufqu’a
cette efpece d’ombilic dont j’ai parlé)
deux cannes rejettons de fix mois, 'une
prife dans un terrein humide,Fautre dans
un terrein trés-fec, I'une ayant hors
de terre quatorze nceuds dans une lon-
gueur de 28 pouces, Pautre ayant feu-
“Jement cinq nceuds dans une longueur
de deux pouces , jai vu que la canne
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-quiavoit quatorze nceuds hors de terre,
n’avoit en terre’que cing plants de ra-
cine du troiffeme ordre dans une lon-
gueur d'un pouce & demi, & que la
canne qui n’ayoit que cing nceuds hors
de terre, avoit en terre quatorze plants
de racines, aufli du troitieme ordre &
dans la méme longueur.

Cette obfervation prouve que juf-
quau tems ou la canne noue, Cleft-
a-dire , laifle voir un nceud hors de
terre, le deflechement de chaque feuille
extérieure eft toujours fuivi d’un plant
de racines du troifieme ordre ; & I'on
voit pourquoi dans les terrains hu-
mides, les cannes nouent hors de terre
4 trois mois , mais alors elles n’ont
en terre que 4 a § plantsde racines du
troifieme ordre diftans les uns des au-
tres de 3, 4 & 5 lignes; dans les terres
feches au contraire, ou ( ce qui eft
égal ) fingulierement affaiffées par le
‘défaut de culture, les cannes ne font

nouées hors de terre qu’a cing mois,
Ce '
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mais alors elles ont en terre quatorze
a quinze nceuds ot plants de racines,
diftans les uns des autres d’une ligne
feulement, & quelque fois moins ; les
neeuds des cannes d’un terrain fec ou
mal cultivé , font donc égaux en quan-
tité & ceux des cannes d’un terrain hu-
mide ou fertile , mais ils different en
ce que la plus grande partie des uns
font courts , petits; & dans la terre;
le plus grand nombre des aytres font
gros,longs & hors de terre.

C’eft donc la bonté ou le défaut de
fa culture ou de la faifon qui retient
& abatardit les uns , précipite & groffit
fes autres ; choififlz donc pour planter
1a faifon ou la plus grande continuité
de pluie poflible, forcera le plutdt &
fe développer hors deterre, les nceuds
qui dans une faifon plus feche, for-
meroient uniquement enterre une quans
1ité confidérable de racines dont I'inu-
tilité eft vifible par I'état des plantes
qui en font afligées.
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La premiere raifon de planter en
Mai & Juin, dont jai parlé ci-devant
obf. 6, intérefloit 1a fortie des diffé-
rentes produllions en général pre-
miere-, feconde &c. La feconde raifon
dont je viens de parler , intérefle les
premiers développemens de chaque
produéion en particulier. Voyons fi
mon fyftéme favorife également ceux
qui doivent donner a la plante toute
la perfection dont-elle eft fufceptible.

HisTOIRE DEs NGUDS DE LA
CANNE HORS DE TERRE

Il fe préfente a I’égard des neeuds
de la canne, deux points & confidérer
aufli effentiels 'un que Pautre , le nom-

bre & la qualité.

: Quant au nombre, le calcul qu’on'
peut en faire dans les deux fyftémes,
eft fubordonné & tant de fuppofitions
que je crois devoir fimplifier 1a quef-
tion , en expofant que je coupe main-
tenant toutes mes cannes chaque année

C3
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au lieu d’en couper feulement les trois
quarts comme je faifois lorfque je fui-
vois Pautre fyftéme. Voyez cependant
dans fon lieu, unique efpece de cal-
cul dont je'crois la-matiere fufcep-
tible.

Quant & la qualité des nceuds , il
me femble quelle peut-étre décidée
par leur hiftoire a laquelle on n’a fait
jufqu’ad préfent qu'une médiocre atten-
tion, quoique la plus légere efit fuffi
pour démontrer la faufleté des idées
qu'on a eues jnlqu’a préfent fur Pige
qu’il faut donmer aux cannes , pour
leur procurer une maturité parfaite.

A ttois mois, quelque fois plus tard,
( fuivant la terre & le tems qu’il a fait)
la canne ne préfente encore qu'une
tige herbacée garnie de feuilles, v.
fig. 8, depuis A jufqua Z, qui eft
un petit rouleau qui renferme une quan-
tité de feuilles blanches qui doivent fe
développer par dégrés; la feuille B
v, figy 9, tombe enfin & laiffe voir
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un premier nceud hors de terre. De ce
moment jufqua celui ou elle a pris
tout fon accroiffement, elle augmente
chaque mois de quatre & cing nceuds
plus ou moins gros, plus ou moins
longs, ceft aufli fuivant le tems &
le fol ; on peut voir fig. z , depuis I
jufgu’a K , Veffet d'un fec tres-vif ,
lorfqu’il commence avec le mois de
Février, & qu’il continue julqu’en Mai
o ou plus long tems; les nceuds font
étranglés , & au lieu d’avoir un pouce
& demi, ou deux pouces de long,
comme les nceuds depuis H jufqu’a £
produits dans une bonne faifon, quel-
ques uns de ceux produits dans le tems
du fec, ont a peine deux lignes, d’au-
tres en ont moins; lorfque les pluies
recommencent & continuent , les nceuds
qui fortent font plus longs , comme
on les voit depuis K jufgu’a L , &
tels que les premiers, depuis H juf
gu’a I. L'effet de laridité du fol eff
exactement le méme que celui de Ia
Cs
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vivacité & de la longueur du fec:
j’ai vu chez moi dans une efpece de
tuff, prés d’une carriere , une canne
digne d’étre mife dans le cabinet d’un
curieux, elle étoit grofle comme une
plume écrire, longue de trois pouces,
& n’en avoit pas moins fes vingt-deux
neceuds trés-diftinés 5 je Penvoyai dans
une lettre 4 une perfonne qui auroit
pu m’en envoyer en ¢change quel-
qu’autres de fix pieds de long, & qui
dans cette longueur n’auroient eu que
vingt-deux neeuds comme la. mienne,
{i elles avoient noué hors de terre
au méme tems.

Le premier nceud qui paroit, foit
2 3, foit & 4 ou & § mois, refte tou=
jours 2 fa méme place prés de laterre;
v. A, fig. 9, de celui-ld fort le fecond;
v. B, fig.70du fecond, le troifieme,
apres que la feuille €, C, fera defle-
chée & tombée comme les feuilles
AA, BB, méme figure, chaque fe-
maine , fournit environ {on neeud; il
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defleche & tombe donc d-peu-pris
une feuille par {femaine; dans une canne
de vingt-deux neeuds , je fuppofe , bons
a couper,on en voit 25.3 28 dépouil-
1és naturellement de leurs feuilles, &
cing 2 fix autres garnis encore de leurs
feuilles deflechées, prétes a tomber 3
tes neceuds f{uivans, garnis de feuilles
vertes, forment la téte qu'on a foin
de couper aprés la derniere feuille
,_<Leﬁéchée ; la feule expofition des faits,
me femble démontrer que le defleche-
ment & la chute d’une feuille, eft 'u~
nique preuve ( & preuve f[uffifante )
de la maturité du nceud auquel elle
étoit attachde; & que les huit der-
niers nceuds de deux cannes coupées:
le méme jour , font exaGement du
méme dge, & de la méme maturité
quand bien méme lune de ces cannes
auroit quinze mois & que lautre nen
auroit que dix; preuve de raifonne-
ment confirmée. par’ des expériences
réitérées de deux quantités égales de

Cs
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cannes , prifes dans les pieces d'umige
différent , & coupées le méme jour,
par lefquelles il confte que chaque
neud de cannes prétendues de dix
mois contient autant de fucreque cha-
que nccud de cannes prétendues de
quinze.

La néceflité ou je fuis dans mcn
fyftéme, de couper mes cannes plan-
tées 3 douze mois & mes rejettons &
onze, n’a donc rien de contraire a l'idée
qu'on doit fe faire de la maturité ab-
folue de cette plante , maturité décidée
par Pexpérience auffi bien que par
Phiftoire de fes nceuds; quant 3 fa ma=
turité relative, celle qui intérefle le
fucre , elle n'eft pas l'effet de I'dge
mais de la faifon. En Février , Mars
& Auvril, toutes les cannes de quel~
quige quelles puiflent étre, ont la
perfection de maturité dont la qualité
du . terrain les rende fufceptibles , &
je ne manque pas de faire la plus
grande partie de mon fucre dans cette
faifon. .
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Il ne fera pas inutile d’obferver que
jai coupé dans la méme femaine de
Février , dans une piece dgée de dix
mois , la quantité de cannes nécel
faires  pour me donner quatre mille
galons de vefou * ou jus, & la méme
quantité dans une piece 4gée de quinze
Miois ( {i 'on vouloit réitérer la méme
expérience , il faudroit choifir dans
les deux pieces a-peu-prés la méme
qualité des terres & la méme expofition
comme on choifiroit le méme tems )
le vefou de la piece dgée de dix mois,
€toit unpeu verddtre, celui de la piece
de quinze mois étoit fort brun ; les
4000 galons de vefou de 'une & de
Pautre piece, m’ont donné la méme
quantité de trés-beau fucre. Ce qui
prouve: que es nceuds des cannes pré-
tendues de quinze mois, ne donnent
pas plus de {ucre, que ceux de dix mois.

Cela prouve aufli que tous les nceuds

% Le galon vaut quatre pintes de Parjs,

Ce
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dont lesfeuilles font deflfechées & tom-
bées ont acquis cette maturité que j’ap-
pelle abfolue. -
. Cela -prouve aufli que ce n'eft pas
4ge des cannes mais le fec qui aug--
mente de Janvier en Avril, qui fait
gwen Janvier 400 galons de vefou
rendent ordinairement 48 galons , tahit
fucre que mélafle,, en Février de 56
3 645 en Marsde G4 2725 en Avril
quelque fois 80. Apreés quoi le fucre
moufle , briille méme, {i le raffineur n'a
qu’une routine; de ce dernier point,
j'ai conclu que la plus grande perfec-
tion de maturité relative o mes cannes
puflent atteindre, étoit lorfque leur
jus contenoit quatre’ parties d’eau &
une , tant de fucre que -de méliffe.
Cela prouve aufli que f couleur du
vefou , n'intérefle ni Ia quantité ni la
qualité ‘du fucre , mais elle fert d’in-
dice pour la. traiter d’une facon ou
d’un autre , il me femble qu’un objet
de cette importance, ne feroit pas in-
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digne de I'étude d’un trés-grand chi-
mifte.

D’autres obfervations m’ont prouvé
que dans les cannes parfaitement mdres
la quantité du fucre eft égalea celle
de la mélaffe.

Examinons quelques autres circonf-
tances de Paccroiffement de la canne
& fur tout celle de fa durée.

Hifloire de la canne dans les differentes
efpece de terre, des divers- degrés &
de lefpece d’accroiffement qu'elle y
acquiert, :

Il ne faut pas juger de rhiftoire
d’une plante dans un climat qui favo-
rife tous fes développemens, par fon
état dans um pays ou elle ne retire
d’autre fruits des foinsqu’on lui donne,
que la prolongation d’une trifte exif-
tence , inatile 3 tous autres €gards
que celui de la curiofité. La canne
qu’on voit dans les ferres en Europe,
n'eft que 'embre de celle d’Amérique;
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ne jugeons donc point de la durée na-
turelle de l'une, par ila durée artifi-
cielle & en quelque fagon ‘apparente
de lautre; je dis apparente, car {i la
canne d’Europe ne croit, je fuppofe
que d’un nceud par chaque année , cin-
quante deux années d’exiftence en Eu-
rope, néquivaudroient qu’a cinquasnte
deux femaines d’exiftence en amé-
rique . '

* Lorfque je hafardois cette fuppofition je
ne faifois qu’imaginer ce qui pouvoit étre
M. Thouin , du jardin du Roi 2 Paris, m'a
mis en étac d'aprécier une idée fur laquelle
je n’étois pas fans une efpece d'inquiétude} il
m’a fait voir une canne quil croir plantée il
y 2 douze ans; elle a trente nceuds; pour
établir quelle a cru 3 raifon de deux neends
& demi paran , il faudroit étre certain qu'elle
a été,plantée il y a douze ans ; mais il m’a
fait voir 2ufli une canne qu'il fait avoir éré
apportée de PAmérique , dans un pot, il y 2
deux ans, elle n’a que deux nceuds hors de
terre 3 concluons, du. moins comme je Pavois
dit , que pour conmnoitre une plante, il faut

fuivre dans le climat qui Iui eft propre.
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EXPOSONS DES FAITS.

Premiere obfervation. Je n’ai jamais
vu chez moi ni ailleurs , de cannes
qui euflentau dela de quarante-fixnceuds
utiles ( je ne parle pas de ceux de la
téte ) & j'al rarement vu cette quan-
tit¢ de nceuds dans une longueur
moindre de fept pieds, & plus confi-
dérable que neuf.

Deuxieme obfervation. Je n’ai jamais
vu cette longueur ailleurs, que dans
un terrain neuf , ou le plus humide
fans étre noyé , c’eft-a-dire dans le ter-
rain le plus favorable au plus promt
& au plus grand accroiffement de la
canne.

Troifieme obiervation. Dans un ter=
rain de cette efpece , j'ai toujours vu
la canne nouée hors de terre, a trois’
mois , quelque fois a deux & demi,
il y avoit eu des ondées fréquentes
fans averfes. L5

Quatrieme obfervation, Je n'ai ja=
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mais coupé les cannes 3 treize mois
fans en trouver beaucoup de pourries
ou prefque deffechées, pourries &
Coft‘:iées, {i 'année avoit été pluvieufe,
prefque deflechées quoique fur pied,
s'il y avoit eu trés peu de pluie. Ne
peut-on pas conclure de ces quatre
obfervations, que quarante-fix nceuds
font a-peu-prés le non plus ultra de
Paccroiffement des cannes dans.les ter-
rains humides , que ces quarante-fix
nceuds €toient le travail d'd-peu-prés
autant de femaines qui s’étoient écou-
lées depuis la fortie du premier nceud,
puifqu'on ne peut fuppofer que les
cannes croiflent julquau moment ot
Pon en trouve beaucoup de pourries,
& qu’ainfi on peut croire que les cannes
de la premiere prodution qui fubfif«
tent encore aprés douze ou tout au
plus treize mois, fe foutiennent comme
font les hommes aprés avoir atteint
I’age de quarante ans, tous les jours
avec quelque diminution de leur va-
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feur réelle, les fecondes produétions
font les feules qui fubfiftent alors dans
leur perfedtion; les troifiemes & qua-
triemes ne 'ont pas encore atteinte?

Cinquieme obfervation. Dansun bon
terrain bien expofé, égouté, & tra-
vaillant:depuis pluficurs années, je nai
jamais vu de cannes qui euffent au
deld de trente-huit & quarante nceuds,
ni cette quantité de nceuds dans une
fongueur moindre de quatre pieds &
demi, avec leur quarante nceuds feu-
lement dans les années aflez favo-
rables.

Sixieme obfervation. Je n’ai jamais
vu la canne noude dans cette efpece
de terrain avant le quatrieme mols ou
le milieu du troifieme.

Septieme obfervation. Je n’y ai ja-
mais vu couper les cannes 3 quatorze
ou quinze mois, fans en trouver de
pourries ou déflechées fuivantla faifon,
pourries {i je les coupois aprés les
pluies en Janvier, deflechées fi je les
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coupois aprds trois mois de fec en
Avril, : /

Ne peut-on pas conclure de la cip-
quieme & fixieme obfervation que les
trente-huit 3 quarante nceuds font 3-
peu-prés le non plusultra delaccroif
fement des cannes dans un bon terrain
bien expofé & égouté, que ces trente-
huit & quarante neeuds , font le travail
de trente-huit a quarante femaines écou-
lées depuis la fortie du premier nceud
a quatre mois ou trois mois & demi;
& qu'ainfi, Paccroiflement des cannes
dans un pareil terrain, ne differe de
celui qu'elles prendroient dans un ter-
rain humide que des quatre ou cing
femaines qu’elles nouent plutot dans
celui-ci que dans l'autre?

Et ne peut-on pas conclure de la
cinquieme, fixieme & feptieme obfer-
vations réunies que dans un bon ter-
rain bien expofé & égouté, les cannes
de la premiere produion, peuvent
bien fe foutenir jufqu’d quatorze mois
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peut-étre méme julqu’a quinze , i elles
ont atteint le quatorzieme en Février
& que le fec ne foit pas bien wif,
mais qu'il en fera de leur état depuis
treize mois jufqu’a quinze , comme de
celui d’'un homme fec & nerveux de-
puis quarante jufqu’d quarante- cing
ans , qui s'abufe s’il croit etre aufii
vigoureux qu’'a trente-cing? D'ou il
fuit qu’il ne peut étre qu’avantageux
de couper dans un pareil terrain les
cannes a douze mois {1 les autres cir-
eonftances du fyftéme qu’on auraadopté
peuvent le permettre ; & meéme 2 onze
mois, {1 les autres circonftances l'exi-
gent ; parce que dans ce cas on peut
efpérer undédommagement dans la vi-
gueur qu'on procure 2 la fouche par
une coupe anticipé€e.

‘Huitieme obfervation. Dans un ter-
rain fec, quoique bon, point fumé,
mais bien travaillé & tres-aidé de la
faifon , je n’ai jamais vu de cannes qui
euffent au de la trente 3 trente-quatre
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nceuds, & cette quantité , dans uné
longueur de trois & quatre pieds.

Neuvieme obfervation. Je n’y ai
jamais vu le premier nceud fortir avant
quatre mois quatre mois & demi.

Dixieme obfervation. Lorfque jai
coup€ ces cannes 3 quinze mois, je les
ai toujours trouvées fur pied, mais
trés-feches & quelque fois un peu al-
térées.

Ne peut-on pas copclure de la hui-
tieme & neuvieme obfervation , que
ces trente a quarante nceuds font a-
peu-prés le non plus ultra de 'accroif-
fement des cannes dans un terrain bon
quoique fec, point fumé mais aflez
bien travaillé & aidé de la faifon?

Etne peut-on pas conclure des trois
obfervations réuniés, que ces trente
ou trente-quatre nceuds , font 'ouvrage
dautant de femaines écoulées depuis
la fortie du premier nceud a quatre
mois & demi; quainfi I'accroiffement
des cannes dans un pareil terrain, eft
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d-peu-preés égal a celui qu'elles pren-
droient dans un terrain humide ou dans
un autre bien expofé & égouté, avec
cette différence , cependant que les
cannes nouent d’autant plus vite que
le terrain eft plus humide , & que dans
ce cas, les neetds font plus gros &
plus longs, mais qu'enfin tout Pac-
croiflement réel fe trouve renfermé
dans P'efpace d’environ douze a treize
mois ?

Onzieme obfervation. Dans un ter-
rain plus fec, plus aride, & fur tout
fi le travail ou la faifon nont pas un
peu balancé le défavantage de I'expo-
fition & du fol, je n’ai jamais vu de
cannes qui. euflent au de 13 de vingt-
quatre 3 vingt-huit nceuds, & j’ai vu
cette quantité de nceuds méme dans
des cannes qui p’avoient que deux
pieds de haut.

Douzieme obfervation. Je n'ai ja-
mais vu , dans un terrain de cette ef=
pece la canne nouée avant cing moiss
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Treizieme obfervation. Lor{quayant
voulu couper les cannes en Janvier a
quinze mois , & n'ayant pas été fatis-
fait de leur état actuel, je les ai atten-
dues jufqu’en Avril, je n’ai pas trouvé
3 la vérité une feule de pourrie , mais
jen ai trouvé beaucoup d’entierement
deflechées.

Quatorzieme obfervation. Dans ce
méme terrain lorfque les cannes ont
eu dans les mois de Mars & d’Avril,
{oit douze, foit quinze mols , & que je
nai pas voulu les couper alors, jai
trouvé au mois de Mai & de Juin fui-
vant beaucoup de fouches mortes, jai
trouvé dans celles qui avoient réfifté,
le plus grand nombre des premieres
productions totalement deffechées, &
les fecondes fi altérées par le foleil,
que ce n'a été quavec beaucoup de
peine & d’attention quon a pu en faire
du fucre.

Ne peut-on pas conclure de la on-
gieme, treizieme & quatorzieme obferw
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vation que ces vingt-quatre i vingt-
huits nceuds des cannes dans cette ef=
pece de terrain font le non plus ultra
de l'accroiflement qu’elles peuvent y
prendre? ‘

Et ne peut-on pas conclure de la
douzieme, que ces vingt-quatre a vingt-
huit nceuds , font Pouvrage d’autant
de femaines, qui jointes aux cing mois,
cing mois & demi, écoulés avant la
fortie du premier nceud, ne font que
douze 3 treize mois d’accroiflfement

réel dans les cannes du terrain le plus ~ -

humide , réfervé comme jai dit plus
haut la différence de longueur & de
groffeur de nceuds?

Quinzieme obfervation, Lorfquon
a eu foin de travailler parfaitement &
de bien fumer ces endroits aridés ,
i’y ai toujours vu les produions égales
en tout & celles d’un bon terrzin bien
expofé & égouté. ;

Seizieme obfervation. L'orfquon 2
fait des tas de fumier fur quelques par-
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ties de ce terrain fec & aride pour les
diftribuer dans le refte de la piece, jai
toujours vu les cannes dans ces pe-
tits efpaces, qui avoient été couverts
de fumier , pourries ou déflechées,
fuivant la faifon i treize mois , comme
les cannes du terrain humide; j’y ai
cependant obfervé cette différence ,
gu’en les coupant les unes & les autres
3 douze mois, le fucre des cannes du
terrain trop fumé, braloit en Avril,
& que celui des cannes du terrain hu-
mide fe faifoit alors plus beau qu'en
aucune autre {aifon.

Dix-feptieme obfervation. Jai vu,
méme apres dix ans, Peffet de ces tas
de fumier , & tous les efpaces fur lef-
quels ils avoient €té mis, donner en-
core d’excellentes produ&ions.

Ne peut-on pas conclure de la quin-
zieme & f{eizieme obfervation, que
ceft . toujours la faute du cultivateur
& jamais celle de la plante, fila canne
geft pas bonne 4 couper & douze mois;

_ or
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en fuppofant que les cannes plantée
en O&obre & Novembre , fuflent
bonnes & couper douze mois aprés ,
la pluie qui tombealors en abondance,
ne permettroit pas de faire du fucre,
a moins quon ne voulit le faire abo-
minable & écrafer les beftiaux. Je n’ai
point parlé ici des plantations de Dé-
cembre, parce qu'il eft rare que dans’
les terrains qui ne font pas privilé-
gides il en réulliife deux ou trois fur
dix, le fec eft trop voifin,

Ne peut-on pas conclure de la dix-
feptieme obfervation , que c’eft auffi
la faute du cultivateur , & point du
tout celle du terrain, s’il ne donne
pas encore d'excellentes produions,
c’eft-a-dire en d’antres mots, de bons

_rejettons, la fixieme coupe? Etne peut

on pas enfin conclure de Ihiftoire gé-
nérale de la canne dans toutes les ef-
peces de terrains , que s'il en eft, ol
elle peut fubfifter jufqu'd quinze &

{eize: mois , ¢lle ne croit cependant,
D
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jamais d’une fagon utile au de 13 de
treize? Peut étre méme dirai-je affir-
mativement douze, aprés Pavoir fuivie
julques dans fon dernier développe-
ment.

Hifloire duneé révolution finguliere dans
Lintérieur de la plante 5 de la fleche
‘qui la fuit, & qui forme le dernier
developpement de la canne.

Leffet principal & néceflaire du fee
fur la canne, eft la diminution de la
partie. aqueufe de fon jus; I'on ne fera
donc point furpris que la méme quan-
tité de cannes. qui en donne au mois
de Janvier 140 3 160 gallons, nen
donne que 90 & 100 dans le mois d’A-
vril , ni que ces 9o gallons d’Avril
donnent autant de fucre que les 160
de Janvier; mais il fembleroit qu'au
retour des pluies, la canne devroit
récouvrer I'eau qu'elle a perdue par
le foleil conftant de Février, Mars,
& Avril; ceft le contraire qui arrive ;
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non feulement le jus diminue , mais {a
qualité fe détériore, il contient moins
de fucre, & lorfque le renouveau eft
tout-a-fait décidé, que les pluies font
fréquentes & abondantes, ce qui ar-
rive ordinairement du 1 Juillet au 1§
d’Aoiit, il femble que tous les efforts
de la végétation foient confacrés 3 la
production de la fleche, v. OOP fig. 1.
Le corps de la canne eft alors prefque
totalement deftitué de fon jus qui fe
porte.en abondance vers la téte de la
plante ; bientét il fort de fon extré-
mité une tige aflez gréle & pointue
qui s’éleve dans l'efpace de cinq 2 fix
femaines jufqu’a la hauteur:d’environ
trois pieds , fe développe enfin par
fapointe, & fe'couronne d’un panache
femblable & celui du rofeau OOP fig. z
préfente la fleche couronnée defon pa-
nache; elle eft ordinairement. tout-3-
fait développée a la fin d’'Otobre, peu
apres elle fe defleche, elle tombe lg
mois fuivant, Quelques perfanes pré-
2
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tendent que ce panache contient la fe«
mence de lacanne, je n'en fais rieny
mais jai femé l'efpece de pouffiere ou
de graine qui en fort, & rien n'a levé.
Peut-étre que la canne qui vient de
bouture ne porte que des graines folles. .
Quoiqu’il en foit, aprés que la fleche
eft fortie, la canne eft & fon dernier
période, & un peu plus tét, un peu
plus tard, apres la chute de la feuille
( toyjours fuivant la faifon ) les nceuds
qui la précedent fe deflechent fuccef~
fivement , & cette gangrene, fi jofe
m’expliquer ainfi , n'eft arrétée que
Jorfqu’il fe forme une efpece de faufle
téte , vers le huitieme & neuvieme
avant dernier nceud, v. L, M, fig. 2.
Ce font deux nceuds qui fe déve-
loppent aprés la chute de Ia fleche,
g'il y a beaucoup de pluie , & qui
forment cette faufle téte qui fait en
partie Poffice de la premiere, puif-
qu'elle entretient Padtion de la feve
dans la partiec de la canne qui refte
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encore fain & que 'l ne fait pas affez
de pluie pour que ces deux nceuds
fe développent tous, fe deffechent fuc-
ceflivement jufqu’a la racine.

Obfervons encore par rapport & la
fleche , 1°. qulainfi que la maturité,
elle neﬁ: pomt Peffer de I'dge de la
canne , mais de la faifon ; dans le mois
de Septembre ou d’O&obre les cannes
de fix mois flechent comme celle de
douze & de quinze; mais toutes les
cannes ne font pas fufceptibles de ce
phénomene.

- 2% Que les cannes qui ne flechent
pas n’en éprouvent pas moins la ré-
volution intérieure dont jai parlé ,
cette diminution & appauvriflfement de
leur ]us.

°. Que lor{qu’il seft trouvé dans
une piece de cannes abandonnée ( bonne
terre cependant ) quelque arbrifleau
qui a pu fervir d’appui 2 une canne
flechée & aux jets fortis de f{on hui-
tieme & neuvieme nceud ¢ L, M,

fig: 1) ‘D3
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Ces jets ont donné chacun une canne
beaucoup moins belle 3 la vérité que
celle dont ils {ortoient , mais qui n’au-
roit fans doute eu befoin pour fecher
dans fon tems , & donner enfaite
d’autres petites cannes, que d’étre ap-
puyée comme celle qui Pavoit pro-
duite, :

Jignore les obfervations d’aprés lef~
quelles on peut prétendre que la canne
a befoin de quatorze 3 quinze mois
pour étre dans fa  perfection ; celles
que je viens de préfenter me paroif=
fent établir d’une fagon bien pofitive
que relativement 3 fon plus grand
degré d’utilité , la canne eft une plante
annuelle, & vivace par fa racine,
quainfi le fyftéme de culture qui lui
convient, le plus avantageux au cul-
tivateur , {era celui qui aura ces deux
points pour bafe, & -qui les combi-
nera le mieux avec les effets que doi-
vent opérer fur elle , les différentes
faifons qui regoent dans les climats ot



SUR LE SUCRE 79
on la cultive, & j'ofe croire que mon
fyftéme , peut foutenir Pexamen 3 ces
deux égards. | '

Il me refte 3 parler de I'hiftoire de
ta canne dans les deux fyftémes.

Hifloire de la canne dans les deux [y)-
témes , & dans les différentes efpeces

dannées , feches , & pluvieufes.

L’hiftoire de la canne dans les deux
{yftémes, décounle {i néceflairement de
ce que j'ai dit ci-deffous, tant a Pégard
des faifons, que de leur influence fur
les différentes produétions premiere,
feconde & troifieme , quil {uffit de
fe rappeller le tems & les conditions
de leur fortie & de leurs développe-
mens , pour conclure; 1% Que dans
les années favorables, les premieres
produétions des cannes plantées en
O&obre & Novembre, coupées quinze
mois apres, ont plus de nceuds que
Jes premicres produétions des cannes
plantées en Mai, & coupées lannée

D4

0
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d’aprés a douze mois, mais que ce
plus n’équivaut qu'a un mois de végé-
tation , attendu leffet du fec qui dans
une terre découverte, la fufpend vi-
fiblement pendant les mois de Mars
& d’Avril; & que les fecondes pro-
duétions font égales dans les deux fyf-
témes; les fecondes productions de la
grande culture ne paroiffant qu’en
Juin pour étre coupfes en Février,
& les fecondes productions de la pe-
tite culture paroiffant d la fin d’Aoiit
pour étre coupées en Mai.

29 Que dans les années feches, la
perte doit étre un pen plus fenfible
dans le fyftéme de Ia petite culture,
parce que dans l'un ni dans lautre
fyftéme , on ne verra paroitre de fe-
condes - productions ( d’une valeur
réelle ) & que la différence du treizieme
mois fur les premieres demeurant en
{fon entier, un eft plus fenfible fur treize
que fur un nombre plus confidérable
3% Que dans les années plus batiment
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les fecondes & troifiemes Pmdu&ions
feront égales dans les deux fyftémes,
par la raifon que nous avons donnée
ci-deflus de légalité du tems qui §'¢-
coule entre la fortie & la. coupe des
unes comme des autres, & que le bé-
néfice que le fyftéme de la grande
culture pourroit efperer de fes pre-
mieres produétions , fe trouvera en
pourriture au tems de la coupe.
4°. Enfin' que la différence totale
fur le produit des années combinées
ne ‘peut “étre aflez’ confidérable pour
n’étre pas beancoup plus que com-
penfée par le produit de ma feconde
récolte , ou plutét par ume récolte
furtoute la terre au'liew d’une récolte
fur -les trois quarts, :
»oMalgré Pévidence des raifons qui
devoient me décider & fuivre le fyftéme
de la petite culture, javoue que la
force du vieux préjugé m’a tenu moi-
méme: trés-long tems en fufpens ;
mais je crois devoir le propofer lorf=

Dy
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que je puis prouver par une expérience
de cinq années confécutives, une diffé-
rence de quelque chofe de plus qu’un
fixieme en fa faveur, une année prxfe
dans Pautre: : -'
Tel eft la- méthode que propofe
M. le Marquis de Cazaux, Il {eroit bien
a delirer qu’elle fiit admife dans toutes
nos colonies & qu’elle y remplagitcelle
qu'une routine aveugle sobftine’a y
perpétuer, '

€

MANIERE 'D’EXTRAIRE LE SUC
DES CANNES ET D'EN FAIRE DU
SUCRE.

On doit felon Miller couper les can-
nes avant la faifon des pluies, parce~
qu'alors le fucre fe cuit i bien moins
de frais. Lor{jue les cannes ont acquis
le dégré de maturité convenable, ce
gu'on reconnoit 3 la couleur jaune
gu'elles acquierent & & la couleur grife
& méme un peu brune de la moélle,
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qui eft blanche avant la maturité ; on
n’en coupe que la quantité que le mou-
lin en peut écrafer chaque jour. Cette
attention eft néceflaire pour que le fuc
des cannes qui a une trés-grande difpo-
fitions fermenter , ne s'aigrifle pas. On
place les cannes entre de gros rouleaux
de bois recouverts de fer , pofés
verticalement dontles révolutions pref-
fent fortement , & brifent les cannes
entre eux dans un efpace quin’eft gueres
que d’une ligne ou une ligne & demie.
Le fuc qui s’en exprime tombe dans
une auge deftinée a le recevoir. Cette
ligueur douce & vifqueufe s’appelle mief
de cannes , vefou , ou vin de cannes. La
canne qui a rendu tout {on fuc fenomme
bagaffe;defléchées, on Pemploiea briler
fous. les chaudieres; on on la donne &
manger aux beftiaux gu’elle engraiffe.
Les moulins 3 fucre, dont il eft fuperflu
de donner la defcription, fost mas
par lemoyen de Pcau oudes animz. 4
On y emploic les cheveux ou ]15 beeiist
6
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Quelques uns préferent ces derniers,
dont la lenteur eft compenfée par la
force qui donne le moyen de mettre
au moulin le double de cannes, &
d’avoir conféquemment plus de vefou
a'la fois. Mais ceux qui préferent
fes ibeeufs ; ‘devroient avoir un moulin
fait exprés , aflez femblable d’ailleurs
au moulin 3 eau, mais dont les par-
ties feroient proportionnées pour la
force ‘& le volume au double de ré-
{iftance , que le double de cannes quon
y met doit occafionner.

Les cultivateurs qui employent in-
différemment des beeufs & des chevaux
au méme moulin , le voyent bientét
fe déranger dans les pivots. Un petit
canal* qu’on "a'foin de laver plufieurs
fois par jour, pour que le vefou ne
saigriffe pas, conduit le vin de canne
.a la fucrerie, dans un baflin placé prés
delapremiere chaudiere, qu’on nomme
Ya grande. Quand il eft 3 propos de
remplir cette chaudiere, on ouvre le
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robinet qui eft aw fond du baffin.
On fait aujourd’hui du facre er bien
moins de tems qu'autrefois ; car les
chaudieres ayant alors chacune leur
fourneau, il éroit difficile d’accoutu=
mer les negres d entretenir le feu fui-
vant les proportions qui conveneient.
Nous devons aux Anglois la maniere
expéditive de faire du fucre. Elle con-
fifte enun fourneau commun a toutes les
chaudieres , qui les fait bouillir a feu
de réverbere. Ce quiabrege beaucoup
de tems, & épargne bien du bois. Il
elt formé d’un canal dont 'ouverture
eft en dehors de la fucrerie , pratiqué
dans la muraille, prefque vis-a-vis de
la derniere chaudiere , & terminé par
une cheminée placée un peu au deffus
de la grande chaudiere. L’ouverture
de la cheminée qui communique au
canal, doit étre auffi large que celle
de Pentrée , & cette derniere doit étre
tournée au vent de brife. Les chaudieres
font enchallées dans la votite du four=
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ncatt 2 des diftances égales , cependant
prefque contigues les unes aux autres.
Les chaudieres diminuent de grandeur
proportionnellement depuisla premiere
qu'on nomme la grande , jufqu’a 1a det-
niere qu’on appelle batterie. On chauffe
ces chaudieres avec un feu clair &
continuel, qu’on entretient avec les
pailles de cannes, & les cannes elles-
mémes dont on a exprimé le fuc &
quon a fait bien fecher. Cette conf-
truction de fourneau procure aux chau-
dieres un feu vif, qui perd infenfible-
ment de {a force, en montant le canal
pour fortir de la cheminée. Cependant
comme la longueur du canal pour cinq
chaudieres contribue a diminuer la vi-
vacité du feu, ce qui fait que la grande
ne bout point & que le vin de canne
relt fouvent qu'échauffé quand il faut
le tranfvafer dans la feconde chaudiere
nommée la propre 5 quelques habitans
de Saint-Domingue ont imaginé .de
partager le canal en deux , de faire
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deux fourneaux & une cheminée 2
chaque extrémité. Par ce moyen toutes
les chaudieres bouillent auffi vite &
aufli fort qu’on le juge & propos. Dans
cette difpofition de fournsau, on pour-
roit méme placer fix chaudieres{i l'on
étoitafluré d’une quantité fuflifante de
vefou pour les entretenir.
Ceeft'abondance du corps muqueux
qui fait la richefle du vefou; on s’af-
fure de la quantité qu’il en contient,
au moyen delaréométre de M. Baumé;
lorfque cet inftrument s’enfonce de onze
dégrés , le vefou eft fort riche, le
plus pauvre ne donne que fix dégrés.
M. Dutrone la Couture , 3 qui nous
devons cette obfervation, n’en a pas
vu qui pafsit ces deux extrémes. Mais
il 0’y a que Pceil exercé du raffineur,
qui puifle connoitre & Pinfpeétion du
vefou , la quantité plus ou moins
grande des ingrédiens: qu'il faut em-
ployer dans la purification de cette
fubftance, Ceux dont on fe fert dans
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nos Colonies , font une leflive de cen-
dres & de chaux quon délaie dans le
méme vin de.canne, qui prend alors
-une couleur de jaune blanc, On met
deux livres de chaux & une livre de
cendre qu'on détrempe dans quinze ‘ou
vingt pintes de vefou. On peut cepen=
dant décider par la qualité du vin de
canne, la leflive la plus convenable .
car, s’il a une bonne odeur vineufe,
& une couleur tirant fur I'eeil de per-
drix, on fait alors la leflive avec une
chopine de cendre & un tiers de chaux.
Sil eft clair & blanchitre, il eft vert
& gras , ce qui arrive lorfque les can~
nes viennent d’un terrain trop aquatique
ou qu’elles ne font pas affez miires ,
onaugmente alors lacendre & la chaux,
on prend une pinte de chacune ; it
eft noiritre, épais, d’une odeur forte
tirant fur 'aigre , ce qui prévient de
ce que les cannesfont vieilles & qu’elles
font venues dans des fonds marécageux,
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on met une pinte de cendre une cho-
_pine de chaux & de I'alun dans la lef-
five. On y ajoute, & Saint-Domingue,
le fuc de quelques plantes. Celle qu'on
eftime le plus font les cannes de Ma-=
dere ou Maronnes, qui croiflent aux
bords des marais qu’on appelle en Amé-
rique lagons , la liane a minguet, &
Pécorce du bois d’orme. Cette leflive
fait confidérablemeut écumer le vin de
canne , en {épare les impuretés & fuffit
pour fixer les parties falines. On ex-
clut la cendre en fubftance, on n’en
prend quune leflive claire qui fuffit
pour débarrafler le fucre des parties
étrangeres qui le gateroient.

La leflive de chaux & de cendres
qui eft alkaline comme on le fait, &
beaucoup d’affinité avec les matieres
grafles ou muqueufes avec lefquelles
elle forme un mélange favoneux & fa-
cilite la {éparation & la fermation du
grain. Son alkali s'empare de I'exces
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d’acide du fucre * & forme avec cet
acide un fel indiffoluble, qui fe pré-
cipite ou s’éleve avec les écumes.
Les autres efpeces d’alkali peuvent
bien aufli abforber Pexces d’acide du
fucre, mais ils forment des fels qui
reftent en diffolution dans la liqueur
& ne s'en féparent pas comme le fel
a bafe terreufe. Une autre propriéeé
de la chaux eft de donner du corps
a ’écume qui fans cela feroit beaucoup
plus molle & pafleroit 2 travers les
trous de I'écumerefle. Sans l'eau de
chaux plufieurs matieres de fucre ,
méme affez blanches, ne produiroient
qu'une pate épaifle, pleine d’'un grain
trés-in & trés-mollet dont le firop
auroit beaucoup de peine 2 fe (Eparer.

* M. Boucherie rafineur i Bercy, prétend
qu’il n'y a point d’excés d'acide dans le velou
& que la leflive ne fert qui la defecation du
vin de canne. Cleft une vérité qu’il a,ditl,
démentrée a3 MM, Macquer & d’Arcete,
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On méle aufli dans la leflive du fang
de bceuf dont leffet eft de former
comme un refeau qui raflemble les
molécules favonneufes, les compofées
des particules de la chaux & des par-
ties vifqueufes du vefou, & de les
porter en écumes 2 la furface de Ia
liqueur. On.congoit que c’eft la partie
lymphatique du fang qui produit cet
effet , ce qui eft en tout conforme 2
la dépuration des autres fucs des
plantes.

Lorfqu'onadéterminé, d’apreés Pinf-
pection du vefou , comme nous I'avons
dit , la quantité & Pefpece de leflive
qu'on doit introduire ; on met le feu
au fourneau , & avant que le vefou
bouille , on a grand foin de féparer
exactement les écumes qui fe forment,
jufqu’a ce qu’il n'en paroiffe plus a la
furface. Ces écumes fervent 2 la nour-
riture des animaux , ou on les fait fer-
menter avec des cannes exprimées pour
en faire une boiflon aux negres apres
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que le vefou a bouilli pendant une
heure, on le verfe avec de grandes
cuilleres dans une autre chaudiere un
peu moins grande, qu’on nomme la
propre , ayant foin de le pafler 2 tra-
vers d’un blanchet, morceau de drap
blanc bien foulé; & apres y avoir mis
encore. un peu de leflive, on le fait
bouillir plus fortement que dans la
premiere , on continue d’écumer avee
tout le foin poflible. Ce vefou déja
un peu purifi€é, par cette opération ,
elt tranfmis dans une troifieme chau-
diere ol on le fait encore bouillir pour
lui enlever une grande partie dé Lhu-
midité furabondante, ce qui lui donne
un peu de confiftance. On fait un feu
{i violent vers la fin de Popération,
que la maffe du fluide femble étinceller,
ce qui, fans doute , a fait nommer
cette chaudiere le flambeau. Du flam-
beau le vefou eft ver(é enfuite dans
une chaudiere ou I'on met encore un
peu de leflive & 2 force d’y bouillir,
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d’écumer & de s’évaporer, il y prend
une confiftance de firop , ce qui a fait
nommer la chaudiere /e firop.
' La cinquieme chaudiere ou batterie
qui ne contient gueres que le tiers de
la premiere étant remplie de ce firop ,
on le brafle encore avec de l'eau de
chaux, on ajoute un peu de diffolution
d’alun, on le fait bouillir , & comme
les bouillons montent confidérablement
& que le firop pourroit s’épancher
par-deflus les bords, on a foin d
jetter de tems en tems quelques petits
morceaux de beurre ou d’autres
matieres grafles, & de I'élever avec
Pécumoir pour lui donner de lair ce
qui fait baiffer les bouillons & donne
le tems. d'écumer. _
 Pour s’affurer fi le firop eft fufifam-
ment cuit, on en met une goutte fur
Je pouce, y joignant le doigt du mi-:
fieu & les écartant 'un de lautre, ib
fe forme un filet dont la rupture plus
ou moins nette & prompte montre le
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dégré de cuiffon; on le transfere alors
dans une grande chaudiere nommée
rafraichiffoir fous laquelle on ne fait
point de feu, & avec une grande
fpatule appelée pagale , on exprime
un mouvement continu a cette maffe,
jufqud ‘ce que par le réfroidiffement
elle fe foit convertic en une infinité
de petits criftaux.

Le but de toutes ces opérations eft
de féparer du fucre une grande quan-
tité de matieres hetérogénes , mais il
~ eft trés-important.de n’y employer que
le dégré de feu néceflaire; car il pa-
roit par les obfervations de plufieurs
chimiltes modernes qu’une chaleur trop
forte eft capable de 'compofer une
partie confidérable du fucre , & de
le réduire en mélaffe, qui ne peut plus
fe criftallifer. Ceft donc le feu quon
fait fous la derniere chaudiere qui dé~
cide du fort de Popération. §'il a été
bien conduit le fucre forme des cryf-
taux gros & brillants; i le feu a été
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trop modéré , il refte’ une quantité
confidérable d’huiles étrangeres qui
marquent le fucre, le rendent gros &
noiritre , de forte que quand on veut
le deffecher il devient toujours poreux
parce que les intervalles qu'occupoient
les huiles reftent vuides.

Lorfque le firop a €ét€ ainfi converti
en petits grains a force de le remuer
& qu'il eft réfroidi au point d’y pou-
voir tenir le doigt on le verfe dans des
vafes de terre faits en c6ne , qu’on ap-
pelle formes, La bafe du céne eft dé.
couverte, fon fommet eft percé d’un
trou. Ou bien on le verfe dans
des bariques défoncées d’'un coté &
pofées debout fur le fond qui leur
refte au-deffus d’une citerne dans la-
quelle le firop , qui n’eft point criftal-
lié, tombe au moyen de quelques
troncs pratiqués au fond de ces ton-
neaux & bouchés avec des cannes qui
venant & fe deflecher par la chaleur
du fucre, laiffeat un libre paflage 3
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ce firop. Comme la mafle criftalifée
eft affaiflée lorfque le firop eft écoulé,
onacheve de remplire les tonneaux avec
du fucre de la méme efpece, on y
remet alors des fonds, & Pon a, aprés
quelque tems , un fucre brut, mou
& brun connu dans e commerce fous
le nom de mofcouade *.

Ceft fous la forme de mofcouade,
que la plupart des colons de PAmé-
rique , l'envoient en Europe ou on
le raffine. Cette pratique leur épargne
des batimens couteux, laifle plus de
negres employés au travaux des ter-
‘res, & permet ‘de récolter deux ou
trois mois de fuite fans interruption,

= * On nomme gros firops, le- ficop qui fert
du fucre pendant que les formes égoutent,
il eft traité comme le vefou & donne un fucre
de moindre qualité, nommé fucre de firop.
Ce qui n’a pu fe criftallifer eft un firop amer
qui fera i faire le"taffia ou eeu de vie de

ﬁcrec
Cependant
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Cependant les habitans de nos Iles
ont coutume de faire A leur fucre une
autre facon appelée terrage. Pour cela
on choifit les pains défeGtueux , laif~
fant les autres pour les refondre; on
les replace dans leur forme fur un
pot- de terre vuide , on enleve une
croiite qui s’eft formée fur le fucre,
au-deflous de laquelle fe trouve une
croite plus grafle , {éparée de la pre-
miere par un vuide d’environ un pouce.
La croiite feche fe refond avec le gros
firop , celle qui eft grafle, n’eft bonne
qua faire du taffia. Le trou qui fe trou-
voit entre elles étant bien netoyé , on
le remplit 2 un demi-pouce pres du
bord d’une fuffifante quantité de fucre
en poudre , tapé & bien dreflé de ni-
veau; & l'on couvre la furface de Ia
forme d’une terre blanche, efpece de
marne ou terre a pipe délayée en con~
{iltance de mortier clair, L’eau defcen-
dant & fe filtrant peu-a-peu a travers
le fucre, diflout la portion mielleufe
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qui refte encore , & s’écoule avec elle
par un trou quwon a pratiqué pour
celaa la pointe du cdne. Lorfque la
terre eft deflfechée, on en met de
nouvelle {ur laquelle on verfe de Peau.
Un fecond terrage acheve de précipiter
te refte de la fubftance colorante dont
la pointe du pain de fucre pourrou
encore ¢étre 1mpregnee.

Ce firop doit ¢tre {éparé du pre-
mier, parce qu’il contient beaucoup
de fucre, que P'eau a diffous & entrainé
avec elle. On le clarifie a part.

Apres que les formes ont €été bien
égoutées, on en retire les pains qu'on
porte auffi-tét dans une étuve échaufiée
par un poéle de fer , dans laquelle on
les range fur leur bafe a un pounce de
diftance environ les uns des autres.
Onentretient pendant les premiersjours
une chaleur modérée, que Pon aug-
mente peu-i-peu jufqu'd ce quielle
falle monter le thermometre de Réau-
mur ay cinquantieme dégré, Sans cette
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précaution de chauffer par dégrés , il
fe formeroit fur les pains des taches
roufles , qui diminueroient le prix du
{ucre, fans cependant en alterer le gofit.

On pile & Pon broie cette efpece
de fucre & on Penvoye dans des bar—-
riques €n Fl‘ance.

Le raffinage fe fait par des clari-
fications & des dépurations femblables
a celles que nous venons de décrire.

On tire parti des firops, ceft,
comme nous l'avons dit, la liqueur
qui dégoute des formes dans les pots.
On les divife en trois efpeces, en gros
firops , en firops fins, & en bdtards
ou wergeoifes , ils ‘valent le douzieme
du prix des fucres; mais on n’en re-
tire qu'une feule & méme efpece de
fucre. Le gros firop eft celui qui fort
immédiatement du fucre des cannes
brutes , & du fucre raffiné, On n’en’ex=»
cepte que les firops qui fortent ‘deg
firops mémes , quand on les a’ cuits
& mis en forme pour en faire élu fucrg,

2
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On appelle ceux-ci firops amers; ils
ne font propres qu'a faire du taffia.

-+ On les traite comme le fucre brut,
avec de la leflive de chaux; on les
fait bouillir le plus vivement qu'on
peut 3 la confiftance convenable, &
on les met dans les formes.

.~ Les firops fins font ceux qui fortent
du fucre , aprés quon I'a zerré ou cou-
wert de terre. Ces firops font makfai-
fans, Quelques negres en ayant em-
ployé dans leurs ragolts, en ont té
non-feulement incommodés , plufieurs
*méme en {ont morts ; leur qualité de=

etére vient fans doute de la leflive
alkaline qu'ils conticnnent, qui eft
dautant plus cauftique que le {ucre au
gravers duquel elle a paflé, contenoit
moins de fubftance miielleufe. On cuit
Jes firops fins de la méme maniere que
. Jes gros. Les firops bitards font ceux
ui- fortent des firops. mémes, c’eft-
3-dire du fucre qu'on 2 fait des {irops
apLEs qu’il 3 été zerré, Onles fait cyire
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gomme nous I'avons dit pout les gros
firops, & ‘le’ fucre qui en provient,
fe nomme fucre de vergeoife:

Le fucre royal n’eft autre chofe que
le fucre ordinaire & les plus belles caf- -
fonades, qu’on faitfondre dans de I'eau,
quon clarifie avec des blancs d’ceufs ,
qwon paffe plufieurs fois au blanchet,
auquel on'fait fubir les mémes pré-
parations que nous avons décrites pout
le fucre moins fin, & qu'on pafle 3 ia
terre, pour achever de lui enlever la
matiere extraétive. On le fait fecher
dans I'étuve d un feu modéré de crainte
qu’il ne roufliffe,
¥ Ce fucre eft fans contredit le plus
beau , mais il fouffre un déchet con=
fidérable; 1200 livres de fucre ordi-
naire ne donnent & peine que {ix cents
livres de fucre royal.

Le fucre candi eft formé avec du
firop bien clarifié moins cuit que pour
grmer du fucre ordinaire, & qu'on

Bl criftallifer par le réfroidiffement
Esz
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& le repos. On colore quelque fois
le firop avec de l1a cochenille, & les
cryftaux qui en proviennent font rou-
gedtres.

Les firops dont on ne peut plus ti-
rer de fucre, font employés comme
nous I'avons dit, a faire de leau-de-
vie de fucre que le Frangois appel-
lent taffia ou guildive , & les Anglois
rum. Elle {e faitainfi; on met deux tiers
de Peau qui a fervi a laver les pots,
les formes & les chaudieres, avec un
tiers de ces firops , dans des futailles ,
on agite un peule mélange , puis on
couvre les tonneaux, & on laiffe re-
pofer & fermenter la liqueur jufqu’a
ce qu'elle ait acquis un gout vineux
fans aucune apparence d’aigre , & que
I'ébullition paroifle diminuer, ce qu'on
appercoit quand . la liqueur commence
a s'affaiffer. Alors on verfe cette li-
queur dans de grands alambics qui
contiennent quelque fois jufqua f
barriques , & 'on procede 2 la diftil-
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fation de la méme maniere que cela
fe pratique dans plufieurs de nos pro -
vinces ol ' Pon diftille le vin. Ce.qui
pafle dans 12 ferpentin eft le taffia. Ces
alambics font enfermés dans des four-
neaux conitruits de maniere qu’ils re=
coivent le conta& du feu jufqud trois
pieds au deflus du fond, Par cette conf:
tru@ion on économife le combuftible,
mais le firop’, en. s'attachant contre
les parois de l'alambic, s’y briile en-
tierement & produit une huile empy-
reuma'tique qui communique fon gofit
3 Peau-de vie qui par 13 devient fi dan-
gereufe que ceux qui en boivent avec
excés ont des mouvemens convulfilfs,
trés-violens , dans lefquels ils pouffent
des cris affreux. La fuite eft un ab- -
batement qui dure plufieurs jours, &
quelque fois méme la mort s’enfuit,
les matelots , les foldats & le peuple
ne font que trop fouvent les viétimes
de lufage de cette liqueur mal pré-
parée. Mais lorfque cette liqu?r a été
4
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diftillée convenablement, & gardée
quelque tems *, on la préfere dans
toutes les colonies de PAmérique &
celle ' d’Europe , non = {feulement pour
boire, mais aufli pour panfer les plaies
& les ulceres , on la trouve moins
briilante, & dh la juge plus faine;
en effet on remarque, dit M. Poupée
Defporte , qui a pratiqué long tems
la Médecine en Amérique, que ceux
gui s'adonnent par habitude 3 cetts
liqueur , méme au point de s’enivret

* 11 pafle pour conflant aux Iles de France
& de Bourbon, que cette liqueur perd fa
mauvaife qualité par le laps du tems; on
y 2 obfervé quapres deux ans elle n’eft plus
mal-faifante, Dans quelques unes de nos co-
lonies il avoit ¢té prefcrit de garder le taffia
pendant ce tems, en tonneaux, avant de le
metre en vente.. Ce réglement facile a ¢té
long tems fans effet, il s'agit de le renou-
veller & d’en muaintenir Pexécution. ( Traité
des maladies des negres, par M. d’Azille.
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tous les jours, réfiftent plus que tous
les ivrognes d’Europe, qu’ils ne font
pas {i promptemennt fujets aux mala-
dies qui font communément les fuites
de cette intempérance, & qu'ils ne font
pas attaqués de plufieurs, comme de
tremblement, de paralyfie , de goutte:
on pourroit , ajoute-t-il , lui attribuer
aufli une qualité anti-fcorbutique ; car
peu de ceux qui en ufent, & qui en
font méme excés par habitude , font
attaqués de ce vice, ou du moins ils
paroiffent avoir des fymptémes moins
confidérables. Le taffia employé pour,
le panfement des ulceres & des plaies,
raccornit moins les fibres, defleche
moins les chairs que Peau-de-vie de
vin, & feconde mieux par-1a Pinten-
tion de procurer une bonne fuppura=
tion.

Nous voyons que les diverfes pré-
parations que P'on fait {ubir au vin de
cannes, ont pour objet de dépouiller.

le fucre’qui y eft comtenu, d’une eau
By
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furabondante, & d’une fubftance extrac-
tive & mielleufe qui Pembarrafle ; que
Teau s’évapore par les ébullitions ré-
pétées ; que I'eau de chaux s'empare
de Pacide furabondant qui uniffoit au
fucre la fubltance extractive mielleufe,
& que le terrage diffout ce qui-refte
de cette fubftance. De tous les ingré-
diens qu'on emploie pour faire la lef
five qui doit fervir 4 la purification
du fucre, la chaux paroit mériter la
préférence par fa grande affinité avec
Facide faccharin.®Les plantes que quel-
ques raffineurs employent , & que nous
avons indiquées , paroiffent étre de
celles qui fourniffent de la potaffe fans
étre incinerées, comme I'a obfervé M.
Baumé dans fes Elémens de Pharma-
cie, en parlant du corana folis. La
cendre n’a pas, a beaucoup pres; le
méme avantage, Le fucre qui a été
travaillé avec cette fubftance , devient
fort gris au terrage, il eft fans liaifon,
& conferve toujours une humidité
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ondueule. Sil'on faitfondre dans de eau
claire , un morceau de fucre fait avec
de la cendre, on trouvera au fond
du vafe des matieres terreufes , on nen
trouvera point auf¥contraire dans le
vafe ol I'on aura fait fondre du fucre
fait 3 1a chaux. Auffi les connoifleurs
favent-ils bien le préférer. Ce dernier
eft plus blanc, plus fec & plus fonore.
Mais {i la chaux donne de beau fucre,
on en a aufli beaucoup moins, par
rapport au déchet qu’elle occafionne;
il eft vrai que cette perte eft com-
penfée par la qualité du fucre, qui
étant plus beau doit étre mieux vendu.
La cendre eft donc contraire 2 la belle
confetion du fucre, mais c’eft 1a cen-
dre en fubftance, car la leflive de cen-
dre jointe & la chaux ne peut quétre
fort avantageufe.

La cendre donne au fucre brut une
belle apparence , qui tournant a I'a-
vantage du vendeur, a fans doute tou-
lours maintenu Popinion ou l'on a été

Eé6
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de la néceflité de la cendre pour la
fabrication du fucre, & ce qui a pu
donner lieu & cette axiéme , que la
cendre donne du corps au fucre.

Les fucs de plantes fufceptibles de
fournir des fels eflentiels, ceflent d’en
donner lorfqu’ils font fermentés. Il efk
donc trés-important de laiffer parfai-
tement égouter les barriques qui con-
tiennent la mofcouade, & de les percer
de plus de trois trous, comme onle
fait ordinairement. Car le firop qui
fermente, détériore a un tel point la
mofcouade, que fouvent elle ne rend
- au raffinage que la moitié du produit
ordinaire.

On peut juger d'apres cela, que i
Ton obtient darfs les raffineries de PA-
mérique , plus de fucre rafin€, & en

plus grande quantité qu'onnele fait dans
celles de I'Europe, des fucres bruts,

_&eft qu'on n’a pas donné au firop le
tems de fermenter , ou que {i I'on a
gardé ces fucres long tems, avant
de les raffiner , ils €toient beaucoup
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mieux purgés de leur firop, que la
plupart de ceux qu’on nous envoies

Les travaux relatifs a la. culture de
la canne & fucre, & a l'extraction de
la matiere crifiallifable qui conftitue
le fucre, font faits comme on le fait,
par des négres. On croitafl’ ez géné-
ralement qu’ils font néceflaires pour la
culture des cannes & la fabrication
du fucre, on penfe méme qu'il faut
qu'ils folent efclaves pour aflurer cette
culture a laquelle ils fe fouftrairoient
s'ils étoient libres. Cette opinion , &
le commerce lucratifquioffroit la traite
des negres , foit par la vente des mar-
chandifes de peu de valeur qu’on don-
noit en échange pour les efclaves, foit
par la vente des efclaves dans les co-
lonies d’Amérique, ont fait trouver a
ce commerce , des apologiftes. (1) Mais
la difficulté de faire la traite des negres
fevenue confidérable par le dépeuple-
ment des cbtes oil on la fait, & parce

{1) Parmi lefquels vient de fe range
Malouet, '
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que les efclaves viennent de trés-gran~
des diftances dans les terres ; la mor-
talité prodigieufe de ces malheureux
dont prés du quart périt dans la tra-
verfée , ce quiaugmente confidérable-
ment leur prix ; la perte des matelots
que ce trafic occafionne, & plus que
tout cela, fans doute, la connoiflance
des vrais principes de la morale & de
la juftice, & les progres de cette phi-
Iofophie qui fait tant de bien méme a
fes détraleurs , toutes ces caufes vont
faire cefler ce commeree ou, au moins,
apporter de grands changemens dans
Ia fituation des négres.

M. 'Abbé Raynal & les nouveaux
écrits des Anglois * , n’ont riendit de

* On fait qu'il et formé une aflociation
de plufieurs Villes d’Angleterre pour folliciter
un-a&e du Parlement pour Vaffranchiffementg
des ndgres, que le Clergé Anglois a ¢ié le
premier a. le demander, & qu’il a paiu en
Angleterre ainfi qu'en France , un grand
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trop fort fur Pétat malheureux des ne-
gres , & fur Phorreur que doit infpirer

nombre d'écrits en faveur de ces malheureux,
On diftingue principalement celui du Pafteur
du Saint-Evangile , M. Schwartz ; par la fo-
1idité & Pévidence des principes qu’il y rap-
pelle pour prouver linjuftice de Pefclavage
des negres; & celui de M. Ladebat , dans
lequel on remarque un plan bien congu, pour
leur afftanchiffement , il fait voir, comme
nous , que la culture de nos Colonies , n'eft
pas aufli floriflante qu'elle pourroit I'étre fi
les négres attachés 4 cette terre étoient libres.

Le tablean fuivant montre le produit des
principales Iles comparé au nombre de leurs
negres travailleurs.

cultivé par produit

S. Dom. 390,000 Efclaves, 100,000,000
La Jam. 200,000 Efclaves, 35,000,000
Guad. 100,000 Efclaves, 18,000,000
Marti, 8o,000 Eftlaves , 18,000,000

é8o,000 Ef. prod. 171,000,000
Pour la valeur des denrées con-
fommeées dans ces Iles, prove-
nant de la culture des negres. 68,000.000

240,600,000
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ce trafic, nous n’avons rien 3y ajouter,
mais nous allons confidérer leur tra-

Ce qui divif¢ par Iz nombre des efclaves
donne pour chacun 352 liv. 18 £ 10 den.
. M. Young, comme nous Favons vu, évalue
le travail annuel d’un bon cultivateur a 2400
liv, Notre culture accablée par la mifere pu-~
blique , n’offre pas des réfultats auffi brillans
- mais ils furpaffent de beaucoup le produit
du ravail des négres. Daprés des donnces
préfentées en 1779, la reprodu@ion totale
de la France , fut évaluée a 3164 millions.
On croit gue le guart au plus de la popu-
lation générale eft attaché a Ia culture, ainfi
fa reprodu&ion totale eft le prix du travail de
fix millions d’individus ; ce qui donne par
téte un produit de 527 liv. 6 £ 8 deniers.

Le produit du travail eft encore en railon
‘de la fertilité ou du prix des denrées culti-
vées; de la fertilité, lorfque les denrces &
les valeurs font les mémes ; & du prix lorfque
les denrées & les valeurs font différentes.

Le carreant de terre dans les Colonies pro-
duit au moins deux mille livres par an, ce
qui donne environ 8co liv. par arpent. Le
produit de Tacre en Angleterre , n'eft évalué
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vail , & le comparer a celui des hommes
libres. On n’a rien écrit en France fux

qu’a 4 liv. flerlings , ou 108 liv. par arpent, le
catreau eft de 3,400 toifes quarrécs, l'acre
de 1,135 toifes, & Plarpent de 1,344

Un homme , dont le travail rend annuel-
lement §20 liv. dans une terre qui ne pro-
duit que 108 live pat arpent, donneroit dans
une. terre qui produit 8oo liv., 3851 liv. 17,
fols, Je réduis cette fomme aus tiers i caufé
de Pavantage qua le cultivateur d’Europe
d’employer des machines que le cultivateur
efclave n'emploie pas , & nous aurons 1283
liv, 19 f. pour le travail de homme libre ,
tandis que celui de lefclaye n'eft que d'en=
yiron 353 livres.

Fai comparé le travail de la vigne 3 celui:
des fucreries, Il faut exa@ement le méme
nombre de journées d’efclaves que de vigne=
rons , dans la méme étendue de terrain cul-
tivé en cannes ou en vignes. Dans un ar-
pent de vigne produifant 240 liv., le travail
du journalier peut étre évalué 3 1200 liv. par
an, comme celui du degre, favoir dans la
plus grande valeur. La proportion du travail
libre au travail fervile, eft donc ici comme
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ce fujet, Celt de M. Arthur Young
que nous  allons emprunter ce que
nous en dirons, Il a confidéré la quef-
tion de lefclavage des negres , en
agriculteur, & quoiqu’il n'ait point,
de fon aveu, des notions affez fures
concernant ’économie intérieure des
plantations aux Iles, il croit entrevoir
que {i la terre y €toit cultivée par des
mains libres, la grande culture s’%éta=
bliroit bientét aux Iles & que letr
produit deviendroit en conféquence
plus confidérable,

Voici fon raifonnement.

Pour difcuter cette matiere avec
fruit, il faudroit connoitre i fond la

go00 liv. 3 1200 liv. Pour prévenir les ob-
jeions , j'ai infiniment réduit les ayantages
du travail de 'homme libre. Je préviens qu'il
eft toujours queftion , dans ces calculs da pro-
duit abfolu du rravail, & pas du tout du
" produit ne¢, que bien d’autres caufes peu=
vent augmenter ou diminuer.
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nature du {yftéme €tabli aux Iless con-
noiflance que P'on ne poflede que tres-
imparfaitement dans ce payslci. Ce-
pendant d’apres le peu de faits venus
a ma connoiflance , j’ai lieu de croire
que la culture du fucre par les noirs,
eft Pefpece de travail la plus chere
qui exifte. Je n’avance point cette al-
fertion comme incontrovertible , mais
elle eft appuyée fur des raifons puil-
{antes.” Si je connoiffois exa&ement le
{alaire des négres, je pourrdis calculer
combien ils produifent par téte a leurs
maitres , combien rend chaque acre
de terre, & la comparaifon entre le
travail des hommes libres & celui des
efclaves , deviendroit facile. Suppofons
_par exemple, une ferme angloife de
100 acres , dont 80 en terres laboura-
bles, & 20 en pAturages dans laquelle
les terres foient partagées en quarts,
{avoir 20 acres de navets, 20 d’orge,
20 de luzerne & 20 de blé. Le travail
de cette ferme feroit aifément fait par
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quatre hommes, & fon produit ; dans
une bonne terre, pourroit étre eftimé
en gros 4 400 livres flerling , Ceft-3-
dire & 100 liv. fterling par homme.

Je n’ai prefque point dautorité pout
eftimer le travail de chaque homme
aux Iles ; mais quelques données vont
nous faire découvrir qu'il eft fort loin
de 100 livres fterling , comme en An-
gleterre , & qu’il n’approche pas méme
de la moitié,

Dansune information parlementaire,
jal tréuvé qu’une plantation de soo
noirs {ur 10060 acres de terre, pro-
duifoit 4,200 liv. fterling, & que I'a-
chat annuel sélevoit a 700 liv. fler=
ling en eftimant le prix commun d’un
négre & 'époque de cette information,
i 30 liv. fterling ( 700 liv. ) fe rem=
placement annuel étoit de 33 negres,
& le produit de chacun des 5oo noirs
narrive pas a 9 liv. fterling par téte.

Un autre calcul donne, pour le pro-
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duit du travail de chaque efclave ,
10 livres fterling *,

» Enfin Selon M. Long qui a €crit
Phiftoire de la Jamaique, & que I'on
juge avoir plutét exagéré fes eftima-
tions, une plantation de 300 noirs,
produit 4,285 liv. ferling, ceft-a-
dire environ 14 liv. & 10 Icheling par
téte, Selon le méme Auteur, I'Ile de
la Jamaique produit 1,310,918 livres
flerling , & fe trouve cultivée par
170,000 negres efclaves, c’eft environ
7 liv. 10 {cheling par téte ».

sc Il importe peu lequel de ces trois
calculs on préferera, puifqu’ils prou-
vent tous enfemble que le produit du
travail des noirs, eft trés vil , en com-
paraifon du produit de celui des hom-
mes libres en Angleterre, & cepen=
dant la culture commune eft généra-
lement eftimée, quoique a tort comme

* On fait que la livre ﬂcerlmg vaut EIW’I[OII
23 livy tournois,
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on le voit , beaucoup moins lucrative
que celle du fucre »,

Il faut obferver , d’un autre coté,
que la différence de l'une & de lautre
efpece de travail, n’eft point exacte,
a proprement parler, en Angleterre,
chaque homme guide un attelage , &
aux Iles il fait a la main, le travail que
Pon réferve ici aux beftiaux. Mais cette
remarque, loin d’étre favorable a la
néceffité prétendue de 'elclavage, vient
a Pappui de notre objet. En effet, c'eft
lefcla\age feul, qui engage les plan-
teurs & préférer le {yftéme d’agricul-
-ture le plus mal congu, de farcler la
terre 3 mains d’hommes, au lien de
Pouvrir avecle foc. Ce n'eft pas que
Pufage n'en ait €té fouvent effayé, &
qwil nait eu un fucces conftant ; mais
les piqueurs aiment mieux commander
3 des efclaves qu'a du bétail. On voit
qwon ne feroit aucun tort au planteur,
fi on le forcoit graduellement , & ce
. gelt que graduellement qu'on doit le

-
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tenter, @2 employer la charrue au lieu
du hoyau, pour cultiver la canne i
fucre »,

» Quelque fois la canne eft plantée
fur des céteaux ol I'on ne pourroit
point employer la charrue, alors on
eft forcé de travailler la terre & la
main , mais la plus grande partie des
terres eft d I'abride cet inconvénient ».,

» Si 'on: calcule fur les chevaux
aufli bien que fur les hommes, on
trouvera que le produit total des uns
& des autres , excede de beaucoup
plus du double le produit du travail
des noirs aux Iles; preuve 3-peu-prés
décifive que le travail des negres’eft
exceflivement dr;favant'tgeux & qu’il
n’elt prefque point de falaire libre qui
ne fut a meilleur m:uche que celui des
negres ».

Cette quu”mn eft de la plus grande
importance ; & mérite d’étre foigneu-
fement approfondie, puifque i Pon
obtient quelque chof¢ d’approchant &

”
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cette vérité, on détruit la prétendue
néceffite de cet infdme trafic pour Ia
culture des Iles.

USAGES DU SUCRE.

Nous avons vu que les anciens con-
noiffoient le fucre , mais qu'ils en
avoient en {1 petites quantités qu’il étoit
réfervé aux feuls ufages de la méde-
cine, non pour préparer les médica-
mens, mais comme médicament lui-
méme. Car on les a préparés avec le
miel, jufque vers le milieu du treifieme
fiecle. Il paroit qu'alors Actuarius,
Médecin Grec, fubftitua le fucre au
miel, & qu’il en affaifonnoit les dif-
férens fucs, quil preferivoit aux ma-
lades. Depuis ce tems l'ufage de cette
fubftance s’eft prodigieufement étendu,
il eft devenu {i commun que dans tous
les pays', onen ufe dans les alimens,
dans les boiffons, en fanté & en ma-
ladie ; comme le dit M, Géoffroi, il
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v’y a point aujourd’hui d’alimens
agréable, s’il n'eft affaifonné ov con-
fit avec le fucre, fur-tout dans les
_defferts. Mais cet ufage eft-il devenu
un abus , & peut-on reprocher au fucre
des maux femblables 4 ceux que caufe
le café & far-tout le thé? Non fans
doute; & de tous les préfens que le
commerce nous afaits , c’eft celui dont
nous n’avons point a craindre de mau-
vais effets. Cependant nous ne difli-
mulerons pas que de grands Médecins
lui ont attribué beaucoup de mauvaifes
qualités & qu’on a encore aujourd’hui
quelques préjugés contre fon ufage,
mais un grand nombre d’obfervations
bien faites fuffiront pour réfuter des
opinions que l'expérience n'a point
fait naitre , & qui ne font fondées
que fur de pures théar"es. Willis , Si-
mon Pauli & Jean Ray, regardoient
le fucre comme la principale caufe du
fcorbut , & de la phtifie anglicane;
& pour que quelqu’un, dit Jea% Ray,
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ne s'imagine pas que Pair trop humide
en Angleterre , ne foit la caufe de ces
maladies , on obferve qu'elles font
€galement beaucoup de ravages en
Portugal , qui eft un climat fort chaud,
depuis l'ufage du fucre, car il n'y a
point de peuple, aprés les Anglois,
qui ufe plus de cette drogue que les
Portugais, Willis dans fon traité du
fcorbut , en parle ainfi : Je blime
d’autant plus tout ce qui eft apprété
avec le fucre , que la découverte quon
en 2 faite, & fon grand ufage con-
tribuent beaucoup & augmenter & a
rendre le fcorbut plus commun, parce
que le principe dominant dans le fucre
eft un fel 4cre & corrofifi Comme il
eft facile de s’en convaincre par I’ana-
Iyfe chimique. Ceft pourquoi il n'eft
point étonnant que mélant aujourd’hui
du fucre dans tous les alimens & les
boiffons quon prend, le fang & les
humeurs acquierent une acrimonie qui
gonduit aux fimptémes {corbutiques.
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Je ne fuis pas le premier, continue
Willis, qui aye reconnu dans le fucre
tant de mauvaifes qualités ; un Auteur
célebre , Théophile de Garancieres ,
dans un Traité fur la Phtifie pulmo-~
naire, en attribue la principale caufe
a lufage immodéré du fucre. Mais
Frédéric Slare, Médecin de Londres
& de la Société Royale, a réfuté, dans
un ouvrage anglois , par des raifons
fort folides, & par fes obfervations,
toute la théorie de ces Médecins. Il
obferve que le fcorbut ravageoit les
régions feptentrionales, avant qu’on
y connit le fucre; que d’ailleurs, cette
maladie attaque plutét le peuple & les
pauvres, qui font peu d’ufage du fucre,
que les grands & les riches. Mais on
fe borne aujourd’hui a2 dire , que le
fucre engendre la mucofité dans la-
quelle fe développent les vers chez
les enfans ; quil gate les dents, &
qu'il échauﬁ'e. Il eft peu d’ouvrages
fur la matiere médicale, dans lefquels
Ea



124 TrArTE

‘on n'accufe le fucre de ces manvais
effets , mais ces reproches ne font pas
plus fondés que les autres , & nulle
obfervation n’en attelle la vérité. Sa
qualité fondante & ftimulante , eff trés-
propre au contraite a diffoudre la mu-
cofité qui fercit formée dans les in-
teftins ; & {i Pufage des {ucreries a quel-
ques inconvéniens chez les enfans, ce
reft point au fucre qu’il faut attribuer
ces mauvais effets, mais bien plutét
aux pites pefantes & mafllives qui en-
trent dans leur compofition, & nous
ne craignons pas de confeiller , dit
M. Brouzet *, d’aflaifonner de {ucre-
les fruits & les farineux qu’on donne
aux enfans, & de raflurer contre les
mauvais effets de cet aliment * ¥, On

© ; - —

* Fdueation Médicinale des enfants tom, 1.

#* On lit dans Waulwieten qu'un Médecin
appelé pour donner du fecours 4 vn enfant
malade , défendit (¢verement de lui donner
g plus petite quantizé de matiere fucrée. La
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peh’t méme le regarder comme anthel-
mintique , d’aprés les oblervations de.
Zapata qui a vu des lombrics fortir
avec le fucre rofat , lefquels navoient
point cédé aux autres remedes: Redi
aflure avoir mis des lombrics dans de
Peau faturée de fucre ; & qu’ils n'y
ont vécu que quatre heures, tandis
que d’autres vivoient encore au bout
de 24 heuresdans de la teinture d’alocs.
Les qualités échauffantes qu'on lui at-
tribue ne paroiflent non plus, avoir
aucun fondement dans Pobfervation,
& ne tiennent qu’a la feule reflemblance
avec d’autres fels effentiels de plantes,
ou avec des fels neutres. Si le fucre
échauffe, c’eft comme tous les alimens

mere fourit 4 cette défenfe en voyant qu'il
entroit dans la recette que le Médecin venoit
de prefcrire,, une once de firop, qui contient.,
comme on le fait, au moins les deux tiers
de fucre, Voila un exeniple de nes contra-
dictions,

F3
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lorfqu'on en prend une trés-grande
quantité , & non parce qu'il contient
un acide a la vérité trés-a@if. Cet
acide eft {i bien combiné avec f{a bafe,
que toutes les forces de la digeftion
ne peuvent l'en féparer , au moins avec
la cauflicité qu'on lui connoit dans
nos laboratoires. Le Do&eur Ahfton
Profefleur de botanique a Edimbourg,
regarde comme une erreur Iopinion
ou Pon eft que le fucre gite les dents.
Ce Médecin mange beaucoup de fucre
& a les dents trés-belles. Un aflez
grand nombre d’obfervations mettent
cette .aflertion hors de doute. Les
négres de la Jamaique ont les dents
trds - blanches , quoigu’ils mangent
beaucoup de fucre. Frédéric Slare
affure quil n’a entretenu fes dents
trés - long tems belles, que par des
frictions avec du fucre blanc *, il con-

* Ce Médecin a dédié fon livre de la dé-

fer(e du fucre aux dames angloifes,
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Firme les bons effets du fucre , par deux
obfervations remarquables, I'une du
Duc de Beaufort qui mourut de la
1a fievre 3 70 ans , & qui avoit mangé
tous les jours pendant 40 ans, une
livre de fucre. Aprés fa ‘mort on lui
trouva les vifceres forts fains & les
dents belles & fermes.

L’autre concerne M. Malory ayeul
de Pauteur qui vécut cent ans avec
une fanté conftante & vigoureufe, &
qui .avoit fait un fi grand ufage du
fucre, quil en mettoit dans tous fes
alimens, ' 5

Une obfecrvation plus récente queé

celles que je viens de citer, démontre
Yutilité du fucre dans les affe@ions
fcorbutiques de la bouche. On la doit
& M. Imbert de Lonnes , premier Chi-
zurgien de M. le Duc d’Orléans. Elle
eit confignée dans le journal général
. de France, du. 8 Mars, 1788. Je me
fuis affuré, dit-il d’un moyen aufli
fimple qu'efficace pour remédier 3 cas

Fq
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affections , c’eft le fucre en poudre tréss
fin , je lai prefcrit en friion comme
Ie tabac, porté fur les gencives & les
dents avec une petite broffe la plus
rude qu’il foit poflible. Cette méthode
a produit la guérifon de deux foldats,
Le frottement de cette poudre pro-
duifit leffet d’une lime douce; tout
ce quil y avoit d’étranger fur les dents
étoit emporté par cette manceuvre
les gencives légerement écorchées,
€toient panfées par le firop qui en
réfultoit ; je les vis de jour en jour
saffaiffer , changer de couleur, s’avan-
cer fur les dents, & en moins d’un
mois la maladie fut terminée. Depuis
ce fucces, j’ai employé peut étre deux
cents fois le fucre avec le méme avan-
tage , j’ai toujours obfervé qu’il net-
toie bien les dents & qu'il fortifie les
gencives; mais il eft toujours eflentiel
d’enlever par le frottement ou avec de
petitsinftrumens appropriés, le tartre
qui eft fixé entre la gencive & la dent,
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car fans cette précaution, la gencive
ne fauroit fe rétablir.

Mais {i le fucre appliqué comme

- topique , continue M. de Lonnes,
guérit & prévient méme les affeGtions
fcorbutiques de la bouche , il n'eft
pas moins excellent pris comme re-
mede intérieure ; & Pon peut en juger
par lobfervation {uivante, qui me
fut communiquée, en 1778, par M.
le Comte de Beauvoir , Lieutenant du
Roi au Havre de Grace..

Un vaifleau appartenant & MM,
Homberg , armateurs , avantageunfe-
ment connus au Havre , venoit de nos
fles & portoit beaucoup de fucre sun
calme qu’on n’avoit pu prévoir, fit
mangquer les vivres pendant plufieurs
jours. Quelques matelots’ étoient morts
du {corbut pendantla traverfée & tout
Péquipage €toit menacé de périr de
cette cruelle maladie. Le fucre feule
reffource qui lui reftoit, le conduifit au

port. Tous les accidents: du fcorbut
¥s
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ceflerent, & le remede fut en méme
tems un alimentagréable, Cette obfer-
vation, a laquelle il feroit facile &
fuperflu d’en ajouter d'autres, détruit
complettement cette théorie fpécicule
qui attribuoit la caufe du fcorbut 2
Tufage du fucre. Elle prouve encore,
ainfi’ que 'obfervation fuivante , com-
bien: cette {ubftance eft alimenteufe.
M**, Médzecin de la Jamaique, a vu
que, dans le tems de la récolte les
negres, les animaux, les chiens mémes
engraiflent.

Frédéric Slare, que nous avons déja
cité, a fait une expérience qui ajoute
& ces preuves. Il a mis du fucre dans
la nourriture des poulets qu’il élevoit,
ils ont engraiflé fort vite. Il a connu un
fermier des environs de Londres, qui
méfoit du fucre blanc dans le lait dont
il nourrifloit fes cochons de lait, il
les vendoit beaucoup plus cher que
lesautres, & leur chair étoit beaucoup
plus délicate que celle des animaux
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de 12 méme efpece, nourris de la
maniere ordinaire. Scaliger * affure
méme que la chair des cochons nour-
ris des parties les plus épaiffes du fucre
n'elt pas inféricure & celle de Poulet
pour la nourriture des malades. Enfin
les exemples fréquens de ceux qui
font un ufage prefqu’excelif du fucre,
montrent aflez combien font vaines les
déclamations qu’on fait contre cet ali-
ment. M. Emeric Médecin fort regretté
a Saint-Malo, 4 vécu prés de cent
ans , & il {e nourriffoit pour Pordi-
naire ave¢ des alimens fucrés, M. de
Lavergne Médecin 3 la Guadeloupe,
eft devenu trés-vieux en adoptant le
méme régime. M. le Comte de Beau-
voir ne craignoit pas de dire, peu
de tems avant fa mort, gue le fucre
lui avoit fouvent abrégé des attaques
de goutte 3 laquelle il étoit fujet,
qu'il étoit d’un ‘grand  fecours aux

# De fubsilitate exercitat 164,

Fé
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eftcmacs délabrés , & qu’il lui devoit
la bonne fanté dont-il jouiffoit encore
a lige d’environ 8o ans. Un grand
Médecin appeloit le fucre la panacée
des vieillards , & ce Médecin qui en
a fait un grand ufage, a vécu dans
un 4ge trés-avancé, Linné dit auffi qu'il
seft vu des gens parvenir 3 un ige
trés-avancé en faifant un grand ufage
du fucre qu’ils aimoient beaucoup.
Juncker aflure qu’on ne boit point de
vin en bafle Saxe, qui ne foit extré-
mement fucré, & qu'on ne fe plaint
point qu’il engendre la bile. M. S. de
Monpellier a vécu pendant un an de
fucre fondu dans P'eau, pour toute
nourriture.

Slare rapporte une anecdote fort
curieufe fur P'ufage du vin fucré; jai
connu dit-il un homme qui buvoit-
beaucoup de vin. Je lui demandai
comment il pouvoit en fupporter une
fi grande quantité fans en étre incom~
modé; il me dit qu'il Pavoit été beau-
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coup: avant qu'il efit pris Ihabitude
de faire diffoudre du fucre dans fon
vin , & que depuis. ce tems, cette
Hqueur ne Pavoit plus enivré. Jai fait
ufage moi-méme du fucre dans du vin
aouge, dit Slare, il en a psévenu les
mauvais effets , & le vin ne m’a plus
donné de maux de téte. Je mets en-
viron deux onces. de fucre dans une
bouteiile de vin, ce qui fuffit pour
“dui Oter fa qualité échauffants ; je ne
doute pas qu'on ne s’habitue bientét
a ce gotit & qu’il ne paroifle agréable.

On mange beaucoup de fucre dans
les Indes. Les peuples de cette belle
contrée s’en fervent en place de fel,
& s'¢étonnent que les Européens em-
ployent dans leurs alimens, une fubf
tance aufli 4cre que le fel marin.

Les gardes de 'Empereur de.la
Cochinchine , ont chacun trois livres
de fucre dans la ration de leur jour-
née, comme ce qui peut mieux les
nOUrrir, ’
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MM, Cullen & Pringle, penfent que
c’elt en grande partie Pufage du fucre
qui a rendu plus rares les fievres pu-
trides épidémiques, la gale & Ia lepre
qui infe@Goient I’Angleterre ; aufli un
des plus grands Médecins de ce
royaume , fouhaitoit-il d’acquérir aflez
de richefles pour rendre le fucre d’'un
ufage général parmi le peuple.

Nous avons établi par un affez grand
nombre de fait, Topinion ou nous
fommes, que le fucre, non feulement
n'eft pas nuifible 3 la fanté mais que
c’eft un excellent aliment.

L’obflervation de M. de Lonne, dé-
montre Putilité du fucre dans le {cor-
but & le place, ainfi que les expé-
riences de Becher & de Pringle, au
rang des meilleures antifeptiques. L'ex-
périence a prouvé dit le premier *,
que dans les rafineries de fucre , lor(=

- —

® Phyfica fubterranea lib, 1, (e, 5,



SUX LE SUCRE I3

qu’on trempe un jambon dans la chau-
diere , il en fort tellement impregné
de cette {ubftance qu’il devient abfo-
lument incorruptible, & que le fucre
pénetre jufqu'aux os & les conferve
malgré leur extréme tendance a la
putréfaétion. J'ai vu, ajoute-t-il, de la
viande de cerf trempée dans le fucre,
“fe conferver dans les plus fortes cha-
leurs de Pété ; ce fel ne produit ni
réaction , ni nouveau mélange comme
le {el marin & n’altere pas le tiflu des
yiandes. On fait que les Génois ex-
cellent dans l'art de confire les fruits
dans le fucre. Becher voudroit qu’on
plt remplacer le fel par le fucre pour
conferver les viandes, parce que la
chair falée dont fe nourriflent les ma-
telots, eft en grande partie la caufe
du fcorbut qui fait tant de ravages
fur mer , mais il faudroitpour cela que
le fucre fat aufli abondant qu’il Peft
dans IInde,
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Pringle * & M. Raymond ** , ont
demontré par des experxences in=
conteftables que le fucre employé,
méme en petite quantité , conferve les
fubftances végétales, & les fait tom-
ber enfuite en fermentation état op-
pofé 2 la putréfadtion. Les Turcs, au
rapport d’Etmuller , n’ignorent pas
que le fucre poflfede 3 un haut dégré
cette vertu ;ils lavent, dit-il, les playes
avec du vin & les couvrent de fucre
en poudre. Ceft peut-étre par un prin=
cipe faccharin que les vulneraires agif~
fent dans la guérifon des playes. Au
moins le fucre jouit éminemment de
cette qualité & plus que les végé-
taux ***, Cumanus **** & Spigelius

* Upon feptic,and anti feptic, {ubfl, pe
237 & fuiv.

** Traité de PEléphantiafis.
#%% Becher phific. fubteran,

#4% Centum obfervationes 1663 4°
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ontvu desulceres fituleux dans differen-

tes parties du corps , guéris par des

injetions d’eau faturée de fucre. Un

Chirurgien nommé Bellot employoit

avec fucces dans la cure des uleeres,
une forte déco&ion de fevilles de noyer

dans laquelle il faifoit diffoudre une
affez grande quantité de fucre. Les Chi-

‘rurgiens Anglois, du tems de Slare¥,

s’en fervoient aufli tres - utilement

pour la guérifon des ulceres.

Le fucre blanc réduit en poudre
fine & fouflé dans les yeux a diflipé
des'taches de la cornée, refte de la
petite verole. ** On 'emploie auffiuti~
lement dans Pépiphora ou larmoie-
ment, lor{que les larmes font trés-acre,
lindanus préfere le fucre trituré dans
un mortier d’étain , & fouflé dans
Teeil.

Cette fubftance prife a Pintérieus

st
* Vindication of fugar Lond. 1716.
w Hofft “
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n’a pas de moins bons effets quapli=
quée 3 lextérieur, Boerhave & Hoff=
man lui reconnoiffent une grande vertu
rélolutive & favonneufe, il ftimule 1é-
gérement leftomac & facilite la di»

geftion, on fait qu’tn morceau de fucre

pris & la fin du repas favorife beauw
coup mieux cette fonction que ['eay
de vie & qu’aucune liqueur, ;

Celt fans doute par fa qualité fli-
mulante & antileptique que le fucre a
été {i utile dans I'hidropifie. Parmi les
fels neutres c’eft celui dont on a le
moins 3 redouter les effets. Il fond
doucement les matieres tenaces , il fti-
mul legérement la fibre, fans Pirriter;
& difpofe les organes a des fecrétions
plus abondantes; il soppofe a la dif~
folution & i la putréfation des li-
queurs , qui accompagne fouvent les
hidropifies , il ne peut pas nuire dans
les hidropifies ot quelque vifceres font
attaqués d’inflamation , quoiqu’il ne fe-
roit pas alors le remede principal, &
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&%l eft vrai, comme Paffure Slare qu'il
eft antipafmodique & qu’il Pait vu gué-
rie une cephalalgie ou douleur de téte
faupoudré fur le cou, il ne paroit pas
qu'il y ait d’hidropilie on il foit con=-
tre- indiqué, J’avoue qu'on ne trouve
point, dans Pouvrage de M. Bacher
qui indique cependant tous les moyens
qu’on a employé jufqu’a lui pour com~
battre ’hidropifie,, aucune obfervation
fur les bons effets du fucre dans cette
maladie. J’en trouve une feulement,
confignée dans un ouvrage de M. le
Camus * mais elle eft bien concluante
en faveur du fucre. M. Garnier Mé-
decin de la faculté de Paris & Mé ecin
du Roi a la Guadeloupe, 4gé d’envi-
ron cinguante ans, aimable convive,
& fe livrant volontiers a i’enjouement
que fait éclater Jla feve d’un vin ami
du palais , eut une fievre putride &
1a fuite de laquelle il devinthidropique.

* Medecine Pratique, tom, 2 ,p. 2§7.
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Dans cing pon&ions quon lui fit, on
lui tira foixante pintes d’eaw enviroft.
‘Apres tant de rechutes, le malade fe
regarda comme dans un état défelpéré,
& n’attendoit plus que la mort, lorf~
quil lui prit-unz envie délordonnée
de manger du fucre. Il fe livra 3 fa
paflion , ou plutdt a cette impullion
naturelle , de forte qu’il en mangeoit
comme du pain, & que dans l'efpace
d’un mois, il en dévora plus d’un
quintal. Les eaux s’écoulerent peu-a-
peu , il guérit radicalement , & je I'ai
vu quelquesannées aprés jouiflant d’une
" bonne’ fanté. Ceft de lui que je tiens
le fait méme, & il I'a rapporté a plu-
fieurs de mes confreres , ce qu’il y
trouvoit de plus remarquable, ceft
que la guérifon étant complette, fon
appétit pour le fucre cefla. »

Cleft dans le traitement des mala-
dies de poitrine , que lutilité du fucre
eft le plus généralement reconnue;
tous les Médecins s’accordent 3 le
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recommander dans ces cas, pouradou-
cir l'acrimonie de la !pituite, appai-
fer Ia" toux, & difliper Penrouement;
pour corriger la fecherefle de Ia
gorge & des poumons. Il aide I'ex-
petoration , il déterge l'ulcere des
poumons.

Avicenne * fur-tout en fait le plus
grand éloge, il recommande d’en man-
ger chaque jour autant qu'on pourra,
& de le méler méme avec du pain;
ce neft qu'a cette dofe, dit-il, qulon
peut fe flatter de le voir réuflir. Pris
de cette maniere , le fucre a gueri plu-
fieurs phtifiques defefperés, Cardan**
fe loue beaucoup de l'avoir employé

* Canon med. lib, tra&. 5. cap. 6. Avi-
cenne vivoit au commencement du onzieme
fiecle , cc qui prouve que I'opinion de Sau-
maife , qui affure que le fucre eft connu des
Arabes depuis 800 ans eft bien fondée. Il
falloit que le fucre fiit affez commun pous
Yordonner en fi grande quantité,

#* De curafio adminiftr. cur. m,
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il affure avoir gueri plufieurs phti-
fiques en ne leur donnant que de I'ean
d’orge avec une boiffon d’eau fucrée,
& tous les jours 3 onces de déco&ion
de chou & de pattes d'écreviffes d’eau,,
faite dans de l'eau d'orge avec deux
gros de fucre. De grands Médecins *
ont confeillé & ont employé avec
fuccds les diuretiques dans cette ma-
ladie ,le fucre eftle plus doux de ces
médicaments il agit encore comme
antifeptique.

" Malgré ces témoignages en faveur
du fucre il eft des Médecins qui n'en
croyent pas l'ufage trés-fur; ils pré-
tendent qu'il peut difpofer les pou-
mons au relichement méme a la can=
grene ** & ils appuyent cette opi-

* Morton , Baglivi, Muret &c.

#* Nous avons fait voir plus haut qu'il
soppofe efficacement i la putréfultion. Ces
objeGions ne font faites que par ceux qui
ne connoiffent que la qualité adouciflante du

fucre.
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mion fur l'obfervation qu'on a faite
que la chair des animaux nourris avec
fe marc de fucre dans les Iles, acquiert
une délicatefle extraordinaire. Mais il
en eft autrement d'une fubftance prife
comme remede, ou comme aliment; &
dailleurs cette obfervation unique
peut-elle contre balancer I'expérience
de tant de Medecins qui ont reconnu
les bons effets du fucre ? Le fucre
rofat a été employé avec beaucoup de
fucces , & l'addition des rofes le met 3
abri du reproche qu'on a fait au fucre
pur. Montanus, Mefué, Valeriola Fo-
reftus difent avoir vu guérir plufieurs
phtifiques par un long & grand ufage
de ce fucre. Riviere a connu un apo-
thicaire phtilique qui mangeoit per-
pétuellement du fucre rofat & qui a
¢té gueri par ce feul remede. *

Dans cet excellent aliment compofé

# Riverii opera omnia, cap. VII de phtyfie
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de gelée d'animaux, qu'on nomme
‘blanc-manger & dans lequel | fucre
entre en aflez grande quantité, il ne
fert pas fenlement & flater le goiit, mais
3 corriger la trop grande tendance des
viandes, 2 l'atkalefcence.

Ceft en grande partie 3 un fel trés.
analogue au fucre qu'on nomme fu-
cre de lait * contenu dans le petit-
fait que ce médicament doit fa verty
apéritive & diurétique.

Ne feroit-il pas trés-utile d’ajouter
du fucre au lait quand ce médicament
eft indiqué & qu'on en craint la dé-
générelcence nidoreufe comme dans
quelques fujets {corbutiques?

"~ Le thé , cette boiffon chaude &
aqueufe dontPabuss’eft fi fort répandu
depuis le dernier fiecle , & dont Pin-
trodu&ion dans PEurope a été I’épo-
que d’une révolution funefte a la fanté

* Le fucre de lait a été recommaxdé contre
{2 pheyfie, -
1 mfufion
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Tinfufion du thé feroit bien plus dan-
gereufe encore, fi le fucre ne corri-
geoit la qualité trop relachante de
feau chaude. ¥

On emploie aufli en Amérique avec
beaucoup de fucceés le fucre comme
contre - poifon d’une efpece de liane"
nommée béjuque, & curare 3 la guyane.
I1 paffe pour plus puiflant que le fel
méme; maisiln’a pas en en Europe les
effets quon en obtient en Amérique,
comme le prouvent les effais faits a
Leyde en 1744 avec des fleches em-
poifonnées rapportées du nouveau
monde par M. de la Condamine, ce
favant piqua en preflence de Mufchen-
broeck, Van-fwienten & Albinus deux
poulets, celui 4 qui on ne fit pas ava-
er du fucre mourut en {ix minutes,

* Cette boiffon eft cependant fort utile
mais comme médicament, Voyez une obfer-
vation intéreflante fur fon ufage pour la
gravelle dans louvrage de M. Tiffor, de
la fanté des gens de lestres,

G
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Pautre auquel on’ en donna mourut
{eulzment quslques inftants plus tard *.
Le fucre fous fa forme de gros crif-
taux fe nomme [ucre candi; pour I'ob-
tenir , on fait diffoudre dansde Peau du
fucre blanc. On le-fait criftallifer feule-
mantpouravoir de beaux criffauxsil fert
aux mémes ufages que le fucre blanc;
quelques perfonnes lui donnent 1a pré-
férence parcequ'il eflt fous cette forme,
totalement dépouillé de la chaux
qui fere & fo purification. Mais g
{ucre blanc, méme par cette union
avec la chaux eft encore a prétérer
au fucre candi puifqu'on 2 vu leap
de chaux employée ayec fucces dans
les abcds du poumon, & dans I'hi-
dropifie & contre la pierre de la vel-
ic**.Notre deflein n’elt pas de parler de
toutes les préparations qu'on fait aveg
je.fucrg , mais nops obferverons que

¥ R_ecberchesl fir Jes Américaips par M,
F’.aw, Tle. “-3'4.
# Recherches fir Pean de chaux,
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fes- firops , dans lefquels il entre em
grande quantité ; feront toujours @
caufe de cela méme, des médicamens’
utiles & agréables, que les: réforma-
teurs éclairés de la pharmacie ne cher-
cheront pas’ i rejetter des formules de'
Ja médecine , & que tous les médica-
mens employés dans les rhumes &
autres maladies de poitrine ne font
avantageux que par la matiere {ucrée
qu’ils conticnment ; mais ils renferment:
une beaucoup plus grande quantité de
fubftance mucilagineufe que de ma-
tiere fucrée, ce qui les rend fufeepti=
bies de fermentation acide & contrai-
re & plufieurs temperamens ¢ retenus
longtems dans les premieres voies ils
caufent des fatuofités qui diftendent
les intefting, en affoibliffent le ton &
donnent ainfi naiflance a la faburre
muqueufe & glaireufe des premiercs
voies; ce font ces inconveniens qui
ont engagés DBonnet a rejetter du
traitement des maladies de poitrine
fes fubftances fucrées *, & la p'upart

Ga



748 TRrRAZITE
des Medecins, & défendre les efpeces
de fruits qui contiennent beaucoup de
matiere mucilagineufe , aux mélan-
choliques chez lefquels en effet ces
fruits fermentent aifément. Mais le fu-
cre pure & criftalifé eft exempt de
ces inconvéniens,car il eft promptement
diffout par la liqueur gaftrique, qu'il
ne peut aigrir dans l'eftomac comme
quelques Medecins Pont penfé : uni
aux fucs digeftifs il lear donne une
qualité légerement ftimulante qui {ols
licite les tuniques de leftomac a fe
‘débarraffer de la mucofité qui tapiffe
leurs parois.. Ceft ainfi qu’il agit em=
ployé daas les lavemens.
- Je crois avoir démontré par un al-
fez grand nombre d'obfervations que
le fucre pur & criftallifé eft excel-
lent comme aliment , & trés-utile dans
plufieurs efpeces de maladies ; que les
reproches que lui font plulieurs auteurs
d’entretenir le {corbut, de donner des

* Theatrom tabidoruma
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vers; de ghter les dents ne font fon-
dés que fur de vaines théories de—‘
nuées d’obfervations.

De tous les végétaux qui coritieff-
nent du fucre , Térable eft. celui qt.u
en fournit fe plus aprés la canne’ @
fucre; cet arbre qui' croit dans le Ca<
nada*, fournit aux habitans de<e cli-
mat rigoureux, un fucre qui les dé-
dommage en partie dela privation des
cannes d{ucre quine croiffent pointchez
eux. Gronovius , Elora Virg & Linné
Hore Upjat, ont parlé de plufieurs
efpeces d’érable qui fourniffent un fuc
doux dont on'peut retirer du'fucre 3
mais: 'érable @ fucre nommé par Ray,

ver, Montanum , Candidum qui croit
dans: la- Virginie & au Canada, eft
Pefpece qui en fournit davantage. Get

* Jai obtenu en 1785 , une liqueur fucrée’
dufr érable de cette efpece  planié il y a
. trente ans , dans les jardirs de M. le Maré-
- chal de Noailles ,- & Saint - Germain'en’

Laye, : y
.G 3
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arbre fe plait dans les parties les plus
froides de ’Amérique, & devient plus
rare 3 mefure qu'on sapproche du
midi, alors on ne le rencontre que
fur les trés- hautes montagnes & du
coté qui eft expolé au Nord.
~ L’éau que fournit cet arbre eft fore
fucrée & trés faine, on n'a jamais re-
marqué qu’elle aitincommodé ceux qui
en ont bu, méme étant en {ueur elle
palle trés-promtement par les urines.
Cleft depuis la mi- Mars, lorfque
les neiges commencent a difparoitre juf-
qu’a la- mi-Mai que ces arbres font le
plus pleins de fuc. Pourfe procurer
cette liqueur on fait une incifion qui
pénsétre dans le bois jufqua la pro~
fondeur de deux ou trois pouces, par=
ce que ce font les fibres corticales qui
 fourniffent cettg liqueur fucrée. Lorf
que les c:rcon%mces font favorabIes,
c’eft a-dire aprés le dégel, la liqueur
coule fi abondamment, qu’elle forme
un filet de la groffeur d’un tuyau de
- plume, & qu’elle remplit une mefwi§
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de pinte de Paris en un quart d’heurey,
{es vieux arbres donnent moins de li-
queur que les jeunes , mais elle eft
plus fucrée: il furvient des gelées du
des chaleurs la liquear coule en plus
petite quantité. On n’en obtient jamais
une plus grande quantité qu’aprés um
hiver rude pendant lequel il eft tombé
beaucoup de neige & lorfqu’a une nuit
froide fuccede un jour doux & ferein =
on a remarqué que durant les vents
d’eff, cesarbres ceflent bientSt de don-
ner de la liqueur, & que ceux qui font
dans des terreins pierreux & mon~
tueux fourniflent une liqueur plus fu-
erée que ceux de la plaine. Un méme
arbte peut fournir pendant plufieurs:
années de cette liqueur, & lorfque
fe printems eft frais un feul arbre peut
en donner de 30 & 60 pintes, dont
16 pintes produifent communément
une livre de {ucre. Pour amener cette
liqueur a Pétat de fuere, on la fait
€vaporer par Paction du feu jufqua
¢¢c qu'elle ait acquis la confiflance
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d’un firop' trés épais, avec la précaus
tion de remuer fouvent, & cii le verfe
dans des moules de terre ou d'écorce
de bouleau: en' fe refreidiffant le fi=
rop {e'durcit, & l'on obtient des pains
ou des tablettes d’un fucre roux &
prefque tranfparent d’un’ goit aflez
agréable, fit Pon a faifi le dégré de
cuillfon: convenable ;- car le fucre d’era-
ble trop cuit, a un gott de melafie
ou de gros firop , qui eft peu gra-
~eieux. On peu le clarifier avec le blanc
d’ceuf & on obtient alors- un fucre par-
faitement blanc, qu’on employe comme
celui de cannes, dans les rhiumes &
les' maladies-de poitrine.On eftime qu'on
*fait tous les ans au Canada, dotze a
quinze milliers' pefant de: ce' fucre,
mais il eft moins diffoluble dans 'eau
que le fucre ordinzire & il en faut
d’avantage pour fucrer. Ea liqueur d’%-
rable, fournit, comme le vin'de can-
nes, de bon' vinaigre..

Les {auvages du Canada mélent quel-
quefois: du fucre. d’érable:, avec de
1a farine de froment ou.de mais & en
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forment une pite dont iis font des
provilions pour les grands voyages
qu'ils entreprennents ils trouvent que
ce mélange quils nomment quitzera
leur fournit unaliment trés nourriffant,
* M. Kalm & qui nous devons les dé-
tails que nous venons de prélenter,
obferve quon tire aufli du fucre d’une
efpece de bouleau que Gronovius
nomme dans{a flora virginia, Betula
folio ovali ,oblongo acumine ferrarato
mais qu’il eft en trop - petite quantité
pour couvrir la dépenfe quon feroit
pour Pextraire , il en eft de méme
de celui que fournit I'arbre -appelé
nux juglans &c. , par Pluknet ; on
obtient encore du fucre de la plante
nommée gleditzia , & Law/fort, dans (on
hiftoire de la Caroline page 87, dit
gu'on en plante en Virginie dans beau-
coup de jardins pour cet ufage.

Le muis ou blé de Turquie four-

* Mémoires de PAcadémie de Stockolm
znnée ¥751.
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nit aufli, lor{qu'il eft vert, une liqueuy
propre a faire du fucre, on trouve
dans la tigeun fuc limpide fort doux.
Les fauvages de "Amérique coupent
le mais pour en fucer le fucre.

En Thuringe on tire des panais
une efpece de firop dont les gens du
pays fe fervent au lieu de fucre, ils
en mangent méme fur ie pain ; i pafle
pour étre un bon remede contre les
rhiimes , la pulmonie & ,contre les
vers auxquels les enfans' font fujets,
Pour faire ce firop on coupe les pa-
nais en petits morceaux , on les fuit
bouillir duns un chaudron,, julqu’a ce
qu'ils foient offez tendres pour s'éera-
fer entre les doigts. On-a foin de les
remuer pour qu'ils ne brélent point.
Apies celu on les écrafe pour en ex-
primer le fuc quion remet bouiilir en-
fuite avec d'autres panais coupés auffi
par petits-morcefmx; on fait éviporer
le jus en obfervant d’enlever I'écume
qui s’y forme, la cuiffon peut durer
14 ou 16 heures; pendant ce tems oa
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a foin de remuer lor{que le firop veut
fulr,,enfn quand la liqueur a acquis
la confiffance de firop on la retire de
deflus le feu; parce que fi l'on conti-
nuoit la cuiffon trop longtems on au-
roit de wrai fucre. * Ce n'elt pas
feulement les plantes terreftres qui
fourniflfent du fucre, onen trouve en-
core dans une plante marine nommég
alga faccharifera, Olaiis Borrichius **
fait mention d’une efpece d’algue peu
différente de celle des verriers , qui
croit fur Jes cétes d’Iflande & qui
donne du fucre lorfquielle a £té jet-
tée par les flots fur le bord de la mer
& quelle y eft reftée quelque tems,
elle fe charge peu a peu par 1a cha-
leur du foleil de petits grumeaux
d’un fel doux & de bon goiit , les
habitans des cdres de cette ile s’en
fervent en place de fucre, ils la re-

® Magazin de Hambourg T YT,
~ ** Mémoires de Copenhague , A 167
& 1672,
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cueillent méme fouvent avant qu'ell
foit couverte de ce fucre & en font
ufage comme de la falade. M. Forl-
ter , croit que c'elt cette plante qui
conferva la'vie aux infimes compa-
gnons d&’Hudfon aprés quils Peurent
mis avec fon fils & quelques matelots,
dans une. chaloupe & qu'ils Peurent
abandonné dans les mers-du Nord™.
Les Arabes ont parlé de diverfes
efpeces de fucre, mais ce qu'ils en ont
dit eft fi confus que toute Iérudition
du favant Geoffroy ne nous donne au-
cune lamiere fur cet objet, qui heu-
geufement eft plas curieux qu’utile.

** Voyez Phiftoire des decouvertes faites
dans le Nord par Forfler , traduit en Fran-
«ais, par M. Brouflonnet, de’Académie Royalc
des Sciences , &c. &c. 2 vol. Quvrage plein
#e regherches curienfes & intéreflantes.

FIN
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‘ EXTRAIT
DU MEMOIRE
SUR LES FOURMIS
PES CANNES A SUCRE.
Par M. pE BARR Y.

Commiflaire général de Ponts & Arfes
naux de la Marine.

La Fourmi* peut-elle nuire & la canne
a fucre e

S et 1e peut, ce nelt fans doute
qu’en la rongeant ou en la fugant, pour
fe nourrir de fon fuc. Sur le premier
point, il n’y a aucune raifon de croire

(*) Il ne faut pas confondre cette fourmg
avec celle connue fous le nom de Termés ow
fourmi blanche , & fur laquelle M. Rigaud
& rédigé up mémolrs dapws gelu quiavoig
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que la fourmi ronge la canne, parce
quelle n’a pas des dents aflez fortes
pour eutamer cette efpece de rofeaus
En effet, fans m’appuyer fur la par-
faite fimilitude des fourmis des Iles avec
celles d’Europe , dou, par comparai-
fon, on jugeroit que la dent de la
fourmi eft Téellement trop foible pour
entamer des corps d’une certaine dus
reté, je vais citer des faits qui eclalr..
ciront beaucoup la matiere.

Dans les Iles, nos maifons de ville
& de campagne font pleines de ces
fémes fourmis ; ces infeétes dévorent
ou ghtent tout ce qui eft 3 leur con-
venance , malgré les obftacles qu’on
s’efforce de leur oppofer : viandes,
poiffons , confitures, fyrops, miel ,

publié en Anglais M. Smeathman ; cette dif-
* fertation qui renferme les faits les plus in-
téreffans, fe trouve chez Née de la Rochelle,
Libraire rue du Hurpoxx pres du Pont Saingg

- Michel,
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bifcuits , patifferie, fruits doux, jeunes
-animaux vivans, tels que les lapins
& les pigeons, rien n’eft épargné; le
fucre en poudre ne leur échappe pas,
Mais , ceci eft trés - remarquable ,
ils ne: touchent pas au fucre en pain;
fi bien que chez moi on ne prenoit
aucune précaution pour le garantir des
atteintes des fourmis, & il ¢t com=
munément regu- que le fucre en pain

eft erop dur pour elles.
11 réfulte clairement de-13 que Ia
fourmi des Iles, tout comme cella
d'’Europe, ne s'attache qu'd ce qui eft
affez mol pour céder a 'a&ion de fes
petites dents , & qu’elle s’abftient de ce
qui peut réfilter par la dureté. Or, I
canne & {ucre eft dans ce dernier casy
fon écorce dure, lifle , gliffante, donne
encore moins de prife que la fupers
ficie friable & raboteufe d’un pain de
fucre, Donc il ’eft pas vraifemblable
gue la fourmi puille ronger la canne,
¢ 8ila foyymi neronge pas la f—fnne’

P
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parce quelle eft trop dure , encord
moins peut-elle la fucer, puifqu'on
ne lui connoit point de trompe, ni
aucun organe propre 3 pomper des
fucs, & travers un tiflu dur & ferré,
tel que celui du rofeau; & tant qu’il
ne fera pas prouvé que cette fourmi
a un inftrument naturel pour une pa-
reille opération , il fera permis de
douter qu’elle tue les cannes en les
fucant.
Les cultivateurs que je confultois,
embarraflés par mes objections , pour
“fixer enfin la facon dont la fourmi
nuifoit 3 la canne, fe rédutfoient &
dire que c’étoit en fouillant dans les
racines. Selon eux, la fourmi mine
la terre pour établir des fourmillieres
aux pieds des cannes, Dés-1a, les ra-
cines s’éventent, fe dérangent & ne
peuireﬁt plus fournir a la canne les fucs
niceflaires pour une parfaite végéta~
tion.
~ Pour que cgla fltaink , il faydroig
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yu'a chaque pied de cannes, il y eut
exaftement une fourmilliere, autre-
ment la guerre fouterraine n’agiroit
que fur les- cannes fapées dans leurs
racines , ‘& le dégit, au lieu détre
total dans un champ, ne feroit que
partiel ; en ce cas, comment s'imaginee
une fourmilliere a chaque pied de cannes
dans des plantations de plufieurs licues
quarrées d’étendue ? Cela ne peut pas
raifonnablement s’admettre , & dans le
fait cela n’eft pas. Qu'il y ait plufieurs
de ces fourmillieres , qu'elles nuifent-
méme 3 une quantité de cannes, {oit:
mais alors, & comme je viens de le
dire, on ne fauroit attribuer aux four-
millieres doat il s’agit, une deftruc-
tion totale, dans un champ, dans une
lle entiere, puifquen phyfique , les
effets font proportionnels aux caufes,

Mais ce qui m’a prefque convaincn
fur la nullité abfolue des fourmis, c’eft
une obfervation que des habitans eux-
mémes m’ont fait fajre, & que je vaig

H 3
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rapporter, en demandant la plus grande
attention fur ce fait important.

QOn m’a montré fur les chemins &
dans des terres incultes , des quantités
infinies de fourmis errantes , précie
{ément des mémes que celles que P'on
redoute tant, & en me les montrant,
on trembloit dé¢ peur. Que font-la ces
fourmis ? Si elles étoient fi avides qu’on
le croit: du.fuc. des cannes, (i elles fe
plaifoienta établir des fourmillicresaux
- pieds des roleaux, pourquoi ces mul-
titudes. vagabondes ne fe jetteroient=
elles pas dans les champs voifins, ot
elles trouveroient a fe fatisfaire 3 plein
pour la nourriture & le logement 2
. On doit encore conclyre de-li que
Yes fourmis exiftent naturellement dans
une Ile & fucre fans y caufer par elless
mémes le moindre dommage aux cans
nes , & cela donne lieu- de penfer
quelles n'ont pas été apportées a la
Grenade par méchanceté , comme quel-
ques habitans le croyoient , tant il ft
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vrai qu'une premiere erreur , une fois
" établie, en produit une infinité d’autres,

Nexifle-t-il pas y indépendamment des
Fourmis , une caunfe premiere de la
deflrudion des cannes d fucre?

Je penfe qu’il en exifte réellement
une, qui, quoique vifible , a échappé
3 des yeux uniquement frappés du
fpeGacle prodigieux des fourmis, caufe
que jaurois appergue facilement, parce
que je l'aveis connue en Europe, en
cultivant mon jardin, & qu’enfin on
pourroit aifément vérifier dans les en-
‘droits ou le fléau viendroit malheu-
fement a fe reproduire, fuppolé qu'a
préfent il ne fubfifte nulle part. Sije
ne me trompe , cette caufe premiere,
inconnue dans les Iles, ignorée en Eu-
rope, quoique bien naturelle, eft le
. puceron, aphis. Voila mon fecret, A
ce mot , il me femble que tout le
monde va s'écrier : « cela n’étoit pas
» difficile a trouver »,

Hﬁ
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Cependant comme la chofe eft trdss
féricufe, puifque la profpérité des co-
lonies & du commerce de la métro-
pole en dépend, il eft 3 propes de
]’appmfondir ici , par provifion; en
attendant le réfultat de la vérification
qui pourra fe faire {ur les lieux.
Repréfentons-nous aux environs dé
Paris un verger. Rappellons , en méme
tems , les idées généralement adoptées
fur les pucerons, d’apres les excel-
Yentes obfervations de MM, de Réau-
ynur , Bonnet, Geoffroy & autres fa-
wans Phyficiens. « Ils s’attachent »,
dit M. de Bomare , dans fon diction-
naire d’Hiftoire Naturelle, ouvrage
que je cite par préférence, comme le
recueil des meilleures notions en ce
genre , & parce qu'il efta la portée de
tout le monde : « ils sattachent fur
» les jeunes tiges, fur les feuilles, les
» jeunes pouffes & les rejettons des
» arbres, en pompent le fuc avec leur
® pompe , les défigurent & les font
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L Périr ...« La fécondité des meres
& puceronnes , continue le méme au-
@ teur , elt prodigieufe. Ont-elles uns
» fois commencé i mettre bas elles
» femblent ne plus faire autre chofe.
o Elles jettent des quinze ou vingt
» petits dans une journée d’été, & tout
e le refte de leur vie, jufqu’a hyvery
& e pafle dans ce penible travail. Sk
» 'on prend une de ces meres, & quon
» la prefle doucement, on fait fortir
» de {on ventre encore un plus grand
» nombre de pucerons de plus en plus.
® petits , qui filent comme des grains
» de chapelet. Des que le petit puce=
» ron eft né, il commence a fucer les
» feuilles ».

Quant aux myfteres de la généra=~
tion des pucerons, il feroit inutile de
répéter tout ce qu’en ont dit les mémes
Phyficiens. Qu’il fuffife de dire, en '
deux mots, pour faire encore mieux
connoitre avec quelle facilité ils fe mufs
tiplient, que les pucerons pr;lduifézm

87
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avec ou fans accouplement, & que
dans ce dernier cas, une mere qui s’eft
accouplée , a tran{mis la fécondation
qu'elle a regue , 3 fa poftérité, jufqu’a
la feptiems ou neuvieme génération ,
«e qui , dans la zéne torride , doit vrai-
femblement s’étendre plus loin.

Tout cela pofe appliquons les pu=
_gerons des environs de Paris, aux feuil-

Jes, aux jeunes tiges, aux jeunespoufles
des cannes a fucre , & nous eoncevrons
gque tout ce qui arrive aux vergers de
France doitarriver aux plantations des
Iles , mais avec plus de violence dans
celles-ci, attendu que la multiplica=
tian des infe@es y eft plus favorifée
par le climat & par la nature des
champs qu’ils habitent,

On me fera peut-étre des objections,
& on me demandera d’oit viennent les
pucerons dans les Iles ? Que devien-
pent-ils quand ils ne canfent plus-de
dégits ? Comment reviennent-ils aprés
avoir difparu?
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Sur la queftion, « d’olt viennent les
pucerons ? Je demanderai & mon tout,
d’ou viennent ceux qui attaquent les
vergers d’Europé ?

Quedeviennent-ilsaprés leurs dégits
finis? Je n'en fais rien jufqud préfent,
mais je penfe quen général les fiéaux
phyfiques ont une fin & malheureufe-
ment des retours. Dailleurs les puce-
rons ont beaucoup d’ennemis naturels
aphidivores.

Comment reviennent-ils? Comme
ils font venus la premiere fois.

" Aurefte, quand on a adopté le fyf~
téme des fourmis , on n’a pas fait tou-
tes ces queftions, quoiquelles fe pré= .
fentaffent tout aufli naturellement que

. dans hypothele des pucerons. Pour-
quoi infifteroit on davantage ici fur
des minuties quon peut négliger,
comme certains infiniment petits en
Géométrie ?

La Phyfique , 'analogie, un témoi-
gnage pofitif & digne de foi, I{-i ére’u,-“



n68 TRrRATTE

niffent donc pour prouver , autant qw'il
et poffible dans ce moment, que Ie
puceron , & non la fourmi, eft la caule
premiere de la deftruttion des cannes.
Voyons & préfent ce que nous ferons
de la fourmi,

Coimment & pourquoi dans Phypothefe,
d'une caufe premiere exiflante y y a-

g-il en méme temps des fourmis dans

Ies plantations ?

Reprenons M. de Bomare.

«s Ceft & tort, ditil, que l'on im=
w pute aux fourmis le mauvais état des
2 arbres ou on les voit voyager en {3
w grand nombre : elles ne font que peus
o> detort aux arbres;ellesy vont chercher
o les pucerons pour fucer une liqueur
» quitranfpire du corps deces infectes ,
o & fur-tout des deux cornes qui font
® 3 leurs parties poftérieures. Cette
o>-liqueur fucrée qui découle de leurs

g sexnes , prend, en fechant, la coge
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# fiftance d’un miel épais dont le gotit
» eft d’un fucre plus agréable que celui
» du miel des abeilles.... On trouve
» beaucoup de cette liqueur dans les -
» veffies ot les pucerons {e renferment,
» & ou l'air n’en excite pas levapo--
» ration ».

Suivant les regles de analogie, tout
doit fe paffer ainfi dans les champs des
cannes @ fucre. Méme caufe, méme
effet , & Pon peut dire, par extenfion
méme effet, méme caufe, ’eft-a-dire,
que la préfence des pucerons occa-
fionne celle des fourmis, en les atti~
rant, & que la préfence des fourmis
fuppofe celle des pucerons 2 Ia fuite
defquels elles ne manquent pas de fo
zrouver. C'elt la connoiffance que j’a=
vois par ma prépre expérience de cg
rapport réciproque de ces deux diffés
rens infetes, qui m’a conduit 4 I'hy-
pothefe des pucerons, taadis que toug
Ie monde ne penfoit qu'aux fourmis,
Quant 3 la multiplicit¢ incroyable de
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ces fourmis, elle n’étonnera point fi
on a égard 2 la chaleur & a P'égalité
du climat & a'abondance de la nour-
riture fubftantielle que leur fourniflent
les pucerons.

Ici me fera-t-il permis d’ajouter
une réflexion? Cleft que les fourmis
ne font, non-feulement, que pen de
tort aux arbres & aux cannes a ficre,
mais quelles femblent au contraire
avoir  une deftination utile en fervant
de fignal lorfque Pennemi commence
fes incurfions. En effet, ceft par les
-fourmis qu'au commencement du prin-
tems je découvrois en France, fur mes
arbres fruitiers , des multitudes de pe-
-tits pucerons dont la préfence & les
dégd's n’étoient pas encore fenfibles.
La méme chofe doit arriver aux Iles,
-& du moment que dans des champs
bien cultivés , & fur des cannes, on
appercoit des fourmis, on doit pré-
dumer quiil y a des pucerons. Ceft
calors que le cultivateur, aprés avois
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reconnu que les cannes font couvertes
de pucerons , doit tout tenter pour
arréter les progres du mal, deés Pori-
gine, fans quoi, il n’y fera plus &
tems. ‘

Mais comment s’y prendre ? Les

~ Phyficiens , les Jardiniers d’Europe ,

dans leurs petits vergers , n’'ont encore
trouvé aucun expédient , quoiqu’ils
foient aidés par les variations du cli-
mat & Pintempérie des faifons. Que
pouroit-an tenter dans d’épaifles &
vaftes foréts de cannes , & fous une
température fi favorable a la propa-
gation 2
La difficulté eft grande, je 'avoue,
& je ne crois pas que la phyfique offre
aucun remede propre: mais a fon dé-
faut ne pourrions-nous pas recourir a
.des moyens extraordinaires ? Je m’ex-
plique , & toujours par analogie.
. Dans un grand verger d’Europe,
les pucerons ne s’emparent pas de tous
les arbres dans un inftant, il faudroig
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pour cela qu’il y en tombét une nuées
1l eft au contraire vraifemblable que
la propagation, qui peut commencer
par quelques meres pucerones, méme
par une feule, s’étend de proche en
proche , dans un rapport géométrique
prefqu’infini ; de forte qu'aufli-t6t qu'un
Jardinier s’appergoit , par les courfes
des fourmis fur fes arbres, qulil y a
des pucerons, s'il pouvoit rafer &
briller toute la partie de fon jardin
infeftée , il arréteroit tout de fuite les
progres de ces infectes. Cela fe con=
coit aifément. Or, ce qu'un Jardinier
me peut pas faire dans fon verger 3
ciufe des obftacles qui fe préfentent,
il eft cependant poffible de le faire
dans une plantation de cannes a fucre,
En effet, bien moins que dans un
verger, le mal ne fauroit étre général
en un inftant dans un grand efpace,
encore moins dans une Ile entiere,
1l commence vraifemblablement par
gin point phyflique plus ou moins grand,
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peut-étre par pluffeurs points 4 la fois;
chaque point s’étend progreflivement
a laronde, & peu-a-peu tout eft plein
de pucerons, :

Ceft 4 peu prés ainfi que les chofes
fe font paflées & la Grenade du temps
fabuleux des_fourmis. Le dégit com-
menca aux environs de la ville du
Fort-Royal, & dans trois ans a-peu-
prés , il avoit gagné la moitié de
I'Ifle.

Dans cette fuppofition, je dis que
du moment qu'on voit dans une prece
decannes le fignal des pucerans, ceft-
a-dire une multitude de fourmis pare
coyrant avec avidité & la terre & les
cannes, il faut fans penfer au labour
ni au poifon, que le propriétaire s’exé-
cute fur le champ , & que par Jes bras
de tous fes efclaves, & de ceux de
{es voiflins , menacés du méme mal-
heur, il coupe en toute diligence, non-
feulement les cannes attaquées par les
pucerons , mais méme toutes celles
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qui ne le font pas encore, julqu’a une
grande diftance du point central, en
commencant par la circonférence. Il
faut aufli quon abatte tous les arbres
& arbuftes , & qu’on farcle la terre dans
tout cet efpace, pour ne laiffer aucun
afyle a I'ennemi. Cela fait, qu’onamons~
cele les abattis , les feuilles de cannes
fur-tout , car c’eft 1 le fiége principal
des pucerons; & les herbes arrachées,
& qu’on mette a la fois le feu par-tout,
afin que les infeCtes renfermés dans le
centre (e trouvant enveloppés de toutes
parts par lincendiey ils ne puiflent 2
Iaide de leurs ailes , échapper aux
flammes , ni par conféquent {erépandre
a la ronde.

Comme il y va du falut d’une co-
lonie entiere , il réfulte que cefta la
colonie & indemnifer le particulier de
fes facrifices, d’aprés de jultes eftima-
tions faites par f{es Pairs. Pour cet effet,
les chefs , les chambres d’agriculture ,

_-les principaux habitans doivent réunir
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feurs lumieres, & f{e concerter entre
eux pour pourvoir a tout fans perdre

de tems , & pour {urmonter par toutes:

les voies poffibles , méme en déployant
Pautorité Ta plus vigoureufe , tous les
obftacles que la timidité & Pefprit
de ‘tontradi&ion pourroient oppofer
3 leur zele éclairé,

Ce que 'je propofe pour une feule
piece de cannes, peut sappliquer 3
plufieurs, 3 une habitation entiere, fi
le mal a déji fait de grands progres
ou qu'il ait attaqué un grand efpace &
Ia fois ; mais je le répete qu'on n’é-
pargne pas les cannes, il vaut mieux
en couper & briler plus que moins,
Qu’on n’en tranfporte aucune pour le
moindre ufage, de peur de parfemer
dans ce tranfport, les pucerons qui
pourroient y étre attachés.

Finiffons par un. réfumé pour raf-
fembler & fixer les idées principales.

Jai commencé par combattre le pré-
jugé général {ur les fourmis en prou-

-
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vant par leur organifation & par deb
faits analogues , qu'elles ne peuvent ni
ronger ni fucer la canne, Jai ajouté
que ces infe&es ne nuifoient pas da-
vantage a la canne du c6té des raci-
nes, parce que la deftru&ion étant to=
tale, il faudroit fuppofer une fourmil-
liere a chaque pied, ce quieft abfurde
& faux.

Jai cité comme une grande probas
bilité en faveur de mon opinion, ces
multitudes infinies de fourmis que j'ai
vu vaguer {ur les chemins & dans les
lieux incultes, fans fe jetter fur les
plantations des cannes & fucre des enw
-yirons.

Jai imaginé, d’aprés mon expZriencé
en Europe & par analogie , que les
pucerons €toient la caufe premiere du
dépériflement des cannes. La préfence
des fourmis m’a fait' fuppofer celle
des pucerons , & le témoignage po-
fitif d’'un grave perfonnage malgré fon
témoignage négatif fur le méme faje
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$nais nullement contradiGoire , rend
ma fuppofition -probable.

- Jai dit aufli que les fourmis ne poue

voient pas plus faire de tort aux can-
nes de PAmérique, qu'elles n’en fai-
foient aux arbres de I’Europe, puifqua
ceft la méme efpece avec les mémes
organes , les mémes meeurs , les mémes
gotts, le méme inftin&, & que pere
fonne jufqu’ici n’a prouvé qulelles
€toient d’une autre efpéce. J'ai ajoutd
que dans 'un & Pautre climat, elles
ne figuroient fur la fcéne qu'ala fuite
des pucerons pour fe nourrir de la
liqueur fucrée qui fort du corps de ces
infeCtes.

De-la j'ai conclu que dans ces fortes
de cas, la fourmi ne devoit pas étre
regardée comme Pauteur du mal, mais
comme le fignal de la préfence des :
pucerons,, les vrais & feuls ennemis
qu'il faille combattre.

Dans cette derniere hypothefe, au
@éfaut de moyens naturels pour exters
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miner les pucerons, ai propofs de¥
remedes extraordinaires , & a la vérité
violens ; mais qui peuvent étre falu-
taires & nullement ruineux s’ils font
bien adminiftrés. Pour y parvenir, j2i
renvoyé a la prudence & aux lumieres
des chefs, des chambres d’agriculture
& des principaux habitans dans les
colonies , lefquels pourront, dans le
befoin, retifier mes vues & adapter
le remade aux différentes circonfltances
phyfiques & morales.

It e, s'agit plus a prélent, pour
-donner & mes probabilités le degré de
certitude nécefluire , que de vérifier
dans les Iles, ol les fourmis paroif-
{ent faire des ravages, {i fur les feuilles,
les jeunes tiges & les jeunes rejettons
des cannes malades & fréquentées par
les fourmis, il exifte réellement des
pucerons. Sion en trouye , comme je
le préfume , on ne pourfa plus douter
que les ‘pucerons, & non ltes fourmis,
ne foient la caufe, premicre du mal,
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& on conviendra que ceft contrieux
feuls qu’il faut diriger la guerre pour
les exterminer dés l'origine fuivant la
méthode que jai propofée , fi toute
fois on n'en trouve pas de meilleure,

FIN.
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"EXPLICATION

D E L A FIGURE,

L s figure entiere repréfente une
canne & fucre dépouillce entierement
de fes feuilles.

N°. 1 préfente le premier ordre de
racines, elles fortent du nceud auquel eft
eft attaché le bouton qui doit produire
Ia canne. Elles n’ont befoin pour fortir
que de humidité contenue dans Ia pars
tie médullaire du plan & de la petite.
fermentation qui {uit le défaut de cire
culation ou de balancement de la feve
apres que les deux extrémités ¥ & Z
ont ¢ ete L.OLIPE‘..S- v |

N° 2 préfente le fecond ordre de
racines , compoié de fon premier plan
AAd, du fecond B Z, du troifieme
CC, cu quatrieme D D ; ces quatre
plans ;du fecond: ordre, pr-}}fienm:n".
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du quadruple étui de feuilles {éminales
ABCD , qui enveloppoient 'embrion.
Le premier plant de ces racines n'a
pu fortir fans chaffer la feuille enve-
loppé du tout; ainfi des autres. Je crois
que la partie R forme le collet de la
plame.

N°. 3 préfente le troifieme ordre de
cannes compofé de fon premier plant
EE, du fecond FF, du troifieme
G G, du quatrieme H H; chacun de
ces plants fait ainfi tomber en fortant
une de ces feuilles que jappelle, dans
’extrait, extérieures ou propres de la
plante : je défigne ici plutdt leur place
que leur longueur puifqu'elles ont
ordinairement depuis vingt jufqu’
trerte pouces. X & X, font les fe-
condes productions propres de la fou-
che, ces fecondes productions fortent
des boutons attachés aux plants de ra-
¢ine du troifieme ordre qui feul donne
des produétions hors de terre. Les troi-
fiemes produétions T' & T, fortent
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des fecondes. Le nombre des plants
de racines du troifieme ordre eft illi-
mité; le fecond ordre eftborné & quatre
plans. Depuis I jufqua K, on voit
Veffet d’un fec trés-vif, les neeuds font
€tranglés & n’ont quelquefois que deux
lignes au lieu d’un pouce & demi deux
pouces. Lor{que les pluies recommen-
cent les nceuds qui fortent font plus
longs , comme on les voit depuis K
jufqu’a L, tels qu’ils étoient depuis B
jufqu’a L

La partie depuis L jufqud N eft
celle qui fert deplant; ¥ Zelt le plant
dépouillé de fes feuilles , on le mee
cependant en terre avec fes feuilles tel
quiil eft dans la figure 7. Ueft Pom=
bilic par lequel 'embryon eft attaché
au plan ( 00 ), eft la derniere pro-
du&ion de la canne; on Pappelle Ia
fleche ; elle paroit d’abord comme une
fleche telle quelle eft en (00), &
fe couronne enfuite d’un panache P %
elle fort en Septembre ouI O&obre ,

2
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& tombe en Novembre ou Décembre.
On pr#étend que ce panache contient
la graine de la plante.

Fai femé cette prétendue graine 4
rien n’a levé. Apresque lafleche eft fe-
chée & tombée, les nceuds qui la pré-
cedent fe deflechent fucceflivement,
il ne pleut que trés-peu, ou bien
les huitieme & neuvieme, ou dixieme
& onzieme avant dernier nceud L M,
{e développent & forment une feconde
téte qui entretient encore la végétation
dans le refte de la plante. Ces nceuds
appuyés 3 mefure qu’ils {e développent
donneroient des cannes aufli mais beau-
coup moins belles que esautres; toutes
les cannes ne flechert point; & ceft la
faifon & non pas I'ige de la canne qui

décide la fortie de la Aleche.
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EXTRAIT‘

Des Regiftres de la Société Royale
d Agriculture , duy Mai 1784,

e et - i ar—

L4 Seciété Royale d'Agriculture
nous ayant chargés d’examiner un Ou-
vrage de M. le Breton, ayant pour
titre , Traite fur les propriétés & les
effets du Sucre , &c. Nous allons lui
en rendre compe.

L’Auteur commence par donner une
hiftoire abrégée du Sucre, de fa dé-
couverte & de l'art de Pextraire , &
de l'avancement de cet art depuis les
tems anciens julqu’a nos jours. Apres
une définition du fucre , il décrit, &
la maniere des Botaniftes, le rofeau qui
fournit cet {ubftance. Il entre enfuite
dans de grands détails fur fa culture,
traite fucceflivement des qualités du
terrain, du choix qu'on doit en faire,

Is
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de la maniere de préparer la terre ,
de celle de planter la canne , & il joint
a ces préceptes généraux les obferva-
tions trés détaillées de M. le Marquis
de Cazaux, extraites d’une differtation
lue par ce Cultivateur 3 la Société
Royale de Londres ;s M. le Marquis de
Cazaux propofe une maniere de cul-
tiver la canne, fous le titre de [3fféme
de la petite culture des cannes & fucre,
Sans entrer ici dans les détails nécef-
faires pour faire connoitre ce travail
i la Société, nous nous bornerons 2
dire qu'il annonce de longues recher-
ches fur la végétation de la canne, &
différentes époques, & que la culture
nouvelle indiquée par M. le Marquis
de Cazaux , eft fondée fur une gran-
de fuite d’obfervations qui nous ont
paru bien faites : cette partie de I'Ou-
vrage de M. le Breton, eft une des
plus étendues & des plus propres 2
éclairer la phyfique, & conféquem-
ment la culture de la eanne.
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La mani¢re d’extraire le fuc des
cannes & d’en {éparer le fucre, & les
travaux des Sucreries de nos Ules ; font
décrits aprés Pextrait du Mémoire de
M. le Marquis de Cazaux , 'expreflion
des cannes , la qualité du véfou, fa
défécation dans les premieres chau-
diéres , fa cuillon dans la dernicre,
Part de connoitre la richefle du véfou ,
la forme des chaudiéres , celles des
fournaux , la criftallifation du fucra
dans les formes coniques, le terrage,
le traitement des fyrops fins, la con-
verfion des firops amers en taffia ou
rhum , le rafinage des fucres dans nos
Provinces , occupent fucceflivement
PAuteur , & il donne fur toutes ces
parties de I'art du fucre, une defcrip-
tion fimple & claire des procédés qui
le conftituent. En parlant de tous les
travaux des fucreries depuis la prépa-
ration du terrain, & la culture de la
canne jufqu’au fucre terré, travaux qui
font confiés 4 des Negres, il s'¢léve

I4
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contre I'elclave de ces hommes ; il
prouve d’aprés les recherches de M.
Arthur Young , que le travail des N&-
gres eft exceflivement défavantageux>
& qu'il n'eft prefque point de falaire
lilere qui ne fut point & meilleur muar-
ché que celui des Negres.

La derniere partie de cet Ouvra
ge contient expofé des ufages du fu-
cre. On concoit que fa multiplicité &
la variété de ces ufages étart tres-
confidérables , PAuteur a da traiter
cette partie avec aflez de détails, pour
rendre fon travail aufli complet qu’il
le defiroit ; & en effet les autres
points de ce traité ne font en quel-
que forté que préliminaire de celui ci.
M. le Breton a réuni un grand nom-
bre d’obfervations fur les ufages du
fucre confidéré comme aliment, com-
me aflaifomment & comme médica-
ment. Il prouve combien peu font
fondés les reproches que quelques per-
fonnes ont faits 4 cette fubftance, il
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infifte fur les propriétés tonique , in=
cifive , apéritive , fayoneufe , fondante,
antifeptique & méme vulnéraire du fu-
cre; non feulemet les meilleures ou-
vrages de matiere médicale furtout
celui de Geoffroy , ont fervi a I'Au-
teur , mais il a encore profité de beau-
coup d’obfervations particulieres dont
le choix eft toujours heureux.
P’ouvrage eft terminé par un ex-
trait du Mémoire de M. de Barry,
fur les fournis des cannes 3 fucre;
Mémoire dans lequel on effai de prou-
ver que ces infetes ne font point nui-
fibles aux cannes par eux-mémes , mais
qu'il y font attirés par les pucerons,
les ennemis les plus redoutables de ce
précieux végétal. M. de Barry con-
feille de couper & de Briiler les can-
nes lor{quon s’appercoit qu’elles com-
mencent 3 étre infectées de fourmis
fur les bords d’un champ.
' Nous penfons , d’aprés cet expofé,
que Pouvrage de M. le Breton mérite
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A

Je certifie cet Extrait conforme a
Poriginal & au jugement de la Société.
A Paris ce 8 Mai 1789.

BRouUssONET , Secrét, perp.
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Page o1, ligne 4, effacey les.

Page o5, ligne 3, gros, lifez gras,

Page 56 , ligne premiere de la note , qui fert,
lifex qui fort.

Page 100, ligne 15, au lieu de deetere
lifey déletere.

Page 199, ligne derniere de la note , gjou-
rey M.

Page 120, ligne 7 au lieu de petites quans
tités , Jifey petite quantité.
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Page 111, ligne 5, appréeé, lifey apréeé,
Page 144, ligne 2, gjourer le.

Fin de I'Erzata.






Crotiesy, dndineawic of



T gy g ea B
T Mg e

e ﬁ.._... _q.m_..__.w.”...t.r







TRAITE

& TR
LES PROPRIETE.S
E o E-S e R RIS

DU CATFE



Y

Al

»
E
B
b
o<




TRAITE

SUR %
L.ES PROPRIET LS
ET L'ES EFFEWS
DU CAFE,

Par M. B. MoseLEY,

Do&eur en Médecine , Auteur des Obfervations
fur la Dyffenterie des Indes Occidentales ;

TRADUIT DE L’'ANGLOIS,

;
Sur la troifieme Edition ,

Par M. LEBRETON,
Infpedeur-Général des Remifes des Capitaineries
Royales, de I'Académie Royale des Sciences
&’Upfal , & Correfpondant de la Socicié
Royale &’ Adgriculture de Payis.

Avec les Obfervations fur la culture du Café,
par M. Fust e-AdUBLET.

(RPN
AP AR TS

Chez PRAU LT, Imprimeur du Roi, quai dss
Auguflins ; & PImmortalité,

]
—

M. DCC LXXXVL
Avec Approbation & Privilége du Roi,



P |

¥ adeak

PP odofl nb wcmm;«mi -L;rn.r.‘isan -
- ‘\r}"’bn ; ?I' = mﬁng&&

&1-' =




= | ; ‘

A MA MERE

M A TRES-HONOREE MERE,

QUELQU.E avantageux que

Joit & bicn des perfonnes Pufage du
Cafe, tout ce qui eff relatif & Phif~ -

- toire de cette plante précieufe &
méme aux bons cffets qu’elle peut
produire, leur paroit de pen d’im-~
portance ; du moins leurs notions
a cet égard font ordinairement trés-

peu etendues. Vous n’avez pas,
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MA TRES-HONOREE MERE, en-
couru le méme reproche dindiffé-
rence , & votre reconnoiffance en-
vers cette boiffon s’cft manifeftée
fi fouvent devant moi en points
d’interrogation, gu-e J’at cru ne pou-
voir mieux remplir votre attente
que par un ouvrage detaille fiur cette
matiere. Mon deffein etoit d’abord
de mettre fous vos yeux un extrait
de ce qui en a été publié de plus
intereffant ; mais j’ai trouvé mon
ravail tout fait dans Pouvrage
que M. MoSELEY a publié en
anglois , & dont j’ai entrepris la
traduction : vous y verreg que le

Café a effuyé des révolutions bien
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dignes d’occuper une place dans la
grande hiffoire des fottifes humai-
nes ; vous le verreg_alternativement
proferit & permis , préné & meprife,
& convertiffant enfin a force de
bienfaits , [és perfecuteurs en pro=
Selytes.

M. Mo sELEY ayant néglige
de faire mention de M. Fu s ¥ £~
AuvuBrLET, qui a cependant pu—
blié des chofes intéreffantes fur le
Café, j’ai cru devoir réparer cette
omiffion , en tranfcrivant ce que
P Auteur Frangois avoit dit avant
M. MosELEY fur le méme fijet.

Ce foible hommage que j’at voulu

vous offrir de concert avec mon
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Frere, & le tribut de reconnoiffance
que nos vaiffeaux chargés & Moka
me mettent @ méme de vous payer
chaque année , ne m’acquitteront
jamais envers yous, de tous les bien-
faits dont je vous fuis redevable ;
mais j’ofe me flatter que vous me
Sfaurez gré du moins d’avoir cherche
une occafion de vous témoigner les
[entimens d’attachement & de vené
ration avec lefquels je fuis ,

M4 TRES-HONOREE MERE"

Votre foumis & refpeGuenx Fils’
F. LE BRET ON.
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P REFACE

DE LA SECONDE £DITION.

LA premiere édicion de ce Traité
ayant €té favorablement accueillie du
Public, nous nous fommes vus dans
la néceffité d’en publier une feconde;
je la préfente aujourd’hui au Le@eur,
avec des additions que jai cru lui étre
agréables & utiles. Ce que javance
dans cet Quvrage eft non-feulement
lefruit de mapropre expérience , mais
encore de celle de plufieurs perfon-
nes dont les lumieres font connues.
Yai cru devoir recourir a leur témoi-
gnage dans une maticre ot lon a
-tant de préjugés & combattre , qulon
ne fauroit y {ubftituer fes propres opi-
A
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nions, fans encourir le reproche de
fingularité.

En traitant des avantages que le
Public retireroit de l'ufage général
du café, on ne peut fe difpenfer de
réfléchir aufli fur le bénéfice politique
qui_réfulteroit en méme tems pour
le Royaume, de laugmentation de
cette culture dans les Colonies.

Cet objet trés-important méme
pour les Colons, a la plus grande in-
fluence fur la profpérité de nos pof-
feflions dans les Antilles, & il exige
conféquemment de la part de I'Etat,
une attention particulicre.

» Il n’y a que 'homme ignorant
» & fuperficiel , dit M. Necker, en
» parlant des Colonies Frangoifes, qui
» affeGe de méprifer le produit de
» nos plantations. « Cette grande
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propriété augmente confidérablement
le revenu de ’Angleterre, & {upplée
totalement a un des articles les plus
utiles, ( peut-étre méme aujourd’hui.
néceflaire ) 4 la vie. Cependant , plu-
fieurs Colons, quoique ruinés par les
malheurs fans nombre dont ils ont
été derniérement les vi@imes, & ac-
cablés fous le poids toujours plus
confidérable des befoins de 1’Etat,
ont , du moins en partie , rélifté a
tous ces obftacles, par les efforts cou-
rageux de leur vertu induftrieufe.
C’eft au plus ou moins grand nom-
bre de Blancs qu'eft diie la principale
fareté des iles; cette clafle’ d'Habi-
tans eft principalement compofée de
ceux qui cultivent les denrées infé-
rieures d’entrepdt , parmi lefquelles Ie
café eft aduellement la ‘principale,
Ajj
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Cette population a toujours €té pro-
portionnée & 'augmentation, oua la
diminution de ces entrepdts. On peut
citer P'indigo pour exemple : tant que
l1a culture de cette plante a été en-
couragée a la Jamaique, & avant
gquon eft mis {ur cette {ubftance un
impdt fi mal imaginé , que la fabri-
cation en fut détruite dans nos Co-
lonies & I'avantage des Francois, 2
qui 'on fit paffer ainfi cette branche
de commerce , il y avoit dans cette
ile un nombre de Blancs bien plus
confidérable qu'a&uellement , quoi-
quon-y recueille cependant, cing
fois plus de fucre & de rhum quon
-ne faifoit alors.

La culture du café exigeant peu
de fonds, les gens d’'une fortune mé-
diocre font, par cette ralfon , engagés
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as'établir dans les iles. Cette branche:
de culture eft une reffource honnéte:
pour I'homme induftricux , dont le
commerce n’a pas eu le fucces qu'il en
attendoit , & pour ceux dontles entre-
priles plus vaftes ont échoué. C'eftune
occupation facile qui exige: peu de
travail : des enfans peuvent en faire
une bonne partie. Le terrein doit &tre
fec & dans une bonne expofition.
Ces plantations peuvent donc étre
confidérées comme favorables a la
population.

Le fol qui convient le- mieux aw
café ne peut étre employé quia la
culture de cette plante; de mauvaifes
terres dont on ne. tiroit aueun parti-y
deviennent. par ce moyen aufli avan-
tageufes. au - propriétaire , que les
meilleurs terreins, & elles n'exigent

A
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point, comme ceux-ci, des travaux
pénibles qui occafionnent parmi les
ouvriers , des maladies fouvent mor-
telles dans les pays chauds.

Un grand nombre de petites fa-
milles, vivent de leurs plantations
de café; elles font difperfées dans
les parties intérieures des iles 3 elles
ont éclaitci les foréts & mis en cul-
ture les terreins montueux , & ont
¢établi des routes, & des communica-
tions trés commodes.

Ainfi les Colons vivent en fiireté;
ils peuvent tirer de leurs propri€tés
le parti le plus avantageux. Les re-
traites des Négres Marons font faci-
lement découvertes ; le pillage & la
déprédation font prévenus, & les re-
belles font privés d’afyle. Ainfi le cré-
dit du-Colon & la fareté du mar-
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chand , repofent ‘fur une bafe foj
lide: on a appailé ces troubles qui
ont {i fouvent caufé du défordre dans
les iles, & occafionné la ruine de
plufieurs individus , foit des iles,
foit de la Méuropole , qui a été long-
tems privée , en partie , du- revenu
immenfe que ces poffeflions doivent
lui rapporter*,

. Nous obferverons a cette occa-
fion jivque 'dans les plantations da
fucre, fources abondantes de richefles
pour 'les propriétaires & pour le
Gouvernement, on n’emploie pas
affez de Blancs pour la fireté inté-
rieure , & pour prévenir ou punir la

* On a trouvé, par le relevé fait en 1781,
que les droits & impéts fe montoient annuel-
Jement, environ i 1,344,31£ livres ﬁffrling,
pour le (eul produit de Ia' Jamaique,

Aivl
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révolte des Negres. Comme la main-
d’ceuvre eft imple, on fe repofe en-
tiérement de ce travail fur les ef
claves; & quoiqu’il y air i la Ja-
maique une loi qui ordonne, fous
peine de trente livres fleriing d’a-
mende , par an, en cas de contra-
vention , quil y aic un Blanc, au
moins, par trente efclaves pour les
diriger , ou du moins pour les fur-
veiller; cette loi eft fouvent violée,
ou bien on aime mieux {e {oumettre
a lamende , parce que les domel-
tiques Blancs font peu économes, &
que leur nombre, quoique plus petit
que ne Pexige la loi , fuffit cependant
pour veiller a la culture & a la fa-
brication du fucre.

La culture des denrées inférieures
d’entrepdt , eft cependant, comme
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nous 'avons déja obfervé , néceflaire
& la vraie exiftence des Colonies ol
Pon cultive le fucre; & je fuis perfuadé
qu'elle leur rapportera: plus de béné-
fice, quwon ne Pimagine préfentement.
Ceft alors qu’il y aura un' champ ou-
vertau patriotifme des Colons; Zamor
patrie n’aura plus d'obftacles’a {ur-
monter, & ne fera plas traverfé par
Pingratitude, Ceft’ la. fans - doute
une occafion de donner des preuves:
de {fon amour pour' la patrie, & de:
sendre aux hommes; un_fervice qui.
ne doit point étre- oublié : & tant
quun PENRHYN, un Long & un:
Epwarps démontreront avec cette:
clarté & cette profondeur qui carace:
térifent leurs écrits, de: quelle. im=:

_portance font-pour la nation . les:
plantations de fucre; il y aura peus
Av
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de perfonnes, du moins dans 'admi-
niftration de ce Royaume, qui ne
foient convaincues qu'un fujet d"An-
gleterre qui exerce fon induftrie &
treize cents lieues de fa patrie, ne
ferve auffi utilement I'Etat, & ne f{oit
aufli digne de fa prote&ion, qu'un
Gentilhomme de Province , qui aban-
donne fes chiens-de-chaffe pour
donner pendant I'hiver une ou deux
fois fon fuffrage filencieux , & qui fe
retire le refte de Pannée a fes ckamps
Sabins, pour y vivre dans la pareffe:
& dans I'ignorance.

M. le Chevalier Nicolas Lawsfut le
premier qui planta le café a la Jamai-
que 3 mais comme il mourut trois ans
aprés, en ¥731, il nleut pas la fatis-
faion de voir les progres confidé-
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rables que cette culture y a faits de-
puis.

Plofieurs Colons & Marchands de
cette ile, protégerent cette entre-
prife, en 1732 ; perfuadés qu'elle
deviendroit , avec le tems, dune
grande importance , & que le café fe-
roit une produ@ion d'entrepdt excel-
lente, ils foufcrivirent pour Ia fomme
de 220 livres fterling 10 shillings,
qu'il leur en cofita pour {olliciter un
arrét du Parlement, afin de diminuer
les imp6ts du pays , {ur importation
du café de la Jamaique dans laGrande-

Bretagne.'lls étoient dans ce tems-I2
de 10 livres fterling par cent pefant.

Comme .cette circonftance eft peu

connue 4 préfent, je faifis avec em-

preflement . cette occafion de confi-

gner ici les noms des Soufcripteurs, &
A vy
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de rendre ainfi a leur mémoire une
partie de ’hommage qui leur eft di
comme bienfaiteurs de la: Colonie 4.
& comme vrais patriotes..

LoxDRES, 1732.

Life des perfonnes qui ont foufcrie,.
& remis @ M. Roger Drake & Com-
pagnie., les fommes ci-defJous men=
tionnées', pour les frais dunarrét div
Parlement., pour encourager les plan=-
tations de café dans Uile de la Ja~
maique.

L. f2 shill.!

John Afcough, Efq....... 10 10:

Thomas Beckford , Efg.... 10 10/

James Dawkins , Efg...s.. 10 10

M®Drake, Pennant & Long. 21 »

Henry Dawkins, Efq.ve... 10 10
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Thomas Fish, Efg,....... 10 10
M. -Jamese Fitter o v oo vile oo Guashi
Cope Freeman, Efg...... 10 10
John Gibbon, Efq. cesven.: 10100
M. John Gregory s;eeseanes- 5§ 'S
Capt. Jofeph Hifcox',..... 10 10
M. Henry; Lang & Comp.. §5 &
James-Lawes, E{q.vsase... 10 10
John Levis, Eiquls swiomamin s 10510,
M? Sufannah Lowe....... 10 10.

Samuel Long,. Efge...... 10. 10.
Charles Long , Efq,....... 10 10
M* Mayleigh & Gale...es.. 10 10
Valent Mumbee, Efq...... 10 10
Bavelei Pecke. s iowaien s RO S0
Capt.. George Wanes.oeo.. § 5,

Total, «.. 220" 1. 10 sh;

En conféquence de cette follici~
tation , & dans la méme année, on.
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palfa ' 4&e 5, Geo. IT, ayant pour
titre : » Arrét pour encourager la
» culture du café dans les plantations
» de Sa Majefté en Amérique. e« 11
eft dit dans le préambule de cet ar-
rét, que le fol & le climat de la
Jamaique font ‘trés-propres a la cul-
ture de cette' denrée 5 Fimpot, ‘qui
¢toit auparavant de deux shillings
par livre de café provenant des plan-
tations Anglaifes , a été réduit par le
méme arrét a dix-hoit {ols fterling ,
rendu dans la Grande-Bretagne. Cet
impét , qui a ¢té le méme pendant
plufieurs années, produifoit a1Etatun
revenu annuel- d’environ 10,000 liv.
fterling. Il y a quelques années que
fur la repréfentation des Colons
des Antilles , Lord - Jean Caven-
dish, qui étoit alors Chancelier de
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PEchiquier, confentit & déduire un
shilling fur cet impét. Cette diminu-
tion , quoique trés-confidérable , doit
fervir de legon aux Financiers, puifs
que l'impdt qui n’eft aujourd’hui que
de fix fols fterling par livre , produit
une fomme presde trois fois plus forte
que. ‘celle quon percevoit, lor{qu'il
éroit a dix-huit {ols: tant eft vraie
la maxime , qu'une trop forte impo-
fition trompe toujours lavidité de
ceux qui Pont érablie.

On a {upputé qu'un acre * de terre
pouvoit contenir onze cens pieds
de café ; quils donnoient du fruit
dix-huit mois apres avoir été femés 3
que les arbres continuoient de rap-
porter P'efpace de fept ou huit ans;.

¥ De 140 perches 322 pieds,
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que chaque arbriffeau , apres avoit’
donné du fruit pour la premiére foisy
produifoit a-peu-prés une livre &
demie, ou deux livres de café, l'un
portant Pautre. L’on a encore fupputé
que fix ou huit domeftiques {uffifoient
pour la conduite de dix ou douze
acres;, & pour la culture desproduc-
tions -néceffaires & leur nourriture,
Dapres-ce caleul, il eft évident qu'un
acre de terre , en fuppofant que le tems
ne foit pas défavorable, peut rap-
porter  annuellement - depuis: 1700
livres pefant, jufqu’a 2200 livres de.
café , qui, portées au marché, peu-
vent étre vendues depuis 9. livres {t
vg sh. julqu'a 12 livres fterl. 15.shill.
net; bénéfice quizn’eft pas bien con-:
fidérable ; car il n'eft guéres que
dun peu plus de cing shillings pac
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livre ;3 & il ne peut I'étre davantage ,
tant que limp6t {era de fix fols pat
livre. Mais {i impot n’étoit pas plus
fort que celui qui eft aduellement
{ur le fucre, le profit moyen par ar-
pent feroit d’environ 40 livres fter-
ling par an. Le profit net fur cet
article eft, a préfent, ala Jamaique
a-peu-pres égal & celui du fucre; Ceft-
a-dire, de 10 a 12 livres fterling
par arpent.,

En 1752 , lexportation du. café
de la Jamaique , fe monta a 60,000
livres pefant. En. 1775., & 440,00Q
livres. On a raifon d’efpérer que
Limp6t nlétant que de fix fols par
livre , I'exportation augmentera plu-
tot qu'elle ne diminuera. Cependant
il n'cft pas probable que le café de--
vienne jamais un, objet de culture:
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trés-étendu dans nos Colonies, 2
moins que ce méme impdt ne foit
diminué, ou bien & moins qu'il ne foit
défendu de mettre le café étranger
en concurrence, dans les villes d’An-
gleterre , avec celui de Ja Jamaique.
Les Colons de cette ile, aprés une
multitude d’expériences & les efforts
les plus louables, ont enfin décou-
vert art de cultiver, de nettoyer &
de foigner les grains de café; & ils
y réufliffent fi bien, qu'il peut étre
mis en parallele avec celui qui croit
en Arabie. Quelques échantillons ap-
portés de la Jamaique ont été jugés
méme par de bons connoiffeurs de
Londres, fupétieurs au café le plus
eftimé du Levant.

Il ne m’appartient pas d’examiner
fi Ton peut prévoir les révolutions
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qui peuvent changer la conflitution
de notre commerce ; mais la Lé-
giflation Angloife a devant les yeux
un fage exemple, dans la maniére
d’agir des Francois fur cet objet ; ils
protegent & étendent la culrure de
tout ce qui peut tenir lieu des arti-
cles que les Européens vont acheter
aux Indes Orientales. Le piment,
( Myrtus arborea aromatica foliis lau-~
rinis ,) appellé en anglois e/l fpice ,
(toute-€pice,) parce qu'il réunit les
différentes faveurs du girofle,, de la
canelle, du genitvre, de la noix
mufcade & du poivre; eft une épice
particuli¢re a la Jamaique *: & elle

* On a importé annuellement de la Ja-
maique en Angleterre depuis 12,000 jufqu’a

15,000 facs de piment: chaque fac conter
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convient dans un plus grand nombre
de circonftances que les épices des
grandes Indes,dontelleréunit les ver-
tus. Les différens ufages auxquels on
employe le piment en Europe font peu
connus de ceux quile culuvent. Je
puis , au moins , leur révéler un {e-
eret : c’eft que fon huile effentielle, co.
lorée avec la racine d’Orcanette pour
lui donner I'apparence d'ancienneté ,
eft vendue dans. toute I’Europe pouc
Phuile de clou de girofle ¥,

noit environ cent.liyres pefant , payant un
impét de deux fols par livre, :

* La faveur principale & deminante du pi
ment eft femblable 4 celle du girofle : fon
Huile € rapporte exa@ement 3 celle de cette
épice, & va, comme elle; au fond del'eau s
&, comme celle du girofle, elle réfide prin--
cipalement dans I'ccorce,



PRETFACE. x%]

Le ChevalierHans SLoaNE, dansles |
Tranfadions Philofophiques abrégées ,
Tom. II, p. 667, dit que le Piment
peut juftement étre .mis au rang des
épices les meilleures , les plus- dou-
ces, les plus tempérées & les moins
nuifibles; elle devroit, fuivant luf,
étre d'un ufage plus général 3 elle
mérite d’étre cultivée préférablement
aux autres denrées de cette efpice
quion retire .des grandes Indes;
elle les furpaffc prefque toutes, foit
pour aider a la digeftion, atténuer
les humeurs, échauffer modérément
& fortifier 'eftomac, chaffer les vents,
& produire fur les vifcéres les bons
effets qu'on attend ordinairement des
épices. Je peux apporter , en mon
particalier , ~un grand = nombre de
preuves relativement a Ia fupérioricé
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des épices d’Amérique fur celles des
épices du Levant quon achéte fort
cher, & qu'onva chercher bien loin 3
le Piment, étant une produ&ion
dune de  nos Colonies , o il
croit abondamment , pou:rbit étre
réduit a2 un prix affez modique
pour que le pauvre fiit & méme , dans
la Grande-Bretagne , de jouir facie
lement de fes excellentes propriétés,
qui, par la fuite, lui {eront fuffifam-
ment connues., ]
L’encouragement de tout article
qui augmente la correlpondance avec
nos Colonies , augmente en méme
tems notre commerce: le payement
des marchandifes d’entrepdt des Indes
Occidentales fe fait dans nos:manu-
faGtures ; leur vente doit augmenter
a proportion de la quantité qu'on em-
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ploie dans la culture de ce qu'on
échange pour eux. Nos iles d’Amé-
rique, fans diminuer nos efpéces nu=
méraires , peuvent au contraire nous
en fournir pour. fubvenir a nos be-
foins dans d’autres parties du monde ¥,
La quantité de vaiffeaux & de mate-
lots néceffairement employés pour y
porter des fubfides, & rapporter des
marchandifes en Europe, doit étre
tres-confidérables 1l faut ajouter en-
core 2 ces défavantages une confidé-
ration politique qui nous apprend
quen décourageant ainfi nos propres
Colonies, nous produirons un effet
contraire {ur celles des Francois qui
fourniront nos marchés de ce qui

* La Compagnie des Indes paye en elpé-
ces le café Moka. Le prix eft d'environ 7
livres flerling le' cent pefant,
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feur manque, au détriment de notre
revenu, & appauvriront ainfi nos Co-
lonies.

Ainfi la France par une conduite
bien entendue , puilqu’elle a'pourba{'e
la grande maxime politique , de ven-
dre A tout le monde , & » de ne point
» acheter de Tétranger , « ajoute
aux richefles naturelles de fon pays,
tout 'argent monnoyé de 'Europe *.

Je ne fais pendant combien de

* M. Necker dit qu’il y a prélentement en
France autant d’efpeces numéraires que dans
TEurope entiere: quil y en a dix fois autant
quen Angleterre, méme en comptant e papier-
monnoie, & que la France a acquis pendant
Pelpace des quinze dernitres années 40,000,000
de livres , faifant 1,750,000l ferling , qui
égalent Paugmentation de la monnoie de tous
Jes Etats Européens enfemble,

tems
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tems nous conferverons notre fupé-
riorité fur elle, dans quelques bran-
ches de manufa&ure ; mais je crois
que ce n'eft qu'en imirant {fon exem-
ple, c'eft-a-dire en augmentant le pro-
duit de notre fol, en encourageant
Ia confommation des denrées qui
peuvent procurer de 'emploi aux Co-
lons nos fujets; que I"Angleterre reti-
rerade cette conduite lesmémes avan-
tages que la France, Nous enrichi-
rons nos Colonies, nous augmente-
rons leur attachement pour la Mé-
tropole ; la population néceflaire a
la fareté des Colons, augmentera,
Elle accroitra {a Marine , fortifiera
fon Gouvernement , & aggrandira
fon Empire.

Londres , ¢5 Juin 1585,
B
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LES PROPRIETES

ELT LESEFRTFEETS
DI "R

C’E sT une opinion généralement
recue que les alimens ont une auffi
grande influence {ur Péconomie ani-
male, que le climat.

Il eft donc de la plus grande im-
portance de s'occuper de tous les objets
qui ont rapport a la diététique ; & de
sattacher 3 connoitre les fubftances,
dont 'emploi feroit dangereux, pourles
faire rejetter, & celles qui ont une in-

B jj
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fluence avantageufe fur le tempérament,
pour en répandre Iufage, & augmen-
ter ainfi le nombre de nos jonifances.

Dans cette idée, je me hazarde 2
foumettre au public quelques obferva-
tions furles propriétés & les effets du
café , confidéré comme aliment &
comme médicament.

Cette denrée n'a été jufqu’a préfent,
en Angleterre, qu'un objet de luxe; 3
peine du moins I'a-t-on confidéré dans
fes rapports avec lintérét public; mais
le Gouvernement ayant fagement ob-
fervé que cette produ&ion de nos
iles étoit renchérie par nos propres
{ujets, a derniérement diminué 'impét
fur Pimportation du café des Colo-
nies; ce qui a facilité Pacquifition de
cette denrée, Il y a apparence que la
confommation en deviendra d’autant
plus confidérable, que Pufige n'en eft
rien moins que dangereux, & quelle
reft fujette & aucune altération. Ainfi
il ya lien defpérer quil fe répan-
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dra dans les campagnes, & qu’il de-
viendra , pour la plus grande partie
du peuple, une reflource précieufe
dans un grand nombre de circonftances.

La plante, les grains & la boiffon
qui en eft faite, portent communé-
ment le méme nom. Les Egyptiens
nomment la boiffon, dont nous par-
lons, elkaric; les Perfans cahiva; les
Arabes cachua & coava; les Turcs
chauve, & cahue; d’ot tirent leur ori-
gine caphé, café , coffiscoffee & coffea,
noms fous lelquels cette boiffon eft gé-
néralement connue en Europe.

Plufieurs Auteurs ¥, & particulierement

* Auteurs qui, fuivant M, Mofeley, ont donné
Ia defcription botanlque du café.

Bon. Alpin. de-Plantis Egypti, cap. 164
Bon vel Banarbor. J. Bauhin, 422, ;
Evonymo fimilis Egyptiaca frufu baccis
Lauri fimili. C. Bauhin ; Pinax Thear, Bota-
nic. 428, L ¢
Bon vel Ban ex cujus fruén Hgypti po
B iij '
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le Chev. Hans Sloane, dans les Trans.
Ph. N°, 208, p. 63;1e' Do&eur Browne,
dans fon Hiftoire Naturelle de la Ja-
maique; & M. Ellis en 1774, ayant
déja donnéla delcription botanique du
café¢ & n’ayant laiffé prefque rien @ dé-
firer fur la *culture & fur hiftoire de
cette plante, il paroit inutile de nous
arréter fur ces mémes objets. Cet effai

tum Coava conficiunt. Pluken. Phytog., 272,

Coffee frutex ; &c. Raij. hiftor, Plant.
Zy Pa 1691

Jafininum  Arabicum cujus- fru€us. Coffy
dicuntur. Boerhaave , Ind. P. 2, p.217.
" Bon arbor cum frufu fuo Buna, Parkin-
fon, Theatr. Botan. 1621.
* Jaflaminum “Arabicum , Lauri folio, cujus
femen apud nos Café dicitur, Juffieu, Mém,
de PAcad. 1713, p. 388, t. 7.

Arbor ‘Yemenfis ; fructum »Coffe ferens ,
&c. &c. Duglas. :

Jafminum Arabicum, caflanez fcho flore
albo odoratifimo., Till, Pis. 87. t. 32

Coffea Arabica, floribus qumqueﬁdm dif=
permis, Linn, Specs Plant.‘eds 2. 'ps 245,
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renfermera cependant quelques traits
relatifs & Phiftoire de cette plante, qui
eft remarquable , non-feulement patce
que fon ufage a été adopté univerfel-
Iement dans le Levant, mais encore
parce qu'il s’eft perpétué , malgré le ca-
price du goiit, la violence des loix &
Pauftérité de la religion qui s'étoient
réunies pour le profcrire.

Le détail fuivant puilé dans un Au-
teur Arabe, mettra le Le&eur au fait
des révolutions qui s’élevérent 3 I'oc-
cafion du café & des préjugés qui en
combattirent I'ufage chez les Mahomé-
tans. Quoiqu’on y trouve quelquesidées
plaifantes, & des opinions contradic-
toires alors adoptées fur le café, ce dé-
tail pourra cependant étre intéreflant
pour les performes qui aiment & ré-
fléchir fur les bagatelles qui agitent
fouvent avec violence de grandes fo-
ciétés; & qui penfent que les Etats
aufli-bien que les individus, peuvent
etre férieufement ridicules & égale-

Biv
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ment expofés 3 une illufion paffagere.
On y verra aufli que le café qui apres
tant d’efforts furmonta enfin tous les
obftacles que lui oppofoient les Méde-
cins, fut bien pres d’étre défendu par

Z’
Z:

Alcoran; mais que la querelle entre
Alcoran & le café finit en quelque

forte par un accommodement,

» KHArr BEG, Gouverneur de
la Mecque, fous le Sultan d'Egypte,
n'avoit jamais pris de café, Un jour
en fortant de la Mofquée, apres la
priere du foir, il vit prés de la porte
plufieurs perfonnes affemblées qui
prenoient du café, pour pafier la nuit
en prieres; il en fut trés-offenfé , parce
qu’ill crut d’abord qu'elles biivoient du
vin. Mais il fut fort étonné lorfqu'on
lui expliqua les vertus de cette li-
queur, & qu’il apprit quon en fai-
foit déja un affez grand ufage a la
Mecque , & qu’elle avoit la propriété
- d’exciter la gaité: mais comme il
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= étoit dans lidée que le café étoit en-
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nivrant, ou au moins d’'une nature
propre 4 faire commettre des ac~
tions défendues par. la loi, il ar-
donna & ces perfonnes de fortir de la
Mofquée, avec défenfe de saffembler
i l'avenir dans un pareil lieu pour une
occafion femblable: il convoqua le
lendemain une affemblée ou fiégerent
les Magiftrats, les Do&eurs de la loi,
les Prétres & les hommes les plus
éminens de la Mecque, auxquels il
communiqua ce qu’il avoit vu la nuit
précédente ; ajoutant qu’il étoit in-
formé que ces abus arrivoient fré-
quemment dans. les cafés publics,
& quil défiroit davoir leurs avis

- A{ur les moyens. d’y remédier.

» Les Do&eurs convinrent que les
cafés publics avoient befoin de Ré-
glemens,comme contraires a la.loi de

_pur Mahométifme; & ils déclarérent

relativement au café, qu'il étoit né-

- ceffaire d’examiner il étoit perni-

By
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cieux au corps ou i l'efprit, & qu'il

= falloit conféquemment prendre fur

g 8% B 4 2 4
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ce fujet, 'avis des Médecins,

» Le Gouverneur fit venir deux Per~
fans qui étoient fréres, & les plus il
luftres Médecins qui fuflent alors 2
la Mecque; l'un deux écrivit méme
contre l'ufage du café, craignant

- peut-étre (dit notre Auteur) pour

fes intéréts; quoi qu’il en foit, ils
2

' ne manquérent pas de pullier quele

» café étoit froid, fec, & nuifible &

-

la fanté,
» Un Doc&eur de laffemblée re-
pliqua, que Bengiaflah, ancien Mé-

. decin Arabe trés-renommé, avoit dit

» que ces grains étoient chauds & fecs,

¥ 8
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& conféquement qu'ils ne pouvoient’
pas avoir les qualités qu'on leur at-
tribuoit maintenant.

» Les Médecins Perfans répondirent
que BENGrazLAH ne fe con-
naiffait point en café; ils fignificrent
que quoiquil fit mis au rang des
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chofes indifférentes, ou dont chacun
peut faire un libre ufage, il étoit
cependant propre & conduire 3 des
aCtions illicites; & que, dans cette
alternative, il valoit mieux le pro-
hiber.

» Cette décifion gagna tous les fuf-
frages; & plufievrs des convoqués

» méme, foit préjugé ou faux zéle, af-

firmérent que le café avoit en effet

» troublé leur cerveau: un des affif=
» tans foutint qu'il ennivrait comme

-]
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le vin; ce qui fit rire toute Paffem-
blée; parce qu'un pareil jugement
fuppofoit qu’il sétoit mis i méme
de faire la comparaifon, & qu’il avoit
conféquemment bt du vin; ce qui
eft expreflément défendu par la Re-
ligion Mahométane. On lui en fit la
queftion, & il eut Fimprudence de ré-
pondre affirmativement: il fut con=
damné, fur cetaveun, a la baftonade,
peme qu’on mﬂlge pour un tel
crime,

B vj
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» Lecafé cependant fut prohibé dans
la Mecque, comme une chofe dé-
fendue par la loi, malgré I'opinion
du Mufii qui soppofa & cette défen-
fe; mais cette. rigneur ne dura pas
» long-tems; le Sultan d’Egypte loin
d’approuver le zé¢le imprudent du
Gouverneur de la Mecque, fut fur-
pris qu’il elit ofé condamner dans
cette ville une chofe {i eftimée au
Cuire, ot plufieurs Do&eurs de bien
plus grande réputation que ceux de
la Mecque, n'avoient rien trouvé de
contraire 3 la Loi, dans lufage du
café.

» Le Sultan ordonna pour cet effet
» au Gouverneur de la Mecque , d’an=
» nuller fa prohibition, & de n’em-
» ployer fon autorité que contre les dé-
» fordres, §'il en arrivoit dans les ca-
» fés publics; ajoutant, que quoiqu'ik
» fiit poffible d'abufer des meilleures
» chofes, méme de l'eau de la fontai-
» ne Zeruzem, dans le Temple de la

L
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Mecque, fi eftimée de tous les Mu-~
fulmans, ce n’étoit pas une raifon de
les interdire. '

» Les deux Médecins qui jouerent

» un fi grand réle dans la probibition
» du café, eurent une fin malheureufe;

-]
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» Aprés la réhabilitation,, s'il eft per-
mis de s'exprimer ainfi, du café &
la Mecque, il y fut prohibé de nou-~
veau, & de nouveau rétabli.

» Le Sultan d’Egypte confulta les
Do&eurs de Ia loi fur cette affai-
re; ils donndrent leurs opinions par
écrit, & prouvérent par de bonnes
raifonsla fottife & I'ignorance de ceux
qui avoient porté cette condamna-
tion: ce qui mit le café plus en vo-
gue qu'il n'avoit jamais été au Caire;
cependant il s’éleva encore des trou-
bles dans cette grande villed ce fujet.
» Dans T'année 1523, un Médecin
{crupuleux foutint que le café enté-
toit, & qu'il étoit nuifible & la fantés
il demanda s'il ne vaudroit pas mieus
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le prohiber que de le permettre :
aucun de fes confréres ne fut de
fon avis ; parce qu'il étoit facile
de s'appercevoir que le café n’avait
pas les mauvaifes qualités qu'il lui at-
tribuoit; ¢’eft pourquoi fon avis n'in-
flua en aucune maniere fur une ha-
bitude {i univerlellement contraétée.
» Mais dix ans aprés, un Prédicateur
fe déchaina fi fort contre 'ufage du
café , qu'il prétendoit devoir étre re-
gardé comme une chofe prohibée par
la loi, que la populace, excitée par
fes difcours, entra avec violence dans
les cafés publics, caffa les taffes & les
foucoupes , & maltraita les perfonnes
qui sy trouvoient..

» Alors il {e forma deux partis dans
la ville: lun foutenoit que le café
étoit prohibé par la loi; l'autre quil
ne I'étoit pas. Mais le Juge en chef
convoqua une aflemblée de tous les
Doeurs, pour connoitre leurs Opi=

 nions fur cette difcuffions ils décla-
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rérent tous unanimement que’ cette

- queftion avoit été décidée, en faveur

du café, par leurs prédécefleurs; qu'ils
étoient ‘tous du ' méme -fentiment
queux; & quil étoit feulement né~
ceflaire de réprimer Pardeur extrava-
gante des zélateurs & I'indifcrétiondes:
prédicateurs ignorans :le Juge qui pré-
{idoit 3 cette aflemblée fut de cette
opinion; & ordonna fur le champ
qu'on fervit du café i tous les mem~

“bres affemblés; il enprit lui-méme
_cet exemple appaifa toutes les que-

relles, & le café en devint plus 3 la
mode qu'auparavant.

'» Le gotit s'en répandit fi généra~

lement & fut porté fi loin @ Conf~
tantinople , que les frnans & les Offi=
ciers des Mofquées fe plaignirent que
leurs temples étoient déferts, tandis
que les cafés étoient toujours pleins,
Les Dervis & les Prétres s’éleverent
conféquemment avec force contre
le café, & cherchérent 3 le décrier,
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» Ils prétendirent que Pufage en étoit
* = non-feulement illicite , mais que c’é-
» toitencore un plus grand péché dal-
» ler dans un café, que de boire du
» vin. .
» Apres besucoup de bruit & de
paroles, les Prétres s’unirent pous
obtenir une interdiétion folemnelle
de cette liqueur , foutenant que le
café grillé ou roti étoit une elpéce
de charbon, & que toute chofe ayant.
la plus petite relation avec le.char-
bon, étoit défendue par la loi. Ils.
» drefsérent , 4 cet effet , une requéte
» en forme , quils préfenterent au
» Mufti , le priant de vouloir bien y
» répondre, conformément 3 la fonc-
» tion de fa place. Le Mufti, fans.fe.
» donner la peine d’examiner {i une.
= telle opinion trouveroit des oppofans,,
n fe détermina d’aprés I'avis des Pré-
= :tres, d prononcer que le café étoit.
» prohibé par la loi de Mahomet. ;

» Tous les cafés publics furent ime

4 ¥ ¥4 8 ¥ 3
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médiatement fermés dans Conftan-
tinople, & les Officiers de Police
donnérent des ordres pour empécher
qu'on ne prit de cette: liqueur de
quelque manitre que ce fit.

» Cependant malgré la rigueur avec
laquelle ces ordres furent exécutés,
on ne put patvenit & en détruire
Pufage fecret. AmuraTH III, {ous
le régme duquel cette prohibition
arriva , toléra un peu lufage d'une
boiffon fi agréable, qui n’étoit pas
autrefois regardée comme contraire
a la Religion, Il permit qu'on en
prit dans des maiflons particulicres 3
cependant le golit pour le café s’ac-
crut de plus en plus. Les Officiers
de. Police’ voyant enfin que leurs
efforts pour le profcrire étoient inu-
tiles , permirent , moyennant ung
certaine fomme , qu’on vendit cette
boiffon, pourvu que ce ne fiit pas
en public. Ainfi on fouffrit qu'on en
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» biit dans des maifons, pourvu que
» les portes en fuflent fermées.
» Il ne s'en fallut guéres qu'on né-
tablit peu-d-peu des cafés publics.
Il arriva qu'un nouveau Muphsi ,
» moins fcrupuleux , mais plus fage
que fon prédécefleur, publia que le
cifé ne devoit pas étre regardé
» comme un charbon, & qu'en confé-
» quence [a liqueur qu'on en failoit
n’étoit pas défendue par la loi. Apres
cette déclaration, les fanatiques, les
prédicateurs , les Médecins, les Gens
de Loi & le Muphti méme, loin de
{e récrier contre le café; en adop-
térent eux-mémes l'ufage; & leur
exemple fut généralement fuivi par
» la Cour & laVille™, «

Le café, quoique originaire de I’ 4=
rabie heureufe , étoit en ufage en Afri-
que & dans la Perfe, bien long-tems

1] ¥ M Y
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* Voyage dans I’Arabie heureufe, p. 282,
296, Ede Amft, 1716,
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avant que les Arabes en euflent fait une
boiffon *,

Vers le milieu du quinziéme fiecle,
le Muphti d’'Aden, ville de 'Arabie
heureufe, voyageant dans la Petfle, y
vit employer cette boiffons &, 2 fon
retour, il la fit connoitre dans fon pays.

Ceft depuis cette époque, quon a
donné toutes ces relations authentiques
de Pufage diététique du café ; 'enthou~
fiafme, il eft vrai, a porté quelques
admirateurs de cette graine a prétendre
qu'on en connoifloit les vertus dans les
fidcles les plas reculés, & 4 fuppofer
que c'étoit le Népenthe que regut
Hirene dune Dame Egyptienne, &
qui eft fi vanté par HoMERE , comme
propre a calmer P'efprit, dans I'érat’le
plus violent de Ia colere , de VaffliGtion
& du matheur!

x Voyez un Manufcrit Arabe , dans la Bi~
bliotheque de Sa Majetté Trés-Chrétienne
N® 934..



44 S TrarTE®

D’Aden, il fe répandit dans toute
YArabie, & dans les autres parties de
I'Empire Ottoman. Il commenga aétre
en crédit & Conftantinople fous Soli~
man le Grand, l'an I554; & environ
un fidcle aprés, on Padopta & Londres
& a Paris,

Les vertus de cette liqueur , qui dif-
pofe & la joie, opérérent dans Conf-
tantinople quelques heureux effets au
préjudice du defpotifme ; elle diflipa
Pengourdiffement quavoient caufé aux
Turcs leurs exces vicieux. Elle excita
leurs efprits affoiblis par la dépravation
de leurs mceurs ; & les difpofa a cul-
tiver différentes connoiffances; ce qui
eft un crime capital dans tout Gouver-
nement qui ne tolére quune obéiffance
filencieufe.

Ricault remarque que pendant la
guerre de Candie , fous la minorité de

—Mahomet IV, lorfque les affaires Tur-
ques étoient dans une fituation cri-

tique, le #ifir Kupruli fupprima les
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» cafés, quoiqu'il permit les cabarets:
» les premiers favorifant une réeréa-
» tion intelleGuelle, & quelques {pé-
» culations fur les affaires d’Etat, que
» le Pifir croyoit prudent de prévenir;
» les autres , au contraire , ne donnant
» lieu de craindre aucun de ces pré-
» téndus inconvéniens, - Cet Edit fa-
» meux neut d’autre effet relatif que
» de diminuer le revenu; car le goft
» quonavoit pour le café ne fit qu'aug-
» menter par cette perfécution poli-
» tique, comme celaavoit eu lieu pré-
= cédemment par les tracafleries de la
» Religion, «

Ce qui peut paroitre étrange, Cleft
que le café, apres fon introduction en
- Angleterre ; éprouva fous Charles II
les mémes difficultés qu’il avoit eu
2 furmonter en T&rquie, fous Amu=
rath & Mahomet, On trouva que les
cafés devenoient des affemblées trop
confidérables ; &. pour cette raifon,
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on les défendit, comme des {émi-
naires de {édition ™.

Ray a obfervé que la partie de 'A-
rabie qui produifoit du café en fi
zrande abondance; pouvoit avec juftice
étre nommée heureufe **, vu la quan-
" tité prodigieufe de ce wéfor precieux
quon exporte en Turquie, en Bar-
barie & en Europe ***; on dit que
dans Conftantinople feulement, on en
ufe pourune fomme plus confidérable
que celle qu'on dépenfe & Paris pour
le vin. :

Il ne fut guéres poflible aux Euro-

* Année 1675,

** Le royaume d'Yemen.

#4% 1Abbé Raynal dit qu'on-exporte pré=
fentement de PArabie hewreufe , par an ,
12,550,000 livres pefant de café, qui, &
14 fols la livre, produifent i cette contrée
8,785,000 livres tournois ( 384,308 liv. fter-
ling 15 shillings). Les Compagnies Euro-
‘péennes achitent environ 3,500,000 livres
pefant de cette denrée,
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péens de fe procurer des caffzyers vi-
wans, ou d’en obtenir par graines que
fort long-tems aprés quil fiit devenu
un objet de commerce ; les graines
exportées étant seéches & non-conve=
nables 2 la propagation.

On dit que ce fut un Frangois des
environs de Dijon qui en fit le pre-
mier, en 1670, Pexpérience avec fuc
ces. Les arbres provenant des graines
quil avoit femées , -produifirent du
fruit , mais fade & infipide ;" & il n'en
tira aucun parti intéreflant.

Suivant Boerhaave, ce fut un Geu-
verneur Hollandois qui, le premier,
fe procura des baies récentes de café,
quil fema 2 Baravia; il envoya en
1690 un pied de cet arbre 3 Amf-
terdam ; d’oii font provenues: ces grai-~
nes, qui ont depuis fourni tout ce qui
eft cultivé & préfent aux Indes Occis
dentales.

En 1714, les Magiftrats de Hollande
firent préfent @ Louis XIV d'un pied
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de café, qui, fortant du Jardin d’Amf-
terdam , fut mis dans celui de Marli,

Les Hollandois , en 1718 , com-
mencerent & cultiver le café & Surinam
en 1727, les Francois ea firent autant
3 la Martinique, & les Anglois & la
Jamaique en 1728.

Le premier pied fut introduit a la
Jamaique par M. Nicolas Laws, &
planté & Townwell Effate, appellé au-
jourd'hui Temple-Hall, appartenant
M. Luttrell, Tout le monde fait com~
bien la propagation s'en eft étendue
aux Indes Occidentales depuis cette
époque; ainfi il eft inutile d'en parler
icl,

'Quelques Ecrivains penfent quil y a
pluficurs fortes de café * ; mais les
différences qu'il prélente ne procedent
que du fol , de la culture & du foin
guon en prend.

Si on séme le café dans un.fol fec,

% Geoffroy ; &c.
&
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& dans une expofition chaude, aux
iles des Indes Occidentales; {1, lorfque-
les arbres ont atteint certain dge, on
recueille les graines en maturité, avec
foin & propreté; fi on les tient st-
ches, elles feront petites , comme celles-
qui viennent d’Arabie; & méme, fi on
les garde un tems convenable’ avant
que de s'en fervir , elles auront le fu-
met & la bonté de celles qu'on importe -
de Mocka. ‘
Mais le tems & le travail néceffaires*
pour obtenir du café de la meilleure’
qualité , ont rebuté nos Colons qui ne
peuvent facrifier & cette culture qWune
médiocre dépenfe; parce que jufqua
préfent le profit de la vente a été trop
peu confidérable, Cleft pourquoi 1a”
quantité’, &les grofles graines des jeu-
nes arbres, d'un {ol'fertile & qui n’exige”
que peu de travaux, ont plutdt tourné’
3-leur avantage que la qualieés
Quand le café a acquis toute la
qualicé que le Colon eft en pouvoir de

Cc

1
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lui donner, il eft encore trés-important
de I'embarquer pour I'Europe avec le
plus grand foin. On ne doit pas le
mettre dans les endroits du vaiffeau o
Thumidité pourroit 'endommager. Il
eft étonnant combien ce grain eft dif=
poféa s'imprégner des exhalaifons des
autres corps, Le rum, par exemple,
s’il eft placé trop prés du café, en gite
le fumet.

On dit qu'un vaiffeau venant des
Iodes, il y a quelques années, eut
toute  fa cargaifon de café gitée *,.
parce quil avoit a bord pluficurs facs
de poivre. LesFrangois portent,  cet
égard , lattention plus loin que les
‘Angloisy ils n'oublient rien de tout ce
qui peut étre avantageux & leur café,
Mais {i leur café eft fupéricurau nbtre,
c’elt fur-tout leffet du plus grand en-
couragement. L'induftrie & le génie
des Colons Frangois ont été protégés..

T o - P

* Millep, j
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Les nbtres ont été détournés par un
impét qui empéche la confommation
de cetre denrée. Ainfi lefprit de cul-
ture 2 écé contrarié, Pamélioration re-
tardée , & conféquemment la produc-
tion a été bien au-deflous de ce quelle
auroit da étre.

L’analyfe chymique du café démon=
tte qu'il ‘pofséde une grande portion
dacide; un extrait ¥ gommeux, réfi=
neux & aftringent 3 beaucoup dhui-
le ¥*, du fel fixe *** & du fel vola-

* Newman en a obtenu huit onces , d'une
fivre de café brilé, foumis & des menftrues
aqueux & fpiritueux.,

** Bourdelin a retiré fix onces fix dragmes
dhaile , de deux livres & demie de café
brilé: & Houghton (Tranf. Phil.) deux onces
quatre dragmes & deux {crupules d’une livre
de café non briilé,

*X* Lefévre , Newman , Lemery & Bours
delin ont obtenu neuf dragmes & demie de
fel fixe, de deux livres & demie de café
brilé,

Cijj
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til. *. Tels: font les principes d'oli dé-
pendent fes qualités en Médecine,

En: le torréfiant , on le déliyre,
non feulement de ces principes, ou
bien on les rend folubles: dans I'eau,
mais on lui donne encore une qualité
qulil ne pofsede pas dans fon état na-
turel,

Le feu détruit fon golit de crudité &
la partie aqueufe de fon mucilage ; il
le dépouille de fes propriétés falines,
& rend fon huile empyrenmatigue ; d'ol
provient cette odeur piquante, & ce
fumet qui excite a la gaité,

Le feu agit fur les huiles végétales
de la méme maniere que fur les viandes
grillées qui acquiérent ainfi cette odeur
agréable, fi propre 3 exciter lappétit:

On a eflayé de rétir, en guile de
café, des féves, des pois, du froment

* Floyer &:Bourdelin en ont obtenu un
fel volatil faifant unme forte effervelcence
avee l'acide marln,
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& du riz, avec des amandes : mais
Phuile que fourniffent ces différentes
fubftances n’approche point , pour la
délicatefle, de celle que donne le café,
Le feu convertit celle<ci en un empy-
reume particulier, d’ot, comme nous
venons de le dire, provient 'odeur
piquante & le fumet qui rendent cette
liqueur {1 agréable.

On doit apporter les plus grandes
précautions dans la ‘maniére de rétir
le café: DuFour remarque que les
vertus & le bon gout de ce breuvage
dépendent de cette premiére opéra-
tion il perd le plus fouvent toutes. {es
qualités par la 'méthode ordinaire. BEr-
NIER dit , qu'étant au grand Caire, ol
le café eft fort en vogue, les meilleurs
connoiffears Taffurérent, qu'il n’y avoit
dans cette grande ville , que deux
hommes-capables de bienpréparer cette
liqueur.

Le café, sl n'eft pas affez t6ti,
perd de fa qualité , & charge & op-

C ijj
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preffe Peftomac : s'il Peft-trop, il de=
vient fade, aigre, & prend un gofit de
brilé défagréable; il échauffe, & agit
comme aftringent .

Le café, aufli-t6t aprés avoir été
roti , doit étre enfermé, julquau mo-
ment ou P'on veut Uemployer; il per-
droit , fans cette précaution , fes ver-
tus, fa qualité volatile & fon fumet.

Quatorze livres pefant de café cri
font ordinairement réduites a onze
livres dans les cafés publics , aprés
quelles ont été roties, pour lelquelles
le Négociant paye fept fols & demi,
a la taxe de cing shillings pour chaque
cent pefant**. On doit rotir plus ou
‘moins le café, fuivant fon ige & fa
qualité, & fa rédu&ion varie alors. !
faut fe reftreindre, 2 cet égard , a des
régles plus exattes que celles que l'on

=~

[

* Cetera bonitas Caove praciput dependet
» 4 curiosd & exquificd toftione, « RaYe

¥* A Londres,
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fuit ordinairement, Par -exemple,, {i
on méle diffsrentes fortes_de café en-
femble, comme chacune exige un degré
différent de chaleur pour étre rotie
bien 3 point, la boiffon fera moids
délicate & moins agréable que fi elle
neiit été faite qu’avec une feule forte
de café. Il n'eft gueres poflible d’en
avoir qui réuniffe toutes les qualités
quon defire, 4 moins qu'on ne le
faffe rétir chez foi avec les précautions
que nous avons indiquées.

Le café , bien préparé, agit fur
Peftomac, comme un excellent tonique
& un trés-bon fortifiant 3 ce qui eft
prouvé par leffet immédiat qu’il ‘pro~
duit fur ce vifcere, lorfqu'il eft fur-
chargé de nourriture , affadi pari de
mauvaifes dlge{hons, ou affoibli par
I'i mtemperance.

It convient particuliérement aux per-
{onnes dont Ieflomaceft naturellement
foible, Il leur fait éprouver une féen-
fation agréable; il accélere le cours

Civ
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de la digeftion ; il corrige * les crudités ;
il fait paffer la colique & diffipe les
flatuofités,

A fa vertu ftomachique il joint I'a-
wvantage de répandre une chaleur agréa-
ble qui convient aux efprits animaux;
il diffipe la non chalance & la lan-
gueur ** chez les perfonnes dont le
.genre nerveux eft affoibli par lexcés,
par la fatigue ou une conduite irrégu-
liere,

* Nous n’entendons pas clairement ce que
ceft que le cours de la digeftion dans le
corps ; mais mnous. pouvons conclure avec
Spalanyani que la digeftion artificielle faite
hors du corps fans Paffiftance du fluide gaf~
arique , n’a aucun rapport avec la digeftion.
Qui ne croiroit pas, 4 caule du difagré-
ment qu'on épronve i boire du vin mélé dans
du café, qu'il en réfulternit des effets. défa~
gréables ¢ L'expérience prouve le contraire.
/Cette conformité dans l'effomac et Veffet
&un pouvoir naturel que I'arc ne peut imiter,

** Baglvi,
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Les maladies occafionnées par I'in-
‘tempérance ont ordinairement leur
fiége dans Peftomac; quand cet organe
eft affecté, au lieu de donner aux ali-
mens la préparation néceflaire pour
que les veines la@ées puiffent tranf-
mettre aux différentes parties du corps
des- fucs doux &' falubres propres &
Péconomie animale, il devient au con-
traire la fource de plufieurs maladies
& la caufe id’un dépériffement total.
La chaleur & la force du café le
rendant propre @ atténuer les fluides
vifquenx , & & accélérer la circulation,
on s'en eft fervi avec grand fucces dans
les fleurs=blanches , Thydropifie ,
dans les maladies des vers , dans le
coma, Yanafarque & plufieurs autres
indifpofitions occalionnées par une
nourriture mal faine , ou par le défaut
d’exercice, la foibleffe des fibres, &
la fuppreflion de tranfpiration.
Les bons effets du café dans le vers
tige, la léthargie , le catharre, & les
Cy
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maux de téte , occaflionnés par Tobf-
truétion des vaiffeaux capillaires, font
conflatés par une tres longue expé-
rience *. Tl eft contre-indiqué dans cet~
tains cas d’apeplexie; mais alors on le
fait prendre avec fucces en lavement,
Malebranche a guéri de cette manicre
une perfonne attaquée dapoplexie **,

Perfonne n'ignore Yutilité du café
dans le mal de téte; {a vapeur eft quel-
quefois bonne pour en “appaifer: les
couleurs. Dauns les Indes Occidentales,
ol les maux de téte violens, tels que
la céphalalgie, 'hémicranie & le clavus
font plus fréquens & plus cruels qu'en
Europe , le café eft le feul remade

* La téte eft la partie de tout le corps fur
laquelle le café a le plus d'altion ; lufage
ordinaire de cette boiflon eft un moyen pref
que infaillible de prévenir Iapoplexie, Ia pa-
ralyfie , la léthargie & preflque toutes les au-
tres maladies foporeufes. De Blegny , page
180,

** Hift, de I'Acad, des Seiemces , 17024
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auquel on ait recours dans ces différens
cas, Onemploye quelquefois les opia-
tiques dans les mémes circonftances ;
mais le café a, de plus que l'opium,
Pavantage de pouvoir étre pris fans in=
convénient dans les maux d’eftomacs
les femmes , quifont les plus expofées
i ces indifpofitions , peuvent en faire
ulage en tous tems; il diflipe les con-
geftions d’humeurs & les obftruétions
qui font les caufes trés fréquentes de
ees indifpofitions, que I'opiumaggrave,
comme on fait, lorfque le foulage-
ment momentané qu'il procure a ceflé™,

* Ego cim Lugduni-Batavorum ffudiis
eperam darem, per totum annum  Cephalza
miferé laboravi, & poftquim potui copiose:
Tée, & przcipué quidem Coffee quotidie
fumendo affuevi, & femper immunis ab el
vizi , non tantim fed ab omni alio incom-
moedo, quamvis antea ita vixerim , ut mortis
haberet vices lenta qua trahebatur mihi vita
gemernti, qui per torum quinguenninm cum
Jongd morborum ferie acriter confliGavie Ray,

Cyvj
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On lemploie dans toutes les obf-

tructions des vifcéres, & caufe de fes
qualités excitatives & déterfives. Ii
aide les f{écrétions; il provoque les:
menftrues , & il appaifle les douleurs
occafionnées par le retard de cette
évacuation. Perfonne n’ignore qu'en
Amérique, les femmes font trés-{ujettes
d la chlorofe & & la fuppreflion des
mois; foit que ces maladies recon-
noiflent pour caufe lavariation du tems,,
foit quelles dépendent du peu de foin
que les femmes y prennent delles
mémes; il eft certain qu'on en guérit
un trés-grand nombre par l'ufage feul
du café pris trés-fort & trés chaud a
déjefiner, & fuivid'un bon exercice *.

& * » Utunwr tamen ejus decofto ad robo-
randum ventriculum frigidiorem , adjuvan-
damgque conco&ionem, & non minils ad au-
ferendas 3 vifteribus ebftru@iones ; in timo-
ribufque hepatis lienifque frigidis , & anti~
guis obfiru@tienibus , feliciori cum - fircceffiy

decofum multos dies experiuntur, Quod edam:
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Les perfonnes chargées de furveiller
Ies plantations en Amérique, ainfi que
les autres qui s’y occupent des différens
objets de culture, & qui font expofées
aux rofées du matin & du foir, prennent,,
comme un excellent préfervatif, une
tafle de café avant daller a la cam-
pagne: il fortifie leur effomac, & elles
s'occupent ainfi fans inconvénient des
travaux relatifs 3 PAgriculture , &
fpécialement des défrichemens ; elles
font aufli impunément leur réfidence
dans des lieux humides , ou dans le voi-
finage d’'une eau flagnante. Ceux qui

uterum maxime reflpicere videtur, ipfumenim
excalfacit, obftru&tionefque ab eo aufert, fic
enim in familiari ufu eft apud omnes Agyp-
tias , Arabafque mulieres, ut femper, dum
fluunt menes, ipforum vacuationem, hujus.
decoti ferventis multum paulatim forbillan~
tes adjuvent , ad promovendos etiam , in
quibus fupprefli funt, ufus hujus deco&i,
purgato corpore mulitis diebus, utiliffimus
~efty « P. Alpin, libs 26,
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fe livrent inconfidérément & [lintem-
pérance, trouvent dans le café un trés-
bon reftaurant; c’eft encore un bon re-
mede contre la naufée & la foiblefle ,
& contre cet état de défordre qui fuit
toujours Pufage immodéré des liqueurs
fermentées, ou du rum nouveau.

Dans les fievres continues & remit-
tantes des pays chauds, le quinquina
eft fouvent indiqué ; mais il arrive
quelquefois que Peftomac ne peut le
fupporter. Le Médecin eft alors d’au-
tant plus embarrafié, que le moindre
retard devient pernicieux au malade :
le café {ubftitué dans ces circonftances
a 'écorce du Pérou, pris méme en
fubftance, a produit {ouvent les plus
heureux effets.

Le café a 'avantage de provoquer
la tranfpiration *; il tempere la foif &
la chaleur morbifique.

On perfe que le grand ufage quon

* Leewenhock, Huxham,



suUR' LE CAFE, 63
fait du café en France, a diminué la
force de la gravelle, Cette maladie eft
du moins plus rare dans les Colonies
Francoifes, ou le café eft trés-en vogue,
que dans les Colonies Angloifes , ou
Ton en prend beaucoup moins.

En Turquie , ob il fert de boiffon
principale, la gravelle & la goute, ces
maladies { cruelles & {i communes dans
nos provinces, font & peine connues ™,

On l'a trouvé propre 4 calmer cette
toux incommode qui accompagne {ou=

* I eft dexpérience que la boiffon du
café eft dun grand fecours aux perfonnes
replettes, ou qui ont en particulier le ventre
trop ‘gros. 1l eft tres-utile dans les cas dem-
barras dans les reins, qui devient fouvent
la caufe générative des,pierres, & par conféx
quent des coliques néphrériques & des fup-
preflions d'urine, » Cette boiffon eft auffi fa-
lutaire aux Goutteux ; ceux qui en font un
ufige journalier , en retirent du moins cet
avantage, que leurs acces font moins fréquens
& beaucoup plus fupportables, s De Blegny ,
pages 185 & 186y
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vent la petite vérole* & les autres érup=
tions fidvreufes. Une taffe de fort café,
fans lait ou fans fucre, pris dans Pafthme
au moment de laccds, le fait difpa-
roitre , & quelquefois méme fans re—
tour. Le Chevalier Floyer, aprés avoir
€€ {ujet pendant prefque toute fa vie
d des attaques dafthme, quelques re-
cherches qu'it efit faites pour g'en ga-
rantir ou obtenir du foulagement, ef-
faya, quoiqu’il efit plus de quatre-
vingts ans , de faire ufage du café
coentre cette maladie , & il en obtint
le plus grand fuccés.

Préparé fort & elair , & mélé avec
affez grande quantité de lait bouilli,
le café devient un aliment fort nutritif
& balfamique; il convient alors beau-
coup dans la phtyfie & toutes les ma-
ladies ot 'ofage du lait eft indiqué *™*;

* Huxham.
. ¥%.5 FElle eft (la boillon du café ) d'unef-
fet merveilleux pour ceux qui ont la poitrine
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il rétablit promptementles conflitutions
¢puifées par la goutte ou par d’autres
maladies chroniques.

Au moyen de cette boiffon, enpeut
s'appliquer long-tems & une étude fui-
vie , & fupporter de longues veilles ,
fans que la fufpenfion du repos ou du
fommeil ait aucune {uite facheufe, ou
du moins aufli ficheufe qu'on 2 lieu
de la craindre fans cette précaution,

On fait que ceux qui voyagent dans
Jes contréesdu Levant , & les couriers
chargés de dépéches , fe dédommagent
par Iufage alternatif de I'opium & du
café , de Vennui d’'un long voyage ; que
les Dervis & les fanatiques Religieux,
dans leur dévote ferveur, fupportent
les veilles, la longueur de leurs pri¢res

naturellement foible, ou accidentellement afs
foiblie par le thume, par la toux invétérée,
par une pulmonie naiflante, & par ces autres
efpeces de fluxions qui rendent la voix rauque,
& qui caufent lafthme & la difficulté de refe
pirer. « D¢ Blegny , page 189,

L)
*
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nocturnes, au moyen de cette agréable
liqueur.

Bernier rapporte que les Turcs fe
foutiennent pendant un tems confidé-
rable fans autre aliment que le café,
quils regardent comme une fubftance
trés-nourriffante: Ceft dans cette idée
que pendant le jeline aufiére du Rama-
dam , ou Caréme des Turgs, il eft non-
feulement défendu d’en prendre , mais
on eft méme accufé davoir violé les
loix du Propheéte, pour en avoir feu-
lement fairé l'odeur,

Bacon dit que le café foulage la
téte, réjouit le coeur, & aide a la di-
geftion*, Le Do&eur Willis aflure que
{i on en boit tous les jours, il éclaire,
il vivifie Tame, & diffipe tous les
ehagrins **, Le célebre HARVEY en

* Cent. 8, exps 738. Il paroit que Bacon
a pris cette idée de Hakluyr , dans fes cafés
Turcs , lequel cite Biddulp,

** Pharmaseut. Rat, p. 1.

i
L
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faifoit un grand ufage; c’étoit prelque
le feul aliment que VoLTAIRE fe
permettoit {ur la fin de fes jours. Les
Gens-de-Lettres & toutes les perfonnes
qui menent une vie {édentaire, y ont
-ordinairement recours , pour. réveiller
leur mémoire affoiblie a force d’étude
& de réflexion™.

Parmi les précieufes qualités du café,
celle de remédier aux inconvéniens qui
font la fuite d’'un ufuge immodéré de
Popium , ne doit pas étre confidérée
comme la moins importante ; & puif-
qu'il eft donné 2 'homme d'abufer des
meilleures chofes, on doit fe féliciter
du moins de ce qu'on a dans le café

.un remede efficace contre l'abus qu'on
fait fouvent de 'opium. ‘

Les défordres que peut occafionnes

e

* » Elle fortifie la mémoire & le juge-
» ment; ceft un aliment qui fortifie puiffam-
» ment toutes les aGions naturelles, De Ble~
» g7y, page 181, 184,
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Thabitude continuelle de prendre des
dofes exceflives doprum , font la perte
d’appétit, la ftupeur, la débilité, la
perte de la mémoire , la mélancholie,
‘1a paralyfie & Thydropifie; & cette
fubftance lors méme qu'elle eft épurée
& fous 1a forme de laudanum, quoi-
qu'on ne 'emploie que dans les cas ap-
propriés, & 2 des dofes modérées,
produit cependant d’ordinaire la nau-
{ée, la langueur, le vertige, les fueurs
froides , le mal de téte, les paflions
hyftériques & le tremblement.
‘Quelques Médecins & quelques Chy-
miftes enthoufiaftes de Popium , ont
fait différentes tentatives pour amélio-
rer cette f{ubftance, en la dépouil-
lant de fes propriétés nuifibles ;5 mais

* Paracelfes, Helmont , Silvius , &c. L'u-
fage de Popium , dans les maladies véné-
‘viennes , n'eft nullement une nouvelle décou-
verte 3 il a eu fes partifans & fon emploi,
comme Je gaiac, & dautres dlaphorétiques,
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ma'zré les différentes préparations qu'ils
lui ont fait {ubir, ils ne font point par-
venus , comme le foutient le fameux
SYDENHAM, a remplir le but qu'ils
s'étoient. propofés.

On fait qu’il n’y a eu aucune prépa-
ration ou combinaifon d’opinm , depuis
le Roi Mithridate jufquaux jours du
Doéteur Jones, qui ait pu prévenir
fes mauvais effets fur certains indivi-
dus , & garantir les malades des fuites
fouvent ficheufes de l'ufage de ce mé-
dicament.

Une telle préparation ferait fans dou-~
te une acquifition trés-précieufe pout
Ia matiére médicale; mais nos défirs &
cet égard ne {eront peut-étre jamais ac-
complis: une pareille amélioration ne.
paroit pas étre dans la nature; les qua-
lités nuifibles de cette plante dépendant

Farneliyes, de curatione Luis Ven. Palma-
rius, de Lue Vens Willis , Pharmaceut. Rat,
ps te Paudli , de Papavere, &c,
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fuivant toute apparence, d’une orga=
nifation particuliére; & il en eft de cette
combinaifon de bonnes & de mauvailes
qualités, comme de celle qui fe ren-
contre fouvent parmi les hommes, ol
Pon voit quelquefois les vertus les
plus eftimables alliées chez la méme
perfonne aux défauts les plus rebutans;
quoi qu'il en foit, & pour ‘en revenir
i ce quenous avous ditdes bons effets du
café contre les inconvéniens occalion-
nés par Popium; nous obferverons que
c’eft du moins une confolation lorfqti'en
ne peut prévenir un mal quelconque
d’avoir trouvé un moyen de le guérir,’

Tous ceux qui ont écrit fur le café’
conviennent qu’il poflede la vertu par-
t'culiere de détruire les effets hvpnoti--
ques ou {oporeux de Popium 3 maisiils
donnent & entendre que l'a@ion ftimu-=
lante du café n'a lieu que dans cette
circonftance, comme fi la-qualité ex-
citative' de cette boiffon ‘avoit befoin
pour {¢ manifefter d'¢ tre mife e 'oppaal
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{ifion avec la qualité contraire qui fe
trouve dans opium,

Je fuis convaincu par une expérien-
ce de plufieurs années que'le café eft
non-feulement le meilleur correétif de
Popium, mais que c’eft encore le remede
leplus efficace contre les maladies occa=
fionnées par les opiatiques; & que l'ac-
tion de ces médicamens peut étre mo-=
difiée ou étendue, comme leur dofe
peut étre graduée a volonté, au moyen
du café,

Lorfqu’un Malade pris un opiat
dans la nuit, il éprouve le lendemain
matin un fentiment particulier de pe-
fanteur, accompagné fouvent de mal de
téte; de mal-aife on d’affe&ions nerveu- -
fes; mais il {uffit d'une ou de deux taf=
fes de fort café, pour les difliper en--
tierement.

Fai employé le méme remede avee
un égal {uccss dans les douleurs d’efto-
miac, les rétertions d’urine, & les pa-

;alyﬁes de la veflie, qai font quelq\xq-q
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fois la fuite des dofes fortes & réitérées
d’opium , dont on fait un fréquent ufage
dans les Hopitaux militaires des pays
chauds.

L’on croit généralement, que les
Tures ne font ufage du café que dans
Pintention de remédier aux effets fopo-
ratifs de 'opium; mais cette opinion,
quoiquefortancienne,eftfans aucun fon-
dement. Il eft tr¥s-certain que les Tures,
ainfi que les' Perfans & les Indiens,
n'ont recours 3 lopium que comme 3
un cordial ¥, deftiné {pécialement a ré-
veiller Teur tempéramment dans des cir-
conftances que le Prophéte leur a fait
une loi de renouveller fouvent; & dans
totites' lés occafions ot ils ont befoin
dlexciter leurcourage * *: ‘mais comme

* 3 Prefiantiffimum {it remedium cardiacum,
unicum pené dixerint,.quéd in paturi hac-
tenus eft repertum. « Sydenham,

* * Mandelsho’s, voyages & trayels in to the
ealt, lib. 1, p.37,78, 840 .

w Belloniws, lib, 3, cap. 15+ Eraflus, difp.

fon
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fon a&ion efMfiientst aprés fuivie de

langueunr, de laflitude, & d’un abatte-
ment fingulier des efprits, ces différens
Peuples ont recours au café comme au
remede le plus efficace contre ces in-
dlfpo{"txons.

Puifque notre - fujet nous a conduit ?1
faire mention des mauvais effets de
Yopium , qu'il nous loit permis de pré-
fenter cette fubftance f{ous un point de

vue plus avantageux, en faifant une’

énumération fuccinte des vertus de ce
remede préciellx,

Si le fiiphium a requ des marques
d'une vénération particuliere ; fi la
figure en a été empreinte fur la mon-
noie; fi cette plante a été fufpendue
dans les temples *; fi la mauve a été

de fapor. & narcot. Geo'g. Andrew itiner,

.

ind. lib. 2, cap. 9. J. J. Saar itiner. ind, .

p+ 11 Fogelius de Turcarum nepenthe, &c,

* Plin. Hiff, Mat. Lib. 19, c. 3. Hefy-
chius , Birrs girgroy. Spanheim, de uln &
preft, gummise Daffert, 4,
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honorde de I'épithite r’crée* ifiona
érigé une ftatue a la Lazeue **; quels
honneurs ne font pas dis au Pavot,
dont le fuc, lorfquiil eft pur, & qu'il
n'a fouffert aucune altération , eft non-
feulement un puiffant anti-[pafmodique,
mais pofséde encore la propriété de
s'oppofer i la réfolution des fluides, de
redonner i des organes particuliers,
dont les affe@ions ont fouvent des fui-
tes dangerenfes, le principe de vie
qu'ilsavoient perdu ; d’appaifer les dou-
leurs phyfiques & momales, en pro-
curant un fommeil tranqgille? telles
font les vertus que pofséde le Pavot,
. exclufivement a toute autre plante :
“don précieux qui mérite toute la re-
eonnoiffance des hommes envers le
Créateur qui les en a favorifGs,

* Par Pythagore.

** 'Par Augufle, Sueron. Pluficurs per
fonnes de la famille dés Valiriensanoblireng
leur nom par celui de Ladtuciniiy

L
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On penfe bien que lopium , malgré
toutes fes propriéiés , ayant eu fes
détradteurs, le café, qui en pof-
séde encore de plus .précieufes , a
di avoir auffi les fiens. Ainfi de
méme que le Profefleur STAHRL,
& pE HAairr en Allemagne *,
peuvefit étre mis au nombre des plus
furieux ennemis de Popium ; Simon
Pavrrr de Roflock , devenu par
fa fuite Médecin du Roi de Danne-
mark , doit étre compté parmi les
détraeurs du café. De méme que les
premiers nappercevoient ou affectoient
de nappercevoir que les défauts de
Yopium , Paulli fermoit les yeux fur
Iés propriétés du café, Mais les préjugés
de Paulli fur cette boiffon , comme fur
fe thé, le chocolat & le fucre, n’é-
toient pas fondés {ur {a propre expé-
rience , mais fur des anecdotes, re-
cueillies par des Voyageurs peﬁ atten=

* De Opii Impoflurd, :
Dij
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tifs , & prévenus eux-mémes par des
récits abfurdes & de fauflfes conjec~
tures *,

PsuLLr neconnoiflant pas les pro«
priéués réelles du café , ne confulta que
fon imagination qui lui en fit {uppofer
de fabuleufes; & l'ayant claflé parmi
des objets avec lefquels il a #ufli peu
d’affinité, que ces mémes objets n'ont
danalogie entr'eux*¥, il attribua a cette
boiffon les mauvaifes qualités qui, fui-
vant la doérine de Galien * **, doivent

* Qlearius. Marrianus, Chinenfes excifcen=
gur , ab herbi Thee ut vix exfpuant. « De Ga-
zenciers, de tabe anglicani.

** « Inftar rute, agni cafli, camphora,
thee, coffee, chocolade, & fimilium om-
nis, » &c. S. Paulli, quadrip. botan. p. 3564

* ** Corpus enim tale natura eft, propterea
» quod caliditate, frigiditate, humiditate,
» ficcitate, fic comiffum eft , nam carni efle
» carnem ggnervo nervum, & aliorum uni-
» cuique , id eft quod et ob qualitatemy
® quatuor pradidarum , &c, « Galen,
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produire fur le corps un effet qui leur
foit analogue; & il appuya fon affer-
tion fur la defcription qu'il avoit lue,
des effets que le café eft fuppd¥e avoir
produits fur le Su/tan Mahomet Cafhin,
Roi de Perfe, qui perdit, dit-on, Ta vi-
gueur de fa conflitution-pour avoir trop
aimé cette boiffon™, :

Mais la Chymie & Pexpérience ont
éclairci ce point de do&rine, & I'édi-
-fice fans bafe de PAuLLy a €té en
ti%rementwrenverfél*‘*‘.ﬁ

Fai fait une mention particulidre du
fentiment de Simon Paulli, pour don-
ner une idée des erreurs dans lef-
quelles la prévention peut entrainex

* The travels of the Ambafladors from
the Duke of Holffein into Muftovy & Perfia 4
Lb. 6.« f '

** Voyez page 26, de Blegny. » lln’y a
aucuns (els ni fixes ni eflentiels plus floma-

“chiques, plus tempérans & plus diffolvans que
ceux qu'on tire du cafc, &c. «

D iij
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un homme diailleurs trés-inftruit 3 &
pour faire voir fur quelles fables étoit
fondée laffertion de cet Auteur re-
lativemént aux effets du café, qui ,
fuivant 1ui, agit-fur les Perfans™ (ainfi
que le thé fur les Chinois) comme
un puiffant deflicatif,» qui rend inha=
bile 4 la génération. L’opinion de
Paulli, quoique fondée fur des rela-
tions abfolument faufles, fut bientdt
tres-répandue , & adoptée par le plus
grand nombre’, comme elle l'avoit été
par lui fans aucun examen, D v-
FoUR & plulieurs autres Voyageurs
ont réfuté les faits fur lefquels Paulli
appuie fon affertion. Sir THoOMAS
HERBERT, qui a demeuré long-tems
‘dans le Levant, affure que les Perfans
ont une opini@n bien plus avantageufe
du café, que ne le pretend I'’Autenr
que nous venons de citer. Iis penfeat
qu’il réjouit le cerveau, qu’il diffipe
la mélancholie ; & produit une coclion
excellente ; quil tient éveillé; quid
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putge la bile; quil éclaire T'efprit; &
guenfin l'ufage habituel en eft trés
avantageux, Iis aiment tant cette boif=
fon, qulils prétendent, dans un en-
thoufiafme affez ordinaire aux Orien-
taux , qu'elle a été inventée par I'Ange
Gabriel , pour rétablirla'finté délabrée
de Mahomet , qui sen trouva fort
bien *

* En mettant 2 part Péxagération de cette
opinion Pezfienne , voici au moins une tradi-
tion par laquelle on voit que cette liqueur
¢toit en ufage , dans PArabie, au tems de Ma-
homet , qui senfuit de*la Mecque, P'an 6223
ce fut huit fieccles & demi avant que le trai-
té en faveur du café, dun favant Médecin
d’Egypte, ne parit;, il fut, dit-on, écrir en
14703 la copieeft, comme nous P'avons dit,
dans la Bibliothéque du Rei de France, Tou-
tes les Nations anciennes, qui ont fait grand
ufage des légumes, en préparoient ume
grande partie par la torréfa@ion ; & il eff
trés-yraifemblable que les Arabes connoif
foient l'art de préparer une liquenr avec les
graines féchies oy roties d'un arbre indigéne

Diy
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Il y a eu grand nombre d’opinions
différentes fur le café; quelques Ecri-
wvains avancent quil eft fec, & que pour
cette raifon il convieat aux perfonnes
replétes & phlégmatiques, mais qu'il
eft pernicieux 2 celles qui font maigres;
dautres foutiennent qu'il eft froid, &
qu'il convient pour cette raifon, aux
fanguins, aux bilieux , & aux com-
plexions chaudes; d’autres prétendent
quil eft chand , & conféquemment
nuifible aux tempéramens fanguins &
bilieux, mais qu’il convient aux tems-

‘dans ces contrées, avant que ce méme ufage
fiit connu en Egypte , en Perse ou dams
quelques autres contrées voifines; c'efl une
queftion, plus curieufe quimportante ,‘de fa~
voir, fi la boiflon ne tire pas fon nom de Cufa
ou - Crfz , ville de ’Arabie heureufe : le mot
‘Arzbe ban ( grain de café ) correfpond 4 no~
tre féve, (en Anglois bean) & eft probable-
ment fon {tymologie: peut-étre le mot grec
Bipn ,. « orge trempée dans Peaw , » en
Anglois mole (dreche ) peut venir de Parabe
buna,
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péramens froids : quelques perfonnes
afstirent quil agit comme calmant,
d’autres comme ffimulant ; nous nous
garderons bien d’entrer en lice avec au-
cun de ces prétendus connoiffeurs: la
matiere médicale défavoues leurs pré-
tentions,, comme le fruit de leur feule
imagination; la d®ifion de leur.difpute
doit étre renvoyée au fynode des Pré-
tres Turcs. o
Je fais fort bien que plufieurs per-
fonnes penfent que le café eft nuifible
» aux tempéramens maigres & bilieux,
» aux mélancholiques, aux hypochon-
» driaques, & a ceux qui font fujets
»aux hémorrhagies, « Telle eft du
moins 3 cet égard le fentiment de

WiLris, de CHeyNE & de Lewis.
Etsje conviens avec eux que le

café doit étre interdit, dans quelque
contrée que ce foit, dans les cas d’hé-
morrhagies , & particulidrement dans .
celles de la matrice, dans le crache-
ment, lexpectoration ou le vomiffes

Dy
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ment de fang *. Mais il eft fort aifé
de prouver que , hors ces cas, c’eft une
boiffon trés-falutaire, comme cela efl
démontr§ par I'ufage général qu'en en
fait en certaines contrées. Il eft méme
€tonndnt qune telle affertion ait trou~
vé des partifans en éngleterre, ou l'u-
fage modéré quon Tait de cette boif~
fon met rarement & portée de juger des
inconvémiens occafionnés par labus
qwon en peut faire. Et 8'il m’eft permis
dajoliter icile réfultat de mes propres
expériences. dans ces mémes contrées,
je puis afstirer qu'elles démentent les
'imputations qu'on a faites contre le_
café, & que mes obfervations ont été
confirmées par celles que jai recues
des Médecins de Conftantinople & de
plufieurs autres Villes de 'Empire Ot-
toman.

Pour ne rien laiffer & défirer fur cette

1.e Do&eur Percival dit cependant que
g'elt un puillant (édacify Vol, 1, p, 127,
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queftion importante de diététique, nous
allons examiner avec attention les rai-
fons fur lefquelles font fondées.'es ref-
tritions qu'on a faites relativement 3
Pufage du café, _

Je remarquerai d’abord relativement
aux tempérggens foibles, que cette
boiffon ne m’a paru produire fur eux
aucun mauvais effet, ou quesdu moins,
elle ne leur a occafiogné que de trds-
petites indifpofitions. J'avoue que je ne
connois aucune bonne théorie, dapres
laquelle on doive sabftenir d’ufer du

“café avec modération ; & je ne vois pas
pourquoi il feroit moins innocent pour
les tempéramens foibles, que pour les
perfonnes repletes ou qui ont feulement
le ventre un peu gros.

Quant 4 la manicre dont agit le
café fur les tempéramens bilieux, il
exifte & cet égard des faits avérés, &
I'on me permettra de m’en tenir & Pex-
périence: elle nous apprend que dans

-les climats chauds, ou les tempéra-

D vj
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mens bilieux font en bien plus grand
nombre que par-tout ailleurs, & on
Yon fait un vfage bien plus fréquent
du café que dans les autres contrées ,
on a obferv® que cette liqueur adous
ciffoit les aigreurs de la bile ; qu'elle
étoit fort utile dans le c‘)lera-muréus 3
que Peftomac, chez les perfonnes bi-
lieufes, sen accommodoit mieux que
d’aucune autre_boiffon; que les nau~
fées , qui accompagnent fouvent les
affeQions bilieufes, cédoient a T'ufage
du café , dont on seft encore fervi
avec fuccés dans la jauniffe & dans les
obftruétions du foie.

On peut oppofer & ceyx qui pré-
tendent que le café eft nuifible dans
les affedions mélancholiques & hypo-
chondriaques, que cette aflertion eft
démentie par les fucces les plus conf-
tans qu'en ont obtenu toutgs les per-
fonnes atteintes d’obftruétions des vif-
céres 3 quant 3 la propriété qua cctte
liqueur d’égayer les efprits, clle ne
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peut €tre conteftée, puifqu'elle fe mani-
fefte aufli-tdt aprés qu'on ena fAitufage™,

Si, comme il paroit néceflaire &
quelques perfonnes , qu'on dife du mal
de quelque chofe , afin d’en exhauffer
les vertus, on'demande gui eft-ce qui
doit s'abftenir entiérement de Pufage
du café, ie répondrai que je ne con-
nois petfonne qui foit parncuherement
dans ce cas. Les individus qui ont les
nerfs d'une fenfibilité particulicre, &
ceux qui font fujets & lirritabilité fiéa
vreufe , doivent sabftenir non-feule-
ment du café, mais de toute liqueur
échauffante, Chacun doit & cet égard
prendre confeil de fa propre expé-
rience, & f{i elle Iui apprend conftam-

* I remédie tres- efficacement dans les
deux fexes, A toutes efpeces d'indifpofitions
quion attribue aux vapeurs du foie, de la
rate’ & de la matrice , par conféquent aux ma-
ladies hypochondriagques, & généralement 3
toutes les paflions hy(¢riques, &c,De B]egny
B 1770 =
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ment que le café ne lui convient pas,
il doit en abftenir *,

Tout le monde fait quil y a des
perfonnes d'une telle conftitition ,
quelles ne peuvent rien fupporter de
ce qui augmente la {enfibilité de leurs
nerfs, & que dautres font finguliére-
ment affeGées par de certains échauf-
fans, Il y a telle perfonne & qui une
taffe de fort café peut caufer un trem-
blement. de main. Boyle rapporte qu'il
a vu cette boiffon produire l¢ méme
‘effet qu'un émétique. Elle échauffe
quelquefois & empéche de dormir,
Mais le thé, le vin de Champagne &
-plufieurs autres boiflons d’un ufage en-

* Je fais quil fe trouve indifféremment
parmi les bilieux , les (anguins , les pituiteux
&iles mélancheliques, des perfonnes i qui le
café fait du bien, & d'autres 3 qui il fait du
mal ; mais il n’en eft pas moins vrai qu'il ya peu
d'alimens ou de médicamens auffi générale-
ment bons que le café, &c, De Blegny, p, .
205 e
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tore plus génélal que celle-ci, pro-
« duilent quelquefois des effets {embla-
bles. FLARE & quelques autres, ont
confondu cet exces de fenfibilité ner-
weufe, avec la paralyfie , qui dépend
de la privation de la fenfibilité ; contre
laquelle rien ne paroit plus convenable
que le café ™,

On ne doit peint étre furpris que
Tabus d'une fubflance telle que le
café , douée de priggcipes a&tifs , & dont

"1es effets font {i évidens , devienne nui-
fible dans plufieurs circonftances, &
quil nagiffe quelquefois fur les per-
fonnes d'une foible complexion , dune
manidre particuli¢re & relative 4 leur
tempérament. FEARE rapporte que fes

* At refolutio nervoruminterdim tota cor-
pora , interdum partes infeftat. Veteres autho+
res illud amemangiay , hoc Taparvew nomis
naverint. Cels, lib, 3, cap. 27.

» Privatio eft fenfus & motus, in toto
» corpore, vel parte quidam., « Aret, cap. 7 7y
b, 1,
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nerfs furent affe&tés, pour en avoir
pris long-tems & avec excés *.-Cepen-,

—

* Flare, s¢tant cié lui-méme , comme
une. perfonne i qui le café ayoit fait du
mal, a induit bien des perfonnesen erreurs
& comme on a allégué plufieurs fois cet
exemple pour juftifier les objeftions quon a
pu faire contre le café} je crois qu'il ne fera
pas inutile de rapporter les propres paroles
de cet Auteur: » Quoique le café, dit-il,
» ait été tres-nuifible 3 ma fanté | & qu11
» m'ait jerté dans des affeétions paralytiques,
» je ne prétends pas pour cela le décrier ni’
» le condamner. Je ddis méme avouer qu'é-
» tant encore fort jeune, jai fait un trop
grand excds de cette boiffon , & des autres
» boiffons de 'Irde, imitant en cela un tres-
» grand nombre de perfonnes. Ainfi quoique
» je Jaie tout-d-fait abandonné depuis plus
» de trente ans, & que jaie recouvré le ton

¥

&

» de mes nerfs, & que le {yfiéme nerveux
oit afluellement en fort bon état chez
» moi; je crois que le café peut étre fort
» utile 4 ceux qui en ufent dans une juile
» proportion; -&c. « » Il eft vrai que les.
» boiflans des Indes ne conviennent pas i
p toutes les conflitutions ; une feule de ces

4

¥
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dant le Docteur Fotherghill, qui étoit
d’une grande fenfibilité , & d’une conf~ -
titution trés-délicate, n'ayant pu fe
faire au thé, & ayant fait un ufage
conftant , mais modéré du eafé, pen-
dant un grand nombre d’anndes, n'en
fut nullement ingommodé *,

Mais la citation des cas particuliers
prouve {eulement que tous les hommes
n'ont pas la méme organifation ; cette
efpéce de rapport {ympathique qui fe
trouve entre une perfonne & une fub-

» ligueurs agréables, comme le thé verd eft
» nuifible 4 telle perfonne ; pendant qu’a telle
» autre e'les le font toutes, &c «. Ce récit
fincére de Flare, n'a pas befoin d’explication =
le lait méme qui eft la nourriture naturelle des
enfans , lorfqu’on leur'en donre en trop grande
| quantité , devient la (ource de bien des mala-
dies dangéreufes ; & les nourrices encourent
fouvent 4 cet égard un reproche bien fondé;
Hippocrate attribtie 3 cette eaufd B defiruca
tion d’un grand nombre d'enfans,

* Fothergill's letter to Ellis,
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ftance quelconque pour laquelle telle
autre perfonne 2 de lantipathie, peut
bien rendre raifon de cette variété in-
finie qu’on obferve dans les produ&ions
de la Nature, & particuliérement dans
les végétaux. Mais les exceptions ne
détruifent pas les regles; & fi cela
,Btoit, la Médecine ne recevroit que
peu de fecours des travaux de la Phi~
lofophie; & cette dernitre n’auroit
pour objet quune fpéculation fiérile.
L’habitude que plufieurs perfonnes
ont,d’ajouter de la moutarde a leur café,
a été long-tems en vogue parmi nous:
les aromates & la moutarde peuvent y
étre ajoutés avec fuccés , dans les
conftitutions venteufes , languiffantes,
& fcorbutiques * ;#ette pratique con=-

* De Blegny recommande fort le café dans
le (corbumt,

Dufour dit quon fe fert de la farine , bien
moulue, du café , comme d’un excellent denn
trifice, ‘
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vient fur-tout aux gens infifmes, &
dans tous les cas, ol la chaleur peut
étre utile, & ou les échauffans font
indiqués.

Les Nations du Levant ajoutent au
café des clous de girofle, de la ca-
nelle, du cardamome , des grains de %
cuomin, ou de T'effence d’ambre, &c;
mais jamais ni lait ni fucre. En Europe,
en Amérique & aux Indes Occiden-
tales, on y mele ordinairement® du
fucre & du laitfans aromates ; excepté
lorfqu'on le prend apres diner: on le
fert alors tout pur, fuivant la méthode
Frangoife. :

Une taffe ou deux de café, prifes
ainfi apres diner, provoquent la digef-
tion ; cette - liqueur convient alors
beaucoup aux perfonnes habituellement
conftipées. Si, avant de la prendre,
on avale un verre deau, fuivant la
méthode ufitée dans le Levant, elle agit
comme apéritif. :

Je nai confidéré jufquiici que les
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propriétés médicinales du café; &
comme la boiffon qu'on en fait parti-
cipe de toutes les vertus effenticlles
de ce grain, qui s’y trouvent unies
dans une proportion la plus convenable
aux vues diététiques qu'on veut rems-
plir; je 0’3l point examiné {éparément
les différentes parties qui compofent
cette fubftance, ni Peau diftillée, ni
le fyrop, Ihuile, ni les autres prépa-
ratfons fimples quwon en fait. Je ne
crois pas ; d’ailleurs, que ces prépata~-
tions pofsédent quelques propriétés
dignes de¢ remarque; je penfe feule-
ment que nous {ommes redevables des
bons eftets que nous retirons du café,
au changement total de fon état na-
turel, opéré par le feu, lotfquion le
rbtit,

La manidre de préparer cette boiffon
pour l'ufage ordinaire n'eft pas la mé-
me dans toutes les contrées , du moing
relativement aux additions qulon y
fait, Mais quoique l'on convienne gé-
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néralement que le café & Peau doivent
étre dans une proportion relative an
golit, 3 'état, 3 la qualité du café, &
a la quantité qu'on a deffein d’en pren-
dre: il y a encore, & cet égard, un
point effentiel de proportion dont lim-
portance neft pas affez généralement
reconnue , & dont il ne faut cepgn-
dant pas s’écarter, fi Pon veut que la
liqueur f{oit bonne,

On a dit que pour conferver au café
toutes fes qualités, il falloit {oigneu-
fement U'enfermer aprés l'avoir r6ti; &
ne le réduire en poudre qu'au moment
ou l'on veut s'en fervir, afin que les
principes volatils & terreftres produits
par le feu ne puifent pas s'échapper.
Mais tout cela ne fervira de rien, &
les meilleures précautions feront in. .
fruQueufes , i Pon néglige de faire
tfage de 'avertiffement fuivant, I faut,
lorfque la boiflon eft faite , qu’elle foit
dmpide 5 claire, nullement chargée , ni
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rendue trouble par les plus perites
particules de la fubffance du caf@.

Il y a peu de matieres végétales que
Ia décodtion ou linfufion dénaturent
autant que le café. Pris en fubftance,
il opprefle Peftomac, il échauffe; il
caufe la naufée & lindigeftion : ainfi l'u-
fage continué de {u décoction, dans la-
quelle eft contenue une certaine quan-
tité de fa {ubftance outre qu'elle la rend
défagréable, tend & produire les mé-
mes indifpofitions que la fubftance. Le
réfidu du grain r6ti, lorfqu’on enaex-
trait les qualités n'eft qu'une terre cal-
caire, & par cette raifon feule ne peut
qu'étre pernicieufe.

Je ne doute pas que la négligence
3 cet égard n'ait été {ouvent'la caufe
des plaintes quon a faites contre le ca=
£¢, & de ce que plufieurs perfonnes
Tont pris en averfion. Cleft d’apres
cette confidération que ai ceffé de ré-
eommander la préparation du café au
fait au lieu d’eau, ou d’y ajouter le lait
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fur le feu, comme l'enfeigne le Doc~
teur Fothergill; la ténacité du lait em-
péche que la fubftance ne fe précipite,
& que la liqueur foit conféquemment
pure. On ne devroit donc ajouter le
lait au café , que lorfque la clarifi-
cation en eft enti¢rement achevée *.

Les Perfansrotiffent Pefpéce decoque
qui enveloppe la femence , & ils I'em-
ployent avec la femence méme pout
préparer linfufion a leur maniere. La
liqueur en devient bien meilleure **: les

—

* Cette réﬂéxion fur la néceffité de laiffer
repofer la liqueur pour qu'elle fe clarifie , ne
fe borne pas au cafe. Toutes les préparations
liquides que nous employons comme délayane
2¢s , exigent la méme attention. La biére , &

rticulicrement la petite biére , quoiqu’on
néglige fouvent de prendre cetre précaution,
doit toujours étre foigneufement épurée. La
{ubflance ¢épaifle mélée an mucilage de Ia
dreche, eft nuifible d la digeftion, & préjus
diciable a la fanté,

£*» Quod vini leco iofi porant; vendi-
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Turcs font des capfules feulement une
boiflon exquife, fort rafraichiffante , &
dont la bonne compagnie fait ufage
dans 'été. Les Frangois ['appellent eafé
a la Sulrane.

Les Turcs, les Arabes, les Perfans
& les Egyptiens prennent du.café, tous
te la journée, dans de petites tafles,
& ils avalent peud-peu, aufli chaud
quils peuvent le fupporter *, & ce
qu’on prépare de boiffon avec trois ou

turque in publicis eenopolis, non fecus quim
apud nos vinum. « Profper Alpin, De Bon,

* Thevenot, Herbers. Guillaume Keeling ,
employé au fervice de la Compagnie des Indes
Orientales en 1607, eft je crois le premier
de nos Navigateurs Anglois qui-ait fait me
tion du café. Il dit, que les habitans de Tile
de Socorora, ot il en trouva la premiere fois,
« fe régalent d'une chofe appellée coko, qui
» eft une beiflon noire & amere quils font
» d'une graine venant de la Mccque, ils Ia
» boivent fort chaude, & la croyent bonne
p pour la téie & leflomac, »

quatre
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quatre onces de café eft regardé chez
eux comme une quantité modérée pour
la journée d’une perfonne ; dans les Co-
lonies Hollandoifes, Francoifes & An-
gloifes, le café eft le déjeuné & le fou-
per ordinaires. '

Si 3 la connoiflance des principes
du café, fondée fur um examen ana-
Iytique & fur diverfes expériences, on
ajolite les obfervations faites fur le
grand & en méme temps trés-innocent
ufage qu'on fait de cette boiffon; on
fera convaincu de linjuftice des con-
{équences qu’on pourroit tirercontre
Pufage du café, d’apres quelques incon-
véniens qu’il peut avoir occafionnés
dans des circonftances particulieres, Et
{i le témoignage non équivoque de Pex-
périence en a confirmé lutilité dang
plufieurs contrées, ol les maladies con- -
tre lefquelles il agit efficacement na
font rien moins qu’endémiques ; fi P'on
réfléchit encore fur les propriétés de ce
grain, & qu'on fafle en méme tems atten .

E
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tion a I'état de notre atmofphére, &
la nousriture, & en général 2 la ma=
niere de vivre des habitans de nos con-
trées , qui tourne tant au détriment de la
jeunefle & de la beauté , & qui rend,
dans les grandes Villes, les infirmités
chroniques {i communes; il paroitra évi-
dent fans doute, qu'il doit réfulter des
avantages d’autant plus grands de l'u-
fage général du café en Angleterre, que
le pauvre peut facilement s’en procurer,
& que dans certains cas, il peut fou-
vent étre employé comme un remede
puiffant & far,
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OBSERVATIONS
SUR. LA CULTURE
DU CATFE,

Paa M, FustE AUBLET,

LA déct&erte du caféier, l'origine
du café et'boiffon & les progrés de
cet ufage chez les diverfes Nations du
monde, ne font point les fujets que je
propofe de traiter: pluficurs Auteurs
ont communiqué ce qu'il a été poflible
de découvrir {ur ces objets de curiofité,
depuis Sylveftre Dofour, qui écrivait
en 1686, julqua M, Ellis qui a écrit
en 1774, & qui, étant le dernier Au-
teur, doit étre confulté préférablement
a tous les autres, parce quil en a ex-
trait ce quily a de plus intéreffant &
de plus sir, Cependant comme chaque

E i
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Nation connoft mieux ce qui lni eff
particulier, que les autres, je rappor-
teral quelques faits que j’ai vérifiés au-
tant qu'il m'a été poflible,

L'ufage du café, qu'on fait remonter
pour les Turcs a.Ja fin du feiziéme
fiecle, paroit n’éire devenu un peu com-
mun dans le refte'de 'Europe, que vers
le milieu du dix-huvitieme fiecle; on
a des preuves que duraggle régne de
Louis XIII, il fe-vendoit fous le petit
Chitelet 2 Paris, de 12 @écoion de
café fous le nom de cakove ou cakover.

Il paroit que le premier pied de café
qui a été cultivé au Jardin du Roi, y
avoit été apporté par M. de Reflons,
Officier d'Artillerie; mais ce pied étant
péri, M. Bancras, Bourguemeftre d’Am-
fterdam , envoya, en 1714, a Louis
X1V, un pied de caféier dont Thiftoire
eft intéreflante, parce qu’il fut le pere
des premidres plantations de café dans
nos iles de PAmérique.

Des 1716, de jeunes plants élevés
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deés graines de ce pied, furent confiés
3 M, Ifemberg, Médecin, pourles tran{-
porter dans nos Colonies des Antilless
mais ce Médecin étant mort peu de tems
aprés fon arrivée , cette tentative n'eut
pas le fucces qu'on en attendoit; c'eft
3 M. de Clieux, que les iles ont o=
bligation d’avoir formé de nouveau en
1720, le projet d’enrichir la Martini-
que de cette culture, & on doit a fes
foins la réuflite de ce fecond effai. Ce
bon citoyen, pour lors Capitaine d’In-
fanterie & Enfeigne de Vaifleau, s'é-
tant procuré, par le crédit de M. Chi-
rac, Médecin, un jeune pied de café
€levé de la graine du caféler, confervé
au Jardin du Roi, sembarqua pour la
Martinique ; mais je crois devoir laiffer
M. de Clieux rendre compte du fucces
de fon entreprile, dans lextrait d’une
lettre quil m'a fait Phonneur de m’é
crire d ce fujet, le 22 Février 1774,

» Dépofitaire de cette plante i préa
» cieufe pour moi,je m’embarquai aveg

E iij
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la plus grande fatisfaiion; le Vail-
feau qui me porta, étoit un Vaiffean
marchand, dont le nom, ainfi que
celui du Capitaine qui le comman=
doit, fe font échappés de ma mé-
moire par le laps du temps; ce dont’
je me reflouviens parfaitement , c’eft
que la traverfée fut longue, & que
Peau nous manqua tellement, que
pendant plus d’'un mois, je fus obligé
de partager la foible portion qui m’é-
toit déliviée, avec ce pied de café
fur lequel je fondois les plus heureu-
fes elpérances & qui faifoit mes dé-
lices; il avoit tellement befoin de
fezours, qu'il étoit extrémement foi-
ble, n'étant pas plus gros qu'une mar-
cotte d'eeillet. Arrivé chez moi, mon

» oremier fvin fut de le planter avec

© Wy ¥

attention dans le lieu de mon jardin
le plus favorable A fon accroiffement
quoique je le gardafle @ vue, il penfa
m’étre enlevé plufieurs fois, de ma-

niere que je fus obligé de le faire
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» eritourer de piquans, & d’y établit
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une garde jufqwa fa maturité,

» Le fuccés combld mes efpérances;
je recueillis environ deux livies de
grains, que je partageai entre toutes
les perfonnes que je jugeai les plus
capables de donner les foins conve-
nables a la profpérité de cette plante.
La premiere récolte fiit trés-abom-
dante; par la feconde, on fe trouva
en état d’en étendre prodigienfement
la culture. Mais ce qui favorifa fin-
guliérement fa multiplication , ceft
que deux ans aprés, tous les arbres du
cacao du pays, qui faifoient Poccu-
pation & Ja feule reflource de plus
de deux mille habitans, furent dé-
racinés, enlevés & radicalement dé-
truits par Ja plus horrible des tem-
pétes , accompagnée d’une inonda-
tion qui fubmergea tout le terrein
ol ces arbres €toient plantés; terrein
qui fut fur le-champ employé avec

» autant de vigilance que d’habileté,

Eiv
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en plantations de caféiers , qui firent
merveille , & mitent lés Cultivateurs
en état de le répandre, & d'en en-
voyer 3 Saint-Domingue, 4 la* Gua=
deloupe , & autres iles adjacentes ,
ot depuis il a été cultivé avec le
plus grand fucces , &c, &c. &c, «

Ce fut a-peu-prés-dans  le ' 'méme
temps , que le café fut apporté 4
Caienne. En 1719, un fugitif de h
Colonie Frangoife , regrettant ce pays
qu’il avoit quitté pour fe retirer dans
les établiflemens Hollandois de la
Guiane, & défirant revenir avec fes
compatriotes , €crivit-de Surinam, que
fi on vouloitle recevoir & lni par-
donner fa faute, il apporteroit des
grains de café en état de germer, mal-
gré les -peines rigoureules prononcées
contre ceux qui fortoient de. la Colo-
nie avec de: pareilles graines, Sur la
parole qu'on, lui donna, il ‘arriva 3
Caienne avec des graines récentes qu'il
remit 3 M, d’Albon, Commiflaire Or

¥ 8 Y ® 8y

d
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donnateur de la Marine , qui fe char-
gea de les élever: fes foins eurent le
meilleur fucces 5 les fruits queurent
bient6t {es arbres furent diftribués aux
habitans, qui, en peu de temps , mul-
tiplierent les ‘caféiers au point d'en
faire une culture lucrative,

La Compagnie des Indes; établie &
Paris , envoya, en 1717, a lile de
Bourbon, par M. Dufougeret-Grenier,
Capitaine de Navire de Saint-Malo,
quelques plants de eafé Moka, qui fu-
rent remis & M. Desforges-Boucher,
Lieutenant de Roi de cette ile, Il pa-
roit quil n'en reftoit, en 1720, quun
feul pied dont le produit fut tel cette
année li , que 'on mit en terre pous
le moins quinze mille féves de café,

Dans les divers pays ot jai vu le
café cultivé comme un objet principal
de commerce , jai fait quelques obfer~
vations relatives aux avantages & défa-
vantages  des différentes cultures  de:
cette planite;; je crois devdir commus

' Ev
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niquer ici une de ces obfervations, qui
peut étre utile aux Colonies, ou du
moins qui doit engager d faire des
effais. J’ai, dis-je, remarqué que lar-
bre du café qui eft abrité des vents,
garanti de'la grande ardeur du foleil,
& planté dans un terrein entretenu
dans une humidité modérée parla na-
ture du fol, ou fréquemment arrofé par
des rigoles, croit plus promptement,
devient plus vigoureux, donne plus de
fruit, eft moins fujet & étre attaqué ou
endommagé par les pucerons, & dure
davantage que lorfquil fe trouve battu
des vents , expofé i I'ardeur du foleil ,
planté dans un terrein aride, & qu'il
neft arrofé que par les pluies.

On obferve aflez généralement, que
les plantes d'une méme famille fe plai-
fent dans un fol & une expofition du
méme genre. La plupart des plantes de
la famille des rubiacées, a laquelle le
caféier paroit appartenir, aime les ter-
reins frais , Tes abris des grands arbres,
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‘des brouffailles, profite peu au grand
- foleil, ne fouffre pas la taille, fi ce
n'eft d’étre rabattue ou coupée prés de
terre : il eft rare quon trouve ces plan-
tes ifoles ou expofées & lardeur du
foleil, non ‘plus que dans les terreins
bas fujets & étre inondés,

Mais ce n'eft pas {urde fimples rai-
fons d’analogie, que je confeille d'éta~
blir une culture aufli importante que
celle du caféier, Voici des obfervations
plus décifives pour les Cultivateurs ; je
les préfenterai dans ordre de mes voya-
ges, .
Lorfque je relichai 3 Saint-Tago,
Tune des iles du Cap-Verd, le premier
Mars 1754 , 'y vis des caféiers plantés
a labri de grands arbres, & arrofés
durant les fécherefles par des rigolcs
pratiquées pour cet ufage : ces arbres,
élevés d’environ fept pieds, étoient
d'une belle verdure , & chargés de
fruits ; leurs branches & rameaux s'é-
tendoient en tous fens.

Evj
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1

Yarrivai & lille de France au mois
d’Acflit: 'y aivu, fur Thabitation 'de
M. Marfac , dans un terrein mal sultivé
rempli de bidens, appellé dans le pays
herbe & fornet , des caféiers d’une belle
venue, chargés de fleurs & de fruits,
Mais ils éroient entourés & - {éparés
par des bananiers , des gouyaviers &
des péchers. Les caféiers n'étoient pas
moins beaux dans les habitations Bi-
gaillon , Vendome, Génits & Grain-
ville, qui font des terreins uni peu plus
frais & plus arrofés par les pluies. En
‘général , ce quartier eft peu découvert;
les défrichés - font petits, bordés de
grands bois, coupés de ruiffeanx, &
les caféiers y €toient abrités par beau-
coup de bananiers, gouyaviers, pé-
chers, & autres atbres plantés ¢i & I3
au milieu d’eux. Enfin, les plus beaux
arbres que jai vus, étoient des pisds
plantés dans les cantons frais de Vile,
fur le bord des foréts, dans les pen-
tes des ravines & fus-tout au bas de
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ees ravines : malheurenfement aucun
des habitans de I'lle ne faifoit du café
un objet principal de culture.

En 1761, je paffai 4 l'ile de Bour-
bon quelques jours, & jy parcourus
les paroifles de Saint-Louis , Sainte~
Suzanne!, Saint-Denis & Saint-Paul. J'y
ai obfervé des caféiers plantés en quin-
conce , expofés au grand vent & été-
tés : ils portoient, a la vérité, beau~
coup de café; mais les arbres avoient
un port trifte ; on voyoit beaucoup de
branches fupérieures fans feuilless il y
en avoit un aflez grand nombre de
seches ou mortesy les branches chac-
gées de fruits étoient fans feuilles; les
nouvelles pouflfes , occafionnées par
Pététement , étoient fortes, s’élevoient
droites & ne préfentoient ni fleurs ni
fruit 5 ce font les branches inférieures ;
dont Pététement occafionne l'alonge~
ment , qui portent le fruit. Il femble
que I'on a adopté cette taille des ca-
féiers , parce quona fenti la néceflitg
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de tenir le pied de larbre frais & hu-
mide, & que Pextenfion des branches
inférieures garantiffint le pied de la
icherefle, entretient plus frais le ter-
rein occupé par les racines des arbres.

Mais cet expédient a lui-méme des
inconvéniens confidérables ; .les' blef~
fures qui fe multiplient par cette taille,
qui fe pratique tous les ans, ou tous
les deux ans, donne ‘entrée a lair & a
Peau dans les branches , facilite leur
defféchement par le {oleil ; ce’ quioc=
cafionne la carie , latrophie d’abord
des branches, enfuite du tronc; la
feuille de ces arbres devient jaune, &
le fruit de mauvaife qualité, parce
quit n'arrive ni & fa groffeur, ni a fa
maturité. A cet état languiffant de
Parbre, le Cultivateur ne connoit de
reméde que de le couper au pied; ce
qui fe fait lor(qu’il entre en séve; bien-
t6t il repoufle & avec force : mais dés
quiil eft parvenu a trois ou quatre pieds
de hauteur , on recommence ['ététe-
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ment qui 2 les mémes fuites funeltes.
Comme les caféiers ne périffent pas
tout-3-la-fois, on regarnit chaque ans
née. Les Colons ne s'occupent pas a
remédier plus efficacement aux pertes
qu’ils éprouvent. Cependant ils ont
tous les jours fous les yeux ce que
jai vu pendant mon f{éjour 2 Bour-
bon, que des caféiers plantés auprés
des maifons & des cafes, au bord des
grands ruiffeaux, au bas des ravines,
parmi des gouyaviers & autres arbres;
que ces caféiers, dis-je, plantés &
venus fans foins, ont plus de huit
pieds, font d'ane belle verdure, por-
tent beaucoup de fruits & n'ont pas de
branches par le bas; avantages que
ces arbres paroiffent devoir a ce qu’ils
ne fouffrent ni du foleil brilant, ni
des grands vents, ni de Pététement.
De retour en France au commens-
cement de 1762, je regus, au mois de
Mai , des ordres pour me rendre &
Caienne , ou jarrivai le 21 de Juillet,
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Voici ce que j'y ai appris ou obfervé
fur les caféiers de plufieurs habitations.
On me fit voir {ur Phabitation dite de
Saint-Louis y qui appartient aux Mif=
fionnaires, un vafte terrein qui avoit
€té couvert de caféiers plantés en quin-
conce : cette plantation qui rapportoit
beaucoup , n'a duré que dix ans en
rapport, puis clle 2 commencé a dé~
périr, & a ¢été enfin entiérement dé-
truite par Pardeur “du foleil : on y
{uivoit aufli la pratique d’ététer les
arbres. Il reftoit encore fur cette habi-
tation un affez grand nombre de ca-
féiers abrités par les cafes des Négres
ou par des arbres , & qu'on laiffoit en
liberté fans les tailler; ces caféiers
étoient d’un trés-bon rapport : il fe
trouvoit. des caféiers dans le méme
état fur Thabitation de M. Macays
ceux-ci produifotent aufli beaucoup.
M. de Monty avoit, dans la Guiane
Frangoife ,'au quartier d’Arouva, un
excellent défriché planté de caféiers
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en quinconce. Ses arbres étoient d’'une
belle venue; cependant il se plaignoit
de trouver chaque jour des arbres flé-
tris, comme {1 les feuilles euffent été
expolées 4 la vapeur de l'eau bouil-
lante, L’abondance des pluies momen-
tanées de ces contrées, 'acion vive
du foleil qui- leur fuccdde bientét,
échauffent tellement la terre 3 trois ou
quatre pouces de profondeur, que'la
vapeur qui s'en éleve eft auffi épaiffe
que celle de P'eau bouillante. Eft-il
étonnant qu'un arbre qui aime le frais,
& dont la feuille doit conferver de la
fermeté , dépériflfe promptement par
de pareilles .impreffions fréquemment
réitérées.

A meflure que les caféiers , venus
pele-—mele avec d’autres arbres qui ant
favorifé leur accroiffement en les abri=
tant dans leur jeunefle; & mefure , dig»
jes que ces: caléiers deviennent gros|
on élague les porte-abris, enfuite on
les arrache : les caféiers s'étendent,
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portent un ombrage, un frais {uffifant
d la terre; les troncs acquitrent la
grofleur du bras, & ils dennent un
café fupérieur 2 celui des autres Co-
lonies, rond & petit comme celui de
Moka , duquel il approche aufli plus
que les cafés des iles, parce que fa
maturité n'eft pas précipitée par la
fécherefle du fol.

De la Guiane Francoife , je paffai 3
Saint-Domingue en 1764, & 'y ai fait
les mémes remarques fur les plantations
de caféiers dans les quartiers du Port-
au-Prince , du grand & petit Goave,
du fond des Negres, du Mirebalais,
jufquau Cap du Fort-Dauphin & da
Mble Saint-Nicolas, Les caféiers abri-
tés par des maifons & des cafes, ou
plantés dans des lieux bas, ‘ont une
verdure vive, & ne font jamais attaqués
des pucerons; au-lieu que les caféiers
des terreins fecs, découverts, expofés
aux vents & au foleil, font {ujets 3
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~jaunir, & dépérir, durent peu, font
trop endommagés par les pucerons.
Aufli lorfqu’on deftine un terrein
inculte & faire une plantation de ca=
féiers, s'il y a des arbres , il eft a pro-
pos d’en conferver ¢i & la un nombre
fuffifant pour abriter les jeunes caféiers,
& fur-tout de jeunes arbres qui éten-
dent leurs rameaux, & aient un feuil-
lage garni & toujours verd : on préfé-
rera ceux dont les racines ont peu d’é-
tendue fur la furface de la terre , &
fur tout ceux qui peuvent étre dune
plus grande utilité, tels font les jac-
quiers, manguiers,, avocats, fapotil-
liers, abricotiers. Si le terrein, deftiné
aux caféiers, ne contient pas d’arbres,
il convient d’y en mettre quelques-uns
3 des diftances raifonnables, deux ou
trois ans avant de faire la plantation,
ou du moins en la faifant ; mais alors
il en faudra davantage, & on en dimi-
nuera le nombre chaque année, & me-
fure qu'ils donneront de Pombre. La
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terre n’a pas befoin d’étre profondément -
défoncée s le plus important eft qu'elle
ne foit pas foulée, & comme fcellée
ou maftiquée, '

Prefque tous les fols ou terreins
conviennent au caféier, méme le fol
plerreux , pourvu que les racines le
pénétrent aifément , & qu’il ait une
légere humidité; mais il ne réufliroit
pas dans un terrein ol leau {éjourne-
roit, ni dans un fol valeux : par exem-
ple, il ne faut pas planter cet arbrif-
feau dans les anfes dont la mer s'cft
retirée nouvellement , & ou elle a
laiffé une terre tenace, glaifeufe, que
le foleil seche facilement, fait enti’ou-
vrir, & dont la {urface fe renflant dés
quelle eft humeéée, bouche tous les
paffages a I'eau,

Il ne faut pas labourer fréquemment
les plantations de caféiers, on rifque-
roit de lever, déchirer, éventer les
petites racines & le chevelu; Fardeur
du foleil les deffécheroit, enleveroit
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trop vite I'humidité de la terre a une
grande profondeur, & la réduiroit ea
poufliere: il fuffit qu'elle ne foit point
foulée, dure , & tellement battue, que
les pluies & rofées ne la puiflent pas
pénétrer & hume&er; mais on doit
avoir grand foin de la nettoyer des
mauvaifes herbes, qui, recevant les
rofées , & pompant -Thumidité des
pluies , empécheroient la terre d’en
proﬁter ou I'en dépouilleroient promp-
tement,

La précaution d’avoir une pépmlere
de plants de caféiers devient' inutile
a ceux qui ont feulement trente -ca+
féiers en rapport, parce que les grai-
nes oublies ou qui tombent, lévent
prefque toutes , & fourniffent du plant.

Un femis fait exprés, ne convient
qu'a ceux qui ont deffein de faire une
vafte plantation de caféiers, & encore
ceux qui veulent s'en difpenfer , trou-
vent chez leurs voifins du plant au-dela
de leurs befoins, Cependaat, fi les
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Cultivateurs entretenoient des pépi-
nicres de caféiers, & quils y euffent
en réferve de beau plant, ilsauroient
Yavantage de tranfplanter des fujets
vigoureux & plus avancés. Au refte,
quand une plantation eft bien reprife,
& que I'on donae avx caféiers la cul-
ture qui leur eft propre, il eft certain
qu'une pépiniere devient inutile,

CULTURE DU CAFE

T N S B

L E café fe conferve avec les plantes
‘de 1a Zb6ne Torride, dans des ferres
chaudes, ol l'on entretient le ther-
mometre & 1§ degrés de chaleur; le
plus ordinairement on place la plante
dans une couche de terre, & on I'y
laiffe toute I'année. Cependant on peut
1a conferver dans des ferres moins
chaudes, & fans le fecours de couche,
il eft méme poflible de le mettre &
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Fair libre - pendant les: trois mois les
plus chauds de Iété. Cet arbre aime
une terre légére & fubftantielle , les
fréquens arrofemens pendant les grandes
chaleurs lui font fivorables ;- mais hy-
ver, il faut les modérer.
On le multiplie rarement de bou-
- tures, quelquefois de marcottes ; mais
le plus ordinairement parle moyen de
fes graines. Ces dernieres doivent étre
{emées fur une couche chaude immé-
diatement apres leur maturité; elles
ltvent dans l'efpace de trois femaines.
Lorf{que le jeune plant a acquis quatre
pouces de haut, il convient dele re-
piquet dans des pots {éparés; & chaque
année, on les rempote dans des pots
plus grands avec de nouvelles terres.
I eft prudent de ne pas tourmenter
les cafés par la taille , cetarbriffeau eft
un de ceux qui s’y prétent le moins
chez nous: il faut donc le laiffer croftre
en liberté , & l'on n'y perd rien du
coté de Pagrément; il poufle des bran-
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ches prefque ras de terre; elles s'¢-
tendent horizontalement, & font f{uivies
de plufieurs autres qui viennent pat
étages jufqu'au haut en diminuant de
longueur ;. ce qui fait une pyramide
naturelle fort agréable. Son feuillage eft
permanent & d’'une couleur verte fon-
cée & luifante; il eft fouvent chargé
de fleurs blanches d'une jolie forme,
& en méme temps de fruits d'un beau
rouge ; ce qui fait unfort bel effet, Cet
arbriffeau eft intéreflant , & mérite
d'étre cultivé pour 'ornement des ferres
chaudes.

FIN.,



APPROBATIONU.

J ‘A1 lu, par ordre de Monfeigneur le
Garde des Sceaux , un Ouvrage qui a
pour titre : Traité fur les proprictés &
les effets du Café, par M. B. Mose-
LEY, Docleur en Médecine, traduit de
I'anglois fur la troifitme Edition, par
M. LE BreTON, Infpecteur Général
des Remifes des Capitaineries Royales ,
&c. avec les Obfervations fur la cul-
ture du Café, par M. FUSEE-AUBLET;
& je n'y ai rien trouvé qui puifle en
empécher l'impreflion, A Paris ce g
Juillet 1786.

PDESGEME S

Cenfeur Royal.

PRIVILEGE DU ROIL

L QUIS, par la grace de Dieu, Roi de
France & de Navarre : A nos amés & féaux
Conftillers les Gens tenant nos Cours de Par-
Yemenc, Maitres des Requetes ordinaires de



notre Hotel, Grand-Confeil , Prevét de Pa-~
ris , Baillifs , Sénéchaux , leurs Lieurenans
Civils & autres nos Jufticiers qu'il appartien-
dra, SaruT. Notre amé le fieur L& Bre-
ToN, Nous a fait expofer qu'il défireroit faire
imprimer & donner au Public une Tradu&ion
de PAnglois du Traité fur les propriétés &
les effers du Café, par M. MoseLEY,
Do&eur en Médecine ; s'il nous plaifoit lui
accorder nos Lettres de permiffion pour ce
neceflaires. A cEs cAUSESs , voulant favo-
rablement traiter PExpofant , nous lui avons
permis & permettons par ces Préfentes, de
faire imprimer ledit Ouvrage autant de fois
que bon lui femhlera, & de le faire vendre
& débiter par tout notre Royaume , pendant
le temps de cing années confécutives, d
compter du jour de la date des Préfentes :
Faifons défenfes 4 tous Imprimeurs, Librai-
res & autres perfonnes, de quelque qualité
& condition qu'elles foient , d’en introduire
dimpreflion étrangere dans aucun liew de
notre obéiffance : A la charge que ces Pré-
fentes feront enregifirées tout au long fur le
Regiftre de la Comnwnauté des Imprimeurs
& Libraires de Paris, dans trois mois de la
date d’icelles 5 que I'impreflion dadit Ouvrage
fera faite dans notre Royaume & non ailleurs ,
en bon papier & beaux caratéres ; que I'Im-
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pétrant fe conformera en tout aux Réglemens
de la Librairie , & notamment 3 celui du 10
Avril 1725 , & a P'Arret de notre Confeil
du 30 Aofit 1777 5 4 peine de déchéance de
la préfente Permiffion ; qu'avant de I'expofer
en vente , le manufcrit qui aura fervi de copie
a Pimpreffion dudit Ouyrage fera remis dans
le méme état ot I'Approbation y aura été
donnée s mains de notre trés-cher & féal
Chevalier Garde des Sceaux de France, le
fieur Hue pe Miromeswir, Commandeur
de nos Ordres ; qu'il en fera enfuite remis
tux Exemplaires dans notre Bibliotheque
publique , un dans celle de notre Chiteau du
Louvre , un dans celle de notre trés-cher &
féal Chevalier Chancelier de France, le fieur
pr Maureou, & un dans celle dudit fieur
Hue pe Miromessir ; le tout d peine de
nullité des Préfentes: Du contenu defquelles
wvous mandons & enjoignons de faire jouir ledit
Expofant & fes ayans caufe pleinement &
paifiblement , fans fouffrir qu’il leus foit fait

Ao “ou empéchement : Voulons
quid‘la copie des Préfentes , qui fera impri-
mée tout au long au commeneement ou i Ia
fiu dudit Ouvrage, foi foit ajoutée comme &
Poriginal : Commandons au premier notre
Huiffier ou Sergent fur ce requis, de faire
pour Pexécution dicelles tous adtes requis &



méceffaires : Can tel eft notre plaifir, Dosng
a Paris le fixieme jour du mois de Septembre ,
Tan de grace mil fept cent quatre-vingt-fix ,
& de notre Regne le treizieme, Par le Roi en
fon Confeil. Signé, 1e Brcur.

Regifirée fur le Regiflre XXIII de la
Chambre Royale & S}mdicale des Libraires
& Imprimeurs de Paris, N° 755, fol. 52,
confermément aux difpofitions énoncées dans
la préfente Permiffion; & ¢ la charge de
remettre & ladite Chambre les neuf Exem-
plaires preferits par UAréc du Confeil du
16 Avril 1585, A Paris, le 26 Septembre

1786,
KNAPEN, Syndic.

FAvuTES & corriger.

Page 76, ligne 14 , exiffeentar, lifez , exciccantur,

Page 79 , ligne 18 , Egypte ne parut , effaceg ne.

Page 8o, ligne 26, Malt; Lifer , Male.

Page 87, lignes 4 & 18; page 88, ligne 4, & page 29,
ligne 16, au lien de Flare; lifez, Slare. -

Page 118 , ligne 17, couche de terre 5 Zife , de tan,

Page 120, ligne 1, ras de terre; Zifeg, tez terre,

Fin de I’Etrata.
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